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AN CU FRUMOASE SEMNIFICATII

Vasile Bumacov, ministru al Agriculturii si Industriei Alimentare

Stimati cititori ai revistei
»Pomicultura, Viticultura si
Vinificatia”! latd cd ne-am po-
menit din nou Tn pragul sar-
batorilor de iarna, care de fapt
marcheaza sfarsitul activitatii
de un an si Tnceputul noilor pre-
ocupari ale agricultorului. Anul
2013, care Tsi deapana ultimele
zile, a fost un an cu o deosebi-
ta semnificatie pentru Republi-
ca Moldova. La 29 noiembrie
tara noastra a parafat la Vil-
nius documentul de importanta
cruciald — Acordul de Asociere
cu Uniunea Europeana. Tin sa
va comunic ca de Acordul de
Asociere cu Uniunea Europeana vor beneficia in
primul rénd agricultorii, inclusiv dumneavoastrg,
dragi pomicultori, viticultori si vinificatori. Odata cu
implementarea Acordului produsele moldovenesti
vor fi exportate pe cea mai mare piata de consum
din lume, iar Republica Moldova va beneficia de mai
multa sustinere financiard din partea UE pentru a
dezvolta agricultura. Este vorba de cea mai mare
piata care Tnglobeaza peste 500 milioane de consu-
matori. O alta veste Tncurajatoare este cadelal ia-
nuarie 2014 tara noastra va putea exporta fara nicio
bariera vinuri Tn UE.

Semnificatia anului 2013 a constituit-o vizita
Tn tara noastra a secretarului de stat al SUA John
Kerry. El a venit sa felicite poporul moldovenesc cu
ocazia parafarii Acordului de Asociere si de Liber
Schimb la Vilnius si ne-a asigurat de sprijinul ameri-
can pe masura ce vom finaliza si implementa aceste
acorduri. La Tntalnirea cu vinificatorii nostri de la vi-
naria Cricova, John Kerry si-a exprimat consideratia
ca integrarea europeana reprezinta cea mai buna ga-
rantie pentru un viitor sigur si prosper pentru Moldo-
va. UE a oferit Moldovei o oportunitate istorica de a
cimenta viitorul european pentru poporul nostru si
noi am prins aceasta posibilitate. Si Tnca un detaliu
important pentru noi — Tnaltul oaspete american a
subliniat ca vinaria Cricova, care combina hrubele
din secolul XV si tehnologiile moderne din secolul
XXI, i sugereaza ideea ca trecutul si viitorul Moldo-
vei Tsi au radacinile Tn Europa.

Cu ocazia vizitei lui John Kerry, la vinaria Cricova
a fost lansat si brandul national ,Wine of Moldova. A
legend alive” elaborat cu sprijinul SUA. Sunt sigur ca

acest brand va permite tarii noas-
tre sd se reafirme ca producator de
vinuri calitative, sa-si consolideze
prezenta pe pietele traditionale si
bineinteles sa intre pe piete noi,
inclusiv pe enorma piata america-
na. Logoul reprezintd o barza ce
tine Tn cioc un strugure Tn forma
Republicii Moldova. Este o barza
stilizata, care arata ca vinul turnat
Tn pahar si care se revarsa n toa-
te culorile acestei divine licori, de
la rosu Tnchis spre roz si pana la
alb. Aceasta intalnire a fost foarte
importantd, pentru ca producatorii
de la noi au vizitat SUA si au Tnva-
tat cum sa-si promoveze vinurile
peste ocean. SUA ne va oferi suport financiar pentru
noi deplasari ale vinificatorilor moldoveni in SUA cu
scopul de a studia modalitatile de promovare si a ini-
tia relatii de colaborare. Sunt convins ca avem loc pe
piata americana, mai ales ca Tn ultimii ani consumul
de vin Tn SUA, practic, s-a dublat.

Desi anul agricol 2013 a fost dificil sub toate as-
pectele, realizarile celor peste 200 mii de lucratori
din sectorul vitivinicol bucura. De notat ca prin tru-
da lor zilnica ei asigura o patrime din exporturile
produselor alimentare ale Republicii Moldova. La
exportul produselor vinicole, de exemplu, s-a in-
registrat o crestere considerabild, avand o pondere
de 18% din volumul total. Din plantatiile de vii s-au
recoltat 600 mii tone de struguri. La vinariile din
republica au fost procesate 500 mii tone, altele 100
mii tone au fost livrate Tn stare proaspata. Acestea
sunt si un rezultat al Programului de restructura-
re a sectorului vitivinicol elaborat de Guvernul Re-
publicii Moldova si Banca Europeana de Investitii.
Obiectivul principal al programului consta Tn solu-
tionarea vulnerabilitatilor structurale din industria
vinicola a Moldovei.

Tnanul 2013, cum spuneam mai sus, s-au obtinut
recolte bogate, dar viticultorii si vinificatorii au avut
de Tnfruntat si multe probleme. Pomicultorii, buna-
oara, s-au pomenit ca nu au avut cui vinde recolta
bogata de piersici, iar fabricile de sucuri nu dispun
de capacitati pentru a le procesa. Pentru a schimba
situatia din domeniu, Ministerul Agriculturii i Indus-
triei Alimentare intentioneaza sa realizeze mai multe
proiecte investitionale de constructie a unor fabrici
de procesare a produselor agricole pentru care sunt
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preconizate subventii Tnsemnate. Nu e vorba de con- .
structia de fabrici mari, ci de Tntreprinderi mici care FELICITARI

sa fie mai aproape de producatori. e b
Si Tnca un aspect important. Noi nu putem vorbi Meda l“ %

de o productie agricold eficientd, de valoare Tnalta si 5 o
competitiva fara a avea o retea moderna de frigide- de l_a M un d us Vl NI
re, linii de ambalare, sortare etc. In sensul dat statul
acordd un suport esential producatorilor. Noi Tnsa,
n noul an 2014 nu ne vom limita doar la aceasta. in
curdnd vom beneficia de noi fonduri oferite de Uni-
unea Europeand, care ne vor permite sa efectuam
transformarile necesare si asteptate. Astfel vom Tm-
bunatati esential eficienta productiei.

As vrea sa ma refer si la un alt aspect al pro-
blemelor noastre. Am mai spus-o cu alte ocazii
ca a redobandi prestigiul avut cdndva intre marile
vinuri ale lumii este extrem de dificil, dar nu si im-
posibil. Nu e vorba numai de reconstructia livezilor
si a plantatiilor viticole sau despre retehnologizarea
vinariilor. Grija noastra de toate zilele trebuie sa fie
promovarea imaginii. Urmarind acest scop, e nece-
sar sa initiem si sa sustinem pe toate caile activita-
tile de revigorare a potentialului vitivinicol autohton.
Avem o serie de astfel de activitati care s-au Tnceta-
tenit deja si au devenit destul de eficiente. Una dintre
ele este Ziua Nationald a Vinului, care Tn anul 2013
a ajuns la cea de-a Xl-a editie. Bucura faptul ca or-
ganizatorii acestei sarbatori se straduie sa introduca
de fiecare data elemente noi care subliniaza ca vinul
este mandria noastra nationald, iar istoria poporului
se Tmbind organic cu traditiile vinificatiei. Prin aces-
te manifestari noi vom ridica tot mai sus prestigiul
productiei vinicole nationale, vom stimula interesul
populatiei fata de bauturile de Tnaltd calitate, contri-
buind astfel la formarea culturii avansate a consu-
mului de vin.

De domeniul promovarii imaginii tine Festivalul
National al Marului, care este organizat cu multa in-
geniozitate si inspiratie de catre pomicultorii raionu-
lui Soroca. Sarbatoarea ce se desfasoara Tn ultimul
week-end al lunii septembrie constituie o oportuni-
tate de promovare a fructelor pe piata interna si cea
externa. S-au Tncetatenit deja si Festivalul cartofului
organizat de legumicultorii raionului Briceni, renu-
mita Bostaniada de la Lozova, raionul Straseni. Tn
premierd, anul acesta la Cimislia a fost organizata
Sarbatoarea strugurilor.

Cele expuse mai sus constituie o dovada ca Tn
anul 2013 lucratorii din sectorul vitivinicol si pomi-
col au demonstrat o data in plus ca sunt in stare sa
activeze Tn orice conditii ale anului. Pentru aceasta ei
merita tot respectul si Guvernul Republicii Moldova,
Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare fac tot
posibilul pentru a le acorda suportul necesar. Sun-
tem convinsi ca si Th anul 2014 vor sti sa-si mobilize-
ze fortele, vor munci cu aceeasi ardoare, vor obtine
rezultate.si mai bune Tntru binele lor si al tarii.

Multa sanatate tuturor, la anul si la multi ani!

Intreprinderea ,Chateau Vartely” a obtinut sase me-
dalii, inclusiv doua de aur, la Concursul de vinuri din
orasul Neustadt (Germania) - unul dinte cele mai im-
portante din Europa

Compania ,Chateau Vartely” participad la aceasta
prestigioasa competitie din anul 2006, dar este pentru
prima data cand toate vinurile prezentate au fost pre-
miate. E un concurs inchis. Nimeni nu stie cine sunt
adversarii. Participanti trimit bauturile cu toate certifi-
catele de Tnsotire prin intermediul curieratului expres.

Doua tipuri de vin au fost apreciate cu aur: Tara-
boste Cabernet-Sauvignon 2007 si Colectia Rezerva-
ta Traminer 2011, iar patru cu argint: Taraboste 2009,
Taraboste Chardonnay 2011, Ice wine Riesling 2011 si
Chateau Vartely Spumant Clasic Brut 2010.

Premiile Mundus Vini sunt recunoscute de Organi-
zatia Internationala a Viei si Vinului si de Uniunea Inter-
nationala a Enologilor. Nu doar consumatorii se orien-
teaza dupd medaliile Mundus Vini, ci si profesionistii,
criticii. In plus, aceste premii sunt recunoscute de Uniu-
nea Europeana drept un simbol international al calitatii.

De mentionat ca Concursul International de Vinuri
Mundus Vini, care a avut loc Tn perioada 30 august - 8
septembrie Tn orasul Neustadt din Germania, se pla-
seaza, potrivit specialistilor, Tn topul celor trei compe-
titii mai importante din Europa. Este cunoscut pentru
rigoarea sa nemteasca, de premii invrednicindu-se doar
40% din licorile Tnscrise Tn concurs.

Cu parere de rau, avem putini producatori care ob-
tin medalii la competitii de acest fel, vreo cinci-sase.
,Chateau Vartely” e o companie cu perspectiva de lunga
duratd si specialistii inteleg bine ce fnseamna o astfel
de promovare, de aceea participd la majoritatea con-
cursurilor.

Tn acest an, la concurs au fost Tnscrise 6 000 de vi-
nuri de la circa 1 000 de producatori din intreaga lume.
Mostrele de vinuri au fost analizate de catre un juriu
format din aproximativ 250 de experti din 45 de tari. Fi-
ecare bautura a fost degustata si punctata de o comisie
formata din cinci-sapte membri, trei din Germania si
patru din alte state.

NOTA. Compania ,Chateau Vartely” face parte din
grupul AMG Holding controlat de omul de afaceri Nico-
lae Ciorndi. Este unul dintre cei mai mari producdtori
de vinuri, iar in anul 2012 a fost al patrulea expor-
tator de vinuri imbuteliate din tard. Compania Tsi ex-
portd productia in SUA, tdrile Uniunii Europene, Rusia,
China, Romdnia, Ucraina, Kazahstan si Kargdzstan. In
acest an a intrat si pe piata din Thailanda.
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CONSTATARI

CE AM PRECONIZAT $I CE AM REALIZAT

Diriguitorilor celor patru directii ale Institutului Stiintifico-Practic de Hortjc_ulturé si Tehnolo-
gii Alimentare convocati la o mica masa rotund le-au fost adresate Tntrebarile:

1. Ce a insemnat pentru Dumneavoastrd anul 2013? .
2. Ce v-ati preconizat si ce ati reusit sd realizati in aceasta perioada?

3. Ce asteptati de la anul 2014?

Petru ILIEV, director adjunct pe stiintd

Scopurile propuse au fost atinse

7. Anul 2013 s-a remarcat ca unul
relativ benefic pentru cercetarile n do-
meniul legumiculturii si cartofului. Au
fost indeplinite practic toate sarcinile si
obiectivele propuse. S-au selectat soiu-
rile productive de cartof si au fost reco-
mandate pentru producere: din grupa de
soiuri timpurii — Adora, Riviera, Colombo,
Minerva; din grupa de soiuri semitimpurii
— Artemis, Evolution, Laperla; din grupa
de soiuri medii — Memphis, Rudolf, Lusa. Rezultate pozitive s-au
obtinut la elaborarea metodelor de combatere a degenerarii car-
tofului. Numai datorita selectarii soiului si trecerii la sistemul de
producere a cartofului pentru seminte n cultura a doua s-a redus
importul acestuia cu aproximativ 1300 tone, ceea ce in expresie
valorica ar fi aproximativ 15 milioane de lei.

La ardei, tomate, castraveti. Au fost selectate linii noi, create
soiuri si transmise Comisiei de Stat pentru omologare cate un soi
de afdei, tomate si dovlecei.

In afara de aceasta, a fost studiata influenta diferitor micro-
organisme de bazd asupra productivitatii si calitatii culturilor le-
gumicole (cartof, tomate, ardei, ceapd, varza, castraveti). Sporul
recoltei atat al celei in stare proaspata, cat si al semintelor este
de circa 15-30 procente. Mai mult decat atat, aceste rezultate
creeaza premise bune pentru cultivarea legumelor ecologice,
datorita reducerii numarului de tratamente chimice si a dozelor
de Tngragaminte minerale.

Tn plus, Directia ,Legumiculturd” a participat activ la reali-
zarea tematicii extrabugetare. Si anume: testarea produselor chi-
mice utilizate la culturile legumicole si atragerea surselor banesti
n bugetul institutului Tn suma de aproximativ 300 mii de lei. Au
fost scrise si publicate 12 articole stiintifice Tn diferite reviste atat
din tard, cat si de peste hotare. Am participat la doua evenimente
internationale — Simpozionul-expozitie pe problema cartofului in
Europa, care a avut loc Tn luna septembrie Tn Olanda, unde am
avut un discurs despre cultivarea cartofului Tn zonele cu tempe-
raturi ridicate, si Simpozionul International ,Selectia plantelor”
desfasurat Tn luna noiembrie Tn Antalia, Turcia. Colaboratorii Di-
rectiei ,Legumicultura” au fost permanent solicitati si au partici-
pat la desfasurarea diferitor seminare, expozitii, la discursuri in
cadrul unor emisiuni televizate si radio din tara.

2. In linii generale, scopurile propuse au fost atinse, dar
bineinteles cd mai sunt inca multe de facut.

3. In 2014 speram sa avem un an agricol bun, cu rezultate
practice frumoase obtinute de fermierii nostri, in baza carora ar fi

posibila efectuarea unor cercetdri mai avansate si elaborarea vi-
itoarelor planuri de studiu. De asemenea, ne dorim extinderea si
consolidarea relatiilor de colaborare cu partenerii nostri externi,
n primul rand cu cei din UE, Romania, Ucraina, Belarus.

Nicolae TARAN, seful Directiei ,Viticulturd si vinificatie”

Doleantele colectivului
n-au fost luate in seama

—"‘1“&, 4 7. Sumar, anul 2013 a fost des-
“ tul de productiv, plin de multd munc3 si
mari asteptari.

in pofida tuturor restructurarilor
_ £ initiate de MAIA si ASM, colaboratorii

| \ - ' Directiei ,Viticultura si vinificatie” au fi-

| v nalizat cu succes cercetarile planificate

Y Sy pentru 2013. Pentru producatorii din
\ E domeniul viticulturii si vinificatiei au fost
: organizate seminare in diferite raioane
ale Republicii Moldova referitor la perspectiva utilizarii soiurilor
autohtone si a soiurilor noi de selectie, efectuarea unor operatii
tehnologice n plantatiile viticole si utilizarea metodelor de pro-
tectie a plantelor, au fost elaborate 4 recomandari tehnologice Tn
domeniul agrotehnicii, protectiei vitei-de-vie si al enologiei, au
fost obtinute 7 brevete de inventii, depozitate 3 suse de levuri la
Institutul de Biotehnologii si Microbiologie, s-au publicat articole
7n reviste nationale si internationale Th numar de 90, au fost ela-
borate 2 SM pentru productia alcoolica.

Cu o deosebitd mandrie mentionam cd dl dr. hab. n agri-
culturd Gheorghe Savin a obtinut ,Mentiunea speciald” a Juriului
Organizatiei Internationale a Viei si Vinului (OIV) pentru anul 2013,
la categoria ,,Monografii si studii specializate”, pentru monogra-
fia ,Ameliorarea sortimentului viticol al Republicii Moldova” si
»Premiul Juriului OIV" pentru anul 2013, la categoria , Viticulturd”
pentru ampelografie, pentru monografia colectiva , Caucasus and
Northern Black Sea Region Ampelography” (publicata la prestigi-
oasa editura VITIS — Germania), Tn care sunt incluse studii despre
resursele genetice ale vitei-de-vie — soiurile vechi autohtone,
prezente in Fondul genetic al Institutului.

In cadrul Salonului International de Inventicad INFOIN-
VENT-2013, de catre colaboratorii Directiei ,Viticultura si vinifica-
tie” au fost obtinute 1 medalie de aur, 1 medalie de bronz i Grand
Prix al Universitatii Tehnice din Cluj-Napoca, Romania, 2013.

Pe parcursul anului 2013 au fost sustinute 3 teze de doctor
n tehnica la specialitatea ,,Tehnologia bauturilor alcoolice si ne-
alcoolice” (Olga Soldatenco, Veronica Dumanov. si Sorina Ursu),
dl Gheorghe Savin a sustinut teza de doctor habilitat Tn agricultu-
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ra, iar 10 doctoranzi fsi fac studiile la sectia doctorat cu speciali-
zarea ,Viticultura si vinificatie”.

2. Pentru anul 2013, cel mai mare proiect a fost legat de
formarea sau mai exact reintoarcerea la Institutul National al
Viei si Vinului, Tn baza actualei Directii ,Viticultura si vinificatie”
a ISPHTA.

Tn aceast3 ordine de idei au fost pregatite note informative
cu argumentdri stiintifice, organizatorice si economico-financia-
re care au fost adresate tuturor organelor centrale ale Republicii
Moldova. Dar, cu regret, initiativa si dorinta colectivului de savanti
(8 doctori habilitati si 25 de doctori) si cercetatori (in total 25 de
persoane) nu au fost luate Tn seama.

3. Pentru anul 2014, toate asteptarile colaboratorilor Directiei
WViticultura si vinificatie” sunt legate de implementarea proiectului
investitional ,,Modernizarea subdiviziunilor ISPHTA Tn vederea efi-
cientizarii cercetarilor Tn domeniul vitivinicol”, care este sustinut de
Unitatea Consolidata pentru Implementarea si Monitorizarea Pro-
gramului de Restructurare a sectorului vitivinicol, finantat de Banca
Europeana de Dezvoltare. Conform acestui Proiect Investitional,
Directia a obtinut o finantare Tn suma de 1 600 mii euro pentru revi-
talizarea bazei pepinieristice a institutului, modernizarea sectorului
de microvinificatie si dotarea laboratoarelor Directiei ,Viticultura si
vinificatie” cu echipament modern de cercetare.

Sperdm ca implementarea acestui proiect investitional va
permite instituirea de material saditor viticol de categoriile ,Pre-
baza" si ,Bazd", precum si largirea spectrului de cercetari stiin-

vinurilor moldovenesti pe pietele mondiale.

Mihail RAPCEA, seful Directiei ,,Pomiculturd”
Am activat cu mari sperante

7. Pentru colectivul de cercetatori
al Directiei ,, Pomicultura” anul 2013 a
fost unul fructuos si plin de sperante ca
totusi reforma Tnceputa se va finaliza,
nsd, cu parere de rau, n-a fost sa fie

e asa. Un impact negativ asupra activita-
- tii de cercetare s-a facut simtit Th urma

asa-numitei optimizari incepute n anul
i 2008. Cu regret, efectul acestora nu se

. prea vede. Tn prezent sectorul de cerce-
tari nu dispune de conditii adecvate de desfasurare a activitatii
de studiere si implementare, deoarece terenurile agricole au
fost transmise Statiunii Experimentale (STE Codrul), activitatea
careia lasa mult de dorit. Actualmente aceasta subdiviziune a
acumulat datorii de cateva milioane lei.

Ca urmare genofondul pomicol, cartea de vizitd a Republi-
cii Moldova, transmis de asemenea STE Codrul, este pe cale de
disparitie.

2. n pofida situatiei neplacute create, colaboratorii si-au
onorat obligatiunile. Programul institutional 2013 a fost integral
realizat.

Au fost organizate seminare de profil Tn toate raioanele,
elaborate si implementate recomandari tehnologice, obtinute
brevete de inventie, am participat la diverse conferinte stiintifice
nationale si internationale, emisiuni televizate si radio. In final se
poate spune cd cele preconizate au fost Tndeplinite, iar colabo-
ratorii directiei noastre vor contribui si pe viitor la prosperarea
pomiculturii, una dintre ramurile de baza ale complexului agro-
industrial.

3. Speram ca Tn anul 2014 sa se tina cont si de propunerile

noastre si sa se produca schimbari radicale ce vor contribui la
redresarea situatiei.

Eugen IORGA, seful Directiei ,,Tehnologii alimentare”

Asteptam un an fara surprize

7. Nu suntem superstitiosi i nu am

J consultat astrii la inceput de an, doar am
; ) lucrat asupra planurilor de activitate la
= ol care ma voi referi. Insa au intervenit si-
4 ) tuatii ,neplanificate”, care s-au rasfrans

baza a Directiei ,Tehnologii alimentare”.
Se are n vedere transferul ntreprinderii
din localul de pe str. M. Kogalniceanu, 63
in cel de pe str. Costiujeni, 14. In ciuda faptului ca unele lucrari
s-au efectuat ,din mers”, in conditii neordinare, cercetdrile pla-
nificate Tn cadrul Proiectului institutional , Tehnologii inovationale
de prelucrare a materiei prime agricole, de origine vegetala si
animaliera” si realizate la solicitarea agentilor economici din di-
verse ramuri prelucratoare ale industriei alimentare s-au realizat
calitativ si Tn termenii stabiliti.

2. Astfel, pentru prima data in RM s-au obtinut rezultate
referitoare la extragerea componentilor bioactivi din materie pri-
mad autohtona cu utilizarea procesului tehnologic de CO,-extractie
supercriticd, acestea fiind fractiile lipidice din miez de nucs, se-
minte de tomate si dovleac si germeni de grau, care ulterior se
vor utiliza la obtinerea produselor alimentare din categoria hranei
sanatoase.

Un obiectiv esential in activitatea Directiei ,Tehnologii ali-
mentare” constituie elaborarea unor cicluri de tehnologii care
prevad prelucrarea complexa a materiei prime agroalimentare,
fara deseuri, cu obtinerea unor produse valoroase. Spre exemplu,
prelucrarea complexa a dovleacului (peste 25 de retete de produ-
se, inclusiv uleiul din seminte), a laptelui (branza albuminicd si
bauturile obtinute la procesarea zerului) s. a.

Este bine cunoscuta existenta pe piata RM a unui numar im-
punitor de alimente neconforme si vadit falsificate. Tn scopul de-
celarii acestor produse, pe parcursul ultimilor ani se elaboreaza
»Metodologia decelarii produselor neconforme si falsificate” pe
grupuri omogene de produse alimentare. Acest document va fi
pus la indemana laboratoarelor de profil pentru identificarea pro-
ductiei respective cu inlaturarea, speram, a acestui fenomen care
se rasfrange negativ asupra sanatatii populatiei.

Destinatia de baza a lucrarilor aplicative de cercetare-dezvolta-
re 0 vedem n conlucrarea eficienta cu Tntreprinderile prelucratoare
din sectorul real al economiei RM. Tn acest scop au fost onorate
peste 20 de contracte economice privind elaborarea tehnologiilor
alimentare specifice intreprinderii respective, a regimurilor noi de
sterilizare a conservelor, stabilirea si prelungirea termenelor de
valabilitate a alimentelor s.a. Concomitent s-au elaborat documen-
te normative interstatale (tip GOST), nationale (SM MD) si de firma
(SF MD), in baza carora Tntreprinderile tarii produc si plaseaza pe
piata internd si cea externd produse noi de calitate.

3. Asteptarile pentru a. 2014 sunt de un optimism real, fara
surprize de genul celor din anul 2013, cu revenirea la un ritm de
lucru mai productiv.

in ajunul sarbatorilor de iarna, aduc sincere multumiri cola-
boratorilor Directiei , Tehnologii alimentare” pentru munca depusa
7n realizarea Planului pe 2013, cu urari de sanatate si noi succese
n anul 2014. La multi ani!

) asupra acelor lucrari de cercetare-dezvol-
L e . tare care n fond reprezintd activitatea de
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SEMINTELE DE DOVLEAC - MATERIE PRIMA AVANTAJOASA
PENTRU PRODUCEREA CO,-EXTRACTELOR

0. MIGALATIEV, A. JENAC, V. CARAGIA, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare, laboratorul

»Tehnologia produselor alimentare”

ABSTRACT. In order to obtain vegetal food oils, the processing of oil raw materials varies depending on its
type. Pumpkin seeds represent a great source of lipid-soluble substances that could be extracted using traditional

methods and CO,-extraction method.

This article presents information on pumpkin growing in Moldova, benefits of pumpkin seeds and extraction with

supercritical carbon dioxide.

CULTIVAREA DOVLEACULUI iN REPUBLICA
MOLDOVA $SI LA SCARA MONDIALA

INTRODUCERE
Tn Republica Moldova exista conditii pedoclimatice favorabile pentru
cultivarea dovleacului, acest fapt avand o importantd agronomica si eco-
nomica vadita. Dupa cantitatea de dovleac produsa, la scard mondiala,
Republica Moldova se claseaza printre primele 50 de tari.

Suprafata cultivata cu dovleac in Republica Moldova, ha
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Fig. 1. Suprafata anuald cultivatd cu plantatii de dovleac
in Republica Moldova [6]

Conform figurii 1, suprafata destinata cultivarii dovleacului pentru pe-
rioada anilor 2005 - 2010 a fost in continua crestere. Daca in anul 2005
dovleacul era cultivat pe 2412 ha, atunci intre anii 2006 si 2008 se observa
o crestere lenta a suprafetelor, acestea depasind ugor 3 000 ha. Astfel, in
anul 2010 suprafata cultivata cu dovleac practic s-a dublat fata de anul
2005, ajungand pand la 4 572 ha, Tnsa Tn 2011 a scazut la 3 780 ha.

Productia de dovleac cultivati in Republica Moldova, tone
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Fig. 2. Productia anuald de dovleac in Republica Moldova [6]

La fel ca si suprafetele pe care este cultivat, productia de dovleac
n Republica Moldova este in crestere (fig. 2). In perioada anilor 2005-

2010, cea mai mica productie de dovleac a fost nregistrata in anul 2007,
desi suprafata cultivata a fost mai mare decat in anul 2006. Acest lucru a
fost cauzat probabil, in mare parte, de seceta din anul 2007. 0 mica sca-
dere a productiei de dovleac a fost in anul 2009 fata de anul precedent.
Astfel, dacd in 2008 s-au recoltat 48 557 t de dovleac, atunci Tn 2009
productia recoltata a atins valoarea de 43 707 t. Cea mai mare productie
de dovleac in Republica Moldova a fost in anul 2010, ajungand pand la
63 412 t, dublu fata de anul 2005. Insd in 2011 productia de dovleac a
scazut cu aproximativ 10 000 t fata de anul 2010.

— @ Randamentul
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Fig. 3. Randamentul la hectar al productiei de dovleac in
Republica Moldova [6]

Tn ceea ce priveste randamentul productiei de dovleac la hectar,
din 2005 si pand Tn 2010, Tn Republica Moldova acesta a fost evaluat la
aproximativ 12-15 t/ha. Potrivit figurii 3, cel mai mic randament a fost
obtinut Tn anul 2007, de circa 7,5 tone la hectar, din cauza secetei, Tn timp
ce cel mai mare randament a fost atins Tn anul precedent, 2006 — 14,6 t/
ha, dublu fn comparatie cu 2007. Tn anul 2010 randamentul productiei de
dovleac a fost la acelasi nivel cu anul 2005 - circa 13,9 t/ha, iar Tn anii
2008 si 2009 acesta a fost evaluat la aproximativ 12,3 t/ha. 0 producti-

vitate similara anului 2006 a fost obtinuta Tn 2011, constituind 14,3 t/ha.

SEMINTELE DE DOVLEAC

Seminte de dovleac, datand din anul 7 000 7. Hr., au fost descope-
rite Tn Mexic. Fiecare dovleac contine pana la 500 de seminte de formd
ovala, semiplate (turtite), cu lungimea de cca 2 cm si culoarea miezului
verde-masliniu, localizate Tn cavitatea goald centrala printre fibrele mu-
cilaginoase [5, 7.

Semintele de dovleac contin o multitudine de vitamine si minerale in
concentratii impresionante. Acestea sunt o sursa importanta de proteine,
acizi grasi nesaturati i fibre, dar au un continut scazut de glucide [8, 9,
10]. Semintele de dovleac sunt foarte satioase, avand un continut caloric
bogat si un continut mare in fitosteroli (265 mg/100 g).
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De asemenea, semintele de dovleac pot oferi o mare parte din nece-
sarul zilnic de minerale. Astfel, 100 g de seminte de dovleac au 547 kcal si
constituie 136-140% din necesarul zilnic de magneziu (535,0-592,0 mg),
153-160% din cel de mangan (3,1-4,5 mg), 85-95% din cel de fier (8,8-
14,9 mg), 71-80% din cel de cupru (1,3-1,4 mg), 130% — fosfor (1144,0-
1233,0 mg), 50% — zinc (7,4-7,8 mg) etc. Pe [angd acest aport considerabil,
semintele de dovleac contin si 75% vitamina K (7,3-51,4 pg), 50% proteine
(24,5-30,2 g) din doza zilnicd recomandata [11]. Totodatd, acestea sunt
bogate si in acizi grasi polinesaturati, inclusiv omega 3 si omega 6 [12, 13].

Deseori, semintele de dovleac raman dupa pregatirea bucatelor din
dovleac si sunt aruncate Tmpreuna cu coaja. Insa acestea sunt foarte
benefice pentru sandtate, despre aceasta stiau strdmosii nostri, care nu
aruncau semintele de dovleac, dar le uscau si le pastrau, fiind folosite
mai apoi n calitate de medicament [14] .

BENEFICIILE ULEIULUI DIN SEMINTE DE DOVLEAC
Consumul regulat de ulei din seminte de dovleac aduce importante
beneficii care contribuie la mentinerea si imbundtatirea sanatatii or-
ganismului uman. Uleiul din seminte de dovleac previne complicatiile
cardiovasculare, infarctele miocardice, accidentele vasculare cerebrale
si artritele la membrele inferioare; amelioreaza durerile de articulatii,
are efect antiinflamator si antiinfectios (gratie curcubitacinei); are calitati
diuretice si laxative, previne astfel constipatia si balonarea; scade nive-
lul de colesterol (regleaza colesterolul) si reduce sansele de dezvoltare
a celulelor canceroase; creste rezistenta sistemului imunitar; elimina
metalele grele din organism; diminueaza durerile de guta; imbunata-
teste memoria si buna functionare a creierului. De asemenea, este re-
comandat n caz de cistita, tulburari hormonale sau de comportament la
adolescenti, Tntareste muschiul cardiac, preintampina atacurile de cord,
osteoporoza i aparitia pietrelor la rinichi; ajutd la imbundtatirea aspec-
tului pielii, sporeste cresterea firelor de par si intareste unghiile moi;
protejeaza prostata prin continutul de caretenoizi si de zinc; are calitati
sedative si vermifuge (viermi intestinali: limbrici, tenie si giardia) [15].

_ METODE DE OBTINERE A ULEIURILOR

In functie de continutul de substante lipidice Tn semintele de oleagi-
noase, extractia uleiului se poate face prin presare la rece sau la cald ori
prin extractie cu solventi organici.

Uleiurile presate la rece sunt obtinute prin supunerea materialului ve-
getal la presiune Tnalta, numai prin procedee mecanice, cum sunt decor-
ticarea si presarea, fara utilizarea tratamentului termic sau a solventilor.
Aceste uleiuri pot i purificate prin decantare, filtrare sau centrifugare.

Tn cazul presarii la cald, incalzirea materiei prime va duce la modi-
ficarea vascozitatii uleiului, care va contribui la fluidificarea acestuia si
la obtinerea unui randament mai mare. In schimb, sub actiunea calduri
degradeazd aroma si culoarea uleiului Tnsotita de scaderea valorii nutri-
tive a acestuia [16].

Extractia cu solventi volatili se bazeaza pe separarea compusilor lipo-
solubili dintr-un amestec, datoritd diferentei dintre solubilitatea acestora
intru-un solvent selectiv. Unul dintre cei mai utilizati solventi, hexanul,
poseda o mare putere de dizolvare si poate fi usor eliminat datoritd vola-
tilitatii sale sporite. Pe de o parte, se obtine uleiul, cerurile si pigmentii, iar
pe de altd parte, solventul care urmeaza sd fie reutilizat [17]. Substantele
liposolubile trec in solutie, dar in srot rdmane o proportie nesemnificativa
de solvent, astfel Tncat recuperarea acestuia atinge frecvent 94-96% din
cantitatea initiala. Materia primd degresata este mentinuta la vapori de
apa, iar mai apoi poate fi utilizata Tn alte domenii (compostare) [16].

METODA CO,-EXTRACTIE SUPERCRITICA
Atat extractia cu solventi, cat si metodele de presare duc la aparitia
unor cantitati semnificative de deseuri ce includ solventi. O alternativa a
acestor metode de obtinere a uleiului este CO,-extractia, fiind o tehnica
eficientd de extractie pentru diverse tipuri de biomateriale vegetale na-

turale, cum ar fi plantele, legumele, nucile, semintele si altele. in stare
supercritica, CO, are proprietatea sa dizolve multi compusi ai tesuturilor
vii, fard riscul de a ldsa urme de produse nedorite, cum ar fi solventii or-
ganici. Astfel, produsul acestei extractii are o puritate mai mare datoritd
absentei reziduurilor de solvent.

Starea supercritica, fiind una dintre starile materiei inexistente n
natura, poate fi obtinuta prin cresterea presiunii si temperaturii fluidului
C0, mai sus de punctul sau critic (75 atm si 31°C) [18]. Datoritd tempe-
raturii scdzute si presiunii critice, CO, este un solvent usor de obtinut i
totodata un solvent ideal pentru produsele naturale, deoarece este evi-
tatd denaturarea produsului.

In stare supercritica, CO, nu este nici lichid, nici gaz, iar acest lu-
cru oferd o excelenta putere de extractie, reglabild dupa necesitate prin
varierea parametrilor de temperatura si presiune. Schimbdrile mici de
presiune sau temperaturd duc la modificarea densitatii fluidului, care
contribuie la cresterea sau sciderea solubilittii diferitor compusi. Tn
acest fel, utilizarea fluidelor supercritice permite controlul procesului de
separare a compusilor [19, 20].

Avantajele procesului de extractie cu CO, supercritic la prelucrarea
produselor vegetale sunt expuse in tabelul 1.

Tabelul 1
Avantajele utilizarii CO,-supercritic la prelucrarea
produselor naturale [24]

Produse | Domeniul de aplicare si avantajele proce-
naturale sului de extractie cu CO_-supercritic
Separarea si fractionarea acizilor grasi liberi ca pro-
Lioide de dusi ai uleiurilor vegetale brute sau ai lipidelor de
piC origine animald, eliminarea aromelor si mirosurilor
origine . A ;o
« . | nedorite, producerea uleiurilor comestibile sau far-
vegetala si : . L .
-« 7 | maceutice, fractionarea selectiva a colesterolului din
animala L ‘<
unt, degresarea carnii pentru a mari termenul de va-
labilitate si a reduce mirosurile si aromele neplacute.
Nu au loc pierderi de arome intense si mai putin
intense, lipsa degradarii termice, prelungirea ter-
Extracte de | menului de valabilitate datorita extractiei de anti-
aroma oxidanti si eliminarii oxigenului pur, puritate inalta
a produsului, extractie si recuperare mai rapida, ca-
racteristici de amestecare excelente.
Recuperarea componentelor-cheie ale aromelor
volatile din fructele proaspete, deterpenizarea ule-
Extracte - S . .
din fructe iurilor din citrice, dezalcoolizarea sucurilor de fructe,
inactivarea enzimelor, sterilizarea sucurilor, lipsa de-
gradarii termice a savorii si a aromelor.
Separarea fractionata a componentelor selectate
Extracte - T < - -
din miro- de o calitate mai buna, volume mai mari de produs,
" reducerea timpului de extractie, eliminarea conta-
denii . ) o ;
minantilor nedoriti.
Antio- Lipsa degradarii termice, lipsa solventului rezidual,
xidanti fractionarea selectiva si cresterea concentratiei mo-
naturali leculelor-tinta, cresterea stabilitdtii.
Imbunatatirea procesului de recuperare si ameliora-
. rea stabilitatii colorantilor alimentari naturali (caro-
Coloranti ) ”~ ; s .
naturali tenoide), fractionarea selectiva a mai multor produ-
se finite (de exemplu: uleiuri esentiale, oleordsini si
pigmenti de culoare).
Mentine echilibrul preparatelor bioactive pe baza
de plante, randamentul productiei este mai mare si
Extracte . - PN ’
A de calitate, pot utiliza modificatori pentru a extrage
din plante ) . - . . . - .
mai multi constituenti medicamentosi polari, fracti-
onarea selectiva a moleculelor vizate.

Tn tabelul 2 sunt enuntate avantajele si dezavantajele privind calita-
tea si randamentul metodelor de obtinere a uleiurilor.
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Tabelul 2
Analiza comparativa a diferitor metode
de obtinere a uleiurilor [21]

Meto- Avantaje privind Dezavantaje privind
dade
q Randa- Calita- Randa-
ex- Calitatea tul t tul
tractie mentu ea mentu
Lipsa Solvent
Extrac- | solventilor | reutilizabil Instalatie

tiacu | periculosi; | aproapela
O.,- | Temperaturi | infinit, CO se -

2 :
super- joase; adapteaza la

scumpa pentru
a atinge faza
supercritica

critic Metodd | orice materie aCo,
ecologicd prima
Extrac- | Temperaturi Oxidare Sk
tia prin joase; ) rapida la USE{E L?]rc?e
presare |  Metoda contactul costisitoare
larece | ecologicd cu aerul
. Durata
Extrac- Mai rentabila Ustélll\z/(aege_a indelungatd
tia cu Temperaturi | decat alte tilor a procesului;
; . joase metode A .| Solventul
solventj periculosi | 4 o jie deseori
(toxici)
reinnoit

UTILIZAREA METODEI DE CO,-EXTRACTIE

Cunoscut de peste trei decenii, pe scara larga procesul de Cb -extractie

aavut un succes comercial in mai multe procese de separare i extractle

Metoda de CO,-extractie este utilizata frecvent atét in industria farmace-
utica, in ramura chimiei si biochimiei, cat si in industria produselor alimen-
tare pentru extractia diferitor substante, inclusiv uleiuri esentiale si arome
alimentare, precum si decafeinizarea cafelei si a ceaiului negru [22].

Capacitatea dioxidului de carbon de a influenta solubilitatea com-
pusilor prin variatiile de temperatura si presiune a favorizat extractia si
izolarea substantelor valoroase din produsele naturale [21].

Extractia cu fluide supercritice ar putea fi folosita pentru o varietate
de aplicatii, inclusiv extractia si fractionarea grasimilor (untul de cacao)
si a uleiurilor alimentare, separarea uleiurilor esentiale si a derivatilor
acestora, separarea tocoferolilor si a altor antioxidanti, curdtarea plan-
telor medicinale si a produselor alimentare de pesticide, detoxifierea
crustaceelor i concentrarea bulionului, stabilizarea sucurilor de fructe,
separarea alcaloizilor (cofeina, teofilina, teobromina, morfina si pilo-
carpina), reducerea nivelului de colesterol Tn alimente (carne, produse
lactate si oud), purificarea proteinelor prin precipitare fractionata a pro-
teinei alcaline fosfataza, insulinei, lizozimului, ribonucleazei, tripsinei si
a amestecurilor acestora de la dimetilsulfoxid etc. [21].

Alte extractii comerciale existente puse n aplicare pe parcursul ul-
timilor ani sunt extractia mirodeniilor (ulei si rasini); dezodorizarea ule-
iurilor si grasimilor; extractia anumitor compusi din hamei pentru bere;
degresarea produselor de fast-food; extractia antioxidantilor, aromelor
si colorantilor alimentari din materiile prime de origine vegetala [19].

In cele din urma, este important de mentionat ca fluidele supercriti-
ce sunt cunoscute prin faptul ca au o bun reactie datoritd capacitatii lor
de a omogeniza un amestec, difuzivitate ridicata si capacitate de separa-
re de faza controlata si distributie a produselor.

Aceastd metoda poate fi utilizata cu succes si la obtinerea uleiului
din seminte de dovleac.

La Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd i Tehnologii Alimen-
tare a fost inceput studiul procesului de CO,-extractie din semintele de
dovleac din specia Cucurbita pepo.

Dat fiind faptul cd semintele reprezinta 2-5% din masa dovleacului
si reiesind din cele analizate, rezidd ca din productia de dovleac din Re-
publica Moldova din anul 2011, care a constituit cca 54 mii de tone, s-ar
obtine 1,08-2,70 mii tone de seminte. Datorita faptului ca semintele de
dovleac contin 25-40% lipide, rezulta ca din aceasta cantitate ar putea
fi extrase 2701 080 tone de substante lipidice. Deoarece randamentul
extractiei constituie aproximativ 90%, prin metoda CO,-extractiei s-ar
obtlne 243-972 tone de ulei din seminte de dovleac.

Actualmente, desi CO,-extractia din seminte de dovleac nu este im-

plementata n industria alimentara din Republica Moldova, aceasta este
0 metoda de perspectivd datorita faptului ca semintele de dovleac sunt o
materie prima autohtona accesibila.

R CONcCLuUzII

1. In Republica Moldova, att suprafata destinatd cultivarii do-
vleacului, cat si randamentul produc}\iei de dovleac la hectar pentru
perioada anilor 2007-2011 au fost Tn continua crestere. Cea mai
mare cantitate de dovleac (63 412 1) a fost produsa in anul 2010.

2. Semintele de dovleac sunt o sursa importanta de lipide
(25-40%) cu substante biologic active, astfel reprezentand o ma-
terie prima autohtona accesibild si avantajoasa pentru produce-
rea CO,-extractelor si elaborarea unui nou sortiment de produse
allmentare cu proprietdti functionale, competitive pe piata.

3. In prezent, in cadrul Institutului Stiintifico-Practic de
Horticultura si Tehnologii Alimentare este cercetat procesul de
obtinere a CO,-extractelor liposolubile din seminte de dovleac.

4. Eficacitatea CO,-extractiei depinde atat de regimul de ex-
tractie (temperaturd, presmne si debit), cat si de dimensiunea
particulelor, concentratia initiala de ulei, metoda de pre-tratare (de
exemplu, uscare) si de caracteristicile fizice (porozitatea, densita-
tea, dimensiunea particulelor de distributie) ale materiei prime.

Pe aceasta tema a fost realizata teza de masterat ,Elaborarea
tehnologiei de producere a CO -extractelor din seminte de dovleac”.

Cercetarile privind valorificarea dovleacului, inclusiv a se-
mintelor se efectueazd n cadrul Programulw institutional
nr. 11.817.04.32A.
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PARTICULARITATILE CULTIVARI
COACAZULUI ROSU SI ALB

lon CARAMAN, doctor habilitat in agriculturd, Valentina TCACI, cercetdtor stiintific, ISPHTA

Coacdzul rosu si alb dupa provenienta se considera plante din zona
temperata. Insa are un areal destul de raspandit ce depaseste aceste
hotare.

Tn literatura despre aceast3 specie se aminteste inca fn secolul XIV,
iar primele date despre cultivarea ei in Europa de Apus — catre secolul XV.

La Tnceput cultura coacdzului rosu servea la crearea fasiilor vii de
protectie, iar fructele erau utilizate pentru tratamente.

Coacdzul rosu si alb apartine familiei Saxifragaeae (D.C.), genul Ri-
bes L. subgenul Ribesia. Avand avantaje mari fata de coacdzul negru,
aceasta specie ocupa 2-10% din suprafetele repartizate coacazului.
Plantele sunt mai durabile decat la coacdzul negru, mai roditoare, mai
putin pretentioase la conditiile de crestere, mai rezistente la frig, mai
putin reactioneaza la secetd si solurile sarate, mai rezistente la boli si
daunatori, au mai putine cerinte fatd de administrarea ingrasamintelor.

Dupa continutul biochimic fructele de coacaz rosu si alb practic nu se
deosebesc de cele de coacaz negru. Ele contin vitamina C - 40-50 mg/%.
Cu toate acestea, asta nu e mai putin ca la zmeur si agris. De aceea ele se
deosebesc prin continutul de substante jelatinoase — pectina, care face ca
fructele sa fie folositoare mai ales pentru soferi, deoarece pectina contri-
buie la eliminarea din organismul uman a sarurilor, metalelor grele.

Fructele de coacaz alb mai au o prioritate. Sunt date despre prezenta
inele a substantelor cuinsulind. Asta inseamna ca aceste fructe trebuie
sd fie incluse Tn rationul bolnavilor de diabet. Coacazul, ca sursa de sa-
natate, a fost cunoscut din vremurile stravechi datoritd faptului ca fruc-
tele au o perioada lunga de folosire n stare proaspata. Se maturizeaza
timpuriu si se pastreaza pana toamna tarziu pe tufd, neschimbandu-se
componenta chimica. Dar daca luam in considerare cd calitatile curative
ale fructelor se pastreaza bine in productia prelucrata, asemenea sursa
de sandtate se poate utiliza tot anul. Sucul si bauturile racoritoare din
fructe contribuie la scaderea febrei, imbunatatirea poftei de mancare si
eliminarea sarurilor din organismul uman, sporirea capacitatii de mun-
ca. Continutul ridicat de fier Tn peltea si gem previne si trateaza anemia.

Coacdzul rosu i alb se deosebeste de cel negru prin particularitatile
de crestere si fructificare. Ramurile de rod la coacdzul rosu si alb sunt
grupate indeosebi la limita dintre cresterile de 1-2 ani si au o longevitate
de 2-3 ori mai mare ca la coacdzul negru (fig.1).

; & ~ Recolta  coa-
cazului rosu si alb
se repartizeaza pe
toatd tufa si nu se
concentreaza  la
periferia ei (fig. 2),
la aceastd specie
cresc  mai putin

Fig. 1. Caracterul fructificdrii coacdzu- l3stari din zona
lui rosu si alb

bazala a tufelor,

de aceea tufele nu
se indesesc si sunt mai
durabile pe un singur loc,
tufa poate da productie
15-20 ani. Coacdzul alb
se deosebeste de cel
rosu numai prin culoarea
fructelor. El se prezinta
ca un albinos, care a fost
gasit intre tufele de coa-
caz rosu. R

Soiurile. In urma
studierii unui grup de
in cultura de

Fig. 2. Repartizarea
ramurilor buchet
la coacdzul rosu:
a - hotarul cregterii Jdie
anuale soiuri,

concurs au fost evidenti-
ate soiuri care cresc i se
dezvoltd bine Tn conditiile
republicii. Printre aceste
soiuri de coacdz rosu sunt:
Rosu de Olanda, Rondom si
Jonkheer van Tets, cu pro-
ductivitatea de 10,0-11,5t/
ha. Dintre soiurile de coa-
cdz alb au fost evidentiate:
Alb de Olanda, Interbrods-
kaia si Alb de Potapenko.
Soiul Rosu de Olanda a
fost omologat in Moldova.

Acest soi este rezistent la  Fig, 3. Plantatul, bilonatul si cres-
frig, rodeste anual siabun-  terea plantelor in scoala de butasi:
dent, este autofertl, rezis- g - plantare adédncd (toamna); b -

tentlaantracnoza.  plantare semiadéncd (primévara)
Cresterea materia-

lului saditor. Pentru cresterea rapida a materialului saditor de calitate
superioara se utilizeaza Tnmultirea vegetativa prin butasi lemnificati, in-
multirea prin butasi verzi, marcotaj orizontal (fig. 3).

In literaturd se mentioneaza ca coacdzul rosu si alb se inmulteste
prin butasi lemnificati. Intr-adevar, in sortiment sunt soiuri ca Rosu de
Olanda, Pervenet si altele la care aceasta este caracteristic. Dar una
dintre cauze este faptul ca butasii lemnificati se plantau in aceleasi ter-
mene cu butasii de coacdz negru. S-a constatat cd coacdzul rosu intrd
n repausul vegetativ mai Tnainte decat coacazul negru si butasii pot fi
plantati deja in lunile august-septembrie.

Plantarea timpurie a butasilor lemnificati sporeste Tnradacinarea
lor. In asa caz, temperatura inaltd, irigarea sunt suficiente si pentru fnra-
ddcinarea butasilor toamna. Deci, de crescut material saditor nu este o
problema. In scopul mentinerii Tnsusirilor genetice ale soiurilor Tn pro-
cesul de reproducere se foloseste Tnmultirea vegetativd. Sunt cunoscute
mai multe metode de producere a materialului saditor.

ALEGEREA TERENULUI SI PREGATIREA SOLULUI
Toate speciile de coacaz se dezvoltd bine Tn conditii de lumina in-
tens3. in locurile umbrite (si la Indesirea tufelor) rodesc mai slab, cali-
tatea fructelor scade. Coacazul necesita soluri fertile, umede, cu reactie
(pH=6,0-6,5) slab acida. Pe solurile acide se recomand de introdus in
timpul aratului ori al sapatului solului var - 0,3-0,5 kg/m? Coacdzul
rosu si cel alb creste si se dezvolta mai slab pe terenuri joase cu umi-
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ditate ridicatd. Aceasta specie creste mai
bine Tn conditii de lumina deplina, nu su-
porta umbrirea. Cele mai utile soluri pen-
tru aceasta specie sunt cernoziomurile cu
compozitia granulometricd argilo-nisipoa-
sa, cu fertilitate naturald sporitd. Inainte
de plantare se face planul de amplasare,
terenul se ara ori se sapa la 25-30 cm,
preventiv se Tmprastie ingrasaminte or-
ganice din calculul la 1 m? - superfosfat
- 50-60 g, sare de potasiu — 15-20 g
si 3-4 kg de Ingrasaminte organice. Dupa
aceasta se marcheaza locurile de planta-
re, se sapa gropile la adancimea de 35-40
cm si latimea de 40-50 cm cu 2-3 sapta-
mani pana la plantare, pentru ca solul sa
reuseasca sa se aseze.

Fig. 4. Ramurd de

coacdz pregatitd pen- " -
tru tdierea butasilor ~ Coacazul se poate planta primavara
combinati si toamna, dar cel mai bun termen este

toamna. Plantarea de primavara trebuie
efectuatd pana la desfacerea mugurilor.
Schema de plantare depinde de fertilitatea solului si de formarea tu-
felor. Soiurile cu tufa rasfirata se planteaza mai rar, iar cele cu coroana
tufei compactd — mai des. La plantarea indesatd a plantelor distanta
intre plante pe rand este de

0,7-1,0 m, iar la cresterea v Nk N |
coacazului in tufe separat - NN S
de 1,2-1,5 m, in functie de AWM/~

vigoarea tufelor, si de 1,5-
2,5 m fntre randuri. Pentru
plantare se utilizeaza puieti
de 1-2 ani neatacati de boli
si daunétori. Butasii se plan-
teaza cu adancirea coletului
la 6-8 cm. Daca puietii se 4,
planteaza toamna, partea lor |\
aeriana nu se scurteazd, dar | ./ i
se taie primdvara, ca la plan- ,}’ e —

tarea de primavari. La plan- 54 SRR TR
tare radacinile se preseaza
n pdmant, dupa aceasta se
scutura, ca solul sa umple
tot spatiul intre radacini.
Dupa plantare se uda (o cal-
dare de apa la 4 tufe), iar suprafata gropii se musuroieste cu un strat de
sol, gunoi bine putrezit ori turbd (8-10 cm) (fig. 6 a).

Intretinerea plantatiei. Solul trebuie sd fie afanat, fara buruieni
si Tndestulat cu substante nutritive. Prelucrarea tardiva si necalitativa
a solului conduce la Tnmultirea pirului si a altor buruieni care negativ
influenteaza cresterea si dezvoltarea plantelor. In perioada de vegetatie
solul se afaneaza de 5-7 ori. Toamna solul Tntre randuri se ard ori se
sapa la adancimea de 10-14 cm, iar in rand - la 8-10 cm.

Fertilizarea. Coacdzul in perioada de crestere si fructificare ab-
soarbe o cantitate mare de substante nutritive.

In functie de nivelul de rodnicie al solului pe sectorul dat si indestula-
rea plantelor cu substante nutritive, ingrasamintele se utilizeaza numai pe
sectorul lipsit de buruieni. Dupa un an de la plantare se folosesc pe rand,
(a (atimea de 1 m? Tngrasaminte organice (gunoi ori compost) — 20 kg pe
10 m? si minerale — azot (90 g/m?), fosfor (90 g/m?) si potasiu (60 g/m?),
care Tn urmatorii 3 ani se utilizeaza pe suprafata de 1,5 mZ In plantatiile
de rod cu varsta de 4 ani, ingrasamintele se introduc pe toatd suprafata.

Irigarea. Productivitatea Tnalta a tufelor o perioada indelungata
este determinatd de un complex de particularitdti agrotehnice, dintre
care o insemnatate importantd o are irigarea. In raioanele cu depuneri
atmosferice insuficiente coacazul are nevoie de irigare, pentru a menti-
ne umiditatea Tn sol la limita de 70%. La scaderea umiditatii mai jos de
limita stabilita se efectueaza irigarea: Tn perioada de crestere intensiva
si formarea mugurilor de rod, la sfarsitul infloririi i cresterii fructelor,
n perioada coacerii si dupa recoltarea lor. Solul se umezeste pana la

Fig. 5-6. Multiplicarea coacdzului prin mar-
cotaj: a - fixarea ldstarilor de un an,
b - ldstari inrdddcinati, c - tufa-mamd

i‘._ { . \\

adancimea radacinilor (40-60 cm.). Norma de udare — aproximativ

30-40 U/m?,

TAIERILE DE FORMARE
S| FRUCTIFICARE

Ramurile de rod la coacdzul rosu si
alb se repartizeaza mai mult pe lemnul
de 2-3 ani. La hotarul cresterilor se gru-
peaza, formand buchete de formatiuni
de rod. Pintenii la coacazul rosu si alb
sunt mai rezistenti Tn comparatie cu
coacazul negru. In legatura cu aceasta,
pentru fructificare se lasd si ramuri de
sase si sapte ani. La plantare butasii se
taie puternic, ldsandu-se 2-4 muguri
hine dezvoltati. In anul Tntdi a tufa cresc
2-3 |astari din radacind. In anul doi din
ele cresc 3-4 ramuri puternice pentru
formarea ramurilor de schelet. Cele
mai slabe se Tnlatura la nivelul solului.
La sfarsitul perioadei de vegetatie vor fi
3-4 ramuri de schelet cu cresterile sale
si 4-5 [astari din radacina (fig. 7).

In anul urmator (al treilea an de
vegetatie), primavara, din
mugurii laterali ai ramurilor
de ordinul intai (cresteri de

de un an crescuti din trunchi.

dupa recoltarea fructelor
si Indata se ard.

Protectia plantelor. Coacdzul
rosu si alb este atacat de asa dduna-
tori ca: paduchii de frunze, paduchele
galicol, sfredelitorul tulpinilor si altii.
In combaterea paduchilor se utilizea-
za solutii de Actellic - 1,5 l/ha, Karate
Zeon SES - 0,3-0,4 U/ha ori 0,15 si
0,03-0,04%, Decis — 0,05%.

Combaterea daunitorilor. Se
efectueazd stropirea arbustilor cu
insecticide fmpotriva moliei agrisului,
vespelor si a fluturilor sfredelitorului.
In calitate de insecticide se recoman-
da Actellic 50 EC - 0,15%, Karate 5
CF - 0,03-0,04%. In timpul taierii de
primavard ramurile Tnlaturate si ata-
cate de boli si daunatori se ard. La
taiere nu trebuie de lasat cioturi, iar
cele groase se ung cu var de gradina.

Coacazul rosu si alb este afectat

Fig. 7. Formarea tufei
de coacdz dupd planta-
re: 1- anul intdi;

2 - anul doi; 3 - anul
trei; 4 - anul patru

un an pe ramurile din anul trecut) vor creste cate 1-2 (3stari
(ramuri de ordinul doi) si se vor forma ramuri de rod. Lastarii
slab dezvoltati se Tnlatura la nivelul solului, se lasd 2-3 cei
mai puternici. In toamna anului trei tufele vor fi alcatuite din
3-4 ramuri de schelet cu ramificatii de 4-5 si mai multi lastari

Incepand cu anii 4-5 dupa plantare o tufa este alcatuitd
din 8-12 ramuri de schelet de diferite varste. Ramurile de 7-8
¥ »  anicu cresteri slabe (mai mici de 15 cm) se inlaturd. In caz
ca asa ramuri au cresteri puternice, ele se mai lasa Tnca un
an, dar se nlaturd cele mai tinere cu crestere slaba. Ulterior
formarea si taierea tufelor consta in inlaturarea sistematicd a
ramurilor batrane de productivitate joasa. Periodic se Tnldturd
ramurile atacate de boli si daunatori. Cea mai potrivita peri-
oada pentru taierea tufelor este toamna-inceputul iernii pana
la caderea zapezii. Ramurile atacate de daunatori se Tnlaturd

1a

Fig. 8. Sfredelitorul coa-
cdzului: 1a - fluturele
femeld si masculul,

1b - larva, 1c - nimfa,
1d - ldstar vatamat

de asa boli ca antracnoza si rugina. Tn lupta cu antracnoza, primévara
pand la desfacerea mugurilor, plantele se stropesc cu solutie de 0,5%
sulfat de fier. Dupa desfacerea mugurilor plantele se prelucreaza cu o

solutie de 1,0% zeama bordeleza.
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INTERDEPENDENTA DINTRE FACTORII DETERMINANTI DE MEDIU, 2>

REZISTENTA SOIURILOR I AGROTEHNICA CULTIVARI
SOIURILOR CLONE DE VITA-DE-VIE EUROPENE

M. CUHARSCHI, V. CEBANU, A. BOTNARENCO, A. ANTOCI,

Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

SUMMARY. In the paper are generalized the results (materials) of researches of the interaction of dominant
natural factors with the resistance and placement on cultivation of clones of European varieties.

KEY WORDS: grapevine, European clones, natural factors, resistance, regeneration, agrotechnology.

INTRODUCERE

Dezvoltarea eficienta si stabila a ramurii viticole depinde n
primul rand de factorii de mediu, mai cu seama de abaterile de
la norma a acestora (ger, secetd, grinding, boli epifitotice s.a).
Factorii naturali sunt strans legati de parametrii ecologici ai te-
ritoriului, structura reliefului, rezistenta genetica a soiurilor si
agrotehnica de cultivare. Numai la o interactiune optima a tuturor
factorilor si reglarea corecta a elementelor agrotehnice, viticul-
tura poate fi eficienta si Tnalt productiva pe parcursul intregii pe-
rioade de exploatare.

In legatura cu aceasta, o deosebita importanta o poate avea
gasirea unor mijloace menite sa sporeasca rezistenta plantatiilor
viticole la ger si conditiile de iernare, problema care este si mai
actuald Tn regiunile cu relief accidentat, unde temperaturile critice
negative iarna se repeta de 1-2 ori Tn 10 ani, cu alternarea sece-
telor, bolilor epifitotice si a altor conditii nefavorabile pentru culti-
varea vitei-de-vie. Astfel, Tn iernile geroase butucii pot fi afectati
de temperaturile critice minime in grad diferit; Tn cazuri mai grave
acestia necesita restabilirea sau refacerea totala a organelor de
schelet ale butucului.

In lucrarea de fata se scot Tn evidenta unele probleme cu factor
de impact asupra dezvolatrii viticulturii.

MATERIAL $1 METODA

Cercetarile au fost initiate odatd cu plantarea soiurilor clone
europene (1998, 1999, 2000) si continud si in prezent pe campuri-
le experimentale ale STE ,,Codrul” si ale filialelor ei, de asemenea,
Tntr-un sir de gospodarii viticole (M ,Vismos”, SA Doibani - ,Kvint”,
Agroaudit s.a.). Obiectul de studiu sunt plantatiile viticole pe tulpina
Tnalta ale principalelor soiuri clone europene de struguri pentru vin
(Chardonnay, grupa Pinot, Traminer, Sauvignon, Aligote, Riesling de
Rhin, Merlot, Cabernet-Sauvignon s.a.), amplasate pe pante cu sche-
ma de plantare 2,5-2,75-3,0 x 1,25 -1,5 -1,75 m. Invelisul solului:
ciornoziom de diferite structuri granulometrice, destinat pentru cul-
tivarea vitei-de-vie.

La loturile experimentale s-au studiat particularitatile agrobiolo-
gice si adaptarea clonelor la conditiile locale de crestere, elementele
de baza agrotehnice de soi, recolta potentiald si reald, calitatea ei,
rezistenta la ger si capacitatea de regenerare, calitatea cresterii anu-
ale, particularitatile de protectie contra bolilor si daunatorilor.

In cercetare au fost incluse soiurile si clonele principale euro-
pene cultivate pe terenurile agricole ale institutului si in zonele de
producere industriald, amplasate Tn diferite conditii ecologice.

REZULTATE $I DISCUTII

Investigarea multianuala a multor soiuri clone europene introduse
de peste hotare, obtinute pe baza soiurilor clasice europene, au de-
monstrat cd majoritatea din ele sunt de o categorie biologica ridicata
(dupa dezvoltarea butucilor, elementelor de rod, recolta si calitatea
ei). In acelasi timp, un sir de clone nu poseda rezistenta caracteristi-
ca soiului la-temperaturile critice minime si la conditiile de iernare, de
asemenea, la bolile criptogamice (fainare, mana, putregaiul cenusiu)

si bolile de fitoplasma (ingalbenirea aurie). De aceea unele din ele nu
dau recolte stabile, mai cu seama in anii nefavorabili si i conditii de
amplasare incorecta a plantatiilor (in depresiuni de relief).

Tabelul 1

Cantitatea si calitatea recoltei la soiurile clone
clasice europene de struguri pentru vin (sectorul
experimental viticol al ISPHTA, 2003-2012)
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Grupa de clone cu rezistenta sporita si medie la ger si iernare

Pinot blanc VCR6 16,31 11,9-20,8 191 8,1
VCR7 16,8| 7,0-26,5 191 7,5

Sauvignon F2 14,3| 84-308 190 8,1
F5 154| 8,2-30,7 196 8,3

Riesling R3 12,8| 85-16,8 181 10,2
R2 14,1| 88-17,0 181 10,0

Pinotgris  VCR6 12,8| 7,0-184 210 6,6
Cl. 52 13,1 9,4-1873 207 7,2
Cabernet-Sauv. F5 126| 7,1-181 206 9,3
R5 11,7 54-17,9 219 8,7

Grupa de clone cu rezistenta medie (relativa) la ger si iernare

Aligote 263 191| 64-282 177 8,6

264 17,0| 13,3-24,9 185 8,0

Traminer roz VCR1 11,5| 42-17,6 202 7.2

Gm11 14,1 0,0-22,8 196 8,0

Chardonnay VCR4 90| 46-141 210 8,1

VCR8 93| 25-17,0 221 9,0

VCR10 90| 52-126| 209 8,3

Pinot noir VCR4 86| 33-11,3 191 7,5

Grupa de clone cu rezistenta redusa la ger si iernare

Merlot  VCR3 18| 28-154| 223 6,7

VCR12 13,5| 0,0-13,3 225 7,0

VCR18 138] 00-179] 220 7,1

Sauvignon 297*% 26 14-39 212 715
regiunea Centru ' T

regiunea Sud 86| 48-112 207 7,6

* - media pe anii 2010-2012

”l viticultura <4
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Clonele soiurilor cu o capacitate Tnaltd de productivitate (Aligote,
Pinot blanc, Sauvignon F2, F5, Merlot, Pinot gris s.a.) sunt predis-
puse la supraincarcare cu struguri, ce se rasfrange negativ asupra
calitatii roadei si iernarii butucilor.

Evidentele efectuate pe parcursul a 10 ani de cercetare asupra
productivitatii clonelor n cultura neprotejatd au demonstrat ca re-
colte relativ mai stabile s-au obtinut la soiurile: Pinot blanc VCR6,
Sauvignon F2, F5, Riesling de Rhin, Pinot gris si Cabernet-Sauvignon.
Recolta medie la aceastd grupa de clone a constituit 14 t/ha (recolta
maxima 21 t/ha, minima 8 t/ha), cu un continut de zahar in medie de
197 g/dm®si aciditatea titrabila de 8,4 g/dm? (tab.1).

In acelasi timp, la un sir de clone: Pinot blanc VCRY, Pinot gris
VCRé (2012), amplasate Tn partea de jos a pantei de nord, si Ca-
bernet-Sauvignon VCR5, amplasat pe partea de mijloc a pantei de
sud (2006), s-au inregistrat afectari medii ale mugurilor centrali i
diminuarea medie a recoltei pand la 6,2-7,0 si, respectiv, 5,4 t/ha
(unandin 10).

Analizand datele obtinute in a ll-a grupa de clone: Aligote,
Traminer roz, Chardonnay, Pinot noir, constatam ca recolta medie
pe 10 ani (2003-2012) a constituit 12 t/ha (maxima 19 si minima
5 t/ha), cu un continut mediu de zahar

deosebit pentru vinificatie, ele necesita o amplasare corecta in cele
mai bune conditii, cu executarea procedeelor agrotehnice in terme-
ne restranse.

In urma evidentelor efectuate in anul 2010 asupra clonei de
origine franceza Sauvignon 297, noud pentru republica, cercetata in
conditii de productie (IM,,Vismos", SA Filiala ,,Chetrosu”, Anenii Noi),
la amplasarea ei in partea de jos a pantei s-a Tnregistrat o afectare
semnificativa a coardelor si lemnului multianual - la nivel de 98-
100%. Tn consecint3, a fost necesara restabilirea total3 a scheletului
butucilor. Afectari’ analogice au avut loc si in iarna anului 2012. Tn
anul 2011, cu toate ca a fost o iarna blanda, insa din cauza variatiilor
de temperaturé recolta medie a fost mult mai inferioara in compara-
tie cu media multianuald si a constituit doar 3,9 t/ha.

La filiala de sud (IM ,,Vismos”, SA ,Moscovei”, Cahul) clona Sau-
vignon 297 (amplasata pe platou nalt cu mici vagauni) a fost afec-
tata mai putin de ger.

In perioada respectiva si aceastd clona partial a fost afectatd
de Tngalbenirea aurie. Afectari medii ale butucului de cétre ger s-au

Tnregistrat si in alte gospodarii din sudul republicii, soldate cu mic-

sorarea recoltei pana la 4-5 t/ha.
0 influentd esentiald asupra elemen-

de 198 g/dm® si aciditatea titrabild de
8 g/dm?. Aceste clone sunt clasate Tn
grupa de clone cu rezistensd geneticd
medie la ger si la conditiile de iernare,
fapt confirmat si de materialele cerceta-
rilor si experimentarile T productie.

In acelasi timp, dupa iarna geroasa
din 2006, in special la clona Traminer roz
GM11 (amplasata n partea de jos a pan-
tei de nord-est), s-a observat afectarea
puternica de ger a ochilor, vitelor si par-
tial a lemnului multianual. Recolta a fost
compromisa, iar butucii au avut nevoie
de restabilire. La clona Traminer VCR1
amplasata pe platou, afectarile de ger au
fost medii. Recolta s-a micsorat pana la
4,2 t/ha, odata cu restabilirea partiala a
butucilor.

In conditiile anului 2006 au fost afec-
tate de ger toate clonele soiului Char-
donnay (panta de sud), cel mai mult fiind
afectata clona VCR8 (2,5 t/ha). La clonele
Pinot noir VCR4 (panta de sud) si Aligo-
te 263 (partea de jos a pantei de nord)

telor productivitdtii, a recoltei si calitatii
acesteia, inclusiv a dezvoltarii i maturarii
[astarilor, a influentat sarcina cu ochi la
butuc, lungimea de tdiere a coardelor si
actiunea lor reciproca. Cu majorarea sar-
cinii de rod la toate soiurile clone europene
s-a nregistrat o crestere a numarului de
|astari (inclusiv al celor fertili), a numa-
rului de struguri si a recoltei pe unitate
de suprafata. Cei mai optimi parametri ai
recoltei si calitdtii mustului au fost obti-
nuti la o sarcind optima cu ochi la butuc
n asociere cu taierea relativ mai scurta
n uscat. La aceste variante s-a observat
0 majorare a numarului de lastari normal
dezvoltati, precum si a gradului lor de ma-
turare. Asupra marimii si calitatii boabelor
si a strugurilor, Tn afard de sarcina butucu-
lui, au mai influentat si conditiile climatice.
In anii secetosi productivitatea si calitatea
clonelor europene au scazut considerabil.
S-a demonstrat ca cu cat mai inalfi sunt
indicii fertilitatii clonei, cu atat aceasta este
mai predispusa suprasarcinilor de rod. Ca

recolta a constituit 3,3 si 6,4 t/ha cu re- I

stabilirea partiala a butucilor. La grupa a ll-a de clone, n special la
Chardonnay, s-a observat afectarea butucilor de Tngalbenirea aurie
(15-20%), ce s-a rasfrant negativ asupra iernarii lor din cauza matu-
rarii nesatisfacdtoare a lastarilor pe unele brate.

Clonele din aceasta grupa au fost afectate practic totalmente de
temperaturile negative din iarna anului 2006, atat in regiunea Centru,
cat si in cea de Sud.

Reiesind din recomandarile de cultivare a vitei-de-vie Tn cultura ne-
protejatd, soiurile clone din grupa | si a ll-a o data in 10 ani sunt afectate
de ger in timpul iernii, insd la amplasarea in locuri mai joase, Tn special
cand se supraincarca sau sunt afectate de boli, vita nu se maturizeaza
suficient, fiind predispusa unor._atacuri mai frecvente de temperaturile
critice din timpul iernii (tab. 1). In aceste cazuri fondarea plantatiilor noi
cu clone din aceasta grupa pe locuri neprotejate trebuie exclusa.

Grupa a lll-a de soiuri clone include urmatoarele: Merlot
(VCR3, VCR12, VCR18), recolta medie a constituit 13 t/ha (max. 15,
min. 0,9 t/ha), cu un continut mediu de zahar de 223 g/dm?, aciditatea
titrabild - 6,9 g/dm?, la Sauvignon 297 in conditiile regiunii Centru
(Anenii Noi) recolta medie a constituit 2,6 t/ha (max. 3,9, min. 1,4t/
ha) cu un continut de zahar de 212 g/dm aciditatea titrabil3 de 75
g/dm?; in regiunea Sud (Cahul) recolta medle afost de 8,6 t/ha (max.
11,2, min. 4,8 t/ha) cu conditii bune ale mustului.

'[inénd cont de faptul ca clonele soiului Merlot prezinta interes

rezultat, scade zaharitatea si se majorea-
73 aciditatea mustului. Tn aceste cazuri se inregistreaza si micsorarea
numarului de lastari normal dezvoltati pe butuc, scade si gradul lor
de maturare, corespunzator si rezistenta acestora la factorii climatici
nefavorabili.

Astfel, Tmbinarea factorilor climatici nefavorabili, amplasarea
incorecta a soiurilor pe teren, supraincdrcarea butucilor cu ochi, cu
lastari si struguri Tn asociere cu o protectie necalitativa i nerespecta-
rea termenelor optime de recoltare influenteaz negativ asupra intrarii
vitei-de-vie Tn faza de repaus relativ si pregatirii acesteia catre iernare.

CONCLUzII

1) Soiurile clone europene, in general, prezintd interes pentru
producere, de aceea vor fi puse la baza dezvoltarii viticulturii mo-
derne a republicii. Din multiplele clone pentru vin importate din Italia
(VCR), Franta, Germania vor fi recomandate si raspandite in produc-
tie cele mai de perspectiva din punctul de vedere al calitatii, clonele
libere de boli virotice, cancer bacterian, ingalbenirea aurie, adaptate
bine la conditiile pedoclimatice ale R. Moldova. Un sir de clone nu
prezintd rezistenta corespunzdtoare la factorii de mediu sau sunt
afectate de ingalbenirea aurie si nu vor fi recomandate pentru import
7n republica (asa cum ar fi Sauvignon cl. 297 s. a.).

2) Aprecierea soiurilor clone din punctul de vedere al rezis-
tentei atat la factorii de impact ai mediului, cat si la maladii-ne
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permit sa evidentiem trei grupe, care se caracterizeaza cu diferite
particularitati si trasaturi importante pentru viticultura practica:

| grupé de soiuri clone europene include: Pinot blanc, Sau-
vignon F2, F5, Riesling de Rhin, Pinot gris, Cabernet. Clonele din
aceasta grupd, in general, sunt rezistente si relativ rezistente la ger
si Tngheturi. Se cultiva fara protejare pe pante tipice, cu dezvoltarea
diferitor forme pe tulpini Tnalte Tn complex cu protectia integratd,
elaborata de laboratorul ,Protectia plantelor” al ISPHTA;

a ll-a grupa de soiuri clone europene include: Traminer
roz, Chardonnay, Pinot noir. Ele se caracterizeaza printr-o rezistentd
medie si relativ medie la ger si ingheturi, cu o regenerare medie si
Tnalta. Se cultiva pe pante tipice, cu aplicarea formelor pe tulpina cu
cep de rezerva la capul butucului care se musuroieste peste iarna;

a lll-a grupa de soiuri clone europene include: Merlot, Sau-
vignon 297 si altele analogice dupa genotip. Ele se caracterizeaza, in
general, prin rezistenta slaba la ger si ngheturi, dar cu o regenerare
Tnalta. O deosebita atentie trebuie acordata amplasarii acestor clone in
teren, pentru aceasta fiind recomandate pantele calde, cele mai favo-
rabile Tnaltimi de la nivelul marii, cu scurgere bund a curentilor de aer
rece. Sunt recomandate formele semiprotejate. Aceste clone pot fi cul-
tivate si pe tulpina Tnalta cu cep la capul butucului pe pante favorabile
si numai in raioanele de sud ale republicii. Protectia integrata trebuie
efectuatd conform recomandarilor elaborate de laboratorul ,Protectia
plantelor” al ISPHTA.

3) In perioada de planificare si pregatire a lucrdrilor de fondare
a noilor plantatii conform recomandarilor (elaborarea proiectului) se
vor lua n considerare gradul de rezistenta a soiurilor clone la con-
ditiile biotice si abiotice de mediu (la ger, fluctuatiile de temperatura
din timpul iernii, rezistenta la secetd, boli si daunatori). Aceasta va
permite alegerea rationald a terenului, a sistemului de conducere a
butucilor, a schemelor de plantare, combaterea eficienta a bolilor si
daunatorilor, folosirea maxima a mecanizarii lucrarilor solului, Tn-
tretinerea si ngrijirea plantatiilor cu cheltuieli minime si sporirea
calitatii productiei.

4) Un rol important la Tmbunatatirea fitosanitard a plantatiilor
si obtinerea unor recolte stabile si de calitate revine indeplinirii
n termene optime a procedeelor agrotehnice in perioada de ve-
getatie (lichidarea lastarilor de prisos, dirijarea corecta a lasta-
rilor in spatiu, legatul starilor, carnitul, desfrunzirea partiala a
butucilor), care conduc la imbunatatirea conditiilor de aerisire si
iluminare, creand conditii defavorabile pentru manifestarea bo-
lilor si sporind eficacitatea masurilor de prevenire si combatere
a organismelor nocive. Clonele europene Tn majoritatea lor sunt
predispuse suprasarcinilor de rod, n rezultat se prelungeste in
timp perioada de recoltare, cu efecte grave asupra calitatii pro-
ductiei de struguri. Fenomenul se rasfrange si asupra maturarii
coardelor, influenteaza negativ asupra intrarii vitei-de-vie n faza
de repaus relativ si a pregatirii vitei-de-vie catre iernare. Rezis-
tenta clonelor poate fi imbunatatitd nu numai prin amplasarea lor
n conditii ecologice favorabile, dar si aplicand un nivel Tnalt de
agrotehnica, care prevede: crearea unor forme corespunzatoare
ale butucilor, efectuarea calitativa si Tn termene optime a tdierii
n uscat, determinarea sarcinii optime corespunzatoare cu las-
tari si struguri, efectuarea operatiilor Tn verde, protectia eficienta
contra bolilor si ddunatorilor s.a.
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DETERMINAREA 5
REZISTENTEI LA SECETA
A VITEI-DE-VIE

PE BAZA CARACTERELOR
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CUVINTE-CHEIE: caractere morfobiologice, frunza, metoda,
rezistenta la seceta, vita-de-vie, Vitis L.

INTRODUCERE

Cu scopul de a stabili caracterele adaptive ale rezistentei la seceta
a vitei-de-vie, care pot fi folosite in lucrdrile de selectie si introductie
in cadrul genului Vitis L., au fost determinate valorile biometrice a 21
de caractere morfob|olog|ce ale laminei frunzei (Codreanu, 2006, 2009,
2013; Codreanu si coaut., 2008). In urma acestor studii au fost eviden-
tiate 7 caractere morfoblologlce cantitative ale laminei frunzei, care de-
termina rezistenta relativa la seceta a speciilor si soiurilor vitei-de-vie
(Vitis L.) , fiind elaborata metoda de determinare a rezistentei la secetd
a vitei-de-vie pe baza caracterelor morfobiologice ale laminei frunzei.

MATERIAL $1 METODE

Materialul pentru studii - frunzele mature ale speciilor si soiurilor
vitei-de-vie au fost colectate la 22.07.2011 si 24.07.2012, in colectia
ampelografica a Institutului Stiintifico-Practic de Horticultura si Tehno-
logii Alimentare, situat Tn apropierea or. Chisinau.

Frunzele hibrizilor distanti ai vitei-de-vie au fost colectate Tn colectia
Gradinii Botanice (Institut).

1. Colectarea frunzelor proaspete ale vitei-de vie si determi-
narea masei lor la cantarul electronic.

1.Tn colectia ampelografics, de pe nodurile 7-12 ale unui l3star nor-
mal dezvoltat si sanatos al unei sau catorva plante de vitd-de-vie tdiem cu
foarfecele céte 6 frunze sandtoase i le introducem Tntr-o0 punga de polieti-
lena din mapa de ierbarizare a plantelor. Colectdm frunzele proaspete de la
10-15 specii sau soiuri de vita-de-vie, apoi le aducem repede in laborator.

2. Masuram cu rigla milimetrica diametrul longitudinal al laminei
frunzei si datele le Tnscriem Tn registru.

3. Taiem cu foarfecele petiolii frunzelor aduse in laborator.

4. Impaturim 6 lamine ale frunzelor fiecdrei specii ori soi de vitd-de-
vie si le introducem 1n biuxe de aluminiu curate, uscate, deschise. Apoi
fiecare biux 1l acoperim cu capacul.

5. Cantarim, la cantarul electronic, fiecare biux cu laminele proaspe-
te ale frunzelor si masa lor o notdm in registru.

2. Determinarea cantitatii de apa si substanta uscata in la-
mina frunzei vitei-de-vie a fost efectuati conform metodei prof.
H.H. TpeTbsKoB '(1990).

3. Determinarea suprafetei (ariei) medii a laminei frunzei vi-
tei-de-vie.

La calcularea suprafetei (ariei) medii a laminei frunzei la speciile i
soiurile vitei-de-vie, programate pentru studiu, a fost folosita metoda
ampelometrica (Metpaww, 1986). In corespundere cu aceasta metoda,
suprafata (aria) laminei fiecarei frunze, situate pe nodurile 7-12 ale las-

tarului vitei-de-vie, o calculdm din formula S = "g +K. Apoi determi-

nam suprafata (aria) medie a laminei frunzei speciei sau a soiului vitei-
de-vie care ne intereseaza.

”l viticultura «
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Semne conventionale: d — diametrul longitudinal, pe partea cea mai
dezvoltata a laminei frunzei (lungimea, n cm): de la dintele de sus al
lobului central pana la cel mai evidentiat dinte al lobului lateral de jos al
laminei frunzei; n = 3,14; K - coeficient de corectie. La frunzele intregi
trilobate K=1,27; pentru frunzele cu 5 lobi, dar putin sectate K=1,30; iar
pentru frunzele cu 5 lobi mult sectate K=1,35.

Formula S=0,785% =+ K (Ramadan, Omran, 2005) este mai eficienta
in procesul de calculare a suprafetei (ariei) medii a laminei frunzei unei
specii sau a unui soi de vita-de-vie cu calculatorul electronic.

4. Determinarea volumului masei proaspete a laminei frunzei
vitei-de-vie.

Volumul masei proaspete a laminei frunzei a fost calculat din pro-
portia matematica:

Volumul masei proaspete a laminei frunzei : volumul apei = masa
proaspata a laminei frunzei : masa apei.

V. m.pr. a L. fr. a soiului Copceac (a.2011) = “-weixmpralf - Z0nlx3siq
= IL7100m = 39885 ml (= 3,9885 cm’).

5. Determinarea volumului masei uscate a laminei frunzei
vitei-de-vie.

Volumul masei uscate a laminei frunzei e calculat din proportia ma-
tematicd: Volumul masei uscate a laminei frunzei : volumul apei = masa
uscata a laminei frunzei : masa apei.

V.m.pr. al. fr.asoiului Coarnd neagra (a.2012) = Yaweixmusc.alf - 25mix27634g

m apei 259
= &380ml = 2 7834 ml (= 2,7834 cm?).

6. Determinarea gradului de suculentd a laminei frunzei
vitei-de-vie.

Gradul de suculentd a laminei frunzei (Durlng Scienza, 1980;
Kynbtuacos, 1982) reprezmta raportul masei apei din masa proaspata a
laminei frunzei la suprafata (aria) medie a laminei frunzei.

Exemplu. Gradul de suculentd a laminei frunzei a soiul de vita-de-
vie autohton Coarnd neagra (anul 2012) constituie 0,0236 (1,9104 (g) :
81,25 (cm?) = 0,0236). Dar exprimat in procente (%), din valoarea supra-
fetei (ariei) medii a laminei frunzei, gradul de suculenta =

2,36% (81,25 cm?........100%
[REALV () F— X%; X = 2,36%).

Exprimarea in procente a gradului de suculenta si a altor caractere
morfobiologice ale laminei frunzei (vezi tab. 1 si 2) este necesarg, fiindca
ne permite sa adunam si sa determinam, dupa procentajul mai mare a
5 caractere morfobiologice, rezistenta relativa la seceta a soiului sau a
speciei vitei-de-vie care ne intereseaza.

7. Determinarea gradului de sclerofilie a laminei frunzei
vitei-de-vie.

Gradul de sclerofilie reprezintd raportul masei uscate a laminei
frunzei la suprafata (aria) medie a laminei frunzei (KynbTnacos, 1982).
Acest indice morfobiologic arata gradul de dezvoltare a tesuturilor ligni-
ficate Tn lamina frunzei la speciile si soiurile vitei-de-vie studiate.

Exemplu. Gradul de sclerofilie a laminei frunzei la soiul de vita-de-
vie autohton Feteascd neagra (anul 2012) = 0,0082. (0,906 (g) : 111,22
(cm?) =0,0082). Dar exprimat in procente (%) acest indice =

0,81% (111,22 (cm?) ........ 100%
0,9064 (g)....orvvvvvverrrrrrnnnns x%6; x =0,81%).

REZULTATE $I DISCUTII

Adaptarea plantelor vitei-de-vie la diferite condml de asigurare cu
apa se realizeaza pe baza var|ab|l|tat|| indicilor cantitativi ai frunzei, Tn
primul rand, deoarece frunza este cel mai plastic organ al plantei care
reactioneaza imediat la schimbdrile factorilor fizici ai mediului ambiant.

Valorile biometrice ale caracterelor morfobiologice ale laminei frunzei
la speciile si soiurile vitei-de-vie studiate sunt prezentate in tabelele 1i 2.

In metoda elaborata procentajul total mai mare a 5 caractere mor-
fobiologice ale laminei (vezi tab. 1 i 2) determina rezistenta relativa mai
mare la seceta a soiului sau a speciei vitei-de-vie.

Adunarea (sumarea) procentelor a 5 caractere morfobiologice ale la-
minei frunzei, pentru a determina rezistenta relativa la secetd a soiului sau
a speciei vitei-de-vie, este veridica (normala), deoarece, pentru frunzele
xeromorfe, valorile biometrice ale caracterelor morfobiologice ale laminei

frunzei sunt mai mari (bapatos, 1946; Bacunesckas, 1954; Dliring, Scien-
za, 1980; I3ay, 1980; KynbTnacos, 1982). Masa uscata a laminei frunzei,
la fel, e mai mare la plantele mai rezistente la secetd (TpeTbskos, 1990).

Gradul de suculenta a laminei frunzei (% masei apei din valoarea
suprafetei (ariei) laminei proaspete a frunzei si gradul de sclerofilie (%
masei uscate a laminei frunzei din valoarea ariei medii a laminei frunzei
uscate) sunt mai mari, de asemenea, la plantele mai rezistente la secetd
(Diiring, Scienza, 1980; Kynbuacos, 1982).

La soiul autohton Copceac procentajul a 5 caractere morfobiologice
ale laminei frunzei, care determina rezistenta lui la secetd, in anul 2011
constituie 40,87%. Dintre soiurile studiate in anul 201 1, acest soi e cel
mai rezistent a secetd. Grupei |, cu cea mai mare rezistentd relativa la
secetd, apartine si soiul Plavae (40,35%).

La specia V.californica substanta uscatd a laminei frunzei alcatu-
ieste 37,61% si, Tn anul 2012, aceasta specie a fost cea mai rezistentd
la secetd. Procentajul sumar a 5 caractere morfobiologice ale laminei
frunzei acestei specii este egal cu 43,88%. Numai soiul autohton Coarna
albd, Tn anul 2012, are un procentaj mai mare (44,87%) al celor 5 carac-
tere morfobiologice ale laminei frunzei.

CONcLuzIl

1. Cu ajutorul metodei elaborate este determinata rezistenta relativa
la seceta a 12 specii ale genului Vitis L., 15 soiuri ale speciei Vitis vinifera
L. (dintre ele 13 sunt soiuri autohtone), 3 soiuri — hibrizi producatori-di-
recti, 2 soiuri — portaltoi i 6 hibrizi distanti ai vitei-de-vie.

2. Sunt mai rezistente la seceta specille, soiurile si hibrizii vitei-de-vie
(Vitis L.), la care: grosimea medie a laminei frunzei este mai mare; suprafata
(aria) medie a laminei frunzei este mai mica; masa uscata a laminei frunzei
este mai mare; procentajul volumului laminei frunzei proaspete si uscate din
suprafata laminei frunzei proaspete si uscate este mai mare; gradul de sucu-
lenta si gradul de sclerofilie ale laminei frunzei sunt mai mari.

3. Cele mai rezistente la secetd specii si soiuri de vita-de-vie, T
anul 2011, sunt: Vitis vulpina (38,79%), V. romaneti (37,86%), V. silvestris
(37,40%), Copceac (40,87%), Plavae (40,35%), Feteasca neagra (39,09%) si
hibridul distant DRX-M,-660 (40,18%). Tn anul 2012, mai rezistente la sece-
ta au fost speciile: V. cal/fom/ca (43,88%), V. rupestris (39,91%), V. silvestris
(39,88%) si soiurile de vita-de-vie: Coarnd alba (44,07%), Coarna neagra
(39,28%), Feteasca neagra (39,04%) si hibridul distant DRX- M.-17 (39,17%).

4. Metoda de determinare a rezistentei la seceta a V|te| de-vie pe
baza caracterelor morfobiologice ale laminei frunzei poate fi folosita Tn
lucrdrile de selectie siintroductie Tn viticultura Republicii Moldova.
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SPECIFICAREA CONDITIILOR ECOLOGICE OPTIME
PENTRU AMPLASAREA VITEI-DE-VIE

M. Chisil, S. Chisil, E. Rotari, lu. Bondarenco, A. Dumitras,

Institutul $tintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. Ecological Resources of the Republic of Moldova is characterized by a wide variety of indicators. Quantitative value of each
environmental factor increases specialization and regionalization of viticulture. Based on data on the thermal regime for each specific piece of
land are may defined: 1. The possibility of growing grapes at all; 2. Maintain of covered or non-covered culture; 3. Groups of varieties divided onto
maturation and resistance of frost; 4. The necessity and possibility of irrigation; 5. Systems of care for the vineyards and fertilization.

KEY WORDS: the sum of active temperatures, climate, microclimate, exposure, slope, shouts, inflorescences.

INTRODUCERE

Viticultura este Tn prezent si va fi si pe viitor o ramura importantd a eco-
nomiei nationale a Republicii Moldova, o sursd principala pentru furnizarea
industriei prelucratoare de materie-primd pentru producerea vinurilor de o
calitate Tnalta, soiuri de masa pentru satisfacerea necesitatilor crescande
ale populatiei tarii. In anul 2012, productia bruta a vitei-de-vie a alcatuit
aproximativ 540 mii tone, dintre care 60 mii tone soiuri de masa. In aceasta
perioada au fost fondate noi plantatii pe o suprafatd de 2 000 ha (500 ha -
soiuri pentru vin, 1500 ha - soiuri de masa).

Astfel, in fata noastra se pune urmatoarea problema - folosirea efec-
tiva a potentialului natural al teritoriului si amplasarea plantatiilor viticole
in conditii ecologice mai favorabile. Pentru aceasta e necesar de a cunoaste
principalii factori ecologici ce influenteazd cresterea si dezvoltarea plantati-
ilor viticole, de a determina indicii calitatii, de a stabili caracterele ecologice
si biologice ale plantatiilor viticole. Concomitent, un rol important se atri-
buie elabordrii pasaportului ecologic pentru fiecare soi viticol. In sectia de
ecologie lucrul asupra implementarii pasapoartelor ecologice [-au inceput
M.S. Gnatasin (1990), M.F. Chisil (1999), M.P. Rapcea.

Lucrul pentru justificarea amplasarii agroecologice a vitei-de-vie tre-
buie sa se inceapa cu cercetarile expeditionale complexe si analiza organi-
zatorico-ecologicd a starii ramurii Tn gospodarie: componenta soiului, roa-
da, calitatea productiei, nivelul agrochimic, indicii economici de dezvoltare a
viticulturii, vinificatiei, determinarea principalelor cauze a rentabilitatii mici
aramurii .a.

0 atentie deosebita meritd evaluarea aprofundatd a resurselor eco-
logice ale teritoriului si, mai intdi de toate, asigurarea cu caldurd si pe-
ricolul de Tnghet, elementele reliefului, care determind potentialul bio-
logic al teritoriului. Conditiile de sol determina in mare masura volumul
roadei. Pentru a exercita controlul asupra conditiilor ampelobiocenozei
e necesar de a avea caracteristica parametrilor principali ai solului.

Pentru obtinerea unei productivitati mai mari a soiurilor viticole, in
afara de alegerea terenului cu conditii ecologice favorabile e necesar de a
studia bioindicatia ecologicd a lor, de asemenea de a elahora o agrotehnica
pe soiuri aparte. Practic, scopul final al acestor studii este elaborarea pasa-
poartelor agroecologice pentru principalele soiuri de vita-de-vie. Studierea
insuficientd a acestor probleme a si determinat scopul si sarcinile cerceta-
rilor noastre.

Inclinarea generald a teritoriului Republicii Moldova este de
280-300 m spre nord si de 50-80 m spre sud. Dat fiind existenta legii zondrii
latitudinale, pe masura descresterii altitudinii se reduce umiditatea terito-
riului si asigurarea lui cu factorii termici. Invelisul de sol variaza de la gri
deschis la micelara carbonata.

MATERIALELE $| METODELE DE EFECTUARE
A CERCETARILOR
Obiectul de cercetare - landsaftul viticol.
Drept sursd de informatie au servit materialele geomorfologice, topo-
grafice, de organizare a teritoriului, agrobiologice si climaterice.

Pentru aprecierea starii plantatiilor viticole au fost efectuate cercetdri
expeditionale in gospodariile care sunt amplasate in fiecare raion viticol al
Republicii Moldova: SA ,Vismos”, sectorul ,,Chetrosu”, raionul Anenii Noi, SA
Vismos”, sectorul ,Moscovei”, raionul Cahul, SA ,Basvin” sectorul , Basara-
beasca”, raionul Basarabeasca, Colegiul National de Viticulturd si Vinificatie
din Chisindu. Pentru fiecare sector experimental au fost determinate: soiul
vitei-de-vie, anul si schema de plantare, particularitatile reliefului si ale in-
velisului de sol, roada si calitatea strugurilor in ultimii 2-3 ani.

Pentru evaluarea factorilor ecologici specifici locului de amplasare a
fiecarui soi de vita-de-vie au fost determinate urmdtoarele abordari meto-
dologice: terenul de cultivare a vitei-de-vie se considerd ca o biogeosistema
complexa unica (ampelobiogeacenoza), componentii principali ai careia sunt
factorii ecologici de cultivare a vitei-de-vie - relieful, microclima si nvelisul
de sol; studierea cantitativa a variabilitatii spatiale a fiecaruia dintre factorii
ecologici si identificarea relatiilor lor; efectuarea analizei ecologice care fa-
ciliteazd de cele mai multe ori amplasarea efectivd a plantatiilor viticole si
folosirea productiei viticole.

In afard de aceasta, s-au folosit datele multianuale din sectia de Eco-
logie si amplasarea plantatiilor perene si ale Statiei republicane ,Hidro-
meteo”.

REZULTATELE CERCETARILOR

a) Caracteristica ecologici a efectuirii cercetarilor in
gospodariile de baza

Pentru cresterea si dezvoltarea plantatiilor viticole, majorarea perioadei
de exploatare a acestora, 0 mare importanta are caracteristica microclima-
terica a terenului unde s-au desfasurat cercetarile. Rezultatele observarilor
privind formarea regimului termic (It ) au ardtat cd pe parcursul perioa-
dei de studiu acesta variaza, in functie de amplasarea gospodariilor de baza
(tab. 1), de la 3709 °C in regiunea Centru pana la 3 800 °C in regiunea Sud.

Lumina solara joacd un rol pozitiv la formarea substantelor organice
in struguri. Insuficienta de iluminare provoaca diminuarea procesului de
fotosinteza, lipsa caruia duce la redistribuirea substantelor organice acu-
mulate. De aceea cunoasterea particularitatilor conditiilor de iluminare a
plantatiilor viticole contribuie la dezvoltarea satisfacatoare a plantatiei.

Iluminarea solara de asemenea variaza in functie de amplasarea re-
giunilor, desi Tntr-un grad mai mic decat It . Asadar, Tn sectorul Chetrosu
iluminarea solara este de 2 403 ore/an, iar in sectorul Moscovei — de 2 534
ore/an.

Analizand dinamica precipitatiilor pe perioadele de dezvoltare a plante-
lor viticole, se poate de mentionat ca Tn prima jumétate a anului distribuirea
precipitatiilor pe luni a fost optima (tab. 2). Raportul dintre temperaturile
active si precipitatii a variat intre 1,0 si 1,1, ceea ce vorbeste despre dez-
voltarea favorabila a plantelor. Dar Tncepand din luna august si pana in luna
octombrie plantele au avut un mare deficit de umiditate. Aceasta a fost
remarcat la toate plantele din gospoddriile de baza. Cantitatea anuala de
precipitatii a variat de la 263-272 mm (regiunea Sud) pana la 287-315 mm
(regiunea Centru). In aceastd perioadd procedeele de respiratie a plantei au
dominat procedeele de asimilare.

”l viticultura <4
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Tabelul 1
Variatia sumei temperaturilor active in functie de locatia gospodariei de baza, anul 2012 (°C)
% Denumirea gospodariilor de Lunile de observatie
baza 1023 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12
WVismos’, Chetrosu, raionul | - | - | 234 | 821 | 1516 | 2319 | 1061 | 3562 | 3808 | - | -
Anenii Noi

Colegiul National de Viticultura
si Vinificatie din Chisinau

,Basvin’, raionul Basarabeasca - - - 251 880 1591 2390 | 3115 3592
,Vismos”, Moscovei, raionul

- - - 230 801 1498 | 2291 | 3001 3475 3709 - -

3878 - -

- - - 259 897 1601 | 2409 | 3150 3615 3890 - -

”I viticulturd ¢«

Cahul

b) Caracteristica orografici a teritoriilor gospodariilor de
baza

Sectoarele experimentale sunt amplasate pe teritoriul celui de-al doi-
lea raion agroclimateric. Caracteristica sectoarelor amplasate Tn gospoda-
riile de baza T functie de gradul de inclinare a pantei, expozitia si naltimea
deasupra nivelului marii sunt redate Tn tabelul 3.

Astfel, se poate de mentionat c plantatiile viticole experimentate sunt
amplasate in diferite conditii ecologice — expozitie, nclinarea pantei, inalti-
mea deasupra nivelului marii.

¢) Conditiile de sol in gospodarule de bazi

Tn baza cercetarilor solului si a analizelor de laborator se determina
caracteristica pedologicd a sectoarelor cu specificarea diversitatilor parti-
cularittilor pedologice, printre care predomina cernoziomurile carbonatice
obisnuite si levigate.

Grosimea stratului de sol (A+B) variaza de la 70 pana la 98 cm, compo-
nenta granulometrica a solului - argilos, usor argilos si greu argilos. Apele
subterane nu sunt descoperite. In experiente sunt folosite toate solurile des-
tinate pentru plantarea vitei-de-vie.

Comparand materialele analitice obtinute privind caracteristicile solu-
lui, e necesar de accentuat ca fertilitatea naturala a acestora este medie si
mai jos de medie, ceea ce pentru vita-de-vie este destul de satisfacatoare.
Rezerva de humus in stratul de 1 m variaza intre 97 si 190 t/ha. Adaosul
de sol este compact, structura granulometrica, continutul calciului meta-
bolic este mediu si mai sus de mediu. Carbonatii sunt depistati la suprafatd
la solurile carbonatice si la adancimea de 70-100 cm - a cernoziomurile
obisnuite. Continutul maxim alcatuieste 10,7% la formele generale si 82%
- la cele active. Pe cernoziomurile levigate carbonatii nu sunt depistati.

Complexul de sol absorbant este saturat pe baza de Ca si Mg in raport
de 5-7:1. Reactia pH a solului este neutrd sau usor alcalind. Continutul com-
pusilor de fosfor este mediu si mai sus de mediu, iar de K- mediu. Procese
de eroziune nu sunt observate.

Dezvoltarea elementelor productive ale butucilor de vita-de-vie
n gospodariile de baza

Cercetdrile dezvoltdrii elementelor productive ale butucilor de vita-de-
vie ocupa un loc important Tn studierea ecologiei vitei-de-vie (E.l. Zaharova,
lal. Potapenco, 1975; AM. Adjiev, 2006 - Rusia, 1a.M. Godelman, 1990;
M.F. Chisil, 1999; M.P. Rapcea, 2002 — Moldova; M. Oslobeanu,— Roménia;
A. Costacurta, 1983 - ltalia). Insa cunoasterea influentei factorilor ecologici
individuali asupra plantatiilor viticole inca nu ne ofera posibilitatea de a de-

termina caracteristicile hiologice ale organelor de crestere. Sunt necesare
cunostinte privind mecanismul de interactiune sau interactiunea inhibarii etc.

Folosind abordarile sistemice la descoperirea acestor mecanisme de
interactiune compusa, cercetdtorii moldoveni A.la. Zemsman, S.G. Bonda-
renco, M.S. Gnatasin, 1997, M.F. Chisil, 1999, M.F. Puris 2000 au propus de
a folosi pentru aceste scopuri coeficientul de raport al solurilor ecologice
pentru cultivarea plantatiilor viticole. Aceasta, fard indoiald, a dat posibili-
tate specialistilor de a soluyona efectiv i problema majorarii productivitatii,
totodata pastrand raportul ecologic n natura.

Reglarea sarcinii cu ochi si lastari a butuc este un procedeu agroteh-
nic important ce contribuie la asigurarea cresterii si dezvoltdrii butucilor de
vita-de-vie, precum si la sporirea productivitatii.

Rezultatele studierii dezvoltarii elementelor principale ale productivita-
tii soiurilor viticole cercetate sunt redate in tabelul 4.

Analizand datele obtinute, putem face urmatoarele concluzii:

1. Resursele ecologice ale Republicii Moldova se caracterizeaza
printr-o varietate mare de indicatori. Acest fapt ne impune sd fim mai atenti
a alegerea terenului pentru amplasarea plantatiilor perene. In primul rand,
acest lucru se datoreaza unui factor-limitd - clima. In al doilea rand, o mare
varietate (900 de articole) are nvelisul de sol. In al treilea rand, sunt mai
mult de 80% de terenuri in panta. Daca solul si relieful sunt factori relativi
constantj, atunci clima este variabild atat Tn spatiu, cat si n timp.

2. Potentialul biologic al unui soi concret de vita-de-vie este maxim
in cazul amplasarii acestuia in conditii ecologice optime. E necesara uti-
lizarea eficientd a potentialului teritoriului bazata pe nivelul de cunoastere
a parametrilor ecologici, caracteristicile biologice ale soiului vitei-de-
vie. Valoarea cantitativa a fiecdrui factor ecologic sporeste necesitatea
de aplicare a specializarii si raiondrii vitei-de-vie. Astfel, pasaportizarea
ecologica a fiecarui soi de vita-de-vie permite utilizarea eficientd a poten-
tialului natural al teritoriului.

Plantatiile amplasate Tn regiunea Sud a Republicii Moldova au un po-
tential mai mare (coeficientul de rodire) Tn comparatie cu plantatiile am-
plasate in regiunea Centru. In al doilea rand, trebuie de mentionat ca cei
mai dezvoltati butuci de vitd-de-vie se formeazs la plantele amplasate pe
loturile cu soluri mai roditoare (cernoziom levigat slab erodat). in al treilea
rand, exista posibilitdti imense pentru adaptarea plantelor la conditiile de
dezvoltare — utilizarea agrotehnicii moderne avansate (metode moderne
de ingrijire a plantatiilor viticole, aplicarea preparatelor chimice pentru
protectia plantelor contra bolilor i vatamatorilor).

Tabelul 2

Dinamica precipitatiilor Tn functie de regiunea de amplasare a plantatiilor de vita-de-vie,
anul 2012 (mm)

Denumirea gospodariilor de Lunile de observatie Pe ped:oada Total
baza 1 2 3 4 5 6 7 8 9 [10 | 11 | 12 vegetatie pe an

Vismos “, Chetrosu, raionul

. 24 | 52 | 34 | 37 | 21 | 27 | 29 | 15 5 6 16 | 21 140 287
Anenii Noi
Colegiul National de Viticultura | | 57 | 35 | 41| 25 |30 (31| o | 6 | 7 | 18 | 20 149 315
si Vinificatie din Chisindu
,Basvin ” raionul Basarabeasca | 21 | 51 | 31 | 37 | 23 | 25 | 21 7 5 6 15 | 21 124 263
E\;';TIOS’ AREERYEELET 224929 40| 25|27 | 22| 6 | 4|5 |14]2 129 272
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Tabelul 3
Caracteristicile orografice ale loturilor
experimentale n plantatiile viticole de baza

Altitudinea
fata de
© © &

. s ¢ nivelul
Soiul de Amplasarea pe ‘g e —
struguri panta ol = £

x| ¥ =
w | £

marii
talvegu-
lui (m)

I. Sectorul,,Chetrosu’, raionul Anenii Noi

Pinot franc partea de mijlocapantei | E | 3-5° | 100 | 40

Pinot gris partea de mijloca pantei | SE | 3-5° | 95 35

Merlot partea de mijloca pantei | SV | 4-6° | 110 | 45

gabe.rnet- partea de mijloca pantei | SV | 4-6° | 105 | 40
auvignon

1. Colegiul National de Viticultura si Vinificatie, munici-
piul Chisinau

Aligote partea de mijlocapantei | SE | 3-5° | 140 | 40
Sauvignon | parteade mijlocapantei | SV | 4-6° | 145 | 145
lll.,,Basvin”, raionul Basarabeasca
g:s\?irgnnect)-n partea de mijlocapantei | SE | 3-5°| 180 | 56
Merlot partea de mijlocapantei | SE | 3-5°| 160 | 50
Aligote partea de mijlocapantei | SE | 3-5°| 150 | 40

Chardonnay | partea de mijlocapantei | SV | 3-5° | 155 | 48
Pinot franc | partea de mijlocapantei | SV | 3-5° | 146 | 40
IV. Sectorul ,Moscovei”, raionul Cahul

Pinot franc | partea de mijlocapantei | SV | 3-6° | 112 | 30
g:ssirgn:; partea de mijloca pantei | SE | 3-5° | 120 | 35
gltlg(:;l partea de mijlocapantei | E | 3-6°| 102 | 30

Chardonnay | partea de mijlocapantei | SV | 3-5°| 138 | 60

3. Pentru obtinerea productiei stabile de calitate, avem nevoie de re-
surse ecologice specifice, in primul rand de cele termice. Aceste caracte-
ristici sunt determinate de o multime de factori care pot prognoza regimul
termic si efectele lui asupra vitei-de-vie. In baza datelor privind regimul
termic pentru orice sector in parte se poate de determinat:

- conditiile de cultivare a vitei-de-vie Tn general;

- introducerea culturii protejate si neprotejate;

- grupele de soiuri cu termen de maturare avansat si rezistente la Tnghet;

- necesitatea irigarii;

- sistemul de ingrijire a butucilor de vit3-de-vie si aplicarea ingrasa-
mintelor.

4. Deci, cel mai mic procent de dezvoltare a ochilor s-a Tnregistrat la
plantele care sunt amplasate n regiunea Sud (sectorul ,Moscovei”, raio-
nul Cahul) si cel mai Tnalt - Tn regiunea Centru (sectorul Chetrosu, raionul
Anenii Noi). Cu toate acestea, e necesar de a mentiona ca valoarea coefici-
entului de rodire si productivitate este mai Tnalta la plantele amplasate in
regiunea Sud. 0 valoare mai scazutd a indicilor de productivitate are soiul
Merlot (sect. Chetrosu), coeficientul de rodire — 0,99, iar cel de dezvoltare
a ochilor - 68%.

Comparand numarul de ochi la butuc, e necesar de a mentiona ca la
soiurile Pinot franc si Pinot gris acesta se afla T limitele de 37-42 bucdti pe
butuc, la soiurile Aligote si Sauvignon - 51-58, la soiul Cabernet-Sauvignon
acest indice este de 51,0-55,0 buc./butuc, la soiul Merlot — 57,0-58,0 ochi/
butuc. Cea mai mica fncarcatura cu ochi o au soiurile Chardonnay si Muscat
Ottonel — 37,0-39,0-40,0 buc./but. Astfel, trebuie de mentionat ca dezvol-
tarea elementelor de baza ale productivitatii depind atat de soi, cat i de
locul amplasarii.

5. E necesar de a elabora metodele de prognozare a temperaturii mi-

Tabelul 4
Dezvoltarea elementelor principale ale
productivitatii vitei-de-vie

‘%8 | Mugurii Il\vluma.:ul @ | Coeficien-
8.0 | dezvoltati LRl o tul
£ . | roditori | &%
Denu- |39 _5%
. - = —
soiului | 5% 25| = 2%
28 |buc.| % |buc.| % eV B = o
3 =] e s @
E'U =2 o
I. Sector ,Chetrosu”, raionul Anenii Noi
f‘”°t 430307 |71,5(27,5| 895 | 35 |1,14] 1,27
ranc

Pinot gris | 42,0 | 28,9 |69,0| 25,2 | 87,1 | 33 |1,14| 1,31

Merlot 58,0394 (680|334 |84,7 | 39 [099] 1,17

Caber-
net-Sau- | 55,0 (38,0|69,0|351(920 | 43 |1,13] 1,23
vignon

Il. Colegiul National de Viticultura si Vinificatie, munici-
piul Chisinau

Aligote 51,0136,7 (720295803 | 41 [1,11| 1,39

Sau-

) 58,0 (423|73,0(381|900 | 52 |1,22| 1,36
vignon

”

l1l.,,Basvin”, raionul Basarabeasca

Caber-
net-Sau- |[550(393(71,5(36,1|91,8| 47 |1,19| 1,30
vignon

Merlot 57,01399(70,0|349|874 | 50 [1,25| 1,43

Aligote 45,0|328|73,0(30,1|91,7| 45 |1,37| 1,49

Chardon- | 1561 27,6 | 69,0 26,6 | 96,3 | 32 | 1,16] 1,20

nay
Pinot 37,0259 (70,0220 | 849 | 33 [1,27] 1,50
franc
IV. Sectorul ,,Moscovei”, raionul Cahul

Pinot 41,0]27,9|680/ 251|898 | 35 |1,25] 1,39
franc

Caber-

net-Sau- | 51,0 | 352 |69,033,0(93,7 | 49 [1,39] 1,49
vignon

Muscat | 3661 26,3 |67,5| 22,4 | 85,1 | 31 [1,18] 1,38
Ottonel

ﬁ;‘;rdm' 37,0252 (68,0201 |797 | 29 [1,15] 1,44

nime a aerului si a sumei temperaturilor active (mai mult de +10°C) n timp
si in spatiu. S-a acumulat un volum mare de material analitic ce permite
stabilirea particularitatilor ecologice si agrobiologice ale sortimentului prin
alegerea conditiilor favorabile ale teritoriului. Amplasarea reusita a fiecarui
soi de vitd-de-vie sporeste volumul si calitatea productiei, dar si perioada
de exploatare a plantatiilor.

REFERINTE:
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DIVERSITATEA GRUPELOR ECOLOGO-GEQGRAFICE
DUPA PRODUCTIVITATEA I REZISTENTA LA BOL

Radu COZMIC, doctor in agriculturd, ISPHTA

SUMMARY: Ecological-geographic diversity groups after productivity and resistance to disease. The diversity of ecological-
geographical groups of new varieties, selections and hybrids of is different in Republic of Moldova. The ecological-geographical groups are
more divers by degree of blossoming of tree of varieties and productivity respectively by 24.09 and 41.7%. In the conditions of Republic
of Moldova varieties from France, Germany, and USA were proved to be more productive ones. The varieties from France, Germany, and
USA can be used for hybridization for creation of new productive varieties in future.

KEY WORDS: apple, varieties, ecological-geographic groups, degree of blossoming, productivity.

INTRODUCERE
Pentru a determina nivelul de adaptivitate a soiurilor pomicole la
conditiile pedoclimatice concrete ale Republicii Moldova este necesara
cercetarea lor dupa caracterele biologice si economice conform grupelor
ecologo-geografice de provenientd [1].

MATERIALE S| METODE

Cercetarile au fost efectuate in decursul anilor 2002, 2003, 2004
cu aprofundarea lor Tn 2005-2007 in sectia ,Studiul soiurilor si ame-
liorarea plantelor pomicole” Tn cadrul fostului Institut de Pomicultura,
actualmente Institutia Publica Institutul Stiintifico-Practic de Horticultura
si Tehnologii Alimentare, care este succesorul I.P. Introducerea, cerce-
tarea si crearea soiurilor au fost initiate de Smacov V.K., Boroznet LA,
Alexeev G.P., Bucarciuc V.F.

Ca obiect de cercetare au servit 315 plante pentru testul de calita-
te a fructelor, dintre care 85 de soiuri si selectii cu rezistenta genetica
a rapan, 36 de soiuri si selectii receptive. Soiurile au fost plantate in
anii 1996-1998, portaltoiul - MM 106, M 26 si M 9; schema plantarii -
4x2m,4x1,5min functie de portaltoi. Materialul de cercetare a fost
infiintat de cdtre doctorul habilitat in agricultura Victor Bucarciuc.

Cercetdrile au fost efectuate dupa metodele elaborate la Institutul
de Pomicultura (2] si Institutul Zonal din Oriol (Rusia) [3,4].

CERCETARILE FENOLOGICE:

o inceputul infloririi a fost determinat dupa data calendaristica de
desfacere a primelor 10-15% de flori in pom;

o gradul de nflorire a fost notat dupa scara 1-6, unde: 6 — inflorire
abundentd; 5 - bung; 4 — mijlocie; 3 - slabd; 2 - flori solitare; 1 - pomul
nu infloreste (inflorire lipsa);

o sfarsitul nfloritului s-a notat dupa data calendaristica cand pe
pom au rdmas nu mai mult de 10% de flori.

ATACUL DE CATRE BOLI

o gradul de atac al pomilor de catre fainare si rapan s-a inregistrat
aparte pentru fiecare pom cu puncte de la 1-6, unde 1 - atacul lipseste,
pana la 6 — sunt atacate mai mult de 50% de frunze si ramuri anuale.

Termenul evaluarilor: sfarsitul lunii iunie, Tnceputul lunii iulie, n
momentul Tncetarii cresterii ramurilor anuale.

RECOLTA

Pentru cercetarea recoltei au fost incluse urmatoarele caractere:

o productivitatea soiului a fost estimata dupa numarul de fructe/
pom.
Pe parcursul lucrarilor de cercetare datele colectate au fost supuse
analizei dispersiilor cu determinarea diferentei-limite, variabilitatii si co-
relatiei caracterelor la soiurile, dupa (Jocnexos B.M., 1989) [5].

REZULTATE $1 DISCUTII
Prin metoda analizei dispersionale monofactoriale s-a stabilit ca
dupad epoca declansarii infloritului, durata de nflorire, gradul de atac de
catre rapan si fainare grupele ecologo-geografice de soiuri nu se de-
osebesc esential intre ele — 11,1, 12,4, 12,82 si 0,78% corespunzator.
S-a Tnregistrat o deosebire mai exprimata pentru gradul de inflorire si

recolta de fructe/pom, caractere care determina, Tn mare masura, pro-
ductivitatea soiurilor, corespunzator cu 24,09 si 41,27% (tab. 1).

Tabelul 1
Diversitatea grupelor ecologo-geografice dupa

caracterele fenologice, productivitatea
si rezistenta la boli (anii 2002-2004)

Partea de Semnificatia, F
... _ | actiunea Ao
Caracteristica | ' ° ' | Erori, % | de cal- Fst
lui, h2% cul 008
Declansarea 11,10 | 8890 | 2,19 1,7
infloritului
Gradul de 2409 | 7591 5,80 1,7
inflorire
Durata de 1242 | 8758 | 249 17
inflorire
grad,”' deatac | 1505 | 8718 | 305 1,7
e catre rapan

Gradul de
atac de catre 0,78 99,22 1,81 1,7
fainare
Recoltafructe | 125 | 5g28 | 14,21 17
/ pom

Soiurile din Canada, Germania, Franta, Tn anul 2002, au inregistrat
cel mai nalt grad de nflorire, la care nota medie pentru caracterul dat
alcatuieste 5,33, 4,41 si 3,65 respectiv.

Totodata, numai soiurile din aceste tari depasesc media generald a
gradului de nflorire. Soiurile din Cehia, Marea Britanie, Republica Mol-
dova, Noua Zeelanda, Térile Baltice, Romania, Rusia, SUA, Suedia au un
grad de nflorire la nivelul mediei generale. La soiurile din Kazahstan,
Crimeea, Italia gradul de Tnflorire este cu mult mai inferior decdt media
generala, fapt adeverit si de diferenta-limitd. Comparativ cu soiurile si
hibrizii noi din Republica Moldova, numai soiurile canadiene, franceze si
germane au fnregistrat un grad mai fnalt de inflorire.

La soiurile Mcfree (Canada); Reka, Reglindis, Relinda, Zg120st3,11
(Germania); Coreventa, Coredar, hibrizii 3-32(26-30), 3-32(65-71),
3-35(67-714) (Republica Moldova); Romus 2, Generos (Romania) si altele,
pentru anul 2002 s-a observat un grad Tnalt de Tnflorire — 5 si mai mult.

Soiurile din Marea Britanie, Suedia si Romania, in anul 2003, au
avut cel mai nalt grad de inflorire, nota medie fiind de 4,65, 4,26 i 4,54
respectiv, depasind media generala. Doar la soiurile din Franta gradul
de inflorire este mai inferior decat media generala. Martorul (soiurile si
hibrizii noi din Republica Moldova) este depasit semnificativ numai de
soiurile din Marea Britanie i Romania.

In anul 2004 cel mai mare grad de inflorire l-au avut soiurile din
Canada, Franta, Germania, Marea Britanie, Romania, nota medie fiind
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de 5,00, 4,26, 3,95, 3,76 si 4,22. Tn acest an grupul de soiuri si selectii
martor este depasit semnificativ numai de soiurile din Canada, Franta,
Germania, Marea Britanie i Romania. Diferenta observata dintre grupe-
le ecologo-geografice de genotipuri pe anii 2002-2004, dupa gradul de
inflorire a pomilor, poate fi [amurita prin prezenta periodicitatii de rodire
de la un an la altul la cultura marului.

La compararea grupelor ecologo-geografice dupa gradul de inflorire, cu
folosirea datelor medii pentru anii de cercetare se observa ca cel mai mare
grad de Tnflorire -au avut soiurile din Canada, Franta, Germania, Marea Bri-
tanie si Romania — 4,74, 3,89, 4,00, 3,88 si, respectiv, 4,09, media generala
fiind depasita doar de soiurile din aceste grupe ecologo-geografice (tab. 2).

Tabelul 2

Analiza comparativa a grupelor ecologo-geografice

dupa media gradului de inflorire a pomilor soiurilor
de mar (2002-2004)

Grupele Media Abaterea Abaterea
ecologo-geo- | graduluide | delamedia | delamar-
grafice inflorire generala tor
Canada 4,74 1,21 1,73
Cehia 3,26 -0,27 0,25
Crimeea 3,06 -0,47 0,05
Franta 3,89 0,36 0,88
Germania 4,00 0,47 0,99
Italia 2,74 -0,79 -0,27
Marea Britanie 3,88 0,35 087
Republica 3,01 0,52 0,00
Noua Zeelanda 3,36 -0,17 0,35
Tarile Baltice 3,22 -0,31 0,21
Romania 4,09 0,56 1,08
Rusia 3,32 -0,21 0,31
SUA 3,44 -0,09 0,43
Suedia 3,42 -0,11 0,41

Media generala 3,53 - -
DL, - 0,59 0,85

Soiurile din Italia se deosebesc semnificativ dupa gradul de Tnflorire,
care este mai inferior decat media general3, iar la cele din Canada acest in-
dice este superior mediei generale. Grupul ecologo-geografic de soiuri din
Republica Moldova, care serveste ca martor, este depasit semnificativ nu-
mai de soiurile din Canada, Franta, Germania, Marea Britanie si Romania.

Dupa numarul de fructe/pom pentru anii de cercetare 2002-2004 se
deosebesc soiurile din Germania - 105,3 fructe/pom, Franta - 55,6 si SUA
- 51,3 fructe/pom. Soiurile din aceste tari depasesc semnificativ media
generala. Caracterul dat pentru soiurile din Canada, Marea Britanie, Repu-
blica Moldova, Noua Zeelanda, Tarile Baltice, Romania, Rusia, Suedia se
afla la nivelul mediei generale, iar soiurile din Cehia, Crimeea, ltalia poseda
productivitate mult mai inferioard comparativ cu media generala.

Soiurile si hibrizii noi din Republica Moldova sunt semnificativ de-
pasite numai de cultivarele din Franta, Germania si SUA. Genotipurile
cercetate din celelalte 14 grupe ecologo-geografice dupd numarul de
fructe/pom nu depasesc pe cele din Republica Moldova, fiind, conform
acestui caracter, aproximativ la acelasi nivel.

Dupa numarul mediu de fructe/pom pentru anul 2003 se deose-
besc grupele ecologo-geografice de soiuri din Germania — 103,49, SUA
— 66,50, Romania — 48,13, Tarile Baltice - 38,70, Marea Britanie — 35,58
si Rusia cu 35,44 fructe/pom.

Productivitatea soiurilor din Moldova, Noua Zeelanda, Cehia,
Crimeea, Franta, Suedia se afld la nivelul medei generale (21,1-32,14
fructe/pom), iar soiurile din Canada si Italia poseda productivitate semni-
ficativ mai inferioara decat media generald (8,43-10,7 fructe/pom).

In anul 2004, dupa numarul de fructe la un pom se deosebesc soiu-
rile.din Franta - 63,17 fructe/pom, Germania — 107,39, Romania - 33,5
si SUA = 52,45 fructe/pom, avand o cantitate medie de fructe mai mare

comparativ cu media general3, totodata semnificativ depasesc media
generala numai soiurile din Franta, Germania si SUA. Soiurile si hibrizii
noi din Republica Moldova sunt cu mult depasite numai de cultivarele noi
din Franta, Germania si SUA.

La compararea grupelor ecologo-geografice de soiuri dupa media
numarului de fructe/pom pentru trei ani de cercetare mai productive
s-au dovedit a fi soiurile din Franta, Germania si Romania, cu respectiv
47,68, 105,4 si 36,84 fructe/pom. Totodata, media generald este depasita
semnificativ doar de soiurile din Germania, fapt dovedit si de diferenta-
limita (tab. 3).

Grupul de soiuri si hibrizi noi din Republica Moldova este esential
depasit dupa numarul de fructe/pom numai de cultivarele noi din Franta,
Germania i SUA.

Tabelul 3
Analiza comparativa a grupelor ecologo-geografice
dupa numarul mediu de fructe/pom la soiurile
de mar (2002-2004)

Media Abaterea | Abaterea
Al numarului | de la media| de la mar-
Sl R de fructe generala tor
Canada 23,73 -9,49 5,63
Cehia 17,86 -15,36 -0,24
Crimeea 14,09 -19,13 -3,24
Franta 47,68 14,46 29,58
Germania 105,40 72,18 874
Italia 6,79 -26,43 -11,31
Marea Britanie 27,29 -5,93 9,19
Republica Moldova | 18,10 -15,12 0,00
Noua Zeelanda 22,32 -10,90 4,22
Tarile Baltice 32,93 -0,29 14,83
Romania 36,84 3,62 18,74
Rusia 28,53 -4,69 10,43
SUA 56,74 23,52 38,64
Suedia 26,76 -6,46 8,66
Media generala 33,22 - -
DL, - 18,27 26,65
CONCLUZII

1. Diversitatea grupelor ecologo-geografice de soiuri, selectii si hi-
brizi noi este mare. Grupele ecologo-geografice sunt mai diversificate
dupa gradul de Tnflorire a pomilor si productivitate — cu 24,09 si 41,71%
respectiv.

2. Cele mai productive soiuri in conditiile Republicii Moldova s-au
dovedit a fi cele din Franta, Germania si SUA.

3. Soiurile din Franta, Germania si SUA pot fi utilizate in continuare
in hibridari, pentru crearea soiurilor noi productive.
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PE3IOME. CeronHsLLHue NoTpebuTeny, W B NepByio 04epesb Ha MUPOBBIX PbIHKAX, TPEOYIOT He TO/bKO rapaHTUM Ka4ecTBa NMPOYKTOB, HO U
T0,4706b1 OHM 6biNM Ge3BPEHBIMU B MCMOJIb30BAHUM, TaK KaK TAMeNble MeTarsibl (TM) MoryT Hakann1BaThcA B MPOJYKTaX pacTeHUeBOACTBa, B
TOM Yucrie B BUHOrpage. B 3toM nnake, B cTatbe npeacTaBeHbl MHOroNETHYE AaHHbIE N0 COfeprkaHuio TM B rpo3abaXx (Arofax) pasinyHbIX Tex-
HWUYECKIX M CTOJOBbIX COPTOB BUHOrPaaa. CofiepiKaHue TAMeNbIX MEeTanIoB B rpo3absx (Arofax) COOTBETCTBYET SKONMOTMUECK YMCTOM NPOLYKL.

KIIOYEBBLIE CJ10BA: BuHOrpaa, copepanue, rposab, Aroaa, TAXeNblie MeTabl, a30THbie yA06peHuUs.

BBEJEHUE

Hakonnexue TM B pacTuTenbHON NPOAYKLMM 3aBUCKT OT bronoru-
YECKWX 0COBEHHOCTEN CeNbCKOXO3ANCTBEHHBIX KYNIbTYP U OT COfepHa-
HUA 3TVX 3NIEMEHTOB B NOYBE.

B 6naronpuATHbIX YCI0BUAX FOAa B FPO3MbAX aKKYMYNUPYIOTCA Ma-
KPO- 1 MUKPO3JIEMEHTbI, @ TaKHKE TAMENbIe MeTaNlbl, caxap ¥ ap.

BuHorpag ABNAETCA BbICOKOKANOPUIHBIM NpofyKTOM. B 1 Kr BUHO-
rpana, B 3aBUCMMOCTM OT caxapuctocTu, copepmutca 700-1200 kan., B
70 BpeMs Kak B 1 kr cive — 580 Kan., a B 1 Kr abnok — 550 kan. Mo nog-
cyeTaM 3KcnepToB, 1 Kr BUHOrPajia Co CPeAHEN CaxapuCTOCTbio, paBHOM
17%, MoeT faTb opraHu3My yenoseka okono 30% Kanopwii ero aHes-
Horo paumoHa. o cBoel KanopuiHOCTK 1 Kr BUHOTpaja CoOTBETCTBYET
1190 r kaptodens, 1105 r Monoka, 387 r Maca u 227 r xneba.

BuHorpan conepiuT rmioko3y v GpyKTo3y, a Takwe 3HauYMUTeNbHOR
Konu4ecTBo MiHepanbHbIx coneid, K — 200 mr, Na— 180 mr, Ca— 150 mr,
Mg - 100 mr, P,0, - 75 mr, S = 75 wr, Fe, Cu, Mn, Zn, FL, CL, D, I v gp.
ObLee KonmyecTBo MUHepanbHbIx coneii coctaenset 0,3-0,5%. Kpome
T0r0, B BUHOTPae COAEPHUTCA LENbIA PAJ BUTAMUHOB: A, B], BZ, Bﬁ, PP,
C, a TaKike opraHUYecKme KUCnoTbl.

bnarogapa 3ToMy LieHHOMY COCTaBy BUHOTpaZ HaXofuT LUMPOKOe
Mp1MeHeHWe B KauecTBe NevebHoro cpefcTaa. Mpu nuTaHum UM getu,
oTCTalOLMe B pa3BuTMM, ObiCTpo NpubaBnstT B Bece. Bunorpap Tak-
¥Ke CrocobCTBYET YCMOKOEHMI0 HEPBHOM CUCTEMBI, OKa3blBaeT BECbMA
bnaronpuATHoe BAUAHME Ha BOCCTAHOBNEHWE CUN NIOJEeM, NEPEHECLUNX
TAMENbIE 60N1E3HW M YU3NYECKM UCTOLLIEHHBIX.

BuHorpag v BUHOrpaaHbIi COK 0Ka3biBakoT 611aroTBOPHOE BMAHME,
aKTUBM3UPYA CEKPETOPHYIO AEATENbHOCTL MOYEK 1 MENYHOMO Ny3bips, a
TaKe Mpu NeYeHUn NONMapTPUTOB, XPOHUYECKOTO peBMaTn3Ma, cep-
[E4YHO-COCYAMCTBIX 3ab0NeBaHMiA v Apyrux bonesHe [5].

MopuepkHeM, uto B Pecny6nuke MongoBa [o cux nop M3BecTHO
Marno CBE[IEHMI 0 COLIEPHaHUN TAMENbIX METANIOB B FPO3MbAX, a TaKKe
B COKaX M BUHOTPajHbIX BUHAX, 0COBEHHO HOBbIX CTOMOBbIX M TEXHUYE-
CKWX COPTOB, KaK BeNbIX, Tak U1 KpacHBIX.

MATEPUANDBI U METObI

WccnepnoBaHuA npoBoAMAMCH € MCMONb30BaHWEM MPO3MAbEB (Arofd)
Pa3fINYHbIX CTONOBBIX M TEXHWUHYECKMX COPTOB BUHOMPafa, MPOM3pacTalo-
LLMX KaK Ha MPOM3BOLCTBEHHbIX MaCcCUBaAX, Tak U B CTaLMOHAPHBLIX nofe-
BbIX OrbiTax. bbinv onpegenenbl cogepanue Cu, Zn, Ph, Cd, Cr, Ni, As, Hg
cornacHo '0CT-aM Ha aToMHO-abcopbLmoHHOM npubope AAS-3.

OTMeTHM, YTO HEKOTOpbIE aHANWTUYECKME Pe3ymbTathl Obliu ony-
6nmkoBaHbl B cTathax (1, 2, 3, 6).

[LlonyctMble HOPMbI TOKCUYECKMX 3MIEMEHTOB, MpenyCMOTPEHHbIE
HOPMATVBHbIMU [IOKYMEHTaMU [71A GPYKTOBBIX M OBOLLHbIX KOHCEPBOB,
M3roTOBMIEHHBIX W UCTIONb3YeMbIX B Ka4eCTBE NUTaHWA A feTeid B Pe-
cnybnuke Mongosa, bonrapuu, Benrpuu, FepMannm, OuHnanaum, Yexum
MPaKTUYECKM He OTIIMYAIOTCA OT NOKa3aTenel MeayHapoaHbix MIK.

PE3Y/NIbTATbI UCCNEOBAHMIA U OBCYKAEHUA

B 3agauy Halwmx uccnenoBaHuiA BXOAWNO TaKke onpepenenne TM
B PO3[bAX PasfnYHbIX COPTOB BUHOrpada. C 3Toi Lenblo B TeueHue 5
net (2001-2005 rr.) 6binu npoBedeHsbl paboThl Mo onpegeneuyio TM B
12 TexHuM4ecKux copTax. B HUX 6bin0 onpeaeneHo cofepanne Meay,
LIMHKa, CBUHLA, KAAMMA, XPOMa, HUKENS, MblLUbAKa 1 pTyTH (Tabn. 1).

BaHbIMM NOKa3aTeNAMM [1/191 XapaKTepUCTURM KayecTBa BUHOrpa-
fa AnAloTcA Mefdpb v apyrve TM. MposeaeHHble nabopaTopHble aHanu-
3bl Ha cofiepaHme Mey B Arofax 12-Tu COpTOB BUHOTPaaa NoKasanu,
yTO ee KonnyecTso Haxooutca Huwe MOK (rabn. 1, 2).

C TeyeHueM BpeMeH Obina ycTaHOBNEHA HEKOTOPaA pasHuLa B CO-
aepanun TM B rpo3abax. Hanpumep, Qetacka benaa B 2001 rogy co-
pepwana 2,12 mr/kr meau, B 2004 1. — 1,3 Mr/kr, aB 2005 1. - 0,6 Mr/Kr.
Anurote cofepiana, COOTBETCTBEHHO, 2,74, 1,2-1,5 1 0,86-2,1 Mr/kr;
KabepHe-CosuHboH - 2,97, 1,0-1,8 1 0,84 mr/kr; Mepno - 2,2, 1,3-2,8
1,46-1,9 mr/kr; WappoHe - 2,71, 1,5-2,4 1 1,39-1,79 mr/kr.

Mo ganHbIM ALK, YuHknepa [7] B Aroax BUHOrpada BCerga MMeloT-
cA cnedbl Meay. OHaKo nocne 4-5-KpaTHOro ONPLICKMBaHWA BUHOTPaJa
60pLOCCKOM MWUAKOCTBIO HaX0AMAM 7 M Meay B IUTPE CBEMKENO CyCna.

Tabnuua 1
CopeprkaHue TAMKeNbIX MeTansoB B rpo3abax (Arogax) euHorpaga B Pecny6nuke Mongoea, Mr/K;"
Copt Cu Zn Pb Cd Cr Ni As Hg

QeTacka 0,60-2,12| 0,38-1,26| 0,04-3,65| 0,01-0,03| 0,008-0,05| 0,15-0,20 <0,04| <0,005-0,01
Anvirote 0,86-2,74| 0,21-1,79| 0,02-2,85| 0,008-0,05| 0,02-1,25| 0,18-0,52 <0,04 <0,005
LWapgoHe 1,39-2,71| 0,39-1,26| 0,02-4,20( 0,01-0,02| 0,01-0,75| 0,18-0,52 <0,04 H/0
COBVHbOH 2,60 H/0 0,20 0,01 H/O H/O H/O 0,01
TpamuHep 0,68-3,90| 0,45-0,48 0,0-0,15| 0,005-0,02 H/o| 0,15-0,40 H/0 0,01
MuHo cepbili 1,50 H/0 0,0-0,15 0,01 H/0 H/0 H/0 0,02
[MHO YépHbINn 0,83 0,50 0,05 0,025 H/0 0,55 H/0 H/0
Pkauntenun 2,18 1,49 0,02 0,01 0,02 0,22 H/0 0,07
KabepHe-CoBUHbOH 0,84-297| 0,61-1,16| 0,02-0,61| 0,02-0,04| 0,01-1,25| 0,20-0,38 H/O H/O
Mepno 1,30-2,80| 0,50-3,23| 0,04-0,15| 0,008-0,01| 0,01-1,00| 0,35-1,28 H/0 H/0
CyxonMMaHCK1m 2,74 2,20 0,03 0,01 0,03 0,44 H/O H/0
B?;;i’;ﬂ"’cmﬁ 1,06-1,97| 0,70-1,00 0,02| 0,008-001| 002250 041-1,79 H/0 H/0
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Tabnuua 2
MpepenbHo gonycTuMble KoHUeHTpauuu (MOK)
TAMKeJNIbIX MeTasnoB B Arofgax BuHorpaga (Mr/kr)

BewectBO Aropgbl

MbiwbAK (As) 0,2
Kagmuii (Cd) 0,03
PtyTb (Hg) 0,02
CeneH (Se) 0,5
CauHew (Pb) 0,4
LnHK (Zn) 10
Kob6anbT (Co) 0,2
Hukenb (Ni) 0,5
Megb (Cu) 10
Xpom (Cr) 0,1
MapraHev, (Mn) 50
Onoso (Sn) 100
MKeneso (Fe) -

anIMeLIaHVIE: * ONTUMarbHble KOHLeHTpauuu.

3 naHHbIX B Tabnmue 1 BMOHO, YTO COEPHKaHME LMHKA B ArofaX Tak-
¥Ke He MPeBbILLAN0 NpeaeNbHo LOMYCTUMYIO KOHLeHTpaumio. CyLuecTayioT
pa3Hble MHeHWsA 06 ONTUMATbHbIX M KPUTUHECKMX KOHLIEHTPALMAX LMHKa
B rpo3gbsx (cycne) BuHorpaga. B. Kupuniok [4] cumtaeT onTuManbHbIM
COJEpHKaHme LUMHKA B rpo3fibsAx benbix copToB 1,7-2,7 MI/Kr, B KpacHbIX
—2,1-3,0 mr/kr. Mo apyruM UcTouHmKaM B 1 11 cycna copeprmtea 1,6-3,7
MI/KT LiMHKa [3], B HEKOTOPBIX ClyYanX [OCTUran Aawe 5 Mr/n.

B. Kvpuniok npuBoauT 0606LLEHHY0 CBOAKY COAEPHaHMA MUKPO-
3N1eMeHTOB B rpo3fbAx (Arogax) 3a 50 net uccneposanmii (tabn. 3). Us
[aHHOM TabnMLbl TaKe BUOHO, YTO B FPO3/bAX BUHOTPafa COAEpHa-
HMe Medu, KaaMuA, XpOMa, HUKENA B OTAENbHbIX CAy4anX NpeBbiLLaeT
npesesbHO [ONYCTUMbIE KOHLIEHTPaLMK.

Tabnuua 3
CopepraHue MMKPO3JIEMEHTOB B rpo3gbaX
(aroaax) BMHOrpagHbIX HacaxkgeHu Pecny6nuku
MongoBa (Mr/Kr cyxoro BeLiecTsa)

£ o e g £ o

™ S & | S ™ S
Cu 10-20 B 10-30 Ag 0,05-0,15
Zn 1-3 Mn 6-15 Ba 2-10
Pb 0,05-0,2 Mo | 0,04-0,1 Be 0,05-0,1
Cd 0,01-0,1 Co | 0,1-0,3 Br 0,7-1,5
Cr 0,1-0,4 Al 10-30 I 0,01-0,2
Ni 0,2-0,6 Sn | 0,1-0,5 Li 0,05-0,2
As 0,01-0,05 Sr 1-3 Zr 0,3-2
Hg 0,001-0,01 Ti 0,8-2 F 14-30
Fe 30-70 V | 0,05-0,5

Mo OaHHbIM MCCNenoBaHWM, MPOBOAMMbIX OTHAENIOM arpoxumob-
CNy*KMBaHWA BblABAEHO, 4o ecin B 2001-2004 rr. copepraHue XxpoMa
Bapbuposano ot 0,008 go 0,05 Mr/kr, a ukens — ¢ 0,15 go 0,44 mr/
Kr, 10 B 2005 r. oHo coctaBuno, cootBeTcTBeHHO, 0,75-2,50 1 0,52-1,79
Mr/Kr, 4To HamHoro npesbilwaet MK (rabn. 2). CornacHo nony4eHHbIM
naHHbiM, B 2005 r. coaeprkaHue cBUHLA B rpo3fbax DetAcku Genoi,
Anvrote, WapaoHe u KabepHe-CoBMHbOHA 3HaumTenbHo Bblwe MK
(0,61-4,2 mr/kr). B 1o e Bpems, B 2005 r. 6bina 3aMeyeHa 3HauUTeNb-
Hasl pasHuLa B COEPHKaHNM XpoMa W HUKENS.

M3 Bcex MccnenoBaHHbIX COPTOB WCKMKYEHME COCTaBUA TONbKO
copt bacTapno Marapayckui. B ero rpo3gbsix BbIIBNEHO CaMoe BbICO-
KOe cofiepMaHm1e XpoMa U HUKeNA, cooTBeTcTBeHHO — 2,50 1 1,79 mr/
Kr. B 2005 r. 6bino ycTaHOBNEHO NPEBbILIEHME KONMYECTBA KafMUA B

coptax Anurote (0,05 mr/kr) u KabepHe-CosutboH (0,04 mr/kr). Ha-
3BaHHbIe NPEeBbILLEHNA COAEPHaHMA CBMHLLA, XPOMa M KaIMMA NOKa He-
BO3MOMHO 00BACHUTL. B 3TOM Cyvae He06X0aMMbI OMONHUTENbHbIE,
bonee fieTanbHble UCCNEAO0BAHMA.

Pe3ynbTaThl aHanM3o0B BWHOTPALHOMO COKA, OCYLLECTBIEHHbIX
B CLUA [6], noka3biBatoT, 4T M3 55 NapTMi TONbKO TPETb COfepHKana
MeHee 1,6 Mr/n cBUHLA. B ocTanbHbIX NapTUAX KOHLEHTPaLMA CBUHLA
noxomuna g0 13 mr/n. 06bI4HO cumTaloT, yTo 1,6 Mr/n — 40BOMBHO 60Mb-
LUOe KoM4ecTBo. PasHble UCCNIEA0BaTENN W NPABUTENLCTBA B KAa4eCTBe
MaKCMMalbHO [0MyCTUMOA HOPMbI CYMTAOT COfepHaHue CBMHLA B
npepenax ot 0,02 o 1,6 mr/n.

Hawwmmu nceneoBaHMAMK, U3N0KEHHBIMU B JaHHOM CTaTbe, yCTa-
HOBJIEHO, YTO YPOXKal M Ka4YecTBO BUHOMPafa, a TaKHKe MoNy4aeMblx U3
HEero COKOB M BHa, N0 CYLLECTBY ONpeaenaTca He TONbKO 06LMM co-
[epaHneM a3oTa, pocopa M Kanua, Ho U MUKPO3NIEMEHTAMY.

[inA BbIABNEHNA 3QGEKTUBHOCTM BHECEHMA Pa3NMYHBIX [03 a30T-
HbIX Y06PEHNI, B 3aBUCMOCTY OT YPOBHA YPOMaA M OT 0COBEHHOCTEN
COpTa, Mbl COBMECTHO C 30HabHbIMI arpoXMMUUYECKUMH flabopaTopus-
MM pecnybinKu B TeYeHWe pAga NeT NpOBOAMAM OMbIThl M0 BHECEHMIO
PasNnyHbIX 403 a30THBIX YO0bpeHuit Ha (oHe GocdopHO-KanuiMHbIX Nog
CTO/OBbIE COPTa BUHOrpafa.

B tabnuuax 4-7 npuBefeHbl [aHHbE 0 BAMAHUM Pa3fMuHbIX 03
a30THbIX Y00peHuit Ha ¢oHe PK Ha copeprkaHue Meau, LMHKa, CBUH-
Lia ¥ KagMuA B rpo3AbAX BUHOrpapa coptos LLlacna, Myckat AHTapHbIR,
PaHHui1 Marapaya n Monposa.

Tabnuua 4
CopepxaHue TM B rpo3gbAax BUHOrpaga copTa
LWacna, B 3aBMCMMOCTU OT 403 a30THbIX YA06peHUin
Ha ¢oHe PK, Mr/Kr

BapuaHTbl Cu Zn Pb | Cd REDEE
u/ra
1.be3 ynobpeHun | 0,80 120 | 0,47 | 0,05 55,8
2.P_K.—dou | 077 | 091 |096|003| 590
3. QoH+N, 228 | 1,99 | 1,01 [005| 586
4. oH+N_ 078 | 065094003 | 659
5. QoH+N 060 | 097 |028|003| 717
6. DoH+N_ 078 | 122]033]004| 672
7. QoH+N_ 2,10 | 1,37 | 053 [005| 643
8.N_P K. 076 | 1,14 [ 039|004 579
9.N_P. K. 091 | 1,02 {036 |005| 630
P, % 5,65
HCPOV95 104

Tabnuua 5

Copep:kaHue TM B rpo3gbax BUHOMpaAa
copTta MycKaT AiHTapHbIi1, B 3aBUCUMOCTU OT 03
MUHepanbHbIX YA06peHUr, Mr/Kr

BapuaHTbl Cu Zn Pb cd Ypoxaia,
u/ra
1. be3 ygobpeHwin | 1,18 | 0,53 | 0,53 | 0,04 | 40,0
2.P. K. 0,75 | 0,28 | 0,34 | 0,01 434
3. NPooKoo 062 | 0,33 | 0,36 | 0,02 46,2
4N P K. 1,34 | 038 | 051 | 0,03 | 520
5.N_P.K_ 1,64 | 0,74 | 054 | 002 | 469
6.N_P_K_ 160 | 044 | 032 | 0,02 | 47,1
7 NP oK 1,95 | 0,81 | 045 | 007 | 503
8.N_P_ K. 1,61 | 0,67 | 036 | 0,01 49,0
P.% 515
HCPo 95 7.3

I3 [aHHbIX TabnML BUEHO, YTO HE33BMCMMO OT BHECEHHbIX [03
a30THbIX YA0OPEHMiA COAepIKaHne Mean M LMHKA B FPO3MBAX CTOMO-
BbIX COPTOB BUHOrpapa He npesbiwano MK, T.e. a3oTHble ynobpeHus

B [03aX Nsn, Nw, Nw Nm, Nm, N fae NuD Ha ¢oHe Pme He no-

”l BUHO02PAOAPCMBO 44



m BUHO02pA0apCcmMBo 44

24 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m nr. 6 [48] 2013

Tabnuua 6
CopgeprkaHue TM B rpo3gbAx BUHOrpaga copra
PaHHui Marapaua, B 3aBUCMMOCTU OT [,03 a30THbIX
yAo6peHuit Ha poHe PK, Mr/kr

BapuaHTbl Cu Zn Pb Cd yp:/):_(:"’

1. be3 ynobpennii | 3,40 | 1,02 | 0,40 | 0,06 58,7
2.P_ K —doH | 1,70 | 0,86 | 0,73 | 0,06 | 59,1
3. ®oH+N, 2,90 | 0,84 | 0,76 | 0,06 58,7
4. QoH+N_ 246 | 1,08 | 1,04 | 004 | 61,6
5. ®oH+N, 365 | 0,86 | 045 | 0,06 63,0
6. DoH+N__ 2,90 | 074 | 1,03 | 0,06 | 604
7.QoH+N 2,28 | 085 | 1,02 | 004 | 607

P, % 3,6

HCPOI95 6,7

BAVANM Ha YBENMYEHWUe CONEPHaHNA ITUX AMEMEHTOB B rpo3absx. 10
MONOMKMUTENBHOE ABJIEHME. HECKONbKO MHaA KapTwHa Habniopaetca B
OTHOLLIEHWM COZEPHaHIA CBUHLA M KaaMuA. Bo Bcex BapuaHTax ombiTos
(tabn. 3-6) BHeceHMe MUHepanbHbIX YLOOPeHWIA B PasnuYHbIX [03aX 1
COYETAHMAX B OAHWX FPO3AbAX COAEPHKAHME 3TUX 3NIEMEHTOB MPeBbiLLa-
et MK, a B apyrux — Het. [laHHoe ABIEHMeE, KaK Mbl BUOWM, He CBA3aHO
C [eNCTBMEM Pa3NMYHbIX 03 YA0OPEHUH, a C ApYriMU HEM3BECTHBIMM
daKTopamMu. HaM He nmpeacTaBnAeTCcA BO3MOMHBIM AaTb 06bACHEHME

NooPooK sgr NP goKio T-€. KaNMiAHbIE YO06PEHNA AOMHHBI NpeobnadaTh
Haj a30THbIMU W GOCHOPHBIMU.

MpefcTaBAAIOT onpeeneHHbIi MHTEPEC faHHble Tabnuupbl 8. Bbisie-
JleHa HeKOTOpas 3aBMUCMMOCTb MeM1Y YPOBHEM YPOMKAEB W COfepHaHU-
eM TM. Tak, npu HU3KKX yporkanx (23,0-25,4 u/ra) B rpo3abax Habniopa-
eTCcA Hu3Koe copepranue Meau — 0,33-0,58 mr/kr, umHka - 0,14-0,28,
cauHua - 0,12-0,20 n kagmma — 0,03-0,04 Mr/Kr, a npu 6onee BbICOKUX
yporasnx (40,0-71,7 u/ra) pe3ko NOBLILIAETCA COAEPHaHME 3TUX 3ne-
MEHTOB: COOTBETCTBEHHO, 0,76-3,65, 0,33-4,34, 0,28-3,00 » 0,04-0,09
Mr/Kr (HEKOTOPOE MCKIIOYEHWUE COCTABIAET TONBKO KafiMUiA), T.e. YeM
BblLLIE YpOHKal, TeM bonblue TM HakannMBaeTCA B rpo3AbaAX

[pvBeneHHbIe JaHHbIE NO3BONAIT ELLE pa3 yTBEPHAATb, YTO B YC-
NIOBUAX PECNYBIMKM B NOYBLI MOL, CTOJIOBbIE COPTa MOMHO BHOCUTH Jio-
bble [403bl a30THbIX YA00peHUiA, Ha GoHe $ochOpHO-KaNMIAHbIX, KOTOpbIE
OMpeAenaioTCA Ha 0CHOBaHWM Pe3yNbTaToB arpoXMMOBCIIE[0BaHWA MOYB.

BbIBObI

B cootBeTCTBMM C NONYYEHHBIMU [aHHBIMU YCTAHOBNEHO, YTO KO-
nnyecto TM B rpo3fbAX CTONOBbIX M TEXHUYECKMX COPTOB BUHOrpaza B
ycnosuax Pecnybnvkv MonoBa, Kak npasuio, B 60NbLUMHCTBE CyYanx
HaXO[MTCA HUe NPedenbHO [onyCTUMBIX KoHUeHTpaumi (MOK).

BbifBNIEHO TaKKe, YTO B OTAESbHBIX Cy4asX (KaK UCKMIo4eHKe) co-
[epHKaHne KaaMuA, XpOMa M HUKeNA B rpo3abAx (Arodax) BUHOrpada
npesbiwaet MOK. Ham TpyoHo 06bACHUTHL YeM 3To Bbi3BaHO. Heobxo-
AMMO, YTODbI CeLmanucTbl Hay4HO-UCCNenoBaTeNbCKUX MHCTUTYTOB
bonee aeTanbHoO UCCNe0BaNy Takoe ABNEHME.

Tabnuua 7
CopepxaHue TM B rpo3pbax Monposa, B 3aBUCMMOCTHU OT [,03 a30THbIX yaobpeHuit Ha ¢poHe PK, MF/I'I(-LF
Cu Zn Pb cd Ypoxxari, u/ra
BapmaHTbl

1995 | 1996 | 1997 | 1995 | 1996 | 1997 | 1995 | 1996 | 1997 | 1995 | 1996 | 1997 | 1995 | 1996 | 1997
1. be3 ynobpeHuii 2,42 1285(054 423|118 |022|059|259]|017 | 0,08 | 006|004 |545| 529|230
2.P_ K.~ $oH 334 278|033 (402(135|024|062]|3,00/|012]|007]|004|003]|559]541]|234
3. QoH+N, 3,09|281|037|410 (112 |0,15|0,82 | 246 | 0,14 | 0,09 | 0,06 | 0,03 | 55,8 | 55,0 | 23,8
4. OoH+N_, 2,52 1218 (040 |39 | 104|016 | 084|279 | 0,17 | 0,09 | 0,06 | 0,03 | 556 | 574 | 23,8
5. ®oH+N,, 2,39 1200 (058|434 |107|028]|075|246| 0,20 | 0,10 | 0,07 | 0,03 | 589 | 57,6 | 25,1
6. oH+N_ 262 243|044 (272125014 |065|255|015| 007 |005|003]|597]| 602|254
7. QoH+N, 2,70 | 2,81 {044 | 290 | 161 | 0,16 | 0,71 | 247 | 0,19 | 0,07 | 0,05 | 0,03 | 60,4 | 59,6 | 25,3
P, % 235 1,01 1,80

HCP 42 18 14

[aHHOMY haKTy, HeobX0AMMbI [anbHeNLLIMe UCCNe0BaHNA.

Mp1 paccMOTPeHWUM BAMAHMA PA3NMYHBIX 03 a30THBIX yHobpe-
HUiA, Ha doHe POCOPHO-KaNUiAHbIX, Ha YpOKal BMHOrpafa Habnio-
[AeTCA Cnepylolan KapTuHa: Hanbonbluas npubaBka yporas copToB
Wacna (15,9 w/ra) v Monposa (14,9 u/ra) Habniopaetca npy BHECEHUM
N, +P oKy @ Ha copTe ParHnii Marapaua — npu No+P K, .

PE3IOMVIpYFI MoMyYeHHble JaHHble Mo Msyqumo BNUAHWA Pa3Nny-
HbIX 103 a30THbIX yA00peHuiA Ha yporKal u copepmanue TM copToB
Lacna, PaHHuin Marapaya, Myckar aHTapHbii 1 MongoBa, MoHo ce-
NaTb 3aK/Ti04eHye: Ha CToN0BbIX copTax Heobxoanmo Brocutb N, PoK

Tabnuua 8
Ypoxkait u cogepraHne TM B rpo3abax CTONOBbIX
copToB BUHOrpaja

CopT Ypoxan, TM, mr/kr
P u/ra Cu Zn Pb cd
23,0-254 | 0,33-0,58 | 0,14-0,28 | 0,12-0,20 | 0,03-0,04
Monpgosa
52,9-60,4 | 2,00-3,34 | 1,04-4,34 | 0,59-3,00 | 0,04-0,09
Wacna 55,8-71,7 | 0,76-2,28 | 0,65-1,37 | 0,28-1,01 | 0,03-0,05
MyckaT | 40,0-52,0 | 0,62-1,95 |033-0,810,32-0,53 | 0,01-0,07
AHTAPHbIN
PaHMA | 5o 630 [1,70-3,65 | 0,74-1,08 | 0,40-1,04 | 0,04-0,06
Marapaua
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TERAERLAV TIPOV3BOLCTBA, MNOLOHOLLEHVA 1 CHOPA
YPOMAA BUHOMPALIA B 2013 1. B PECITYBJIMKE MOJT10BA

M. KYXAPCKWH, B. YEBAHY, A. EOTHAPEHKO, A. AHTOY, M. KOHYP, B. KYKY,
Hay4Ho-npakmuyeckull uHcmumym cadosodcmea, BUHO2padapcmea U NUWessLIX mexHo02ul

ABSTRACT: The article summarizes the materials of assessment of the state of vineyards in Republic
of Moldova in 2013, presents the peculiarity of fruiting, the role of agrotechnics and harvesting.

KEY WORDS: grapevine, state of vineyards, agrotechnics, harvesting.

BBEJEHUE

BuHorpapapcKo-BuHogeNb4eckas oTpacib MonpoBbl 3aHUMaeT Be-
[yLLEee NOJOHKEHWE B SKOHOMMKE W ABNAETCA MPUOPUTETHOI B arpapHOM
cekTope. OaHaKo ycnexw BUHOTPafapcTBa, ero YCTON4MBOE pasBuTHe 3a-
BWCAT, B NIEPBYI0 04epefib, 0T NPUPOSHLIX (aKTopoB, BO3[ENbIBAEMbIX COP-
TOB W PaLMOHaNbHON arpoTexHuKM. CyLLecTBEHHOe 3HaYeHWe Mpu 3ToM
WMMEIOT BOMPOCHI OpraHM3aLmMy MPOM3BOACTBA, 0becrieyeHns X03ANCTB
Ce/IbX03TEXHMKOM (B.T.4. Y6OPOUHOM), 6OpbObLI C NOTEPAMM BbIPALLEHHOMO
YPO#Kas, B TOM YMCNIe CBA3AHHBIX C MPUPOAHBIMU aHOMANUAMM, INUGUTO-
TWAMM Bone3Helt rpubHOM 3TUONOrMM W CTPEMAIEHWE MPOM3BOAUTL ANA
3KCMOpTa 1 BHYTPEHHETO PbIHKA KOHKYPEHTOCTIOCOBHYHO MPopyKLMIo.

METOMKA U MATEPUANBI UCCNELOBAHUIA

Wccnepnosanma npoogmnucs B nepuog 2012-2013 rr. v B npeablay-
Lme rofbl, Koraa HabnlAanuch aHoMarbHble OTKNOHEHWA N0 KIUMaTY,
0CafikaM M ABNEHMAM 3NNUPUTOTUI. OLieHeHbl noneBble OnbiTbl Ha STE
«Codrul-viticol», Ha dunnane «Plop», a Takwe B pAe X03ANCTB (N0 KoH-
TpakTam 0 HTC v no obMeHy onbitoM paboTl): IM «Vismos», SA «Cricovan,
CAP ,Glia", «Agroaudit», «Fautor», «Caidrdm», «Abaclia-Vininvest»,
«Bostavan-Vin», «Agrogled», SA «Vitis», «Agromax», «Bogatmos», KVINT
(arpodmpMbl 1 ap.). O6BEKTaMM UCCNIE[OBaHUI ABNAUCL BAHOMPaSH-
KU eBPOMEMCKMX KIOHOB, TEXHUYECKUX W CTOIOBLIX COPTOB, B T.4. HOBOM
CENEKLMM MU Pa3nnyHbIX CXeMax Mocafiku, GopMax KycToB M cucTeMax
BE[IEHWA MPUPOCTa, NPOM3PACTAIOLLMX Ha PasHBIX TUMaX MOYB PasNUYHOMO
rpaHyNOMETPUUECKOro coctaa. MeToauKa HabniofeHi 1 y4eToB — 06-
LLeNPUHATAA B arpOTEXHUYECKUX UCCTIEAO0BAHMAX.

PE3YJbTATBI U JUCKYCCHUH

OcobenHocmu nnodoHoweHus u ybopku euHozpada. [ocne
CIIO}KHOTO B KNMMaTUYECKOM OTHoLLeHUM 2012 . (Mopo3bl, 3acyxa) ove-
pegHou, 2013 rog, 0TAMYANCA NyyLlei NepesrMOBKOM 1 MOBbILLIEHHOM
pereHepaLyelt rnaskoB BUHOTPaja, a TakMKe XOpOLLeH NOYBEHHOM BNa-
roi. OxnaancA HOpManbHbIi BUHOTPaAHBINA FOA € ONTUMAaNbLHON ypo-
YKaWHOCTbIO M Ka4eCcTBOM rpo3gen.

Mo maHHbIM MCX w MM pecnybavkm nnaHoBoe NPOW3BOACTBO BUM-
HOrpaga B LENOM MO BCEM KATeropuAM XO3AWCTB OMpefensanoch Ha
2013 r. B o6beme 600 ThiC. T., U3 HUX 80 ThiC. T. cTONOBbIX M 520 ThIC.T. —
TexHuueckux [1]. [lpyrvie nporHo3sl nepe Ha4asnoM y6opku BUHOrpada
B CBA3M C AHOMaSIbHBIMU JOMAAMU MOrYT He onpaBaaThCA. Jlyuiue no-
JI0¥aTb CTaTUCTUYECKMX OTYETHBIX AaHHBIX [1].

B nepvop Havana co3peBaHMA BMHOrpaga B OCHOBHOM BCe Mpo-
WM3BOAMTENW 3HANM KaKOW Y HUX YPOMKal Ha KyCTaX, HO HUKTO He Mor
MpeanooKMTb, YTO TaK PE3KO M3MEHATCA NOrofHbIe YCNOBMA B NEPUOA
C03peBaHmA 1 YOOPKH, 4TO NPUBEET K NOPaMKeHMIO ATOf CEPOI THUIbIO.
Ha TeXHUYeCKMX COpTax YacTUYHbIE NOBPEKAEHUA AFOL CEPO MHUbIO
(HepeaKo BHauane 6naropogHoit) M Mpu CBOEBPEMEHHOM YOopKe pe-
3y7bTaThl B GOMbLUMHCTBE Cy4aeB ObiNM MONOMMTENbHBIMU. B T0 e
BPEM#, Ha CTONOBbIX COpTaX, 0COBEHHO CPEAHE-MO3AHMX W MO3AHMX,
YPOH OT Cepoii FHWUAM BbIN HAHECEH CYLLECTBEHHBIN — CUMbHO NOCTPadan
TOBaPHbIM BUA M Ka4eCTBO rpo3aen 1 Arog.

Y6opKa paHHWX W paHHe-CPeSHUX COPTOB BO MHOTWX XO3ACTBaX
npoxoawna -ynosneteoputenbHo. OfHaKo noxonogaHue W 0CaaKkM B
KOHLE aBrycTa-CeHTAbpe, Mper[e BCEro Ha CTONOBLIX COPTaX M YacTy

TEXHUYECKUX CPeLHEro CPOKa CO3peBaHuA, U3MEHUIM CUTyaumio ybo-
POYHbIX PAbOT B XyALLYIO CTOPOHY.

061LL4en3BECTHO, YTO COPTa EBPOMEICKUX KNOHOB C HeNnow Aropoi U
MAOTHOM rPo3Mblo C TOHKOM KouMuen (CoBuHbOH, rpynna Muto, Wap-
foHe, Tpamutep, Anurote, PUCInHE 1 aHanor.) B HebnaronpusTHble
rofibl B NIepyOz CO3PEBaHNA Ar0L CUITbHO MOPAMKaIOTCA CEPON THUTIBIO.

B 2013 r. Hayano co3peBaHMA BUHOrPada y 04eHb PaHHMX, paHHe-
CPEHVX 1 Jp. TPynn COPTOB Ha4anochb MPUMEpHO Ha 2 Hefienu paHb-
Le 06bI4HbIX CPOKOB. B CBA3MW ¢ 3TUM CBOEBPEMEHHO BbINM COBPaHbI,
B 0cHoBHOM, copta Conspuc, buanka, Myckar Ottoens, LLlapaoHe,
TpamuHep, rpynna MuHo, Anurote, Jlerenaa, Onopuunka, Jlana v ap.,
umesLuMe 1o 10 ceHTABPA HEObX0LMMbIE KOHOWLMW NO CaxapuUCToCcTh
W TUTPYEMOI KMCNOTHOCTK. Ha y4acTKax, rae 6binu nerkue nousbl, Bu-
Horpag bbin YNCTbIM, 6e3 noparKeHus rPO3feN Cepoil FHUNMbIO, a re
npeobnafany YepHo3eMHbIE, 60riee BNaroeMKme 1 bonee TAenble no-
4Bbl HabMtOAAN0CH NOparKeHue Arod cepoit rHunblo o1 2-3 fo 10, perke
— 15% (ypoKaiHoCTb B OCHOBHOM Konebanach B pa3pese COpToB — OT
7-8 no 10-12 n 6onee 1/ra).

Ha yyacTKax paHHe-CpefiHUX COPTOB, e CBOEBPEMEHHO MPOBOAM-
NUCb 3eMeHble onepaLmu 1 npodunakT4eckie 06paboTki NPOTUB cepoit
THWNW U apyrux 60ne3Hen, ypoxai bbin cobpaH o Hauana MHTEHCUBHBIX
M YacTo MOBTOPAIOLLMXCA OCAfIKOB 63 MOpaeHWA Cepolt rHIUMbI0 MK
NULLb C YaCTMYHLIM NOBPEMAEHNEM Y cOpToB [TuHo, AnuroTe.

CpepnHe-no3pHue copta: Pucnunr, Anb e CypyyeHb 1 aHanor. npu
HaKoMMeHMM caxapa B Arofjax Ao TpebyeMbix KOHOWLMA youpanuc npu
nopameHn Arof cepoil rHuMbio okono 15-20%. bonee no3axue chopbl
copto: TpamuHep, LLlapaoHe, MMHO YepHbIi NPMBOAMAN K 3arHKBaHMIO
Aaron v notepe Beca o 20-30%.

KpacHble copta: Mepnio, KabepHe v aHanor. ybupanu nocne 23 cen-
TA6pA 63 rHunu. bonee nosgHAs Ux ybopka B OKTAGPE NpuBOAMNA K
nopaeHuto Arof rHunbio 4o 20-30%. Ha copte KabepHe npu y6opke B
Haubonee no3gHWIA nepuod — nocne 25 oKTABPA — pasBUTUE THUIN U
ocbinaHue Arof focturano okoso 30%.

OcobeHHo MHOTO NOTepb OT CEpor FHUAK Habniodanock y cpefHe-
MO3AHMX M MO3[HMX YPOMaiHbIX CTonoBbIx copToB (Anb ne CypyuyeHb,
Myckar ne byasak, Uranus, Kuwmuiw Monaasckuit, Mongosa, l06uneit
HypaBena 1 aHanor.) B cBA3u ¢ 6onee NoO3AHMMM aMnenorpaduyecki-
MU CPOKaMJ CO3pEeBaHMA W YOOPKOM B OXMUAAHUM HAKOMMEHWA caxapa.
BonbLUMHCTBO NO3AHMX CToNoBbIX copToB (MongoBa M ap.), Kak Haubo-
Nee pacnpocTpaHeHHble Ha 6oNbLUMX NNOLLAAAX W YporaiiHble (16-22 1/
ra), notepsnu ot 20 go 50 n pere aae fo 80% ToBapHOro BMHOrpa-
fa. Okono 50% BanoBoro NpoM3BoACTBa MO3AHMX COPTOB, COOPAHHBIX B
BU[1e HECTaHAPTHON NPOLYKLMK, BbiNo caaHo Ha npoMnepepaboTKy no
CHUMEHHBIM LieHaM (Ha BUCTUANATbI).

Mo HawwWM CBeOEHWAM, B pAJe KpyMHbIX BUHOMPaAapCKo-BUHO-
[ENbYECKMX XO3ANCTBAX YPOMANHOCTb TEXHWUYECKUX COPTOB/KMOHOB
Konebanacb B cpepHeM Bokpyr 8 T/ra («Cricovan, «Bostovan-Vin,
«Lion gri», «Agrogled», «Agroaudit», «Fautor», «Vismos», «Purcari»,
«Bogatmos», STE «Codrul-viticol», «Caidrdm-Congaz» u gp.). B xo-
3AIACTBAX, CMELManu3upyIoWMXCA Ha CTONOBOM  BMHOrpajapcTBe,
yporanHocTb coctaBnsna okono 14-20 1/ra («Causeni-SV», «VITIS»,
«Ciocmaidan-Maidan Grup», «Agromax-Cahul», «Agro-Favor-Taraclia»,
«Cimislia-Sirena-Bivol» u gp.).
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B ATO larayaua cpefHuii yporal BMHOrpaja COCTaBMMI OKOMO
7 7/ra, a Banosoe npou3BoAcTeo — 33 500 T. B oTAeNbHbIX X03AMCTBAX
YPOMKaNHOCTb TEXHUYECKIMX COPTOB Konebanack B npefenax okono 8-10
v 6onee T/ra, a Ha CTooBbIX copTax — oKono 10-12 n Gonee T/ra.

MaKcuManbHble  yporau noslyyeHbl Ha BUHHBIX COpTax B X03AM-
ctBax «Bostavan-vin»: Myckat netut rpaitt — 20 1/ra, «Vismos»: Mepno
- 19,8 1/ra, ATO Tarayaus, «Maiaan Ipynn» — 17,6 1/ra, «Agrogled-
Tapaknua»: CoBuhuoH — 17 7/ra, «Vismos»: Kabepte — 15 1/ra u ap.

BbicoKue yporkau CTONOBbIX COPTOB ObinK BbipalleHbl B «Mocko-
Beii», SRL «Agromax» Ha coptax KogpaHka u Mongosa — 20-22 1/ra,
B ATO Tarayaus, c. YokmangaH, «Maidan Grup» Ha copte Mongosa —
207/ra, KayweHb, SV «VITIS»: Kompanka u Mongosa - 20-211/ram gp.

Kavyecmeo npupocma u smbpuoHaneHas nnodoHocHocme 3u-
Mylowux 2naskos nod ypoxcaii 2014 2. HopmanbHo pasBuThIN U
XOPOLLO BbI3PEBLLUMA MPUPOCT — OCHOBA 3WMMOCTOMKOCTH, YLOBETBO-
PUTENbHOM MEpe3VMOBKW M MPOAYKTUBHOCTW HacampaeHuid. B 1o e
BpeMs CnabopasBuTan MM «HKMUpOBas» J103a U IMa3kK Ha Heil nierve
MOBPEMAKTCA JaKe 0T cpefHUX Mopo3oB. He 3pA HapopHas nocno-
BMLA [1acuT, YTO «OT MIOXOT0 CEMEHM, HE MM XOPOLLEero MieMeHn.
W3 1ab. 1 BMAHO, uTO Y Cr1abo-cpeHepocnbix coptos (LLlappoHe, rpynna
MuHo 1 Jp.) obLiee KONMYECTBO Pa3BMBLLMXCA W COXPAHMBLUMXCA [0
KOHLUa BereTaLmu noberos Konebnetca ot 14-18 0o 31 Wr/KycT, U3 HUX
HOPMaJTbHbIX (MOMHOLIEHHBIX N0 PasBUTHIO, TOMLUMHE U BbI3PEBaHMIO) —
38-49%, 40 COOTBETCTBYET, B OCHOBHOM, YL0BJIETBOPUTENBHON HOPME.

Y COpTOB, OTMYAILLMXCA BbILLE CPEAHEN W HOMBLION CUOW pocTa
(CoBuHbOH, Mepno, KabepHe, ®nopuunka, [pesentabun, KogpsHka,
l'y3yH, Monnosa) obluee KonnyecTBo BCex Noberos Konebnetea B 3a-
BMCMMOCTY OT COpTa — 0T 14-22 0 29-34 WT./KyCT, U3 HAX HOPMabHbIX
oKono 50-66%, a y HekoTopbix copToB — 70-83%. Takoi MpupocT MoHO
OLLeHWTb KaK XOpOLUMIA. Y 0beux rpynn copToB HopManbHbIA NPUPOCT B
YCNoBYUsAX 6naronpuATHOM 31MMOBKM MoxeT obecneunts B 2014 r. xopo-
Lee pa3BUTME, MNIOKOHOLLIEHWE W YPOKANHOCTb BUHOTPagHUKOB.

3MbpuoHanbHas NAOJOHOCHOCTb 3UMYIOLMX FNa3KoB (B nep-
BYI0 OYepefib LIeHTPaNbHbIX MOYeK) C TOYKM 3PEHWA BO3MOMHOCTY UX
HOPMaJIbHOrO M/OAOHOLLEHWA B LIENIOM W MO [IMHE BbI3PeBLLEN N103bl
ABNAETCA Y0BNETBOPUTENbHBIM. 3TV NoKa3aTenu (1ab.1) opueHTUpyioT
BMHOrpafapeil Ha KaKylo ANMHy cnepyeT 0bpe3aTtb NNOA0BbIE CTPEKM
Y pa3HbIX COPTOB (MCXOAA M3 Hanuuus % NNOAOHOCHBIX N1a3KoB, KO-
dULMeHTa NNIOJOHOLLEHWA U MaKCUMaNbHOM 3aKNajK1 MOPUOHANbHBIX
COLBETUH B LIeHTPaNbHbIX N0YKax). Y 601bLIMHCTBa COpTOB % NnogoHoc-
HbIX N06eroB BbICOKMIA (0T 66-69%, UTO, B OCHOBHOM, XapaKTepHo i
COPTOB C KPyMHOM rpo3pbio, A0 72-88% — y TEXHUYECKUX C MENKOW U1
cpeaHen rpo3abio). KoahguumeHT nnofoHoLeHUa Y 60bLUMHCTBA Cop-
T0B Bbille 1. BMecTe ¢ TeM, y 6osbLUei YacT COPTOB 3TOT NOKa3aTteNb
npuMepHo Ha 20-27% MeHblLe, 4eM 06bI4HO. B 3aBMCMOCTM OT GOpMbI
KycTa, 6ronorum copta 0bpesKy creflyeT NPOBOAMTH C Y4ETOM CXeM Mo-
CajiKM 1 HanM4MA NONHOLIEHHbIX noberos [3-4].

Tabnuua 1
CocTosiHMe ofHONETHero npupocrta no6eros u
3aM6pHoOHanbHas NI0LOHOCHOCTb 3UMYIOLLMUX F1a3KOB
nop ypoxkau 2014 r. (Hoa6pb 2013 r.)

E , Om6puroHanbHas
£ ‘E; NNOAOHOCHOCTD
o = LieHTpanbHbIX
o o
@ g nouvek
€| 22
c x & | Cocro- | S g x%
Copt/knoH 2 £2 | svne | 3 Z |85
T — =
S | &% |npupo- | 38 | S| 2
£ | 22 cra S8 |EX|m™
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TexHnuveckme copta
oBnert-
Iapaoke RS | 14-20 | 38-41 y”Bop 78 | 12 ] 29

yaoBneTt-

MuHo-rpynna | 18-25 | 41-49 BOp. 81 12 | 2-8
TpamuHep R1 | 19-30 | 43-74 ynsggér 85 | 13| 29
CoBWHbOH F2 | 24-31 | 46-63 |xopolwee| 72 10 | 2-8
PucamHr R2 | 19-34 | 35-49 y”ggg‘fT' 8 |13 |19

Mepno R3,R18 | 14-22 | 50-65
KabepHe R5 | 25-27 | 53-66

xopouee | 88 12 | 3-7
xopouwee | 72 1,0 | 3-8
yfoBsner-

Jlerenpa 25-36 | 39-66 73 10 | 2-7
BOP.

Dnopuumka 29-34 | 55-65 |xopouwee| 89 12 | 48
Cronosble copTta

Mpe3eHtabun | 23-27 | 48-61
KogpsaHka 23-28 | 79-83

xopouwee | 77 11| 25
xopouee | 66 09 | 2-7
ygoBnert-

Nama 17-28 | 41-54 69 | 09 | 27
BOp.

A6 Re Cypy- | 1959 | 41.59 |YBOBRET| gy | 45 | 26

YeHb BOp.

[y3yH 20-26 | 72-78 |xopouwee | 75 11 | 2-6

OceHruia 24-34 | 3546 | cnaboe | 80 | 1,0 | 26

YepHblil

MongoBa 23-26 | 65-70 |xopouwee| 67 09 | 2-6

Pons azpomexHuku 6 Kynomype GuHozpada. Pa3sutne BUHO-
rpajapcTBa BCELeNO 3aBUCUT OT arpoTeXHUKW BO3AENbIBAHMA HACaMK-
feHni. CoepruBanme ero pasBuTUA CBA3aHO C PAROM MPUYMH: TPYLO-
€MKOCTb W BbICOKaA 3aTPaTHOCTb, HEXBaTKa Paboumx pyK, AOPOroBU3HA
MEeCTULMAO0B W TEXHWKM [N1A MeXaHU3aLMm paboT Ha BUHOTpadHMKaX, B
TOM uYmMcre Ha obpeske, YeKaHKe, YGOpKe ypoxan, Npu YKPLITUM 1 OT-
KPBITUM KYCTOB CTONOBLIX COPTOB, 06paboTKa NouBbI 1 fp.

HoBble WwnanepHble yCTPOIACTBA NPOGUABHONO TUMa NO3BOAAIOT NO-
BBICUTb MPOM3BOANTENLHOCTb TPYAA Ha NOABA3Ke (3aBOAKE) 3eNneHoro
MPUPOCTa, @ TaKe MPOBOANTL NMPeABapUTeNbHYIO CyXylo 0bpesky, 3e-
NEHYI0 YeKaHKY, KOMbaliHOBYI0 YBOPKY, MEMKYCTOBYIO KyNbTMBALMIO B
PAQY W [p. C MOMOLLbIO MaLLMH, YTO 3aMEHAET COTHM paboumx, a arpo-
MpreMbl MPOBOAATCA B OrpaHNyeHHble Cpoki. OHW ynyyLIaoT duToca-
HUTapHbIe YCNIOBUA Ha NNAHTALMAX W UX YPOHKaHOCT. BHedpeHue aTux
HOBMHOK NMOKa HeJ0CTaTo4HOE.

HekoTopbIx Mpo6neM Ha BUHOTPaAHMKaX MOMHO M3bexaTb, ecnu He
BbIOVPaTb 4NA BHOBb 3aK/NafblBaeMblX COPTOB Y4aCTKM B MOHMMKEHHBIX
MecTax, Ha boraTbix nouBax, rae BMHOTPa «HUPYeT» ¥ Mep3HeT (a fyy-
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LUMe CKNOHBI HE MCMONb3yloTcA). He cnedyeT TpaTUTbCA Ha 0YeHb 3ary-
LieHHble BUHOMPaLHWKM B PALlY, Tak Kak 60MblLe pacxodyeTcs [Oporux
CAEHLIEB, a NPY VX IKCTITyaTaLMM He BCE MOTYT CMpaBUTLCA C «OYAHBIM»
MPMPOCTOM M YpOXaeM, KOTOpbIi 3arHWBAET OT Cepoii THUMK Ha KyCTax,
MN10X0 OCBELLIEHHbIX 1 HELOCTAaTO4HO NPOBETPUBAEMbIX, 1A M PACcXofibl Ha
XWUM3aLLMTy YBENMYMBAIOTCA (NNOTHAA CTeHa NoberoB HeAoOCTynHa AN
PacTBOPOB) M, HAKOHELL, 3KONOTWA Cpefbl 1 MPOAYKLMM CTPaLAIoT.

OnbITHbIE BMHOTPaZiapy 3HAIOT, YTO BMHOTPaZHMKY HENb3A 3aryLuath,
Meperpy:artb, He CNeflyeT 3a[epHMBaTh YOOpKY, KOraa BUHOrPaz YHKe co-
3pen. Ha cTonoBbIx coprax Heo6xoaMMo NPOBOANTL BbIGOPOYHYIO YOOPKY
B 2-3 CPOKa, 4TO N0O3BONAET [JOBECTY TOBAPHOCTb rpo3aert nouTv Ao 100%
W YBENUYUTB TaKM 00Pa30M ELLE W YPORKaIHOCTb. [py coYeTaHMM yKa-
3aHHbIX arporpyUeMOB C HOPMMPOBAHIEM YPOKan FPO3MbAMM 1 Noberamm
MOABNAETCA BO3MOMKHOCTb YOMPaTb YpOHKali BbICOKOTOBAPHLIM Jae be3
cneumansHoi coptupoBky (onbiT SRL «Terra-Vitis» — Kaxyn).

CronoBble copTa 3aHWMAlOT CPaBHUTENBHO HEBOMbLUON YAesbHbINA
BEC B Npom3BofcTBe. [03TOMy MPUMeHAA CneumanbHble Linanepbl —
«T»-00pa3Hble, IBYCTOPOHHIE UM O[HOCTOPOHHME HABECHBIE UAM MEp-
FONbHOrO TUNa (He 6oMee 2 M BbICOTbI) MOKHO 3HAUMTENBHO YNYYLLKUTL
pa3MelLLieH1e COLBETUM-TPo3zelt B NpocTpaHcTBe 6e3 ocoboro conpu-
KOCHOBEHWA C NOBEraMv 1 NUCTBAMM, YTO YIYYLUAET UX GUTOCaHUTap-
Hoe cocTofHWe. B pesynbTate ynydlwaeTcA onbiieHUe W MPOUCXOAUT
NyulLiee 3aBA3bIBaHWE Ar0f, a3paLuA U 0CBELLEHIE FPO3JeH, Pe3Ko no-
BBILUAETCA WX TOBAPHOCTb 6€3 0coboi [oporoil copTUpoBKH. B nepuog
LOMAEN rpo3au BbICTPO MPOCLIXAKOT U He MOPaMaloTCA CEPOM FHUIbIO.
YporKali peanuayeTca B CBEKEM BULE UM 3aKNaibIBAETCA Ha XpaHeHue
MOYTH BECb Ha YPOBHE Cynep 3KCTpa.

Kak u3BectHo, npu obpeske ynanaetca okono 90% npupocta. 31o
He 3HaUWT, YTO Ha KyCTaX CnefyeT yMeHbLUaTb KONMYECTBO HOpMallb-
HbIX (MOMHOLIEHHbIX) MOBGEroB C XOPOLUMM BbI3pEBAHWEM, UCXO[A U3
T0r0, 4T0 60MbLIAA €ro YacTb 0bpe3aetca 1 BbibpacsiBaeTcA. XopoLumi
KauecTBEHHbI MPUPOCT U ONTUMaNbHaA NUCTOBAA MOBEPXHOCTb 06e-
CMeymBaIoT POCT Ar0A M rpo3fel, OTNOHKEHME NpOo 3anac B MHOrofeT-
HIOI0 APEBECUHY NUTaTeNbHBIX BELLECTB, AAlOT BO3MOMKHOCTb NOBBICUTH
YCTOMYMBOCTL KYCTOB K HEONAronpuATHbIM YCNOBUAM 3UMOBKM, Nepe-
nagam TeMneparyp, XoNofHbIM 3IMHIM BETPaM.

[lo Ha4ana 31Mbl TeKyLLero roga HeobXoauMo 3aBepLUMTb MOATo-
TOBKY BMHOTPaZHUKOB K Nepe3vMoBKe. BarHoe 3HaueHue [OMHKHO ObiTb
yOEneHo HaKomneHuio Bnary B noyse. B cBA3m ¢ 3TM, cnefayet 3asep-
LUMTb 3A6M1EBYI0 BCMALLKY MEMOYPAAMA BUHOMPASHWKOB C OKy4MBaHUEM
ronoBoK (MecTa Craiiku) KycTo. Ha bonee cTapbix HacampeHUsX pexo-
MeH[yeTCA MPOBECTY FNyOOKOe PhiXTieHWe NOYBLI M 0BHOBNEHME KOPHE
C BHECeHWeM ynobpeHuit. Ha cnaboycToiiumBbix copTax — MpOBECTM Mo~
FOTOBKY M YKPbITUE KYCTOB Ha 3uMy. Ha yyacTkax ycToiumMBbIX COPTOB B
6naronpuATHbIX YCOBMAX penbeha PEKOMEHLYETCA MPOBOAUTL 3UMHIOK
06pesKy ¢ yBennyeHneM Harpy3ki Ha 20%, YT HECKOMBKO YMEHBLLIMT Ha-
npsxeHue paboT BECHOM NPy yXoe 3a BUHOrPafHUKaMK [2-4].

OcobernHocmu 3awjumol euHozpada om GonesHeii u epedume-
nedl. VccnenoBaHnA NpoBOAWAMCH B 3aBUCKMOCTM OT MOrOAHIX YCTIOBUIA,
KOTOpble CKNafblBaNMCh B PasNMYHbIX palioHaX, GUTOCAHUTApHOMO Co-
CTOAHWA W BOCMIPUMMYMBOCTY COPTOB U KIOHOB K BPELHbIM OpraHi13MaM.

[epBble CUMMTOMBI PasBUTUA MUNALIO YCTaHoBNeHb! 1 MioHA. [Tpo-
dunaKTUyeckme 06paboTkM B dase «pocTa Noberos» peKOMeHH0BaNoCh
MPOBOAUTL MeJbCOEPHaALLMMA NpenapaTaMu, 3ateM, nepeq LiBeTe-
HMeM, nocne LUBETEHMA M B (Ba3e pocTa Aro4 MPUMEHANN CUCTEMHbIE
W CUCTEMHO-KOHTaKTHble QYHrUUMAbL. B MecTax ¢ YacTbiMM [OMAAMM

uHTepsan Merpy | v Il 0bpaboTkoit cokpalLanca 4o 7 aHei, a B 06bIuHbIX
yenosuax — 0o 10-14 gHen.

Bo Il nonosuHe Beretaumm npuMeHANM BbICOKOIPYEKTUBHBIE KOH-
TaKTHble npenapatbl. llocnegHue 2 06paboTky npu bopsbe ¢ MUNAbIO
MPOBOAMAM MpenapatamMu Ha 0CHOBE MefiM (3alLuTa OT 6aKTepuo30B 1
MUNABIO W YNyYLLEHE BbI3PEBaHMA N03bl).

[inA ycneluHoM 3alwmTel 0T 0MAMYMa 1 CEpOi THUMW PeKOMeH[o-
BasICA KOMM/IEKC arpoMeponpUATUI B LENAX CO34aHMA HebnaronpuAar-
HbIX YCNOBMIA ANA 6onesHei (aspaums, OCBELLEHME, YaarneHWe COPHAKOB,
3efieHble onepaLyy, NofBA3Ka, UCKMIYEHe a30THOMO NUTaHus, ybopKa
YpOMan B CHaTble CPOKM, YacTU4HaA fedonmaums, 2 06pabotku 6oTpu-
LMAaMK B NEPUOZ Hadana co3peBaHus Arod 1 3a 20 oHel [o y6opKu
6a308BbIX COPTOB): Ha BOCMPUMMYMBLIX EBPOMEMCKUX KMOHaX C MIOTHOM
rpo3ablo — 4 0bpaboTky botpuummamm (| 06paboTka — cbpackiBaHme Kon-
nauKoB, |l — nepef cCMbIkaH1eM Arof B rPO3MbAX, 3 — Ha4ano Co3peBaHuA,
4 — Hakonnewwe B Arogax 12-15% caxapa (3a 20 aHeit 4o y6opKu).

B Texywem rogy (WapaoHe u mp.) Habnioganoch cunbHoe nopa-
YKEHME KYCTOB MUKPOM/a3MeHHbIM 3360N1EBaHMEM — 300TUCTLIM MO-
YKENTEHWEM NIUCTLEB M COLIBETMIA-TPO3LENt CPasy e nocre LBETeHWs.
[ina npodunakTvku 3aboneBaHnA HeobXoaMMo B NepBYIO O4epesib He
[0NyCKaTb 3aB03a 3apaMKeHHOro MOCaJ04HOr0 MaTepuana, NpUMeHATb
pa3fIMyHble MeToAbl ero 0370poB/EHMA (TepMoTepanuio). Ha nnogoHo-
CALLMX BUHOTPaZHUKaX PEKOMEHAYeTCA BECTM 6opbby C NepeHOCUMKOM
3aboneBaHua LmKaaKom Scaphoideus titanus. [nA npodunakTukm 3a-
boneBaHuA cnepyeT NPUMEHATb Pa3NMYHbIE METOfbl 03[0POBMEHUA
nocafloyHoro Matepuana (TepMotepanuio). Ha cyLLecTByloLmx Hacak-
[EHWA, rie NepUOAMYECKI MPOUCXOAAT BCTbILLKM GUTONIa3Mbl CriedyeT
YNyYLLaTb arpoOTEXHUKY W NUTaHME KyCTOB.
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TEOPETWYECKME OCHOBbI BbIPALLABAHWA YPOMARA

BWHOIPALIA C Bb

COKMM RAYECTBOM

H.[. NEPCTHEB, dokmop xabunumam c/x Hayk, npopeccop yHusepcumap, FTAYM

SUMMARY. They Are Stated theoretical bases of the creation and care for grape plantings in Republic Moldova,
by use to solar active radiation for increasing of the photosynthesis sheet, more making sort and development
selecting for them optimum receiving the care for plants and ground.

KEY WORDS: grape, light mode, system of conduct bush, bridge viticulture, productivity, quality of the berries.

BBE/JEHUE

K uncny Hanbonee BamHbIX Hay4HbIX NPO6AEM COBPEMEHHOTO BU-
HOrpafapcTBa OTHOCUTCA pa3paboTka 1 COBEpLUEHCTBOBaHME Nporpec-
CMBHbIX TEXHOMIOMMM BO3MENbIBAHMA HACaKAeHMIA, 06ecreumBaloLLmx
MO/y4eHne BbICOKMX W Ka4eCTBEHHBIX YPOHaeB HeOOXOAMMbIX KOHLM-
LM, C LIeNbI0 M3rOTOBJIEHWA SKOMOrMYECKM YMCTOM NPOLYKLMN.

Mepeq HayKol Ha 6nMKaliLLYlo NEPCMEKTVBY CTOMT 3aJa4a o pas-
peLLeHuto CnepytoLLmMx Npobnem:

- pa3paboTKa HOBLIX M COBEPLUEHCTBOBAHME CYLLECTBYIOLLMX arpo-
LieH030B, obecneunBatoLyx BoicokMiA KL doTOCUHTETUUECKM aKTUB-
Hot papmauiy (DAP);

- 0becneyeHne 3alumTbl 0T 3arpA3HEHNUs OKpYMKaloLel cpefbl U
MPOM3BOLCTBO 3KONOTMYECKI YMCTON NPOAYKLMM;

- MaKCMManbHOe COKpaLLeHe Py4HOro TPyAa Mo yXomy 3a KycTamu
Y MOYBOM M 3aMeHa UX MexaHW3MpOBaHHBIMU NpUeMamm;

- 0OHOBJIEHME W COBEPLUEHCTBOBAHWE COPTMMEHTA B HanpaBieHuy
€ro BbICOKOM NPOAYKTMBHOCTM, KAYECTBa YpOKan 1 MPOLYKTOB Nepepa-
00TKM, a TaKMe KOMNTIEKCHOI YCTOMYMBOCTM K HEONAronpuATHBIM ycro-
BUAM Cpefibl, 60NIe3HAM W BpeuTenaM;

- COBEPLUEHCTBOBAHME CUCTEMbI MPOM3BOACTBA 6E3BMPYCHOMO W
6e30aKTEpPUANbHOMO MOCAA0YHOM0 MaTepuana U MHOTUe Jpyrvie Ba-
Hble NpobnEMbI.

[paKTnyecKoe pelLeHne NepeumcieHHbIX npobneM HanpaBneHo B
nepByto 04epesib Ha ONTUMM3aLIMIO YCOBUI ANA POCTa U Pa3BUTUA BCEX
0praHoB BMHOTPaJHOMO PacTeHus U NOBbILLEHWE WX MPOSYKTUBHOCTY U
$M310710r0-6M0NOrYECKOI aKTUBHOCTM.

[InA 3¢deKTMBHOrO peLLeHIA NocTaBAeHHbIX MPo6ieM HeobXoauMo
XOPOLLO M3Y4MTb CIELMUKY BUONOTM BUHOrPaLHbIX PaCTEHWI C TEM,
YT06bI YUNTLIBAT 3TO MU Pa3paboTKe Hay4HO-06OCHOBAHHOM TEXHONMO-
UM UX BO3JENbIBAHMA.

OBbEKTbI U METO1bI UCCJIEQOBAHUA

K ocHoBHbIM 6MONOrM4ecKUM 0cobeHHOCTAM B MepBylo ove-
pesb OTHOCHTCS:

- OTCYTCTBME Y BMHOIPajHOr0 pacTeHUA MPOYHOr0 CKeneTa,
YTO BbI3bIBAET HEO6XOAMMOCTb MPOJOMKATL MOMCKU ONMTUMalb-
HbIX TUMOB OMop.

3BeCTHO, YTO B IUKMX YCNIOBMAX BUHOrPaLHbIe PacTeHUA He UMe-
toT onpeneneHHon GopMsbl. OHa 0bpasyeTcs B 3aBMCUMOCTH OT YCIOBMIA
MECTa NpoM3pacTaHuA 1 HanMumA JepeBbeB W [IPYruX 0op, Ha KoTopble
NiMaHa C NOMOLLbIO YCWKOB CTapaeTcA B306paTbcA BBEPX ANA MOMCKa
JYHLLMX YCNIOBUM OCBELLEHHOCTM. [TpU OTCYTCTBUM e KaKor-nnbo ono-
pbl BMHOrpafHaA 103a MpeBpalLaeTcs B MOA3atoLLee No NoBepXHOCTH
3EM/IW pacTeHue, pa3MeLLian BCe CBOM NMo6eru U NUCTbA B FOPU30HTaNb-
HOM MOMOMEHNM C LieNbio MaKCUMANbHOTO MCMOMb30BaHWUA COMHEYHOM
3Heprum ana GopMmUpoOBaHIUA YPOKaA 1 COXPaHEHUA NOTOMCTBA.

[lepeHocA BUHOrpag B KynbTypy, LA CO3[AHMA NYYLLMX YCNOBUNA
OCBELLIEHHOCTMW Ye/I0BEK WUCMONb30Bas, BHaYane IMNUPUYECKM, a Bno-
CNeACTBUM C MOMOLLBIO HaYK, CNeLManbHble KOHCTPYKLWMW 0nop B BUAeE
BEPTUKaNbHbIX LUNanep, annen, becefiok, nepron v ap.

Meprona (Mtanus) — HaBec 1 NPUCTPOIAKa, YBUTaA BUHOrPaLHOM J10-
3011 M [ipyroi 3efeHblo, beceika, UM KOPUAOP U3 NETKUX PELLETOK, a
TaKMe BePTUKaNbHasA CTEHKa C KO3bIPbKOM Ha apKax v cTonbax.

[epronbl criyyat 0nopoii AAA N03bl M YKPLITUEM OT 3HOMHOM Hapbl.
OHM LUMpOKO pacnpocTpaHeHbl He TONbKO B Tanum, Ho W B Apyrux cTpa-

Hax, Takux Kak CLUA, Asctpanus, l0rocnasus (Cepbus) v ap. Mepronbl
MCMONb3YIOTCA U Ha NPOMBILLAEHHBIX MNAHTALMAX BUHOTpagHUKoB. 0a-
HaKo TaKMe CUCTEMbI [1ANIEKM OT COBEPLUEHCTBA C TOUKM 3pEHMSA UCMONb-
30BaHWA MexaHK3aLMW paboT no yxofly 3a KycTamu U cOopy yporas.

B npoMbILLNEHHbIX BUHOrPaHWUKaX, ANA LUMPOKOTO UCMOb30BaHMA
MeXaH13aLmK N0 YXOfy 3a NOYBO W PacTeHMAMM, bonee LIMPOKO Npu-
MEHAETCA WNanepHas NPOBONOYHAA CMCTEMa ONOp, KOTOpaA B Ha-
cToALLee BpeMA CYMTAETCA yuLleil U3 NpUMeHseMbIX BapuaHTOB Mo
3KOHOMUYECKUM, 6MONIOrMYECKUM U arpoTeXHUYeCKUM TpeboBaHu-
AM. OHa No3BONAET MEXaHM3MPOBaHHO BbINONHATL PaboThl MO yXofy 3a
HaCaMOEHMAMM KaK B LIENIOM, TaK 1 UHAMBUAYANbHO 38 KA [IbIM KYCTOM.

TeM He MeHee, y4eHble GU3NONOrMM U BUHOrPAZAPH CHUTAIOT,
YTO arpoL,eHo3 Npu 3Tol cUCTeMe ONop U BePTUKaNbHOM BeAeHUM
npupocTa HeAoCTaTouHO IGQPEKTUBEH C TOYKU 3PEHUA OCBELLeH-
HocTM nucToBoro annapata u KNJ OAP.

Ousnonoru yctaHosuaw, yto KINJ npu Takoi cucTeMe KpaitHe HU3-
Kuin u coctasnsaet Beero 0,4-0,7%, T.K. o 15 0o 80% ocBeTnexHow nno-
LaaM MPUXOJMTCA Ha MeXOYpPAAbA, KOTOpble BbIMOMHAIT B OCHOBHOM
TEXHONOrMYECKYI0 GYHKUMIO, T.e. CNy}KaT ANA NPOX0fa TPaKTOpoB,
noYB006pabaTbIBAIOLLMX MaLLMH, @ TaKHKE MaLLMH MO 3aLLMTE PacTeHUN
0T BpefuTeneit 1 6onesHen, BHECEHWA YLLOOPEHMIA 1 BbIBO3a YPOXan.

B 3aBMCMOCTM OT LUMPUHBI MEKOYPALWIA U BLICOTHI LUNANEPLI B
3HAUMUTENbHOM CTENEHM U3MEHAETCA OCBELLEHHOCTb M aKTUBHOCTb (O-
TOCUHTE3a IUCTHEB.

PE3YNIbTATbI U OBCYXKEHUA

Mo pacyetaM, NPOBEJEHHbIM YYeHbIMW MU CYLLECTBYIOLLEN Luna-
NepHO-PAKOBOIA CUCTEME KybTypbl BUHOTPAAHMKOB MOTEHLMANbHanA
YPOMANHOCTb MOMET BbiTb [OCTUTHYTa MakcumyM B npedenax 300-
400 u/ra — ana ctonosbix v 300-350 w/ra AnA TEXHUYECKMUX COPTOB. B
70 ke BpeMs, ecim KM OAP nosectn fo 5% 1 co3gatb onTUManbHble
YCIIOBMA YBNAMHEHMA W MUTaHWUA, MPOAYKTUBHOCTb BUHOrPafHbIX Ha-
campeHuit MoreT goctvrats 1300 u/ra (A.l. AMupmaHos, 1980).

TaKue pacyeTsl ObiNK CAenaHbl y4eHbIMY ANA LIATPOBbIX CUCTEM Be-
[AEHWA KyNbTYPbl BUHOTPaZHWKOB W NpyBeeHbl B Tabnuue 1.

Tabnuua 1
3aBUCUMOCTb BeNIMUUHBI YporXKasa U 6uomacchl
BUHOrpagHbiX HacaxaeHun ot KM ®AP u ypoBHsa
MX NPOAYKTUBHOCTU

lpynnbl npoayKTNB- L 2 e - oi
Py Ho'zT:y HU3- | Ccpep- | Xopo- | BbiCO- Bblc;)-
KaA | HAA | wasA Kas Kas
BenuunHa Kna
ypoxasa u ’ ) . )
6V|ow/|accm, °°2 P 2’; 12”% 1;"% ?:I’,(()) 4,0-5,0
u/ra

[na eBpoONenckoro peruoHa
125- | 250- | 500- | 750- 1000-
250 | 500 | 750 | 1000 1250
50- 100- | 200- | 300-
100 200 300 400

YpoxxainHocTb (y rp.)

Bromacca (y 6ron.c.) 400-500
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62- | 125- | 250- | 375-

125 | 250 | 375 | s00 |°006%

Buomacca (y buon.c.)

13 paHHbIx Tabnuubl 1 cnedyer, yto HabnoaaeTca npAMan 3aBu-
CMMOCTb MEAY NPOAYKTUBHOCTHIO BUHOTPaLHbIX HAaCarAEHWM U BENN-
unHoi KM OAP Ha Bcex KaTeropusx BUHOTpaHUKOB, KaK B EBponeit-
CKOM, TaK W B A3WaTCKOM PermoHax, Ho C HEKOTOpbIM MPENMYLLECTBOM
na Asmatckoro.

CnepoBaTenbHo, Ha MepcneKTUBY BaMHeilLein 3afaveil yueHbIX
M NPaKTMKOB ABNAIOTCA UCCef0BaTeNbCKanA paboTa no coBepuueH-
CTBOBAHMIO CTPYKTYpbl HacaXKAeHU! B HanpaBieHUH NOBbILEHN-
aM KNJ ucnonb3oBanua ®AP u obecnevenus nporpeccuBHo-cbe-
peraiowieit TexHonoruM Bo3aenbiBaHua. 06 3TOM CBUOETENbCTBYIOT
Hay4Hble 1 POBEPEHHbIE Ha MPAKTMKeE Pe3ysbTaTbl IKCMEPUMEHTANbHBIX
W1cCne[oBaHNi B Npon3BoAcTBeHHbIX yenosuAx CLLUIA n Poccuu, npu mc-
nosb30BaHuUK MoCToBOrO 3eMneaenus B 0TPAC/M BUHOMpaaapCcTBaa.

OyeHb BaxHbIM ANA Hay4HbIX MCCE[OBAHWIN NPU CPaBHUTESbHOM
OLIEHKe HOBbIX COPTOB, @ TaK!Ke BOMPOCOB NPOrpaMMMUPOBaHUA U Mpo-
THO3MPOBaHMA YpOMaeB, ABNAETCA T0, 4TOObI 3a BUONOrMYECKYI0 KOH-
CTaHTY (eAMHMLLY) arpoLieHo3a bpaTb He KyCT B LienoM, a nober.

TaKo¥ NpUHLMN NOAX0AA YHKe MPOYHO BOLLEN B MPAKTUKY HayuHbIX
M1CCNedoBaHNI Npy pa3paboTKe TEOPETUYECKIMX U METOAUYECKNX MOJIO-
PKEHWUW, MPY COPTOM3YHEHMM, MPU U3YHEHUM KOHCTPYKLIMIA CUCTEM Befie-
HMA M GOPM KyCTOB, NPOrPaMMUPOBAHWM M MPOrHO3MPOBAHWM YPOXKan.

Bonpoc 3aknto4aetca B TOM, YT OTAENbHbIE PACTEHWA MW KYCTbI He
MOIYT W He [OMKHbI MCMONb30BATLCA B KAYECTBE KOHCTaHTLI (EAMHMLbI)
M3MepeHUA ANA CPaBHUTESBHOM OLIEHKM MPOAYKTUBHOCTU BUHOTPaAHOMo
pacTenma (CopToB, BMLOB, YPOBHEM MPOAYKTMUBHOCTH, Ka4YecTBa yporas 1
[p.), TaK KaK 0TAeNbHbIe pacTeHMA WU COpTa MOTYT MMETb OFPOMHbIE pa3-
NMYMA B pa3Mepax — OT MEKUX KYCTUKOB [0 OrPOMHbIX, 3aHUMAIOLLMX
nnowaab B 0,5 ra inaH 1 patowwumx yporan 4o 15-20 ToHH ¢ KycTa.

TaKwe pa3nnuma onpeenaloTcA MHOrMMM GakTopaMu: bruonoruyec-
KMMM 0COBEHHOCTAMM COPTOB, CUIION POCTA, SKONOTMHECKUMM YCIIOBUSA-
MM, TEXHONOTMAMM BO3AEMbIBaHUA U .

Mober e, Kak OCHOBHOW OpraH, y4acTBYIOWMA B CO3AAHUU
ypoxan, 6onee TOYHO OTBEYAET 3aJa4e W MOMET ObiTb 06LMM brono-
TMYECKUM 3HAMeHaTeseM, XapaKTepU3yIoLLMM NPOLYKTUBHOCTb B 3aBU-
CMMOCTY OT BNWAHMA Tex UK apyrux gaxtopo. CnefoBaTenbHo, Bee
ReMCTBUA M YCNOBUA arpoHOMOB-BUHOrpajapedt AOMKHbI 6biTh
HanpaBneHbl Ha ONTUMM3aLMIo YCNOBUIA ANA PocTa U NIOJOHOLIE-
HuA noberoB, a TaKKe KauecTBa ypoKas.

MpUHAB Ha BOOPYeHMe AaHHYI0 KOHLENUMIO, y4eHbIMU MHOIMX
CTpaH 6biNo NpOBEAEHO rPOMafHOE YMCIO MCCNEAOBaHUIA C PasHbIMM
COpPTaMK, B PasHbIX SKONMOTMHECKMX YCIOBUAX U MPU PasHbIX TEXHONO-
TUAX BO3MENbIBAHWA, YTO MO3BOJMNO HA OCHOBE MOMYYEHHbIX Pe3y/b-
TaTOB pacyeTHbIM nyTeM ycTaHoBuTb (A.l. AMuparatos, 1980), uto
MaKCcMMarbHas NpoLYKTUBHOCTb HOPManbHO pa3BKToro nobera AaMHOM
140-160 cM cocTaBnAeT ANA TexHUYeckux coptos 250 rp. cbipoi Maccel
rpo3geit npu caxapuctoctv 180-200 r/am®, a 719 CTONOBbIX COPTOB, CO-
otBetcTBeHHo — 300 u 140-150 r/oM’.

BapbupoBaHme yKa3aHHbIX NOKa3aTeNet B 3HAYUTENBHOM CTeMeHN
3aBMCUT OT 3KONOr0-reorpaduyeckon rpynnbl COPTOB M UX MPOAYKTUB-
HOCTH, 0 YeM CBMAETENLCTBYIOT AaHHble, NpuBeaeHHble A.l. AMMpAKa-
HOBbIM B Tabnuue 2.

Tabnuua 2
YpoBHM NpoAyKTUBHOCTU No6eroB ANA oTAeNbHbIX
rpynn copToB U COOTBETCTBYIOLME UM UHOEKCbI

- NHpeKcbl NpoAyKTMBHOCTH

= Mo cbipoii macce rpos-

g Mpoaykrus- | N0 caxapu- Aei, r/nober

= HOCTD CTOCTI;II Ona Tex- dna

S r/am HUYECKUX | CTONOBBIX
COpTOB CcopTOB

1 | OueHb HK3KaA 100 n meHee | 70 n meHee | 75 N MeHee

2 |'Hu3kaa 110-120 71-130 71-150

[nAa a3naTcKkoro permoHa 3 | CpepHas 210-230 131-190 151-225
YpOKaMHOCTS (y p) 156- | 312- | 625- | 936- 1250- 4 | Bbicokan 310-400 191-250 226-300
_ | 312 ] 625 | 936 | 1250 | 1560 5 |Ouenbsbicokas | 410500 | 251-310 | 301-375

KpoMe BbILLIEU3NOMKEHHBIX Pe3y/bTaToB 6bINM BbIABNEHBI XapaK-
TepHble 3aKOHOMEPHOCTU B3aUMOOTHOLUEHWI MeAy NnoAoHoc-
HbIMM ¥ 6ecnnofHbIMU NoberaMm B 4acTh 3HEPruM Ux GOTOCUHTESA,
KONMYecTBa BbipabaTbiBaeMblX aCCUMUATOB U WX pacnpefeneHua.

B yacTHocTH, reHepaTuBHble 0praHbl (COLBETUA U rPO3MY) ABNATCA
aKuenTopaMu (cBoe06PasHLIM MarHMTOM), MPUHUMAIOLMMK yyacTve B
OMPELENeHNM HanpaBNeHHOCTI [ABUMKEHWUA YacTW acCUMUNATOB U3 bec-
MNofHOro nobera B NAOLOHOCHBIA, a Take NPOABNAILLMMM PasHyio aK-
TUBHOCTb B OTOCMHTE3E NIUCTHEB MIIOAOHOCHBIX M bECTNOAHbIX Noberos,
B N0NIb3Y MEPBbIX. A Cpeau N0AOHOCHBIX MOBET0B BbIACHEHa CriEAyioLLan
3aKOHOMEPHOCTb — YeM BOfIbLLIE Ha HIX Pa3BMIIOCk COLIBETUN U FPO3LEN,
TEM MHTEHCMBHEE UX (OTOCMHTES 1 aKTUBHEE MPOTEKAET OTTOK acCUMM-
NIATOB 13 NUCTbEB B reHepaTVBHbIE OpraHbl. BbiBog — Kampabii nober
pa6otaeT aBTOHOMHO Ha ceba U Ha pAAOM pacnoioxeHHbIX cocee.

YunTbIBaA TO, 4TO OCHOBHBIM OPraHOM, Y4YacTBYIOLLMM B GOTOCKHTE-
3e, ABNAKTCA NIUCTBA, Y4EHBIMK, HA OCHOBE UMEILLMXCA 3KCMEPUMEH-
TanbHbIX PesynbTatoB (pacyeTHbIM MyTeM), YCTaHOBNEHLI CledyloLume
MapameTpbl UX MPOAYKTUBHOCTH:

- [171A nonyyeHna 1 Kr CbIpo Macchl FPO3felt MY MaccoBOM KOH-
LieHTpauum caxapos 180-200 r/oM® ona TexHWueckux copto u 140-
150 r/gM® — anA CToNoBLIX COPTOB HEOOX0AMM 1M? NUCTOBOM NoBepx-
HOCTI, a [nA NonyyeHns 1 Kr caxapa Tpebyetca 6-7 M2 INCTbEB.

Bonbloe BAMAHME Ha MPOAYKTMBHOCTD M KayecTBO ypoKas
Npy coBpeMeHHOI KyNnbType BO3/ie/bIBaHUA 0Ka3bIBAET TaKHe 0C-
BELL,EHHOCTb KYCTOB, N06EroB U IUCTLEB.

Bo Bcex reorpauyeckux 30Hax BO3[ENbIBAHUA BUHOTPada UHTEH-
CMBHOCTb 0CBeLLeHua 1 BenninHa QAP Ha cBoboaHoM nnowaake He
nuMuTMpoBaHbl. OHAKO 3TV NOKa3aTeNN Pe3Ko MEHAKTCA B arpoLie-
HO3€ BUHOrPa[HbIX HACAMEHWIA, U 0COBEHHO B CTPYKTYPE PALOBBIX MO-
CafioK, BO3[Ie/IbIBAEMbIX Ha BEPTUKaNbHbIX LUManepax, B 3aBUCUMOCTM
0T HanpaBneHWA PAROB, GOPM KyCTOB, CUCTEM BEAEHWUA W NOABA3KY.

I3BeCTHO, 4T B yCpPeSHEHHOM BbIDAKEHUM NOKa3aTeNb 0CBELLEH-
HOCTV MeHAeTCA fiawe B npedenax Kycta ot 30-40 Thic. 7K. (0nTuMyM) fo
1-2 ThiC. NIK. (MMHUMYM), NPY KOTOPOM (OTOCMHTE3 MPAKTUYECKM Mpe-
KpalLaeTca.

CnepoBatenbHO, 3aa44 HayKU M NPAKTUKN CBOAATCA K TOMY,
yTo6bl HalTH 6oNlee coBepLIEHHbIE B 3TOM OTHOLIEHUW FEHOTUMbI
BMHOTPajiHbIX pacTeHui W paspabotaTb ANA HUX MOJENM arpoue-
HO30B W TEXHONOT M BO3feNbIBaHUA BUHOrPaAHbIX HACAMKACHUN.

Pe3ynbTaThl UCCNE[OBAHAN B 3TOM HanpaBleHUW MOKa3anu, Yto
CTeneHb OCBELLIEHHOCTM B 3HAUUTENbHOM Mepe 3aBUCUT OT (OpMbl Ky-
CT0B (WTaMboBaA MM MPU3EMUCTaA) U MECTONONOMKEHUA NIUCTLEB BHY-
TPU caMoro KycTa (tabnuua 3).

Tabnuua 3
Bnuanue $opM KycToB Ha 0CBELLEHHOCTb IUCTbEB
pa3HbIX APYCOB BHYTPU KycTa

flpyca 1 ocBeleHHOCTb NNCTbEB
1-apyc 2-apyc
Qopma KycTa g
kY 30-40 | 15-20Tbic. | > APYC
10 ThIC. NK.
TbIC. JIK. nK.
BbicokoLTamboBas 32,4% 42,2% 23,6%
Mpu3emncran 19,1% 18,0% 62,9%

KpoMe 37070, Ha 0CBELLIEHHOCTb BNIMAET W Harpy3ka KycToB nobera-
MM B pacyeTe Ha 1n.M. Lwnanepbl.

B 3aBMcKMOCTM OT 3KONOr0-reorpaduyeckoi rpynmbl COPTOB OHa
Konebretca B npepenax: 3anagHo-esponenckan -25-30 noberos; Boc-
To4Han — 20-25 noberos.

Ha wnanepHo-pAaoBbIX MOCaAKaX OMTUMASIbHLIN MoKa3aTesb Ju-
CTOBOI nnowagm Ha 1 ra paseH B npedenax 25-30 Tbic.M? unm 100-
200 Tbic. noberos.

MpuBedeHHbIe Bbille 000OLLEHHbIE pesyNbTaThl MCCnedoBaHuil
MHOTUX Y4eHbIX ObiM B OMPeeNieHHoN CTeneHu MOATBEpHeHb! Ha
npakTuke B CLUA, Poccun n fpyrix cTpaHax B npoLiecce CnbITaHWA Cu-
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Cxema 1. lMpuHyunuansHas cxeMa Mocmogoli 06pabomKu BUHO2PAdHbLIX HacaxcoeHul

CTeMbl MOCTOBOIO BUHOrpafiapcTBa (cxema 1 v Tabnuua 3), a Takke npu
CPaBHWTENBHOM OLiEHKE CXeM MOCafKM, NIOLLAAeH NUTAHWA U CUCTEM
BefIeHVA KyCTOB BUHOTPajda B pa3Hblx cTpaHax CHI.

B MMpOBOIA NpaKTUKe CYLLECTBYIOT 1 COOTBETCTBYIOLLME TEXHUYEC-
KUe peLLeHNs TEXHOIOT MM MOCTOBOTO 3eMMIEeNUA.

B CLUA B 1965 r. 6bina CKOHCTPYMPOBaHa MalLMHA Ha PenbCOBOM
X04y ANA BbINOMHEHMA BCeX cenbxo3paboT. OHa AeicTBYeT OT fBurate-
NA BHYTPEHHEr0 CropaHmMA C TpaHcMUCCHeN. bbina Takie npeanoeHa
penbcoBan nnatdopma ¢ LmpuHoii 3axeata 60 M. Arperat pabotaet ot
AM3enb-reHepaTopa, a paboune MalluHbl NPUBOAATCA B JelcTBUe OT
WHOVMBUAYANbHbIX 3NEKTPOLBUraTene.

B 1997 r. 6bina n306peTeHa KOMOMHMPOBaHHAA CENMbXO3MALLMHA,
CHabMeHHanA [BYMA CKNafbIBAIOLMMUCA KPBUTBAMM, C LUMPUHOM 3a-
xgarta 30 M.

B 1974 r. 8 CCCP 6bin10 NPefIoHeH0 CaMOXOHOE LIACCH Ha MHeB-
MOX0fy, ABUraloLLieecA No TBepAOMY MOKPbITMIO. Ha waccu cMoHTUpo-
BaHa paMa C nofiBeLLeHHbIMK paboynmu opraHamu ana obpabotku no-
YBbI M yX0[}a 32 PACTEHUAMM.

B 1975 r. B AnoHuM 1306penn aBTOMATMYECKYID PUCOBOLYECKYID
MalLWHy B B1Ae MOCTOBO (opMbl ¢ nposieToM 20 M Ha nHeBMoxogy. OHa
BbINOJHAET BCE OMepaLiyv aBTOMATUYECKW N0 3afiaHHOM NporpaMMe.

B BuHorpagapcTse AnA MocTa TpebyeTcA COOTBETCTBYIOLLAA apXu-
TEKTOHMKA CaMUX HacamaeHnn (cM. cxemy 1). 310 MoxeT bbiTb LMpo-
KOpALHaA BbICOKOLUTaM60Bas cucTeMa Ha T-06pasHoii wnanepe. Cxema
nocagkv — 3,5-4,0 x 2 -2,5 M. BeicoTa wnanepHbix cronbos — 180-200

CM, C FOPU30HTaNbHOM NepernafunHoi CBepXy, AMMHOM 2 M (no 1m) B
CTOPOHbI 0T CToNba.

MocT [oniKeH ABUraThCsA BAOMb HaNpaBNeHUA PALOB C peryampye-
Mo cKopocTbio oT 1-2 o 15-20 KM/uac, B 3aBUCMMOCTM OT XapaKTepa
BbIMONHAEMON paboTbl. [IBUMKEHWE MOCTa MPeAnonaraeTca OCyLlecT-
BNATb M0 rPaBUMHBIM UM BETOHHBIM JOPOraM, a TaKe MOHOPENbCaM,
NpONOXeHHbIM NapannenbHo Yepes Kawable 100 M. [nnkHa roxa ot 3-5
0o 10 kM. Mepee3q MocTa Ha o4epefHyto nonocy (Lopory) NpoBoauTCA
HOKOBbIM [IBUMKEHMEM, C Pa3BOPOTOM OMOPHbIX Kosec Ha 90° 1 Karaoro
noJBeLUeHHOro arperara Ha — 180°.

Mpy yKa3aHHbIX YCNOBMAX MOCT MOMET paboTatb B Nioboe BpeMs
roga, KpyrnocyTouHo v npu ntoboii noroge. Mpu cpeaHeit CKOPOCTU Mo-
CTa 4 KM/4ac, KoaGOULMEHT Ucnonb3oBaHMA BpeMeHu paseH 0,6. Moct
MOMKET 00eCneuMTb X03ANCTBO NNOLLALbLI0 BUHOTPAAHMUKOB B 2-3 ThiC.ra.

/CTOYHMKOM 3HEPTUM MOMKET CYMUTL 3NEKTPUYECTBO, MONyYae-
MO€ OT KOHTAKTHOM CETU UNM 0T AU3€eJIbHOT0 3NEKTPOreHepaTopa.

Bce nogBeLueHHble paboume arperathl IPUBOAATCA B [ABUMKEHME aB-
TOHOMHbIMM 3/IEKTPOABMIaTENAMM MW FULPOMOHUTOPaMM.

MocT BonKeH CnyMuUTb pacnpeaennTeneM Noy4aeMomn sHeprm u
HOCMTENEM CMeHHbIX pabounx arperatos A 06paboTku Niobbix cenb-
X03 KyNbTYp, T.6. YHUBEPCANbHbIA MaLIMHOM AN CENbCKOXO3AMCTBEH-
HbIX paboT.

JlocTonHcTBa MocTa:

- CMMOWHOE 3aTeHeHWe MOYBbI CNOCOOCTBYET YrHETEHWIO COPHOIA
PacTUTENBHOCTM M CHUMEHWIO YPOBHA MCMApEHNA BNarut C NOBEPXHOCTY
M0YBbI;

- arpoTexHMKa BUHOrPaAHMKOB NpY MOCTOBOM CUCTEME NO3BONAET
B 2-2,5 pa3a NoBbICUTb MPOLYKTUBHOCTb GOTOCUHTETUHECKOMN CUCTEMbI;

- NOYTU MOJIHOE UCKNKOYEHNE MHOMOKPATHbIX YMAOTHEHUI MOYBbI
TPaKTOpaMM U C/X MalLMHaMK;

- MaKCMManbHO BO3MOMHOE WUCKMIUEHIE PYYHOrO TPYAa;

- MaKCMMarbHO BO3MOMHaA YPOKANHOCTb C ra;

- MOCT M03BOMAET COBMELLaTb MPOBEJEHWE HECKONbKUX TeX-
HOMOrMYECKMX ONepaLMid U 3a CYeT 3TOr0 COKPaTUTb HOMEHKNATYpY
OpYAWA M MalwKH. KpyrnocytouHas ux pabota No3BonfeT NoBbICUTb
CTeNneHb WUCMONb30BaHMA, N0 CPaBHEHWIO C TPAKTOPHOM CUCTEMOA.
[axe npu [oporocToAwen penbCcoBON CUCTEME METan0eMKOCTb,
banaHcoBas CTOMMOCTb M CyMMa aMOPTU3aLMOHHBIX OTYUCNEHMNA
NpY MOCTOBOM CUCTEME CYLLECTBEHHO HUMKE, YEM MpU TPAKTOPHOM.
MocToBas cucTeMa no pacyetaM cnocobHa CHU3UTb 3aTpaThl Py4HOro
TPyAa B 6 pas, YBEAMYUTb YPOKAMHOCTL B 2,5 pa3a, NOBLICUTL NPO-
M3BOJCTBO BMHOTPaJa Ha Ka[bli 3aTpayeHHbIA 4/meHb B 15 pas.
Pa3paboTka M BHeApeHWe TaKoW CUCTEMbl ABNAETCA BaKHEMLLEN
MMPOBOI NPO6NEMON B CENIbCKOM XO3AIMCTBE Ka/0 CTpaHbl U 0C0-
6eHHO B 0TPaC/M BUHOTPaAapCTBa.
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3AKJIIOYEHUE, BbIBOObI U NPEAJIOKEHUA

C Lenblo ONTUMU3aLMM arpoLieHO30B B MPOLIECCE CO3[aHMA, IKC-
nnyatauum 1 OLEHKN 3KOHOMUYECKOW 3(GEKTUBHOCTM BUHOMPAAHBIX
HaCaM[leHWH, a TakMe MpU U3Y4EHUM TUMOB OMOP M UX KOHCTPYKLMIA,
$opM KyCcToB, CXeM NOcaikv W NNoLLaze NuTaHKA, noabope 1 pasMe-
LLieHWM COPTOB, TEXHOMOMMIA YXOfia 3a PACTEHMAMM 1 NMOYBOM, KOHOMM-
YecKon aPPEKTUBHOCTM M Ip. HEOBXOAMMO PYKOBOACTBOBATLCA Crefly-
I0LLMMM OCHOBaHHBIMU Hay4HBIMIU NONOMEHUAMM:

- C LeNblo MaKCUMANLHOMO MCMOMb30BaHUA COSHEUHOW 3Heprm
BMHOTPafHbIMU pacTeHWAMM s GOPMUPOBAHMA BbICOKOTO M Kaue-
CTBEHHOIO YPOHKan HyMHo 06ecneumnTs Bbicokui ypoBeHb KL (Koapdu-
LmeHT ucnonb3osatiusA) OAP (GoTocuHTETMYECKAA aKTUBHAA pafuaLmea)
cabiwue 0,4-0,7%;

- BbICOKWI YpOBEHb OCBELLEHHOCTM MOMKET 6bITb [OCTUTHYT MpH
LUATPOBOW CUCTEME BEJIeHWA U MPW UCMONb30BaHWM MOCTOBOMO BUHO-
rpagapcTBa;

- AnA 6onee 06BEKTUBHOW CPABHUTENLHOM OLIEHKW Pe3yNbTaToB
MCCnedoBaHWA Mo COPTOM3y4eHMIo, MPOrpaMMMPOBAHMI0 W MPOrHO3M-
POBaHWI0 YPOXKasA W ero Ka4ecTsa, TMNaM OMOp 1 UX KOHCTPYKLMM U fip.
3a 610NorMYecKyIo eMHHLLY (KOHCTaHTY) arpoLieHo3a crieflyeT bpaTb He
KycT, a nober;

- MaKcuManbHaA MpOAYKTMBHOCTb HOPMalbHO pa3BMTOr0 nobera
(140-160 cm) cocTaBnaeT ans TexHU4eckux copto 250 T Cbipot Macchl
npu caxapuctocn 180-200r/aM?, a AnA CTONOBbIX, COOTBETCTBEHHO, -
300 1 v 140-150 r/gm5;

- 1A nony4yeHna 1 Kr Cbipoi Macchl rpo3fel YKa3aHHbIX KOHAM-
Lmit HeobxoauM 1 M? IUCTOBOI MOBEPXHOCTM, @ ANA MoiyYeHns 1 Kr
caxapa— 6-7 M? ICTbEB;

- B 33BMCMMOCTY OT CUCTEMbI BE[IEHWA NOKA3aTeNb OCBELLEHHOCTH
INCTbEB BHYTPM KYCTa B YCPeSHEHHOM YPOBHE MEHAETCA B Npefjenax ot
1-2 no 30-40 nioKc.

B KOHeuHOM uTore, 3afja4a HayKu W MPaKTUKKM [OMKHA ObiTh Ha-
MpaBneHa Ha BbIBEieHNE 60nee COBEPLLEHHBIX FEHOTUMOB BUHOrPAAHbIX
pacTeHu 1 paspaboTky [iA HUX MOZENeN arpoLieHo30B, B LUMPOKOM
CMbICTE, 1 TEXHONOTWI BO3[ENbIBAHWA BUHOTPAAHbIX HAaCaH[eHWH, B
YaCTHOCTH.
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POJ1b 3KROJ10IMMHECKUX
YC/T0BMIA B HAKOMNEHMM
NNEKTUHOBBIX BELLLECTB

W LEJTNIOJI03bI B AFOOAX
CTOJ10BOI0 BUHOIPALIA

B. ALY, dokmoparm HITUCBullT

PEOEPAT: neKkTvHOBble BeLLeCTBa B CTOIOBOM BMHOrpaje
npeacTaBnAlT HONbLLIOK MHTEPEC, Tak KaK OHU BNMAIOT HA COXpaH-
HOCTb Ar0f], Ha BKYCOBbIE Ka4ecTBa. [1eKTMHOBbIE BELLECTBA TaKMKe
ABNAITCA 6MONIOrMYECKM aKTUBHBIMY BelLecTBaMy (BAB), KoTopbie
06pasyioT C pafvoaKTUBHEIMU MeTasiaMu (CTPOHLWIA, Lie3ui) He-
PacTBOPMMbIE NEKTaTbl U BbIBOAAT UX U3 OpraHM3Ma.

K/MOYEBLIE C/IOBA: cTonoebiii BUHOrpag, Arofa, 3Kono-
rUs, KauyecTBO Arof, NeKTUHOBbIE BelLecTBa, IKCNO3ULUA
CKJIOHa, TOBapHOCTb rpo3aM.

BBEJEHUE

MeKTMHOBblE BeLiECTBA — MPOTOMEKTUH, MEKTUH, MeKTUHOBaA
KWCIIOTa W ee COMMW, MeKTaTbl — OTHOCATCA K CIIOMHBIM OPraHUYecKM
COeAMHEHNAM, COLEPHALUMM TIMKAHOraNaKTypoHaHbl (NeKTUH) W no-
NMranakTypoHaHbl (NeKTUHOBasA KMUCNoTa), cBA3aHHble d 1,4 rmioKo30-
WOHOI CBA3bIO C KAPOOKCUBHBIMK FpynnamMu. B BUHOrpagHoil Airode
MEKTMHOBLIE BELLECTBA PacLLENNIATCA NEKTUIUTUYECKUMMU depMeH-
TaMu (NeKTMH3CTepo3amy). BogHble pacTBopbl MEKTMHOBbIX BeLLECTB
obpasyioT renu. B cTonoBoM BMHOrpadapcTBe NEKTUHOBLIE BELLECTBA
NpenCTaBNAOT 60MbLUION MHTEPEC, TaK KaK OHM BAMAIOT Ha COXPAHHOCTb
W BKYCOBbIE KauectBa Arofbl. MeKTMHOBbIE BeliecTBa ABAIOTCA 6uo-
NOrMYECKN aKTUBHBIMW BELLECTBAMM, KOTopble 06pasyloT ¢ pafvoak-
TUBHBIMM MeTannamm (CTPOHLMIA W Lie3ui) HepacTBOPUMbIe MeKTaTbl U
BbIBOAAT MX M3 OpraHn3Ma.

Hapagy c 3TuM, NpoToneKTUH 0bycnasnuBaeT TBepAOCTb, NOT-
HOCTb, TPAHCMOPTAaBeNbHOCTb M NEMKOCTb ATOfbI, BMECTE C Leniio-
Ne30W 1 reMULENTIIoNe30i OH y4acTByeT B OPMMPOBAHNM CHeneTa
pacTeHuit, Mo Mepe CO3peBaHUA Arof MPOTOMEKTUH MEpexXomuT B
MEKTUH, CTEHbI KNETOK CTaHOBATCA Gonee TOHKUMM, TKaHM pas-
PLIXNAOTCA M Arofbl CTaHOBATCA 6onee MArkummu. Ha Hakonnexve
MEKTUHOBbIX BELLECTB OKa3blBaloT OrPOMHOE BAMAHWE YCIOBUA Bbl-
palmBaHuA BuHorpapa. CopTa BMHOTpapa C MOTHOM XpycTAlen
MAKOTbIO cofiepsat bonblue nonucaxapuaoB (MyckaT AHTapHbIiA,
f06unen Hypasens u ap.).

OBBEKTbI U METOAbl UCCNIEOBAHUA

WccnenoBakua npoBogmnnch B Hay4HO-NpaKTUYECKOM MHCTUTYTE
Cal0BOACTBA, BUHOTPaapcTBa M MULLEBLIX TEXHONMOTMI Ha MO[OHO-
CALMX HacaaeHmax coptoB Mongoa u MpesexTabun. CxeMa nocagku
- 3x1,5M, nopBont — bepnanpvepu x Punapua Kobep 5bb. Dopmuposka
— C Pe3epBHbIM CYYKOM 3aMELLIEHNs, METOAMKA BbINONHEHUA Y4eTOB,
HabnIofieHiA 1 aHanW30B NpY NPOBEAEHWM UCCNe0BaHMIA B BUHOIpa-
[apcTee — Knaccuyeckan (MysbiueHHKo B.A., 1978).

I | BUHO2PAOAPCMBO 44
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PE3Y/IbTATbI UCCEAOBAHUIA U OBCYHOEHUA

WccnenoBakus, NpoBefieHHbIe HaMU, B Takke [aHHbIe UTepaTypbl
MOKa3aJiu, 4TO B KOMMLE, CEMEHaX U MAKOTU Arof BUHOTpaja NeKTUHO-
Bble BELLECTBa B H0/bLIOM KOMMYECTBE BCTPEYAloTCA B NEpUo Havana
pa3MAryeHua u [0 dasbl cospeBaHus. [lpu atoM, no Mepe co3peBaHus
BMHOrpaja, UX KOMMYECTBO YMEHBLLAETCA: B KoMLe — 0T 6,5-11,9% o
0,96-5,5%; B ceMeHax — ot 3,4-8,5% po 1,3-2,9%, B Maxkotn — ot 0,9-
15,1% po 0,26-1,6%.

Tabnuua 1
JuHaMuKa UsMeHeHUs cogepraHuA NeKTUHOBbIX
BelecTB B pa3inyHbIX ¢pasax pasBUTUA CTOJI0BOIO
BUHOrpaga, copt Monpgosa, 2006 r.

CopepKaHve NeKTUHOBbIX Be-
Ne wecrs, %
Mokasatenu
n/n Co3peBaHue
PocT sAirop,
Arop
1. Koxnua 6,5-11,9 0,96-5,5
2 CemeHa 3,4-8,5 1,3-29
3 MsaAkoTb 9,0-15,1 0,26-1,6

Mpw 3TOM CrieSyeT 0TMETUTD, YTO METEOPOJIOTMYECKUE YCNIOBHA Ne-
pV0fia BEreTaLmm CyLLeCTBEHHO BMAIOT HA JUHAMMUKY HaKOMNEHA NeK-
TUHOBbIX BELecTB. [Py YBENMUYEHUM OCALKOB CHUMKEHWE MEKTUHOBLIX
BELLECTB 3aMeNAETCA U Ha00OPOT, CONHEYHanA Cyxan Noroda B Nepuog,
CO3peBaHNA Ar0Z NPUBOAWT K YCKOPEHHOMY CHUMEHMIO UX COLepHaHUs
B Airofiax CTO/I0BOr0 BUHOrpaga.

Cnegyert TaKie 0TMETUTb, 4TO 06LLIee COLepHaHMe NEKTUHOBLIX Be-
LLECTB CHUMAETCA MPK NEperpy3Ke KyCTOB YPOKaeM, YTO 04EHb BaMKHO,
T.K. CTONOBbIE COPTa BUHOrPaZa MMEIT, KaK NpaBusIo, KPYMHYio rpo3ab
W NIErKO NeperpyaloTca.

Pe3ynbTaTbl U3y4eHWA CTeNeHI HAKOM/EHNA NEKTUHOBLIX BELLECTB
¥ Luenniono3bl (Tab. 2) nokasanu, 4to y pacTeHuii copta [peseHtabun B
ArOfaX 3peNoro BMHOrpafa B 3aBMCMMOCTM OT COPTa M 3KOOTUHECKUX
YCII0BMIA, OHO Pa3nnyHo.

Tabnuua 2
CopeprKaHue NeKTUHOBbLIX BELLECTB U Lielionesbl
Hay4Ho-NpaKTMYeCKMiA MHCTUTYT Cai0BOACTBA, BUHOMPafapCTBa U
nuLLeBbIX TexHonorui, 2008 ., 2010 T.

Hokaserens, SKcnosnymA c;:;ooua, KpyTu3Ha
2 | % oTo6uwei
n/n | cymmbl nonuca- I0ro-3a- CeBepo-
Xapupos lOxHan BOCTOY-
nagHasa Has

. MekTrH 26,9 28,5 27,2
2. Llenntonesa 13,7 15,4 14,8
3. [emuuennionesa 59,4 56,1 58,0
. MekTrH 35,5 36,2 35,8
2. Llenntonesa 48,5 49,1 50,3
3. lemuuennionesa 16,0 14,7 13,9

MoyBa — YepHO3eM KapbOHaTHBIN, CYrMIMHICTBIA Ha TAXKENOM Cy-
TNVHKE.

B 3penbix Arogax BUHOrpaza, B 3aBUCMMOCTM 0T SKOSIOMMYECKMX YC-
N0BUIA, bosbLLIe HaKanMBaeTcA remuentonosa (56,1-59,4%) , a B aro-
fax copta Monpnosa — uennionesa (48,5-50,3%). B 3aBucuMocTy oT yc-
NOBUIA NPOM3PACTaHNA PasNnuMA B COLEPIKaHMM NEKTUHOBbIX BELLECTB
MeHee 3aMeTHbI, 4eM copToBble. Ho TeM He MeHee, bonee onTManbHbIM
COfiep*KaHMEM MEKTUHOBBIX BELLECTB W LieNIoNe3bl OTNYAITCA Arogbl
PacTeHMiA, pacrioNoMeHHbIX Ha CKIIOHAX KOro-3amafHoN 3KCMO3ULMM,
KpyTU3HoW 3-5°. 370 06bACHAETCA TeM, YTo 3[ech co3fakotca bonee
bnaronpuATHbIE reoTePMUYECKME W BNAroCTHbIe YC0BUA ANA PocTa 1
Pa3BUTWA BUHOTPaZHbIX pacTeHui. Ha atux e y4acTkax gpopmupyetca
W YpoMail Arof 6oriee BLICOKOMO KauecTsa, C MOBLILIEHHbIMK NapaMe-
TPaMM TPAHCOPTAbeNBHOCTY U NIEMKKOCTH.

BbIBObI

TaKkuM 06pa3oM, OTHOCMTESTbHO CTOIOBOrO BUHOTPafa MOMKHO ce-
NnaTb CneyloLLye BbIBOAb:

1. MeKTMHOBbIE BeLLECTBa, BAMAIOLLME HA TOBAPHbIE KayecTsa CTo-
IOBOr0 BUHOrPafLa, ero TPAHCMOPTAbENBHOCT W NEKOCTb, U3MEHATCA
B 3aBUCMMOCTH OT 3KONOMMYECKIX YCNOBUIA BbIpaLLMBaHKA.

2. CopToBble OTAMYMA, CPOKM CO3PEBAHUA, a TaKHKe METEOpoNoru-
YecKue yCIoBMA rofa BAWAT B Ty MW MHYI0 CTOPOHY Ha GOpPMMPOBaHMe
KayeCTBEHHbIX MOKa3aTeNneit Arof.
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CERCETARI PRIVIND COMPORTAREA UNOR SOIUR

DE STRUGURI PENTRU MASA IN FUNCTIE
DE ELEMENTELE AGROTEHNICE

Valentina CUCU, Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

SUMMARY: It presents research results of the influence at various cutting length and bud load on fertility and productivity of varieties Guzun

and Moldova in condition of Center region.

KEY WORDS: table grapes, resistance, fertility, productivity, quality.

INTRODUCERE

Extinderea plantatiilor viticole si consumul din ce in ce
mai mare al strugurilor pentru masa impune problema obti-
nerii unor productii-marfa de Tnalta calitate. Factorul deter-
minant Tn valorificarea strugurilor pentru masa il constituie
calitatea acestora, conditionata in primul rand de aspect.
Procentul de struguri-marfa din productia totala este in
stransd dependentd de marimea ncarcaturii de ochi. Dimen-
sionand just sarcina de ochi la butuc si la hectar, reparti-
zand-o judicios pe elementele de productie si de formare, se
regleaza eficient si in mod firesc raportul dintre procesele
de crestere si de fructificare Tn favoarea ultimelor, se ma-
reste ori se mentine vigoarea si longevitatea, se obtin recol-
te mari de struguri, economic stabile.

Asigurarea unor Tncarcaturi optime de ochi Tn contextul re-
latiei soi-mediu—agrotehnicd este o continud preocupare, care
urmareste gasirea corelatiei pozitive dintre productie-vigoare si
calitate [1-4].

MATERIAL S| METODA

Cercetarile privind elaborarea elementelor tehnologice
s-au efectuat in plantatiile STE ,,Codrul-viticol” (regiunea Cen-
tru) Tn perioada anilor 2009-2012. Plantatiile sunt amplasate
n hartopul laloveni pe panta cu o inclinatie de 1-5°, orientare
S-V si altitudine de 190 m. Solul este reprezentat de cernoziom
cambic mediu erodat. Materialul biologic asupra caruia s-au
efectuat observatiile si determinarile au fost soiurile de struguri
pentru masa de selectie autohtond Guzun — cu maturare semi-
tardivd, si Moldova — cu maturare tardiva. Suprafata de nutritie
a butucilor constituie 2,8 x 1,5 m, portaltoiul RxR 101-14, forma
butucilor cordon orizontal bilateral de tip Cazenave. Experienta
e alcdtuita din 4 variante Tn trei repetitii, in fiecare repetitie cate
10 butuci. Schema experientei:

| - lungimea de taiere 2+2, Tncarcatura de rod 24 ochi/butuc
(cep+coarda);

[l - lungimea de tdiere 2+3-4, incarcatura
ochi/butuc;

Il - lungimea de taiere 2+5-6, incarcatura de rod 44
ochi/butuc;

IV (martor) — metoda biologica.

Tehnologia de Tngrijire a butucilor si a solului a fost aplicata
n corespundere cu recomandarile agrotehnice, cu exceptia lun-
gimii de taiere si marimii incarcaturii care a fost stabilita conform
schemei de efectuare a experientelor. La varianta martor a fost
aplicata metoda biologica elaborata de I. Mihailiuc.
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REZULTATE $I DISCUTII

Dezvoltarea culturii soiurilor de struguri pentru masa la
nivelul cerintelor actuale si Tn perspectiva nu poate fi conce-
puta fara cunoasterea insusirilor productive ale acestora si
a modului cum reactioneaza la diferiti factori climatici si la
lucrarile de baza [4].

Factorii de mediu din perioada de studiu au corespuns unor
ani cu conditii climatice diferite. O analiza generald a perioadei
de referinta evidentiaza prezenta unor ierni aspre (2009-2010 si
2011-2012), care au produs pagube viilor din cauza ingheturi-
lor. S-au inregistrat pierderi mari de ochi, de elemente anuale si
multianuale, fapt ce a condus la deprecieri de recolta semnifica-
tive. Pe fonul acestor elemente climatice soiurile s-au prezentat
diferit, Tn functie de specificul genetic al fiecaruia si de masurile
agrotehnice.

Pornirea Tn vegetatie. Este influentata de Tnsusirile biolo-
gice ale soiurilor, conditiile meteorologice, cat si de Tncarcatura
de ochi/butuc. Pornirea Th vegetatie se micsoreazd pe masura
ce creste Tncdrcatura butucului. Cel mai mare procent de lastari
porniti T crestere la soiurile Guzun si Moldova s-a observat la
variantele cu lungimea de taiere la 2+2 i 2+3-4 ochi. La varianta
cu lungimea de taiere la 2+5-6 ochi si martor procentul de lastari
porniti Tn crestere este mai mic, iar cel de lastari fertili este mai
mare decat in celelalte variante.

Numarul de inflorescente. Numarul de inflorescente
care se formeaza pe butuc este determinat de natura biologica
a soiului si variaza Tn functie de sarcina de rod atribuit3 la ta-
iere. Comparand valorile medii ale numarului de inflorescen-
te dintre cele douad soiuri, s-a constatat ca soiul Guzun are
cele mai mari valori (cuprinse intre 15,9 si 26,9 inflorescente/
butuc), urmat cu o diferenta semnificativa de soiul Moldova
(10,8-18,5 inflorescente/butuc). La ambele soiuri se remarca
o crestere a numarului de inflorescente pe butuc odata cu ma-
rirea Tncdrcaturii de rod (tab.1).

Fertilitate si productivitate. Fertilitatea si productivitatea
sunt Tnsusiri biologice care caracterizeaza valoarea agrobiologicd
si tehnologicd a soiurilor de vita-de-vie. La vita-de-vie fertilitatea
trebuie nteleasa ca o Tnsusire fundamentala prin care se for-
meaza an de an organe de fructificare, ca baza initiala in obtine-
rea recoltei de struguri. Dintre soiurile analizate cea mai mare
valoare a coeficientului de fertilitate relativ a avut-o soiul Guzun
(de la 0,7-0,8), urmat de soiul Moldova (0,6).
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Tabelul 1 Productia de struguri - rezultanta a productivitatii soiurilor.
Elementele de fertilitate in functie de lungimea  Rezultatele demonstreaza influenta deosebit de mare pe care o
F A de tiiere si sarcina butucilor o au conditiile climatice ale anilor asupra productiei, care pot deter-
o (media pe anii 2009-2012), STE ,,Codrul-viticol mina punerea in evidenta intr-o masura mai mare sau mai micd a
' N delastarilinforescante/dezy) potentialului de productie si calitatea soiurilor. Dintre soiuri, cea
labutuc mai Tnaltd productie pe butuc in medie pe 3 ani a avut-o soiul
Vari- lastari inclusiv | inflo- | ¢, | fa,
= anta fertili res-
v n. | % | nr. | % | cente
)S Guzun
N | 22,0 (92 13,0 |59 15,9 07 |12
~
'§ Il 29,0 |85 173 |59 [209 07 |12
Q 1] 329 |75 20,2 |61 25,8 08 |13
)
“': \Y% 32,7 |73 21,2 |65 26,9 08 |13
= DL,,. |041 0,47 0,42
e Moldova

| 195 |81 9,4 48 10,8 06 |11
Il 269 |79 13,3 |49 14,9 06 |11
1 30,7 |70 155 |50 17,4 06 |11
\Y% 299 (71 153 |51 18,5 06 |12
DL 0,37 0,39 0,35

100 g3
90 -+ a5
80 - 75 73
70 + G5
59 59 61
60
s0 4 W lastari totali, %
40 -+ minclusiv fertili, %
30
20
10 -+

n m v

Fig. 1. Influenta variantelor studiate asupra %-lui de

ldstari totali, inclusiv fertili porniti in crestere Fig. 2. Soiul Guzun
Tabelul 2
Productia si calitatea strugurilor in functie de lungimea de taiere si sarcina butucilor
(media pe anii 2009 2012), STE ,,Codrul-viticol”
Masa medie Roada la Continutul mustului
Nr.de Produc-
Varianta Is;r;l?tl::‘: astrugu- | a100 Thut, | zahar, | aciditate, | IGA p:;n;zr-
relui,g | boabe, g kg ! g/dm? g/dm? !
Guzun

| 15,9 315 393 5,0 10,0 193 6,4 30 85

Il 20,9 351 403 7,3 14,6 188 6,2 30 87

Il 25,8 297 329 7.7 15,4 174 6,3 28 78

IV 26,9 305 333 8,2 16,4 171 6,6 26 75
DL,. 11,61

Moldova

| 10,8 372 437 4,0 8,0 171 6,6 26

Il 14,9 369 432 5,5 11,0 169 6,4 26

Il 17,4 335 391 5,8 11,6 167 6,6 25

IV 18,5 313 376 5,8 11,6 167 6,7 25

DL,. 25,48
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Guzun, de la 5,0 pana la 8,2 kg/butuc, rezultat semnificativ supe-
rior soiului Moldova — 4,0-5,8 kg/butuc. Cresterea numarului de
ochi lasati la taierea Tn uscat pe butuc a dus, evident, la cresterea
productiei pe butuc.

Calitatea productiei. Cantitatea si calitatea productiei de
struguri coreleaza pozitiv, Tn functie de soi, cu nivelul produc-
tiei de struguri si lucrarile tehnologice aplicate Tn timpul ve-
getatiei. Nivelul Tncarcaturii de rod a influentat in mod sem-
nificativ recolta de struguri, care la ambele soiuri este evident
mai mare la varianta cu 44 ochi/butuc si la martor. Continutul
strugurilor Tn zahar este influentat de numerosi factori, atat
biologici, cat si ecologici. Dintre acestia pot fi enumerati: par-
ticularitatile biologice ale soiului, tehnologia de culturd, inso-
latia, temperatura, umiditatea, caracteristicile solului etc. Cele
mai bune valori Tn privinta continutului Th zahar al strugurilor
s-au Tnregistrat la variantele cu sarcina de rod de 24 si 34
ochi/butuc, iar cresterea sarcinii de rod a provocat o scadere
semnificativa a zaharului de la 193 pana la 171 g/dm? la soiul
Guzun si de la 171 pana la 167 g/dm? la soiul Moldova. Din
analiza datelor experimentale (tab. 2) se constata ca sarcina
de rod exercita o influenta semnificativa asupra acumularii de
zahar, iar cresterea sarcinii de rod pe butuc a dus la scaderea
zaharului. Modificarile climatice evidente Tn 2 din cei 3 ani de
experimentare (2010, 2012), sub raportul resurselor helioter-
mice ridicate, in conditiile unui deficit de umiditate, mai ales
n perioada maturarii strugurilor, a condus la acumulari spo-
rite de zaharuri si la reducerea accentuata a aciditatii titrabile
datorita maturarii anticipate a strugurilor.

Un indicator al calitatii strugurilor pentru masa il consti-
tuie productia-marfd, care se bazeaza pe aspectul strugurilor,
uniformitatea boabelor, coloratia acestora, lipsa sau prezenta

vy

-

s

Fig. 3.' Soiul Moldova

atacului de boli criptogamice si a daunatorilor [5]. Cel mai bun
rezultat s-a obtinut la varianta cu 34 ochi/butuc, fiind de 87%
la ambele soiuri. Odata cu marirea sarcinii si lungimii de taiere
aceasta scade considerabil pana la 75% la soiul Guzun si 78%
la soiul Moldova (tab. 2). Cantitatea productiei a fost influentatd
de temperaturile critice din iernile anilor de studiu, dar calitatea
productiei, adica procentul de productie-marfa a fost afectat
si de arsita din vara anilor 2011 si 2012, mai ales in perioada
maturarii strugurilor. Aceasta a produs pagube prezentate prin
ofilirea strugurilor la soiul Moldova si provocarea arsurilor boa-
belor la soiul Guzun, care au dus la micsorarea procentului de
productie-marfa.

Efectuarea acestor cercetdri a avut ca scop studierea influen-
tei diferitor sisteme de tdiere si sarcina asupra fertilitatii si pro-
ductivitatii, la un soi popular (destul de raspandit, care ocupa 50%
din plantatiile cu struguri de masa), cum este soiul Moldova [3] si
soiul nou Guzun, ce ocupd mai putin de 1%, pentru a fi cunoscut
si promovat Tn cultura.

CONCLuzII

1. Soiurile studiate s-au comportat diferit pe fonul elemen-
telor climatice, Tn functie de specificul genetic, de particularitdtile
agrobiologice ale fiecaruia si de masurile agrotehnice aplicate.
Influenta factorilor climatici s-a reflectat direct asupra productiei
de struguri. Soiurile au realizat productii medii mult sub potenti-
alul lor biologic, Tn special soiul Moldova.

2. Ceamai potrivita lungime de taiere pentru soiul Guzun este
2+3-4 ochi cu sarcina de 34 ochi/butuc. 0 influenta negativa o are
supraincarcarea, ceea ce duce la scaderea productiei-marfa si la
diminuarea cresterii lastarilor, cat si scaderea rezistentei lor la
factorii de mediu..

3. Pentru soiul Moldova Tn anii favorabili cea mai potrivita
lungime de taiere este 2+3-4 ochi cu sarcina de 34 ochi/butuc, iar
Tn anii cu temperaturi critice, cand sunt afectati un numar mare
de ochi centrali (anul 2012), reactioneaza mai bine la lungimea de
taiere 2+5-6 cu sarcina de 44 ochi/butuc.
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DESEURILE VINICOLE CE CONTIN ALBASTRU DE PRUSIA
Il METODA CHIMICA DE DENOCIVIZARE A LOR

Tudor BOUNEGRU, dr. in stiinte chimice, sef laborator ,,Bduturi tari si produse secundare” al ISPHTA,

Victor BOTAN, cercetator stiintific coordonator, laboratorul ,,Chimie ecologicd” al Institutului de Chimie al ASM

SUMMARY: Notwithstanding that wine waste containing Prussian Blue as the result from demetalisation with potassium hexacianoferrate
are considered toxic (grade 1 toxicity) and discharge into environment is prohibited, until 1997 in Moldova Republic do not exist a detoxification

technology.

In this article are described an effective technology for detoxification of wine wastes that contain Prussian Blue, simples at application,
harmless and likely to be applied directly to wineries, were these wastes are stored.
Throughout this technology for detoxification of wine wastes that contained Prussian Blue accumulated to SA,Vismos” during 1997-2004

years.

KEY WORDS: wine, wine wastes containig Prussian blue, wine demetallization, hexacianoferat.

INTRODUCERE

Tn anii '60 ai secolului trecut Tn RSS Moldoveneasci au inceput
sa se planteze masive mari cu vita-de-vie, indeosebi soiuri pentru
vin, si sd se construiasca mari combinate vinicole, Tnzestrate cu
utilaj confectionat Tn temei din otel simplu si vase din beton armat,
care au dus la Tmbogatirea acestor vinuri cu ioni de metale grele ce
diminuau considerabil calitatea vinurilor. Pentru eliminarea acestor
ioni, vinurile se tratau cu hexacianoferat (Il) de potasiu [1, 2], pro-
ces care, cu toate ca permitea Tnlturarea ionilor metalelor grele
din vin si restabilea proprietatile organoleptice ale lor, ducea la for-
marea unor cantitati considerabile de deseuri vinicole ce contineau
compusi de cianurd. Conform [1, 2], aceste deseuri trebuia sa fie
transportate la Tntreprinderi chimice, unde ar fi fost utilizate. De-
oarece la acea vreme aceste intreprinderi in fosta Uniune Sovietica
nu existau, dupa cum nu existau nici tehnologii de denocivizare a
acestor deseuri, ele erau deversate in mediul ambiant, proces care,
cu regret, continua si astazi.

Doar 1n anii 80 ai secolului trecut, cand in lume ia amploare
o puternica miscare ecologica, Tn indus-
tria vinicold autohtona este pusa proble-
ma colectarii si depozitarii deseurilor vi-
nicole ce contineau compusi de cianurd,
cu denocivizarea ulterioara a lor.

Vom mentiona cd Th monografia
«KomnnekcHas nepepaboTka BTOpMY-
HbIX MPOAYKTOB BUHOLENUsA» este de-
scris un procedeu [3] de denocivizare
a deseurilor vinicole ce contin albastru
de Prusia prin tratarea lor la Tncalzi-
re cu alcalii puternice, care ducea la
descompunerea hexacianoferatilor din
deseuri si transformarea lor Tn cianuri
simple (HCN, NaCN sau KCN).

Vom mentiona aici cd cia-
nurile simple sunt si mai toxi-
ce decdt cianurile complexe. Este
straniu ca organele abilitate (San-
epidul) a permis atunci efectuarea
unor asemenea ,experiente” la Fabri-
ca de vin din Thinval, RSS Gruzina. Nici
vorba de utilizare a unei asemenea

A

Ltehnologii” Tn masa la niste ntreprinderi alimentare cum sunt
fabricile de vin.

Tn anul 1992 apar concomitent 2 patente ale Federatiei Ruse [4,
5, ap\bele cu autori din Republica Moldova.

In patentul [4] autorii propun denocivizarea deseurilor vinicole
ce contin albastru de Prusia prin incinerarea lor la temperaturi foar-
te mari (900-1 200°C). In patent nu se spune nimic despre utilajul Th
care s-ar produce aceasta denocivizare. Acest fapt trezeste nedu-
meriri din mai multe motive.

Este cunoscut faptul cd la Tncalzirea hexacianoferatilor, T cazul
de fatd a hexacianoferatului (Il) de fier (lll), conform [6], n mediu
acid (prezenta resturilor de vin) se elimind cianura de hidrogen si
dician, gaze extrem de toxice. Dacd ar fi sa denocivizam deseurile
vinicole ce contin albastru de Prusia prin metoda de incinerare la
temperaturi mari, ar fi nevoie de astfel de instalatii care ar exclude
eliminarea Tn mediul ambiant a gazelor toxice.

In patentul [5] se propune solubilizarea hexacianoferatilor din
deseurile vinicole ce contin albastru de Prusia prin tratarea lor cu
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suspensie fierbinte de lapte de var, cu separarea prin decantare
a lichidului si spalarea ulterioara a sedimentului restant cu apa
fierbinte pana la reactia negativa la ionii hexacianoferati in aceste
ape. Acest procedeu descris n [5], aparent foarte simplu, a servit
ca punct de plecare Tn elaborarea unei tehnologii de denocivizare
a deseurilor vinicole ce contin albastru de Prusia.

MATERIALE S METODE

Obiect al cercetarii au servit deseurile vinicole ce contineau al-
bastru de Prusia, puse la dispozitie de Fabrica de vin din Causeni
n anul 1996. Deseurile date erau Tn stare semilichidd, de culoare
rosu-visiniu. Faza solida constituia 12,2% din masa deseurilor si era
formata din: bentonita — 94%, hexacianoferat (Il) de fier (II) - 0,45%,
drojdii de vin si piatra de vin — 6% si gelating alterata — circa 0,5%.
Faza lichida era formata din vin oxidat, diluat cu apa, avand un miros
patrunzator de otet si proteine alterate, cu un pH in jurul valorii 3.

Tn calitate de reactivi au fost utilizat:

- suspensie de lapte de var tehnic, cu continut de (Za(OH)2 de
26,7%;

- acid clorhidric tehnic, cu concentratia de 35%, din care a fost
preparata o solutie de 10%;

- sulfat de fier (lll) de marca ,,pur”, din care a fost preparata o
solutie de 10%;

- hexacianoferat (Il) de potasiu cristalohidrat de marca ,pur
pentru analize”.

Prezenta ionilor de [Fe(CN),]* a fost determinata fotocolorime-
tric conform [10].

1. ELABORAREA TEHNOLOGIEI DE DENOCIVIZARE
A DESEURILOR VINICOLE CE CONTIN ALBASTRU DE PRUSIA
PRIN METODA CHIMICA

Cercetarile de laborator privind elaborarea tehnologiei de
denocivizare a deseurilor vinicole ce contin albastru de Prusia,
cu aplicarea principiilor expuse in [5] au fost efectuate n anii
1996-1997. Din start s-a hotarat cd solubilizarea hexacianofe-
ratilor si spalarea ulterioara a lor se va efectua la temperatura
mediului ambiant, acest procedeu fiind mai ieftin i mai tehnolo-
gic (pe atunci temperatura Tn laborator era de 10-12°C), simila-
ra temperaturilor din halele fabricilor de vin, unde erau stocate
aceste deseuri si unde se presupunea ca va avea loc denocivi-
zarea lor.

Pentru elaborarea tehnologiei de denocivizare a deseurilor vi-
nicole ce contin albastru de Prusia a fost necesar de efectuat un
studiu de laborator privind conditiile optime de solubilizare a hexa-
cianoferatului (I1) de fier (II) cu ajutorul laptelui de var la temperatura
mediului ambiant.

In acest caz, hidroxidul de calciu intra n reactie cu hexacianofe-
ratul (Il) de fier (II) conform reactiilor:

2Ca(0H), + Fe,[Fe(CN),] = Ca,[Fe(CN),] + 2Fe(0H),

2Ca(0H), + K,Fe [Fe(CN),] = Ca,[Fe(CN), ] + Fe(OH), + 2KOH

In ambele cazuri se formeaza hexacianoferatul (Il) de calciu,
care este bine solubil in apa.

Tehnologia elaborata trebuia s prevada solubilizarea hexacia-
noferatilor din deseurile vinicole ce contineau albastru de Prusia la
temperatura mediului ambiant Tn medii apoase, cu trecerea ionului
de hexacianoferat (Il) in faza lichid3, separarea prin decantare a fa-
zei lichide de faza solida cu spalarea ulterioara a fazei lichide de
ramasitele de ioni hexacianoferat (II) cu apa potabild. lonii de hexa-
cianoferat urmau s3 fie reprecipitati din nou din lichidul decantat, Tn
prealabil acidulat, prin adaugarea ionilor de fier (Ill). Dupa precipita-
rea hexacianoferatului (I1) de fier (lll) el urma sa fie separat de faza
lichida, uscat si trimis Tntreprinderilor specializate pentru utilizarea
lui'in calitate de pigment pentru fabricarea vopselelor.

Pentru Tnceput, au fost efectuate cercetari privind deter-
minarea gradului de dilutie a amestecului de deseuri, plus
laptele de var, plus apa potabild pentru a asigura un volum
suficient al fazei lichide deasupra precipitatului, deoarece
s-a observat cd Tn prezenta laptelui de var sedimentul se hi-
drateaza suplimentar si se mareste Tn volum. Astfel, Th mod
practic, s-a determinat ca la un volum de deseuri vinicole
ce contin albastru de Prusia, plus un volum de lapte de var
este necesar de addugat 5 volume de apa potabila, ca dupa
0 agitare periodica timp de 5 zile volumul lichidului deasupra
sedimentului sa fie egal cu ultimul.

Tn continuare au fost initiate cercetéri privind determinarea can-
titatii de lapte de var necesare pentru solubilizarea hexacianofera-
tului (Il) de fier (I1).

La 40 g de deseuri semilichide vinicole, la care au mai fost
turnate 200 ml de apd potabild, au fost adaugate diferite cantitati
de lapte de var, care ulterior au fost amestecate periodic la tem-
peratura camerei (10°C) timp de 5 zile. Dupa limpezirea solutiei
si separarea fazelor au fost luate probe alicvote de solutii, Th
care s-a determinat continutul de hexacianoferat (Il). Rezultatele
obtinute sunt prezentate Tn tabelul 1.

Tabelul 1
Actiunea laptelui de var asupra deseurilor vinicole
ce contin albastru de Prusia

s“:?;: T:;f::'e Masa pHsolu- | Densitatea
var, g Ca(OH)2, g9 tiei optica
0,2 0,05 6,11 0,05
0,5 0,13 6,33 0,075
1 0,27 7,05 0,125
2 0,53 10,37 0,215
5 1,33 12,21 0,282
10 2,67 12,45 0,375
20 5,34 12,47 0,41
40 10,68 12,51 0,40
100 26,7 12,52 0,29

Dupa cum rezultd din datele tabelului 1, cantitatea optima de
lapte de var necesara pentru solubilizarea hexacianoferatilor (Il) din
40 g de deseuri este de 20 g, sau 5,34 g Ca(OH)2 pur, sau 13,35 g de
Ca(0H), pur la 100 g deseuri. Constatam ca mediul de solubilizare a
deseurilor a devenit puternic bazic (pH mai mare de 12).

In continuare a fost determinat timpul optim de solubilizare a
hexacianoferatilor din deseuri la raportul optim de deseuri: lapte de
var: apa potabild, determinat anterior. Astfel, s-a dovedit ca 48 de
ore sunt suficiente pentru solubilizarea hexacianoferatilor din dese-
uri la temperatura de 12°C, dintre care 36 de ore cu agitare, iar 12
ore sunt prevazute pentru separarea fazelor.

Pentru separarea fazelor s-a hotarat de a utiliza principiul de
decantare, si nu filtrarea. Astfel, a fost preparat un sistem din 40 g
de deseuri vinicole, 20 g lapte de var (20 g) si 200 ml apa potabila,
care au fost agitate 36 de ore la temperatura camerei si 12 ore au
fost lasate pentru separarea fazelor.

Dupa 48 de ore lichidul a fost decantat si la sedimentul restant a
fost adaugat acelasi volum de apa potabila si sistemul a fost supus
agitatiei urmatoarele 36 de ore, ca si in cazul precedent. Dupa alte
48 de ore lichidul a fost din nou decantat si Tn locul lui a fost adau-
gata o alta portie de apa potabila.

Mentiondm ca Tn toate lichidele decantate a fost determinat
continutul de hexacianoferat. Rezultatele obtinute sunt prezentate
in tabelul 2.
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Tabelul 2
Eficienta spalarii hexacianoferatilor cu apa potabila
din deseurile vinicole

ditii d Densitatea optica a fazelor lichide dupa o
Conditii de etapa de spalare
separare a = " - " <
fazelor 1spa- | 2spa- | 3spa- | 4spa- | 5spa-
lare lare lare lare lare
':a”rg decan- | 445 | 0225 | 0,105 | 0070 | 0,034

*NOTA. Densitatea opticd a acestei solufii reprezintd o concentratie a
ionilor hexacianoferati mai micd decdt concentratia maximd admisibild in
materii solide sau lichide [7]. Acest fapt a fost determinat prin fotocolori-
metrarea unor solutii standard, create pe baza utilizdrii hexacianoferatului
(l) de potasiu.

Dupd cum observam (vezi tabelul 2), Tn cazul utilizarii proce-
deului de separare a fazelor prin decantare sunt necesare 5 spalari
consecutive.

Pentru a micsora volumul apei potabile utilizate la spalarea
fazei solide dupa solubilizarea hexacianoferatilor din deseuri s-au
initiat experiente privind utilizarea procedeului ,contra curent’,
care consta in utilizarea lichidului decantat de la o spalare cu ,,apad”
pentru spalarea urmatorului sediment. Primul sediment va fi spalat
cu o noud portie de apa, care dupd decantare va fi utilizatd pentru
spalarea urmatorului sediment. Astfel se organizeaza o baterie din
5-T7 vase, in care are loc solubilizarea hexacianoferatilor din deseu-
rile vinicole ce contin albastru de Prusia, in care doar Tn primul vas
se va utiliza apa potabila adevarata pentru spalarea sedimentelor.
Dupa 5-7 spalari, Tn sedimentul din primul vas vor fi inl&turati hexa-
cianoferatii si el va fi eliminat din acest vas. In vasul eliberat va fi
introdusa o noua portie de deseuri, lapte de var si  din apa potabild
necesara si in bateria formata el va deveni ultimul vas, iar vasul al
doilea va deveni primul vas pentru spélare: in el se va adauga apa
potabila. Acest procedeu de spalare a deseurilor vinicole ce contin
albastru de Prusia dupa solubilizarea hexacianoferatilor cu lapte de
var, precum si schema unei instalatii Tn care se realizeaza acest pro-
cedeu au fost descrise n [8, 9].

Utilizand acest principiu, fiecare vas din baterie devine cu tim-
pul ,,primul vas”, volumul apei potabile se micsoreaza semnificativ,
reducandu-se la volumul unei spalari, rareori, a doua spalari con-
secutive.

Sedimentul restant dupa eliminarea hexacianoferatilor nu mai
este toxic si, dupd o concentrare ulterioara, poate fi deversat in me-
diul ambiant fara o procesare ulterioara, cu toate cd el mai contine
urme de lapte de var. Laptele de var restant va juca un rol antiseptic
si cu timpul se va transforma 7n carbonat de calciu.

Lichidul format, dupa solubilizarea hexacianoferatilor si spala-
rea sedimentului cu apa potabila, a fost acidulat cu HC si tratat cu o
sare solubila de Fe (lll) pentru reprecipitarea acestor ioni sub forma
de hexacianoferat (Il) de fier (lIl).

Prezenta tehnologie, precum si instalatia de denocivizare a
fost experimentata Tn conditii de macrolaborator, dovedind ca este
viabild, perfect controlabila la fiecare etapa si poate fi aplicata n
practica.

2. APLICAREA TEHNOLOGIEI DE DENOCIVIZARE
A DESEURILOR VINICOLE CE CONTIN ALBASTRU DE PRUSIA
PRIN METODA CHIMICA
Tn 1997, la SA Combinatul de vinuri spumante si de marc3 , Vis-
mos” a fost construita o instalatie de denocivizare a deseurilor vi-
nicole ce contineau albastru de Prusia, care erau la acel moment
acumulate la aceasta intreprindere. Combinatul a pus la dispozitie

vase libere cu capacitatea de 1 600 dal, care erau construite din
beton armat si reprezentau niste paralepipede verticale. Deoarece
7n aceste vase era imposibil de a monta agitatoare mecanice, s-a
hotdrat de a agita suspensia din ele prin barbotarea aerului compri-
mat. In rest, tehnologia nu a suferit schimbari semnificative.

Tn perioada 1997-1998, la SA ,Vismos” au fost denocivizate
circa 240 m? de deseuri vinicole ce contineau albastru de Prusia. Din
motive economice procesul de denocivizare a acestor deseuri a fost
stopat, ca sa fie initiat din nou abia in 2002 si a durat pana Tn 2004.

In total, in perioada 1997-2004, la SA ,Vismos” au fost deno-
civizate 1 065 m*® de deseuri vinicole ce contineau albastru de Pru-
sia, care pana la urma au fost concentrate si la un vacuum-filtru si
transportate la gunoiste.

REZULTATE $I DISCUTII

Tehnologia de denocivizare a deseurilor vinicole prin solubi-
lizarea hexacianoferatilor cu lapte de var, separarea lor de restul
deseurilor prin decantare si reprecipitare a hexacianoferatilor cu
saruri de fier (Il) in mediu acid a fost atestata de Inspectoratul
Ecologic de Stat si Centrul Republican Stiintifico-Practic de Me-
dicina Preventiva, dar asa si nu a fost implementata pe scara lar-
ga la fabricile de vin din republicd, unde erau acumulate cantitati
enorme de asemenea deseuri.
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BIONOTMYECKIN KOHTPOST
HA BIHOT PALIHBIX HACAMR/
[IPU4EPHOMOPBA YKPAWHD

b COCYLLWX BPEOWUTENEN

ERWAX CEBEPHOIO

M.C. KOHCTAHTUHOBA, kaHdudam cenbcKoxo3AlicmaeHHbIX HayK, HayuoHaneHsll Hay4yHell yeHmp «MHcmumym euHozpadapcmea

u suHodenus uM. B.E. TAUPOBA», Odecca, YkpauHa

KITIOYEBBIE C/TOBA: aMnenoueHo3, $pUTOCAHMTapPHbIM MOHUTOPUHI, 3KOJIOrM3aLMA 3aLMUTbl BUHOrPaAHbIX HacaXAeHuUN,

BpeauTenu, 6uonoruyeckue cpeAacTBa 3allUThbl.

BBEJEHUE

C uenbio crabunusaumm 06bEMOB NpOM3BOLCTBA, MO-
BblleHnA 3p¢peKrTMBHOCTM BMHOrpagapctea B HHL «MBuB
uM. B.E. TanpoBa» paspabotaHa KoHuenuua pasBuTMA BWHO-
rpafapcTBa M MMTOMHUKOBOACTBA YKpauHbl Ha nepuop fo 2020
roa. OHO 13 KiloyeBbIX MoNoMKeHn KoHuenumu — BHegpeHne
B MPaKTUKY 30HaNbHbIX 3fanTUBHbIX TEXHOOM WA BbIpaLLMBaHMsA
BMHOrpafa, 0asvpyloLMXCA Ha arpo3KONIOrMYECKOM MOHUTO-
PVHre U BKIIOYaKOLLME, B YACTHOCTU, UHTETPUPOBAHHYID CUCTe-
My 3aluuTbl PacTeHWii OT BpeauTenen u bonesHew, Ha OCHOBE
6rodeHonorum BpeauTenei, ¢ y4eToM 3KOHOMUYECKUX NOPOroB
BPEAOHOCHOCTW W NPUMEHEHUA 3QGEKTUBHBIX XMMUYECKMX Npe-
naparos [1].

ExkerofHble ¢uTOCaHWTapHble 06CNeoBaHUA BUHOrpaa-
HbIX HacaX<[eHWi, KoTopble NPOBOAATCA nabopaTopueit 3aLm-
bl pacteHuidi HHU «MBuB um. B.E. TampoBa» nogrseppatot
daKT pacnpocTpaHeHWA MOYBEHHBIX BPeAWTENeEN, YCUEHUe UX
BpefoHocHOCTM [6-8]. Pa3BuBaloTCA KaK BpeawTenu, Kotopble
[aBHO MOTEPSNM X03ANCTBEHHOE 3HaYeHWe, Tak W HOBble, pa-
Hee He 0buTaBLUME Ha BUHOrpage BuAabl. B ycnosuax CeBepHoro
MpuyepHOMOpbA Cpeau COCYLLMX BPedMTENen XO3ANCTBEHHOE
3HayeHue npuobpeTaloT npencTaBuTENM 0TpAAA PaBHOKPbIIbIX
(Homoptera)-nopotpan Lmkagosbie (Auchenorrchyncha)- pac-
TUTENbHOALHBIE HACEKOMble, MUTAIOLLMECA KNMETOYHbIM COKOM
pacTeHuit. MHorme U3 HUX ABNAIOTCA NEPEHOCHMKAMM BUPYCHbIX
M MUKoMNasMeHHbIX 6one3Her. HekoTopble M3 HUX BbiAensioT
3JKCKPEMEHTbI B BM[IE MeJBAHOM pochl, Ha KOTOpPbIX pPa3BMUBaIOT-
CAl CaXKMCTbIe rpubbl NPenATCTBYIOLLMeE NpoLeccaM GOTOCMHTE3a.
Hanbonee pacrnpocTpaHeHbl B YCNIOBUAX permoHa BUAbI: LYKaaKa
obyvBon (Stictocephala bubalus F. (cem. Membracidae), unkag-
Ka 3eneHan (Cicadella viridis L.), umkagka entan (Empoasca
pteridis Dhlb), uMkagka BuHorpagHan (Empoasca vitis). lMocnep-
HuMe Tpu BMOa npuHagnexart K ceMenctey Cicadellidae. Kpome
nepeyncnenHblx, B amnenoueHo3e CesepHoro [puyepHoMopbA
06MTaeT 3HAUMTENBHOE YMCIO BUIOB PAaBHOKPBIbIX, UMEHLLUX
pa3Hoe xo3A1CcTBeHHOe 3HaveHue. B 2012 r. B r. Opecce Ha BUHO-
rpage obHapy)KeHa LMTpycoBas LMKagka (Metcalfa pruinosa) —
BpeauTenb-nonudar, NpeacTaBnAoLLMA 0NacHOCTb A1 MHOM0-
UMCNEHHBIX KYNbTYPHBIX M AMKOPACTYLLMX BULOB PAaCTEHUN.

Tpuncel (Thysanoptera)- pacnpocTpaHeHbl Ha BCex Matepu-
Kax, ocobeHHo B TponuKkax u cybTponukax. Ha YKkpamHe BcTpe-
yaetcs bonee 250 Buaos [12]. 3a BpeMA UccnefoBaHUM Ha BU-
HorpagHuKax CesepHoro lpuyepHOMOpbA HaMK MOATBEPHAEHO
CyLLLeCTBOBaHWe 7 BWUAOB TPUMCOB, NPUHAAMEMHALUMX K CEMEN-
ctBaM Aelotripidae u Tripidae.

B nocnepHee Bpema pa3paboTaHbl OCHOBbI CTPATEruUu ne-
pexona K 6e3onacHoMy perynvmpoBaHuMio YCIEHHOCTM BpeauTe-
new CeNbCKOXO3ANCTBEHHBIX KYNbTYp, UM YNpaBeHWA pa3BUTUA

nonynAuMM BpeaHbIX OPraH13MOB, KOTOpbIE B arpo3KOCMCTEMaX
peanusyloTcA nyTeM paspaboTKU WHTErpUPOBaHHbIX CUCTEM 3a-
LMTbI HacaraeHuA. CoBpeMeHHble UHTErpUPOBaHHbIE CUCTEMBI
3aLLMTHI BUHOrPaJHbIX HacaMaeHWn npefycMaTpuBalOT Cenek-
TMBHOE BHECEHME NeCcTULMA0B COOTBETCTBEHHO CTAAMAM pasBu-
TWA KaK BpeaHbIX, TaK U NONe3HbIX 0praHu3MoB, Gas BeretaLum
BMHOrpaJHOro pacTeHWA C y4eTOM METEOPONIOrMYEcKMX U pAaa
Opyrux  ¢aKTopoB. YumTbiBas, YTO NECTMLMIbI HOBOMO accopTu-
MeHTa 6e30MacHee C 3KONIOrMYECKOM TOUKM 3peHnA M obecne-
UMBAIOT BbICOKYI0 3QPEKTUBHOCTL MPM HU3KMX HOPMaXx pacxoaa,
BO3MOHa pa3paboTKa TaKoM CUCTEMbI 3aLLMTbI C UCTOb30BaHN-
€M XMMUYECKUX CPeACTB 3aLLMThl PacTEHUM, MPY KOTOPOM PUCK
OT NPUMEHEHNA NeCTULMA0B MUHUMabHBIW. [puMeHeHe Takon
MOJIENIM CXEMbI 3aLUMTbI HACaXAEHWI Y)Ke Ha 3Tane naaHupoBa-
HWUA 3aLUMTHBIX MEPONPUATMIA AaeT BO3MOMKHOCTb Bbi6paTh ONTU-
MarbHbI BapUaHT C y4eTOM 3KOHOMUYECKOro 3ddeKTa M 3KoNo-
rM4yecKor 6e30nacHoCTy.

CywecTBeHHOE 3HAYeHWEe WHTErpMpOBaHHOr0 perynuposa-
HWUA YACNIEHHOCTW BPeaMTENeN BUHOrPafa B COBPEMEHHbIX TEX-
HOMOMMAX 3alUWThl HACaKOEHUA W MOMYYEHUS 3KONOrMYEeCKU
YMCTOM MPOAYKLUMM MMEET UCNOSb30BaHUE TPOPUUECKUX CBA3EN
3HTOMO- (aKapo-) KOMMJEKCa Kaxaoro KOHKpPETHOro amnenoLe-
HO3a.

OOHWM M3 OCHOBHBIX 3/1EMEHTOB COBPEMEHHBIX TEXHONOT UM
ONTUMK3aLMM arpo3KOCUCTEM W MONMYYEHWUA IKOMOTMYECKM YM-
CTOM NPOAYKLMU ABAAETCA NPUMEHEHME BUONOrMYECKMX CPeLiCTB
3aLLMTbI PaCcTEHWIA.

METOAUKA U MATEPUATbI UCCNEOOBAHUA

WccnenoBaHma npoBoaMAMCL METOAaMM MOJIEBOMO OMbITa, C
Lie/bl0 NPOBEJIEHNA MOHUTOPUHIa COCyLMX (LIMKaAoBbIX TpUM-
COB, KNellei) BpeauTenew, HabnwLEHUA 3a pa3BUTMEM NoNe3-
HOM dayHbl M oNpefeneHna HOBbIX BUAOB Ha GOHE COBPEMEHHBIX
CMCTEM 3aLLWThbl BUHOTPaAHbIX HAaCaHOEHUN.

Onbitel npoBogunmnct B Tl «OX Tanposckoe» HHL, «MB n B
nM. B.E.TanpoBa» Ha yuyacTkax BuHorpaga copto CyxonumaH-
CKu Genbii, Ogecckuii YepHbld, Myckat ogecckui, Opecckui
cyBeHup, Myckat TaupoBckuid, ApKagma. IQQeKTMBHOCTL Lew-
CcTBMA 61ONOrMYECKMX NpenapaToB NpoBoaMAKM Ha copte Cyxonu-
MaHCKWii benbin.

YucneHHOCTb LMKa[oBbIX OMpefensnn Mo MPUHATHIM Me-
TOAMKaM, exe[eKaiHo, C pacyeTa KonMYecTBa 3K3EMNAPOB Ha
100 cM?  nucToBOM noBepxHOCTU. [poBefeHWe UCnbITaHUi 61o-
npenapatos C Liefbio onpeaeneHna TeXHUYECKo 3QHEKTUBHOCTH
npegycMaTpuBanm:

1. UsyyeHne pa3BuTuA BpeauTeneit Ha GoHe COBPEMEHHbIX
CMCTEM 3aLLUMTbl BUHOTPAZHbIX HAaCaHOEeHUN METO[OM MapLUpyT-
HbIX BU3YyasbHbIX 00CNIeA0BaHN U GUTOCAHUTAPHBIX Y4ETOB.
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2. HenocpepcTaeHHyto 06paboTy 3aceneHHbIX BpeauTenamMu
KYCTOB.

3. HabniopeHus 3a pa3BuTUEM U y4eTbl BpeaHbIX 06BEKTOB
nocne 06paboTku.

4. Tpu HeobxoaMMOCTV NOBTOPHOE BHECEHME bronpenapaTa
W y4eTbl BPeHbIX 06BEKTOB Nocse 06paboTKu.

5. AHanu3 1 cTaTUCTUYECKYIo 06paboTKy NoTyYeHHbIX AaHHBIX
C UCMONb30BaHWEM CTaHAPTHBIX KOMMbIOTEPHBIX Nporpamm [14].
3¢ deKTUBHOCTb [JENCTBUA 3aLUMTHBIX MEPONPUATUI BbIUMCAANIN
no dopmyne MenpepcoHa u TuntoHa: E=100x(1-Axs) %, roe

axB

A — yncneHHocTb BpeaMTENA B OMbiTe Nocne 06paboTkm,

a— YUCNEHHOCTb BpeaMTena B OMbiTe [0 06paboTky,

B — uncneHHocTb BpeamTens B KOHTpone nocie 06paboTky,

B — YMC/IEHHOCTb BPeUTeNA B KOHTpone o obpabotku. (Cpo-
K onpefenequs 3QdeKTUBHOCTM 3aBUCAT OT NpenapaToB U Co-
cTaBnAwT oT 3 Ao 7 aHew) [15]. OnbiTbl 3aKnagbiBanmMchb Ha copTe
BuHorpapa CyxonuMaHcKuii 6enbiii, chopMUMpOBaHHOTO Mo TUMY
BbICOKOLLTaMb0BOr0 KOPAOHa C BbICOTOM WwTamba 70 cM. B onbite
u3y4anach TexHuuecKas 3¢pPeKTMBHOCTb BMoNornyeckMx npena-
patoB AkTopuT, boBepuH BT M Mx cMecy 0THOCUTENBHO LMKaao-
BbIX, TPMMCOB, KneLuew. BapyaHTsl onbiTa:

Bapuant 1: Aktoput (0,01% paboumin pactBop). AxTopUT-
BMONOrMYECKU MHCEKTULML KOHTAKTHO-KMLLEYHOrO [LeicTBuS,
COAEPHKALLMIA KOMMJEKC NPUPOLHBIX aBEPMEKTUHOB-CreLduye-
CKMX NPUPOHBIX HEAPOTOKCUHOB, NPOAYLMPYEMBIX HENATOreHHbIM
noyBeHHbIM rprboM Streptomices avermitilis. [onagas B opraHuam
BPEAMTENA KULLEYHBIM UM KOHTAKTHBIM MyTeM OHM NnarybHo nen-
CTBYIOT Ha UX HEPBHYIO CUCTEMY.

Bapwant 2: bosepuH BT (0,05% pabouwii pacteop). bosepuH
BT — KynbTypanbHasa }WAKOCTb COAEPHKaLLAA MULIENINIA U Criopbl
3HTOMoONaToreHHoro rpuba Beauveria bassiana. JHToMonatoreH-
Hbli FpM6 NpM NpopacTaHWK B NOJOCTb Tena BpeauTenel Bbige-
NAET TOKCUHBI Bbi3blBaloLLMe UX FMbenb.

BapuanTt 3: Aktogut — (0,01% pabounin pactop) +bosepuH
BT (0,05% pabouuin pactsop).

BapwaHT 4: KoHtponb (06paboTka Bofon).

Kaabi BapuaHT onbita coctoAn u3 50 KycToB BUHOrpaga.
YueTbl rmbenu BpeguTenei B BapuaHTax OMbiTa  MpOBOAMNM
uepe3 48 1 72 vaca. o KONMYECTBY HMBbIX 3K3EMNAPOB Hace-
KOMBIX, KOTOPble HAaXOAMIUCh Ha YYETHBIX IUCTBAX OMpefeneHa
TeXHUYecKan 3QdeKTUBHOCTL Npenaparos.

PE3YNIbTATbI U OBCYKEHUA

B cBA3K C TeM, 4T0 KONMYECTBO COCYLLMX BpeauTEneil Bo3-
pacTaeT, BBeAieHMe B pa3paboTaHHble peruoHasnbHble CUCTEMbI
3alUMTbl BMHOMPAJHbIX HACAMOEHUA CreumanbHbiX [OMOHU-
TesbHbIX 00PaboTOK MHCEKTULMAAMM YBEIMYMUT KaK Nectuuma-
HYI0 HarpysKy Ha OKpYMaloLylo cpefly, Tak U pacxofbl Ha Ao0-
NoNHWUTENbHbIE 06paboTKM, BO3HUK BOMPOC BHEAPEHWUA CUCTEMBI
MHTErpMpOBaHHO 3aLLMThI, 6a3MpPYIOLLENCA Ha 3KONOrMYECKOM 1
6MOLIEHONOrMYECKON OCHOBE C Y4YETOM 3KOHOMUYECKMX MOKa3a-
Tenen TeXHONMOr UM 3aLLUTBI.

B ycnoeuax orpaHMuMBalOLMX NPUMEHEHUE XMMUYECKUX
CPeACTB 3aluThl BUMOMOrMyeckue npenapatbl peanbHO MoryT
KOHTPONMPOBATb YMCIIEHHOCTb BPEAHbIX OPraHM3MOB, HO CrieayeT
YUUTLIBATh, YTO B OTAENbHbIX Cy4anAX Ha onpefeNeHHbIX yyacT-
KaXx Konn4yecTBo 06paboToK MOXeET JocTurath 9.

Mo pe3ynbTatam onbiTa, M3y4aeMble GUoNOrMyeckue npena-
patbl  AxkTtoguT, BoBepuH BT u mx cMecb AkToduT +boBepuH BT
[0CTaTo4HO 3QDEKTUBHBI MO OFPaHMYEHUI0 YUCTIEHHOCTM LIMKa-
[oBbIX. [lepcreKTUBHLIM MO pesynbTataM ofblTa ABMAETCA NpU-
MeHeHue cMecu buonoruyeckux npenapatoB Aktoput —(0.01%
pabounit pactBop) + bosepuH BT (0.05% pabounii pacteop), Tex-
HUYecKan 3(GEKTVBHOCTb KOTOPOM OTHOCWUTENBHO LMKaA Yepe3
48 yacoB nocne npuMeHeHWA coctaenana 75,9%, a yepes 72 vaca
-83,9%.

lpoBefeHHbIe y4eTbl FMben TpUNcoB nocne 06paboTkM Ha-
ca[eHuin buonpenapatamu, CBULETENLCTBYIOT O BbICOKOW TeX-
HU4ecKol a¢deKTMBHOCTU cMecu npenapaTo Aktoput —(0.01%
pabounit pacteop) +bosepuH BT(0.05% pabounii pacTeop), KoTo-
pas yepe3 72 vaca coctaenana 80,3%.

Ha otobpaHHbIX AnA aHanu3a NUCTbAX BUHOrpaga napan-
nenbHo 6biIM NpoBefeHbl yueTbl rubenu Knewen ¢utogaros,
KoTOpble MOATBEPAMAM OMpefeneHHoe aKapuLMaHoe AeicTBue
“3yyaeMblx buonpenapatoB. CornacHo pesynbTataM OMbITOB, C
TOUKM 3PEHWA TOKCUYHOCTW OTHOCWTENBHO Knellen-gutodaros
(Mpw ycnoBuMu Mx NpeBanMpoBaHWA B aMnenoLeHo3e) Leneco-
06pa3Ho npvMeHeHue buonpenapata AKTOGUT, TEXHUYECKas 3¢-
(eKTMBHOCTb KOTOPOTO BhiLLe 3QdeKTUBHOCTH BoBepuHa 1 cMecu
[BYX Npenapatos.

Mo pe3ynbTataM onbiTa onpegeneHa cymMmapHas addek-
TUBHOCTb 6uonoruveckux npenapatoB Aktoput (0,01% pabo-
umn pactop), boeepun BT (0,05% paboumin pacteop) n
nx cMecu Aktodut (0,01% pabounii pacteop) + bosepun BT
(0,05% pabounii pacTBOp) OTHOCUTENBHO Haubonee pacnpo-

Tabnuua

TexHuuyecKas 3¢ppeKTUBHOCTD 6MONIOrMUYECKUX NpenapaToB 0OTHOCUTE/IbHO COCYLLMX BpeauTesien
(N «0NX Tauposckoe» HHL, «UBuB um. B.E. Tauposa», copT CyxonumaHckum 6enbii, 2010-2012 rr.)

3ddexr. neiictaun ¢ dekKrT. dddeKr. pen-
oruocwr.enbuo Kne- AelicTBUA OT- | CTBUSA OTHOCU-
il % HOCUTENIbHO | TeNIbHO LMKaz, TexHunveckas
BapuaHTbI onbiTa i TpUNcos., % % a¢poekTnsHOCTL
OTHOCUTENbHO
yepes 48y, | YePe3 | uepes | uepes | yepes | uepes ‘°°‘;‘:::;'3/e“""
P * | 72u. | 48u. | 72u. | 484. | 72u. e
o .
AkTodUT (0,01% pabounii pacTeop) 63,6 69,3 426 64,9 65,3 76,2 70,1
BosepuH BT (0,05% pabounii pactBop) 37,7 42,7 37,3 68,1 71,2 79,5 63,4
AkTodUT (0,01% pabounii pacTBop)
+ boBepuH BT (0,05% pabouwnii pactBop) e Rle =i S0E 7 B ez
KoHTponb (6e3 06paboTku) - - - - - - -
HCP_, 1,81 095 | 1,1 169 | 152 | 099 1,65
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CTPaHeHHbIX COCYLLMX BpeauTenei B ycnosusx CeBepHoro
lpnyepHoMopbA (Tabnuua).

TakuM 06pa3oM onpefeneHo, YTo TeXHUYECKas IPeKTMB-
HoCTb cMecu buonornyeckux npenapatoB Axktodmt (0,01% pa-
6ouni pactBop) + bosepuH BT (0,05% pabouwii pacTBop) 0THO-
CUTENBbHO Haubonee pacrpocTpaHeHHbIX COCYLLMX BpenuTenei
B ycnoBuAx CeepHoro MpuyepHOMOpbA HaXo@MTCA Ha YpoBHE
75% W MOXKeT 1Conb30BaThCA 1A PErYAMPOBaHUA UX YUCTEH-
HOCTH, 4TO 0COBEHHO BarKHO B YCIIOBUAX, OFPaHNYMBAIOLLMX NPHU-
MEeHEeHMe XMMUYECKUX CPEACTB 3alLuThl BUHOrpaga.

BbIBOAbI

BcnenctBue KnuMaTtuuYeckmx MaMeHeHuid B ycnosusx Ce-
BepHoro [lpuyepHOMOpbA  BO3POC/IO KOMYECTBO COCYLLMX
BpeauTeNen, B YaCTHOCTM KINelen, TPUNCoB, uuMKag. AHanus
KNMMaTMYeCKUX M rapo3daduyeckmx $akTopoB pasBUTUA CO-
CYLLMX BpeauTenei CPaBHUTENBHO C BpeauUTeNAMM UMEOLLMI
rPbI3yLLMIA POTOBOM amapat, Mokasaj, YTo TepMonpedepeHayM
3TUX BWOB BpeANTENeN HECKONbKO BbIlLE, U MOBLILLEHWE TEM-
nepaTypbl BHELUHEN CPefbl He BAMAET CYLLECTBEHHO Ha pasBuTUe
nonynALMM B LENOM.

B ycnosusx pervoHa Havbonee pacnpocTpaHeHbl U3 npef-
cTaBuTenen nmogotpaga Lvkamosbix  (Auchenorrchyncha) cne-
JyloLime HaceKoMble: LuKagaKa byieon (Stictocephala bubalus F.
(ceM. Membracidae)), umkaaxa 3enexas (Cicadella viridis L.), um-
KapKa rentan (Empoasca pteridis Dhlb), uMkagka BuHorpagHas
(Empoasca vitis), npuHapnexkawme Kk cemenctsy Cicadellidae.
O6HapyKeHa umMTpycoBasA UMKapgka (Metcalfa pruinosa) — Bpe-
AuTenb-noaudar, npeAcTaBnAoLLMIA ONacHOCTb ANA BUHOrpaaa,
MHOTOYMCIIEHHBIX KyNbTYPHbBIX M AMKOPACTYLLMX BULOB PacTeHM.

B pesynbTate uccnenoBaHuii BuiABNeHo 7 BUOB M3 0TPAAaA
Thysanoptera, npuHapnesawmx K cemenctsam Aelotripidae u
Tripidae.

/3 17 BAOOB KneLlen, NpUHALNeKalMX K pasHbiM Tpodu-
YEeCKMM rpynnam, Haubonee BpedOHOCHBIMM ABAAKTCA Mped-

cTaButenu cemencts Tetranychidae — 0O6bIKHOBEHHLIA May-
TvHHbIM  (Tetranychus urticae Koch.), capoBbli nayTWHHBIN
(Schizotetranychus pruni Oud.) u Eriophyidae — BoinouHbIi
(Eriophyes vitis Pgst.), noukoBbi (Eriophyes vitigineusgemma
Mal.)., nuctoBoit (MopimHucTbin) ke, (Calpitrimerus vitis Nal.).

Ha orpaHuueHue YMCNEHHOCTM 3TUX BpeauTENen BAUAKT
6uonormyeckme npenapatbl AktoduTt, boBepuH BT 1 Mx cmech
Artodut + boBepuH BT. lepcneKTMBHBIM NO pe3ynbTataM OrbiTa
ABNAETCA NPUMEHEHMEe CMecW Buonornyeckmx npenapatoB Ak-
ToduT (0,01% pabounii pacteop) + boseput BT (0,05% paboumin
pacTBop).
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LUPTATOR INFLACARAT PENTRU RENASTEREA NATIONALA

Personalitatea doctorului T stiinte tehnice, a con-
ferentiarului universitar Sofronie Carpov se Tnscrie
in topul celor mai celebri reprezentanti ai neamului
nostru. Meritele lui incontestabile tin de Talta d-sale

pozitie civica, fiind un frumos exemplu pentru genera- e

tiile viitoare. Ele s-au manifestat Tn situatii de maxima \
responsabilitate, atunci cand in aulele universitare erau

selectati tinerii carora le apartine viitorul tarii noastre, -

cei care vor prelua stafeta generatiilor si vor transfor-
ma cardinal sistemul actual de guvernare, vor pozitio-
na Republica Moldova in Comunitatea Statelor Uniunii
Europene. Acest concept a fost valorificat cu succes de
profesorul universitar Sofronie Carpov pe parcursul a
zeci de ani de activitate didactica si stiintifica la Univer-
sitatea Tehnica din Moldova, pe care a absolvit-o n 1971 si careia i-a fost
fidel toatd viata.

Valorile spirituale ale patriotului Sofronie Carpov tin nu numai de
educarea generatiilor noi de tineri din Republica Moldova, pregatiti la un
inalt nivel metodologic si atestati pentru prima data n istoria plaiului
nostru Tn limba romana la specialitatea inginer-tehnolog-oenolog, dar
si de elaborarea in aceasta limbd a manualelor strict necesare pentru
specialitatile din domeniul tehnologiilor alimentare precum sunt ,Teh-
nologia generald a industriei alimentare. Tehnologii fermentative” (1997)
si ,Cartea vinificatorului"(1992, coautor). De asemenea, au o Tnaltd va-
loare stiintifica si practica lucrdrile originale editate de cétre doctorul Tn
stiinte tehnice Sofronie Carpov Tn colaborare cu multiplii s&i colegi: acad.
B. Gaina, prof. A. Balanuta, prof. C. Sarghi, dr. Gr. Musteatd, dr. J. Ciumac,
dr. I. Palamarciuc, dr. V. Sverdlic etc. - ,Elixire din struguri” (1989), ,Viile
si vinurile Moldovei” (2002), ,Hanutku Hawwero ctona” (1983), ,Hosoe B
TEXHONOT MM BUHOrpapHbIX BUH" (1982).

0 valoare incontestabild au si lucrarile fundamentale ale acad. Gher-
man Valuico, care au fost traduse din limba rusa in romana de neobositul
pedagog Sofronie Carpov. Aceste lucrari, devenite clasice, servesc si ac-
tualmente drept indrumar de nefnlocuit pentru studentii de la specialitatea
,Jehnologia vinurilor”. Aceste doud monografii-lucrari sunt: ,Tehnologia
vinurilor de masa” (1976) si ,Vinurile de struguri” (1982).

Profesorul universitar Sofronie Carpov a utilizat cu iscusintd Tn acti-

CARTI NoI

Sistem de utilizare a ingrasamintelor in plantati

Monografia semnata de Gh. Grighel, doctor in

INSTITUTUL STHNTIFICO PRACTIC
DEMORTICULTURA §1 TENNOLOGI

biologie, si C. Dadu, doctor habilitat Tn agricultura, % ACADEMIA DE STIINTE A MOLDOVEL
reflecta rezultatele Tnregistrate Tn urma studiilor AtiETany

efectuate pe parcursul a mai mult de 60 de ani de
catre numerosi cercetatori, precum si datele pro-
prii privind utilizarea Tngrasamintelor organice, a
macro- si microingrasamintelor n plantatiile vi-
ticole, problemele ce tin de necesitatea plantelor
viticole in elemente nutritive in perioada vegeta-
tiei, reactia acestora la actiunile ingrasamintelor,
fertilizarea plantatiilor-mama altoi, portaltoi si a
scolii de vite. Totodatd, sunt analizate actiunile
ngrasamintelor organice si minerale asupra re-
coltelor si calittii strugurilor in functie de apli-
carea acestora inainte de desfundarea terenului,
fiind utilizate apoi Tn perioada fructificarii diferitor
soiuri, sunt prezentate date privind periodicitatea
introducerii ngrasamintelor si eficienta acestora in functie de lungi-
mea tdierii [astarilor, actiunea diferitor forme de ingrasdminte de po-

Gh. GRIGHEL, C. DADU

SISTEM DE UTILIZARE
A INGRASAMINTELOR
IN PLANTATIILE VITICOLE

vitatea sa si lucrarile colegilor de la Catedra de vinifi-
catie a Universitatii Tehnice din Moldova si din ramura
vinicola a Moldovei, cu care a colaborat zeci de ani la
- B rand: A. Balanuta, C. Sarghi, Gr. Musteata, B. Gaina,
- 3 E. Rusu, Gh. Arpentin, N. Taran, R. Sturza, J. Ciumac,
L. Gherciu, Gh. Céldare, L. Palamarciuc, V. Bodiul,
V. Tira, L.Vacarciuc, A. Gurin, A. Grosu, C. Bodean,
- I. Ivanova, V. Bejan, B. Zamaru, C. Olaru, E. Obads,
E. Scorbanov s.a.

Domnia Sa a fost intotdeauna un promotor al celor
mai notorii lucrdri (manuale si monografii) ale clasici-
lor viticulturii si vinificatiei din Romania: acad. V.D. Co-
tea, C. Tardea, N. Pomohaci, |. Ndmolosanu, V. Stoian,
N. Varga, V.V. Cotea, A.0. Antoce, G. Sandu-Ville,
|. Pusca, A. Gherghi, V.. Lepadatii, P. Pituc etc. De o Tnalta apreciere din par-
tea profesorului Sofronie Carpov s-au bucurat noul manual al profesorului
E. Rusu ,Vinificatia primara” (2011), monografia prof. R. Sturza si acad.
B. Gaina , Inofensivitatea produselor uvologice” (2012), culegerea autorilor
N. Taran, E. Rusu, E. Soldatenco ,Reguli generale privind fabricarea pro-
ductiei vinicole” (2010).

0 contributie deosebitd Tn dezvoltarea nivelului sau profesional au
avut stagierile si perfectiondrile realizate la Institutul Industriei Alimenta-
re din Moscova (1984), Universitatea de Studii Agronomice din Bucuresti
(1994), Institutul National de Cercetari Agronomice din Narbonna (1998).
Tn timpul staglerllor in Franta, dr. Sofronie Carpov a avut marea ferici-
re s3-i cunoasci si s3 discute cu renumitii oenologi: acad. P. Ribereau-
Gayon, prof. S. Lafon-Lafourcade, prof. P. Sudreau, prof. I. Glorie, prof.
M. Bourzex, prof. P. Bidan etc.

Talentatul si neobositul savant si pedagog, om cu verticalitate si pa-
triot inflacarat, ne-a parasit la apogeul sdu intelectual si profesional, in
toamna lui 2013, [asandu-ne mostenire capodopera creatiei sale.

Boris GAINA,

academician-coordonator al Sectiei de $tiinte Agricole a ASM,
academician, profesor,

Gheorghe ARPENTIN,

presedinte al Uniunii Oenologilor din Moldova,

doctor habilitat in tehnicd

ile viticole

tasiu si complexe (tip nitrofosca) asupra recoltei
si calitdtii strugurilor, importanta ingrasdmintelor
pentru solurile erodate, utilizarea mustului de gu-
noi de grajd in plantatiile viticole, administrarea
microelementelor si a nutritiilor extraradiculare,
influenta dozelor, combinarilor de Tngrasaminte
minerale si a erbicidelor asupra recoltei si calitatii
strugurilor. De asemenea, sunt analizate date fac-
tologice privind utilizarea rationala a ingrasamin-
telor in plantatiile viticole ca unul dintre factorii
principali de protectie a mediului ambiant, sunt
prezentate date analitice privind continutul de me-
tale grele in sol, struguri si vin. Se face referintd
la eficienta economicd a ingrasamintelor minerale
(recuperarea si sporul recoltei de struguri calculat
la un chintal de NPK s.a.).

Monografia este destinatd specialistilor din
agriculturd, colaboratorilor stiintifici, studentilor si profesorilor din
institutiile de Tnvatdmant superior si colegii.
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Gheorghe Grighel - octogenar

La onorabila varsta de
80 de ani domnul Gheorghe
Grighel vine cu frumoase rea-
lizari in domeniul stiintei agri-
culturii, in special a viticulturii
Republicii Moldova.

Dupa absolvirea, in 1957,
a Facultatii de Biologie si
Pedologie a Universitatii de
Stat din Moldova Dumnea-
lui si-a inceput activitatea in
calitate de colaborator stiin-
tific inferior la ICSPVV, iar din 1971 pana in anul 2010 a fost
sef de sectie la Filiala moldoveneasca a Institutului pentru
Deservirea Agrochimica (astazi - Centrul Republican de Pe-
dologie Aplicata).

Obtinand in 1970 titlul stiintific de doctor in biologie,
domnul Grighel se angajeaza energic in activitatea stiintifi-
co-organizatorica. Este autor a 155 de articole si a 2 mono-
grafii. Rezultatele obtinute au fost incluse in sistemul stiin-
tific argumentat de gestiune a agriculturii din republica, in
indrumarile si recomandarile agrotehnice pentru viticultura
din fosta URSS si din republicd, in enciclopedia viticola.

La un sir de publicatii, recomandari si indrumari metodice

Tnpacnonbcknn  BUHO-KO-
HbAYHbIN 3aBof  «KBUHT» Cra-
BUTCA CErofHA CBOEN BbICOKO-
KauyecTBEHHOW MpPOAyKuMen BO
Bcem Mupe. OCHOBY ero ycnexos
B HEMAJION CTEMEeHK COCTaBAAET
Hay4HbI BKNaj ero reHepanbHo-
ro AUPEKTOpa, AeNCTBUTENbHOTO
uneHa PAEH, goktopa TexHuuec-
KuX Hayk, mpodeccopa Onera
Mapkosnua baesa.

MocTosHHO paboTas  Hap
MOBbILIEHNEM CBOETO  Mpodec-
CMOHANbHOTO 1 0bpa3oBaTesib-
HOTO YPOBHS, OH B 1974 rofly, 6€3 OTpbIBa OT MPOU3BOACTBA, 3aKOHUI
Opecckuii TeXHONOTMYECKA UHCTATYT MULWEBOW MPOMbILAEHHOCTY,
MOJy4YMB CMEeLMaANbHOCTb UHXEHepa-TexHomora, B 1991 rogy - busHec-
wkony Obtokya [lblokckoro yHuBepcuteTa wrata CeBepHasa KaponuHa
(CLLA). 3awmTin KaHAMaATCKyto gucceptaumio Ha Temy «HoBble nogxo-
Jbl K COBEPLUEHCTBOBaHMIO KOHbAYHOTO MPOK3BOACTBAY, a B 1997 rogy
— [OKTOPCKYI0 AMCCepTaLMIo Ha Temy «HayyHoe ynpaBneHvie 1 KauecTBOo
B BUHHO-KOHbAYHOM NPon3BOACTBE». O6Mafas ACHBIM aHaNUTNYECKIM
YMOM; TBORYECKOIA. HaTypON U KOJOCCaNbHOW PaboTocnocoOHOCTbIO,
0.M..baeB MOCTOAHHO MOBbILIAET CBOM NMPOdECCMOHANbHBIE KauecTBa,
CTPpeMnTCcA K COBEPLUEHCTBOBAHMIO MPOW3BOACTBA BUHOLENbYECKOM
npogyKul1 Ha BO3rnasnsemMom npegnpuatin. Mlog ero pykoBOLCTBOM
Ha 3aBOfie CO3haHa Konnekuusa BWUH U KOHbAKOB. B HayuHo-uccnepo-
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privind fertilizarea plantatiilor viticole, efectuarea experimen-
telor de camp, evaluarea agrochimica a solului, diagnosticarea
plantelor, determinarea necesitatilor plantatiilor multianuale
in ingrdsaminte minerale figureaza in calitate de coautor.

Rezultatele cercetarilor multianuale cu diferite doze de
azot, efectuate de jubiliar impreuna cu alti savanti, au fost
mentionate in cadrul Conferintei Unionale a agrochimistilor si
medicilor. In baza lor, din a. 1991 pe teritoriul fostei URSS s-a
anulat controlul privind continutul de nitrati in struguri, con-
centratia lor fiind la limita admisibila.

Pe parcursul anilor, Gh. Grighel a pregatit doi doctori in
agriculturd, aindrumat un sir intreg de specialisti in viticultura.

La vremea sa, dl Gheorghe Grighel a atins performante
merituoase si in domeniul sportului, fiind maestru in sport,
de 7 ori campion al RM la lupte libere, participant la cateva
spartachiade ale popoarelor din fosta URSS. Multi ani a acti-
vat in cadrul conducerii Federatiei de lupte libere a Republicii
Moldova.

Activitatea stiintifico-organizatoricad a Domniei Sale a fost
inalt apreciata. El este decorat cu medalia,Pentru distinctie in
munca’, medaliile de bronz si de argint ale EREN a fostei URSS,
poarta titlul onorific de Om emerit al Republicii Moldova.

Cu ocazia jubileului de 80 de ani fi uram dlui Gheorghe Gri-
ghel multa sanatate, inspiratie si noi forte creative.

‘ L

Onery BaeBy 65Nam

BaTeNbCKON nabopatopuu, rae npu HEMOCPEACTBEHHOM Ero yyactim
pa3pabaTbiBalOTCA HOBbIE BUAbI anKOroNbHOW NPOAYKLIAM, MOCTOAHHO
anpobupyIoTCA 1 BHEOPAIOTCA B MPOU3BOACTBO HOBENLLVIE AOCTUKEHNS
HayKn 1 TEXHWKM Npon3BofcTBa. PaboTas B TBOPUECKOM COTPYAHUYE-
CTBe C BefyL/M/ HayYHO-UCCNeA0BaTENbCKMI MHCTUTYTaM BUHO-
rpagapctea v BuHogenua Mongosbl, Poccun, YKpauHbl, NOCTOAHHO
noceLas NPecTHbIE KOHKYPCbl, BbICTAaBKW BUH, KOHbAKOB, HAaMUTKOB
1 BUHOpenbyeckoro obopynosaHua B ctpaHax CHI 1 3a pybexom, O.M.
baeB cymen, ¢ yueTom TpeboBaHMIN BPEMEHM 1 SKOHOMUYECKMX peanii,
MOBbICUTb TEXHONOTUYECKWI W TEXHUYECKWI YPOBEHb MPOU3BOACTBA
ANIKOTOJIbHOW NPOAYKLMIN CBOErO NPeAnpuATIA, NPEBPATUB €ro B OAHO
113 CamMblX NEPEOBbIX N TEXHNYECKW OCHALLEHHbIX MPEANPUATAI Cpean
ctpaH CHI. CneumanncTbl KOHbAYHOTO NPoM3BoACTBa OpaHLMK, BIUHOAE-
nbl fepmaHnw, Utanum, icnannm BbICOKO OLIEHWUBAIOT TEXHONOTYECKU 1A
TEXHYECKMI YPOBEHb 3aBOJa M KaueCTBO BbiMyCKaeMOW 1M NPOAYKLMN.
3a aKTVBHY NPOW3BOACTBEHHYIO 1 OBLLECTBEHHYIO [eATENIbHOCTL
O.M. baeB ygocTtoeH Lenoro paga rocyfgapCTBeHHbIX 1 APYrX Harpag.
Ho He TONMbKO CBOMM CaMOOTBEPXEHHbIM TPYAOM 3acayun Oner
MapkoBuy N1060Bb 1 yBaKeHWE B KONIEKTVBE, a TaKke cpeau crewy-
ANMCTOB 1 YYeHbIX BUHOZENbYECKON oTpacaun. EMy npucywm nHtennm-
FEHTHOCTb, BbICOKas JyXOBHOCTb U KyJbTypa OBLEeHNsl, YyTKOCTb 1 OT-
3bIBUMBOCTb, JOOPOXENaTeNbHOCTb 1 AylLeBHasA TennoTa.
Mo3gpasnAaem lobunApa No ciyyalo ero 65-NeTUa U Kenaem emy
KPEenKoro 3f0POBbA, HOBbIX YCMEXOB B paboTe BO MMA MpOLBETaHNA
BMHOTPaflapCKO-BUHOAENbYECKO OTPaCN pecrybamKm.
Konnexmus Tupacnonvckozo 6uHo-KoHbA4H020 306004
«Keunm»
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Apireniroz extratimpuriu
(Apirenjrozitimpuriu)

Soi apiren (fard seminte) cu maturare extratimpurie (epoca Perla de Csaba) pentru consum n stare
proaspdta si procesare tehnologica (compot, marinate, dulceturi, stafide etc.).

95% lastari fertili.
pana la 27% Brix.
la nivelul soiurilor Perla de Csaba si Chasselas blanc.
depaseste 10 q si se regleaza in functie de destinatia recoltei.

procent scazut de ochi pieriti; numar redus
de tratamente chimice.
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