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ZIUA NATIONALA A VINULUI
SARBATORITA LA CHISINAU

Mii de locuitori si oaspetl ai capitalel au fost prezenti pe 4 sl
5 octombrie Tn Piata Marii Adunari Nationale pentru a marca
Ziua Nationald a Vinului, organizatd de Ministerul Agriculturii

siIndustriel Alimentare n cormun cu Oficiul National al Vinulul.
Patruzeci si cinci de companii vinicole au prezentat spre apre-
clere cele mal alese vinuri si bucate.

fn premiers, cea de-a 13-a
editie a Zilei Nationale a Vinu-
lui a fost prezentata sub brandul
unic pe tara: ,Vinul Moldovei. O
Legendad Vie".

Vasile Bumacov, ministru al
Agriculturii si Industriei Alimen-
tare, a declarat in deschiderea sar-
bdtorii ca in pofida embargoului
impus de Federatia Rusd si a altor
provocdri, in acest an producdto-
rii de vin au devenit mai solidari,
specificand ca 2014 va ramane in
istorie ca anul in care industria vi-
tivinicold a fost reformata.

Prim-ministrul Iurie Lean-
cd a afirmat in luarea sa de cu-
vant cd producerea vinului este
o artd. ,Vinul este un element
emblematic al integrdrii noastre
in UE, fiind primul produs pentru
care comunitatea europeand si-a
deschis portile neconditionat de
la inceputul acestui an. A fost
un an cu probleme si provocdri,
dar aceasta ne mobilizeazd sine
determind sd cdutdm solutii”, a
mentionat Premierul.

Tn cadrul sirbétorii a avut loc
si ceremonia de inmanare a Mare-
lui Premiu pentru merite deosebi-
te Tn domeniul vitivinicol pe anul
2014. De aceastd distinctie s-a
tnvrednicit Vladimir Davidescu,
conducdtor al intreprinderii ,Vina-
ria din Vale”.

De Ziua Vinului PMAN a fost
divizata in patru sectoare: secto-
rul mestesugarilor, al creatori-
lor, secto;ul educational si cel al
gustului. In ultimul sector au fost
preparate mai multe bucate si a
fost consumat vin de calitate. In
sectorul creatorilor patru sticle
uriase de vin au fost ornamenta-
te cu picturi reprezentative ale
artistilor plastici autohtoni. Vi-
zitatorii au avut posibilitatea sa
participe la Scoala vinului, pentru
a deprinde tehnica de degustare
si pentru a afla ,secretele” fabri-
cdrii vinului.

Programul evenimentului a
mai inclus ateliere de creatie si de
mestesugarit, ateliere gastronomi-
ce, concerte, dansuri, concursuri.

REUNIUNE
A PRODUCATORILOR
S| EXPORTATORILOR
DE FRUCTE

La sedinta care a avut loc pe data
de 13 octombrie au fost prezenti
ministrul Vasile Bumacov, vicemi-
nistrii Gheorghe Gaberi si Vladimir
Loghin, directorul si vicedirectorul
AIPA, Petru Maleru si Nicolae Ciu-
buc, seful directiei politici de pro-
ductie si reglementari de calitate a
produselor vegetale din cadrul mi-
nisterului, alti reprezentanti ai in-
stitutiei.

Participantii si-au propus sd discute
despre situatia cauzatda de embargoul
impus de Federatia Rusa la exportul de
fructe pe piata acestei tdri, probleme ac-
tuale ce vizeazd, Tn linii mari, exportul
de mere, inclusiv acordarea sprijinului
financiar producdtorilor de fructe si
subventionarea sectorului.

Ministrul a informat despre masu-
rile pe care le intreprinde intru susti-
nerea producdtorilor si exportatorilor
de fructe si legume, respectiv, dialogul
constant cu institutiile vizate ale Uniu-
nii Europene si Banca Mondiala.

In cadrul discutiilor, raspunzand
la intrebdri, Vasile Bumacov a sublini-
at ca drept urmare a intrdrii in vigoare a
Acordului de Liber Schimb Aprofundat
si Cuprinzdator nu mai exista preturi
indicative la export, precum nu exista
nici ,garantiile” solicitate anterior de
agentii economici din tdrile vecine la
export. Referindu-se la acordarea spriji-
nului financiar producatorilor de fructe,
ministrul a mentionat cd este iminenta
revederea in termene proxime a Hota-
rarii Guvernului nr. 735 din 10 septem-
brie 2014 ,Pentru aprobarea Regula-
mentului privind modul de acordare a
sprijinului financiar producatorilor de
fructe”, in vederea modificarii acesteia.

Spre final, s-a convenit a crea un
grup de lucru, membrii caruia, de co-
mun acord, vor intreprinde masurile
ce se impun pentru a identifica solutii
optime de depasire a dificultatilor si im-
pedimentelor existente la exportul de
fructe.
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COMEMORARI .
NOUTATI EDITORIALE

Omagiu adus lui
Petru Ungurean

Comemorarea savantului Petru Nicolae Ungurean - vinificator,
membru al Academiei de Stiinte a Moldovei, Erou al Muncii Socialiste,
s-a Inscris in vastul plenar al sarbatorii ,Ziua Nationald a Vinului”.

Pe 26 august s-au Implinit 120 de ani de la nasterea (1894) a aces-
tui mare patriot al plaiului moldav, originar din comuna Boghiceni, ra-
ionul Hancesti, discipol al renumitei Alma mater in vinificatie - Scoala
de Viticultura si Vinificatie din Chisindu. Revenit in Patrie, la finele
celui de-al Doilea Razboi Mondial (au-

0 CARTE
DESPRE UN SAVANT
DE TALIE MONDIALA

Cunosteam de ceva timp cd in curand va
vedea lumina tiparului studiul bibliografic ,Aca-
demicianul Petru Ungurean (120 de ani de la nas-
tere)”. Am aflat vestea chiar de la autorul acestui
studiu, academicianul Boris Gaina, cel care duce
mai departe cauza ilustrului sau dascal. Gra-

gust 1944), Domnia Sa a pus bazele noi,
moderne ale raiondrii si microzonarii In-
tregului teritoriu al Republicii Moldova
pentru a pune o temelie sigurd in dez-
voltarea viticulturii. Concomitent, talen-
tatul sampanist a convins conducerea
de atunci a RSSM ca sa fie valorificate
subteranele Cricovei, Intru organizarea
producerii sampaniei clasice, lucru care
s-a produs pentru prima datd in istoria
viticulturii si vinificatiei moldave.
Academicianul Petru Ungurean si-a
adus aportul sdu incontestabil la elabo-
rarea si implementarea a zeci de tehno-
logii originale, printre care producerea
vinului de calitate superioara (Codru,
Floarea viei, Floreasca, Tigheci, Alb de
Codru s.a.), fermentarea mustului in
flux continuu, fabricarea vinurilor slab

Academicianul PETRU UNGUREAN
(120 ani de la nagtere)
BIOBIBLIOGRAFIE

B.‘J'Sé%#ﬁqu .

Axanemuk Ilerp Huxkonaesuua YHI'YPSIH
(x 120-1€THIO €O AHA POXKIEHM)
BUOBUB/IMOTPAPUA

tie ravnei si tenacitatii
dlui academician, car-
tea a aparut Tn preajma
frumoasei sarbatori de
toamna — Ziua Nationala
a Vinului. Ba mai mult,
aceasta carte, devenita
din capul locului o rari-
tate bibliografica, a fost
editatd cu suportul fi-
nanciar atat al dlui Boris
Gaina, cat si al altor doi
oameni de suflet — Va-
leriu Gaina, licentiat Tn
medicind, si a doamnei
Veronica Damian, magis-
tru Tn management.

in numirul prece-
dent al revistei noastre
am inserat un amplu
articol despre viata si

Academician
Boris GAINA

Axademux
Bopuc TAMHA

oxidate s.a.
O vastd activitate obsteascd a fost
desfasuratd de academicianul Petru

CHISINAU « 2014
KMILMHIY « 2014

activitatea  renumitu-
lui oenolog. insd acest
studiu bibliografic vine
cu numeroase informatii

Ungurean in calitatea sa de deputat ca
reprezentant al Blocului Celor fard de Partid in Sovietul Suprem al
RSSM si in Sovietul Suprem al URSS.

Toatd viata sa, aici in Moldova, el si-a dedicat-o pregatirii noii ge-
neratii de specialisti In viticulturd si vinificatie, acordand o atentie de-
osebita Colegiului National de Viticultura si Vinificatie (1945-1965) si
institutiei superioare nou create - Institutul Politehnic din Chisindu
(1965-1970). Academicianul Petru Ungurean s-a remarcat ca un sa-
vant de talie mondiald, contribuind in mod direct la crearea Institutu-
lui de Cercetari Stiintifice pentru Pomiculturd, Viticulturd si Vinificatie,
n cadrul cdruia a activat (1955-1965) in calitate de sef al Sectiei de
Vinificatie, care dispunea de 3 laboratoare si unde activau 5 doctori In
stiintd si 31 de colaboratori.

Scoala stiintifica a academicianului Petru Ungurean include 11
doctori in oenologie - discipoli ai Domniei Sale, precum si o pleiadd in-
treagd de savanti, continuatori ai frumoaselor traditii, cum sunt acad.
Boris Gaina, profesorii Constantin Sarghi, Emil Rusu, Anatol Balanuta,
Grigore Musteatd, Nicolae Taran, Gheorghe Arpentin, Pavel Tataru, pre-
cum si zeci si sute de specialisti si cercetatori din intreg arealul nostru
national.

inedite despre ilustrul
academician, astfel cd cititorul are posibilitatea
sa parcurga imaginar calea vietii si activitatii
zbuciumate a marelui savant. Tn pofida intem-
periilor acelor timpuri, Petru Ungurean a ridicat
aceastd ramura a stiintei la nivel de arta.
Marea dorinta de afirmare in numele stiintei
si al oamenilor, Tnaltul profesionalism si pasiu-
nea pentru oenologie -au ajutat pe distinsul sa-
vant sa Tnvinga toate obstacolele aparute in cale.
De remarcat cd aceasta carte a aparut in
doud limbi — romana si rusa, ceea ce va per-
mite unui cerc mai larg de cercetatori stiin-
tifici, bibliografi, dar si tuturor acelora care
sunt dornici sa cunoasca trecutul nostru, sa
se convinga o data in plus cd suntem un po-
por muncitor si talentat. Viata si activitatea
academicianului Petru Ungurean constituie
un exemplu incontestabil Tn acest sens.

Vlad ARHIP
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FARAMITAREA MECANIZATA
A RAMURILOR INLATURATE
LA TAIEREA LIVEZILOR

Igor PASAT, doctor in tehnicd, Nicolae BRADU, doctor in
tehnicd, lon CEBANU, cercetdtor stiintific, Institutul Stiintifico-
Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

SUMMARY. It was developed a machine for shredding
pruning in commercial orchards IVS-1.6.

The machine is characterized by the following
parameters: mass is milled fibers up to 150 mm (68%)
and a length of 150-200 mm (28,5%). Machine is
aggregated with tractors of 14-20 kN. Operating speed
is 2,2 km/h at productivity of 1,75 ha/h, Power demand
on movement and workflow is 30 kW. The car passed
the state tests on the Moldavian machine testing and is
recommended for production.

KEYWORDS: machine, fragmentation, branches, orchards,
wood.

. INTRODUCERE

In prezent, in Republica Moldova livezile ocupd o supra-
fatd de circa 100 mii ha. Unul din principalele elemente teh-
nologice de Intretinere a acestor livezi 1l constituie tdierea
pomilor, care se efectueazd din momentul cdderii frunzelor
si pand la sfarsitul lunii martie.

In timpul executdrii acestor lucrari crengile sunt plasate
in centrul intervalelor dintre randuri, astfel Incat pologul
de crengi sd nu depdseasca in lafime 2 m, ceea ce asigura
conditii de lucru pentru strangdtorul de ramuri STV-2. Ra-
murile adunate 1n intervalele dintre randuri pot fi Incarcate
direct In mijloace de transport sau stranse in grdmezi pe
drumurile dintre parcele.

Tn urma taierii livezilor, anual se obtine circa 5-6 t de ma-
terial lemnos la un hectar de livada pe rod. Cantitatea lemnu-
lui inldturat depinde de specie, soi, schema de plantare, por-
taltoi si varsta pomilor. In unele sectoare de livezi, in urma
taierii soiurilor viguroase (Renet Simirenko, Richard Deli-
cious), altoite pe portaltoi de vigoare medie M4, se Inldturd
circa 16-19 t de material lemnos la un hectar. La nivel re-
publican cantitatea de masa lemnoasa obtinuta anual la ta-
ierea pomilor constituie In jur de 500 mii tone. In prezent
toatd aceastd masd lemnoasd se arde, provocand cheltuieli
suplimentare de circa 66 000 om-ore. Astfel, 1a fiecare 100
ha de plantatii multianuale sunt excluse din asolament pe o
perioada indelungata circa 2 ha de soluri fertile. Pentru toate
suprafetele cu livezi aceasta cifrd se ridica la 2 000 ha. Aceste
pierderi enorme pot fi nu doar diminuate, dar si evitate total-
mente, utilizand rational materialul lemnos din livezi.

. MATERIALE SI METODE
In procesul testdrilor au fost stabiliti indicii agro-
tehnici conform CTO AMCT 15.1-2005; indicii tehnolo-

gici In exploatare conform metodei I'OCT 24055-88 si
['OCT 24057-88; indicii energetici, conform CTO AUCT
2.2 - 20006; indicii de securitate, in corespundere cu 'OCT
12.111.85; TOCT 12.2.003-91 si I'OCT 12.2.002-91; alti in-
dici de destinatie, conform OCT 10.2.1-97; 'OCT 26025 -
83; 'OCT 27021 - 86.

Documentatia tehnicd la toate etapele elabordrii cores-
punde standardelor GOST 2.001 - GOST 2.122.

REZULTATE $I DISCUTII

Motivarea tehnologiei de colectare, fardmitare si
utilizare a ramurilor tdiate in livezile intensive si re-
vista informativd a mijloacelor tehnice pentru reali-
zarea ei

Pentru utilizarea ramurilor tdiate sunt cunoscute mai
multe cdi $i metode:

eprelucrarea biomasei pentru obtinerea levurilor fura-
jere;

e folosirea In calitate de combustibil;

eutilizarea la producerea pldcilor fibrolemnoase, con-
fectionarea blocurilor de constructie, materialelor termo-
izolante;

eIncorporarea materialului lemnos 1n sol pentru resta-
bilirea structurii si a cantitatii de humus.

Toate aceste metode presupun faramitarea ramurilor in
diverse fractii cu ajutorul diferitor magini si dispozitive de
capacitate energeticd naltd. Existd cateva variante tehnolo-
gice de prelucrare In conditii de camp:

e prelucrarea nemijlocit in intervalele dintre randuri;

eprelucrarea In spatiile dintre parcele;

eprelucrarea la punctele stationare.

Reiesind din cantitatea ramurilor acumulate Intre randuri
si termenele de eliberare a livezilor de ele, productivitatea
masinilor de faramitat ramuri Intre randurile de pomi trebuie
sd constituie 0,6-1,2 ha x h?, iar a maginilor ce lucreazd pe
drumurile dintre parcele, respectiv, 5-10t x h,

Pentru fiecare din variantele enumerate sunt cunoscute
mai multe magini si dispozitive de diverse constructii, ela-
borate de firmele producdtoare din Europa, Rusia, Canada
etc. Prelucrarea ramurilor n intervalele dintre randuri poate
fi efectuatd cu ajutorul masinilor elaborate de firmele ,Nico-
las” (fig.1), ,Humus” (fig. 2), ,Willibald” (fig. 3).
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Fig.1. Masind de farémitat ramuri, firma francezd , Nico-
las” (diametrul maxim — 30 mm)

Fig. 2. Dispo-
zitivul firmei
germane
»Humus” (dia-
metrul maxim
-30 mm)

Masind
de fardamitat
ramuri,
firma
#Willibald”
(Germania)

Toate aceste magsini se disting prin calitatea lucrului
efectuat, fiabilitate Inaltd a constructiei, manipulare usoard.
Productivitatea este de 0,5hax h.

Se agregateaza cu tractoare clasa 2-3 kH. Energia consu-
matad constituie 60-90 kW. Consumul de combustibil necesar
pentru fdramitarea ramurilor constituie 15-25 kg x h'. Cu
exceptia masinii ,Willibald”, cand in masa lemnoasd sunt pre-
zente ramuri ce depdsesc diametrul de 30 mm, dispozitivele
enumerare nu pot fi folosite la taierea ramurilor multianuale.

Avand in vedere termenele restranse de eliberare a plan-
tatiilor de ramuri dupd tdiere, dimensiunile-limita mici ale
coridoarelor de trecere a agregatelor printre randuri, lati-
mea drumurilor intre parcele, umiditatea sporita a solului
in perioada de taiere a ramurilor, considerdm rationala ur-
mdtoarea tehnologie de colectare si faramitare a ramurilor
in livezile intensive pe rod.

Fdramitarea ramurilor tdiate nemijlocit in intervale-
le dintre randuri se recomandd a fi efectuatd in perioada
tdierii In verde sau, in livezile de mdr, pdr si alte specii,
cand nu se executd tdierea pe segmente mari si diametrul
ramurilor tdiate nu depdseste 30 mm. In cazul dat pot fi
folosite masini de tip ,Humus”, ,Nicolas”, ,Willibald”, care
pot Indeplini si rolul de cositori de ierburi si siderate. Tot-
odatd, cand tdierile se aplicd i la ramuri, diametrul carora
depdseste 30 mm (pand la 50 mm), este necesara elabora-
rea unei noi magini.

In figura 4 este prezentatd schema modelului-machet al
dispozitivului de faramitat ramuri elaboratd la ISPHTA. Dis-
pozitivul este compus din cadru (1) de tip ,baraban’, inchis
din ambele parti de placile laterale (2), prin orificiile cdrora
se Inlaturd masa faramitatd. Placile laterale contin corpurile
cu rulmenti ale axului (3). Pe ax se afld roata de curea (4) si
discurile (5). Pe axe (6) sunt instalati flagelii (7). Inldturarea
masei faramitate din camera de lucru se efectueazd cu aju-
torul ventilatorului (8). Incircarea ramurilor in camera de
faramitare se face cu ajutorul alimentatorului cu cilindri (9).
Dupd cilindri este instalat contracutitul (10).

”I pomiculturd «
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Fig. 4. Schema machetei de fdardmitat crengile in livezi:
1 - cadrul; 2 - placa laterald; 3 - arbore; 4 - roata de cu-
rea; 5 - disc; 6 - axul flagelului; 7 - flagel; 8 - ventilator;
9 - alimentator cu cilindri;10- contracutit

Macheta organului de lucru prezentatd in figura 5 este
confectionatd in conformitate cu schema elaborata. In tim-
pul verificdrii dispozitivului a fost obtinutd masa lemnoasd,
in care fractiile cu lungimea de pand la 150 mm constituie
circa 80% din cantitatea totald, iar cele de pand la 200 mm
lungime - nu mai mult de 20% (fig. 6).

Fig. 5. Macheta organului de lucru pentru fardmitarea
ramurilor in livezi

Fig. 6. Masa lemnoasd fardmitatd

Tn baza cercetérilor efectuate este elaboratd masina de
faramitat crengile in livezile intensive cu denumirea con-
ven;ionalé IVS-1,6.

In figura 7 este prezentatd schema masinii, iar In figura
8 - vederea generala a modelului experimental.

Fig. 7. Schema constructivd a modelului experimental
pentru fardmitarea ramurilor tdiate in livezi

Dispozitivul este compus din organul de lucru de tip
,baraban’, care la randul sdu contine arbore tubular (1), 13
discuri (2), sudate pe arbore, intre care se rotesc liber 24 de
blocuri, ce contin cate 7 flageli (3). Organul de lucru este
fixat In ambele parti prin intermediul a doud suporturi cu
rulmenti dubli de placile laterale (8). Pe arbore (1) se afld
roata de curea, actionatd de roatd (7), prin intermediul man-
sonului de anticipare a vitezei de rotire si 3 curele cu secti-
unea C(B) GOST 1284.1 - 89. In partea de jos a organului de
lucru este montat ecranul, care contine dinti (4) si placa con-
tracutitului (5). Nemijlocit n fata organului de lucru se afld
doua valuri (12) ale dispozitivului de colectare si alimentare,
care se rotesc in sens opus unul altuia, fiind actionati de o
transmisie prin curea - al doilea reductor conic - transmisie
prin lant. Intre valurile dispozitivului de colectare si alimen-
tare si ,baraban” este amplasat contracutitul (14). Inlitu-
rarea masei faramitate din camera de lucru are loc printre
dintii greblei si orificiul reglabil al difuzorului (9). Magina
se agregateaza cu tractorul prin dispozitivul de suspendare
(11) si este actionata de axul-prizd de forta prin reductorul
conic central (6).

Fig. 8. Modelul experimental al masinii IVS-1,6

Magina de tip ,purtatd” se agregateaza cu tractoarele cla-
sa 14-20 kH posterior, pe centru. Procesul tehnologic incepe
de la taierea ramurilor in livezi si formarea pologului pe
intervalul dintre randuri, ldtimea cdruia nu depdseste 1,5 m.
Tractoristul pozitioneazd agregatul pe centrul intervalului
dintre randuri, coboard masina pe rotile de sprijin, racordand
hidrocilindrul sistemului de suspendare In pozitia ,flotantd”,
cupleaza arborele ,priza de fortd” si incepe migcarea Inain-
te. In procesul lucrului, ramurile din polog sunt ridicate si
transportate in spatiul de faramitare de cdtre valurile dispo-
zitivului de colectare si alimentare. In continuare, ajungand
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pe muchia contracutitului (14), ramurile sunt faramitate de
flagelii (fig. 7) ,barabanului” (3). Contracutitul (5) si dintii
(4) greblei posterioare constituie urmdtoarea treaptd de fa-
ramitare, prin care trece masa lemnoasa. Dat fiind faptul cd
flagelii (3) patrund in spatiul dintre dinti (4), tdierea si fdra-
mitarea se produc prin metoda ,foarfecei”, dupd care urmea-
zd evacuarea masei faramitate.

Tabelul 1
Indicii de destinatie
ai modelului experimental
Indicii Valoarea
tipul masinii purtata
latimea de lucru, m 1,6
agregatarea tractor clasa 1,4-2,0
productjvitatea Entr-o orda 075
timpului de baza, ha/h ’
energia consumata, kW 32,7
cheltuielile specifice de com- 50
bustibil, kg/ha !
viteza de lucru, km/h 1,0-3,0
viteza de transport, km/h pinala7,0
dimensiunile-limita, mm:
= lungimea 1225
= [atimea 2225
= indltimea dupa dispozitivul 1010

de cuplare la tractor
masa constructiva, kg 1100
volumul de lucru necesar la

- 0,2
agregatarea masinii, om-ore
coeficientul utilizdrii tehnice 0,90
coeficientul fiabilitatii procesu-
. . 1,00
lui tehnologic
coeficientul folosirii timpului de
. 0,79
schimb
coeficientul folosirii timpului in
0,79
exploatare

Testdrile de receptie a modelului experimental s-au
efectuat de cdtre Statia de Stat pentru Testarea Maginilor
n livezile de producere ale STE ,Codru”. Masina a fost
prezentatd in cadrul testdrilor din 23 martie 2010. Docu-
mentatia tehnicd de Insotire - Cerintele agrotehnice au fost
adoptate de Consiliul stiintific al Institutului de Cercetari
in Pomiculturd. Completarea maginii a corespuns cerinte-
lor OCT 10.2.1-97. Livada de mdr unde s-au efectuat tes-
tarile a fost infiintatd In 1994. Masina a fost agregatatd
de tractorul FOM3 -8040.2. Relieful sectorului (inclinarea
longitudinald - 3 grade si transversald - 2 grade) a fost In
limitele Cerintelor agrotehnice, la fel si umiditatea ramu-
rilor destinate faramitdrii, care a constituit 34% (pana la
45%). Din ramurile tdiate a fost creat pe intervalul dintre
randuri un polog cu ldtimea de 1,2 m si Indltimea de 0,35
m. Diametrul ramurilor taiate a constituit 3-62 mm, iar
lungimea lor - 92 cm. Viteza de lucru a agregatului a con-
stituit 1,59 km/h. In perioada testdrilor au fost prelucrate
51,2 ha de livezi (fig.10). Pe parcurs nu s-au depistat defici-
ente In functionarea mecanismelor si partilor componente
ale maginii.

€)
Fig. 10. Masina IVS-1,6 in lucru: a - pénd la trecerea ma-
sinii; b = Tn procesul de lucru; c - dupd trecerea masinii

CONCLUZII

Conform rezultatelor obtinute, masina IVS-1,6 are urma-
toarele caracteristici: fractiunile fardmitate cu lungimea de
pand la 150 mm constituie 68% din masa totald de ramuri;
fractiunile cu lungimea de 150-200 mm constituie 28,5%.
Indicii energetici demonstreazd cd tractoarele de clasa
14-20 kH asigura agregatarea maginii si executarea cali-
tativd a procesului tehnologic. Solicitarea puterii motorului
la tractorul FOM3-8040.2 constituie 71%, viteza de lucru -
2,19 km/h, productivitatea - 1,75 ha/h, In timpul de bazd.
Patinarea rotilor tractorului constituie doar 2%, iar procesul
tehnologic este stabil. Energia folositd la miscarea masinii
este de 0,9 kW 1n regim de lucru, iar energia utilizatd de la

I I pomiculturd «
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axul-,priza de forta” in acelasi regim este de 29 kW. Consu-
mul de combustibil in regim de lucru constituie 8,73 kg/h.
La productivitatea de 1,75 ha/h consumul specific de com-
bustibil constituie 5 kg/ha (6 1/ha). Cheltuielile normative
pentru energie la indeplinirea acestui proces tehnologic
constituie 18,7 kW h/ha.

In urma testdrilor oficiale s-a stabilit: masina IVS-1,6
indeplineste calitativ procesul tehnologic de faramitare a
ramurilor In plantatiile multianuale, dispune de parametri
nalti 1n exploatare si are o fiabilitate sporitd. Statia de Stat
pentru Testarea Masinilor recomandd producerea maginii
IVS-1,6 In serie (protocolul testdrilor nr. 10-2010).
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CRESTEREA SI PRODUCTIVITATEA
DIVERSELOR SOIURI DE PAR

IN LIVEZILE INTENSIVE IN FUNCTIE
DE SISTEMUL DE AMPLASARE

S| FORMARE A POMILOR

ION GROSU, doctor in agriculturd, cercetdtor stiintific
coordonator, Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si
Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. During the four years of investigations we
examined the growth and productivity of the pear trees of
the Clapp’s favorite, Rekordistka and Noiabrskaia variet-
ies, grafted on vigorous rootstocks — wood pear variety in
dependence of the tree forming and placement systems.

It was found that the power of tree growth a greater
impact has the variety and less the planting distance and
the least the crown system.

Analyzing the results of investigations received with-
in 4 years, we conclude that in all variants the produc-
tivity is higher in pear trees conducted with the natural
crown shape with six sections and a planting scheme
4,0 x 2,0 m average harvest for four years in this vari-
ant is more than 1,82 times the variety Noiabrskaia, 2,14
times more than Clapp’s favorite variety for the Rekor-
distka Kostyka variety it was 1,79 times the more than
for the witness — palmetta, with a free growth and plant-
ed on a 4,0 x 3,0 m scheme.

KEYWORDS: pear, planting distance, vigorous rootstock,
crown shape, productivity.

INTRODUCERE

Obtinerea unor recolte fnalte de calitate in livezile de par
depinde, In mare mdsurd, atat de potentialul de rodire al soiu-
lui, cat si de conditiile climatice favorabile.

Tn ultimii cincisprezece ani interesul fatd de cultura paru-
lui a scdzut, de aceea i suprafetele ocupate de aceasta specie
sunt in diminuare. In ultimii doi ani se acordd o atentie mai
mare plantdrii livezilor de pdr, iTndeosebi cu soiuri de toam-
nd-iarnd.

In conditiile cand solurile sunt bogate in carbonati si nu
avem posibilitatea de a iriga, se recomanda de plantat parul
pe portaltoi viguros, care suportd mai usor lipsa acestui factor.

Pentru a obtine o productivitate maxima a livezilor, cres-
terea pdrului in livezile comerciale mari si mici impune opti-
mizarea constructiei plantatiei in functie de portaltoi, particu-
laritdtile biologice ale soiurilor in conditii climatice concrete.

MATERIAL $I METODA
Pentru a studia constructia plantatiei, tn anul 2006 s-a
sadit o livada de par cu o suprafata de 1,3 ha, amplasata pe
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Tabelul 1
Variantele experientei la parul altoit pe portaltoi viguros
Constructia plantatiei Forma coroanei Schema de plantare
A Palmeta cu cresterea libera 4,0%3,0 m, martor
In plan vertical Semiplatd cu 4 sarpante 4,0%x2,0; 4,0x2,5; 4,0x3,0 m
Natural ameliorata cu centrul deschis 4,0%x2,0; 4,0x2,5; 4,0x3,0 m
in plan inclinat cu centrul Coroana deschisa sub forma de V" cu 4

deschis sarpante

4,0x2,0; 4,0x2,5; 4,0x3,0 m

sectorul Statiunii Tehnologico-experimentale ,Codru”. Inves-
tigatiile s-au efectuat la parul altoit pe portaltoi viguros, soiu-
rile de vara Favorita lui Clapp, Rekordistka Kostaka si soiul de
iarna Noiabrskaia. S-au amplasat pentru studiere urmdtoare-
le variante (tab. 1).

Cercetdrile s-au efectuat in conditii de camp si de labora-
tor dupd metoda acceptatd la plantele pomicole.

. REZULTATE $I DISCUTII

In urma cercetdrilor vizuale efectuate In camp s-a consta-
tat cd pdrul a suportat satisfacator temperaturile scazute din
iarna anilor 2012-2013. Primdvara s-au executat operatiile
de tdiere In functie de soi si sistemul de formare.

Numdrul mugurilor de roadd a fost mai mare fatd de anul
precedent. Perioada de Inflorire a fost scurta si a decurs timp
de patru-cinci zile. Pomii la toate soiurile au inflorit abun-
dent. Infloritul a decurs tn mod obisnuit, iar nivelul de legare
a fructelor a fost satisfacator, variind, in functie de soi, de la
2,3-5,3% la soiul Noiabrskaia, 3,0-8,4% la soiul Favorita lui
Clapp si 4,1-7,6% la soiul Rekordistka Kostaka. Procentajul de
legare a fructelor a fost mai sporit 1a toate soiurile in varian-
tele cu un numdr mai mare de flori.

Grosimea trunchiului este unul dintre indicii principali
care confirmd vigoarea de crestere a pomilor. Rezultatele ob-
tinute n urma investigatiilor ne aratd cd la toate soiurile si
formele de coroand grosimea trunchiului inregistreaza valori
mai sporite in variantele cu distanta dintre pomi in rand mai
mare. Aceasta demonstreazd cd odatd cu mdrirea suprafetei
de nutritie, pomilor de par li se creeazd conditii mai bune de
umiditate si iluminare decat in variantele cu pomii amplasati
mai dens, fapt ce influenteazd vigoarea de crestere a lor. Soiul
Rekordistka Kostaka a inregistrat cea mai mare vigoare de
crestere in toate variantele studiate.

Vigoarea de crestere a pomilor (cresterea grosimii trun-
chiului, In cea mai mare parte, este determinata de amplasa-

re, tipul soiului si intr-o mdsurd mai micd depinde de sisteme-
le de formare a coroanelor.

Tnaltimea pomilor de par la sfarsitul anului opt de vege-
tatie variazd, In functie de soi, schema de amplasare si forma
coroanei, de 1a 2,7 pand la 3,3 m. O tndltime mai micd o au po-
mii condusi dupd coroana deschisa sub formd de ,V” cu patru
sarpante. Coroanele pomilor de par formati dupd aceastd for-
ma de coroand au indltimea de 2,1-2,8 m, cele cu forma natu-
ral ameliorata cu centrul deschis - 2,8-3,3 m, si este aproape
similard cu a martorului - palmeta cu crestere liberd, care are
fndltimea de 2,7-3,3 m. Latimea coroanelor intre pomii din
rand variazd intre 1,5 si 3,0 m, iar in directia intre randuri - de
la1,51a2,5m. Dimensiuni mai mici in rand le au pomii con-
dusi dupd coroana deschisd sub forma de ,V” cu 4 sarpante,
iar in directia intre randuri le au pomii formati dupa palme-
ta cu crestere libera. Lungimea medie a cresterilor anuale
variazd, In functie de soi, de la 16,8 pand la 48,7 cm. Ramuri-
le anuale au o crestere mai mare la soiul Noiabrskaia (31,9-
48,7 cm). Cresteri anuale mai mici le au soiurile Favorita
lui Clapp (16,8-24,5 cm) si soiul Rekordistka Kostaka (18,8-
31,5 cm).

Investigatiile efectuate demonstreaza ca numadrul cres-
terilor anuale si lungimea lor medie depinde, in mare par-
te, de soi, mai putin de schema de plantare si forma de
conducere a pomilor. Lungimea cresterilor anuale este in-
fluentata mai mult de volumul recoltei obtinute, nivelul
de umiditate si cantitatea substantelor nutritive in sol in
perioada de vegetatie.

Productivitatea pomilor constituie un criteriu important
pentru determinarea eficacitdtii tuturor proceselor agroteh-
nice aplicate. Secetele din anii 2010 si 2012 au influentat ne-
gativ cresterea si productivitatea pomilor de par. Conform
datelor din tabelele 2 si 3, pentru pdr cei mai productivi au
fost anii 2011 si 2013. Productia Insumatd pe parcursul a 4
ani de cercetare variazd (la un pom), in functie de soi, forma
de coroand si schema de plantare, la soiul Noiabrskaia - intre
24,3 5i 57,9 kg, Favorita lui Clapp - intre 24,6 si 51,9 kg, iar la
Rekordistka Kostaka - intre 39,0 si 56,7 kg (tab. 2).

Productia insumata pe parcursul a 4 ani, precum i cea me-
die este mai mare la soiurile Rekordistka Kostaka si Noiabrs-
kaia. Roada de fructe la un pom in medie pe 4 ani variaza, in
functie de schema de plantare si forma de coroand, intre 6,1 si
14,5 kg la soiul Noiabrskaia, intre 6,2 si 13,0 kg la soiul Favorita
lui Clapp, intre 9,7 si 14,2 la soiul Rekordistka Kostaka. Produc-
tivitatea medie a unui pom n decurs de 4 ani este mai mare (la
toate soiurile) la pomii formati dupa sistemul de coroand natu-
ral amelioratd cu centrul deschis si coroana deschisa sub formd
de ,V” cu 4 sarpante. La formele cu coroana natural amelioratd
cu centrul deschis si coroana deschisa sub formd de ,V” cu 4
sarpante productia medie a unui pom pe parcursul a 4 ani este
mai mare fata de martor: la soiul Noiabrskaia - cu 17,4-58,1%,
la sotul Favorita lui Clapp - cu 17,6-75,7% si la soiul Rekordis-
tka Kostaka - cu pana la 44,9%.
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Tabelul 2
Productivitatea pomilor de par altoiti pe portaltoi viguros in functie de soi,
forma de coroana si schema de plantare, anii 2010-2013
Schema de Rec.?lta de fructe la 1 pom, kg _ :
Soiul Forma de coroana | plantare, anii su::)a_l,oanu me:r"ii'i pe
m 2010 2011 2012 2013 2013 2010-2013
Pa'metﬁ cucrestere| 4 0x30 | 66 13,2 6,2 8,5 34,5 8,6
ibera
Semiplata cu 4 sar- 4,0x2,0 5,8 53 51 10,8 27,0 6,8
pante 4,0x2,5 54 6,2 5,5 7,2 243 6,1
4,0%x3,0 6,2 79 56 8,8 28,5 7,1
Noiabrskaia Natural ameliorat 4,0%2,0 7,2 6,2 5,6 22,7 41,7 10,4
cu centrul deschis 4,0x2,5 7,3 11,6 11,9 19,4 50,2 12,6
4,0%x3,0 9,0 12,9 58 26,7 54,4 13,6
Coroana deschisa 4,0x2,0 5,0 12,5 3,8 19,9 41,2 10,3
sub formade,V'cu| 4,0x2,5 5,9 9,6 5,9 18,9 40,3 10,1
4 sarpante 4,0x3,0 7.4 11,6 9,9 29,0 57,9 14,5
Pa'metﬁ cucrestere| 4 0x30 | 46 5,6 43 15,2 29,7 7.4
ibera
Semiplats cu 4 sar- 4,0x2,0 41 5,7 572 11,4 26,4 6,6
4 4,0x2,5 4,4 55 5,7 9,0 24,6 6,2
Evorita lui pante 40x30 | 48 5,1 4,0 13,9 27,8 7.0
Clapp Natural ameliorats 4,0x2,0 59 6,1 8,5 28,6 49,1 12,3
cu centrul deschis | 40%2.5 58 7.7 8,4 18,4 40,3 10,1
4,0x3,0 6,6 10,4 12,9 20,9 50,8 12,7
Coroana deschisa 4,0%x2,0 5,5 5.1 6,1 20,0 36,7 9,2
sub formade,V'cu| 4,0x2,5 5,5 6,9 6,1 16,1 34,6 8,7
4 sarpante 4,0x3,0 5,9 12,7 10,4 22,9 51,9 13,0
Pa'metﬁ cucrestere| 4 0x3,0 | 59 8,8 5,9 184 39,0 9,8
ibera
Semiplats cu 4 sar- 4,0x2,0 5,3 58 10,3 17,7 39,1 9,8
pante > 4,0x2,5 58 53 15,6 24,2 50,9 12,7
Rekordistka 4,0x3,0 6,2 7,6 17,3 21,8 52,9 13,2
Kostaka Natural ameliorats | 0%2:0 6,1 6,1 5,3 23,9 41,4 10,4
cu centrul deschis 4,0x2,5 6.7 7,8 8,5 15,9 389 9,7
4,0%x3,0 7,1 9,1 8,0 30,1 54,3 13,6
Coroana deschisa 4,0%x2,0 53 7.9 4,3 15,5 33,0 8,3
sub formade,V'cu| 4,0x2,5 5,5 5,5 7.8 37,9 56,7 14,2
4 sarpante 4,0x3,0 55 4,5 6,7 234 40,1 10,0
DL, 0,9 1,1 1,2 1,4

La fiecare formd de coroand luatd in studiu numarul de
pomi la un hectar variazd, in functie de distanta de plantare,
de la 833 pana la 1 250. De aceea productivitatea pomilor de
par la o unitate de suprafata depinde de soi, forma de coroana
si schema de plantare (tab. 3).

Analizand datele din tabelul 3, putem constata ca odatd
cu mdrirea varstei pomilor de par productivitatea la hectar
creste la toate variantele investigate. Dintre cei 4 ani inclusi
in studiu cel mai productiv la toate soiurile a fost anul 2013.
Roada de fructe in patru ani la o unitate de suprafata varia-
za considerabil in functie de forma de coroand si schema de
plantare: la soiul Noiabrskaia - de la 5,2 pana la 28,4 t/ha, la
soiul Favorita lui Clapp - de la 3,6 pand la 35,8 t/ha si la soiul
Rekordistka Kostaka - de la 4,9 pand la 38,0 t/ha.

Rezultatele obtinute ne permit sd constatam cd la majo-
ritatea variantelor investigate, cu cat e mai mare densitatea
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Tabelul 3
Productivitatea pomilor de par altoiti pe portaltoi viguros in functie de soi,
forma de coroana si schema de plantare, anii 2010-2013
Recolta de fructe la 1 ha, tone
Schema de anii .. | media pe
Soiul Forma de coroana | plantare, suzn;?:nu anii
m 2010 011 2012 2013 2013 2010-
2013
Palmeta cucrestere | .36 | 55 | 110 | 52 71 288 7,2
libera
Semiplata cu 4 sar- 4,0x2,0 7,3 6,6 6,4 13,5 33,8 8,5
pante ? 4,0x2,5 54 6,2 55 7,2 24,3 6,1
4,0x3,0 52 6,6 4,7 7,3 23,8 6,0
Noiabrskaia . . 4,0x2,0 9,0 7,8 7,0 28,4 52,2 13,1
’;'St:eri't f‘u"l’gggcrf\fsa 40x25 | 7.3 M6 | 11,9 | 194 50,2 12,6
4,0x3,0 7,5 10,7 4,8 22,2 45,2 11,3
Coroana deschisa 4,0%x2,0 6,3 15,6 4,8 24,9 51,6 12,9
sub formade,V'cu| 4,0x2,5 5,9 9,6 5,9 18,9 40,3 10,1
4 sarpante 4,0x3,0 6,2 9,7 8,2 24,2 48,3 12,1
Palmeta cu crestere |, 5 38 4,7 36 12,7 24,8 6,2
libera
Semiplats cu 4 sar- 4,0x2,0 51 71 6,5 14,2 32,9 8,2
pante ? 4,0x2,5 44 5,5 5,7 9,0 24,6 6,2
Favorita lui 4,0x3,0 4,0 4,2 3,3 11,6 23,1 58
Clapp Natural ameliorats 4,0x2,0 74 7,6 10,6 35,8 61,4 15,4
cu centrul deschis 4,0x2,5 58 7,7 8,4 18,4 40,3 10,1
4,0x3,0 55 8,7 10,7 17,4 42,3 10,6
Coroana deschisa 4,0x2,0 6,9 6,4 7,6 25,0 45,7 11,4
sub formade,V'cu| 4,0x2,5 5,5 6,9 6,1 16,1 34,6 8,7
4 sarpante 4,0x3,0 4,9 10,6 8,7 19,1 43,3 10,8
Palmetacucrestere| 5, | 49 73 4,9 15,3 32,4 8,1
libera
Semiplata cu 4 sar- 4,0x2,0 6,6 7,3 4,8 22,1 40,8 10,2
pante ? 4,0x2,5 58 5,3 7,2 24,2 42,5 10,6
Rekordistka 4,0x3,0 5,2 6,3 54 18,2 35,1 8,8
Kostaka Natural ameliorats | 40%2:0 7.6 7.6 6,6 29,9 51,7 12,9
cu centrul deschis 4,0x2,5 6,7 7,8 8,5 15,9 38,9 9,7
4,0x3,0 59 7,6 6,7 25,1 45,3 11,3
Coroana deschisa 4,0%x2,0 6,6 99 5,4 19,4 41,3 10,3
sub formade,V'cu | 4,0x2,5 5,5 5,5 7,8 38,0 56,8 14,2
4 sarpante 4,0x3,0 4.6 3,7 5,6 19,5 334 8,4
DL,y 038 1,0 13 1,9

pomilor In rand, cu atdt productia de fructe la o unitate de
suprafatd e mai fnaltd. De exempluy, la pomii cu forma de con-
ducere coroand natural ameliorata cu distanta pomilor in
rand dela 2,0; 2,5 si 3,0 m productia de fructe, media pe 4 ani
se micsoreaza proportional: la soiul Noiabrskaia - de la 13,1
la 12,6 si 11,3 t/ha, la soiul Favorita lui Clapp - de la 15,4 1a
10,1 si 10,6 t/ha, la soiul Rekordistka Kostdka - de la 12,9 la
9,7 si 11,3 t/ha. Aceleasi rezultate s-au inregistrat si pentru
celelalte forme de coroand aflate in studiu.

Analizand rezultatele investigatiilor obtinute in decurs de
4 ani, concluzionam ca din toate variantele studiate cea mai
mare productivitate o au pomii de pdr (toate soiurile) con-
dusi dupa forma de coroana natural ameliorata cu 6 sarpante,
schema de plantare - 4,0 x 2,0 m. Roada medie in decurs de
4 ani 1n aceastd variantd este mai mare (de 1,82 ori la soiul

Noiabrskaia, de 2,14 ori la soiul Favorita lui Clapp si de 1,79
ori la soiul Rekordistka Kostaka) fata de martor - palmeta cu
crestere libera, schema de plantare - 4,0 x 3,0 m.

Cu o productivitate putin mai scazutd, iar pe unele varian-
te asemanatoare, se evidentiaza coroana deschisd sub formd
de ,V" cu 4 sarpante.

Pentru pdrul altoit pe portaltoi viguros (par de padure),
la soiurile cu nivel mediu si mic de crestere se recomanda de
aplicat in practicd forma de coroand natural ameliorata cu 6
sarpante, distanta de plantare - 4,0-4,5x2,0-2,5 m.

COROANA NATURAL AMELIORATA
APLATIZATA CU 6 SARPANTE
Forma de coroand natural amelioratd cu 6 sarpante se
recomanda a fi utilizata in plantatiile de par altoit pe portaltoi
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viguros la soiurile cu nivel mediu de cregtere. Aceastd forma
permite de a micsora distanta dintre randurile de pomi de la
5,0-6,0 m la 4,0-4,5 m si distanta dintre pomi in rand - de la
4,0m la 2,0-2,5 m. Astfel, folosind forma de coroand nomina-
lizatd, putem planta parul mai dens, mdrind numadrul de pomi
de la 500 buc. (5,0 m x 4,0 m) pand la 1 000-1 250 de pomi la
hectar, totodata sporind respectiv si productivitatea planta-
tiei. Pomii condusi dupa forma de coroand natural amelioratd
cu 6 sarpante au un trunchi de 0,5- 0,6 m tndltime si un ax pe
care sunt amplasate 4 sarpante la o distanta de 8-12 cm una
de alta, fiind dirijate sub un unghi de ramificare de 45-55°.
Sarpantele sunt orientate cate doud in directii opuse randu-
lui. Unghiul de divergentd al fiecdrei sarpante este de 40-45°
de la axa randului. Doud ramuri aflate intr-o directie au intre
ele un unghi de 80-90°. Sarpantele in perioada de rod se unesc
intre ele, formand un coronament continuu de-a lungul ran-
dului. La o distantd de 60-80 cm de la sarpantele de jos, se
mai formeazd doud mai sus, fiind amplasate in directii opuse
pe axa randului. Pe cele 6 sarpante si pe axul central se am-
plaseazd lemnul de garnisire. Particularitatile de formare sunt
asemadnatoare celor cu forma coroanei natural amelioratd.

O inovatie stiintifica este cd sarpantele nu sunt amplasa-
te perpendicular directiei randului (90°), ci sub un unghi de
40-45°, ceea ce ne permite sd mentinem lungimea sarpan-
telor si structura coroanei ca si la forma de coroand natural
amelioratd, dar cu o proiectie diferitd a coroanei.

REZULTATELE OBTINUTE $I CONCLUZII

1. Odatd cu majorarea distantei dintre pomi in rand se
mareste si vigoarea de crestere a pomilor de par la toate soiu-
rile i formele de coroand.

2. Indltimea pomilor de par la sfarsitul anului opt de vege-
tatie variazd, in functie de soi, schema de amplasare si forma
coroanei, de 1a 2,7 pand la 3,3 m, iar latimea lor - de la 1,5
pand la 3,0 m.

3. Numadrul cregterilor anuale si lungimea lor medie de-
pinde, in cea mai mare mdsurd, de soi, vigoarea de crestere,
fncdrcdtura cu rod si mai putin de schema de plantare si for-
ma de coroand. Lungimea medie a cresterilor anuale variaza,
n functie de soi, de 1a 16,8 pand la 48,7 cm.

4. Productivitatea pomilor de par la o unitate de suprafatd
este influentatd tn mare parte de densitatea pomilor tn rand
si mai putin de ceilalti factori.

5. Dintre toate variantele studiate, cei mai productivi au
fost pomii de pdr condusi dupd coroana natural ameliorata cu
6 sarpante, schema de plantare - 4,0 x 2,0 m. Recolta medie in
decurs de 4 ani in aceastd varianta este mai mare (de 1,82 ori
- la soiul Noiabrskaia, de 2,14 ori - la soiul Favorita lui Clapp
si de 1,79 ori la soiul Rekordistka Kostaka) fatd de martor -
palmeta cu crestere liberd, schema de plantare - 4,0 x 3,0 m.

6. Cu o productivitate putin mai scdzutd, iar la unele va-
riante similard, se evidentiaza coroana deschisa sub formd de
,V” cu 4 sarpante.

7. Pentru parul altoit pe portaltoi viguros (par de padure),
la soiurile cu nivel mediu si mic de crestere se recomandd de
aplicat in practicd coroana natural ameliorata cu 6 sarpante,
distanta de plantare - 4,0-4,5x2,0-2,5 m.

RECENZIE STIINTIFICA - Ilie Donicd, doctor habilitat in
agriculturd, profesor.

Materialul a fost prezentat la 03.09.2014.

OUTOMETPUYECKMUE

[IOKASATE/I

U TIPOLYKTUBHOCTb ABJIOHK

B HACAMKIEHWAX V-0BPA3HOM
ROHCTPYRLMA

B.B. MAH3I0K, dokmop c/x HayK, doyeHm,
locydapcmaeHHbIl azpapHeil yHusepcumem Mondoas!

PE3IOME. C uenbio MaKCUMaNbHOIO YBeJIMYEHUA
MIOTHOCTW MOCagKU AepeBbeB A60HM M Haubonee pa-
LIMOHA/NBbHOIO WCMOJIb30BaHUA 3eMeNbHOM MJIoWaau |
BO3AYLUHOIO NMPOCTPaHCTBa M3yvanacb V-06pa3Has KoH-
CTPYKUMA HacaXAeHWU! U pasnnuyHble BapuaHTbl GopMuU-
POBaHUA KPOHbI AepeBbeB B Heit. ONbITbl NPOBOAUNMNCD Ha
coptax a6nouu HeHepoc u OnopuHa, NPMBMUTLIX Ha Nog-
Boe M9. Pesynbtatbl 10-neTHUX UccnefoBaHUI MoOKasa-
I, YTO MO TaKUM MOKa3aTenAM, Kak 0CBOeHMe NJiowaau
cafia, HaKoN/eHUIo NPOAYKTUBHOIO 06bEMa KPOHbI U ypo-
YKaMHOCTU NyYlLMe pesynbTaTbl NOSy4eHbl B BapuaHTe C
V-06pasHbiM pa3MelLeHMeM AepeBbeB U GpOPMUPOBaHU-
€M 1X No TUny cBoboaHopacTyLana naabMeTTa.

KITIOYEBbLIE C/10BA: aénoHs, copTa, V-06pasHas KOHCTpYK-
uus, GopMUPOBKa, YPOrKaNHOCTb.

BBEJEHHE

VHTeHcUdMKALIUS TIPOU3BOLCTBA TUIOLOB W YBETIUUEHUE TIPO-
OYKTUBHOCTU HACAKAEHWA SO7I0HW HATIPAMY0 CBSI3aHLL C TUIOT-
HOCTbIO TTOCaNikK iepeBbeB. OfHAKO TyCTOTa TOCAKU UMEET CBOU
TIPeLeIbl, TIPEBbILIEHIE KOTOPbIX TIPUBOAUT K OTPULIATENHBIM TI0-
CEACTBUAM KaK B Pa3BUTUM U TIPOLYKTUBHOCTW PACcTEHUIA, TaK U B
9KOHOMUUECKOM TTIaHE.

3T0 CBA3aHO C HELOCTATOYHOW OCBELIEHHOCTBIO 3arylLiEHHbIX
TI0CaN0K, TI0XUMU GUTOCAHUTAPHBIMU YCTIOBUSIMMU, CTIOXHOCTSAMU
B arpoTexHuyeckoM iaue (1, 2, 6 ). Cospanue V-00pasHoit KoH-
CTPYKLMV TI03BOTIWIIO YCTPAHWUTb HEKOTOPblE U3 HUX WU 3HAUUTENb-
HO VBEJIMUYUTb KONUYECTBO PACTEHUN HA eIUHWULY TUIOWAmM, 6e3
ylep6a, pex /e BCEro B 0CBEIIEHHOCTU (3, 4, 5 ). OnHAKO B JaHHOM
KOHCTPYKLIUU OCTAETCA ellé MHOTO HEpElIEHHBIX TIPO6TIEM, TakuX
KaK BblOOD Hawyyuluen cucTeMbl GOPMUPOBAHUSA, OTITUMAJIBHOTO
yI7la HaKJlOHa [1epeBbeB U OCHOBHBIX BETBEN, CXeMa UX pa3melie-
HUS U [IpyTYe.

PellleHuio IaHHbIX TTPO67IEM 1 BbISBNEHWIO Hanbonee TTpofiyK-
TUBHOM U TIPUEMIEMOM B arpOTEXHUUECKOM TUIaHE KOHCTPYKLIMW
HACAXIEHWTA CTasl0 LeJIbl0 HALIUX UCCIeNOBAHNA.

MATEPHAIJIBI © METO/IbI
Wccnenosanns TPOBOAWINC B SKCTIEPUMEHTaILHOM  Cafiy
y4ebHoro xo3qncTBa «KpuynsHbly, KOTOPLIA ObUL TOCAXEH Bec-
Hoit 2004 T. OHOTIETHUMM CaXkeHL[aMu 670HU copToB YKeHepoc
1 OnopuHa MpuBMTHIMUM Ha TiofiBoe MO. Msyvanuch cenyrolime
KOHCTPYKLIUU HACRXTEHWIA:
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Tabnuua 1
napame'rpbl KPOHbI gepeBbeB A6710HM B 3aBUCUMOCTHU OT copTa
M KOHCTPYKLMM HacaxKAeHUMU. Yuxo3 «KpuynaHbi», 2013 r.
MKeHepoc OnopuHa

KoHCcTpyKLuMA HacaKaeHnn BbicoTa LlWnpuHa BbicoTa Wnpuna

AepeBa, M KPOHbI, M AepeBa, M KPOHbI, M
1. BepeTeHOBUAHbIN KYCT (KOHTPOJIb) 3,20 2,0 3,50 2,10
2.V-obpa3Hasi BepeTeHo 2,60 2,90 3,00 3,15
3.V-obpa3Has nanbmMeTTa 2,70 2,95 2,90 3,05
4.V-o6pa3Han 2 gepesa B 1 Ame 2,55 2,80 2,95 2,90
5. X-o6pa3sHasi nanbmeTTa 2,70 2,60 3,00 2,65
6. Tatypa 2,65 2,80 3,00 2,90

1. OOHOTIIOCKOCTHAs C BEPTUKANbHBLIM pasMeLleHneM fepe-
BbeB 1 GOPMMUPOBAHUEM X TIO TUTTY CBOOOLHOPACTYLLIErO BEPETEHO-
BUIHOIO KyCTa pekomeHzyeMas B MonzioBe i1l BaHHOT0 TUMa COp-
TO-TIO/IBOMHBIX KOMOUHALMN. CxeMa Tocazikun 4x1,5 M (KOHTpPOmb).

2. [IByxmnockoctHast V-o6pasHast ¢ GOpMMpOBaHWEM [Liepe-
BbeB TI0 TUTTY BePETEHaA U HAKJIOHOM X TTOZ yIoM 60° B POTUBO-
TIONOXKHblEe CTOPOHBL MEXAYPATUN.

3. IsyxmnockoctHas V-o6pasHas ¢ GopMMpoBaHMEM Lepe-
BbeB TI0 TUTTY TTaJIbMETThl 1 HaKNOHOM X TIOZ, yr7ioM 80° B TTPOTH-
BOTIOTIOXKHBLE CTOPOHBL MEXAYPANNIA.

4. [ipyxrnockoctHast V-06pasHas ¢ opMUPOBAHMEM TIO TUTTY
TIaNbMETThI, TIOCAAKON! ABYX [ePeBbeB B OLHY AIMKY U HAKJIOHOM
WX B TIPOTUBOTIONOXHbBIE CTOPOHBL MEXAYPAAWIA TIOR yriom 60°.

5. [iByxrinockoctHast ¢ X-06pasHblM pasMmelleHeM LepeBbes
1 GOpMMPOBAHMEM UX TIO TUTTY TTAZIbMeETThL. [lepeBbs MOCaXeHbl
o CMelleHreM Ha 30 M OT LieHTpa psza W HakJIOHOM TIOf] YITIOM
60° KOXXABIX [BYX CMEXHBIX 1EPEBbEB B TTPOTUBOTIONOXHBLE CTO-
POHbL MEXTYPALUN.

6. [iByxmockoctHas V-o6pasHas ¢ GOpMMpoBaHMEM Lepe-
BbeB 110 TWrTy TaTypa.

CxeMmbl TIOCAZKM LepeBbeB BO Beex V-00pasHblX KOHCTPYKLINAX
- 4,5 x 1 M. B Hy>XHOM TTONI0XKEHWUW [JepeBbst YOEePXKWBAIOTCSA C TI0-
MOLLBIO CTIELIMAIBHOM LITaNePHOM KOHCTPYKLIMM.

PE3VJIBTATBI H OBCYKOEHUA
AHanu3 TonyueHHbIX [aHHbIX TIOKa3bIBAET, UTO KOHCTPYKLUS
HACOXIEHNN 0Ka3asa CYLIECTBEHHOE BAWSHUE Ha TTapaMeTpbl KPOH
TlepeBbeB (Tabn. 1). 3amaHHbIX pasmMepoB IepeBbs AONIOHN 0CTUrA-
10T YK€ K 4-5 eTHeMY BO3PaCTy 1 B JAZIbHEIIIEM YIepXMBAIOTCS B
3TUX TIPEZIeTIaX TIPU TIOMOLLV OTPaHUUUTENbHOM 06pe3ku. Hanbonb-

LIMX 3HAUEHWIA BbICOTHL K KOHLly 10-01 BereTalimu AepeBbst JOCTU-
I7IN B KOHTPONbHOM BapWaHTe, COCTaBUB TIo copTy JKeHepoc 3,2 M.
MaxcumansHas WnpuHa KpoHBL HaxopuTest B pepenax 2,0-2,1m.
Heo6X011MO0 0TMETUTD, UTO EXEr0fJHO TIOCTIE BECEHHEM 06pe3ku Ma-
paMeTphbl KPOH fiepeBbeB YMeHbLIAoTCA Ha 30-50 cM.

HaxnoH nepeBbeB B V-06pasHON KOHCTPYKLUU CTIOCOOCTBOBAN
CHWXKEHUIO BbICOTHL [lepeBbeB Ha 50-65 cM TI0 CpaBHEHWIO C KOH-
TPOJEM, JOCTUTast HAUMEHBLIVX 3HA4EHWNI B BAPUAHTE C TI0CALKOM
IBYX JIEpPEBbEB B OfHY AMKY. [Tpu 3ToM mpuHa V-06pasHoii KoH-
CTPYKLMM ObUna B cpenHeM Ha 30% 6ormbliie YeM B KOHTpONe, f10-
CTUTHYB HaubOMbLINX 3HAUEHWH B 3-M BapuanTe - 2,95 M. Ocobeh-
HOCTb pa3sMeLLeHUs 1epeBbeB B JaHHOW KOHCTPYKLAW TIO3BOMSET
pasMecTuTh, 6e3 yiepba B YpoBHE OCBELIEHHOCTU BCEX Y4ACTKOB
KPOHb, 2 222 [epeBbeB/Ta, YTO Ha 25% Bbille, 4eM B KOHTPOTIE.

3HaueHws TioKa3aTenel mapamMeTpoB KpoHbl 1o copTy dnopu-
Ha 66U Ha 10-15% BhlLLe, YTO CBSA3aHHO C 6OMbLIIEH CUIOi pOCTa
LaHHOro COpTa.

V-00pasHasi KOHCTPYKLMS CTIOCOBCTBYET TakXe Goree palu-
OHAJILHOMY WUCTIONB30BaHWIO TUIOMAAU cafa (tabn. 2). Tak B 3-M
BapWaHTe, I7e fiepeBbst cGOPMUPOBAHEL IO TUITY TIallbMETTEL, 0CBO-
€HUe TII0LAN cafia TIPOeKLIeN KpoH cocTaBuna 66,7%, TpeBbICUB
3HaueHe IAHHOTO TIoKa3aTens B KOHTpone Ha 16,7%.

3a CcuéT pasMellieHns GOMbIIEro UNCNa IEPEBbEB HA EIUHULIY
TUI0LIaAW YAANoCh AOCTUYD YBENWNUEHUS W TUIOLIAZW INCTOBOM TI0-
BEPXHOCTW Ha 4,5-5,2 Thic. M?/ra. B BapuaHTe, rie pasmelteHsl 2
LepeBa B OJHOM TIOCAJO4HOM SMe U KONWUECTBO LEPeBbEB COCTaB-
nsaet 4 444 wrt./ra [aHHbIN TI0Ka3aTenb OOCTUr 3HaueHUn 34,6
ThIC. M%/Ta. PalinoHanbHOe pa3MelleHe [IEpeBbEB B POCTPAHCTBE
B V-06pa3Hoit KOHCTPYKLIUM CTIOCOBCTBYET VBENIMUEHUIO TAlOKe
ToKa3areneit 60KOBOW TIOBEPXHOCTU KPOHLL U 06bEMA aKTUBHOIO

Tabnuua 2

®uToMeTpUYECKUE NoKasaTeNn CTPYKTYpbl IMCTOBOro nonora A6710HM B 3aBUCUMOCTH
OT KOHCTPYKUUU HacaxkaeHun. Copt XeHepoc, 2013 r.

06bém
OcBoeHune Mnowaab BokoBan
o AKTMBHOTO
nnouwaau caga NNCTOBON NOBepPXHOCTb
KoHcTpyKuua HacaxkaeHuun = NNCToBOro
NPOEeKLNAMM | MOBEPXHOCTU, | KPOH, TbiC. M?/
5 nonora, Tbic.
KpOoH,% TbiC. M*/ra ra 3
m3/ra
1. BepeTeHOBUAHDIN KYCT (KOHTPOJIb) 50,6 21,8 18,82 8,96
2.V-0bpa3Hasi BepeTeHo 64,4 27,0 23,21 10,90
3.V-06pa3Has nanbmeTTa 66,7 26,9 23,53 9,97
4.V-obpasHas 2 aepesa B 1 sime 60,0 34,6 24,75 10,69
5. X-o6pa3sHas nanbmeTTa 57,8 26,3 23,26 9,74
6. TaTypa 61,1 19,8 21,87 7,81
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Tabnuua 3
YporxkanHocTb A6710HM B 3aBUCMMOCTU OT KOHCTPYKLIMM HacaXAeHUN u copTa, T/ra
KoHcTpyKuMA Haca- »KeHepoc OnopuHa

AeHuN 2010 2011 2012 2013 2010 2011 2012 2013
1. BepeTeHOBMAHbBIN KYCT 38,0 17,4 26,2 36,2 29,6 28,5 28,2 38,0
(KOHTpONb)
2.V-0bpa3Has BepeTeHo 40,4 21,2 32,7 40,9 31,8 29,1 35,1 45,8
3.V-06pa3Has nanbmeTTa 47,7 19,4 34,4 42,3 32,0 31,3 36,4 52,9
4.V-o6pa3Han 2 gepeBsa 41,3 13,6 34,2 38,2 274 22,7 35,6 29,8
B 1 Ame
5. X-obpa3Has nasbmeTTa 41,6 18,5 33,8 42,0 22,9 32,2 35,0 471
6. Tatypa 14,2 22,5 26,0 39,6 24,0 28,8 29,8 42,0
HCP, 23 1,9 2,0 2,2 2,6 2,0 1,8 3.2

JINCTOBOTrO TIOJNOTa, UTO CMOCOOCTBYET KaK YBENUHEHUI0 HUOnoru- BbIBO/IbI

YeCKOro ypoxkast B pacyéTe Ha eAuHULY ToWaau, Tak U X03si-
CTBEHHO TTO7IE3HOTO.

B sxoHoMuueckm 3dGeKxTUBHOE TII0f0HOLIEHWE IEPEBbS BCEX
U3Yy4aemMblX BapWUaHTOB BCTYTWIM Ha 4-1t TOf TOCNe TOCafKu.
Hanbonee cunbHbiM $aKTopoM CHEPXMBAIOLIUM POCTOBbIE TIPO-
LIeCChl W CTIOCOOCTBYIOLMM TIEPEXOLY LEPEBbEB B TUIOLOHOLIEHME
SBUIOCb pa3MellieHue 2-X [IEPeBbEB B OJHO TOCAZJO4HOM SMe U B
TIepBbIe 3 TOfla TUI0ZJOHOLIEHNS B 3TOM BapUaHTe 6bUIU MOy 1eHbl
HauboIblIINE YPOXKAM.

OnHaxo, B danbHenleM TTPOLYKTUBHOCTL [JAHHOW KOHCTPYK-
UM Havana TiafiaTh, iepeBbsi BOLIN B TIEPUOAUUHOCTb TUI0[0HO-
LIEHUS U B CYMME 33 BCE TOfbl UCCTIe[OBAHWA JaHHbIA BapUaHT
TIOKa3al CaMyto HU3KYHO YPOXAMHOCTb B OTILITE TI0 060MM U3yHa-
EMBIM COPTaM.

Haubornbliast ypoxxaitHoCTb B OTIbITE, 3a TIOCTEAHME 4 rofia nc-
CTIE[lOBaHWM, TIOTTY4eHa B BapuaHTe ¢ V-06pa3Hoit KOHCTPYKLMK,
rfe 1epeBbst ObUM cHOPMMPOBAHBL TIO TUTTY TanbMeTThL. Tak Tmo
copTy JKeHepoc B 3TOM BapuaHTe ypoxaii B CymMMe 3a 4 rofa mpe-
BEICWI1 KOHTPOJIb HA 18%, [OCTUIHYB HaubOMbLIMX 3HAUEHUit B
2010 rogy - 47,7 T/ra. CyMMapHast ypoXaitHoCTb 3a TIOCTIeRHNe
rofibl 1o copty OnopuHa 6bina elé Bbllle, COCTaBUB B 3 BapUaHTe
152,6 T/ra 1 TIPeBLICMB KOHTPONb Ha 19%.

Puc.1. V-0bpasHaa KoHcmpyKyus HacaxcdeHul a610HuU ¢
naneMemmHoU ¢opMoli KpoHbI

[TonyyeHHble [aHHblE TIOKA3blBAlOT, UTO [BYXTUIOCKOCTHAs
V-06pasHast KOHCTPYKLMA HACAXZEHWIA SONOHW  CTIocoOCTBYeT
CHVDKEHMIO TIapaMeTPOB [ePeBbEB U YBETIMUEHWIO, B CBAI3U C ITUM,
TULOTHOCTU TIOCaZkU 6e3 y1uiep6a 0CBElIEHHOCTM BCEX YUACTKOB Kpo-
HbL Bonee palnoHanbHo nemonb3yeTes Tioliazb Cafa Y BO3MYLIHOe
TIPOCTPaHCTBO, YBENIMUMBAETCA TUIOLIAAb JIMCTOBO TIOBEPXHOCTU W
TIPOAYKTUBHLLA 06bEM KPOHBL U KaK CTIeLCTBUE YPOXANHOCTb Ze-
EBbEB Ha eMHMLLY TUIOWARN cafia. st 060MX U3y4aeMblX COPTOB
Haubonee palMoHabHOM U TIPOIYKTUBHOM Okasanach V-obpasHast
KOHCTPYKLIUS C GOPMUPOBAHWEM [IEPEBLEB B HEM TI0 TUTTY TTaJIbMET-
Tbl X HAKJIOHOM X TTI0Z YI71I0M 80° K TOPU3OHTaNM.
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AGRICULTURA ECOLOGICA.
COACAZUL NEGRU

lon CARAMAN, doctor habilitat in agriculturd, Institutul
Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

Coacdzul negru este o culturd pomicold de primd importan-
td, datoritd faptului ca contine un numdr mare de substante
nutritive, necesare organismului uman. Din punct de vedere bi-
ologic, fructele de coacdz negru poseda nu numai calitdti nutri-
tive, dar si medicinale. Ele contin pand la 15-16% de substante
uscate, n componenta cdrora predomind acizii organici si za-
hdrul, usor asimilabili, pectinele, substantele tanante, precum
si fitoncidele care poceda proprietdti antibiotice.

Din frunze, varfuri de lastari si fructe de coacaz negru se
prepard medicamente i ceaiuri contra unor boli gastrointes-
tinale, hepatobiliare, renale, cardiovasculare etc. Datoritd con-
tinutului fnalt de vitamine B i C fructele de coacdz reprezintd
un remediu profilactic contra bolilor infectioase, contribuind
totodatd la diminuarea influentei negative a radiatiei asupra
organismului uman. Se stie cd pasta de coacaz negru este in-
clusd tn mod obligatoriu In rationul cosmonautilor. Substantele
P-active si vitamina C asigurd o bund elasticitate a vaselor san-
guine capilare. Coacdzul negru se consumd in stare proaspatd,
congelat sau prelucrat - suc, compot, marmelada, gem, jeleu,
lichior, vin etc. Se utilizeazd, de asemenea, la aromatizarea pro-
duselor lactate, la pregatirea salatelor de fructe etc.

Tinand cont de valoarea alimentard inaltd si proprietatile
curative ale fructelor de coacdz negruy, el se recomanda a fi
cultivat in agricultura ecologica.

Cultura coacdzului negru in plantatii ecologice este o afa-
cere profitabild cu urmdtoarele avantaje:

- cererile pe piata locala si pe cea externa la produsele ecolo-
gice sunt in continud crestere;

- plantatia poate fi exploatatd pe termen lung, cca 10-12 ani,
prin regenerarea periodica si rapidd a tufelor, si asigurd
venituri importante;

- recuperarea investitiilor este posibild In termen de 3-4 ani;

- recoltarea fructelor poate fi efectuatd atdt manual, cat si
cu combine speciale.

Durata exploatarii eficiente depinde de corectitudinea in-
fiintdrii plantatiei si Ingrijirea acesteia In primii 2-3 ani dupd
plantare.

Infiintarea unui hectar de coacaz si ingrijirea lui pand la
punerea pe rod necesita 140 mii de lei, dintre care cca 122 mii
de lei pentru primul an, iar cca 18-20 mii de lei pentru anul
doi de vegetatie.

Pretul mediu la care se poate realiza 1 kg de fructe este
de 15-25 de lei. Principalii utilizatori de coacaze ecologice din
tard sunt: populatia bastinasd, uzinele producdtoare de sucuri,
gemuri si cele de procesare, fabricile de lactate, exportatorii
de fructe. La comercializarea productiei ecologice, preturile se
negociazd in functie de soi, calibru, continutul de vitamine,
substante P-active si cantitate.

Pentru a initia o afacere profitabild in conditiile Republi-
cii Moldova sunt indicate soiurile omologate: Minai Smariov,
Belorusskaia Sladkaia si Titania, care corespund cerintelor
culturii ecologice.

In ultimii ani amelioratorii au obtinut mai multe soiuri
rezistente la unele boli si daundtori, cu fructe mari, valoroase,
care permit obtinerea unei productii ecologice:

rezistente la fdinare (se ataca pand la 0,5 baluri): Gamma,

Delicates, Blek Revard, Triton, Nejdancik, Dubrovskaia,

Naslednita, Fedorovskaia, Kipiana, Gratia, Orlovia, Strelet,

Sarovidnaia, Abanos, Ronix, Gea;

- slab rezistente (se atacd pana la 1,5 baluri): Aleandr, Ba-
ghira, Barmalei, Bredtorp, Veloi, Gulliver, Dobranea, Za-
gadka, Sevceanka, Zusa, Lenteai, Orlovskaia serenada, Pa-
miati Vavilova, Odjebin, Katiusa, Mria, Sudaruska;

- slab se atacd de antracnoza (0,5-1,0 baluri): Galitia, Barma-
lei, Gratia, Baghira, Bredtrop, Dacinita, Gulliver, Kipiana,
Lenteai, Orlovia, Cearodei, Abanos, Gea, Ronix;

- rezistente la septorioza (patare): Ametist, Veloi, Gratia, Or-
lovskii Valis, Orlovskaia serenada, Tamerlan, Terera, Cea-
rovnita;

- slab rezistente: Baghira, Gulliver, Zelionaia damka, Sele-
censckaia-2, Ciorndi jemciug, Sozvezdie.

Pentru infiintarea plantatiei ecologice se aleg zonele eco-
logic curdtate de ramasitele de pesticide.

Pe baza cercetdrilor stiintifice s-a constatat ca cel mai po-
trivit premergdtor pentru plantarea coacdzului ecologic sunt
pasunile multianuale, unde nu au fost utilizate pesticide. Nu
se recomandd folosirea suprafetelor dupa defrisarea livezilor,
pomusoarelor si a campurilor pe care au fost cultivate legume
sau cereale.

Procedeele ecologice de curdtare a solului de buruieni si
restabilirea rodniciei solului se realizeaza prin cultivarea ier-
burilor care nimicesc (inlaturd) buruienile, utilizand sistemul
organic de restaurare a fertilitatii (rotatia semdndturilor de
ierburi pentru ingrasaminte verzi). In asa mod se inlaturd res-
turile focarelor poludrii tehnologice antecendente (ingrasd-
mintele minerale, erbicidele, pesticidele etc.). Acest sistem se
formeazd In consecutivitate la toate etapele a 11 campuri cu
rotatia culturilor.

Schema rotatiei culturilor cu 11 cdmpuri este mai eficace
la cultivarea coacazului negru in sistemul ecologic fdard ris-
curi.

Primele doua campuri - ierburi leguminoase (mazdri-
che de primdvard, mazdre, sulfind-albd) care in al doilea an se
utilizeaza ca Ingrdsaminte verzi.

Al treilea camp - ierburi crucifere (raps, mustar-alb) ca
ingrasamant verde. Plantarea coacazului are loc toamna.

Al patrulea camp. Coacdzul-plantatie tanara. Solul intre
randuri - ogor negru.

Al cincilea cimp. Plantatie tanira de coacaz. Intre ran-
duri se planteaza culturi siderale (colomdt, soie, obsigd nea-
ristatd). .

Campurile 6-10. Coacaz-plantatie pe rod. Intre randuri
solul este plantat cu culturi siderale (raps de toamnd, ciuma-
rea).

Campul 11. Coaciz-plantatie pe rod. Intre randuri se
mentine ogorul negru. Defrigarea plantatiei se face toamna.

In conditiile Moldovei, unde suma precipitatiilor atmosfe-
rice anuale nu depdseste 300-600 mm, plantatiile de coacdz
negru trebuie si irigate.

Plantele se udd atunci cand umiditatea solului, in zona
de amplasare a raddcinilor, scade sub 70-80% din capacita-
tea maximd de apa a solului. Pentru a asigura un astfel de
regim hidric in plantatiile tinere si cele pe rod, pe parcursul
vegetatiei se aplica 4-5 uddri n urmdtoarele faze: in timpul
cresterii intensive a ldstarilor, a infloririi plantelor, la ince-
putul coacerii fructelor si dupa culesul recoltei. Norma de
udare, in functie de umiditatea solului, trebuie sa constituie
400-500 m® de apa la hectar.

”l pomiculturd «
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O mare dauna 1i aduc coacdzului negru pdianjenul-rosu,
paduchii de frunze, sfredelitorul coacazului, paduchii-testosi,
vespea fructelor si altele. Dintre boli, cele mai ddundtoare
sunt fdinarea si antracnoza. Toti acesti ddundtori si agenti
patogeni ai bolilor se raspandesc odatd cu materialul sadi-
tor. Unul din cei mai periculosi daunatori ai coacdzului negru
este cdpusa mugurilor de coacdz. Mugurii atacati sunt mai
mari decat cei sanatosi, avand o formd rotundd. Primdvara ei
crapd, se aseamdnd cu niste cdpatani mici, fard a se desface,
se usucd. Relativ rezistente la acest daunator (cu gradul de
atac pand la 1 bal) s-au manifestat soiurile: Baghira, Blec Re-
vard, Gamma, Glorioza, Gratia, Dobranea, Orlovia, Sudaruska,
Tamerlan, Sarovidnaia, iar soiurile Liubimita Baccara, Suiga
sunt rezistente la capusa mugurilor, la paduchi, boli, septori-
o0zd si fdinare.

Una din calitatile pretioase ale soiurilor de coacdz negru
este intrarea repede pe rod. Multe din soiurile studiate intrd
pe rod la al treilea an dupa plantare. Soiurile Gamma, Sele-
censkaia-2, Orlovskaia serenada, [adrionaia, Zusa incep sa in-
tre pe rod la al doilea an dupa plantare si in conditii favorabile
formeazd pand la 3 t/ha de fructe.

Dintre soiurile studiate, cu fructe mari, au fost evidentia-
te: ladrionaia (masa medie a fructelor 3,3 g, maximd - 4,6 g),
Selecenskaia-2 (1,8 g), Mria, Venera, Lenteai (1,6 g).

Dupa productivitatea fructelor au fost evidentiate soiuri-
le: Ronix, Padina, Deea, Abanos - 2,5-3,5 kg/tufd, Tamerlan,
Barmalei, Selecenskaia-2, Mria, Istok - 2,2-2,5 kg/tufa.

Conform investigatiilor comparative, obtinute in grupul
soiurilor cu productivitate fnaltd, au fost mentionate: Bar-
malei, Strelet, Lenteai, Sudaruska, Selecenskaia-2, Tamer-
lan, Mria, Abanos, Deea, Padina, Ronix, cu productivitatea de
10,5-11,5 t/ha.

La infiintarea plantatiilor trebuie sd se tind cont de pre-
tentiile coacazului fatd de factorii mediului ambiant, dintre
care temperatura si umiditatea joaca un rol prioritar. Cele mai
favorabile zone de culturd sunt cele cu temperatura medie
anuala de 7,8-8,2°C si precipitatii anuale de peste 750 mm,
uniform repartizate.

Pentru amplasarea plantatiilor, alegerea terenului se face
cu foarte multa atentie. Potentialul mare de productie se ma-
nifestd din plin pe solurile structurate, argilo-lutoase, revene
si cu fertilitate naturald ridicata. Tn regiunile mai secetoase
se aleg terenurile aluvionare umede, precum si versantii cu
soluri mai adanci si cu suficientd umezeala.

e

Selectarea terenului trebuie astfel facutd ca plantatia sd
se incadreze cat mai organic In zond. Terenul se niveleazd
dacd este cazul, se imparte in tarlale, astfel ca suprafata sa
fie folositd mai rentabil. Parcelarea se va face in asa fel incat
sd aiba directia N-S. Pentru infiintarea plantatiilor de coacdz,
terenul trebuie sd fie bine pregdtit, deoarece inrdddcinarea
plantelor este superficiald si numarul acestora foarte mare.

O lucrare agrotehnica de cea mai mare importantd o
constituie cultivarea terenului timp de 1-2 ani cu plante
premergatoare, care se fertilizeaza cu doze mari de ingrdsa-
minte organice - 60 t/ha gunoi de grajd organic. Ca plante
premergdtoare sunt indicate leguminoasele sau In asociere
cu pdioasele, raddcinoasele si prdsitoarele timpurii. Mo-
bilizarea solului se realizeaza prin ardatura de 35-40 cm.
Stabilirea distantei de plantare este in corelatie directa cu
suprafata plantatiei i posibilitatile de prelucrare a solu-
lui. In plantatiile comerciale, cu mecanizarea asiguratd,
distantele de plantare sunt de 2,5-3,0 m intre randuri si de
0,5-0,7 m pe rand, revenind la hectar cate 8,0 si, respectiv,
7,5 mii de plante; in plantatiile mici distanta scade la 1,6
m intre randuri si 0,5-0,7 m pe rand, respectiv 12,5-8,9 mii
de plante la hectar. Cel mai bun anotimp pentru plantare
este toamna, dupd caderea frunzelor, cand temperatura din
sol permite continuarea activitatii tesuturilor, ceea ce sti-
muleaza vindecarea ranilor si chiar aparitia de noi tesuturi.
Plantarea coacdzului se poate face si primdvara, cu condi-
tia ca lucrdrile sd se efectueze foarte timpuriy, tnainte de
pornirea in vegetatie a materialului saditor.

Materialul saditor, folosit la infiintarea plantatiei, trebuie
sa fie autentic ca soi, sandtos, cu lemnul copt, mugurii bine
dezvoltati, rdddcinile turgescente, nevatamate de ger sau us-
ciciune. Inainte de plantare, raddcinile vatamate, frante etc.
se Tnldturd, dupd care se mocirlesc intr-un amestec din pa-
mant galben, gunoi de grajd proaspat si apa.

Coacdzul se planteaza in gropi cu dimensiunile de
45/45/40 c¢m, in locurile marcate prin pichetare. Pe supra-
fete mari plantarea coacazului se poate efectua si pe brazde
facute la adancimea de 32-35 cm sau cu masina de plantat
SPU-4. Butasii inrddacinati se planteaza cu 6-8 cm mai adanc,
se udd, dupa filtrarea apei se musuroiesc.

Dupd infiintarea plantatiei se efectueazd o serie de lucrdri
care vizeaza intretinerea solului, formarea plantelor si men-
tinerea potentialului de productie pe o duratd cat mai mare,
tdierea, irigarea, fertilizarea, precum si combaterea bolilor si
ddundtorilor, recoltarea fructelor si altele.

Coacazul negru poate fi dezvoltat sub forma de tufg, care
se realizeazd pe perioada a 3-4 ani, timp in care se obtine un
numdr de 14-16 ramuri de schelet (tulpini) de diferite varste,
cu formatiunile respective de rod. Primele roade se obtin la al
treilea an de vegetatie.

Terenul din plantatiile de coacdz poate fi intretinut ca
ogor negru sau cultivat cu diferite plante, care au capacitatea
de curdtare a solului de buruieni si utilizarea sistemului orga-
nic de restaurare a fertilitatii (rotatia semanaturilor de ierburi
pentru ingrdsaminte verzi) si prelucrarea solului in combina-
tie cu Ingrasamintele masei organice.

Protectia plantelor de coacdz in agricultura ecologi-
ca. Scopul protectiei plantelor in agricultura ecologica 1l con-
stituie reducerea riscurilor (buruieni, boli si daunatori) pand
la nivelul la care nu este afectata eficienta economica, iar in
realizarea obiectivului se considera primordial existenta unor
plante sdndtoase mult mai rezistente fatd de buruieni si da-
unadtori.
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In perioada de conversie (2-3 ani) protectia plantelor are
drept scop disparitia resturilor substantelor fitofarmaceutice,
n scopul dezvoltdrii florei naturale, capabile sd impiedice dez-
voltarea vatamdtorilor agricoli.

Aplicarea asolamentului este obligatorie, iar pe langd
introducerea plantelor fixatoare de azot este strict necesara
utilizarea ingrasdmintelor verzi si a culturilor perene cu in-
rdddcinare profundd, fiind utile pentru aprovizionarea solului
cu substante nutritive. Rotatiile respective sunt importante
pentru diminuarea riscurilor la boli si ddundtori specifici,
precum si a buruienilor proprii prasitoarelor, respectiv si pa-
ioaselor.

In agricultura ecologicd este obligatorie, de asemenea,
mentinerea si cresterea fertilitdtii solului, deoarece flora re-
zistentd se realizeazd numai prin satisfacerea necesarului de
substante nutritive al plantelor.

Dintre substantele permise in agricultura ecologicd, cu
impact redus asupra mediului, este indicat sulful sau sarurile
de potasiu ale acizilor grasi (sapunurile pesticide).

Sulful are urmatoarele utilizari:

- combaterea bolilor de tip fdinare;
- combaterea afidelor, tripsilor si acarienilor.

Sapunurile pesticide au utilizari similare sulfului (comba-
terea bolilor de tip fdinare, combaterea afidelor, acarienilor).
Pe larg se folosesc substantele traditionale: cupru sub formd
de sulfat de cupru (si oxiclora de cupru, hidroxid de cupru) ca
fungicid, sarea de potasiu a acizilor grasi (sapun moale) - ca
insecticid, ulei de parafind - insecticid, acaricid si permanga-
nat ge potasiu - fungicid, bactericid.

In ultimul timp se mai studiaza produsele ecologice oferi-
te de cdtre CSP ,ECO-CONSULT”: fungicide de contact - fune-
col, recol si insecticidul pelecol si altele, introduse in Catalo-
gul produselor ecologice al Republicii Moldova.

Insecticidele naturale sunt recomandate la stropitul
plantelor atacate de insectele sugatoare si cu corp moa-
le; paduchi, purici, acarieni, plosnite, omizi mici, molii,
viespi etc. Dintre insecticidele naturale mai des se utili-
zeazd infuziile de ceapa si usturoi, de mustar alb, infuzie
si fierturd din tutun, infuzie de rostopascd, de ardei iuti.
Mai practic poate fi utilizata cenusa de lemn Impotriva
paduchilor si a altor daundtori. De indatd ce observam
cd unele frunze se rdsucesc la varfurile lastarilor, este
necesar de prafuit cu cenusd de lemn ori de stropit cu
infuzie (300 g de cenusd la 10 | de apd), se macereaza
30 de minute, apoi se adaugd 80 g de sdapun pentru rufe,
dupa care se filtreaza si se intrebuinteazd de 2-3 ori, cu
intrerupere de 7-8 zile.
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STUDIUL EFICIENTEI
UTILIZARII CHELTUIELILOR
DE PRODUCTIE

IN POMICULTURA

Vasile MLADINOI, dr. in economie, conferentiar cercetdtor,
Mihail PROCUDIN, colaborator stiintific, ISPHTA

ABSTRACT. In the article there are presen-
ted: dynamic of country fruit growing production
during 1999-2012 years; economico-geographical
zones; groups of species. It is distinguished the in-
fluence of production investments upon the level
of orchards production and economic efficiency of
fruits production.

KEYWORDS: fruit growing, efficiency, costs pro-
duction.

INTRODUCERE

Pentru fiecare pomicultor este bine cunoscut faptul cd
investitiile in productie constituie un factor primordial pen-
tru dezvoltarea prosperd a gospoddriei, ramurii etc. De la in-
ceputul mileniului in pomicultura Moldovei acest indice a
cunoscut o tendintd pozitivd, majorandu-se considerabil. Ac-
tualmente el constituie peste 12 mii de lei la hectar plantatii
pe rod. Utilizarea chibzuitd a acestor investitii in gospodariile
cu livezi moderne a dus la sporirea considerabila a producti-
vitdtii livezilor - pand la 15-20 t/ha si chiar mai mult. Insd in
ultimii ani, din cauza prezentei mai multor livezi uzate mo-
ral si fizic, cu randament redus, acest indice s-a stabilizat in
medie pe tard la nivelul de circa 4 t/ha, ceea ce echivaleazd
cu valorificarea potentialului genetic al speciilor pomicole la
nivel de circa 10-12%.

In conditiile economiei de piatd, cu fluctuatia permanenta
a preturilor pentru componentii material-tehnici si energetici,
utilizati la producerea fructelor, ameliorarea indicatorilor econo-
mici in productia pomicola depinde, in mod decisiv, de volumul
si rationalitatea utilizarii mijloacelor investite in productie.

MATERIALE SI METODE

Obiectul investigatiilor - optimizarea cheltuielilor de pro-
ductie in pomiculturd. Metodele aplicate: statistico-economi-
ca (cu procedeele grupdri economice, prezentdri grafice etc.),
monograficd, comparativd, analiza economicd s.a. Au fost
utilizate materialele Departamentului Statisticd si Sociologie
(1997-2004), ale Biroului National de Statisticd al Republicii
Moldova si rezultatele cercetdrilor stiintifice in domeniu din
ultimii ani.

REZULTATE $I DISCUTII
Cercetdri mai ample privind investitiile in productie, fara
a fi luate in calcul aspectele de infrastructura ramurald, au
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fost efectuate la compartimentul cheltuieli de productie in
pomiculturd. S-a constatat cd valorificarea potentialului pro-
ductiv, de care dispun speciile pomicole si bacifere, depinde in
mare masurd de volumul acestor cheltuieli.

De rand cu factorii de intensificare a productiei de fructe
si particularitdtile conditiilor naturale, o influentd considera-
bild asupra rezultatelor finale o are si utilizarea rationald a
mijloacelor investite, fapt care determind in mare parte cali-
tatea si metodele de gestionare a ramurii. Drept confirmare a
corectitudinii respectarii tehnologiilor de productie a fructe-
lor, mai ales In ce priveste nivelul agrotehnicii, combaterii bo-
lilor si ddunatorilor, fertilizdrii, irigdrii, organizarii procesului
de productie tn ansamblu, poate servi valoarea numericd a
cheltuielilor de productie, calculata la o unitate de suprafatd
de plantatii pe rod, care, de fapt, determina nivelul sporirii
productiei de fructe. Conform investigatiilor efectuate, acest
indicator, dupd declinul din pomiculturad din a. 1999, are ten-
dintd de crestere, ritmul cdreia diferd de la an la an si depinde
de regiunea economico-geograficd, grupul de specii si de alti
factori. Rezultatele obtinute confirmd ca in aceasta perioadd
cheltuielile de productie au sporit in medie cu:

- pe tard, de la 1 556 lei/ha de plantatii pe rod (inclusiv pe
regiunii, constituind in Nord - 1 850, in Centru -1 370, la Sud
-1 390 lei/ha) pand la 11 089 lei/ha, ceea ce constituie o cres-
tere totald de 7,1 ori, iar pe regiunii -de 7,1; 6,3 si, respectiv,
5,0 ori, majorandu-se de la Sud spre Nord (fig. 1);

14p008ha 13159
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4000 —— Tatal pe
tard
2000

1998-  2001- 2003- 2005- 2007- 2008- 2011-
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Fig. 1. Dinamica cheltuielilor de productie pe tard si pe regi-
unii economico-geografice (intreprinderi agricole si gospo-
ddrii tdrdnesti (de fermieri))

- pe grupuri de specii pomicole, numai pe parcursul anilor
2006-2012 in ansamblu pe republicad - de 2,3 ori, inclusiv in
livezile de specii samantoase - de 2,4 ori, samburoase - de 2,0
ori, nucifere - de 2,2 ori si in plantatiile bacifere - de 4,7 ori,
atingand cel mai tnalt nivel - 21,3 mii lei/ha (fig. 2). Desi in
2012 cheltuielile la un hectar de livada pe rod de culturi nucife-
re s-au majorat pand la 675 de lei, acest nivel este mai mic de-
cat cel inregistrat in plantatiile bacifere - de 31,6 ori, in livezile
speciilor samantoase - de 21,4 ori si samburoase - de 10,3 ori.

De mentionat cd repartizarea mijloacelor pe regiuni eco-
nomico-geografice si pe grupuri de specii pomicole s-a efectu-
at neuniform din cauza unui sir de factori, in principiu obiec-
tivi, tinandu-se cont de speciile pomicole din regiunile respec-
tive, tehnologiile de cultivare, care diferd dupa complexitate,
fapt ce necesitd si cheltuieli diferentiate pentru realizarea lor.
Astfel, n regiunea Nord, unde predomina speciile samantoa-
se, care necesitd tehnologii de cultivare mai costisitoare, la un

hectar de livadd pe rod s-au cheltuit cu 18,7% mijloace mai
mult, in plantatiile pomicole din Centru - cu 22,6%, iar in re-
giunea Sud, unde prevaleaza speciile sdimburoase - cu 36,5%
mai putin in comparatie cu indicele analogic pe tara.

Analiza repartizarii cheltuielilor de productie pe grupuri de
specii in perioada investigata confirma cd culturilor samantoa-
se le revin 82,4% din suma totald de cheltuieli; celor samburoa-
se - 16,71%, nucifere - 0,02%, bacifere - circa 0,87%.
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Fig. 2. Dinamica cheltuielilor de productie pe tard si pe gru-
puri de specii pomicole (intreprinderi agricole si gospoddrii
tdrdnegti (de fermieri))

Cheltuielile de productie au constituit in medie pe tara
7 923 lei/ha de plantatii pe rod, iar in raioanele Soroca, Ocni-
ta sa. - pand la 15-25 mii lei/ha, fatd de 0,3-1,5 mii lei/ha
ntr-un gir de raioane (Basarabeasca, Taraclia, Rezina, Nisporeni
sa) cu un randament redus al livezilor - 0,3-1,2 t/ha. Pentru
speciile sdmantoase acest indicator a constituit 9 304 lei/ha, la
samburoase - 4 534 lei/ha. La un hectar de culturi nucifere si
bacifere s-au cheltuit cate 194 de lei si, respectiv, 9 919 lei.

De mentionat ca majorarea cheltuielilor de productie in-
fluenteaza, intr-o masurd mai mare sau mai mica, cresterea
productivitatii plantatiilor pomicole (tab. 1).

Datele din tabel denota faptul ca mijloacele investite in
productie la Tnceputul mileniului au asigurat sporirea consi-
derabild a randamentului livezilor si plantatiilor bacifere, care,
la randul lor, au dus la reducerea pretului de cost al unitdtii de
productie. Incepand cu anul 2004 n-au fost inregistrate aseme-
nea tendinte pozitive. Desi in perioada ulterioard se mentine
tendinta de majorare de 2,5 ori a mijloacelor investite, produc-
tia medie a plantatiilor s-a stabilizat la nivelul de 4,1-4,2 t/ha
(cu exceptia nivelului de circa 5 t/ha din ultimii doi ani), ceea
ce a determinat scumpirea in continuare a fructelor.

Astfel, majorarea considerabild a cheltuielilor de productie
nu presupune si obtinerea efectului scontat. Prin urmare, cres-
terea volumului acestor mijloace trebuie sd se facd Tn mod dife-
rentiat si sd fie orientatd, in primul rand, spre asigurarea financi-
ara a acelor componente din structura cheltuielilor de productie,
care influenteaza nemijlocit randamentul plantatiilor.

Analiza structurii cheltuielilor de productie confirma cd
factorii care contribuie n mod direct la cresterea productivi-
tdtii plantatiilor, cum ar fi fertilizantii, nu sunt asigurati con-
form mijloacelor financiare (tab. 2). Astfel, in perioada anilor
2006-2012, cu toate cd cheltuielile de productie s-au majorat
de 2,3 ori, inclusiv pentru procurarea fertilizantilor - de 3,1
ori, ponderea mijloacelor destinate procurdrii ingrasdmintelor
minerale si organice In ultimul an a constituit 8,4%, in plan-
tatiile de specii sdmantoase - 8,7%, sdmburoase - 7,5%, cul-
turi bacifere - 5,9%. De remarcat ca pe parcursul acestor sapte
ani cota mijloacelor s-a mdrit cu 2,1% fatd de anul 2006, ma-
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Tabelul 1

Influenta volumului de cheltuieli de productie asupra nivelului productivitatii plantatiilor
pomicole si bacifere (intreprinderi agricole si gospodarii taranesti (de fermieri)’

In medie pe anii
Indicatorii 1999- 2001- 2003- 2005- 2007- 2009- 2011-
2000 2002 2004 2006 2008 2010 2012
gi‘/eh';“'e" de productie, 1556 2816 4486 5146 7013 6 988 11106
Ritmul mediu de majorare a
cheltuielilor de productie, % ) 181,0 1593 14,7 136,0 99,2 1597
Productia medie, t/ha 1,3 3,0 6,1 4,1 4,2 4,16 4,95
Ritmul mediu de crestere a - 230,8 203,3 67,2 102,4 99,0 119,0
productivitatii, %
Pretul de cost, lei/t 1196,92 938,67 735,41 1 255,12 1669,76 1679,81 2 243,64
Sursa: Elaborat in baza datelor DSS si BNS.
Tabelul 2
Structura cheltuielilor de productie Tn pomicultura in anii 2006-2012
2orain | S
Indicatorii 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 % fa!:é de lilor i
2006 Horin a.
2012,%
Productiame- | 5 363 | 512 | 406 | 427 | 4482 5,08 145,1 ;
die, t/ha
Cheltuieli de
productie, total | 5232,1 |6280,35|7 745,87 |5964,94|8010,24 |10 149,3 |12 062,24 230,5 100,0
lei/ha
dintre care:
remunerarea 1352,2 |140594|1892,47|1424,02|1979,64|2176,26| 2 459,22 181,9 20,39
muncii
semintesima- | 5 g9 7,1 1213 | 419 | 11,49 | 5,06 4,23 108,7 0,04
terial saditor
ingrasaminte
chimice siorga- | 330,61 | 619,71 | 656,94 705,4 651,36 | 461,04 1012,3 306,2 8,39
nice
cheltuieli auxili- | » o1 5 13336 76|4013,62 |3 045,45 |4021,56 | 7449,92 | 7686,33 | 2706 63,72
are siindirecte
alte cheltuieli | 704,49 | 910,84 |1170,71| 785,88 |1346,19| 56,99 900,16 127,8 7,46
Sursa: Elaborata in baza datelor BNS si materialelor studiate.
Tabelul 3

Eficienta economica a pomlculturll pe regiuni economico-geografice in functie de nivelul
majorarll productiei de fructe Tn anii 2009-2012 (intreprinderi agricole si gospodarll
taranesti (de fermieri) cu suprafata terenurilor agricole de 1 000 ha si mai mult)

Regiunile economico-geografice
Nord | Centru | Sud
in medie pe raionul
Briceni |Falesti |Hancesti |Telenesti |Cantemir |Taraclia
ﬁ\t‘ae(;g‘f'lee'i' de productie la un hectar de 11480 5320 3764 3153 7324 852
Productia medie, t/ha 10,4 2,3 2,5 1,8 38 0,3
Beneficiul net calculat la un hectar, lei 9952 -891 4210 269 2737 -294

Sursa: Elaborat in baza datelor BNS.
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nifestandu-se in mod diferit in perioada investigata.

Calculele efectuate in prealabil confirma cd actualmen-
te In structura optima a cheltuielilor de productie ponderea
componentului ,Ingrdsaminte minerale si organice” trebuie
sa constituie Tn medie 15,3%, inclusiv pentru livezile cultu-
rilor sdmantoase -13,7%, samburoase - 14,8% si nucifere -
18,9%. Exceptie fac plantatiile cu un nivel fnalt de crestere
a productiei: livezile moderne cu densitate maxima a pomi-
lor si cheltuieli mari - de 55 000-63 000 lei/ha si mai mult,
si plantatiile bacifere cu 56 000-75 000 lei/ha si mai mult,
pentru care ponderea componentului nominalizat constituie
5,7% si, respectiv, 4,5%.

Astfel, odatd cu majorarea ritmului de productie a fructe-
lor, cu toate cd volumul de fertilizanti utilizati la o unitate de
suprafatd a crescut considerabil, ponderea acestora in struc-
tura cheltuielilor de productie s-a diminuat.

De mentionat ca, de rand cu conditiile naturale si particu-
laritatile regionale, o influenta mare asupra eficientei econo-
mice o are nivelul sporirii productiei de fructe (tab. 3).

Datele din tabel aratd cd gradul de influentd a conditiilor
naturale asupra cultivarii fructelor depinde in mare mdsurd
de volumul mijloacelor investite, de nivelul organizdrii proce-
sului de productie si de alti factori. Chiar si in regiunea Nord,
cu conditii climatice mai favorabile, in acele raioane in care
gospoddriile au ,economisit” mijloacele destinate cheltuieli-
lor de productie, ignorand tehnologiile si alti factori, produc-
tivitatea plantatiilor si beneficiul net la un hectar cedeazd cu
mult indicatorilor obtinuti in raioanele fruntage. Aceasta se
referd si la raioanele din regiunea Centru si, mai ales, din Sud.

CONCLUZII

1. Cheltuielile de productie de la inceputul mileniului
trei au avut tendinte pozitive, atingand In medie pe tard cota
maximad de peste 12 mii lei/ha, ceea ce echivaleaza cu o ma-
jorare de 7,1 ori.

2. Actualmente ponderea mijloacelor destinate adminis-
trarii Ingrasdmintelor minerale si organice in livezile si plan-
tatiile bacifere constituie circa 8,4% din volumul de cheltuieli
de productie fatd de valoarea optimd de 15,3%, cu exceptia
cultivarii speciilor cu un nivel tnalt de crestere a productiei,
precum ar fi livezile moderne si plantatiile bacifere.

3. Odatd cu majorarea ritmului de productie a fructelor,
desi volumul de ingrasaminte utilizate la o unitate de su-
prafatd a crescut considerabil, ponderea acestora In structura
optimd a cheltuielilor de productie s-a diminuat.
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OPTIUNE ALTERNATIVA

DE VALORIFICARE
A STRUGURILOR
DE SELECTIE AUTOHTONA

Andrei LAZARIUC, Roman GOLUBI, Irina NEZALZOVA, Institutul
Stiinifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. To promote vine varieties by local
selection, were made researches in order to achie-
ve an alternative option of use for grapes, we tried
to produce non-alcoholic products. In the early
stage of maturation, were harvested grape varie-
ties Riton, Muscat laloveni, Legend and Negru de
laloveni, preparing juice samples.

KEYWORDS: local varieties, agrobiology, juices.

INTRODUCERE
La prepararea mostrelor de sucuri, ca materie primd s-au
utilizat soiuri de struguri pentru vin de selectie autohtona.
Avantajele acestor soiuri sunt: grad sporit de rezistenta la bo-
lile criptogamice, rezistenta la ingheturi, productivitate spori-
td, indici organoleptici tnalti si, ca rezultat reducerea costului
productiei finite.

. MATERIALE SI METODE

In cadrul cercetdrilor, dupa cum am mentionat mai sus,
au fost recoltati struguri de soiuri: Riton, Muscat de Ialoveni,
Legenda si Negru de Ialoveni, din viile Statiunii Codru, forma
butucilor fiind cordon orizontal bilateral, schema de plantare
- 3x1,5m, agrotehnica efectuatd in verde si uscat. La recoltare
a fost determinatd productivitatea la butuc si efectuatd anali-
za mecanicd a strugurilor.

Strugurii receptionati au fost verificati, spalati cu apa la
o presiune de 1,3 atm.,, clatiti si uscati, apoi desciorchinati
si zdrobiti. Prin metoda refractometrica si titrare a fost de-
terminatd zaharitatea/aciditatea mustuielii obtinute, dupa
care a fost incalzita preventiv pana la temperatura de 70°C
timp de 5 min. si supusd apoi presdrii dirijate. Sucul obti-
nut a fost deburbat si filtrat, apoi pasteurizat la tempera-
tura de 85°C timp de 25 min. si, In final, turnat In stare
fierbinte in borcane.

. REZULTATE $I DISCUTII

In urma analizelor efectuate la struguri s-au obtinut ur-
matoarele date: elementele de productivitate (apreciate in kg/
butuc) Riton - 10,9; Muscat de laloveni -11,0; Legenda -9,2;
Negru de Ialoveni -10,4, analiza mecanica (tab.1) si parame-
trii fizico-chimici ai materiei prime (tab. 2).

La obtinerea mostrelor de sucuri s-a efectuat analiza sen-
zoriald, Inregistrandu-se urmdtoarele rezultate:

- sucul din soiul Riton e limpede, de culoare verzuie-
galbend, cu opalescenta medie. Gust acid-dulce, placut,
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Tabelul 1
Analiza mecanica a strugurilor de soiuri autohtone, a. 2013
Strugurele Masa cior- . Masa Boabele
. X . r.de lati-
Soiul lung., |litimea, | masa, | chinelui, | = o, | 100boa- | naqa, | lung., mea
cm cm g 9 be, g g mm | Mo
Riton 15,1 11,1 264,2 8,8 110,3 283,8 2,8 18,4 18,4
Muscat de laloveni 17,0 10,1 255,1 10,8 129,0 207,4 2,1 18,1 17,5
Legenda 13,8 10,6 243,2 7,2 125,2 192,9 1,9 17,7 17,1
Negru de laloveni 15,2 7.3 184,5 6,7 163,4 112,2 1,1 14,1 14,1
Tabelul 2
Parametrii fizico-chimici ai materiei prime
Soi de struguri Date ~ Continut de s:ubstan;g Aciditate titsrabilé,
recoltarii uscate solubile, g/dm g/dm
Riton 14.08.2013 16,0 11,0
Legenda 14.08.2013 14,5 13,6
Muscat de laloveni 14.08.2013 13,0 14,4
Negru de laloveni 14.08.2013 13,5 13,3

agreabil, mai echilibrat. Aroma pldcutd, caracteristicd so-
iului Riton;

- sucul din soiul Legenda e limpede, de culoare verzuie-
galbena, cu opalescentd medie. Gust usor dulce, cu nuantd
acida intensd. Aromd slabd, dar placutd;

- sucul din soiul Muscat de Ialoveni e relativ limpede, de
culoare roz-deschisd, cu opalescentd medie. Gust usor dulce,
cu aciditate de intensitate medie. Aromd pldcutd, caracteris-
ticd soiurilor tip Muscat;

- sucul din soiul Negru de Ialoveni e relativ limpede, de
culoare rosieticd, cu opalescentd medie. Gust acid puternic si
slab dulce. Aromd pronuntata.

Pentru a vizualiza mostrele de sucuri cu cel mai alt  pjton Muscat de laloveni
punctaj, rezultatele analizei organoleptice sunt reprezentate
in diagrama 1.

Diagrama 1

Aprecierea organoleptica pentru sucuri CONCLUZIE
din struguri Datorita potentialului organoleptic, agrobiologic, soiurile

pentru vin de selectie autohtond reprezintd un mare interes
stiintific si economic, exemplu servind soiurile de struguri
Riton si Muscat de laloveni, care pot oferi struguri-materie

' ' ' | ' primd in faza timpurie de maturizare, pentru fabricarea sucu-

. . . ! | WRiton rilor cu raportul zahar/aciditate similar bauturilor racoritoare.

I ! ! u Legenda -

. | | | | ®mMuscatde laloveni BIBLIOGRAFIE N,
o | ] ] W Negru de laloveni

1. Hasapenko K.C., MapuHuya MN.E. MeToanka rocypapctseH-
HOTO COPTOUCMbITaHUSA CENbCKOXO3ANCTBEHHBIX KynbTyp. MockBa,
Cenbxo3rus, 1961.

2. H. Ojeda, P. Rigal, M. Mikolajczak, A. Samson, B. Pages,
R. Schneider, G. Archambault, S. Caille, JL. Escudier. Raisins verts: de
la récolte a la transformation. Application a I'’élaboration de verjus.
Le Progrés Agricole et viticole No 8, 2007.

= M W £
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Notd: Nota maximd care se acodrd pentru fiecare indice
este de 5 puncte.

Un interes deosebit pentru cercetdrile ulterioare il repre-  W=t=lg=NpAl= STIINTIFICA - Mihail Cuharschi, doctor habi-
zintd soiurile Riton gi Muscat de laloveni, care vor permite  [FSeEsS agriculturd, ISPHTA. '

stabilirea schemelor tehnologice si valorificarea la maxim a
potentialului acestor soiuri.

Materialul a fost prezentat la 03.09.2014.
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TEXHOJIOMMA 3AKNALRK
BMHOI PALIHbIX

HACAMKIEHWN
BEMETUPYIOLLMK
CAMEHLAMMU
3 ORYJIMPOBOR

H.A. NEPCTHEB, doxkmop xabunumam c/x Hayk, npogeccop yHu-
aepcumap, FTAYM, I'. HUKOJIAECKY, dokmop c/x HayK, KoHpepeH-
yuap yHueepcumap, 'YAM

SUMMARY: We are proposing the production
technology of planting material, scientifically gro-
unded, and the creation of vineyards with vegeta-
tive vines.

KEYWORDS: technology, green grafting, budding,
cuttings, vegetative seedlings, nutrient mixture,
planting, vineyard.

BBEOEHHUE

B mpaxTuKe MUpOBOTO BMHOTPaZiapCTBa AOBOJILHO LIW-
DOKOE pacTpocTpaHeHue Toyuwna 3eléHas TIpUBMBKA ANS
PasNUUHbIX LieTiett. E€ mpuMeHsIoT Anst co3naHns HOBbIX TIPU-
BUTbIX BUHOTPAZHUKOB, TIPU BLIPALMBAHUW TIPUBUTBIX CAXKEH-
1IeB, IMKBUZALIUN U3PEXKEHHOCTU U COPTOB TIPUMECEN, & TAKKe
B CEJIEKLIMOHHOM paboTe U1 ap.

BONbUIMHCTBO YUEHBIX CUMTAIOT, UTO 3eNéHast TIPUBUBKA
WUMeeT TIPEUMYLIECTBO Tiepes APYTUMIU MeTOLlaMu TIPUBUBKM,
T.K. obecreunBaeT bonee TPOYHOE CPACTaHUe TIPUBUBAEMbIX
KOMTIOHEHTOB W BbICOKWUIA BBIXOZ, KQUECTBEHHBIX CAXKEHLIEB, a
BUHOIPAZHUKM, CO3LAHHBIE C TIOMOLIbIO 3€/1EHOW TIPUBUBKM,
OT/IUYAIOTCSL MOLIHBIM POCTOM KYCTOB, PaHblie BCTYTAlOT B
TUIO0ZIOHOLIEHME, BOTIee [IOTIFOBEYHbIE W BbICOKOYPOXKAHBLE.

MHoronetTHue HayuHble WCCIELOBaHWUSA, TIPOBELEHHblE
KOJIJIEKTUBOM YUéHbIX Kadenpbl BuHorpapaapersa (A.C. Cy66o-
toBuy, H.JI. TlepcTHég, E.A. Mopouat n ap.). TAV Pecry6nvku
MonpoBa, TO3BOMMMN HAy4HO 0OOCHOBaTb BO3MOXKHOCTb U
LIMPOKO TIPUMEHSTL 3€71EHY10 TIPUBUBKY JlaXe B YCIOBUSX C
OTHOCWUTETILHO 3aCYLINUBLIM KIMMATOM.

Bonee petanbHo ¢ Teopueit u MPaKTUKON 3eNEHBIX TIPU-
BUBOK B 3TUX YCNIOBUSIX MOXHO 03HaKOMWUTbCS B MOHOIpa-
dnsx «3enéHule MPUBUBKM BUHOTpaza» 1971 rona nsnauus,
aBtop A.C. Cy66oToBU4 W «HOBBI MeTOZ BblpalMBaHWS
TIPUBUTBIX CaXKeHLlleB BUHOrpafda» 1977 rona uspaHus, as-
toptt A.C. Cy66otoBuy, H.II. TlepctHé, E.A. MopouraH. B
3TUX paboTax TMONUEPKMBAETCS, UTO pelaoliumM GakTopom
TIPWXXNBAEMOCTU W CPACTaHUA 3eEHBIX TIPUBUBOK ABNSETCS
obecTieyeHne HeTPepLIBHOTO TIOCTYTUIEHUS TTACOKU K MECTY
Komynsuun. C 3ToN Lenblo 6bIIU peKOMeHJ0BaHbL 1Ba CTIo-
c06a 3enEHO TTPUBUBKU — TIPOCTO KOTTYZINPOBKW U OKYNIU-

POBKM BTIPUKJIAZ, a TAakXe COOTBETCTBYIOLINE 0COOEHHOCTH
QUTOTEXHMKM TIO KXKIOMY U3 HUX.

[IpnBUBKa TPOCTOM KOTTYIMPOBKON B OCHOBHOM WUCTIONb3Y-
eTcs [l YCKOPEHHOI0 PasMHOXEHUS U B CeJleKLMOHHBIX Lie-
TISIX, @ OKYZIMPOBKA BIPUKIIAZ — [151 BblPAllMBaHUS B OOMbLINX
06bEMAX 0OBIUHBIX W BETETUPYIOLIMX CaXKEHLIEB.

OBBEKTBI U METOIBI I/ICCJIE,Z[OBAHHfI

O6bexTamMu UeceoBaHNit HbuIn:

- KOpHECOOCTBEHHbIE BETETUPYIOLINE CAXEHLIBL

- TIPUBWTbLE BEreTUPYHOLINE CAXEHLIbL OT HACTOILHOMN TIpU-
BUBKY;

- TIPUBUTbLE BETETUPYIOLINE CAXKEHLIBL OT 3€7IEHON TIPUBUB-
KU, TIOTy4EeHHble OKYIMPOBKOW Ha MATO4HbIX TIOABOSIX.

llenb uccnenoBaHuii — TIPOBELIEHUE CPABHWUTETIBHOMN OLiEH-
KU BUHOTPaAHbIX HACAXZAEHWI, 3aK/1aiblBAEMbIX BEreTUPY1O-
LIUMU CRXEHLIAMMU, TIOTTYHEHHBIX YKa3aHHBIMM CTI0COOaMU.

B Hacrostiiee BpeMsi HOBble BUHOTPA{HUKMN 3aKTaiblBAOT-
csl TIOCA[JOMHBIM MaTepuasnoM (CadKeHLaMu) TIONYHaeMbIM B
TIMTOMHVKOBOYECKUX XO3ANUCTBAX TIO CJI0XXHOW TEXHOJIOrMn
Ha 6a3e KOMHATHOV TIPUBUBKU C TIOCTIEYIOLIUM YKOPEHEHUEM
YEpEeHKOB B LIKOJIKE W OCEHHEW WIN BECEHHEN TIOCAAKMU WX Ha
TIOCTOSTHHOE MECTO.

B TO >Xe Bpemsi CYLIECTBYET U CTIOCOH 3aKnajku HOBbIX
BUHOTPAIHVNKOB BETETUPYIOLIUMMU CaXKEHLIAMI, KOTOpble TIPO-
XO[AT YKOPEHEHWE U CTPATUPUKALINIO B TETIINLIAX B EMKOCTAX
C TIUTATENIbHOW CMECHIO, TIOCTIE YEr0 B 3TOM XK€ TOfly OHU Bbl-
CaXXUBAKTCA Ha TIOCTOSTHHOE MECTO.

3T0T CTI0C06 MMEET TIPEUMYILIECTBO C TOUKW 3PEHUST YCKO-
PEHWSL BCTYTUIEHWS BUHOIPAIHUKOB B TIIO[JOHOLIEHWE Ha O{UH
rof; paHblie. OfHAKo TIPW BHEOPEHUU B TIPOU3BOJICTBO ObUIN
BbIAIBJIEHBL W CYLIECTBEHHbIE HELOCTATKW: YCNOXHAETCA TeX-
HOJIOTUS TIOCAZKK, & CaMOe ITIaBHOe — Y BEreTUpYIoLINX ca-
XXEHLIEB OT HACTOJILHOW TIPUBUBKM K MOMEHTY TIOCA[KW UX B
TIETHee BpeMst OTCYTCTBYET OKOHUATe/IbHOE CPACTaHWe TIPUBOS
C TIO[IBOEM.

B cBfi31 € 3TUM TIPUXMBAEMOCTb, POCT U Pa3BUTUE CaXKeH-
LieB TIOABEPraloTbCS BO3NENCTBUI0 BHEILIHUX YCTI0BUM, TakOKe
OHU CTPafatoT OT BCAKOrO Pojja MEXaHUUYECKUX TIOBPEXEHUI
" 1p. B xoHeuHoM uTore BO3HWKAET O0TIblIas U3PEXEHHOCTD,
KOTOPY10 HEOHXOANMO TUKBULMPOBATH B 3TOM XKe TOfly.

Bcé Bbllle W3N0XKEHHOE SIBUTIOCb MOTMBOM TIPOBEAEHUS
CPaBHUTENLHON OLIEHKU 3QPEKTUBHOCTU WCTIONb30BaHWUS Be-
TETUPYIOLINX CAKEHLIEB TIPW 3aK/afike KOPHECOOCTBEHHBIX BYA-
HOTPAIHUKOB U TIPUBUTBIX OKYJIUPOBKOW BITPUKIIAZ, UMEHOLINX
TIPOYHOE CPaCTaHUe TIPUBUBAEMBIX KOMTIOHEHTOB.

Pe3ynbTaThl MHOTOIETHUX UCCTIEZI0BAHWIA TIO3BONIUIIL Pas3-
paboTaTb TEXHOMOTUIO TIPOU3BOACTBA BETETUPYIOLIUX CAXKEH-
1IeB Ha 6a3e 3enEHON TIPUBUBKU OKYJIMPOBKOI BTIPUKIAZ Ha
MaTOYHbIX TIO/]BOSIX.

PE3VJIBTATBI HCCJIELOBAHHH
Vcronb3oBaHue KOPHECOOCTBEHHBIX W TIPUBUTBIX OKYTIU-
POBKO YepeHKOB [N BblPALIUBAHUA BEreTUPYIOLIUX CaXKeH-
11eB T03BONIAAET IMKBUAVNPOBATb OTMEUEHHbIE HEJOCTATKU Ca-
XKEHLIeB TIOJTYYeHHBIX HACTOLHOW TIPUBMBKOIA. [Ipennaraercs
Crieflytoliast TEXHOTIOMMA UX TIPOU3BOACTBA U 3aK/a[iKN HOBbIX
BUHOTDa[iHNKOB.

Texuonorua BblpallUBaHUSL BETeTUPYIOLIUX Ca-
JKEHLIEB U3 OKY/IMPOBOK W 3aKNafKu UMW BUHO-
IPagHUKOB. [I7isl BbPAMBAHWS BETETUPYIOLIUX CAXKEHLIEB U3
OKYJIUDOBOK B OTHOCUTEJIbHO OO7bLIMX 00bEMAX B X03SIMCTBAX
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HEoOXOIMMO CO3HaTh COOTBETCTBYIOLIYIO UHOPACTPYKTYPY, a
VUMEHHO: 3aJ10XKUTb MATO4Hble HACAKEHWS TIONBOS W TIPUBOS,
TIONTOTOBUTb XPaHWIULIA 1Sl YEPEHKOB W CAKEHLIEB, TIOMe-
LEHWS, TPaHILIEN, TIAPHUKW [ist TIPEATIOCAJ0HHON TIOAIOTOBKI
OKYZVMPOBOK, Tapy, MaTepuarnbl, KBaNUGULIMPOBAHHBIX CTELN-
QITUCTOB U PAbOUMX, HANTW HAZIEXHBIA PEIHOK CObITA CaXKEHLIEB.

TIpn HebomblMx 06bEMAX (Ojlf COOCTBEHHBIX HYX[) Ca-
JKEHLIBL MOXHO BbIPACTUTb B TIPUCTIOCOOTEHHBIX TETUIULIAX W
TIOMELLEHNSIX.

nonroroaxa TETUIUYHOT0 XO3fINCTBA U MaTepua-
710B A7l YKOPEHEHUS OKY/IUPOBOK.

Beretvipytoliine caXkeHLIbl MOXXHO BbIPALIMBATH B OCTEKIIEH-
HbIX U TIEHOUHbIX Termmiax. OCTeKIEHHbIE TerINLIbL obecrte-
YnBaloT Honee HAZEXHOe PErynMpoBaHUe PEXUMOB TEMTIEpa-
TYPbl W BNIAXHOCTU, O[HAKO OHW BOnee JOPOrocTosLMe.

TUTOBbIE OCTEKTIEHHbLIE TETUINLILL [/ OBOLIEN W L[BETOB
BTIOJIHE TIPUTOAHBL U [71S1 BblpalllUBaHUs BErETUPYIOLIMX Ca-
XXeHLIeB BUHOTpafa.

TInéHOUHBLE TETIMLBL OoTee [EWIEBLIE U BTTIOJIHE TIPUTOA-
Hble 1714 BblpalliuBaHUs BETeTUPYIOLINX CaXKEeHLIEB BUHOrPaza.

OpWeEHTUPOBOYHblE UX Pa3Mepbl MOTYT OLITh CredyioLimne:
BbICOTA TIO LIEHTPY — 2,4 M; BbICOTA TI0 KpasM — 1,2 M; LuMpuHa
12 ™; LnvHa pou3BonbHas (0o 50 m).

B Temnwniie nenaercs aHWpoBKa TOBEPXHOCTU 3eMAW, a
3aTeM HaCbIMaeTCs CJ10M Tecka TonumHon 5-10 cM ans obe-
CrieyeHuns ApeHaxa.

[TIpodunb monoTHA AenawT crerka BbUTYKIbIM C KaHaB-
KaMu To 60KaM [ijist 0TBO/iA JIMIITHEN BOJIbl C TEPPUTOPUN Te-
muy, Tlo BO3MOXHOCTY, 1yHilie 3aacdanbTMpoBaTh BCHO TUIO-
1a7b TETUIULIbL WIN XOTS Obl 06CTABUTD TIPOXOLHBIE ZIOPOXKKH,
OCTaBJIfiEMBIE 71 YX0/a 33 PACTEHUSIMU, XeTe300eTOHHEIMU
TUIMTaMW WIN 3aCHITATh Le6EHKOM, TPaBUEM W APYTUMI TIPU-
emMJIeMbIMU MaTepuanamu.

BHYTpU Ternuy ycTaHaBAMBAKOT JI0TKW WIN CTENNIAXU TIO
BCEW JJIMHE C OCTaBJIEHUEM TIPOXOLOB LimpuHoi 0,8-1 M anst
LIeHTparbHOW popoxku u 0,5-0,7 M anst 60xoBblx. [upuHa
70TKOB - 1,5-2,0 M, a BblcoTa 1x 60pToB - 20-30 cM.

Uepes xaxzple 2-3 M TIO0 ANUHe B JI0TKaX AeNaloT Tepe-
roponxu st yobersa. IIpy Hanuuuu [peHaxa, pasMelleHue
MAaTOYHVKOB B TETUINLIE MOYKET ObITb Ha3eMHoe 6e3 CTenmaxe,
C YCTaHOBKOW EMKOCTEW 3arONIHEHHBIX TTUTATEILHOM CMECHIO.

[ns TOXPHITUA TNEHOYHBIX TETUIUL] UCTIONB3YIOT TUIEHKY
TomumHot 100-120 mMuxpoH. OHa HaTArmBaetcs 3a 1 mecsll
L0 BblCaZKU YepeHKOB, eC/W B TETUIULIE HET oborpesa u 3a 2
HeJIeNn ecu TaKOBON UMEETCS.

[ns TonuBa pacTeHU W YBNOKHEHWS BO3OYyXa, TETUIN-
11bl 000PYOYIOTCS PACTTbUIMBAIOLAMMW YCTPOACTBAMY, d TakXKe
YCTPOMCTBAaMM [7ist TTO[OrpeBa Boawl 1o 25-30°C. JKenatenbHo
TIPELlyCMOTPETb W 060rpeB Cy6HCTPaTa B MELIOUKAX, UCTIONb3YS
LISt 9TOTO JIOKaJIbHBLA 060rpeB ¢ Tomolbio SCY win o6umit
060rpEB OT TETUIOrEHEPATOPa WU OT LIEHTPAJIbHOTO OTOTUIEHWSL.

K Temnuuam mpoxnanblBaloTcst TOABE3AHbIE LOPOTU C
TBEPMBIM TIOKPLITUEM. ITO HEOHXOMUMO Ha CTy4ait HeHACTHOM
TIOTOZbL TIPW 3aB03e CYOCTPATOB, SIIMKOB WM KOP3UH C 3aron-
HEHHBIMU MELIOUKaMMU, a TAKKe SALNKOB C YepeHKaMU ISt Bbl-
BO3a Ha TI0CaJiKy FOTOBbIX BETeTUPYIOLIUX CAXEHLIEB U IPYTUX
MaTepuasos.

PanoM c Temnuuen XenatenbHO TOCTPOWTb HABeC st
XpaHeHWst FOTOBOTO Cy6CTpaTa Win ero KOMIOHEHTOB (CTPYK-
TYDHast TIO4Ba, TIeCOK, TieperHoi, Topd u [p.), a Takoke s Ha-
KOTIIEHUS. U XPAHEHWST KOP3UH WIN SILIUKOB C HATIONIHEHHBIMU
MeLIoUKaMU WIN KaPTOHHBIMU CTakaHUUKaMMU.

Ha 1 ra termnuubl momelaercst 1,4-1,8 MH. YepeHKoB, a
Ha 1M? TI071e3HO TII0LIAAN MOXKHO pasMecTuTb 150-200 wTyk
TIOTINITUIEHOBLIX MELIOYKOB, Pa3MELIEHHBIX B SLIMKW pa3Me-
pom 30x40x25 (cm).

]:[onro-ronxa MaTepuana. Beretupytoime caxkeHiibl
MOXHO YKODEHATb B TiepdOPUPOBAHHBIX KAPTOHHBIX
CTaKaH4MKaX, OyMaXKHbIX COCYaax WU CyMKax, TOpoTeper-
HOMHBIX WU TOPGOLIENIONO3HBIX Kybukax, OpukeTax, rop-
1I04KAX, TIOTINSTUJIEHOBbLIX Ba30HaX.

OpnHako, XaK ToKa3an OfbIT TPOW3BOACTBA, NyUlINe pe-
3y7IbTaTbl TIONY4AlOT TPU UCTIONB30BAaHUN TIOIUITUIIEHOBBIX
Tpy6OK (MELIOHKOB) BblcOTOW 18-20 ¢M U IUameTpom 6 CM.
[ns X M3roToBNEHUS UCTIONB3YETCS TIONUSTUIEHOBAs TUIEH-
Ka TomuuHon or 30-40 no 100-120 MMKPOH. 3TN MELIOHKN
TOMXHbL UMETb TIepdOPaLINIO IHA UMM HUXKHEN YacTU TPYOKU.
OHW 0TIMYAIOTCA TIPOCTOTOW W3TOTOBNIEHWUS U CPaBHUTEJIBHO
HU3KOV Ce6eCTOUMOCTBI0. VIX MOXHO U3rOTOBUTbL B XO3AWCTBE
WM 3aKa3aTb CTIELIMANIU3UPOBAHHON PUpPMe.

O6bEM TTUTATENILHOTO CYOCTPATa, TIOMELIAEMbIA B KXKIbLA
MELIOYEK, BIO/IHE LOCTATOUEH IjiIi HOPMAJIbHOTO DPasBUTUA
KOPHEBOW CUCTEMBL CaXKEHLIEB, CTIOCOOCTBYSt €€ COXPaHHOCTU
TIpY TTI0CAAKe CaXKEHLEB Ha TIOCTOSTHHOE MECTO WIN B LIKONKY.
B xaxpablt Melnouex 3armonHsercst mo 550-600 T muTaTenb-
HOV CMeCH, T.e. Ha KXY ThiCSHy Heo6XOIUMO 3aroToBUTD
0,6 T MuTaTenbHOM cMecu. [Ipn UCTI0NB30BaHUM YUCTBIX OTIU-
JI0K U3 MATKUX TIOPOZ HY)XXHO 3aroToBwUThb 10 1,2-1,5 T Ha 10
ThIC. MELIOYKOB.

B TONMITUNEHOBBIX MELIOUKAX CAXEHLBL COXPAHSIOTCS
XOpOLLO bonee [NTeNbHOe Bpemsi, 6e3 HapylieHus KOpHeBoit
CUCTEMBL.

[Ins BblpalMBaHUs BETETUPYIOLMX CAXKEHLIEB MOXHO UC-
TI0J1b30BaTb C/IEAYIOLINE TIMTATENbHblE CYyOCTPATHL:

- [IEPHOBAs 3eMJIAl + TIECOK +

charHosblit Topd B COOTHOLIEHUN 1:1:1
- [lepHOBas 3eMJ1Sl + TIECOK + TIePETHON... 111
- [iepHOBast 3eMJIfl + TecoK + pucoBas wenyxa 1:1:1
- [IepPHOBAst 3eMJIAl + TIECOK + OTIUIIKN 111
- [IepHOBAst 3eMJISL + KPYTTHO3EPHUCTHIN TTecok  2:1
- [IepHOBAs 3eMnA + TIepIUT 11
- [iepHOBas 3eMIA + OTIWIKMU 11
- TIepnuT + Topd 11

- YACTBIN TIEPNIUT

- UUCTble OTIWIIKU W3 MATKUX TIOPOZ.

[lepen 3ampaBKO MELIOUKOB TIUTATEJIBHOV CMECHIO €€ He-
06XO[IUMO TIOZITOTOBUTbL. KOMTIOHEHTbl TIMTATENbHOW CMecu
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TIPOCEUNBAIOTCA Uepe3 IPOXOT U PAaBHOMEPHO CMELINBAIOTCA B
COOTBETCTBYIOLIUX TIPOTIOPLIUSAX.

V13 BblleyKa3aHHbIX TIUTATENbHBIX CMeceil Hanbonee 3¢-
(QEKTUBHOM, C TOUKW 3PEHNUSt KauecTBa YKOPEHEHWS, SBNAETCA
mepnuT. OMMIIKU He BCerfa 06eCTeunBaloT Xopolee YKOpeHe-
HUE W TPeBYIOT UACTbIX TIONMBOB TIUTATEJIbHBIM PACTBOPOM.
OcTanbHble CMeCH TIO YCI0BUAM YKOPEHEHUs TIPUMEDHO paB-
HOLIEHHbLE.

KoMIMOHeHTbL TUTATEeNbHBIX Cy6CTPATOB JIyUllle 3ar0TaBIN-
BaTb elLE C J1eTa, jep)XaTb UX 10} HAaBECOM U TaM XKe FOTOBUTb
I75 3aTPaBKU MELIOYKOB.

HaronHeHue Melo4KoB cybCTpaToM TakXKe MOXHO Hau-
HaTb B JIeTHWe MECALbl, CKTa/iblBast UX B OBOLLIHbIE AIMKW UIN
CTielIManbHble KOP3UHbL U3 KaTaHKU C METa/IMHecKUM THOM.
Melouxu yCTaHABIUBAIOTCA B SIMKU CTPOTO BEPTUKAILHO U
TIIOTHO APYT K IPYTY TPUMEpPHO 10 35-40 1ITYK B OAWH SILUK
WIN KOP3UHY.

3a MecsL [0 TocafKu UepeHKOB B MeLIOUKY ALIUKY Tiepe-
HOCAT B TeTUINLILL

B Teruiie Ha 1M? ronesHoit Tiowaam momettaetest 150-
200 LIT. HATIONHEHHBIX CYHCTPATOM MELIOHKOB, TIOMELIEHHBIX
B AALUKN.

nonroronka OKY/IMPOBOK K Ttocapike. [Tonroroska oxy-
JIMPOBOK K TIOCafiKe B MeLOUKU C TIMTATENIbHOW CMEChio
BKJIIO4AET CIeAYIOLINE OCHOBHBIE OTIepaLiuin: 0GHOBNIEHUE CPE30B,
OCTIeTI/IeHWe T71a3K0B Ha TIOBOVHOM 4aCTW, KpOMe TIPUBUTOIO,
KanuoOpoBKa To TOJILMHE, BIMAUMBaHUE B BOJE, TapadUHUpPOBa-
HWe, TeT10Bast 06paboTKa (KvibueBaHue, cTpaTudUKaLLs u ap.).

[Tpu 06HOBTIEHWW CPE30B HVOKHWIA LIENAI0T TO, YITIOM Ha
paccrosumuu 0,4-0,5 cM, a BepXHWIA — Bblllle TIPUBUTOrO INa3ka
Ha 2-3 cMm.

Benen 3a 0OHOBNEHUEM CpPe30B TIPOBOAAT OCTIETUIEHWE
HEHY KHBIX TIOABOMHBIX I71a3K0B C TIOMOLIbI0 OCTPLIX TIPUBU-
BOUHBIX WIW CafIoBbIX HOXe. OCTaBIAIOT TONIbKO — BEPXHUM
TIPUBUTBIA  IT1a30K (OKY/IUpPOBKY). [lapannensHo YepeHku
COPTUPYIOT M KanubpyloT o TomiuHe. [Ipn kanubposke ue-
DEHKW PaCTIPefiensiioT Ha 1BE IPYTITbL: C AMaMETPOM 10 8 MM
" 6onee 8 MM.

OTKann6poBaHHble YEPEHKU OTLENbHO TIO [PYTIMAM Bbl-
Mau1BaloT B Bofie OT 1 [0 3 CYTOK, B 3aBUCUMOCTM OT WX CBe-
XecTW. 3aTeM OKYZIUPOBKW HeCKONbKO TIPOBETPUBAIOT U Tia-
PaduHMPYIOT BepXHUE 2/3 UacTV YepeHKa Tpu TeMriepartype
100-105°C. MoXcHO MCTONb30BaTh TapaguH mMapku «[» wnu
cMech mapaduHOB Mapku «[I» 1 CTIMUYEYHOTO B COOTHOLIEHUM
1:1, 4acTO TPUMEHSIETCS TEXHUUECKUIA TTapaduH ¢ B0HABNEHN-
€M B Hero 6utyma n kauudonu o 3% kaxmporo. B mocnenHee
BpeMSs TIOJyUWJL PacTIpoCTpaHeHUe cocTaB «Bukony, KoTophiit
COCTOUT U3 TTapaduHON306yTUIEHOBOM cMeck: 92% TexHUue-
CKOro TapaguHa, 5% HU3KOMOTIEKYTIAPHOTO TIONUU300yTUIe-
Ha 1 3% rnuiepuHoBoro 3¢vpa TanoBoit kaHndonu — InkaH
['102-6.

Ocoboe BHUMaHWe Hafo 06pallaTh Ha 3aMayvBaHUe U Tia-
paduHMpOBaHMe OKYIUPOBOK, Tak KakK TIPWU He[OCTAaTOYHOM
HacbllIeHUN BOZOM WIN TUI0XOM TIOKPBITUWN @aHTUTPAHCTIMPaH-
TOM OHW MOTYT TIOLICOXHYTb, YTO 3HAUUTENIbHO CHU3UT BLIXOT
W KQ4eCcTBO CaXKEHLIEB.

[Tocne mapaduHMpOBaHWs YepeHKW CBA3LIBAIOT B TIYUKM
mo 100 1T, TLATEIbHO BLIPABHWBAT 6a3asbHble (HUXHUE)
KOHLIbl 1 TIPOBOZAAT WX KWIbYeBaHe B TEHEHUN 2-X Heflellb.

Jlyuule BCero TPWKMBAIOTCA Te UEPEHKW, KOTOpble Tpn
BblCaZIKe B MELIOUKW UMEIOT TIPUBUTBIE IT1a3KW, LOBELEHHbIE
10 COCTOSTHUsL HabyxaHwst. [Tpoby>kaeHune rnaskoB MOXHO Bbl-

3BaThb TETUI0BOI 00pabOTKON UEPEHKOB B TETUIMLIAX C 0BLMM
WIU MECTHbIM (10KaJIbHEIM) 06OTPEBOM, KaK BO BJIAroyzep-
XUBAIOLIEM MaTepuane, Tak u 6e3 Hero. Ternosyto 06paboTKy
MOYHO TIPOBOZMUTb B KAKOW-TO TApe WL TIPOCTO B LUTAOENSX.

TpobyxneHne ¢ TIPUMEHEHWEM JIOKAIBHOTO 371eKTP0060-
rpeBa mipoBofsT ripu oMol ICY (3CY -2m; IVC-6 n ap.). [Ins
3TOCO0 YEepeHKU YCTaHaBIMBANOT BEPTUKANbHO, TTyUKaMWU Ha
CJI014 OTIWJIOK TOJIMHOM 5-7 ¢M. OKYNIMPOBKM CBEPXY U € 60-
KOB TaIOKE 3aChITMa0T BAKHBIMW OTIMIKAMMU (TETILIMU) CTI0EM
3-4 cM, TIOKPBIBAIOT TIONIMSTUIEHOBOW TUIEHKOW CBEPXY W C
00KOB, YCTaHABIMBAOT PYTIMOBOI HArPEBATEIIbHBIA 37IEMEHT,
TIOKpbIBas ero ormiKamu cnoeM 4-5 cM. B Mapre-arpene 310
MOXKHO [leflaTb B HEeOTaruIMBaeMblX TOMeELIEHUAX, TPaHLLesX,
TIapHUKaX.

BuipeprxxmBarot 8-10 cyTok mpu Temmepatype 25-26°C, Tio-
CJ1e Yero YEpeHKN ¢ HabYXLIUMM TNa3kaMy BblCAXKMBAIOTCS B
MELLOYKW U TIOMELIAIOT B TETIIULBL, a OCTa/IbHbLe TIPOXOJAT 10-
pallnBaHue (TOAroH).

ITonroH 4epeHKoB [0 HAbyXaHUst MOXKHO TIPOBOAUTbL U B
CTeLManbHbIX KaMepax, Ihe ToAep)XUBAlOT TeMTIEpPaTypy B
26-28°C, ipu BNaXKHOCTU BO3AyXa He meHee 80%. YUepeHku B
3TOM CJlyyae YKafiblBaIoT B WITabens BLICOTOM 1,5-2 M.

[Ipn oTcyTCTBUM BblllleyKa3aHHBIX BO3MOXHOCTEW [nst
CTUMYNINPOBAHUS TIPOBYXXIEHUS 71a3KOB U KOpHeobpa3oBa-
HWSL MOXKHO WCTIONb30BaTb TPAAULIMOHHbBIE MeTOZbl Kuibye-
BaHUSL B €CTECTBEHHBIX YCJI0BUSIX — B TPaHLIEAX TNyOUHOM
60-65 cM. UepeHKW YCTaHaBIMBAIOT 6a3anbHBIMU KOHLIAMU
KBepxy. CBepXy TPUCHLINAIOT OMMUIKAMU WK TIECKOM CTI0eM B
4-5 M 1 TIOKPbIBAIOT YePHO TTONINSTUIIEHOBO TIEHKOMW, UK
3achlMaloT TopdoM WIN Nerkon TOUBOWN U TIOKPBIBAIOT TIPO-
3payvHON TTONUSTUIEHOBON TI1eHKON. [IporpeB gnutes o mpo-
oyxpeHust 70-80% 4epeHKOB (06pa3oBaHWe KOPHEBLIX 6yrop-
KOB U HabyXaHue I71a3KoB).

B cnyuae ecnu mo Kakon-To MPUUMHe TMBENb I71a3K0B Ha
YepeHKax cocTaBisieT cBbiilie 15-20%, paliMoHanbHO MPOBECTU
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TIpopali1BaHue UepeHKoB B TMAPOTIOHHOM PacTBOpe B TeTUIN-
Lie C YKpblTUeM EMKOCTEN CBEPXY TIONUSTUIEHOBOW TUIEHKOM.
Temmepatypa B Ternuile -26-28°C, BNaXXHOCTb BO3AYXa TO
mineHKon - 90-95%. Yepes 3-4 fHA TIEHKY CHUMatOT. TeMrie-
paTypa ocraetcst +26°C, a BnaxHocTb — 80%. Yepes 10 fHen
XXWBblE IT1a3KM HAOYXHYT U 4YepPeHKN MOXKHO BblCaXXUBATb B
MeLIOUKW.

]:[ocanxa YEepeHKOB B EMKOCTU C TIUTaTENbHOU
CMecbio U BblpallluBaHUE CAXKEHLIEB B TeTuUlulie.
Cpoxi TOCA[KW YepeHKOB B MELIOYKU, 3aTIOJIHEHHble Cy6-
CTPaToM, 3aBUCAT OT TETUINL, CTIocoba UX oborpesa U Opyrux
baxTopoB. B ocTexnéHHble 0borpeBaeMble TETUINLBL TTOCALKA
MOXET TIPOU3BOAUTLCSA HaumHas ¢ 15-20 deBpans, ons Bbl-
palMBaHNUS CaXKEHLIEB B 2 060p0Ta WU B TIEPBOiA TIOTIOBUHE
MapTa (rpu 0HOM 060pOTe).

B mineHouHolt Temnnlie TOCAZiKa TIPOBOAWTCS BO BTOPOWA
TI0J10BUHe MapTa (rpu oborpese) W Ha 5-7 [Heit To3xe - 6e3
UCKYCCTBEHHOro oborpeBa. B 310 Bpems Temreparypa B Te-
TUIMLE [OMXHA 6biTh AHEM 15-18°C, Houblo 5-7°C. Buicapxy
YepeHKOB TIPOVU3BOAAT TTAPTUAMM, YKa3blBast CPOKU UX TIOCAT-
KU B TETUINLIBL U Ha TIOCTOSTHHOE MECTO.

UepeHKy B TETUINLIBL MOXKHO CaXkaTb ¢ GeBpass To arpenb
BKJIIOUUTENIBHO. 33 HECKOMBbKO JHE 10 Havara mocaiku ocMma-
TPUBAKOT W TIOTIPABJLSIOT HATIONIHEHHblE CyHCTPATOM MELIOUKN
B LMKAX WIX Ha CTEIaXaX, TpU Heo6XONUMOCTI [ienawT
LOCHITTKY cybcTpaToM. OueHb BaXKHO, YTOHBL MELIOUKW ObLn
B CTPOr0 BEPTUKAILHOM TIOJIOKEHUM U GbUIN TIONIHOCTBIO 3a-
ChiMaHbl cy6CcTpaToM. IT0 HYXKHO NSt 0671erveHnst TTIOCafku B
HWX YEePEHKOB U [ TIONNBA.

3a 1-2 pHA [0 TIOCAAKMW TIPOBOLAT OOWILHELA TIONMB L0
TIOJIHOTO TIPOMOKaHust cyberpata. [lonrotosneHHsle X Tocag-
Ke YepeHKM TI0 OfHOMY BbICRKUBAIOT B XOPOLLO YBIaYKHEHHBIN
cybeTpar Ha rny6uHy 6-8 cM, Tak YTO6bL HUKE TIATKW 0CTaBa-
n0cb 5-7 cM cy6bcTpata, a YepeHkn HaXOOWUCh Obl B CTPOTO
BEPTUKAILHOM TIONOXEHWUW. [Inst obnerveHus BTbIKaHUS ue-
PEHKOB MOXXHO TIepef} TIOCaAKoW JienaTb OTBEPCTUSA C TIOMO-
L1Ib10 XKeNe3HOr0 MW AEPEBAHHOTO LITHIPS.

VUWTbIBast, UTO BHELIHE ITIYOWHY TI0CAAKU HEBO3MOXHO
YBWULETb, O4EHb BAXKHO 00YUUTb Pabounx HaBblKaM TIpaBUIIb-
HOM TOCaZKU W [lepXaTb TOJ CTPOIMM KOHTPOJIEM 3TOT OT-
BETCTBEHHbIA arpompuém. Ins obecrieveHus tpebyemoit ry-
OWHBL TIOCAZKW YePEHKOB MX OEPYT 3a HWKHIOW YacTb TakuM
06pa3oM, UTOObL TTasbLIbL CIYXKWIIN OTPaHUUUTENEM TT1YOUHEL.

TTocye TOCafiku BENAloT TIPUCHITIKY, YTOOLL 3AMONHUTL 00-
Pa30BaBLINECST SMOUKU B TIPOLIECCE TIOCAAKU W LIENU MeXTy
MeLIOYKaML, YTO 06ECTIEUUBAET JlyHlllee COXPaHEHUE TeTIa U
BJaru.

HemepneHHo Tocne TOCAKW, OCOBEHHO KWIIbYeBaHHBIX
YEpEHKOB, TIPOBOAAT OOWMbHLIA TIONWB TETUION BOMOW TPW
TemriepaType 25-30°C.

B panbHeniieM yxof 3a 4epeHKamu COCTOWUT B CUCTEMa-
TUYECKUX KPAaTKOBDEMEHHbBIX TIONMBAX, ISl ODecTeveHnst
TIOCTOSIHHOW BbLICOKOW OTHOCUTENIBHOM BJI@YKHOCTU BO3[yXa
(80-90%) n cybctpata. TemmepaTypy Bo3@yXa TOLAEPXKVBA-
10T B ipepenax 18-22°C. B conHeyHble AHW OHAa 3HAUUTENBHO
ToBbllIaeTcs. TeMrepaTypa ToUBbL, 0CO6EHHO B TIEPBbLit TIEpU-
0f, NOJKHA ObiTh 20-25°C. K KOHLY YKOpEHeHUsT BNaXXHOCTb
BO3JyXa WU TIOYBblL YMEHBLIAOT, 3 TEMTEPATYPY CHWXKAKT TI0
BO3MOXHOCTH, TIyTEM YCUIEHWUS TIPOBeTpUBaHus. Takum obpa-
30M, PaCTEHUS TIOCTETEHHO TIPOXOAAT 3aKanky, afamnTupysch K
HapY>XHBIM YCTI0BUAM.

B mipoLjecce yKopeHeHWst YepeHKOB YAANSIOT TIOABOWHY10

TIOPOCTIb U3 HWKHMX I71a3K0B (B CllyHae TJI0X0ro KauecTsa nx
OCTIETIIEHUS), TIPOBOLAT TMOAKOPMKM TMAPOTIOHHBIM PacTBO-
POM 3-4 pa3a ¢ MOMEHTa TIOSIBJIEHUS KOPELLIKOB.

TIpn cobmnoneHnn yKa3aHHbIX PEXMMOB XOpOLlee YKope-
HeHue miponcxoauT 3a 40-50 pHen. Eciun xe Temmepatypa B
TeTUINLE BYIeT HUXe OTITUMANbHOMN, CPOK YKOPEHEHUS YBENU-
UnBaeTCs.

[Tponnenune mepuozna BhlpaliuBaHus caxxeHleB fo 60-80
OHeN TIPUBOAUT K TIONYUEHWIO 60TIee KPYTIHBIX CaXKEHLIEB, HO
BbIXOZ, TIpW 3TOM He yBenuuuBaeTcsi. [109ToMy nydilie Bblca-
XXUBATb Ha TIOCTOsTHHOE MecTo 30-40-gHeBHble caxkeHlbl. OHK
XOPOLIO TIPWXUBAKTCS W PACTYT Ha TTOCTOSHHOM MeCTe, a 3TO
BbIrOJjHEe 1 S5KOHOMUYHee, TaK KakK TeTUIULY MOXHO UCTIONb-
30BaThb B I1Ba 060poTa (1 060poT - TMOCazKa B Hauare arpend,
BTOPOii 060pOT - TIOCAZIKA B Hauasle Mast), WK TiepBblil 060poT
WCTIONb30BaTh Ha BbIpalliBaHWe BEreTUPYIOLINX CaXeEHLEB, a
BTOPO/i 060pOT [/l BbPALMUBAHUS OObIUHBIX OJHONETHUX Ca-
xeHeB. [IneHouHas Temnuua rowanbio 0,1 ra MoxeT obe-
CTIEUUTb BECeHHe-TIeTHIO T0CaKy MaTOYHWUKOB WIW BUHO-
rPaiHUKOB Ha rowanm no 40 ra.

[lepen mocanxol Ha TIOCTOSIHHOE MECTO BereTUpyolime
CaXKeHLbl COPTUPYIOT W YAANAOT TIOPOCIb, TIOSBUBLLYIOCS U3
TULOXO OCTIETUIEHHBIX HWKHUX rna3koB. K 31oit pabore mpu-
CTYTIAIOT Y)Ke B KOHLIe arperist — Hadasle Mast.

[Io MHOrMM TIPUUMHAM BereTUpyloLIMe CaXKeHLbl MOryT
ObITb Pa3HOro KauecTBa, TOITOMY UX He06XO[MMO COPTUPO-
BaTb. COPTUPYIOT Ha 3 copTa: TIEPBLIN, BTOPON 1 Opak.

K riepBoMy COPTY OTHOCAT Ca’KeHLIbl, UMEIOLInE AIHY TIO-
6era 10-15 cM, XOpOLIO Pa3BUTY10 KOPHEBYO CUCTEMY (yCTa-
HaBNIMBAIOT U3 cpefHeN TIpobbl). Takue caxkeHLIbl YKNaabIBaoT
B CTTeLMaJIbHble KOHTENHEeDDL, ALMKW, KOTOpble HarpaBisaioTCs
Ha TT0CaaKy v peanmnsaLuio.

Ko BTOpOMy COPTY OTHOCAT CaXKEHLIBL C MajlbiM TIPUPOCTOM
W cnabbiMn KOpHAMWU. OHU YKIanblBalTCA B KOP3WHBL WK Ha
CTENNAXN TeTnLIb, IAe NOPalUBAlOTCA B TeueHue 1-2 He-
nenb. VX moaxapmInBatoT MMAPOTIOHHBIM pacTBopoM. Yepes
1-2 Heplenw nX CHOBa COPTUPYIOT.

K mocapxe Ha TOCTOAHHOE MECTO JOTTYCKAlOTCA
JWUIIL TIEPBOCOPTHBIE CaXKeHLbl. Cnabble cajkeHLbl Bbl-
C2)KMBAIOT B OTKPBITYIO0 LWIKOJKY NS TIONYUEHUS 06bIY-
HbIX OAHOTIETHUX Ca)KEHLIEB.

[lo Tocapku caXkeHLbl JOMKHbL TTPONTU 5-6 IHEBHY10 3a-
Kanky Ha OTKPbITOM BO3ZyXe B CJlerka 3aTeHeHHbIX MecTax. B
3T0 BpeMs UX He0b6XOLMMO OTIPLICHYTb 1% 60PAOCKOW XUAKO-
CTbIO WU 3aMEHUTETIEM.

nocan1<a BETeTUPYIOLUIUX CaXKEHLIEB Ha TIOCTOSH-
Hoe MecTo. B Pecrty6nvke Monzosa ny4imm cpokom
TIOCAIKW ABNSETCS Man Mecsil, B rofbl ¢ paHHen BECHOM MOX-
HO HA4MHATb TIOCaAKY B KOHLe arpens. [JomycTUMbIM CPOKOM
rocapxu sBnsetcs 15 wions. Mionbckas nocafka faeT HeyroB-
TIETBOPUTENIbHBIE Pe3YTIbTaThl (T10X0e YKOPEHEHWe, He yCTie-
BAeT BbI3PETb TIPUPOCT).

Jlyuine caxxathb B Mae, @ PEMOHT TIPOBOAUTD B UtOHe. B 3Tnx
cnyyasx pocturaercs 100% TpwkuBaeMocTb. [N peMoHTa
HeobX0AWUMO TIPeflyCMOTPETb PE3EPB BETETUPYIOLIUX CaXKeH-
ueB 1o 25%.

TToAroTOBKa TIOUBHI (TIAHTAX) TIPOBOAUTCS 0OBIMHBIM CTIO-
cob6om. Y4acTox Xopouro obpabaTbiBaeTcsi, BbpaBHUBAETCS, a
3aTeM [iefnaeTcst pa3duBka. TPaHCTIOPTUPOBKA BETETUPYHOLNX
CaXXEHLIEB K MECTY TIOCA[iKVU TIPOBOAUTCS HA aBTOMOOWIISX,
CTIeLIMabHO 000PYMOBAHHbIX [/IsT STUX 1ieJleit. B KpbiThX Ma-
LIMHAX MOXHO TIEPEBO3UTL B 2 sipyca. Ha OTKPBITHIX TONBKO
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B OLMH sApyc. Kpast 60pTa MalmHbl [JOJKHbL GbITh Bblle pac-
TeHUI. CKOPOCTb ABVWXKEHWS TPAHCTIOpTa He Bonee 40-50 xm/
Yac. Ha panexue paccTosiHust CaXkeHiibl TepeBo3siT B pedpu-
XepaTtopax.

[Tocanxa BereTMpyoLIMX CaXKeHLeB — OOUH U3 CaMblX OT-
BETCTBEHHbIX 3BEHBEB BCET0 TEXHONIOrMUecKoro Tpoliecca. OHa
TIPOBOAWTCA Pa3sHbIMU METOAAMW: B IMBL, LENN WIN TIOT TU-
Ipobyp C paciIMpeHHbIM HAKOHEYHUKOM.

Camblit HapeXHbA criocob Tocajku — B siMbL [TIyOUHOM
40-45 cM 1 wmpuHon 25-30 cM. Mx MOXKHO KOTiaTb BPYUHY10
WU AMOKOTIaTeNAMM, arperaTupyeMsiMu ¢ Tpaxtopamu MT3
v T-54B.

Ha AHO AMKM HacHIMalT pIXIY0 3eMI0 (KenaTenbHO
Tiepemelnats ee ¢ ypobpexuamu: o 100 r cyneppocdata un
KaZIMNAHOM conun unu HurpoamMmodocku 1o 200 r).

[lepen yCTaHOBKOW BEreTUPYIOLINX CaXEHLEB B AMKU
HWKHAS 4YacTb MeLlIoYKa pa3pesaeTcs, a ero Kpas Tpurom-
HUMAlOTCS, He [oTyckas paspylieHus Komka cy6erpara c
KOPHAMU. 3aTeM Ca)keHell OCTOPOXKHO OTTyCKalT B MY TIO
ueHTpy. Ecnu sMa cvikoM ry6okas ee mopchinatot. Mecto
TIPOPOCILEro I7a3ka JOKHO HAXOOUTHCS Bblllle YPOBHS TIO-
YBbl Ha 5-7 cM. [IpuaepxuBas caXkeHel 0fHO pyKOW, Ipyrot
TIOACHITAIOT PHIXJIYIO TIOUBY Ha 2/3 AMbL 3aTeM TIONWBAIOT U3
TPAKTOPHOM LIMCTEPHBL CO LINIAaHTaMM [10 TIOMTHOTO HACBILIEHUS
ToyBbl Bnaro. Hopma monuea - 10-20 1 Ha ofHy My (B 3a-
BUCUMOCTU 0T 00bEMaA SIMbL U BIIQXHOCTY TIOUBHI), 715 Honee
HbICTPOro M ry60KOro TpOrpeBa TOYBLL IMY OCTaB/SIT OT-
KPHITON. 3aKpblBalOT ee yepe3 2-3 OHA pbxyion 3emnei. He
cnenyer TpamboBaTb TIOYBY BOKpYT caxeHua. Yepes 10-15
OHeN TOCNN ToCafku HacaXKieHUs 0CMaTPUBAtOT W TIPOBOAAT
DEMOHT B MECTax BblMazfoB. PocT pacTeHuit BO306HOBNSETCS
Yepes 12-14 gHett Tocne TIOCAAKU.

Yepes 7-10 AHel HyXXHO TIPOBECTW BTOPOV TIONWB, a eLé
yepe3 20-30 gHen W TpeTUit. ITO MOXKHO CAENAThb U C TIOMO-
bl ruapobypos. Kpome 3T0ro 3a mocankamu crefyer yxa-
XUBaTb B COOTBETCTBUW C TEXHOJIOTMEN BO3ZETbIBAHUA MOJIO0-
OblX BUHOTPaJHUKOB.
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Summary. The dynamics of changes in viticul-
ture industry of Ukraine and Odessa region have
been studied in terms of area, yield and gross
harvest of vineyards for the last five years (2009-
2013). The current situation of vineyards of Odes-
saregion have been analyzed in terms of total area
of plantations of agricultural enterprises, gross
harvest, vine’s yield (productivity), age composi-
tion and vine gaps of plantation, vineyard'’s areas
by groups of varieties towards the use of products
and ripening period.

KEYWORDS: vineyard'’s area, gross harvest, vine’s
yield (productivity), group of varieties.

BBEAEHHUE

BuHorpazapcTBo - TpaAWLMOHHAs OTpPacib arpo-
TpoMbliINeHHoro xoMmrinexca CesepHoro [IpnuepHomo-
pbst YkpavHbl. COCTOAHME OTpacnu CyLIeCTBEHHO BAUS-
€T Ha YPOBEHb COLINAJIbHO-3KOHOMUUECKOr0 Pa3BUTUSA
DErioHa, 3aHATOCTb CEJIbCKOr0 HACeJleHus, ero 6maro-
COCTOSIHUE W TIOCTYTUIEHWE CPeACTB B MECTHbIE U rOCY-
IapCTBeHHbUA GtomykeThl. Ha mpoTsixeHWn TocnenHux
LEeCcATUWIETUIA HabnopjaeTcs YCTOWUMBash TEHOEHLNS
coxpalleHus o6Leit TUIoWAAN HacaXKeHU BUHorpaaa
(c 1966 r. TI0 H. B. U3 XO3SINCTBEHHOr0 060POTA BLIOLLIO
522 ThIC. ra) ® CHWKEHUS TIPOLYKTUBHOCTU KYNbTYPhL.
Kak cnenctBue - cokpallleHue BanoBoro c6opa BUHO-
rpaZia B CeNbCKOXO3ANCTBEHHBIX TIPEAMPUATUNIX: ¢ 738
ThIC. TOHH (CpefHee 3HaveHne 32 1981-1985 rT.) no 316
ThIC. TOHH (CpefiHee 3HaueHune 3a 2009-2013 rr.). OgHon
13 TIPUUUH TaKOr'0 COCTOSTHUSL OTPACTIN SIBSETCS OTCYT-
CTBUE HAY4YHOr0 060CHOBAHUS TIPU PELIEHUW BOTIPOCOB
pasMellieHnst BUHOTPaZiHbIX HACAXAEHUN.

OBBEKTBI H METObI HCCJIELJOBAHHUH
06bEKTOM WCCTIe[JOBaHUIA BbICTYTIMIM BUHOTPaAap-
CKO-BUHOZIeNbYeckne Tipeanpustus Opmecckon obnacTv.
Ha tepputopuun Opecckoit obnactvt 6bUIU TTPOBELEHBL
9KCTIeULINOHHbLE 00CTIeJ0BaHUST BUHOTPAAHbIX HACAXK-
IIEHWUI CeTbCKOXO035MCTBEHHBIX TIPEATIPUATUIA. B paboTe



nr. 5 [53] 2014 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m 29

TalOKe U3Y4eHO COCTOSTHUE BUHOIPaAapCKO-BUHOMETb-
YecKoM OTpacnun YKpauHbl TI0 AaHHbIM ['ocynapcTBeH-
HOW C/y>XObl CTAaTUCTUKN YKpawHbl [Ind DOCTUKEHWUS
TIOCTaBJIEHHOMN B paboTe Lienin 6bUIN UCTIONb30BaHbL Me-
TOABl MaTeMaTUUeCKON CTAaTUCTUKMN.

PE3VJIBTATBI U AUCKYCCHH

B 80-e ronbl, mepnon pacliBeTa BUHOIpafapCTBa B
YkpauHe, o61as TUi0lanb BUHOIPAAHUKOB TIPEBbLIaa
300 Tbic. ra. Bonblime (bonee 50%) mouaan Hacax-
IIEHUI 3aHUManu benble TeXHUYECKUe copTa: Anurore,
Pucnuur pemiHcxuii, Pxaimtenn, COBUHBOH 3€7EHBIN
n ®detsicka 6Genast. KpacHble copTta 3aHumManu ao 15%
TUIOLIQ[IEN M B OCHOBHOM ObUIN TIPEACTABIIEHbl COPTAMU
KabepHe-CoBuHbOH, Bactappo marapauckuii, Onecckuit
yepHbiit. Bonee 10% HacaxxpeHnit 80-X rofioB MPUXOON-
710Cb Ha CTONOBLIN copTuMeHT (Llacna 6enas, Myckat
rambyprecxuit). Hebonblime TUl0LaAN 3aHUMANN CopTa:
CeHco, AnbdoHc JlaBanbe, KapabypHy, Yayiu v op.

[Teperuch BUHOrpagHUKOB YKpawHsbl, TpoBefeHHas
HakKaHyHe HOBOrO ThlcsiveneTus (1998 r.), mokasana pes-
Koe yMeHblieHne (50%) Tiowazent TpakTUUecku Toz
BCEMU cOpTaMu. B pe3synbTaTe packopuéBKU BUHOIPA-
HUKOB TUIOLIaZib HACAXXAEHUN CTOJNOBbLIX COPTOB COKpa-
TWUach Ha 5 Thic. ra (20%), B TO BpeMs KaK TEXHUHECKUX
- 1o4Tu Ha 100 ThiC. ra (50%).

3a mocnenHne gecATUNETUs B YKpauHe TPOU3OLIIN
oTipefiesieHHble TIEpEMEHbL U B COPTUMEHTE BUHOIPAAa,
W TIO TEPPUTOPUAM PasMelleHUst HacaXxaeHwit. B vacT-
HOCTW, B pe3ysbTaTe COKpallleHus 001eit Tomaan Ha-
CaXXIEHUN, CYLIECTBEHHO YMEHbLINIACh 30HA TIPOMBILI-
JIEHHOM KY7IbTYPbl BUHOIPaa YKpauHbL.

CornacHo CTaTUCTUUYECKUM LaHHbIM 006111ast TU10LIaAb
BUHOIPAZHbIX  HACKAEHUN  CENbCKOXO3SMCTBEHHBLIX
TIPeATPUSITU 3a TTociefHne TATh neT (2009-2013 1) co-
KpaTtwiach B LIefloM TIo YkpanHe Ha 16,4 ThiC. I3, B T. U.
TUI0WAb TUI0J0HOCSIINX HACAKIEHUN YMEHBLINIACL HA
4,0 Tbic. Ta (Tabn. 1). B To e BpeMs TUIOW@Mb HAcAX-
ZleHV BCeX KaTeropuil X03sMCTB YMeHbLINIAch Ha 16,2
ThIC. ', @ TUI0AOHOCSIINX — Ha 3,9 ThIC. ra.

B 2010 u 2012 ropax Habnopanoch CHWXKeEHue Ba-
noBoro cb6opa BuHorpaza. [TokasaTens BasnioBoro cbopa
BUHOIpPaZla CeJIbCKOXO3SMCTBEHHBIX TIPEATPUATUA B

2013 r. yBenuuwuica Ha 74,1 TbIC. TOHH TIO CPaBHEHWUIO
c Tokasartenem 2009 r. [Io BceM KaTeropusiMm Xo3smncTs
BaJloBON cbop yBenuuwicst Ha 106,7 ThiC. TOHH.

Taoke yBennumnacb n yposkalHoCTb BUHOIPaOHU-
KOB, TI0 COCTOAHMIO Ha 2013 rof B CENbCKOXO3ANCTBEH-
HbIX TIPEATIPUSITUSAX OHA cocTaBwuna 70,9 u/ra, 4To Ha
17,6 u/ra 6onbiie yem B 2009 romy, a mo X03sCTBAM
BCEX KaTeropun - Ha 19,8 u/ra.

Opecckasi ob6nacTb OAWMH U3 Haubornee ONArOTPUST-
HbIX BUHOIPaZlapCKMX PETMOHOB CTPaHbl, XapaKTepusyto-
LUIMACS OTITUMAJIbHBIMU 9KOJIOTUUECKUMW YCTI0BUSAMU U
TPAOULIUAMU BUHOZENUS. B obnacTu cocpefoToveHa mo-
JIOBUHA BUHOIPaAHUKOB YKpauHbl, a B COPTOBOM TU1aHe
— 6071bl1Iast YACTb COPTOB BHECEHHBIX B ['0CYNapCTBEHHLL
peecTp COpPTOB PacTeHWiA, TIPUTOAHBLIX OJi1 PACTpocTpa-
HeHus B YkpauHe. ITpombuinenHbin coptument Opec-
CKOM 06nactu BiytoHaeT 30 TexHuueckux n 20 CTONOBbIX
PalloHUPOBaHHBLIX COPTOB BUHOrpaza. Kpome yxasaHHbIX
TIPOMBULIIIEHHBIX HACAXKTEHWIA, B 0671aCTU BblpalllMBaeTCst
elrje 0x0710 100 Mano pacmpoCcTPaHEHHbBIX U fidXke He pat-
OHUPOBaHHBLIX COPTOB. BnarompuATHLIMU Onst BUHOIpa-
JapcTBa panoHamu siBnsitoTcs bonrpanckuit, Pennincikuin,
Benropop-IIHeCTpOBCKUIA U HEKOTOPbLLE IPYTUeE, TIpUilera-
1oliIne K beperaM Mopst, KpYTTHBIM pekaM U BOLI0EMaM.

CornacHo CTaTUCTUYECKUM AaHHbBIM TUIOLIAAN TIOf,
BUHOIPaZHBIMU HACAXIEHUSAMU CEeNIbCKOXO3ANCTBEH-
HBIX TIpeATPUATUIL Ofecckoit 0671aCT1 YMEHBLIAIOTCS.
3a mocnenHue TATb J1eT 3TOT TToKa3aTeNlb YMeHbLUINI-
csl Ha 7,6 ThIC. Ta U TIO cocTosAHUI Ha 2013 ropn co-
cTtaBun 24,2 Thic. ra (1Mo pgaHHbiM CTaTUCTUYECKOro
6tonneteHst [ocymapCTBEHHOW CHYXObl CTAaTUCTUKU
Yxpaunnl) (puc. 1).

BanoBoit cbop BuUHOrpaza 3a TOC/efHUeE
TATb JleT HaobopoT Bbipoc u B 2013 r. coctaBun
162,7 TbIC. TOHH, YTO Ha 45,8 TblC. TOHH HOJblIE TIO-
xaszarens 2009 r. (T.e. HA 39%) (puc. 2).

YBenuunnach n ypoXkalHoCTb HaCaXkZIEHUN B T10110-
HOCSILLIeEMBO3pacTe, Mo CcoCToAHNIOHa2013r.0HacocTaBuna
76,4 11/ra, 4To Ha 25,9 11/ra 6omnblie rokasaTens 2009 r.
(mpaxTnyuecku B 1,5 pasa) (puc. 3).

PaccmarpwBast moxasarenu oTpacnv B paspese pan-
oHoB Opecckoit 0671aCTW, TIONIYYEHHbIE B pe3y/bTaTe
9KCTIEULINOHHBIX 00CNIel0BaHN, MOXHO OTMETUTb

Tabnuua 1

MokasaTenu oTpacnu BUHOrpapapcTea B YKpauHe

Mnowa aCaXkAeHWN, TbIC. ra . .

NOTIAAb HACAHACHIM, ThIC. T BanoBoii c6op, TbiC. TOHH | YpoXKalHOCTb, Li/ra
obuiasn NIOAOHOCALLMX

roma L S B o ® L = 2 o ® L = B o ® = o ®
A ¢32 gE | 238 gE S 5.8 gE e3g | 8%
see | E% | ge8 | ES3% | gos c 3 gog | £3
2Re | §& | 22| $E | @RQ S (= 2o | $¢
2009 91,30 78,00 71,0 58,20 468,7 310,10 66,0 53,30
2010 87,00 73,60 67,6 54,80 407,9 259,80 60,3 47,40
2011 84,10 70,70 69,1 56,30 5219 337,00 75,5 59,90
2012 77,60 64,20 67,9 55,00 456 292,90 67,2 53,20
2013 75,10 61,60 67,1 54,20 5754 384,20 85,8 70,90
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34,00
32,00 A
30,00 A
28,00
26,00
24,00

22,00 - T T
2009 2010 2011 2012 2013

31,80

N 2420

Puc. 1. Mnowade suHo2padHeix HacaxcdeHul cesbCKOXo-
3alicmeeHHbIXx npednpuamuli 0decckoli o6nacmu, meic. 2a

PaioHbl ¢ HAaMOObLIEN TIIOAAbI0 HacaXaeHut — Bon-
rpapckui, TapytuHckui, Benropop-IIHectpoBcxuit (4,4;
4,1 1 3,1 ThbiC. Ta COOTBETCTBEHHO) (Tab. 2).

170,00 H62.67

160,00 —
150,00 —
1 40,00 T 30‘4 T —

130,00
: 130,24
120,00 11690 -

110,00 - —
100,00 4 9300 —
90,00 1

2009 2010 2011 2012 2013

Puc. 2. Banogoli c6op suHo2pada cesibCcKox03AlicmMaeHHbIX
npednpuamulii 0decckoli 061acmu, meic. MOHH

AHanusupys ToxasaTenu ypoXKavHOCTWU HacaXze-
HUN TUI0[JOHOCSLLET0 BO3PACTa, MOXHO KOHCTAaTUPOBAaThb
HaUMeHbIINI TIoKasaTens B PaspenbHsHckoM n bensi-
€BCKOM panoHax (35 un 36 11/ra COOTBETCTBEHHO), U Hau-

80,00 T4

70,00

60,00

50,50
50,00 —‘ 7500
40,00 , . ‘
2009 2010 2011 2012 2013

Puc. 3. YpoxcaliHocme 8uHOo2padHbIX HacaxicdeHuli ce/lbCKo-
xo3slicmeeHHbIx npednpuamuli 0deccKoli obnacmu, y/2a

6onbluyto - B x03qiicTBax benropopn-IHecTpoBCKOro u
Apimsckoro panoHoB (152 n 129 u/ra). CoOTBETCTBEH-
HO HanbOmbLIUIA BajloBOi C60P OTMEUAIOT B XO35WCTBAX
Benropop-[IHectpoBckoro, Bonrpazcxoro, TapyTuHcko-
ro palioHoB (39, 30 1 20 TblC. TOHH COOTBETCTBEHHO).

B coproBoM paspe3e B BUMHOIPaZHbIX HacaXxpe-
Husix Opecckoit o6nacTu TipeobnafalT TexHudeckue
KpacHble To3fHectienble (KabepHe-CoBunboH, Opec-
CKWUI YepHBblit) U benble cpepHectientle copta (Llappo-
He, COBUHBOH 3eneHbl, PUCInHT pentHexuin), 26 n 22%
oT o6lIei TUIOWAAN HACKAEHU 0671acTU COOTBET-
CTBEHHO (Tabn. 3). B CTpyKType CTOOBbLIX COPTOB TIpe-
obnapatT To3nHecriensle (MonnoBa) U O4eHb paHHWe
copTa (Apxaaus, MyckaT sHTapHbli) — 4,0 n 3,4% oT 06-
1IeN TI101aAN HACAXKAEHUN COOTBETCTBEHHO.

AHanu3 [aHHbIX TI03BOJISET CLENaTb BbIBOZL O TOM,
YTO OCHOBHbIE TU10LIaAN BUHOTPAJHWUKOB TIPeLICTaB/1eHbL

HacaXk[ieHMsiMU B Haubonee TIPOLYKTUBHOM BO3pacTe
(mo 25 net) n 3aHuMarwT 77-100% oT obuien Toa-
IV BUHOTPAIHUKOB OTfIeJIbHBIX paioHoB Onecckon objl.
(puc. 4). OCHOBHbIe TIIOLAAN HACAKIEHWI ObUIN BblCa-
XeHbl B 2000-2012 rT. (6onee 15 Thic. ra unu 67,9%).
Haubonbllas 4nUCeHHOCTb TakKUX HacCaXXAEeHWUN OTMe-
yeHa B ApubisckoMm, Msmaunsckom, Bonrpanckom, Ben-
ropopi-IHectpoBckoM, Kunnitckom n TaTapbyHapckom
paiioHax obnactu. B psne X03sACTB (ObIBLINX KONIX030B
n coBx030B) TapyTuHckoro, Bonrpanckoro, Capatckoro,
Penniickoro n OBUANOTONBCKOTO PAaiOHOB 3HAUUTENb-

14,71% _—_

m5-10
w1-25
m26-40

® donee 40

54,06%

Puc. 4. AHanu3s suHoepadHeix HacaxcdeHuli 0decckol
obsiacmu no 8o3pacmHbIM 2pynnamM

HY0 4YacTb Hacaxpenwuit (15-23%) cocTaBisioT BUHO-
rpafHuku B Bo3pacTe 30-35 un 6onee 40 net, U3pedXxeH-
HOCTb KOTOpbIX cocTaBnsieT 40-50%.

M3peXXeHHOCTb - OOWH U3 Haunbosnee 3HAUUMBIX
$axTOpOB CHWXKEHUS TIPOAYKTUBHOCT BUHOTPAZiHUKOB
(puc. 5). Hanuune 3HaUnTENbHOWM [OAU BUHOIPAAHUKOB
B Bo3pacte 6onee 25 7eT (13-3a 6ONbLION U3PEXKEHHO-
CTU W HEYLOBJIETBOPUTENILHOIO COCTOSTHUSL OOJIblIeN 1X
YacTW) XapaKTepusyeT HacaXK[eHUsl KaK Hertepcriek-
TUBHbLE (15% Tomann HacaxkaeHuin obnactn) (puc. 6).
Haubonbluas nons Takux BUHOTPAAHUKOB CKOHLIEHTPU-
poBaHa B OBuanomnonbcxoMm, TapyTuHckoM, Penuniickom
n CapaTtckom panoHax.

8,15%

11,51%
® o 10,0

46,11% w 10,1-20,0
=20,1-30,0
12,81% = 30,1-50.0

" Honee 50,0

21,41%

Puc. 5. AHanu3 suHoepadHbix HacaxcdeHuli 0decckol
obnacmu no uspesxceHHocmu

Bonblasi nspexxeHHoctb (30% n 6onee) mpucyina
W MOJIOObIM HacaXJeHusaM (Bo3pacToM Ao 10 nert),
YTO CBSI3aHO IJ1aBHbIM 06Pa30M C HETIPaBUJIbHBIM Bbl-
60pOM y4acTKOB TIOZ 3aKjafKy HacaXneHWn (B 6an-
KaX U HWKHUX 4acTAX CKJI0HOB, Ha CKJIOHAaX CEeBEPHON,
CeBepo-3amaHON 1 CeBEPO-BOCTOUHOW 3KCTIO3ULIUM),
TIOBpEXAeHUEeM 0OaKTepuanbHblM PakoM U APYTrUMU
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Tabnuua 2

MokasaTenu cenbcKoxo3AMCTBEHHbIX NPeANpPUATUIA OTPacu
B pa3pe3e paroHoB OgeccKoun obnactu

Mnowagb Hacaxkpe- | YpOXKallHOCTb Haca)- BanoBoii c6op BMHOrpa-
PaioHbl HUN, ra (o6cnepgoBa- | AeHWIA NOAOHOCALLEro | Aa c o6wen nnowaan*,
HuA 15.11.2013r.) Bo3pacTta*, u/ra TbIC. TOHH

Apunsckum 1189,40 129,3 14,74
bepesoBckuin 20,00 - -
benropoga-fiHecTpoBckui 3096,36 152,0 38,56
benaeBckuin 136,07 36,2 0,51
bonrpagckumn 4398,04 67,2 30,18
Bennkomuxannosckum 60,00 - -
Vsmannbckumn 1170,11 91,6 9,49
Knnuincknn 920,96* 62,9 4,78
KomrHTepHOBCKUN 50,84 46,8 0,24
JTrobaloBcKni 6,53 70,6 0,05
OBUAMONONbCKNN 2049,58 55,4 9,38
PaspenbHaHCKMN 638,97 34,8 2,87
PeHnnckun 1058,66 40,6 3,78
Capartckum 2100,24 73,1 14,47
TapyTuHCKMI 4120,05 47,6 20,38
TaTapbyHapcKuin 1570,93* 94,4 13,25

Bcero 20094,85** 76,4 162,67

IIpumeuanue: * - npedsapumenvHvle danHvle 2013 2., Cmamucmuueckuii 6roaremennb I'ocydapcmseHHoll cAyxbvL cmamu-

cmuku YxpauHoy;

*%

15.11.2013 2.

17,04%

B epcrneKTHBHBIE
B OTEeHIHANIBHBIE
13,42%

HETNepCIeKTHBHEIS

69,54%

Puc. 6. OyeHKka cocmosAHuUA BUHO2PAdHbLIX HAcaxncdeHUl
0OdeccKoli obnacmu

6onesHaMU. Hapsaay ¢ 3TUMWU HacaXXOeHusMu cylie-
CTBYIOT Yy4acTKW BUHOTPALHUKOB, KOTOpble He CTu-
CaHbl U He PaCKOp4eBaHbl, HA KOTOPbLIX OTCYTCTBYET
ITIa7IePa, OTMEYEHO 6O07IblIOe KONIUUYECTBO COPHSKOB
W IpEBECHO PACTUTEJILHOCTMU.

Hawnyuinee cocTostHve HacaXXaeHWit HabnofaeTcs B
xo3samncTBax benropop-IHectpoBckoro, bonrpazckoro n
VI3MannbCcKoro panoHoB, 07 TIEPCTIEKTUBHBIX HAaCaXK-
IleHUI B HUX cocTaBnseT bonee 80%.

BbIBO/bI
B paboTe TpefcTaBneHa AMHAMUKA U3MEHEHUsT BU-
Horpazapckoit otpacniu Yipaunsl u Ofecckoit obnactu
TIO TIOKA3aTeJIsIM TUIOWAIeN, BajlOBOro cbopa U ypoxait-

- n/tow,aab 0bcaedoBaHHbIX euuozpaaublx HacaxcdeHull ceAbcKox035licmBeHHbLX npeanpunmuﬁ no COCMOAHUKW Ha

HOCTU BUHOTPafHbIX HACKAEHWN 3a TIoCTlefHUue TATb
net (2009-2013 rr.), TTPOQHANIN3UPOBAHO COBPEMEHHOE
COCTOSTHUE BUHOTPALHBIX HacaxxaeHwin Ofecckoit obna-
CTW, B Pe3y/bTaTe Yero crefaHsl cleyioline BoIBOAbL:

1. [Tnowaab BUHOIPAAHBIX HACAKIIEHUN CENTbCKOXO-
3MCTBEHHBIX TIpeAmnpuaTuit 3a miepunopn 2009-2013 rr.
coKpaTunach B LejloM TI0 YKpauHe Ha 16,4 ThiC. Ia, B
T. Y. TUIOWAAb TUIO[OHOCALUX HACAKAEHUN YMEHbLIN-
nachb Ha 4,0 Thic. ra. BanoBoi cb6op BUHOrpaza CenbcKo-
X03SIMCTBEHHbIX TipeanpuaTuit 2013 r. yBennuuics Ha
74,1 TbIC. TOHH TIO CpaBHeHWio ¢ TtoKasaTenem 2009 r.
YBenuuunacb ypoXXalHOCTb HACaXXAEHWUN CelbCKOXO-
3AUCTBEHHBIX TIPEATIPUATUN U TIO COCTOSTHUIO Ha 2014
roz oHa coctasuna 70,9 u/ra, 4to Ha 17,6 1/ra 6onblie
yeM B 2009 rogy.

2. 3a mocnenHue TIATb 7eT TUI0WAAN TIOA BUHOrpaa-
HbBIMU HAaCXAEHUSAMWU CeNlbCKOXO3SNCTBEHHbLIX TIpen-
mipusiTuit Oflecckoit 061acT YMEHBLIMIUCL Ha 7,6 ThiC.
ra. BasnoBoii c60p BUHOrpaza 3a TOCNeAHWE TIATb JleT
Bblpoc 1 B 2013 1. coctaBun 162,7 ThiC. TOHH. YpoXkan-
HOCTb HaCXEHUN TI0[0HoCALero Bospacta B 2013 .
cocTtaBuna 76,4 u/ra.

3. B copToBoM paspese B HacaxxaeHuax Opjecckon
0671aCcTV TpeobnafaloT TeXHUUECKUe KpacHble To30-
Hecrienble n benble cpenHecrenble copra (26 n 22%
0T o6lleil ToWAAN HACAXKIEHUN 0671aCTU COOTBET-
CTBEHHO). B cTpyKType cTonoBblX COPTOB Tipeobnana-
10T TIO3[HECTIENbIE U OYeHb paHHMe copTa (4,0 1 3,4%
0T 001IeN TUIolaAN HaCaXKeHUN COOTBETCTBEHHO).
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Tabnuua 3
XapaKkTepucTMKa BUHOrpagHbix HacaXkaeHun Ogecckon obnactu
(cocTofiHMeM Ha Hoa6pb 2013 roga)
lpynna coptoB O6Lwas naowaap, ra B %
K utory K rpynne
Bcero BuHorpagHnKkos 20094,85 100,00
B. T. U. TexHnyeckKkue coprta 17675,42 87,87 100,00
benble 9677,13 47,55 54,12
PaHHecnenble 4388,70 21,49 24,46
CpegHecnienble 4527,21 22,41 25,51
Mo3pHecnenble 761,22 3,65 4,15
KpacHble 7805,03 38,77 4412
PanHecnenble 574,90 2,76 3,14
CpegHecnienble 2097,48 10,28 11,70
MNo3pgHecnenoie 5132,65 25,73 29,29
CopToCMeChb TEXHUYECKUX COPTOB 27,26 0,13 0,15
TM6puabl NpAmble NPOU3BOANTENN 166,00 1,42 1,61
CronoBble copTa 2162,39 10,89 100,00
B T.Y. O4EHb paHHMe 653,072 3,39 31,08
PaHHecnenble 198,145 1,05 9,60
CpegHecnienble 123,683 0,60 5,49
CpegHeno3gHue 350,8 1,77 16,23
lMo3pHecnenble 807,8 3,96 36,33
CopTOCMeCh CTONTOBbIX COPTOB 28,89 0,14 1,27
Konnekuuna 30,56 0,15
MaTOYHMKN NPUBOWHBIX J103 56,97 0,27
MaTOUHMKIM NOABOWHbIX 5103 169,51 0,81

4. OcHOBHble ToWlaAn BuHorpagHukoB Opecckont
obnactn (85%) TipencTaBieHbl HACAKIEHUSAMWU B Hau-
6ornee MPOYKTUBHOM Bo3pacTe (fo 25 net). Bonee 17%
TUI0LIAIN HACAKIEHWUI 0671aCTU OTHOCAT K Hertepcriex-
TUBHbIM (BUHOIPAZHWKW B Bo3pacTe bonee 25 net, BU-
HOTPAZlHUKU C BbICOKUM TIPOLIEHTOM U3PEXXEHHOCTU U
HeYIOBJIETBOPUTE/IbHBIM COCTOSTHUEM bomiblleit YacTu
TIIaHTalunN).
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OPORTUNITATI PRIVIND
UTILIZAREA CHITOSANULUI
SI CHITINEI-GLUCANULUI
IN OENOLOGIE

Silvia NEMTEANU, doctorandd, Leonora OBADA, doctor in tehni-
cd, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Ali-
mentare

onform unor cercetdri recente, in vin au fost identificati pes-

te 1 000 de compusi chimici, iatd de ce vinul este considerat
un produs cu o compozitie extrem de complexd si inconstantd
[1]. In fond, vinul reprezintd un sistem fizico-chimic echilibrat,
dar care poate sd se modifice In permanenta. Unele constituente
ale vinului provin din struguri in stare nemodificata (glucidele,
acizii tartric, malic, citric, substantele minerale etc.), altele se
formeaza in timpul fermentatiei alcoolice sau al altor procese
fermentative (alcoolii, acizii lactic, succinic, glicerolul etc.), iar o
altd parte se formeaza prin procese nefermentative.

Datoritd continutului bogat in compusi, in ultimul timp tot
mai frecvent se vorbeste despre actiunea benefica a vinului asu-
pra organismului uman [2, 3]. Aceastd proprietate o au in primul
rand vinurile rosii, care se disting printr-un continut mai mare
al compusilor fenolici si, mai cu seamd, al proantocinidinelor, cu
insusiri biologic active [4].

Pe langd compusii chimici cu efect benefic asupra organismu-
lui, actualmente In vinuri sunt identificati tot mai multi compusi
cu caracter nociv [5]. Un vin cu calitdti organoleptice tnalte nu
poate fi considerat si un produs de valoare naltd, daca continutul
acestor substante depageste limitele admisibile. Consumul siste-
matic al unor astfel de vinuri poate provoca aparitia diferitor boli
destul de grave pentru sandtatea umand.

Dintre compusii cu caracter nociv prezenti in vinuri men-
tiondm, Tnainte de toate, metalele grele: arseniul, plumbul, cad-
miul, zincul, cuprul, staniul etc. Totodata, unele metale, cum ar
fi fierul, cuprul, aluminiul, staniolul, in cazul prezentei acestora
n vin In cantitdti excesive, pot provoca tulbureli cunoscute sub
denumirea de casdri metalice. Desi la moment sunt cunoscute
mai multe metode de demetalizare a vinului, In practica oenolo-
gicd cel mai frecvent se foloseste tratamentul cu ferocianurd de
potasiu. Este cunoscut ca eliminarea metalelor cu ajutorul fero-
cianurii de potasiu, datoritd prezentei in structura acesteia a io-
nului de CN7, care la o eventuald combinare cu ionul de H* poate
sa rezulte acidul cianhidric, necesita o atentie sporitd si res-
pectarea stricta a anumitor conditii. Efectuarea cleirii albastre
poate fi incredintatd doar persoanelor calificate si responsabile.

alta grupd de compusi ce poseda insusiri nocive o constituie

micotoxinele, care rezultd din activitatea numeroaselor spe-
cii de mucegaiuri (ciuperci, fungi, bacterii etc.). Dintre acestea
un rol deosebit le revin ochratoxinelor (ochratoxina A, ochrato-
xina B, ochratoxina C, ochratoxina a, ochratoxina f). Ochratoxi-
na A (OTA), produsa de fungi care apartin genurilor Aspergillius
si Penicillium, este foarte periculoasd pentru organismul uman,
provocand maladii nefrotoxice si avand, totodatd, insusiri can-
cerigene. Prin directiva UE din 2001, a fost stabilit continutul
maxim al ochratoxinei A In vinurile de struguri - 2pg/1. Cauzele

principale de contaminare a vinurilor cu micotoxine sunt sta-
rea sanitard precard la unitatea vinicold, precum si prelucrarea
strugurilor afectati de mucegai. De mentionat cd eliminarea
micotoxinelor din vin este destul de anevoioasd, deoarece adju-
vantii utilizati la moment nu se disting prin capacitdti inalte de
adsorbtie a acestora.

alta problemd acutd, care este abordatd tot mai mult in ul-

timii ani, o constituie prezenta reziduurilor de pesticide in
vinuri. In oenologia autohtond a persistat o perioadd ideea cd da-
toritd limpezirii mustului si cleirii vinurilor cu diferiti adjuvanti
ele nu contin reziduuri de pesticide. Insd cercetarile efectuate in
diferite tari au demonstrat contrariul. Conform datelor expertilor
Retelei Europene de Actiuni Tmpotriva Pesticidelor (PAN-Europe),
marea majoritate a vinurilor rosii seci contin reziduuri de pesti-
cide [5]. Cercetdtorii au verificat continutul de pesticide in 40 de
marci de vinuri fabricate in Franta, Italia, RSA, Australia, Chile,
Portugalia, Germania si Australia, inclusiv 6 cu marcajul ,BIO” -
produse in conditiile mediului agricol biologic pur. Cu exceptiaa 5
vinuri ,BIO”, in toate celelalte, inclusiv 3 vinuri de calitate foarte
naltd, s-a depistat prezenta in medie a 4 reziduuri de pesticide,
iar in unele - 10.

Despre prezenta reziduurilor de pesticide in vinuri ne vor-
besc sursele bibliografice semnate de oenologii din Federa-
tia Rusd [6, 7]. Conform cercetdrilor efectuate de R. Sturza si
B. Gaina (2012), s-a constatat ca din cele 384 de vinuri moldo-
venesti investigate in 230 de mostre, ceea ce constituie 60f/o
din volumul total, nu au fost depistate reziduuri de pesticide. In
restul vinurilor continutul acestor substante a variat de la 5 la
30 pg/l. Referitor la reziduurile de pesticide din vin, cea mai
mare problemd consta in lipsa unor adjuvanti cu capacitdti in-
alte de adsorbtie si eliminare a lor.

Din categoria compusilor cu caracter nociv fac parte si ami-
nele biogene, care se formeaza prin decar‘poxilarea aminoacizi-
lor de cdtre enzima aminodecarboxilaza. In vinuri se intalnesc
amine biogene volatile, cum ar fi: histamina, etilamina, meti-
lamina, izoamilamina, feniletilamina, tiramina, izopropilamina,
precum si nevolatile - putrescina, cadaverina, spermidina, sper-
mina. Aminele biogene avand o activitate fiziologica intensd
si fiind foarte toxice, provoaca organismului uman simptome
precum ar fi migrena, febra, transpiratia, alergia, voma si chiar
cresterea tensiunii arteriale. Prezenta in vinuri a aminelor bi-
ogene in cantitati exagerate reduce considerabil calitatea, dar
scoate in evidentd si o igiend necorespunzatoare in perioada
vinificatiei primare.

Diminuarea continutului de substante toxice si nocive, pre-
cum si a aminelor biogene, este posibild prin tratarea mus-
tului si a vinului cu adjuvanti adsorbanti puternici, cum ar fi
cazeinatul de potasiu. Utilizarea lui la scara larga este proble-
maticd din cauza riscului potential de alergie i de intoleran-
td alimentard. In legdturd cu aceasta directiva UE 2007/68/CE
impune etichetarea obligatorie a produsului, inclusiv a vinului
tratat cu adjuvanti ce pot provoca reactii adverse persoanelor
sensibile, precum ar fi produsele fabricate din oud, lapte etc.
Aceste cerinte impun producdtorilor de produse oenologice noi
responsabilitdti.

In acest context apare evident necesitatea elabordrii si uti-
lizarii In oenologie a noi produse inovatoare de origine vegetala,
ce au o eficacitate de adsorbtie egald cu a celor existente si care
presupun garantii sigure pentru sandtatea consumatorilor. Din
acesti adjuvanti inovatori fac parte chitosanul i chitina-gluca-
nul (Gr. Crini si aut., 2009).
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Chitosanul prezintd un sorbent polimeric natural din grupa
chitosanilor, avand urmdtoarea formuld de structura:

OH OH OH
HO %Ho %ro OH
NH, NH, NH,
n

Conform formulei, chitosanul este o polizaharida compusa
din D-glucozamind repartizatd aleatoriu si legata prin B (1-4)
(unitate dezacetilata) si N-acetil-D-glucozamind (unitate ace-
tilatd). Gradul de dezacetilare (% DD) in chitosanul comercial
variazd Intre 60 si 100%. Greutatea moleculard medie are valori
cuprinse Intre 3 800 si 20 000 Da. Chitosanul prezintd o pulbere
de culoare albg, insolubild in vin. Este un polimer natural ce
face parte din categoria polizaharidelor, la fel ca si celuloza sau
amidonul.

Chitosanul a fost descoperit in anul 1859 de cdtre C. Rouget
prin tratarea chitinei cu KOH concentrat la temperaturi ridicate.
Denumirea de chitosan a fost propusa de catre Hoppe-Seyler in
anul 1894. Este produs prin dezacitilarea chimica (alcalind) sau
enzimaticd a chitinei, care intra in componenta exoscheletului
crustaceelor si a endoscheletului cefalopodelor (calmarilor). Chi-
tina mai poate fi extrasa din peretii celulari ai ciupercilor sau
din miceliul de Aspergillus Niger. Extrasul obtinut este demi-
neralizat prin tratare cu acid clorhidric, apoi deproteinizat prin
addugarea bicarbonatului de sodiu sau de potasiu si, in final,
decolorat cu un agent oxidant.

Conform datelor bibliografice, chitosanul si chitina-glucanul
sunt folositi pe larg in diferite ramuri ale economiei: agriculturd,
industrie, medicina etc. [9,10]. Pe 1angd aceste ramuri, in ultimii
ani sorbentii respectivi au inceput sa fie utilizati sub diferite
forme si in vinificatie.

Cercetérile efectuate in Federatia Rusa de catre T. Mamet-
nabiev au demonstrat eficacitatea utilizarii chitosanului in
demetalizarea vinurilor albe si rosii seci, fiind substituitd astfel
ferocianura de potasiu [11]. Prioritatea utilizdrii chitosanului in
raport cu alti demetalizatori existenti in prezent constd in faptul
cd acesta este un polimer natural pur, care poseda capacitdti
inalte de adsorbtie a metalelor din vin si nu diminueaza deloc
calitatea produsului.

Lucrarile efectuate de F. Dumeau [12] au demonstrat cd ad-
juvantii traditionali, cum ar fi silicagelul si cdrbunele oenologic,
completati de o cleire cu gelatind, asigurd eliminarea ochratoxinei
A pana la 90% din continutul total. Insd tot acest autor constatd
cd addugarea In vinurile rosii a acestora conduce la modificari
organoleptice importante din cauza pierderii culorii, aromei si di-
minuarea corpolentei in gust. Alte tratdri cu adjuvanti cunoscuti
in vinificatie asigurd o reducere nesemnificativa a continutului
de OTA. Problema in cauzd poate fi solutionatd prin utilizarea chi-
tosanului si a chitinei-glucanului. Testarea acestor preparate in
doze de pana la 500g/hl a demonstrat posibilitatea reducerii cu
26-83% a OTA din vin, in functie de doza folositd [13].

0 alta directie de utilizare a chitosanului, conform surselor
bibliografice, o constituie folosirea acestuia in calitate de limpe-
zitor al mustului de struguri si al sucurilor obtinute din diferite
fructe [13]. Datoritd proprietatilor inalte de adsorbtie ale chitosa-
nului efectul de limpezire a mustului este destul de semnificativ.
Pe langd impuritati are loc fixarea polifenolilor condensati de ca-
tre chitosan, fapt ce asigurd inldturarea tentei brune din must.

S-a mai constatat ca in cazul contamindrii vinurilor cu droj-
dii de genul Brettanomyces cel mai eficient procedeu de inld-

turare a lor este tratamentul cu chitosan [14]. Totodatd, nu a
fost stabilit niciun impact asupra drojdiilor Saccharomyces ce-
revisae. In ce priveste actiunea chitosanului asupra microorga-
nismelor, se presupune cd acesta actioneazd asupra bacteriilor
lactice. In cazul necesitatii elimindrii bacteriilor lactice din vin
se recomandd tratarea acestuia cu chitosan.

Prin Regulamentul (CE) nr. 606/2009 al Comisiei din 10 iu-
lie 2009 este autorizata folosirea la scard industriald in tdrile
membre ale UE a chitosanului, obtinut din Aspergillus Niger, si
a chitinei-glucanului, obtinutd din Aspergillus Niger.

Chitosanul si chitina-glucanul, in raport cu alti adjuvanti
utilizati in vinificatie, au un sir de avantaje: posedd multiple
calitati, si anume - demetalizator, stabilizator fata de casari
metalice, Tnlaturd unele microorganisme, toxine si polifenolii
oxidati; nu are impact negativ asupra insusirilor organoleptice;
este produs ecologic si poate fi regenerat; nu este alergic.

CONCLUZII

Chitosanul si chitina-glucanul reprezintd polimeri naturali
din grupa chitosanilor cu fnalte tnsusiri de adsorbtie si nu au
proprietati alergice. Adjuvantii mentionati sunt utilizati In prac-
tica vinicold a multor tdri, reiesind din urmdtoarele considerente:
reducerea continutului de metale grele (fier, plumb, cadmiu, cu-
pru etc.); prevenirea casdrii ferice si casdrii cuproase; eliminarea
unor toxine, mai ales a ochratoxinei A; reducerea drojdiilor de
genul Brettanomyces si a bacteriilor lactice; utilizarea in calitate
de adjuvant la limpezirea mustului de struguri.

Tindnd cont de avantajele pe care le au preparatele respec-
tive, ISPHTA efectueaza cercetari in vederea utilizdrii acestora
in vinificatia autohtond, pentru inldturarea eficientd din vin a
contaminantilor toxici.
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Bbl[JEPHAHHbIX
BUHHBIX OWCTUNINATOB
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napycu; *Akademus Hayk Mondoael, “SA ,Vismos”, Mondosa

Kperkue HamuTKn, TPWUTOTOBIEHHBIE HA OCHOBE BbIAEP-
XKAHHBIX BUHHBIX [UCTWIATOB, COCTaBIISIOT 3HAUNUTETILHYIO
YaCTb MUPOBOTO PHIHKA alKOTONbHOM TIpofyKumu. CaMbiMu
TIOTYTIAPHBIMU U3 HUX SBTISIOTCA KOHbSIKM (B Monpose - -
BUHBL) W OpeHnn. XapaKTepHble 0COHEHHOCTI TUX HATTUTKOB
OTIPELENSAOTCA TEXHONOTUEW TIONYUEHWUS BUHHBIX AUCTWILNSA-
TOB Ha TeX WIN UHbIX TIPOU3BOZCTBAX, BUHOZENIbUECKUMU TPa-
OULIUSMW CTPaHbl UX TIPOUCXOXIEHWUS U MHOTUMW APYTUMMU
daxTopamu.

KauecTBO BUHHBIX [UCTUNNATOB (OPMMUPYETCH, IMaBHBIM
06pasoMm, B TpOLIeCCe BLIAEPXKU B KOHTAKTe ¢ Ay6oM W 3aBu-
CUT OT ee TIPOLOJKNTENIbHOCTU. TIpaBuibHast knaccuduxalms
TI0 BO3PACTY BLIAEPXKKU W ULEHTUONKALIUS TTPOUCXOXTIEHUS
BWUHHBIX JUCTWUITOB TIO3BOZIUT M30€XaTb PacTpoCTPaHEHUS
HW3KOKaYeCTBEHHOM W KOHTpadakTHOWM Tpopyxuun. B 3ton
CBs31 Pa3paboTka HOBbIX GEKTUBHBIX CPELCTB OLIEHKN ITUX
TIapaMeTpoB ABJIAETCA aKTYaNbHON.

Llenblo HAlIMX UCCIENOBAHWIA ABUIIACh pa3paboTka Tpak-
TU4ECKUX METOZOB Kaccuduxalmu u naeHTUGUKalum Bbl-
LEPXaHHbIX BUHHBIX OWUCTWUIATOB C TIOMOLbI0 MHOrOTapa-
METPUUECKOro aHanu3a CrieKTPOB TPOTTYCKaHWsA UCCTIelyeMblX
06bEKTOB.

[Inst 31010 6BUT CO3aH MACCUB LAHHBIX, XapaKTEPU3YIOLIUX
dusnko-xuMmueckuin coctaB 50 06pasLiOB BUHHBIX OUCTWUII-
JIATOB BO3pacTa BbiepXKu oT 4 fo 10 neT, mpousBefeHHbIX
B MonzioBe Ha pas3nuUHbIX TIPEATIPUATUSX, & TAlOKe UMIIOp-
TWPOBaHHbLIX U3 APYTMX FoCyAapcTB. JleTyune KOMIOHEHTHL
OTIPENeNsN METOLOM [a30-XXUAKOCTHOW XpoMaTorpadumn Ha
xpomarorpade GC HP 4890D ¢ mnaMeHHO-UOHU3ALMOHHBIM
LETEKTOPOM, TIPOLYKTHl pacrazia JIUrHWUHA (apoMaTudeckue
KUCTIOTBL W anblerufbl) - Ha XWIKOCTHOM Xpomartorpade
Shimadzu LC-20A. B xauecTBe WCXOLHOW CTEKTPANbHON WH-
dopMaLmn 06 06beKTaX UCCIE[0BaHUSA OBUIU UCTIONb30BaHbL
WX CTeKTpbl TIPOTTYCKAHWUS, M3MEPEHHblEe Ha [BYXJY4€BOM
criextpodoTomerpe Shimadzu UV-3101, ¢ Tpemst andpaxim-
OHHBIMU pelIeTKaMU Il 0XBaTa CTEKTPAsIbHOTO AMara3oHa
ot 190 1o 3 200 HM. [Inst knaccudumxalium n uneHTudnKaLmm
LUCTWIIATOB ObLN TIPUMEHEH OZUH U3 METOZ0B MHOIOTIapaMe-

TPUYECKOr0 aHann3a LIMPOKOTIONOCHBIX CTIEKTPOB TIPOTTyCKa-
HUSL — METOJ] T7IaBHbIX KOMTIOHeHT (MI'K) [1].

KoppensilimoHHbIA aHaIN3 TI03BOIUIL OTIPEAENUTb CTETIEHD
JIMHEVHON 3aBUCUMOCTU MEXTY OTHEbHbIMWU KOMTIOHEHTaMU
COCTaBa BWHHOTO AWCTWANATA W BO3PAcTOM €ro BbLOEpXKW
mipn P=95% wn 1r=0,60. Bbii0 ycTaHOBNEHO, YTO Hanbonee 3Ha-
Yumble K03QPULMEHTBL TTAPHOT KOppensiumun — 310 Ko3ddu-
LIMEHTBL MEXY BO3PACTOM BbIAEPXKKU BUHHOTO AUCTWILIATA
W KOHLIEHTPALMAMU COLEPXKALUMNXCS B HEM TajlIOBON, BaHU-
JIMHOBOM, CUPEHEBOI U 37171ar0BOI KUCTI0T, CUPEHEBBLIM alblle-
TULOM, STUALETATOM, BAaHWINHOM, IUTHUHOM, CYMMOW CU-
PEHEBOr0 anbAernaa W BaHWINHA, UHTEHCUBHOCTLIO OKpackut
(Dszo * D4zo) [2'3]'

B mocnenHee BpeMsi Onst UOEHTUOUKALMU TIUILEBBLIX U
AJIKOTOJIbHBIX TIPOAYKTOB LIMPOKO WCTIONb3YeTCs MEeTon
INaBHbIX KOMTIOHeHT (MI'K) ¢ momolbio CreKTpocKkommmn
KOMOMHALIMOHHOTO PaCCesHUst, CTIEKTPOCKOTUU BULUMOTO,
onuxHero-MK n cpenHero-UK nuama3oHOB CTEKTPa, BW-
3yanusaluun 06beKTOB B CBEPXUINPOKOTIONOCHON 0671acTu
CTieKTpa U Ap. JTUM METOZOM paHee ObIU YCTAaHOBJEHbL
T71aBHble KOMTIOHEHTBL [/1f1 BUHHBIX AUCTUINIATOB U TIOKA-
3aHO Hanuune KOPPensilun MeXAy HUMU U HEKOTOPHIMU
XUMUYECKUMU TIapaMeTpaMu [JaHHOTO TIPOAYKTa, a Takxke
CHenaHa TOTIbITKA KNacCUPUKALMU BUHHBIX AUCTUIJISITOB
TIO TIPOV3BOANTENAM [4].

Bblno yCTaHOBNEHO, YTO HAUMHAA C TIATON INIaBHON KOM-
TIOHEHTBL HAJIMUUE COEPXKaTeNbHON UHPOpPMALUM TTpefCcTaB-
NISIETCS. MasloBEPOATHBIM, CJ1e[I0BATENIbHO COLEPXKATEIIbHYH0
MHbOpMaLNI0 B MaTpulle CTIEKTPasbHbIX NaHHbIX BblEpXKaH-
HBIX BUHHBIX JUCTWINIATOB pasmepaMu 49x2698 MOXHO oTin-
CaTb MaKCUMyM 4 TlapameTpaMu (CTIeKTpajbHbIMWU XapakTe-
PUCTUKAMU) TIPU AUCTIEPCUN MaTpULibl paBHom 0,989.

Ha pucyHke 1 mpepcTaBneHbl 06pasibl  WUCCIeyeMbIX
BUHHbIX AUCTWIATOB B IBYXMEPHOM TIPOCTPAHCTBE TJ1aBHbIX
KOMTTOHEHT.

[nst TPaBWILHOTO MOLENNPOBAHUS XapPaKTEPUCTUK WC-
creqyemMblx 00beKTOB METOJIOM I71aBHBIX KOMTIOHEHT BayKHbIM
ABNAETCS. 06HAPYXKEHUE BbIOPOCOB — 0O0BEKTOB, UbW XapaKTe-
PUCTUKW TIO TEM WU UHBIM TIPUHUHAM HE COOTBETCTBYIOT 3a-
sBneHHbIM. Ha pucytke 1 BUAHO, YTO 06pasiibl AUCTWINIATOB
TI0Z, HOMepamu 3 1 11 SBNAIOTCA TIPETEHIEHTAMU HA BbIOPOCHL.
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Ananus paHHbIX 0 PUBUKO-XUMUUECKOM COCTaBe TUX 06pas-
110B TI0Ka3asl, YTO OHM Taloke 3HAYUTENBHO OTAIMUATIUCH TIO OC-
HOBHBIM KOMTIOHEHTaM, UMEIOLUM BbICOKWE KO3QOULIMEHTHL
KOPPeJIALMU C BO3PACTOM BLIAEPXKKU (3TWJALleTaT, rajloBasd,
BaHWIMHOBAs, CUPEHEBasi, 3//1aroBas KWUCNOTbl, CUPEHEBbN
anberns, BAHWIUH W TUTHUH).

[anbHeniee monyueHne Mopene, € y4eToM yAaneHus
00bEKTOB-KaHANAATOB Ha BbIGPOC, TIOKa3an0 paBHOMEPHOE
3aronHeHe TIPOCTPAHCTBA [71aBHBIX KOMTOHEHT obpaslamu
OVCTWUIIATOB Pa3HbIX BO3PACTOB BbEPXKKU U Pa3HbIX TIPOU3-
BOZWTENEN, YTO YKa3blBaeT Ha XOpollee KauecTBO TOyUeH-
HO Mozlenw.

B pesynbTare mpoBefieHHbIX UCCNe0BaHUN TIOKa3aHa BO3-
MOXXHOCTb TIPUMEHEHUS MHOrOTIapaMeTPU4ecKoro aHannsa
CTIEKTPOB TIPOTTYCKaHUS U PacCcesHust Ans uaeHTMOnUKaLmumn un
Knaccudukalum BbIAEPKaHHBIX BUHHBIX AUCTWUIATOB. [laH-
HBI @Hanu3, HapAny ¢ GU3UKO-XMMUUECKUMU TI0Ka3aTensiMu
W OPraHONemnTUYEeCKON OLEHKOW TIPOLYKTa, MOXeT TIOBbICUTD
TOYHOCTb Pe3YJIbTATOB SKCTIEPTHOTO 3aKIIOUEHUs TIPU apou-
TPaXXHbIX CTIOPaX.

JINTEPATYPA

1. Jolliffe, I. T. Principal Component Analysis. 2nd ed., Springer,
2002.

2. Scorbanov E., Nezalzova E., Gaina B., Comanici V. Abordari
privind aprecierea varstei distilatelor de vin. Partea 1. Viticultura si
Vinificatia in Moldova, nr. 6, 2010, p. 14-18.

3. Ckopb6aHoBa E. Hesanb3oBa E. laumHa b. PoiHga I,
Tamneit O. U3yuyeHne KoppenAuMOHHOI 3aBUCUMOCTM (GU3NKO-XM-
MUYECKUX MOKasaTenel BUHHbIX AUCTUANATOB C UX BoO3pactom. //
C6. HayuHbIX cTaTeln MeXXayHapoAHOrO Hay4YHO-NpaKTnYeckoro ¢popy-
Ma «Ponb 3Konorusauuu B noBbiweHnn 3GpHeKTMBHOCTA NPOU3BOS-
CTBa NNOAOBBIX KY/IbTYP, BUHOTPaja U NPOAYKTOB X NepepaboTKmy,
26-30 aBrycTa, I. KpacHopgap, 2013.

4. Khodasevich, M. A. Principal Component Analysis of UV-VIS-
NIR Transmission Spectra of Moldavian Matured Wine Distillates /
M. A.Khodasevich, D.V.Trofimova, E.l. Nezalzova // Proceedings of SPIE.
International Conference on Coherent and Nonlinear Optics (ICONO)/
International Conference on Lasers, Applications, and Technologies
(LAT), 23-26 aBrycTa 2010, Poccus, 2011. Vol. 7994. - 79941F
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mexHU4eCKUX HayK.

Martepuan npegcraeneH 29.07.2014.

COBEPLLUEHCTBOBAHWME

TEXHOJI0r M OBPABOTKM
ACCAMBJIAHEN

N KYNAMKEV
BVHOMATEPWAJI0B 1A
BEJ1bIX UTPUCTBIX BUH

TPOLKUA Uean Huronaesuy, dupekmop MuHckozo 3a60da 6u-
HozpadHeix 8uH, dokmoparnm HITUCBuUIT Pecnybnuku Mondosa

PE3IOME: B crtatbe npuBefeHbl pesysbTaTbl
uccrefoBaHUM Mo U3YYEHUIo BIUAHMA Pa3fiMYHbIX
TEXHOJIOrMYeCKUX cxeM 06paboTKku accambnarken
M Kynayeu BuMHOMaTepuanoB aaa 6enbix urpu-
CTbIX BUH Ha GU3NKO-XMMUYECKUI COCTaB, apoMa-
TUYECKUI KOMIMJIEKC U Ha MEeHUCTble CBOMCTBA 06-
paboTaHHbIX BUH.

KJTIOYEBGLIE CJ/TOBA: BuHOMaTepuanbl gaa Urpu-
CTbIX BUH, 6€HTOHUT, }KenaTuH, TaHUH, anbAeruabl,
BbiCLUME CMUPThbI, TeprneHoBble cNUpTbl, 3¢uUpbl, no-
KasaTesiu NeHUCTbIX CBOMCTB.

BBEJEHHUE

[Inst TIpoV3BO/ICTBA UIPUCTBIX BUAH, CTAOWIIbHBIX K pasiny-
HbIM BUZAM TIOMYTHEHUM, TTPOLIECC CTAGWIU3ALIMU BUHOMA-
TEpPUAJIOB HAUMHAETCS C 06PAbOTKN UCXOLHBIX accaMbsKeit
W KyTiaXKe BAHOMaTepuanoB. [Ins 3To Lienv peKoMeHIyeTcst
LIEJIbIA TIEpEYEeHb BCTIOMOTaTeNbHbIX MaTePUaIOB U BELLECTS,
KOTOPLIA BK/IOUAET GEHTOMWUT, XXENaTWH, PblGHBIA Kien, Ta-
HUH, KOJUJIOMHbIE PACTBOPLL IUOKCUAA KpeMHUs u ap. [1].

OpHaxo B TOC7iefiHWe rofbl B BUHOZENWU Pecrtybnmkmn
MonpioBa, Kax 1 B APYTrUX CTpaHax EBpOTTbL Tpou3oLnm pas-
JIUYHbLE U3MEHEHUS B TEXHOJIOTUUECKOM OCHALEHUU BUHO-
LEebYecKuX 3aBOJI0B, B TEXHOJIOIMW TIePepaboTKU BUHOTpa-
2 U TIPOU3BOACTBA GebIX CYXUX BUHOMATEPUAIOB, a TakoKe
3aMEeTHO U3MEHWIUC BCTIOMOTaTeJlbHble MaTepUabl, KOTO-
Ppble UCTIONb3YIOTCS B TEXHONOTMUYECKOM LIUKJle BbIPabOTKN
BUHOMATEPUAJIOB HauMHAs OT Cycnla U 3aKaHuuBas rOTO-
BbIMW BUHaMU [2]. B CBSA3W € yKa3aHHBIMWU U3MEHEHUSIMU B
TEXHOJIOTW TIPUTOTOBJIEHUS OeIbIX CYXWUX BUH, HAMU ObULO
UCCTIE[I0BaHO BIUSHUE PA3TIMHHBIX TEXHOTOTUUECKUX CXEM
06paboTK1 accaMbsKEN W KyTaXkeil BUHOMATepUasnos Ha
GU3NKO-XUMUUECKUTA COCTAB, apOMATUUECKUIA KOMTUIEKC U
Ha TTEHUCTbIE CBOWCTBA 06PabOTaHHbIX BUH.

MATEPHAJIBI U METOZbI
B KauecTBe OTLITHLIX 00pa3LioB BUHOMATEPUAIOB NS
WUTPUCTBIX BUH ObIIM 0TOOGpaHbl HeoOpaboTaHHblE accam-
O75KW W TOTOBblE KYTIaXKU, BblpabOTaHHblE Ha BUH3aBOZe
«Vierul-Vin» Pecrtybnuku Monpgosa ypoxas 2010 ropa.
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PE3VJIBTATBI U OBCYKOEHHUE

[ns U3y4eHUst BIUSHWUS PasNUYHbIX TEXHOIOTUYECKUX
cxeM 06pabOTKM BUHOMATEPUAsIOB Ha UX QU3NKO-XUMU-
YeCKWUN COCTaB U CTAaOWIBHOCTb K PasiUYHbIM TIOMYTHE-
HUAM ObUIM WUCCTIe0BaHbL CYLIECTBYIOLIME CXEMBL 06pa-
60TKM:

1. Benronur - 1,0 g/dm?;

2. XenatuH - 0,1 g/dm> n 6entonut 0,8 g/dm3;

3. TanuH - 0,05 g/dm3, xenatun 0,1 g/dm® v 6eHTOHWT
0,8 g/dm?, a TaloKe HOBbIA KOMTTIEKCHBIV TTperiapat Gupmbl
,ERBSLOEH" (TepmaHnus) «CeHcoBuH» B fio3e 0,5 g/dm?®.

Pe3ynbTathl oTpenienieHnst OCHOBHBIX GU3UKO-XW-
MUUECKUX TIOKa3aTesnei accaMOnskein n Kymaxkeil BUHO-
MaTEpUaJioB, a TakXe WX CTabWIbHOCTb K PasfUyHbIM TIO-
MYTHEHWUSIM TIpUBEIEHbL B Tabnuiie 1.

Kax cnepyeT w3 [aHHbIX, TTPeCTaBEHHbIX B Tabnule
1, obpabotka BUHOMaTepuanoB beHToHuToM B fo3e 1,0 g/
dm® mpuBogUT K Hanbonee 3HAUUTENTbLHLIM U3MEHEHUSM
X OU3NKO-XMMUYECKOro coctaBa. Tak, B pe3ynbTaTe 06-
paboTKkn GEHTOHUTOM, 0BbEMHAS OISt STUIOBOIO CTIMPTA
cHwkaeTcst Ha 0,3%, TUTpyeMasi KUCIO0THOCTb — Ha 0,3 g/
dm?, a TpuBeneHHbIN 3KCTPaKT Ha — 1,3 g/dm?, uto oTpu-
LiaTe/NIbHO CKa3blBAETCS HA KaueCTBe FOTOBOMN TIPOLYKLIUU.
Hcronb3oBaHne 6EHTOHUTA B COUETAHUM C XKeJIaTUHOM, a
TaKXXe C TAaHWUHOM W HXENATUHOM TIPUBOJUT K MEHbLIUM
WN3MEHEHUAM PU3UKO-XUMUUECKOTO COCTaBa, OHAKO CHU-
JKEHWe TIPUBELIEHHOTO 3KCTpakTa B BUHOMATEpUasne Tocje
obpaboTkm coctaenset ot 0,8 go 0,9 g/dm?>.

ObpaboTka KyTaXka BUHOMATEPUAJIOB KOMTUIEKCHBIM

TiperapaToM «CeHCOBUH» TIPUBOAWT K HE3HAUNUTEIIbHBIM U3-
MEHEHUSIM  PU3UKO-XUMUUECKOTO COCTaBa 06paboTaHHOrO
BUHOMATepUaia: 06'beMHast L0715 STUI0BOTO CTIMPTA YMEHb-
uraetcst Ha 0,2%, copepskaHue TUTPYEMbIX KUCJIOT - Ha
0,3 g/dm®, netyumnx xucnor Ha 0,08 g/dm?, a mpwBeneHHo-
ro 3KcTpakta - Ha 0,3 g/dm®. CnemyeT OTMETUTb, YTO 06-
pabotka TpemapatoM «CEHCOBUH» TIO3BOJISIET YMEHBIIUTD
OB-moTeHLMan Ha 14 mV, YTo CrocoBCTBYET yAAneHuo 3
BUHA OKWUCTIEHHBIX GOpM deHOMbHBIX BelecTB. Takum 06-
pasoM, 06paboTka BUHOMATEpWasoB TiperapaToM «CeHco-
BWUH» TIO3BOJISIET TIPOBOAWTbL Hauboree wansiyto o6paboT-
Ky BUHA, C MaKCUMaJlbHbIM COXPaHEHWEM SKCTPAKTUBHbBIX
BELIECTB W YOAJIEHWEM OKUCTIEHHBIX (OpM  (EHOTBbHBIX
BelllecTB. B pesynbTaTe 06paboTKM KyTaXka BUHOMATepua-
710B TIO BCEM TEXHONIOTMUECKUM CXeMaM Yaasnoch foOUTHCS
CTAaOWILHOCTU UCCTIELYEMBIX BUH K KOJIJIOUIHBIM U 6emiKo-
BbIM TIOMYTHEHWUSIM, 33 WUCKJIOUEHUEM KPUCTAJIUYECKUX
TIOMYTHEHMIA. [erycTaliMoHHast OLieHKa 06paboTaHHbIX BUH
ToATBepAMa TOT $akT, YTo ob6paboTka TperapaToM «CeH-
COBUH» TIO3BOJISIET 3HAYUTE/ILHO TIOBBLICUTb KA4eCTBO BUH
(8,10 6anna), 1o CPaBHEHUIO C APYTUMU TEXHOTIOTUHECKUMM
cxeMamu. [Ins 6o7nee TIONIHO OLIEHKW BAWUSIHUSL PasTIUYHBIX
TEXHOJIOTUYECKMX CXEM 00pabOTKM BUH Ha UX KauecTBO
Hamw 6bU1 UCCTIEI0BAH APOMATMUECKIUI KOMTIEKC 06pabo-
TaHHbIX BUHOMaTepWasnos. C 3TOi 1ienblo B 00pabOTaHHbIX
BUHAX GbIIN OTIpe[ieTieHbl MAcCOBbE KOHLIEHTPALMK Teprie-
HOBBIX CTIMPTOB, BHICLIMX CTIMPTOB, 3QUPOB U asbAernioB.
TTonyyeHHble JaHHble TTPeLCTaB/eHbL B TabnuLie 2.

Kax cnepyeT u3 paHHbIX, TIPELCTaBEHHbIX B Tabnulie

Tabnuua 1

BnuaHue pasnu4yHbIX TEXHONIOrUYECKUX cxeM 06paboTKM BUHOMaTepuanos ana 6enbix
UrpUCTbIX BUH Ha PU3NKO-XUMMYECKUE NOKa3aTeNn U CTabUNbHOCTb K pa3fIMYHbIM
noMyTHeHuAM (ypoxkas 2010 r.)

CxeMbl TEXHOJIOTNYEeCKNX 06paboToK
EAv- I/cho!;- beH- e CeHco- :::VI:I: : G)Zeu-
HanmeHoBaHMe NoKasaTensa | HALA U3- | HbIA TOHUT, 6EeHTOHMUT, BUH, TOHWIT,
MepeHna | Kynax 1,0 g/dm? el ;:"38 9/ 0,5g/dm?| 0,05+0,1+
0,8 g/dm?
Cof;;"g”a“ AonA sTnosoro % 10,9 10,6 10,7 10,7 10,7
MaccoBble KOHLeHTpauuun:
- TUTPYEMbIX KNCIOT g/dm? 6,3 6,0 6,1 6,2 6,1
- IeTy4nX KUCNoT g/dm? 0,50 0,45 0,48 0,42 0,49
- NPUBEAEHHOr0 3KCTPaKTa g/dm? 18,1 16,8 17,2 17,8 17,3
- CEPHUCTOrO aHrMapPVAa mg/dm?® | 96/18 96/14 87/14 90/15 88/14
- Kenesa mg/dm? 4,4 3,8 4,0 3,8 4,0
pH 3,18 3,25 3,10 3,29 3,20
OB-noteHuwran mV 204 198 200 192 201
CTabunbHOCTb K
NMOMYTHEHUAM:
- KpUCTaIMyeckm + + + + +
- 6enKoBbIM - - - - -
- KONNTOVAHbIM - - - - -
- MUKPOOMONOrnyecknum - - - - -
[JeryctaumoHHas oueHKa 6ann 7,90 7,95 8,00 8,10 8,00

O603HaueHue: + HecTabunbHoe; - cTabunbHoe

| | BUHOOeAUe 44
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Tabnuua 2

BnuaHue pasnuyHbIX TeXHONOrM4eCcKUX cxeM 06paboTku BUHOMaTepuanoB ana 6enbix
MrpucTbiX BUH Ha apoMaTU4YecKun KoMmmeKce (yporkasa 2010 r.)

Eau- Nexon CxeMbl TEXHONOTM4YECKNX 06paboToK

HanmeHoBaHMe noka3sa- HMYa b1 beH- XKenaTtuH + CeHco- | TaHMH + XenaTuH +
Tena nsmepe- T TOHUT, 6GEHTOHMT, BUH, GEHTOHMT,

HuA 1,0g/dm? | 0,1 + 0,8 g/dm? | 0,5 g/dm? | 0,05+0,1+0,8 g/dm?
MaccoBble KOHLIEHTpaLuu:
- TEPMNEeHOBbIX CMUPTOB mg/dm? 1,32 1,02 1,12 1,08 1,08
- BbICLLIMX CIMPTOB mg/dm?® | 166,8 146,6 154,6 138,4 152,6
- 3¢uposB mg/dm? 54,2 44,8 48,2 42,8 48,8
- anbaernaos mg/dm? 28,8 22,3 24,0 20,4 25,4

Tabnuua 3

Bnuaxue Pa3JZINiHbIX TE€XHOJIOFU4eCKUX cxeM 06pa60ﬂ(u BUHOMaTepuasnoB Ana 6enbix

UrpUcCTbiX BUH Ha NeHUCTblIe

cBoncTBa (yporkasa 2010 r.)

Cxembl TeXHOJNOrMYeckumnx o6paboTok
Epn- Ucxopn- KenatuH + TaHUH + Xena-
M beH- CeHco-

HanmeHoBaHMe NoKa3saTens | HAULA U3- | HbIN 6GEeHTOHMT, TWH + GEHTOHUT,

TOHMT, BUH,

MepeHua | KynaK 1.0 a/dm? 0,1+0,8 0.5 a/dm? 0,05+0,1+0,8

09 g/dm? 9 g/dm?
MakcmmanbHas BblCOTa NeHbl | mMm 86 62 73 80 75
BbicoTa ctabunmsaumm neHbl | mm 72 50 61 65 64
Bpemsa ctabunusayum neHol S 194 161 172 182 179

2, 06paboTKa KyTiaxka BUHOMATepUasloB OEHTOHUTOM (L03a
1,0 g/dm®) criocobCTBYET 3HAUNTENILHOMY CHUKEHUIO BCEX
KOMTIOHEHTOB apOMaTU4ecKoro KOMTUIEKCA: TepTeHOBbLX
crmpToB Ha 0,30 mg/dm?®, Bricimx crupToB - Ha 20,2 mg/
dm?, s¢upoB Ha 9,4 mg/dm® n anbnernnos Ha 6,5 mg/dm?.

Vcronb3oBaHne HEHTOHUTA B COUETAHUM C KENATUHOM
W TaHUHOM C YXXEJIaTUHOM TIPUBOLUT K MEHbLIEMY CHUXKe-
HWI0 B 00pabOTaHHBIX BUHOMATepuasax ykas3aHHbX apo-
MaTU4eckux BellecTs. Mcronb3oBaHue mpernapaTa «CeHco-
BWH» 13-32 HaZIUUUs B CBOEM COCTaBe MOAUDULINPOBAHHO-
ro I1BII crocobcTByeT 6o7ee 3HAUUTENBLHOMY YraneHWio 13
BWHa BCEX KOMTIOHEHTOB apOMaTU4eCKOr0 KOMTIIEKCA, 0CO-
OeHHO anbernzioB, 3GUPOB W BbICLINX CTUPTOB. YKa3aHHas
33aKOHOMEPHOCTb TIO3BOJISIET TIOBLICUTb YUCTOTY apoMara
BWHA W TIOBBICUTb Ka4eCTBO 06PabOTaHHbIX BUH.

TalcKe TIPefiCTABSIOT OOTIBLION TIPAKTUUECKWIA UHTEpEeC
WUCCNEN0BaHUsA TIO U3YUEHWUIO BAUSHUS YKa3aHHBIX Bblllle
TEXHOTIOTMHECKMX cXeM 06paboToK Ha TOKa3aTenu TieHU-
CTbIX CBOWCTB BUHOMATEPWAIOB 71l OEJIbIX UIPUCTBLIX BUH. B
Tabnwlie 3 MpUBELIEHbL Pe3YIbTATHL OTIPELIETIEHNS TTOKa3aTe-
TIeVA TIEHUCTBIX CBOWCTB KyTiaXka BUHOMATepUanos, 06pabo-
TaHHbIX HEHTOHUTOM, GEHTOHUTOM W JKENIATUHOM, TaHUHOM,
XKENIATUHOM W BEHTOHUTOM U TIpeTapaToM «CeHCOBUH».

Kax cnenyet 3 [aHHbBIX TIPeZCTaBeHHbIX B Tabnulle 3,
Hauboree CylLIeCTBEHHblE USMEHEHUS B TIOKA3ATEIAX TIEHU-
CTbIX CBOWCTB KyTiayka BUHOMATEPWaZOB TIOC/e 06paboTKm
Habmonaetcs B 06paslie BiHa Tocse 06paboTKu HEHTOHMU-
ToM (po3a 1,0 g/dm?). B pesynbraTe 06paboTku BUHa 6eHTO-
HWTOM TIO CPaBHEHUIO C UCXOOHLIM 06pa3sLIOM TIPOUCXOLUT
YMeHblIIEHWE MaKCUMAIIBHOM BbICOTHL TIeHbL HA 24 MM, Bbl-
COTBL CTAOWIN3ALIMM TIEHBL — HA 22 MM W BPEMEHU CTabu-
JM3aLMK TIeHBL — Ha 33 s. O6paboTka KyTaxkel BUHOMaTe-
DUaIoB XENaTUHOM, BEHTOHUTOM W TAHUHOM, XXETIATUHOM U

HEHTOHUTOM TIPUBOAWT K MEHee CYLIECTBEHHBIM yMeHblIle-
HUSIM TI0Ka3aTenei TIEHUCTBIX CBOCTB 00paboTaHHbIX BUHO-
MarepnanoB. OfHAKO caMble HE3HAUWTENbHblE V3MEHEHNS
TIOKa3aTesleit TIEHWUCTLIX CBOCTB BUHOMATEPWUAroB Habmio-
1aoTcst TIpU 06paboTKe KyTaXka BUHOMATEpPWaJloB TIperapa-
TOM «CeHCOBUH». B pesynbTaTe 06paboTKU naHHbIM TIpera-
paToOM TI0Ka3aTe/lb MakCUMAaJIbHOM BbCOTbL TIEHbBL CHUSWIICS
TOJILKO Ha 6 MM BbICOTHL CTAOWIM3ALMM TIEHBL - Ha 7 Mm 1
BpeMSi CTA6UIU3ALMY TIEHBL — Ha 12 s.

3AKJTIOYEHHE
CpaBHVlTEJleaF[ Ol[eHKa Pa3JINYHbIX TEXHOJIOI'NYECKUX
cxem O6pa6OTKVl BUHOMaTepnanoB ANA UIPUCTBIX BUH TIO-
Kasaja, 4To o6pa60T1<a BUHOMATEPUAJIOB TIPETIAPATOM
«CeHCOBUH» Cl'[OCO6CTByeT B MaKCUMaJibHOW CTETIEHU CO-
XPaHEHU0 BbICOKUNX TIOKa3aTeNnen TIEHUCTBIX U WUT PUCTBLIX
CBOWNCTB BUHOMATEPWUAJIOB, YTO TI03BOJIAET TIOBbICUTL Ka4e-

CTBO I'OTOBbIX UI'PUCTbBIX BUH.
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HAYYHAA PELIEH3UA - EszeHus CondameHKo, dokmop
Xabunumam mexHUYecKUX HaykK.

Matepuan npeactaeneH 10.09.2014.
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NOBILA
ol GLORIOASA CALE
DE 50 DE ANI

in toamna anului curent consemndm mai multe
sdrbatori din filiera vitivinicold, jubilee de la naste-
rea personalitdtilor: academicienii Petru Ungurean
(120 de ani) si Aleksandr Oparin (130 de ani), profe-
sorii Mecislav Peliah (110 ani), Gheorghe Agabaliant
(110 ani) si Vasile Zincenco (90 de ani). Odatd cu
sdrbatorirea Zilei Nationale a Vinului a fost marcat
si semicentenarul de la fondarea Institutului Poli-
tehnic din Chisindu (actualmente Universitatea Teh-
nicd din Moldova), evenimente despre care s-a scris
si se va mai scrie si pe viitor.

Progresul tehnic in Moldova
a inceput de la Politehnica

La sfarsitul anilor ‘50 ai secolului trecut republica
noastrd cunoaste o dezvoltare complexa: sunt imple-
mentate strunguri moderne, linii robotizate, in sate apare
lumina electricd, mecanizarea agriculturii, inclusiv in vi-
ticulturd, au inceput a fi utilizate pe larg tractoarele, com-
binele, alt inventar agricol. Progresul tehnico-stiintific se
face resimtit In toate domeniile de activitate: omul zboard
in cosmos, este fondata Academia de Stiinte, In labora-
toare apar primele masini electronice de calcul ,Minsk”,
productia devine partial automatizatd. Lipsa specialistilor
calificati se facea resimtita in intreaga economie, deoa-
rece nu exista nicio scoald tehnica superioard. Proiectul
(2.1912) care prevedea deschiderea la Chisindu a unei in-
stitutii superioare de invatamant - Institutul Agronomic,
initiat de soroceanul Leon Casso, fost ministru al inva-
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tamantului in Imperiul Rus, nu a fost realizat din cauza
Primului Razboi Mondial, institutia fiind deschisd abia in
perioada interbelicd (2.1933).

In pofida lipsei unei scoli superioare, plaiul moldav
devine renumit prin personalitati de talie mondiala: as-
tronomul Nicolae Donici, fizicienii Petru Capita, Vsevo-
lod si Sveatoslav Moscalenco, Sergiu Rddautan, Tadeus
Malinovschi, Andrei Andries, Dumitru Ghitu, ilustrii
matematicieni V1. Andrunachievici, Constantin Sibir-
schi, Eugen Grebenicov, Valentin Belousov, chimistii-
academicieni Nicolae Zelinschi, Lev Pisarjevschi, Pavel
Vlad, Isac Bersucher, botanicul-imunolog Petru Jucov-
schi, laureat al Premiului ,N. Vavilov”, pedologii Nico-
lae Dimo si Igor Krupenikov, medicul-chirurg si decan la
Institutul din Sankt-Petersburg si cel din Moscova, Ni-
colae Sclifosovschi, profesorul-igienist si organizatorul
Tn medicina Nicolae Testemiteanu; marii lingvisti Eugen
Coseriu, Nicolae Corlateanu, Nicolae Costenco, Silviu
Berejan; vestitii scriitori Gr. Vieru, Adrian Paunescu, Ion
Druta, Paul Goma, Petru Zadnipru, actorii Victor Gher-
lac, Constantin Constantinov, Mihai Volontir, regizorul
Emil Loteanu si altii.

In conditiile saltului tehnic de dupi cel de-al Doilea
Razboi Mondial, Consiliul de Ministri ia decizia (13.03.1964,
A. Kosaghin) privind fondarea Institutului Politehnic din
Chisindu, iar prin Hotdrarea ulterioard (28.04.1964) a
Consiliului de Ministri al RSSM au fost aprobate statele
manageriale, repartizate renumitele pe vremuri edificii
din Basarabia: blocul Administratiei Financiare, cladirea
Seminarului Teologic (2.1902) si faimosul bloc al Liceului
nr.l (1833), in prezent Muzeul de Istorie. La 06.05.1964
prof. univ. Sergiu Raddutan preia conducerea, in calitate
de rector, a institutului nou creat, prim-prorector fiind
V. Tarziu, prorector in probleme de stiintd - I. Valuta si
prorector in probleme de gospodarie - F. Alifanov.

Primele specialitdti si-au Inceput activitatea cu 50 de
ani in urmd, ncd in cadrul USM (Facultatea de Inginerie,
1959-1963) - energetica, constructii, mecanicd, tehnolo-
gie, automatica si telemecanicd, dupa care au fost deschise
celelalte facultati. In lipsa unui edificiu adaptat, in primul
an de studii am activat In incinta Universitatii de Stat.

Ne referim la aceastd cale parcursg, fiind martori ocu-
lari chiar de la tnceputul activitatii institutului. Toate cla-
dirile eliberate in graba erau in proces de reconstructie si
ardatau mai degraba ca niste depozite - fdara usi, ferestre,
retele de apa si canalizare, fdara electricitate. Asa si-a ince-
put activitatea Politehnica - cu prelegeri in torente mari,
ceea ce solutiona intr-o anumitd mdsurd problema lipsei
sdlilor de studii si a laboratoarelor. Noua institutie a trecut
prin ani grei de reconstructie. Erau organizate asa-zisele
,subotnice”, la care participau profesori si studenti, la fel
eram antrenati la recoltarea strugurilor, precum si la alte
lucrari.

Numeroasele probleme studentesti erau solutiona-
te operativ de cdtre colaboratorii noii institutii, decanii:
A. Parsadanian, B. Liutaev, I. Krolenko, A. Marinciuc, M. Cher-
divarenco, C. Glusco, profesorii si lectorii: M. Chisinevschi,
I. Samusi, I. Mocan, T. Conunova, E. Zobov, V. Zincenco,
B. Zozulevici, E. Feodosiev, V. Panacevnai, B. Calian, C. Turtd,
I. Buga, V. Musteatd, C. Gumeniuc, V. Lunchevici si altii.
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Institutia nou fondata a pus in fata noastra o sarci-
na dubla - sa amenajam noi sali de studiu si laboratoare
pentru studentii din anul II, in incinta fostului edificiu al
Liceului nr. 1, care, pe timpuri, servea drept cazarma mi-
litard. Tn subsol si la cele doua etaje enorme, de mii de
metri patrati, erau munti de gunoaie si deseuri provenite
de la lucrarile de reconstructie. Toti studentii au fost mo-
bilizati pentru ca intr-o lund-doud sd aduca in ordine blo-
cul. Deoarece eram cdte 7-9 studenti la specialitate, fiind
comasati chiar cu cei de la mecanicd, decan I. Krolenco,
pentru fnceput am fost preocupati de crearea catedrelor
de specialitate, sefi fiind: dr. Vasile Zincenco (vinificatie,
etajul II) si dr. Boris Zozulevici (conservare, etajul I), ambe-
le cu ONIR la subsol. Odata cu numirea prof. univ. Mihail
Cherdivarenco decan al Facultatii de Tehnologie, lucrurile
au inceput in bine atat pe santier, cat si in domeniul cerce-
tdrilor, fiind aduse mobila si tehnica de laborator.

In scurt timp Catedra de chimie analitica (I. Bodiu) si
cea de chimie organicd (E. Zobov) au reusit sd asigure me-
todic toate lucrarile prevazute de programul de instruire.
Totodatd, se efectuau cercetdri in bazd de contract, docto-
ranzii avand posibilitatea sd-si desfdsoare activitatea. Fa-
cultatea de Tehnologie a fost completata cu cadre tinere:
P. Tatarov, A. Balanuta, Gh. Caldare, V. Caragia, Gr. Mus-
teatd, Gr. Crenis, V. Tardtd, Em. Rusu, S. Carpov, cu un sir
de profesori cumularzi. La Politehnicd se organizau anu-
al diverse simpozioane, stagieri si cursuri de reciclare. De
rand cu cei mentionati, in procesul de instruire continua
si-au adus aportul: Ana Oprea, Anatol si Constantin Glazu-
nov, Ludmila Racov, Galina Serova, I. Cebotarescu, C. Cecoi,
V1. Seminenco, F. Minciuc, Vera Alexeiciuc, Valentina Arhi-
pova, Veronica Amarii, C. Sarghi, M. Chetiu, Ludmila Pala-
marciuc si altii.

In acele timpuri indepartate, devenite deja istorie, ni-
meni nu-si putea imagina ca institutia va progresa atat de
mult - de 1a 5 la 10 facultdti, astdzi deja universitare, de
la 17 la 61 de specialitati In economie, de la 30 la 56 de
catedre didactice, de la 274 de angajati la 800, dintre care
348 cu titluri stiintifice.

Facultatea de Tehnologie -
forjerie de ingineri
si oenologi

In Moldova, in perioada de pani la 1964, viticultori
cu studii superioare erau pregatiti la Institutul Agricol
de Stat ,M. Frunze’, iar vinificatori cu studii medii, in-
cepand cu anul 1894 - la vechea Scoald Nationald de
Viticultura si Vinificatie din Chisinau (CNVVC). Dar oe-
nologia 1si are specificul sdu, multe operatii necesitand
cunostinte tehnice in domeniul hidraulicii, schimbului
termic si de mase, chimiei analitice si al biochimiei. In
conditiile dezvoltarii ramurii, evident cd trebuiau solu-
tionate multiplele probleme apdrute - maturizarea in-
delungata a vinurilor, stabilizarea lor garantata cu tm-
butelierea sterila automata, testarea multor soiuri noi,
extinderea sortimentului, alte probleme ce tin de calita-
te si documentatia tehnicd. Astfel, a fost luata decizia
(a.1964) ca specialitatea de vinificatie sa fie transferata
de la Institutul Agricol la Facultatea de Tehnologie, cu
specialitdtile vinificatie si conservare.

Odata cu finalizarea zondrii si raionarii ramurii in Mol-
dova, fondarea pepinierelor si extinderea soiurilor noi de
vitd-de-vie, a apdrut necesitatea testarii soiurilor, credrii
de noi tipuri de bduturi, imbunatatirii calitatii vinurilor

- = Pt

Foto: Intélnirea multasteptatd dupd 25 de ani a absolventilor a. 1968, Facultatea de Tehnologie a UTM
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prin substituirea soiurilor de hibrizi, care trecuse deja prin
perioada flagelului filoxeric. Noi, abiturientii de ieri ai Fa-
cultatii de Chimie si Inginerie (USM), am evoluat in plan
profesional in laboratoarele de chimie analiticd, organicd,
fizico-coloidala si biochimie, iar dupa absolvirea UTM am
devenit adevarati specialisti.

Filiera vitivinicold a fost influentatd in mare parte de
activitatea absolventilor UTM, care s-au implicat ulterior
in munca de cercetare si solutionare a problemelor soci-
al-economice din republici. In perioada anilor 1965-1985
deja 90% din vinurile noastre au fost orientate spre ex-
port, astfel obtindnd la concursurile internationale sute
de medalii.

Fiecare dintre absolventii Politehnicii ar avea multe de
povestit, pentru ca Facultatea de Tehnologie devine de-a
lungul anilor o adevdrata forjerie de ingineri si oenologi.
Vom mentiona in continuare cateva promotii si perso-
nalitati proeminente care au contribuit In mod deosebit
la dezvoltarea stiintei. Din prima promotie (2.1964) face
parte viitorul decan al Facultatii de Tehnologie - Grigore
F. Musteatd, preocupat si de perfectionarea nanotehnolo-
giilor membranale. In colaborare cu St. Odagiu utilizeaza
rational vinasa, Impreunad cu Vasilina Bagca si Sorina Ursu
amelioreaza calitatea vinurilor roze si studiaza aspectul
antioxidant al vinurilor rosii. Din cea de-a doua promo-
tie (@.1965) - An. Balanuta, in calitate de sef de catedrd
coordoneazd cercetdrile privind perfectionarea metodelor
de fermentare In rosu, de control tehno-chimic; editeaza
cateva manuale si cdrti Tn domeniul oenologiei, este coa-
utor a mai multor programe si indrumari de studiu. Din a
treia promotie (1966) s-a evidentiat V. Alexeiciuc, care a
efectuat investigatii privind utilizarea enzimelor la produ-
cerea vinurilor speciale, iar din cea de a patra promotie (a.
1967) s-au facut remarcati cercetdtorii oenologi: Gh. Cal-
dare, preocupat de producerea distilatelor din fructe, iar
n colaborare cu fiii sai, Igor si Viorel, a studiat obtinerea
enocolorantilor naturali; St. Kiurkciu si P. Melniciuc, au
efectuat cercetdri privind vinurile aromate, inclusiv actiu-
nea polizaharidelor si substantelor azotate asupra calitdtii
acestora.

Victor Buzild, Raisa Iusca, Mihai Ciorici, Ilie Ungurean
- promotia anului 1968 (foto: intdlnirea dupd 25 de ani),
continud munca de cercetare in domeniu, iar conf. univ.
Liviu Vacarciuc este preocupat de selectarea soiurilor si
elaborarea tehnologiilor optime utilizate la prepararea vi-
nurilor roze seci si demiseci, inclusiv filtrarea lor, editea-
zd carti si broguri cu continut tematic in domeniu. Din
promotia anului 1969 s-au impus Grigore Rusu, care cer-
ceteaza temeinic procesul maturdrii distilatelor de vin, si
Emil Rusu, doctor habilitat in tehnicd, care preia studiul
privind tehnologia vinurilor rosii, a vinurilor speciale tari
si a bauturilor rdcoritoare, editeazd monografii si manuale.
Din promotia anului 1970 se distinge academicianul Bo-
ris Gaina, preocupat de multiple directii de cercetare, este
autor a mai multor monografii si diverse carti.

Meritd a fi scosi In evidentd si absolventii anilor urma-
tori, personalitdti stiintifice cum ar fi: S. Carpov, L. Prida,
C. Sarghi, Gh. Arpentin, N. Taran, Gh. Nicolaescu, fiecare
avand la activ mai multe realizdri in ramura vitivinicola,
brevete de inventii si lucrdri editate care vizeaza pro-

blemele fermentdrii mustului, obtinerii sucurilor din stru-
guri, intensificarii maturdrii distilatelor de vin si a vinu-
rilor efervescente. Absolventul anului 1982 - N. Taran,
dr. hab., inventator emerit, laureat al Premiului republi-
can, a contribuit mult la dezvoltarea scolii oenologice si a
editat peste 250 de lucrdri stiintifice, inclusiv a publicat in
revistele de specialitate.

Absolventii care s-au angajat la diverse intreprinderi
din domeniul vitivinicol, activeaza in cadrul institutiilor
de cercetdri stiintifice s-au implicat in solutionarea pro-
blemelor stringente ce tin de planificare, management,
marketing, calitate, export. Acesti specialisti laboriosi,
unii chiar vinificatori emeriti, cavaleri ai multor ordine si
medalii, sunt la fel absolventii institutiei noastre: Nico-
lai Chirilovici si Alexandra Perova (Aroma SA), Ivan Ma-
carevici, Boris Sultan si Nicolae Malai (Mimi SA), Gh. Mo-
rozan, St. Dolganiuc, Valentina Narca, Maria Rusanovschi
si Andrei Gurin (MAIP), An. Smolev (Comrat), lon Taranu,
C. Sava, Gh. Curosu (Stauceni), Constantin Olaru, V. Di-
ordita, Ion Vrabie si Iurie Madan (Vismos), Tudor Topor
si Nicolae Sova (Ungheni-Vin), Nicolai Bogatai (Bacovat),
Boris Duca, Ion Plugaru si Gh. Cius (Vinaria Bardar), Gri-
gorii Gologan, Vladimir Braga, Alexandru Trifan, Mihai
Maciuca, Ion Loghin, Ecaterina Boico si Efim Agrici (Ialo-
veni), Valentin Bodiul, Dorel Cojoc, Valeriu Tara, Ion Sar-
pe si Vasile Luca (Cricova SA), dinastia Sonic (Lion Gri),
Sergiu Babii, Dm. lovu, lurie Novitchi (Comb. Balti), Con-
stantin Jitaru, Ludmila Dumbrava, Vera Corovitchi (Orhei-
Vin), Iurie Vlas (Leo-Vin), Mihai Platon (Saet-Vin), Victor
Railean, Tudor Taga, Vasile Ceban, Ivan Jandu (Comb. Ca-
larasi), Gh. Casa, Gh. Mandrescu, Grigorii si Sergiu Panus
(Cojusna), Aurel Grosu, Ion Gavrilov, Constantin Antofica
(Purcari), Margareta Coreisa, Eugenia Soldatenco, Lud-
mila Tcaciuc, Leonora Obada, Irina Ponomariov, Victoria
Adajuc (ISPHTA), Alexandru Catana (Suvorov-Vin), lurie
Bostan, Serghei Preda, Vasile Dragan (Cimislia), Vera
Stratan, Lucia Gherdelescu, Aurelia Pavliuc, Nona Buza
(CVCPA), Gh. Frangu (Taraclia), lon Bostan, Vasile Tantuc,
Dora Gorgan (Vulcanesti), Nicanor Branzd, Valerian Bejan
(Telenesti), Svetlana Racov, Gh. Curosu, Gh. Comanici
(Ciumai), Lidia Gherciu, Vasilisa Basca (UTM), Valeriu si
Veaceslav Dragnev (BasarabiaLwinInvest), Gr. Diaconu,
Elizaveta Breahna (Fautor-Tigheci).

In final putem considera ci sirbatorirea semicentena-
rului stiintelor tehnice, important factor al modernizarii
economiei si societdtii luate ITn ansamblu, constituie un
omagiu adus memoriei tnaintasilor ilustri ai neamului, plus
la toate este si sdrbdtoarea oenologiei moldave, marcatd
prin evolutia de succes a uneia dintre ramurile de baza ale
tarii. In caliatte de absolvent al acestei institutii, care vin de
la UASM, fiind creata acum 50 de ani, de la catedra vitivi-
nicola reanimatd, unde activez si in prezent, va indemn sd
RIDICAM si si INCHINAM simbolicele cupe de roze, licori
nobile de Cricova, Fautor si Purcari, pentru sandtatea si bu-
ndstarea colaboratorilor UTM - ,Bonum vinum latificat cor

homini!” (,Vinul bun inveseleste inima omuluil”).
Liviu VACARCIUC,
conferentiar universitar, doctor,
membru al Uniunii Oenologilor din Moldova,
laureat al Premiului Academiei Agricole
din Ucraina
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LEGENDE DESPRE VINIFICATIE, VIN $I iNSU$IRILE LUI

- Darul vulturului”

: Dintr-o altd legendd persand, culeasa de Rosen
- 1n 1933, se desprind aceleasi etape, dar se subliniaza
. indeosebi inmultirea vitei-de-vie si extinderea ei la
. distante foarte mari, prin semintele duse de pdsdri,
: precum si desfdgurarea procesului de fermentare.

Intdmplarea, spune legenda, a avut loc la cur-
tea sahului Semirian din Korasan. Acesta, stand
intr-o zi in turnul castelului sdu de langa Herat si
privind cerul, vazu un vultur de gatul cdruia era
incoldcit un sarpe. Sahul isi lud arcul si cu o lovi-
turd de sdgeatd bine tintitd omori sarpele, salvand
. astfel viata vulturului. Un an mai tarziu, el se afla
- 1n aceleasi turn si vdzu din nou vulturul zburand
- deasupra capului sdu. Vulturul ldsd sa-i cada din
. cioc trei seminte. Invatatii de la curtea sahului il
palatului sdu vita-de-vie care pana atunci crestea . sfdtuird sd le semene pentru a vedea ce dar i-a fa-
sdlbatica, spre a obtine fructe mai nobile pentru cut vulturul. Gradinarul semdna si ingriji semin-
masa regeasca. Zilnic, regele, Tmpreund cu tele necunoscute, ele au dat lastari
haremul sau, gusta si savura aceste fructe. de vita incarcati cu struguri negri.
In cele din urma, pe butucii de vita din Fiindca nu semanau cu niciunul
gradind mai atarnau doar putini cior- din fructele vazute pana atunci,
chini maturi, purpurii si dulci. Pen- slyjitorii nu indrdzneau sa gus-
tru a pdstra acesti struguri cat mai te mdcar o boabd de strugure
multd vreme in stare proaspatd, re- de teama sd nu fie otravitoa-
gele a dat ordin sa fie culesi si pusi re, cu atat mai putin sd bea
Tntr-ur} vas mare, sub o boltd a piv- din zeama stoarsa din aceste
nitei. In curand pielitele fine ale fructe.
boabelor n-au fost in stare sa-si Dupa catva timp gradi-
pdstreze sucul. Amestecata cu stru- narul aduse sahului vestea
gurii, zeama acestora a Inceput sa uluitoare cd mustul din vas
fermenteze, sa clocoteascd cu zgo- a inceput sd fiarbd in clocot,
mot si sa raspandeasca arome ciudate. fard foc. Sahul dadu ordin sd
Cine vedea vasul se gandea ca demonii 1 se observe bine ce se va tTntam-
rdi intentioneaza sa-1 otraveascd pe rege, pla mai departe. Dupd cateva zile
iar acesta insusi nu stia ce are de fdcut; pana . gradinarul gasi intr-adevar vinul li-
cand sd ia o hotdrdre, ocolea cu grijd pivnita. 2 nistit si limpede ca rubinul. Pentru a fi si-

Intr-o zi, una din sotiile regelui fu cuprinsd de o - guri c nu e otravd, au dat si guste din el intai unui
durere de cap chinuitoare. In dorinta de a muri, ea a - raufacator scos din inchisoare. Dupa ce a baut pri-
trecut peste interdictia stabilita de rege de a nu intra - ma cupd, el incepu sd cante, sd glumeasca si sd mai
n pivnita unde se gasea vasul, si bau din presupusa ¢ ceard vin. In final, se imbatd, adormi si ramase in
otrava. Dar, in locul efectului ucigdtor, se simti foarte © aceastd stare pand a doua zi. Cand se trezi el spuse:
linistitd. Bau cu ldcomie mai departe din sucul care ,Nu stiu ce am baut, dar stiu cd era ceva placut si
ameteste, pand cand scdpd de toate durerile si ador- as vrea sd primesc si azi trei cupe. La prima gusta-
mi. Cand se trezi, dupd o zi si 0 noapte de somn, se re, bautura mi s-a parut acrd si amdruie, dar cand
simti vindecatd. Aceastd intamplare fu adusa la cu- a ajuns in stomac, am simtit nevoia sd mai beau si
nostinta regelui, care a apreciat bautura noud ca fi- a doua cupd. Dupd ce am bdut-o, inima mi s-a um-
ind una aducdtoare de sandtate. El dadu tuturor celor plut de veselie, viata mi s-a parut mai usoard, am
bolnavi de la curte sa bea. Pentru ca multi dintre ei : devenit mai indraznet, iar intre mine si sah parca
s-au Insandtosit, vinului i s-a dat denumirea ,leacul ° nu mai era nicio deosebire. Cand am biut a treia
regelui”. . cupd, am cazut tntr-un somn placut”.

Legenda cu intamplarea de la curtea regelui : Sahul 1-a iertat pe rdufdcdtor si de atunci tnainte
Djemsid include mai multe etape din evolutia viti- . 1si cinsti oaspetii cu aceastd bauturd, iar din grddina
culturii, si anume: trecerea de la vita sdlbaticd la cea - palatului vita-de-vie s-a raspandit in toata lumea.
nobild, cultivarea ei cu grijd pentru a da o recolta de
calitate si descoperirea desfasurarii procesului de fer-
mentare a mustului pand la transformarea lui in vin.

,2Leacul regelui”

Cand oamenii au cunoscut bautura rezultatd din
sucul boabelor de struguri, precum si inviorarea pe
care o aduce organismului, au fost foarte impresio-
nati. Acestei descoperiri ei i-au dat o importantd co-
vargitoare si toate popoarele de-a lungul veacurilor au
fmbrdcat-o n legende atrdgdtoare. Indeosebi legen-
dele persane au un farmec aparte.

Vinul, in legendele persane, apare pentru prima
data la curtea regelui Djemsid, intemeietorul cetatii
Persepolis (2100 1. Hr.). Acesta era fiul primului rege
iranian pe care legenda 1l socotea stranepot al lui Noe.

Legenda era cunoscuta din mai multe publicatii.
Reproducem, in rezumat, pe cea mai recentd dupa Karl
Christoffel, tradusa din limba persana de Hammer.

Djemsid, spune legenda, a plantat in grddina
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(Dupd I.C. Teodorescu si al., ,Vita-de-vie
sivinul de-a lungul veacurilor”)
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In Moldova, in perioada de pana la 1964, viticultori cu studit
superioare erau pregatiti la Institutul Agricol ,M. Frunze’, iar
vinificatori cu studii medii, Tncepand cu anul 1894 - 1a ve-
chea Scoald Nationald de Viticulturd si Vinificatie din Chisindu
(CNVVC). Dar oenologia 1si are specificul sdu, multe operatii
necesitand cunostinte tehnice in domeniul hidraulicii, schim-
bului termic si de mase, chimiei analitice si al biochimiet. In
conditiile dezvoltdrii ramurii, evident ca trebuiau solutionate
multiplele probleme apdrute — maturarea indelungatd a vinu-
rilor, stabilizarea lor garantatd cu Tmbutelierea sterild automa-
td, testarea multor soiuri noi, extinderea sortimentului, alte
probleme ce tin de calitate si documentatia tehnicd. Astfel, a
fost luata decizia (a. 1964) ca specialitatea de vinificatie sd fie
transferatd de la Institutul Agricol la Facultatea de Tehnologie,
cu specialitdtile vinificatie si conservare.

Un material mai amplu cititi in pagina 37
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