


IN FRUNTEA MINISTERULUI AGRICULTURII

SI INDUSTRIEI ALIMENTARE
A FOST DESEMNAT ION SULA

S-a nascut la 10 august 1980 in

s. Costesti, rn. laloveni, Republica Mol-
dova. In anul 2002 a absolvit Facultatea
de economie, specialitatea ,Relatii eco-
nomice internationale” a Universitatii
Agrare de Stat din Moldova.

Pe parcursul activitdtii sale profesionale
a detinut diverse functii importante, in-
clusiv in cadrul Ministerului Agriculturii
si Industriei Alimentare, unde a avansat
de la functia de sef-adjunct de direc-

tie pana la cea de ministru (februarie
2015).

Domnul ministru sustine ca a acceptat

aceasta functie ca pe o provocare, dar si
ca pe o mare responsabilitate, deoarece
Tn aceste timpuri critice pentru agricul-
tura republicii este foarte important de
a lua decizii corecte.

Ion Sula a participat la multiple confe-
rinte, seminare, congrese, reuniuni, sta-
jieri internationale de profil.

Poseda limbile: romana, rusa, engleza,
franceza.

Intr-un ceas bun, Domnule Ministru!

(un interviu la tema cititi in pag. 2)
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ION SULA: ,AM ACCEPTAT FUNCTIA
DE MINISTRU CA PE O PROVOCARE
SI CA PE 0 MARE RESPONSABILITATE”

Interviu cu lon Sula, ministru al Agriculturii si Industriei Alimentare

- Domnule ministru, intr-o
perioada relativ scurta de
timp ati reusit sa fiti si vice-
ministru, si director general la
Agentia Nationala pentru Si-
guranta Alimentelor, iar acum
ati fost numit ministru. Ce a
determinat aceasta evolutie a
Dumneavoastra?

- Nu sunt eu cea mai recoman-
data persoana sa vorbesc despre
calitati si, eventual, succese, mai
ales atunci cand intrebarea ma
vizeaza personal. Cred ca acolo
unde exista muncg, la o abordare
corectd, exista si incredere, acolo
unde exista responsabilitate, efort,
exista si o evolutie a lucrurilor,
dar si o crestere a celor implicati
fn implementarea unor proiec-
te. E putin sa ai anumite calitati,
abilitati. Mai e nevoie si de cineva
care sa le poata vedea, sa le poata
pune in serviciul societatii.

- Nu sunteti nou in cadrul
Ministerului Agriculturii,
aveti si experienta de la ANSA.
Cunoasteti foarte bine dome-
niul pe care 1l veti gestiona,
cunoasteti problemele, nevoi-
le, oamenii din aceasta ramu-
rd, dar si solutiile prin care
agriculturii i s-ar oferi macar
putinul de care are nevoie pen-
tru a se dezvolta. Ce planuri pe
termen scurt si mediu aveti
trasate?

- Sarcina mea, obiectivul meu
de baza decurge din Programul de
guvernare al Executivului - pro-
gram prin care actualul Guvern
isi propune sa modernizeze sec-
torul agroindustrial si sa asigure
dezvoltarea rurald a tdrii prin spo-

"""" sectorului
agricol, diversificarea sortimen-
tului de produse agroalimentare,

WiWw.maia.gov.md

WWw. maia _ r.‘

govimd
l

Wi Maia.gov.mg

modernizarea lantului valoric al
acestora, mentinerea accesului
liber la pietele traditionale si fa-
cilitarea accesului la noi piete de
desfacere.

Totodatd, vom consolida ca-
pacitdtile fiscale ale agricultori-
lor prin introducerea impozitului
agricol unic, reducerea constran-
gerilor regulatorii pentru produ-
cdtorii agricoli prin eliminarea
barierelor birocratice din sector,
asigurarea accesului la finantarea
destinatd modernizarii utilajului
si infrastructurii agricole, facilita-
rea extinderii investitiilor private
si atragerea noilor fluxuri de capi-
tal in sectorul dat.

Dar vom tine cont ca toate
proiectele de dezvoltare socioe-
conomicd rurald sa fie durabile
si prietenoase mediului. Pe ter-
men mediu, una din prioritdti este
mentinerea securitatii si siguran-
tei alimentare a Republicii Mol-
dova in ceea ce priveste calitatea,
cantitatea si accesibilitatea ali-
mentatiei.

- Care au fost primele Dum-
neavoastra indicatii in calita-
te de ministru?

- Este evident ca sunt initiat
intr-o anumitd mdsura cu starea
de lucruri, deoarece, asa precum
s-a mentionat mai sus, functiile
pe care le-am exercitat anteri-
or au vizat acelasi domeniu. Dar
am decis sa am totusi, in calitate
de ministru, intalniri si dezbateri
cu membrii asociatiilor de pro-
ducatori, cu procesatorii, cu alte
grupuri pentru a discuta in de-
taliu si a stabili prioritatile atat
pe termen scurt, cdt si pe termen
mediu. Ministerul Agriculturii nu
poate activa fara suportul asocia-
tiilor producdtorilor agricoli, tot
asa cum si asociatiile au nevoie
de un contact permanent cu mi-
nisterul. Pentru cd, pana la urma,
suntem implicati in proiecte de
aceeasi naturd, drumurile noastre
se intersecteaza pe aceleasi tere-
nuri agricole, ne intereseazad si ne
dor aceleasi probleme - calitatea
si cantitatea productiei agricole,
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costurile si sursele de finantare,
pietele de desfacere, regulile de
joc etc.

- Dar v-am vazut, domnule
ministru, foarte repede anga-
jat si intr-un dialog cu parte-
nerii externi imediat ce cole-
gii Dumneavoastra din Rusia
s-au aratat dispusi sa reia, ce-i
drept cu titlu de experiment,
importul de mere din Republi-
ca Moldova.

- Sunt chestiuni care nu su-
portd amanare. In ultima perioa-
da exporturile produselor agricole,
si nu numai, s-au confruntat cu
probleme dintre cele mai grave,
iar reorientarea lor de la pietele
traditionale spre alte piete nu a
fost chiar atat de usoard. Scri-
soarea prin care am fost anuntati
despre decizia luata de ,Rosspo-
trebnadzor” in vederea exportului
de mere pentru zece companii din
Moldova a parvenit recent, dar
cred ca este rezultatul unui dialog
permanent pe care ministerul l-a
avut cu partea rusa o perioada in-
delungatd de timp. Desi, asa cum
ati spus, e vorba despre un expe-
riment, speram ca aceasta reve-
nire pe piata rusd sa fie una de
duratd. Reluarea exporturilor la
aceastd etapd va influenta oare-
cum situatia In care se afld produ-
catorii, chiar daca multi dintre ei
au patruns pe alte piete, iar stocu-
rile ramase nu sunt atat de mari.
Dar este extrem de important ca
prin restabilirea relatiilor cu con-
sumatorul rus sa avem certitudi-
nea unor piete de desfacere cat de
cat garantate pentru recolta din
acest an. Problema comercializa-
rii merelor trebuie solutionata
mult mai Tnainte ca merii nos-
tri sd infloreascd. Este un adevar
valabil pentru intreaga noastra
agriculturad si aici am in vedere tot
ceea ce producem pentru a vinde,
pentru a genera venituri, pentru a
ne dezvolta.

- De multe ori noii ministri,
imediat ce intra in cabinet,
sunt tentati sa schimbe ba
una, ba alta. Dumneavoastra
cum veti proceda?

- Dupad cum am mentionat mai

sus, mi-am propus sa eliminam
barierele birocratice si imperfec-
tiunile cadrului legal din sistem.
Am finceput acest proces in ca-
litate de director general ANSA
si 1 voi continua in calitate de
ministru al Agriculturii. La acest
moment suntem in faza de eva-
luare a structurilor interne ale
ministerului. Tn urma evaluarilor
vom interveni in cazul in care va
fi necesar. Ministerul Agriculturii,
ca orice alta institutie, entitate,
trebuie sd aiba la temelie profe-
sionalismul si responsabilitatea,
calitati dincolo de care sunt oa-
meni. Trebuie sd recunoastem cd
oameni de acest fel nu sunt chiar
atat de multi si noi nu putem sa
ne permitem risipa.

- Cum credeti ca va arata
agricultura dupa un an de la
nvestirea Dvs. in functie?

- Vom miza pe implementa-
rea Strategiei de dezvoltare a agri-
culturii si mediului rural pentru
anii 2014-2020, aprobata de Gu-
vern anul trecut, care stabileste
cateva prioritati de dezvoltare,
cum ar fi: cresterea competitivita-
tii sectorului agroalimentar prin
modernizarea si integrarea pietei,
asigurarea gestiondrii durabile a
resurselor naturale si imbuna-
tdtirea nivelului de trai in zonele
rurale. Tindem sd inregistram acei
indicatori care ne vor permite sa
ajungem la un nivel tnalt de com-
petitivitate atat pe plan regional,
cat si international. Tn principiu,
agricultura mnoastrd se identifica
cu satul moldovenesc. Dezvoltarea
agriculturii tTnseamna in cel mai
direct mod dezvoltarea satelor. O
agriculturd activd, performanta
tnseamna locuri de munca pentru
mediul rural, venituri cat de cat
stabile, mai putinda migratie, fa-
milii sandtoase. Nu e deloc greu
sd ne convingem ca in satele in
care se face agricultura de succes
exista mai multa viatd, exista spe-
rante.

- V-am vazut, domnule mi-
nistru, insotindu-1 pe domnul
Gaburici in vizita de lucru in-
treprinsa la Fabrica de paine
»~Franzeluta”. Din cate stim, in-

treprinderea e in plin proces
de retehnologizare, se fac in-
vestitii in utilaj si in calitate.
Pe de alta parte, unii vorbesc
despre o eventuala scumpire a
painii.

- A remarcat si domnul Prim-
ministru, am remarcat si eu cd
amplul proces de modernizare pe
care 1l parcurge cel mai mare pro-
ducator de paine din Moldova e un
proces mnecesar si firesc. Dar aceste
Ttmbunatatiri nu se fac din contul
cetateanului si deci nu au cum sa
influenteze preturile. Nu exista
nici alte motive care ar duce la
cresterea pretului la paine. Proble-
ma cu care se confruntd ,Franze-
luta” tine doar de segmentul painii
sociale, un produs care se vinde la
un pret sub costurile lui reale, dar
asta e realitatea - statul este ace-
la care trebuie sa amortizeze anu-
mite efecte asupra societatii.

- Spuneam 1fin wuraturile
noastre ca ,semne bune anul
are”? In realitate, care sunt
semnele anului agricol 2015?

- Deocamdatd, semnele sunt
bune. Exista o rezerva bund de
umiditate in sol, semadnaturile de
toamna au suportat, ca sa grabim
un pic lucrurile, la un nivel satis-
facator iarna, chiar daca am avut
mai putind zdpada. In sere e deja
primdvard, iar n livezi si in vii se
lucreaza in conformitate cu calen-
darul acestei perioade.

- Mai multe grupuri de pro-
ducatori indicau asupra unor
probleme pe care le au ca ur-
mare a retinerii procesului de
finantare.

- Spuneam ceva mai devreme
cad sunt intr-un dialog continuu cu
producatorii agricoli. Cunoastem
problemele, dar inca nu  putem
opera cu decizii definitive privind
fondurile de subventionare, cu
capacitdtile de interventie, cu re-
gimuri fiscale aprobate si cu alte
componente financiare de care
are nevoie agricultura. Sper sda nu
avem o ntarziere prea mare la
acest capitol si sa le dam lucruri-
lor cursivitatea de care au nevoie.

Cor.
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CARACTERISTICA
FITOMETRICA A POMILOR
UNOR SOIURI DE MAR
ALTOITI PE PORTALTOIUL
M-9

lon GROSU, doctor in agriculturd, cercetdtor stiintific

coordonator, Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si
Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. The article presents the results of a
2011-2014 research on the photometric characteristics
of apple trees of following species: Anna glo gala, Granny
Smith, Fugi kiku 8 which were grafted on M-9 dwarf
rootstock in accordance with the pruning system during
growth period.

KEYWORDS: trunk thickness, crown width, foliage, average
length.

INTRODUCERE

Potentialul Tnalt de rodire, precum si conditiile climatice
prielnice asigura obtinerea unor recolte fnalte de calitate in
livezile de mdr.

Implementarea in agricultura a irigdrii prin picurare cu
consum redus de apd ne permite de a planta livezi de mdr
cu densitate Tnalta de tip superintensiv (mai mult de 1 250
pomi/ha), care asigura obtinerea garantatd a unor productii
nalte de calitate superioara la un pret de cost minim. Volumul
redus al coroanelor in aceste livezi permite de a efectua lucra-
rile de ingrijire a pomilor de pe suprafata solului, majorand
astfel productivitatea muncii. Avand un ciclu redus de exploa-
tare, sistemul superintensiv de cultura oferd posibilitatea de a
schimba rapid sortimentul in functie de cerintele pietei.

fn Republica Moldova procesele tehnologice de cultivare
a mdrului si parului in sistem superintensiv nu este suficient
studiat, de aceea este necesar de a optimiza operatiile tehnice
aplicate la conducerea cresterii si fructificdrii pomilor, deoarece
acestea depind tn mare mdsurad de particularitdtile biologice ale
componentelor soi-portaltoi, conditiile pedoclimatice si social-
economice ale sectorului.

MATERIAL $I METODA

Livada superintensiva de mdr pe o suprafatd de 1, 28 ha a
fost plantatd pe sectorul experimental al Statiunii Tehnologi-
co-Experimentale ,Codru” in primdvara anului 2010. Pomii de
1 an au fost plantati conform schemei 4,0x1,0 m, cate 2 500

pomi/ha. Au fost plantati pomi de mdr de soiurile Anna glo

gala, Granny Smith, Fuji kiku 8 altoiti pe portaltoiul pitic M-9.
Sistemul de sustinere a pomilor - spalier. Deasupra intregii li-
vezi este intins3 o plasi sintetica de protectie antigrindina. In
plantatie functioneazd un sistem de irigare prin picurare la care
este conectat si un dispozitiv de fertilizare. Pomii sunt condusi
dupd forma de coroand superspindel. Pentru realizarea scopului
preconizat privind forma coroanei la soiurile luate In studiu au
fost cercetate urmatoarele variante ale taierilor de primavara:

Varianta 1. Martor.

Varianta 2. Fard tdieri in coroand, ramurile verticale sunt
nclinate prin legare. Axul central nu se scurteaza si ramane in
pozitie verticald.

Varianta 3. Ramurile verticale sunt eliminate din coroand
la un cep de 5-8 cm. Axul central se scurteaza anual la 50 cm
pand la formarea completd a coroanelor. Ramurile de la baza
coroanei (3-4) se scurteazd pand la 50 cm.

Varianta 4. Axul central nu se scurteazd. Ramurile verti-
cale concurente axului central se taie la 8-15 cm. Celelalte
ramuri ramase se scurteaza la 1/3.

Varianta 5. Axul central nu se scurteazd. Ramurile verti-
cale concurente axului central se taie la inel. De asemenea la
inel se Inlaturd si ramurile verticale viguroase din interiorul
coroanei.

Fiecare varianta include 4 repetitii. Numdrul de pomi in
repetitie este de 6-8. Amplasarea repetitiilor - rendomizat.
Cercetdrile au fost efectuate in conditii de cdmp si de laborator.

REZULTATE $I DISCUTII

Tdierea pomilor este un proces tehnologic foarte important
in pomicultura, de care depinde precocitatea intrdrii pe rod a
pomilor n livezile tinere si productivitatea plantatiilor pe rod.
Aceastad operatie se executd prin doud metode: prin scurtare si
ririre. In variantele de investigatie aceste doud metode de t3-
iere sunt aplicate diferentiat. Variantele de tdiere sunt descrise
mai sus. Analiza datelor obtinute In cei patru ani de studiu
privind tdierea pomilor de mdr de soiurile Fuji kiku 8, Anna glo
gala si Granny Smith in plantatie de tip superintensiv demon-
streazd ca cregterea pomilor la toate soiurile este satisfacdtoa-
re si depinde in mare mdsurd de particularitatile biologice ale
soiului, Incarcatura cu roadd i mai putin de variantele taierii.
Diametrul trunchiului este cel mai stabil si sensibil indicator,
care aratd procesele de crestere a pomilor, reflectand obiectiv
reactia lor la conditiile de mediu si la procedeele agrotehnice.

Diametrul trunchiului (tab. 1) la pomii celor 3 soiuri de
mar cercetate, indiferent de sistemul de tdiere aplicat, a cres-
cut constant, inregistrand in anul 2014 un spor fata de anul
2011 de 6,2- 6,8 cm la soiul Fuji kiku 8, de 5,3-5,8 cm la soiul
Anna glo gala si de 5,5-5,8 cm la soiul Granny Smith. Compa-
rand rezultatele obtinute pe parcursul celor 4 ani de studiu,
constatam cd cele mai mari valori ale grosimii trunchiului
s-au inregistrat la soiul Fuji kiku 8 - 14,7-15,3 cm.

Prin urmare, cresterea grosimii trunchiului la mdrul altoit
pe portaltoi pitic depinde n mare mdsura de particularitdtile
biologice ale soiului si mai putin de sistemele de taiere studia-
te In perioada de formare.

Utilizarea sistemului de tdiere in perioada formarii in live-
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Tabelul 1
Cresterea grosimii trunchiului
la pomii diferitor soiuri de mar
altoiti pe M-9 din livada
superintensiva in functie
de varianta de taiere in perioada

Tabelul 2
Caracteristica fitometrica a pomilor
de diferite soiuri de mar altoiti pe M-9
din livada superintensiva in functie

de varianta de taiere in perioada formarii

pomilor (anii 2011-2014)

formarii pomilor (anii 2011-2014)

: — 39 inaltimea Latimea
Grosimea trunchiului,cm | . _ g ] H T
v ERS chE= pomilor, m coroanei, m
o 853 | =%
< 9 g*.gg S 5 |2011/2012(2013|2014 2011|2012 2013|2014
= 9 oc
&°% | 2011|2012 [ 2013 [ 2014 | 5 2 Soiul Fuji kiku 8
fe - R
S =3 1 2,20 | 2,34 275|318 [ 1,30 | 1,39 1,53 |1,84
GES
2 220232278 323|120(1,35]|1,591,80
Soiul Fugi kiku 8
3 220239284 315|130|1,33]1,56]1,73
1 87 | 98 | 123 | 149 | 6.2
> 84 | 99 | 131 | 147 | 63 4 | 220|241 297|321 120139166 1,74
3 83 | 100 | 129 | 151 | 68 5 |230(249 309|336 |130|147| 164|180
4 85 | 99 | 133 | 153 | 68 DL,y | 0,07 | 0,05 | 0,09 | 0,11 | 0,04 | 0,05 | 0,02 | 0,06
> 84 | 99 | 129 | 149 | 65 Soiul Anna glo gala
DLyys | 011 | 0,23 | 018 | 0,12 1 | 230 |234]264|336 150182165172
Soiul Anna glo gala
2 | 220228287337 140166169 1,64
1 87 | 104 | 11,9 | 140 | 53
> 84 | 101 | 119 | 142 | 58 3 230232286319 130167156176
3 82 | 101 | 11,4 | 140 | 58 4 | 2201235312340 |1,30(1,71| 1,65 [1,77
4 82 | 104 | 11,8 | 139 | 57 5 |220252|322]352|130|164]|1,55]|1,77
> | 83 | 103 127 | 141 | 58 DL, | 0,05 | 0,06 | 0,04 | 0,12 | 0,04 | 0,06 | 0,03 | 0,05
DL,, | 0,09 | 0,05 | 0,11 | 0,10
Soiul Granny Smith
Soiul Granny Smith L
1 85 | 95 | 125 | 141 | 56 1 2,0 | 2,14 | 2,50 | 3,07 | 1,50 | 1,44 | 1,48 | 1,67
2 220222246293 |130|153]|1,36 148
,| 83 | 92 | 118|139 | 56
3 220234247 | 297 | 1,20 1,55 1,47 | 1,71
3 84 | 94 | 11,9142 | 58
4 | 220230252297 |130|166] 143173
86 | 97 | 11,8 | 141 | 55
5 84 | 95 | 122 | 142 | 58 5 220244279 327 | 130|165 1,46 | 1,67
DL, | 0,07 | 0,08 | 0,05 | 0,12 DL,y | 0,04 | 0,03 | 0,12 | 0,14 | 0,05 | 0,04 | 0,06 | 0,07

zile superintensive de mar are drept scop gasirea unor metode
de taiere care ar permite obtinerea cat mai rapidd a coroanei
preconizate sia unei productivitdti constante a pomilor.

Pe parcursul a 4 ani de cercetdri tndltimea pomilor de mdr la
toate soiurile luate in studiu a fost in crestere (tab. 2). In functie
de sistemul de tdiere, la sfarsitul anului 5 de la plantare, inal-
timea pomilor de mar variaza intre 3,15 si 3,36 m la soiul Fuji
kiku 8, intre 3,19 si 3,52 m la soiul Anna glo gala si intre 2,93 si
3,27 m la soiul Granny Smith. O crestere mai mare a Inregistrat
soiul Anna glo gala. Dintre variantele de taiere se evidentiazd
printr-o cregtere mai mare toate soiurile studiate in varianta 5,
unde axul central anual nu se scurteazd, iar ramurile verticale
concurente sagetii axului central si cele care cresc in coroand se
suprimd la inel.

In anii de studiu litimea coroanei la toate soturile a fost
in crestere. La sfarsitul anului 2 de vegetatie (a. 2011) latimea

coroanei la toate soiurile de mdr investigate a variat intre 1,20
si 1,50 m si ocupd spatiul liber dintre pomi, formand astfel un
coronament continuu de-a lungul randului. In anul 2014, la
sfarsitul anului 5 de vegetatie In toate variantele de tdiere co-
roanele au atins dimensiuni intre 1,73 si 1,84 m la soiul Fuji
kiku 8, intre 1,64 si 1,77 m la soiul Anna glo gala si intre 1,48 si
1,73 m la soiul Granny Smith.

Lungimea ramurilor anuale este unul din indicii care arata
reactia pomilor la conditiile ecologice si tehnologice de crestere.

Formarea mugurilor de rod in anul urmator, iar la unele
soiuri care rodesc pe ramurile de un an si a roadei, este de-
terminatd In mare parte de lungimea si numarul ramurilor
anuale.

Lungimea ramurilor anuale depinde in mare madsurd de
conditiile pedoclimatice ale anului, incdrcdtura cu fructe a po-
milor si operatiile agrotehnice efectuate in plantatie.

”l pomiculturd «
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Caracteristica fitometrica a pomilor
de diferite soiuri de mar altoiti pe M-9
din livada superintensiva in functie
de varianta de tiiere in perioada formarii pomilor

(anii 2011-2014)

Tabelul 3  die a ramurilor anuale pe anii de cerceta-
re, constatam cd la toate soiurile de mdr
aflate in studiu indicii au valori satisfaca-
toare, cu exceptia anului 2012 - an sece-
tos, cand cresterile anuale au fost slabe
(15-18 cm). Lungimea medie a ramurilor

anuale a variat pe anii de cercetare i va-

% o |Lungimea insumata a ramuri- | Lungimea medie a ramurilor lr:ia?tlf_llf de tAaiere intre 3 1_414 C"} I?Asoiul

29 lor anuale, m anuale, m uji kiku .81 intre 30-48 cm la §01u nna

&8 glo gala si intre 32-58 cm la soiul Granny

53 Smith.

> T | 2011 | 2012 | 2013 | 2014 | 2011 | 2012 | 2013 | 2014 N . .

Lungimile insumate si medii ale ra-

Soiul Fuji kiku 8 murilor anuale in variantele de taiere nu

11032 [831 [ 1837 [2086] 043 [ 015 | 031 | 032 | % detOSEbt?S;Vesvet“t‘al ‘”trf ele, ﬁ‘“‘if"“s}'

2 | 1320 | 864 | 17,00 |1996| 044 | 016 | 035 | 031 | Cory ool acatoare periil aceasta per-

oadd de crestere si fructificare a pomilor.

3 14,08 | 7,88 | 1404 |1755| 044 | 015 036 | 031 Suprafata foliard a fost in crestere

4 12,18 | 821 | 1565 |1987| 042 | 0,16 | 0,31 | 0,34 | 1in perioada de studiu la toate soiurile. In

5 13,88 | 8,12 | 17,38 [20,87| 0,44 | 0,16 0,39 | 0,33 toate variantele tdierii suprafata folia-

DL,, | 045 | 036 | 043 038 | 0,02 0,02 0,03 0,02 rd 1a un pom (tab. 4) a variat intre 5,11

Soiul Anna glo gala

si 7,77 m? la soiul Fuji kiku 8, intre 3,06

si 4,38 m? la soiul Anna glo gala, si intre

! 13,16 | 9,15 | 960 |1381] 047 | 0,16 030 | 030 2,88 si 4,62 m? soiul Granny Smith. Soiul
2 13,50 | 863 | 1435 |1549| 045 | 0,15 | 030 | 032 | Fuyji kiku 8 cu crestere si ramificare mai
3 12,15 | 849 | 13,32 |16,67| 045 | 0,16 0,36 0,34 mare are suprafata foliard la un pom mai
4 12,96 | 9,52 | 13,87 |13,85| 048 | 0,17 | 037 | 0,31 mare cu 2,05-3,39 m? decat la soiul Anna
5 | 1392 | 967 | 17,02 |1405| 048 | 016 | 037 | 033 | 8logalasicu223-315m’ decat la sotul

Granny Smith. Suprafata foliard calculata

Dlogs | 023 | 032 | 036 | 028 ] 003 | 002 002 | 002 la o unitate de suprafatd a variat la dife-
Soiul Granny Smith rite variante de tdiere intre 12 775 si
1 15,08 | 12,58 | 20,53 |1563| 0,58 | 0,18 037 | 0,32 19 425 m? la soiul Fuji kiku 8, intre 7 650 si
2 | 1624 [11,70| 17,95 |16,58| 0,58 | 0,17 | 035 | 0,35 | 10950 m*la soiul Anna glo gala si intre
3 | 1566 |11,37| 13,05 [1590] 058 | 0,17 | 045 [ 034 | 7200si11550m’lasoiul Granny Smith.
4 | 1269|1293 1275 [1696] 047 | 018 | 034 | 032 Cu valori mai mari ale suprafetei foli-
are calculate la o unitate de suprafata se

5 | 1653 [1253] 1818 [1653] 057 | 018 | 041 | 033 | qyidentias soiul Fuji kiku 8
DLy | 047 1025 039 [034)| 004 | 002 | 003 | 003 Dintre toate variantele de tiiere, va-

Lungimea Tnsumatd a ramurilor anuale (tab. 3) a variat
pe anii de cercetare In functie de particularitdtile biologice ale
soiului, varsta pomilor si variantele de tdiere. O valoare mai
mare a lungimii fnsumate a ramurilor anuale are soiul Fuji
kiku 8, datoritd potentialului mai tnalt de cregtere si ramifi-
care al soiului. Valorile lungimii insumate a ramurilor anuale
sunt In crestere pe anii de cercetare, cu exceptia anului 2012,
unde indicii lungimii tnsumate s-au diminuat la toate soiurile
luate in studiu din cauza secetei puternice. in anul 2011, la
soiul Fuji kiku lungimea fnsumata a ramurilor anuale a vari-
at in functie de sistemul de tdiere intre 10,32 si 14,08 m, in
anul 2012 - intre 7,88 si 8, 64 m, in anul 2013 - Intre 14,04 si
18,37 m, n anul 2014 - intre 17,55 si 20,87 m; la soiul Anna
glo gala in anul 2011 - intre 12,15 si 13,92 m, in anul 2012
- Intre 8,49 si 9,67 m, In anul 2013 - intre 9,60 si 17,02 m, in
anul 2014 - intre 13,81 si 16,67 m; la soiul Granny Smith anul
2011 - intre 12,69 si 16,53 m, in anul 2012 - intre 11,37 si
12,93 m, in anul 2013 - intre 12,75 si 20,53 m, in anul 2014
- Intre 15,63 i 16,96 m.

Analizand rezultatele obtinute cu privire la lungimea me-

lori mai mari ale suprafetei foliare la un
pom si la o unitate de suprafatd s-au fnregistrat in varianta
5, unde axul central nu se scurteaza. Ramurile verticale con-
curente axului central se taie 1a inel. De asemenea la inel se
nldaturd si ramurile verticale viguroase din interiorul coroanei.

CONCLUZII

Tn urma cercetirilor mai multor variante de tiiere in uscat
n perioada de formare la soiurile de mdr Fuji kiku 8, Anna glo
gala si Granny Smith in plantatii superintensive se poate de
facut urmdtoarele concluzii:

- Cregterea pomilor la toate soiurile de mdr este satisfaca-
toare si depinde in mare mdsura de particularitdtile biologice ale
soiului, incdrcdtura cu roadd si mai putin de variantele taierii.
Anna glo gala. Dintre toate variantele de tdiere se evidentiazd
cu o crestere mai mare a indltimii la toate soiurile studiate
varianta 5, unde axul central anual nu se scurteazd, iar ramu-
rile verticale concurente sagetii axului central si care cresc in
coroand se Inldtura la inel.
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Tabelul 4
Suprafata foliara a pomilor de diferite
soiuri de mar altoiti pe M-9 din livada
supermtenswa in functle de varianta
de taiere Tn perloada formarii
pomilor (anul 2013)

Soiul Fuji Soiul Anna | Soiul Granny
° kiku 8 glo gala Smith
3 |s |8 |8 |8 |58 |=
E >E >E ’2 )E )E 72
() o © S © QS ~ ]
T = E =gy = ey - em=gN
s |sg| 88 858|888t
E | so|ss8| 5| 58| 5| s
£ | B2 | L | Fe| 85| 82| &E
< © S © - © 0 — ©
> = 3 = = = = -
Iy o o o o o
= = = = S S
w0 " w0 w0 w0 0
1 5,16 [12900| 3,06 | 7650 | 4,59 | 11475
2 6,40 | 16000| 4,01 |10025| 3,66 | 9150
3 7.77 |19425| 4,36 | 10900 2,88 | 7200
4 511 (12775| 3,52 | 8800 | 3,35 | 8375
5 6,76 | 16900 | 4,38 | 10950 | 4,62 |11550
DLy | 034 | 230 | 0,24 | 340 | 0,31 290

- La sfarsitul anului 2 de vegetatie (a. 2011) latimea coroa-
nei la toate soiurile de mdr investigate a oscilat intre 1,20 si
1,50 m si ocupd spatiul liber dintre pomi, formand un corona-
ment continuu de-a lungul randului.

- In variantele de taiere valorile lungimii tnsumate si me-
dii ale ramurilor anuale nu se deosebesc esential intre ele si
sunt considerate normale pentru aceasta perioadd de crestere
si fructificare.

- Dintre toate variantele de tdiere valori mai mari ale su-
prafetei foliare la un pom si la o unitate de suprafatd s-au
fnregistrat in varianta 5, unde axul central nu se scurteaza.
Ramurile verticale concurente axului central se suprimd la
inel. De asemenea la inel se inlatura si ramurile verticale vigu-
roase din interiorul coroane.
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RECENZIE STIINTIFICA - S. Gritcan, doctor in agricul-
turd.

Materialul a fost prezentat la 04.02.2015.

CZU: 634-1:658-8:530-19

STAREA ACTUALA
oI TENDINTELE
DE DEZVOLTARE
A POMICULTURII

Vasile MLADINOI, Mihail PROCUDIN, Angela DUMITRAS,
Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii
Alimentare

ABSTRACT. n articol se face o analiza a starii pomi-
culturii privind indicatorii de baza de producere a fructe-
lor Tn conditiile economiei de piata, se scot n evidentd
tendintele principale de dezvoltare a ramurii: optimiza-
rea suprafetelor plantatiilor, majorarea investitiilor in
pomicultura, definitivarea n principal a formelor organi-
zatorico-juridice de gospodarire, modificarile structurale
privind culturile pomicole etc.

CUVINTE-CHEIE: pomicultura, postprivatizare, tendinta de
dezvoltare, economie de piata.

INTRODUCERE

Actualmente pomicultura Republicii Moldova parcur-
ge o perioada de renovare, care se caracterizeazd prin ori-
entarea productiei de fructe spre cererea pietei interne si,
mai ales, a celei externe, fapt determinat de un sir de fac-
tori noi apdruti in ultima perioada: pe de o parte, datoritd
orientdrii economiei tarii la valorile europene, iar pe de
altd parte, din cauza aplicarii mai frecvente a embargouri-
lor la produsele agricole autohtone de catre Rusia, care pe
timpuri era un partener comercial foarte sigur.

Perioada de tranzitie a economiei la relatiile de pia-
ta s-a manifestat initial prin reducerea bruscd a tuturor
indicatorilor economici la productia de fructe. De mentio-
nat cd In dezvoltarea pomiculturii din ultima perioada tot
mai pronuntat se reliefeaza un sir de tendinte, care, intr-o
masura mai mare sau mai micd, contribuie la atenuarea
aspectelor nefavorabile generate de criza economica inde-
lungatd.

MATERIALE SI METODE

Obiectul investigatiilor 1l constituie starea si tendinte-
le de dezvoltare a pomiculturii in perioada postprivatizare.
Cercetdrile s-au efectuat conform metodelor statistico-
economicd, comparativd, monografica, analiza economica
s.a. Au fost utilizate materialele Departamentului Statisti-
cd si Sociologie (1997-2004), ale Biroului National de Sta-
tistica, Ministerului Agriculturii si Industriei Alimentare,
rezultatele cercetarilor stiintifice din perioada investigatd.

”l pomiculturd «
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REZULTATE $I DISCUTII

Analiza evolutiei dezvoltdrii pomiculturii in perioada
postprivatizare denotd influenta negativa a unui sir de
factori asupra starii actuale din ramurd. Printre acestia
ar fi: nerespectarea in multe localitdti in perioada priva-
tizdrii a tehnologilor de plantare si cultivare a livezilor,
ca mijloace fixe de productie, lipsa acutd a mijloacelor

Datele din tabel confirma ca:
- productia medie a plantatiilor pomicole si bacifere a

nregistrat un nivel scdzut - de circa 3,51 t/ha. Indicatorul

dat variazd in limite considerabile atdt intre grupurile de
specii - sdmantoase, samburoase, nucifere, bacifere (fig. 1),
cat si in cadrul fiecarui grup;

- reducerea suprafetelor plantatiilor pe rod cu 39,1 mii
ha si mentinerea recoltei globale de fructe, practic, la ace-

v
)v financiare necesare agentilor economici si persoanelor lasinivel (cu exceptia anilor mai putini favorabili, 2000 si
S fizice, uzura fizicd si morald a multor plantatii pomicole, 2007) denota cd in componenta acestor livezi sunt planta-
N impactul altor factori nefavorabili, care In ansamblu au  tii cu o productivitate care variazd intre 0,4 si 25-30 t/ha
= contribuit la reducerea considerabila a randamentului si mai mult. Livezile cu o productivitate scdzutd apartin, in
§ plantatiilor fatd de acelasi indicator obtinut in anii favo- mare parte, gospoddriilor tardnesti (de fermieri). De exem-
‘§ rabili pentru ramura (tab. 1). plu, in anul 2013 productivitatea acestora a fost de 1,4 ori
o~ gha
EQ.‘ 8 —&— Total
6 \ —— Samantoase
\ Samburoase
4
_ Nucifere
2 - e~ —¥— Bacifere
0 L T T L L T L L T L L L T L L L L
P A PP I PP P EL O NI DN
o o' o° o ML S s S & N RGP
q;\:e”?-‘\‘*\‘*‘%“f»“q?m“'»“'\?'\?‘m“m“m""\?"»“'»“m“'»“
\Q

Fig. 1. Dinamica productiei medii pe tard si pe grupuri de specii (toate categoriile de gospoddrii)

Tabelul 1

Dinamica suprafetelor plantatiilor pomicole, a recoltei globale de fructe si a productiei
medii pe anii 2000-2013 (toate categoriile de gospodarii)

Indicatorii
Dintre care Recolta globala
Anii Suprafata N IRicollth de frucgte din Productia I Potmtzlflr €a
totals, mii ha | Plantatiipe | globalace | . i dile pe | medie, t/ha | Prantativorpe
rod fructe, mii t - rod, %
rod, mii t
Tn medie pe

anii 1987- 2203 141,5 1004,1 976,0 7,20 64,2
1990
2000 136,6 129,0 2554 2541 2,00 94,4
2001 122,0 118,1 3171 315,3 2,67 96,8
2002 120,2 116,8 3271 339,0 2,90 97,2
2003 114,3 108,0 617,2 617,7 5,71 94,5
2004 111,0 103,6 4304 4299 4,15 93,3
2005 110,0 103,5 386,2 379,9 3,67 94,1
2006 109,2 102,1 329,2 315,4 3,09 93,5
2007 112,2 101,2 277,2 267,1 2,64 90,2
2008 114,0 99,0 370,5 3514 3,55 86,8
2009 114,7 95,9 308,0 304,2 3,17 83,6
2010 116,2 94,2 3224 314,8 3,34 81,1
2011 118,9 93,8 378,4 372,6 3,97 79,9
2012 119,5 94,8 379,8 373,9 3,94 79,3
2013 122,1 89,9 419,0 413,8 4,60 73,6

Tn medie pe

anii 2000- 117,2 103,6 372,7 363,7 3,51 88,4

2013

Sursa: Elaborat in baza datelor DSS, BNS si a materialelor studiate.
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t/ha

—&— Total

—— intreprinderi agricole, t/ha

—&— Gospodairii tardnesti (de
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Fig. 2. Dinamica productivitdtii plantatiilor fructifere pe tard si pe categorii de gospoddrii

mai micd, adicd cu 1,3 t/ha decat media pe republicg;
- odatd cu imbatranirea livezilor productivitatea lor se
diminueazd.

Analiza randamentului plantatiilor pomicole din gospo-
ddriile tardnesti (de fermieri) pe anul 2013 confirma cd
productivitatea livezilor pe rod, ponderea cdrora a fost de
84,7% si mai mult (pe tara - de 73,6% si pe intreprinderi
agricole - de 67,5%) constituie 3,0 t/ha (fatd de 4,6 t/ha in
medie pe republica si de 7,0 t/ha pe intreprinderi agricole);

- renovarea livezilor are un ritm foarte scazut. Astfel,
ponderea plantatiilor tinere s-a marit de la 2,8% in anul
2002 pana la 26,4% in anul 2013. De notat cd din lipsa
mijloacelor financiare necesare agentilor economici a fost
practic stopatd plantarea livezilor noi. De exemplu, in anul
2000 1n total pe tard s-au plantat doar circa 200 ha. De la
Tnceputul mileniului se observa o tendinta de extindere a
plantatiilor noi. Astfel, tn anul 2001 s-au plantat 0,7 mii
ha, in anul 2002 si 2003 - cate 0,9 mii ha, in 2013 acest
indicator inregistrand un nivel de peste 2,5 mii ha.

Studiul aprofundat privind dezvoltarea in dinamica a
pomiculturii in ultimii ani a scos in evidenta un sir de ten-
dinte generale, dintre care cele mai importante sunt:

1. Optimizarea prin reducere a suprafetelor planta-
tiilor pomicole si bacifere incepand cu anul 1994 de la

ALY A

251 mii ha si pana in anul 2006, cand a atins nivelul de

109,2 mii ha. Tncepand cu anul 2007, se observa o extin-
dere totald a suprafetelor de plantatii fructifere pe tara cu
circa 13 mii ha, inclusiv a speciilor ssamburoase cu 4,1 mii
ha, nucifere - cu 10 mii ha. In schimb, plantatiile de specii
sdmantoase s-au redus cu 1,2 mii ha, iar cele cu culturi
bacifere - cu peste 100 ha. Se preconizeaza sa fie respectat
principiul conceptual de dezvoltare a pomiculturii privind
stabilizarea suprafetei plantatiilor la o cota de 100 mii ha
(fard culturile nucifere) .

2. Majorarea investitiilor in pomicultura:

a) cresterea investitiilor de capital destinate infiintarii
livezilor si plantatiilor bacifere se datoreaza in mare parte
implementarii soiurilor performante, a tehnologiilor mo-
derne, precum si scumpirii resurselor energetice si materi-
al-tehnice utilizate tn pomiculturd etc. Astfel, dacd in anul
2005 volumul investitiilor de capital necesare pentru infi-
intarea unui hectar de livada de prun, de exemplu, consti-
tuia 76,3 mii de lei, atunci in a. 2008 acesta echivala deja
cu 82 mii de lei, iar in a. 2013 - cu circa 110 mii de lei;

b) cheltuielile de productie, exprimate prin valoarea
cheltuielilor raportate la 1 ha de plantatii pe rod in pe-
rioada investigatd s-a madrit in medie pe tara de 4,6 ori,
constituind actualmente peste 12 mii lei/ha.

3. Stabilirea formelor organizatorico-juridice de gospo-
darire. In acest context, dintre multiplele forme aparute la
nceputul anilor '90 ai secolului XX in urma improprietd-
ririi taranilor cu pamant s-au evidentiat, ca fiind cele mai
viabile in perioada tranzitiei la economia de piatd, urma-
toarele: intreprinderile agricole, gospodariile taranesti (de
fermieri), gospoddriile auxiliare si intovardsirile pomicole.

Formele nominalizate se deosebesc fintre ele dupa
suprafetele plantatiilor fructifere de care dispun. Actual-
mente Intreprinderile agricole au In posesie 43,7 mii ha de
livezi si plantatii bacifere, gospodariile tardnesti (de fer-
mieri) - 59,2 mii ha, gospodadriile auxiliare si Intovdrasirile
pomicole - 18,2 mii ha.

Productivitatea plantatiilor din aceste gospoddrii dife-
ra esential (fig. 2). Astfel, pentru intreprinderile agricole
acest indicator variaza in limitele de 3,4-7,0 t/ha, pentru
gospodariile tdranesti (de fermieri) - de 1,8-3,3 t/ha, pen-
tru gospodariile auxiliare si Intovdrasirile pomicole - de
3,7-6,6 t/ha.

4. Modificarile structurale permanente ale speciilor
fructifere.

Tn ultimii ani acest proces s-a manifestat prin modi-
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ficarea ponderii marului si culturilor nucifere. De exem-
plu, dacd tn anul 2012 ponderea marului a fost de 53,23%,
iar al nucului de 10,3%, atunci in anul 2013 acest indice
a constituit 52,4 si, respectiv, 11,4%. La celelalte specii
transformarile structurale sunt nesemnificative.

CONCLUZII

Analiza dezvoltarii in dinamicd a pomiculturii n ulti-
mii ani denotd ca productia medie a plantatiilor a inregis-
trat un nivel scazut - 3,5 t/ha, variind 1in livezile moder-
ne intre 0,4 si 25-30 t/ha. Are loc renovarea plantatiilor
pomicole. Numai in anul 2013 ponderea livezilor tinere
a sporit fatd de anul 2012 cu 5,7%, atingand valoarea de
26,4%, in comparatie cu 2,8% Inregistratd tn 2002.

Tn procesul investigatiilor au fost scoase in evidenta
un sir de tendinte generale, care ulterior pot avea un im-
pact pozitiv pentru dezvoltarea durabild a pomiculturii,
cum ar fi: stabilizarea suprafetelor plantatiilor fructifere
la nivel de 100 mii ha, majorarea investitiilor in pomi-
culturd, definitivarea formelor organizatorico-juridice de
gospodarire (Intreprinderi agricole, gospodarii tdranesti
(de fermieri), gospodarii auxiliare si Intovardsiri pomicole),
modificdri structurale ale speciilor pomicole, concomitent
cu promovarea soiurilor autohtone si din selectia mondi-
ala de o calitate Tnaltd a fructelor, care sa corespunda ce-
rintelor pietei, mai ales a celei externe.
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RECENZIE STIINTIFICA - I Vasilascu, doctor in eco-
nomie.

Materialul a fost prezentat la 11.02.2015.

PARTICULARITATILE
UTILIZARI
INGRASAMINTELOR
MINERALE §I STABILIREA
SARCINII BUTUCILOR

L A VITA-DE-VIE

C. DADU, doctor habilitat in agriculturd, Gh. GRIGHEL, doctor
in biologie, M. CUHARSCHI, doctor habilitat in agriculturd,
Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii
Alimentare

Este cunoscut ca elementele agrotehnice de baza la
cultivarea vitei-de-vie sunt sarcina butucilor, lungimea de
taiere, Tncorporarea fertilizantilor in doze optime in asoci-
ere cu alte elemente agrotehnice si cu conditiile meteoro-
logice ale anului. Toate acestea influenteazd semnificativ
depunerea mugurilor fertili in ochii de iarna, cresterea ele-
mentelor de rod si maturarea ldstarilor.

Vigoarea de crestere si nivelul de productivitate a bu-
tucului depind, in mare mdsurd, de mdrimea partii lui
multianuale, precum si de numarul, lungimea lastarilor
anuali ldsati dupd tdiere. Una din metodele de sporire a
recoltei de struguri rezida tn madrirea lungimii de tdiere a
lastarilor.

Incorporarea dozelor optime de fertilizanti sporeste
cresterea anuald a lastarilor, imbundtateste calitatea vitei
si rezistenta ei la iernare, iar incdrcarea butucului cu las-
tari mai lungi contribuie la sporirea recoltei si la modifi-
carea structurii acestuia, influenteaza extragerea biologica
a elementelor nutritive de baza din sol.

Un rol deosebit In cultivarea vitei-de-vie il are tdierea
n uscat, care contribuie nemijlocit la stabilirea sarcinii
initiale a butucului. Tipurile de incarcaturd a butucilor
sunt detaliat descrise Tn unul din articolele stiintifice ale
profesorului A.M. Negruli [8] s.a.

Pe parcursul mai multor ani, in diferite regiuni ecolo-
gice au fost efectuate o serie de cercetdri privind sarcina
butucului, numadrul lastarilor, lungimea lor. Existd diferite
opinii referitor la influenta sarcinii asupra recoltei si cali-
tatii strugurilor, a productiei obtinute din aceastd recoltd,
asupra stdrii generale a butucilor. S-a constatat ca in di-
versi ani, incdrcand butucul cu acelasi numar de ldstari
si ochi, obtinem recolte diferite. Pornind de la aceasta, la
tdiere nu se admite de a ldsa n fiecare an pe butuc acelasi
numar de ochi, iar tindnd cont de afectdrile ochilor, e rati-
onal de a stabili sarcina finald a butucului in timpul plivi-
tului lastarilor verzi. Vigoarea de crestere este influentatd
de fertilitatea si umiditatea solului, de particularitdtile
biologice ale soiului si starea butucului.
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N.P. Buzin [1] a stabilit cd ncdrcdtura prea micd con-
duce la micsorarea elementelor de rod, a suprafetei foliare,
fortifica cresterea fiecdrui ldstar aparte, prelungeste peri-
oada de vegetatie si genereazad structurarea inflorescen-
tei. In cazul unei sarcini exagerate (dupa Buzin) sporeste
coeficientul de fructificare, dar scade greutatea medie a
strugurilor si volumul recoltei obtinute. Odatd cu mdrirea
fncdrcdturii butucilor cu ochi creste numarul lastarilor si
suprafata foliard a unui butuc, insd se micsoreaza conco-
mitent si suprafata medie a unei frunze.

Supraincdrcarea butucilor cu ochi si lastari conduce
la scaderea rezistentei butucilor la ger. Aceasta e foarte
important in cazul cultivarii vitei-de-vie in sistem nepro-
tejat. Butucii supraincarcati sunt predispusi la dezvoltarea
necrozei cu pete. Multi cercetdtori recomanda ca sarcina
sd fie stabilita Tn mod diferentiat pentru fiecare butuc in
functie de vigoarea de crestere. Altii considera cd o sporire
semnificativa a recoltei poate fi obtinutd in urma majordrii
sarcinii butucilor slab dezvoltati pana la nivelul mediu si
sporirii sarcinii butucilor vigurosi pand la nivelul optim (la
soiurile Sauvignon, Plavai etc.).

Caracterul fructificarii plantelor de vita-de-vie depinde
de o serie de factori, inclusiv lungimea de tdiere a corzilor
de rod. Intrucat lungimea de tiiere difera de la soi la soi,
noi [4] am studiat reactia soiurilor la diferite lungimi de
tdiere cu administrarea dozelor necesare de ingrasaminte
minerale, stabilind in asa mod lungimea optimd de tdiere
a lastarilor.

Tn practica viticulturii sunt stabilite citeva metode de
taiere a viilor pe rod. Sunt cunoscute urmdtoarele metode
de taiere: scurtd (pana la 4 ochi), medie (4-6 ochi), lunga

(mai mult de 8 ochi) si mixtd. Profesorul S.N. Melnic [7]
considerd cd la soiurile la care ochii de rod sunt amplasati
n partea de mijloc a lastarilor e necesar sd se efectue-
ze tdierea lunga, iar la cele cu ochii de rod mai aproape
de baza lastarului - tdierea scurtd. Un factor important
la determinarea lungimii de tdiere constituie diferenta de
fructificare a ochilor in functie de amplasarea lor pe lastar
(N.P. Buzin [1]. La unele soiuri ochii de rod sunt amplasati
Tncepand cu prima sau a doua verigad de la baza lastarilor
(Chasselas, Aligote), la altele (Rkatiteli) mai roditori sunt
ochii situati incepand cu verigile 3-4 de la baza lastarului.
Nivelul de fructificare a ochilor creste si atinge cota maxi-
ma la al 8-10-1ea ochi, apoi scade din nou. Conform date-
lor lui N.P. Buzin, numdrul mediu de struguri si greutatea
medie a unui ciorchine de soiurile Saperavi si Rkatiteli se
maresc mai ales incepand cu ochii 3-4. Diferenta de cali-
tate a ochilor pe lungimea corzii depinde in cea mai mare
masura de conditiile de nutritie (lumind, caldurd, apd, in-
grasaminte minerale), care determina vigoarea de crestere
a lastarilor si dezvoltarea lor. De asemenea, ea depinde si
de particularitatile biologice ale soiului. De aceea, primd-
vara, la Tnceputul perioadei de vegetatie, cand nutritia este
insuficientd, ochii interiori, care se desfac n acest timp,
se dezvoltd slab. Cdtre mijlocul verii, conditiile de nutri-
tie, temperatura si umiditate ating nivelul optim, mugurii
din partea de mijloc a lastarilor se dezvolta si procesul de
formare a inflorescentei decurge mai bine. Toamna condi-
tiile de nutritie si dezvoltare iardsi se inrdutatesc, din care
cauza mugurii din varful lastarului se dezvolta mai putin.
S-a stabilit ca mugurii inferiori pier intr-un numdr mare
din cauza ingheturilor, ceea ce conduce la formarea unui
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numar mai mic de lastari fertili. Determinarea lungimii
de taiere, dupa cum aratd A.M. Negruli (8), trebuie sd fie
stabilitd in functie de soi si particularitatile lui biologice,
tinandu-se cont de grupul ecologico-geografic de origine.
Literatura vizatd indicd cd pe mdsurd ce se madreste lun-
gimea de tdiere, creste procentul de boabe de dimensiuni
mici, se micsoreaza suprafata foliard la unitatea de recol-
td, ceea ce contribuie la reducerea continutului de zahar in
must. Administrarea ingrdsdmintelor minerale, de rand cu
alte procedee agrotehnice, accelerand cresterea si sporind
vigoarea butucului, permite de a mdri sarcina si recolta.
Conform datelor lui A.L Veliciko [2, 3], 1a 0 imbinare co-
rectd a sarcinii cu administrarea ingrasamintelor se con-
statd o interactiune bine determinatd. Astfel, fiind com-
parate sarcina optimd (55-59 de ochi la butuc) cu sarcina
minimd (28-29 de ochi la butuc), efectul pozitiv al interac-
tiunii sarcinii i Ingragdmintelor (N, P, K, ) in medie pe
4 ani, constituie la soiul Aligote +35,5 g/ha, la soiul Merlot
- +32,6 g/ha. Comparand sarcina micgoratd cu cea majora-
ta (86-89 de ochi), la soiul Aligote efectul constituie +32,6
g/ha, la Merlot - +14,0 g/ha, iar comparand sarcina majo-
ratd cu cea optimd, la Aligote efectul constituie +4,6 g/ha,
la Merlot - +3 g/ha. De asemenea, autorul mentioneaza
cd mdrirea sarcinii peste limita optima conduce la scdde-
rea calitdtii strugurilor, insd ingrasamintele administrate

N, Py K,y diminueaza acest efect negativ si contribuie
la majorarea continutului de zahar.

Varianta optima la tdierea butucilor de soiul Sauvignon,
care a asigurat recolte Tnalte de calitate pe cernoziom car-
bonatic, constd in marirea Incdrcdturii cu 25% fata de cea
calculatd conform metodei biologice (in functie de vigoarea
de crestere, pe sectoare, a ldstarilor anuali de la 60 la 80 de
ochi la butuc) si a lungimii de tdiere a corzilor de rod la 4-5
ochi. Recolta a constituit in medie 170,5 g/ha, continutul
de zahar fiind de 19,1%, aciditatea - 10% (M.P. Rapcea [8]).

Pentru soiul Feteascd alba, numadrul optim de ldstari
ce permite de a se obtine o recolta de 100-120 g/ha de
calitate buna este de 17-18 lastari la butuc, suprafata de
nutritie fiind de 2,5x1,4 m.

AD. Ipatii [5] consemneaza cd la soiul Bagkanski
krasndi cea mai tnaltd recoltd de struguri este asigurata de
urmadtoarele sarcini si lungimi de tdiere: 40-45 de ochi la
butuc (89-100 mii ha) si 4-6 ochi pe coarda de rod; la soiul
Alb de Suruceni - 60-65 de ochi la butuc (120-130 mii ha)
si 7-9 ochi pe coarda de rod (pentru consum in stare proas-
pdtd), iar pentru procesare industriala - 60-65 de ochi pe
butuc si 4-6 ochi pe coarda de rod; la soiul Doina - 65-70
de ochi pe butuc (120-130 mii ha) si 4-6 ochi pe coarda
de rod. In unii ani nefavorabili (secetosi), pentru fmbuna-
tdtirea calitdtii strugurilor sarcina urmeazd a fi micsorata
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pana la 45-50 de ochi pe butuc si 4-6 ochi pe coarda de rod.

Tn urma experimentelor efectuate pe parcursul a 6 ani
in cadrul Institutului de Pomiculturd, Viticultura si Vini-
ficatie s-a stabilit cd introducerea ingragamintelor in do-
zeleN . P K apermis sd se obtind un adaos insemnat
al recoltei in cazul tdierii optime a ldstarilor la 8-9 ochi.
De exemply, la soiul Cabernet-Sauvignon, in comparatie
cu varianta de control, adaosul a constituit 10 g/ha, iar la
Saperavi - 21 g/ha. C.A. Serpuhovitina [10] a stabilit cd In
urma introducerii N, P K la o sarcina de 15-20 de las-
tari la butuc, recolta la soiul Senso a constituit 99 g/ha (la
varianta de control - 83 g/ha). Sarcina de 25-30 de lastari
la butuc, la aceleasi doze de Ingrdsaminte, sporeste recolta
pand la 115 g/ha (la varianta de control, unde influentea-
zd doar factorul sarcind, recolta a constituit 97 g/ha). in
cazul administrari N, PLoKoo la o sarcind de 25-30 de
lastari, recolta se mdreste cu 21- 23 g/ha, iar numai de la
sarcind - cu 18 g/ha. Sarcina butucilor cu ochi si lastari
si incorporarea ingrasamintelor sunt factorii de baza care
contribuie la sporirea cantitatii si calitdtii productiei.

K.A. Serpuhovitina si D.E. Russo [11] au experimentat
n regiunea Krasnodar diferite sarcini ale butucilor de so-
iul Moldova (minima - cu 20 de lastari, optimad - cu 25 de
lastari si maximd - cu 30 de lastari), fiind aplicate ca nu-
tritii extraradiculare tipuri noi de microingrasaminte: Nu-
trivant plus vinograd (NTV) - cate 3 kg/ha, NTV+Boroplus
- cate 1 1/ha, seria Raikat - cdte 1 I/ha, Aminokat de 10%
- cate 1 I/ha si Plantafon - 20-20-20.

Rezultatele obtinute pe parcursul a 3 ani de cercetdri au
demonstrat cd in urma administrdrii microingrasamintelor
recolta butucilor de soiul Moldova cu o Incdrcaturd medie
a constituit 2,0-4,6 t/ha, sau 20,6-48,1%, la butucii cu o In-
carcatura maxima - 2,5-5,2 t/ha, sau 25,8-35,9%, la cei cu o
Tncdrcaturd minima - 1,0-3,1 t/ha, sau 11,2-34,8%.

Pentru a inregistra o productivitate fnalta in planta-
tiile cu soiuri de masa autorii recomanda sd se lase cate
25 de lastari la butuc. Schema plantdrii - 4,0-3,5-3,0 x
2,5-2,0 m. Nutritia extraradiculara trebuie sd includa
unul din urmdtoarele tipuri de ingrasaminte: Nutrivant
plus vinograd, seria Raikat si Plantafon, de trei ori pe se-
zon - In perioada Infloririi, pana la atingerea bobitelor a
dimensiunilor unui bob de mazare, si cu 2-2,5 saptdamani
pana la maturarea strugurilor.

M. Cuharschi [6] sustine cd la tdierea in uscat e ne-
cesar sd se tina cont de masa strugurelui si alte tnsusiri
biologice ale soiurilor. La soiurile cu strugurii mici (Jem-
ciug, Csaba) si analogice sarcina poate fi majoratd pana
la nivelul mediu. Aceasta variaza intre 30-35 si 40-45 de
ochi la butuc, in functie de desimea butucilor pe rand, iar
la soiurile cu strugure mare (Osennii ciorndi, Prezentabil,
Lora etc.) - Intre 28-30 si 35 de ochi la butuc, cu reducerea
numadrului de struguri de la 10-12 pand la 16-20 la butuc.
Pentru plantatiile cu tulpind (la majoritatea soiurilor-clo-
ne) autorul recomandd efectuarea tdierii de la 3-4 pand la
5-7, rareori - 6-7 ochi. Culturile protejate si semiprotejate
sau fdrd tulpind se recomandd a fi tdiate la lungimea de
la 7-8 pana la 10 ochi la butuc, iar soiurile cu fertilitatea
naltd la baza coardelor - pana la 4-6 ochi.

Rezistenta la iernare a vitei-de-vie are o insemnatate
deosebitd, mai ales in anii cu temperaturi minime critice
care pot afecta butucii. La peirea ochilor influenteaza mai
multi factori: suprasarcina butucilor, seceta indelungata,
amplasarea incorectd a soiurilor (in locurile joase), recol-
tarea Intarziatd. S. Velixar, S. Toma si al. [12] au remarcat
cd temperaturile negative critice din perioada iernii sunt
factorul principal de destabilizare a viticulturii In Moldo-
va. Temperatura minimd criticd fnsa pentru unele soiuri
europene de viti-de-vie variazi intre -20-22°C. In anii
cand plantele intrd in iarnd insuficient pregatite, ele sunt
afectate de temperaturile negative. Este bine cunoscut cd
temperaturile joase conduc la micsorarea productivitdtii
si rezistentei ecologice a plantelor. In plantatiile vitico-
le afectate de ger se reduce simtitor recolta si calitatea
strugurilor, iar Tn anii cu temperaturi negative critice sunt
afectati si butucii, restabilirea cdrora necesitd o perioadd
de 1-3 ani. Autorii au constatat cd la soiul Alb de Suruceni,
care a fost tratat cu preparatul Microcom-V (stropitul in
trei faze), in conditii nefavorabile ale iernii, s-au pastrat
2,5%, iar la soiul Chardonnay - 5,1% ochi comparativ cu
varianta martor. Recolta medie la butuc la soiurile trata-
te cu preparatul Microcom-V s-a majorat cu 10-24% fatd
de martor. Datele anterioare ale savantilor S. Velixar si
S. Toma si cele din literatura stiintifica demonstreazd ca
rezistenta plantelor la temperaturile nefavorabile poate fi
majoratd prin Imbundtdtirea regimului nutritiv si a proce-
sului fotosintetic.

Conform planului stiintific de productie al Institutului
Central pentru Deservire Agrochimica (TIMAO, Moscova),
Filiala din Moldova a acestui institut, in calitate de co-
ordonator al serviciului agrochimic republican (sef sectie
Gh. Grighel), a efectuat o serie de experimente de camp cu
scopul de a determina influenta diferitor doze si Imbindri
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de tngragaminte minerale asupra ierndrii ochilor, a recoltei
si calitdtii soiurilor de masd si pentru vin. Experientele au
fost efectuate in regiunile Centru si Sud. Rezultatele cer-
cetdrilor [4] au demonstrat cd la soiul Aligote cel mai mare
procent de ochi viabili la butuc s-a inregistrat la variantele
N, P ,oKsp, (87%) siN, P K. (81%). In medie, in doi ani
sporul recoltei a constituit 21,5 si, respectiv, 22,8 g/ha

comparativ cu varianta fara ingragaminte, la care s-a re-
coltat 66,0 g/ha, sarcina cu ochi a butucului fiind de 65%.

Vita-de-vie a reactionat pozitiv si la introducerea a
120 kg/ha s.a. NPK, nivelul de viabilitate a ochilor fi-
ind de 74% (sporul a constituit 22,5 g/ha). Insd spo-
rul maxim (25,8 g/ha) s-a obtinut de la introducerea
N_,oPLoKs o viabilitatea ochilor centrali si a celor de
substituire alcdtuind 73%.

La soiul Rkatiteli cel mai mare numadr de ochi viabili
s-a inregistrat la variantele N, P - K - (45%)siN, P K o
(41 %), pe cand pe sectoarele fdrd ingrdsdminte au ramas
nevatamati doar 15%. La celelalte sectoare tratate cu in-
grasaminte acest indice a fost in limitele de 19-35%.

Analiza materialelor experimentului in cauza ne-a per-
mis sd evidentiem sporul real al recoltei soiului Rkatiteli -
laintroducerea N P, K 'siN P K  acestaa constitu-
it 11,2 si, respectiv, 11,5 q/ha. Exceptie a fost doar varianta
fard introducerea potasiului (N, P ), sporul fiind foarte
mic - 1,3 g/ha. Aceasta ne demonstreazd o datd in plus
cd in plantatiile din Republica Moldova, concomitent cu
fngrasamintele de azot si fosfor, iIn mod obligatoriu trebuie
sd introducem si potasiu. Faptul confirma rolul insemnat
al ingrasamintelor de potasiu in sporirea rezistentei vitei-
de-vie la geruri. De notat cd si atunci cand pe butuci rama-
ne un numdr mic de ochi viabili (principali si secundari)

pot fi obtinute sporuri insemnate de recolte calitative,

daca viile sunt tratate cu doze mari de potasiu tn asociere
cu ingragamintele de azot si fosfor (N, P, K, ).

Analizele ne-au demonstrat cd in variantele unde au
fost obtinute sporuri autentice ale recoltelor se observa
0 anumita scddere a continutului de zahdr (cu 0,3-0,5%).
Acest fenomen nu este intamplator, dat fiind ca el a fost
confirmat si de numeroase experimente din alte tdri.

Tn unele cazuri, in urma introducerii tngrasamintelor si
sporirii recoltei continutul de zahar se mareste, in alte ca-
zuri - se micsoreaza. Faptul este confirmat si de experimen-
tul de camp efectuat la soiul Sauvignon. In cadrul acestui
experiment cele mai bune rezultate privind recolta au fost
nregistrate la varianta NLPLoKieo unde doza de potasiu a
fost mai mare decat cele de azot si fosfor. Evidenta recoltei
a demonstrat cd la aceastd varianta sporul mediu al recoltei
n doi ani a constituit 25,3 g/ha (recolta medie - 76,1 g/ha);
ochi viabili - 60%. Tn acelasi timp, la varianta fars ingrass-
minte recolta a constituit 50,8% g/ha, nivelul de viabilita-
te a ochilor principali si secundari - 50%. Celelalte doze si
imbindri de Ingrdsaminte au permis sd se obtind o recolta
suplimentara in valoare de 6,0-17,5 g/ha (recolta la hectar -
56,8-68,3 q). Astfel, ingrasamintele minerale au contribuit
la majorarea numdrului de ochi si ca rezultat - obtinerea
unei recolte suplimentare de struguri.

Rezultatele privind recolta strugurilor de soiul Rannii
Magaracea sunt similare cu cele ale experimentului efec-
tuat la soiul Sauvignon. In urma experimentului nomina-
lizat, si la variantele N, P LK g au fost obtinute rezultate
relativ tnalte. Sporul mediu al recoltei a constituit 23,9 q/
ha (106,1 g/ha), sarcina butucilor cu ochi principali si se-
cundari fiind de 133%.

La soiul Moldova sporul mediu al recoltei a fost rela-
tiv nelnsemnat (6,0 g/ha). Acest rezultat a fost obtinut pe
sectorul unde doza de potasiu a fost de 240 kg s.a. In aso-
cierecu N, P . Laaceastd variantd nivelul ochilor viabili
a constituit 78%, pe cand la varianta fdrd ingrdsdminte
- numai 56%. Dupd cum au demonstrat experimentele de
camp, ingragsamintele minerale si indeosebi cele de pota-
siu au contribuit la majorarea procentului de ochi viabili
si, ca urmare, la sporirea recoltei de struguri.

Astfel, cercetdrile efectuate au demonstrat incd o data
ca cultura vitei-de-vie este receptiva la folosirea ingrasa-
mintelor de potasiu. De aceea la elaborarea recomandadri-
lor pentru fiecare sector de vita-de-vie este necesar de a se
calcula dozele concrete de ingrdsaminte.

Pand la tnceputul tdiatului este necesara determina-
rea starii ochilor si a tesutului coardelor. In baza datelor
obtinute se fac recomanddri pentru stabilirea lungimii de
taiere si a sarcinii, incorporarea ingrasamintelor, protectia
integrata si efectuarea operatilor in verde.

Rezultatele cercetdrilor efectuate in RM, in cadrul ca-
rora a fost studiatd influenta diferitor doze de tngrasamin-
te minerale asupra stdrii ochilor, a calitatii si cantitdtii re-
coltei la soiurile de struguri pentru vin si de masd, permit
recomandarea utilizdrii in plantatiile pe rod a unor doze
majorate de calciu comparativ cu cele de azot si fosfor
(N120P120K180 §1 N120P120K24O)'

Comparativ cu dozele indicate, ele pot fi majorate sau
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micsorate in functie de contintuul NPX n sol. Pentru a fm-
bundtdti maturarea coardelor si a spori rezistenta la ierna-
re este necesard excluderea incorpordrii ingrdsamintelor
de azot in a doua jumdtate a perioadei de vegetatie, iar
recoltarea sd se efectueze In termeni ampelografici.

La formele cu tulpind, cea mai efectivd se considera ta-
ierea scurtd. In acelasi timp, ea nu poate fi identicd pentru
toate soiurile, aceasta se stabileste in functie de particula-
ritatile agrobiologice ale soiului, coeficientul de fertilitate
pe lungimea coardei si gradul de maturare a coardelor.

La formele ,evantai” si Gyot, lungimea de taiere se sta-
bileste In functie de specificul fiecarei forme. Numdrul coar-
delor de rod este diferit, iar lungimea variazd de la medie
pana la lungd, cu legarea pani la dezmugurire. In plantatii-
le supuse restabilirii se efectueaza o tdiere speciald in func-
tie de starea butucilor si sistemul de conducere. Viile tinere
sunt supuse formadrii cu ajutorul operatiilor in verde.

La soiurile cu rezistentd slaba si medie la iernare, care
deseori sunt afectate de temperaturile critice (dacd nu
sunt conduse pe sistemul protejat si semiprotejat), se re-
comandd ca in perioada tdierii tn uscat la capul butucului
sa fie ldsat un cep de rezervd, care se musuroiazd, ce va
contribuie refacerea si regenerarea plantatiilor.

Soiurile europene de bazd si de selectie noud reacti-
oneazd la lungimea de tdiere si o sarcind moderatd. La
soiurile cu vigoarea medie si fertilitatea tnaltd pe lungi-
mea coardei, cu o Tnaltd capacitate de regenerare (Mus-
cat Otonnel, Aligote, grupa Pinot, Traminer, Chardonnay,
Chasselas, Bianca, Viorica, Riton, Leana), pe formele de
cordon cu tulpina se recomanda tdierea la 2+3-4 ochi. La
majoritatea soiurilor din aceastd grupd, la o distantd de
1,25 m intre butuci, se recomandd o sarcina de 30-35 ochi
la butuc. La soiurile cu vigoarea medie si mare (Feteasca,
grupa Sauvignon, Riesling, Cabernet, Rara neagrd, Suho-
limanski alb, Legenda, Floricica, Muscat de Ialoveni) pe
formele de cordon se recomanda tdierea de la 2+4-5 pand
la 6 ochi la butuc. La o distanta de 1,5 m Intre butuci se
recomanda o sarcind de 35-45 ochi la butuc. Aceste soiuri
sunt predispuse la supraincdrcare, ceea ce influenteazd ca-
litatea recoltei.

Tn unele cazuri lungimea de taiere poate fi majorata
pana la 7-8 ochi, cu legatul in uscat a vitelor la soiurile eu-
ropene viguroase si in cazul completarii golurilor. In acest
caz sarcina se majoreaza pand la 50 de ochi la butuc. Pen-
tru obtinerea unei productii calitative este necesara efec-
tuarea normarii roadei cu inflorescente (struguri) si ldstari.

La o distantd de 1,5-75 m pe rand, soiurile de masa
cu strugurele mare (Cardinal, Muscat timpuriu, Alb de Su-
ruceni, Moldova, Osennii cerndi, Italia) sunt sensibile la
tdierea scurtd si supraincdrcare, ceea ce conduce la mic-
sorarea productiei-marfd si a calitdtii cresterii lor anua-
le, afectarea de temperaturile negative din timpul iernii.
Plantarea soiurilor de struguri de masa pe soluri bogate
cu utilizarea irigdrii si folosirea ingrasamintelor cu azot
n cea de a doua jumadtate a perioadei de vegetatie au un
impact negativ asupra plantatiilor de vita-de-vie.

La soiurile de struguri de masd cu strugurele mare,
ambianta dintre lungimea de taiere scurta si sarcina mo-

deratd (30 ochi/butuc) asociatd de normarea inflorescen-
telor (strugurilor) de pana la 10-12 (Codreanca, Odesski
ciorndi, Kismis moldovenesc, Italia) si 16-20 buc./butuc
(Moldova, Prezentabil, Ialovenschi ustoicivai) favorizeaza
sporirea productiei-marfa.

Corectarea sarcinii initiale si reale se poate efectua cu
ajutorul operatiilor In verde in scopul stabilirii unui echili-
bru vegetativ-productiv.

In afard de aplicarea elementelor agrotehnice optime
este necesar de incorporat ingrdsaminte in dozele si ter-
menele stabilite dupd efectuarea analizei solului. Soiurile
noi de struguri pentru vin si de masd necesita cercetdri in
scopul stabilirii dozelor necesare de tngrasaminte, in func-
tie de lungimea de tdiere si sarcina atribuitd butucilor,
ceea ce ar permite obtinerea unei productii calitative si ar
spori rezistenta la iernare.
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CERINTE NOI

LA CREAREA VARIETATILOR
DE VITA-DE-VIE CU EFECT
ECONOMIC SI ECOLOGIC

B. GAINA', E. ALEXANDROV?, E. SARTORRF, lu. NOVOSADIUC?,
'Academia de $Stiinte a Moldovei, *Grddina Botanicd (Institut) a
Academiei de Stiinte a Moldovei, *Vivai Cooperativi Rauscedo, Ita-
lia, “Reprezentant general VCR - Italia in Comunitatea Satelor
Independente (CSI)

ABSTRACT. The establishment of vineyards
economic and ecological effect requires the crea-
tion of new varieties of vines that will enable the
production of quality wine-growing derivatives.
Due agro biological properties, these varieties
treated during vegetation - moderate (strictly in
accordance with European legislation ,bio”) will
allow to ensure high hygiene berries and grapes.

KEYWORDS: berry, methyl anthranilate, digluco-
zid-3,5-malvidol, methanol.

INTRODUCERE

Actualmente sortimentul viticol mondial constituie
circa 12 mii de soiuri si varietati de vita-de-vie, insd pana
acum n-a fost creat soiul ,ideal” care sa intruneasca cele
mai valoroase caracteristici: culoare - aurie-roze-rosie;
arome - muscat, citron, petale trandafir, viorele etc,; gust -
armonios si crocant la varietatile soiurilor de masa, echili-
brat si suculent la cele pentru suc si vin. Pe langa acesti in-
dici e necesar sa posede si o rezistentd sporitd la factorii
biotici si abiotici ai mediului inconjurator (temperaturile
minime din timpul iernii i cele Tnalte din perioadele se-
cetoase de vard), la bolile specifice acestei culturi - mildiu,
oidium, putregaiul cenusiu si altele, precum si la diversi
vdtamadtori. De aceea ramane actuald problema obtinerii
unor varietdti noi de vita-de-vie cu indici agrobiologici
care sa corespundd la maximum cerintelor fata de stru-
gurii de masd pentru consum in stare proaspdta si fatd
de cei destinati procesarii industriale (sucuri, concentrate,
vinuri, distilate).

Dezvoltarea culturii vitei-de-vie pe parcursul evolutiei
sale a cunoscut multiple metode de ameliorare, cum ar fi
selectia naturala sau dirijata (intraspecifica, interspecifica,
clonald, ingineria geneticd etc.). Un deziderat al stiintei si
practicii mondiale vitivinicole raméane a fi obtinerea vari-
etdtilor de vita-de-vie de calitate, cu o rezistenta absolu-
td la filoxerd (radiculard si foliard). In Gradina Botanici

(Institut) a Academiei de Stiinte a Moldovei, dar si in alte
centre stiintifice internationale ramurale au fost realizate
investigatii in domeniul hibriddrii distante la vita-de-vie,
antrendnd-o pe cea de origine americana (Muscadinia ro-
tundifolia Michx.), cu rezistentd absolutd la filoxerd, insa
cu indici agrobiologici inferiori, in incrucisari cu soiurile
speciei europene (Vitis vinifera L.), nerezistente la filoxerd,
dar cu indici agrobiologici (productivitate si calitate) inalti.
Drept rezultat au fost creati hibrizi distanti de vita-de-vie
pe raddcini proprii care intrunesc caracteristicile respecti-
ve [2,3,11].

Procesul de obtinere a hibrizilor distanti, la fel ca si
orice Tncrucisare a varietdtilor de Vitis vinifera L. cu re-
prezentanti din speciile donatoare cu calitdti inalte (rezis-
tentd la boli si vatamadtori, la temperaturile joase de iar-
na etc.), poate duce la schimbarea spectrului de compusi
chimici si biochimici, responsabili de aroma, culoarea si
gustul bacelor, al sucului si al vinului.

Conform cerintelor impuse de Uniunea Europeana la
obtinerea produselor vitivinicole, compozitia chimicd a
materiei prime trebuie sa intruneascd anumite conditii. De
exemplu, diglucozid-3,5-malvidol nu trebuie sa depdseasca
limita de 15 mg/dm®. Recent, Organizatia Mondiald a Viei
si Vinului a abordat problema reducerii acestui indice tn
vinuri pand la limita de 5 mg/dm?®, a cdrui monitorizare
este necesara in selectia hibridarilor distante pentru a
putea fi testate si omologate doar varietdtile cu continut
scazut In acest compus fenolic - diglucozid-3,5-malvidol.

Un alt component important al sucului bacelor hibri-
zilor de vitd-de-vie de orice tip, inclusiv cei distanti, este
antranilatul de metil (3,4-benzoxazol), caruia i se atribuie
rolul principal In formarea gustului si mirosului (arome-
lor) de foxat (de naftalind sau/si de fenol) [9].

Antranilatul de metil reprezintda un compus azotic
din grupa benzoxazolilor, ce se formeaza in struguri (in-
deosebi la hibrizii producadtori directi) in cantitati de 0,2-
3,5 mg/dm®. In vinuri se contin aceleasi concentratii, de
rand cu un alt component chimic aromat volatil - aceta-
tul de izoamil [9]. De aceea si acest constituient chimic
important din sucul bacelor hibrizilor noi din selectia in-
traspecificd e necesar a fi studiat si luat drept criteriu de
preselectie.

In anul 2004, Organizatia Internationala a Viei si Vi-
nului a stabilit concentratia limitd de metanol de 250 ml/1
pentru vinurile albe si de 400 de ml/l pentru vinurile rosii.

Metanolul reprezintd un alcool care se sintetizeazd
prin substituirea tn molecula de metan a unui atom de
hidrogen cu o grupare - (hidroxilici) OH. In procesul de
fermentare a fructelor metanolul se poate forma prin
descompunerea pectinelor. Consumul de metanol poate
provoca intoxicatii grave. Acesta poate rezulta in urma
distilarii fractionate intr-un mod special a alcoolului.

MATERIALE $I METODE
Drept material de studiu au servit zece varietdti noi de

vita-de-vie create de VCR (Vivai Cooperativi Rauscedo, Ita-
lia), dintre care cinci soiuri cu struguri cu bace albe - Fleur-
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tai (UD-34.111) (Tocai Friulano x 20-3); Soreli (UD-34.113)
(Tocai Friulano x 20-3); Early Sauvignon (UD-76.026) (Sau-
vignon x 20-3); Petit Sauvigon (UD-55.098) (Sauvignon x
Bianca); Sauvignon d “ore (UD-55.100) (Sauvignon x Bian-
ca), si cinci soiuri cu sucul bacelor de culoare rosie - Pe-
tit Cabernet (UD-58.083) (Cabernet-Sauvignon x Bianca);
Royal Cabernet (UD-32.078) (Cabernet- Sauvignon x 20-
3); Royal Merlot (UD-31.125) (Merlot x 20-3); Petit Merlot
(UD-31.122) (Merlot x 20-3); Julius (UD-36.030) (Regent x
20-3) [1].

Tn acest studiu au fost incluse si rezultatele obtinute
la hibrizii distanti de vitd-de-vie Vitis vinifera L. x Musca-
dinia rotundifolia Michx., creati in cadrul Gradinii Botani-
ce a Academiei de Stiinte a Moldovei (DRX-M3-3-1; DRX-
M4-502; - 512; -571; -578; -580; - 609; -660). Varietdtile
noi au fost testate la rezistenta fatd de filoxera radiciculd
(radiculard) si cea foliara (galicold), mildiu, oiudium, mu-
cegaiul cenusiu. Sucul bacelor si vinul obtinut au fost tes-
tate la continutul de antranilat de metil, digluciozid-3,5-
malvidol si metanol.

REZULTATE $I DISCUTII

In stiinta agrobiologicd contemporand sunt cunoscute
realizdrile din domeniul selectiei intraspecifice efectuate
incepand cu a doua jumatate a sec. al XXI-lea, care s-au
soldat cu obtinerea de noi varietdti rezistente la factorii
biotici si abiotici si de calitate fnaltd, cum ar fi cele din
Germania (Solearis, Hibernal-GM), Ungaria (Bianca, Mol-
dova (Viorica, Legenda, Riton, Luminita, Alb de Ialoveni,
Negru de Ialoveni etc., destinate producerii sucurilor si

vinurilor; Apiren alb, Apiren roz, Negru de Grozesti, Kis-
mis moldovenesc, Kismis lucistai, destinate consumului in
stare proaspdta si procesdrii industriale, precum si varie-
tatile soiurilor de masa: Moldova, Guzun, Alb de Suruceni,
Leana, [alovenschi ustoicivai, Codreanca, Tudor etc.

Succese remarcabile a obtinut Centrul Stiintific Natio-
nal de Selectie (Institutul pentru Viticulturd si Vinificatie
V. Tairov”) din Odessa, Ucraina, ale carui soiuri sunt culti-
vate pe intreg spatiul ex-sovietic: soiuri de masa (Arkadia,
Vostok, Gherkules, Dnestrovski rozovai, Zolotistai ustoici-
vai, Kismis tairovski, Muscat jemciujndi, Muscat tairovski
si altele); soiuri si forme pentru vin (Aromatnai, Golubok,
Iliciovski rannii, Muscat odesski, Odesski ciornai, Ovidio-
polski, Rubin tairovski, Suholimanski belai etc.).

Un sir de realizdri marcante, bine cunoscute in Comu-
nitatea Statelor Independente, apartin savantilor selectio-
neri de la Institutul Viei si Vinului ,Magaraci” (Ialta, Ucrai-
na), Institutul Federal al Viei si Vinului din Rusia, cu sediul
n Novocercassk, Institutul Caucazului de Nord pentru Po-
miculturd si Viticultura din Krasnodar, precum si a celor
de la Statiunea Experimentald Vitivinicold din Anapa.

Apreciind la justa valoare realizdrile obtinute in ce
priveste caracteristicile agrobiologice ale soiurilor create,
trebuie de mentionat cd cultivarea acestor varietati im-
pune altoirea lor obligatorie pe protaltoi nord-american
(rezistent la filoxerd), ceea ce ar duce la majorarea consi-
derabila a cheltuielilor ce tin de producerea materialului
saditor si infiintarea unei plantatii de vita-de-vie. in plus,
majoritatea varietatilor sus-mentionate sunt relativ rezis-
tente la principalele boli ce se manifestd in perioada de
vegetatie (mildiu, oidium, mucegaiul cenusiu), iar in ulti-
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mul timp se atestd si sensibilitate la Agrobacterium tume-
facium (cancerul bacterian al vitei-de-vie) si Flavescence
d ore (uscarea aurie a bratelor).

Se cere mentionatd rezistenta sporitd a acestor varie-
tati la temperaturile minime, ceea ce permite cultivarea
lor pe spaliere si diminuarea pierderilor de muguri fertili
n anii cu ierni geroase. O parte din aceste varietati sunt
totusi atacate, In unii ani, de filoxera foliard, fapt ce duce
la maturarea insuficientd a recoltei si intrarea ldstarilor
nematurizati in perioada de iarna.

O noud directie de cercetare a fost realizata cu suc-
ces, Incepand cu anul 2006, de cdtre savantii-selectio-
neri italieni de la Universitdtile Udine si Milano si Insti-
tutul de Genomicd Experimentala din Italia, in stransa
colaborare cu specialistii vitivinicoli din VCR (Vivai Co-
operativi Rauscedo).

Drept urmare au fost obtinute, studiate si introduse
in Catalogul National al culturii vitei-de-vie din Italia,
iar incepand cu anul 2015 in Registrul soiurilor de plante
omologate in Republica Moldova (cu drept limitat de mul-
tiplicare si plantare) sunt incluse temporar zece varietati
noi, dintre care: cinci soiuri de struguri cu bace albe (Fleur-
tai (UD-34.111), Soreli (UD-34.113), Early Sauvignon (UD-
76.026), Petit Sauvignon (UD-55.098), Sauvignon d ore

(UD-55.100) si cinci soiuri cu sucul bacelor de culoare rosie
(Petit Cabernet (UD-58.083), Royal Cabernet (UD-32.078),
Royal Merlot (UD-31.125), Petit Merlot (UD-31.122), Julius
(UD-36.030) [1].

Printre caracteristicile agrobiologice remarcabile ale
acestor varietdti, plantate si cultivate In cinci regiuni
vitivinicole din Italia, Slovenia si Moldova, remarcam
maturarea tehnologicd precoce si medie a strugurilor,
recolta Tnaltd a butucilor, rezistentd sporitd la mildiu si
oidium si sensibilitate tnaltd la Botrytis cinerea. Testele
pentru determinarea rezistentei la temperaturile minime
au demonstrat cd soiurile albe si rosii din aceastd noud
directie a selectiei de vita-de-vie sunt rezistente la tem-
peraturi cuprinse intre 22 si 24°C, ceea ce permite cul-
tivarea cu minimum de riscuri a acestor varietdti si in
regiunile limitei de nord a viticulturii in Europa si in alte
zone viticole din lume.

Analiza caracteristicilor agrobiologice ale varietatilor
noi de vita-de-vie, obtinute prin Incrucisdri originale din-
tre soiuri din specia Vitis vinifera L. si hibrizi intraspecifici,
atestd o similitudine cu soiurile clasice in ce priveste masa
strugurilor si randamentul (productivitatea) la o unitate
de suprafatd (1 ha). In acelasi context, indicii fizico-chi-
mici (criterii oenologice) variazd in limitele ce corespund

Tabelul 1

Indicii agrobiologici ai varietatilor noi (recolta anului 2014, VCR-Rauscedo, Italia)

Soiuri cu baca alba
Indicii Fleurtai Soreli Early Sauvignon | Petit Sauvignon | Sauvignon d'ore
2012 (2013 2014|2012 (2013|2014 (2012|2013 (2014|2012 /2013|2014 |2012|2013| 2014
Maf:‘ljit;;)g“' 178 | 170 | 172 | 176 | 151 | 173 | 205 | 190 | 195 | 113 | 120 | 114 | 192 | 148 | 194
Productivita- | 1451 123 | 11,5| 7,9 | 97 [ 100|106 | 106|107 | 79 | 86 | 81 | 106 93 | 11,6
tea (t/ha)

Soiuri cu baca rosie

Petit Cabernet | Royal Cabernet Royal Merlot Petit Merlot Julius
Marsealjit;;?“' 192 | 146 [ 181 | 171 | 130 | 156 | 129 | 130 | 139 | 114 | 163 | 146 | 125 | 165 | 164
Productivita- | 11 5 110,43/ 102 [ 126 | 11,6 | 11,9 93 | 95 | 97 | 80 |105| 82 [ 11,3110 | 106
tea (t/ha)

Tabelul 2

Criterii oenologice ale varietatilor noi cu rezistenta sporita (VCR-Rauscedo, Italia)

Soiuri cu baca rosie
Petit Cabernet Royal Cabernet Royal Merlot Petit Merlot Julius
2012 {2013 | 2014|2012 | 2013 | 2014 | 2012 | 2013 | 2014 | 2012 | 2013 | 2014 | 2012 | 2013 | 2014
Acidita-
teatota- | 54 55 50 | 548 | 547 | 52 5.2 54 52 | 553 | 55 52 | 553|553 | 52
1a, g/l
o)
Alc\(/)(;)ll,/o 12,39(13,42(12,69(13,91(12,85(12,82| 14,2 | 14,0 | 13,3 |12,09| 13,8 | 129 | 13,5 | 13,3 | 13,2
Antoci-
ani, mg/l 800 [ 1031 | 399 | 1267 | 1213 | 648 | 1080 | 958 | 879 | 830 [ 1133 | 566 | 720 | 927 | 689
ncF))I(i)hfr‘r?g-)/l 3030 | 3691 | 2209 | 4300 | 3751 | 2497 | 3650 | 4203 | 3131 | 3970 | 3476 | 1886 | 3900 | 3231 | 2708




nr. 2 [56] 2015 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m 21

ml/ 100 ml

0.08
0.07
0.06
0.05
0.04
0.03
0.02
0.01
0.00

0,06
03

.02

B Fleurtai OSoreli B Early Sauvignon O Petit Sauvignon lSmn-'fgnondbreI

Fig. 1. Concentratia alcoolului metilic in soiurile cu baca albd

0.25

0.20

0.15

0.10

ml/100 ml

0.05

0.00

2012 2013 2014

O Petit Cabernet O Roval Cabernet W Royval Merlot B Petit Merlot B Julins I

Fig. 2. Concentratia alcoolului metilic in soiurile cu baca rogie

1400 00
1 200 00

100000

800 00
600 00
400 00
200 00
000 - T T T

Julius Petit Cabernet Petit Merlot  Royal Merlot Royal
Cabernet

B Diglucozid-3, 5-malvidol B Antocieni, (total)

Fig. 3. Concentratia de diglucozid-3,5-malvidol si cantitatea totald a
antocienilor

traditional soiurilor rosii europene cultivate
n regiunile viticole de nord ale Italiei (Friu-
li). Si totusi o concentratie a antocienilor de
1 267 mg/l in bacele soiului Royal Cabernet si
de 1 133 mg/l in cele de Petit Merlot, precum
si un continut in polifenoli de 4 300 mg/l la
Royal Cabernet si de 4 203 mg/l in bacele so-
iului Royal Merlot confirma ca aceste varietdti
noi au un potential enorm si o rezerva inaltd de
compusi extractivi importanti, ceea ce asigurd
calitati organoleptice si curative mai bune [5, 7].

Un criteriu important in determinarea ino-
fensivitdtii si a aspectului curativ al vinurilor il
constituie continutul n metanol, care se acu-
muleazd in vin in urma actiunii hidrolitice a
enzimei pectin-metil-esteraza (PME) asupra
moleculelor de pectind metoxilatd, ce se con-
tine fn structurile morfologice din interiorul
bacelor.

Concentratia metanolului depinde de
multi factori (particularitdtile varietale, conti-
nutul pectinelor, gradul lor de eterificare, acti-
vitatea PME, durata de contact a fractiei lichide
cu cea solidd a mustuielii, temperatura proce-
sului de macerare, concentratia alcoolului etilic
si a dioxidului de sulf etc.), insd cert este faptul
cd cu cat ne apropiem de originea Vitis vinifera
L, cu atat valoarea acestui indice biotehnolo-
gic este mai redus comparativ cu analogul de
varietatile indepdrtate - Vitis amurenzis, Vitis
labrusca, Muscadinia rotundifolia etc.

Ameliorarea vitei-de-vie presupune selecta-
rea formelor noi, tinand cont de nivelul con-
centratiei metanolului in vinurile obtinute din
aceste varietdti noi, precum si de indicii agro-
biologici (rezistentd sporita la factorii biotici
si abiotici ai mediului ambiant). Deoarece me-
tanolul are un caracter nociv (ofensiv), el este
limitat de institutiile internationale abilitate
(Organizatia Mondiald a Sanatdtii, Organizatia
Mondialda a Comertului, Organizatia Mondia-
13 a Viei si Vinului) In acest domeniu in baza
investigatiilor medico-sanitare speciale. Acest
deziderat tine de asigurarea inofensivitatii pro-
duselor uvologice [12].

In anul 2004, Organizatia Internationald a
Viei si Vinului a stabilit concentratia limita de
metanol de 250 ml/l pentru vinurile albe si de
400 ml/1 pentru vinurile rosii (Fisa OIVV de re-
glementare a concentratiei 19/2004).

Conform legislatiei din Italia (Legea nr. 82
din 20/02/2006), concentratia limita a metano-
lului in vinurile albe constituie 0,20 ml/100 ml,
iar pentru vinurile rosii - 0,25 ml/100 ml.

Pentru a nu combina strugurii rosii de vita-
de-vie din specia Vitis vinifera L. cu hibrizii pro-
ducatori directi, In practica europeand s-a purces
la stabilirea unei limite la componentul-test, care
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Fig. 4. Concentratia de diglucozid-3,5-malvidol in sucul bacelor unor so-

iuri de vitd-de-vie (rosii) create in Germania

este un antocian de culoare violet-albastrui cu denumirea
chimica veche - malvidind (malvind), iar cea noud - diglu-
cozid-3,5-malvidol. El este un component natural, inofensiv,
curativ si nu poseda proprietati nocive.

Conform cerintelor Uniunii Europene, concentratia de
diglucozid-3,5-malvidol in sucul bacelor nu trebuie sd de-
paseasca limita de 15 mg/l.

Rezultatele prezentate in figura 3 denota cd doar la
soiul nou Petit Cabernet concentratia de diglucozid-3,5-
malvidol nu depaseste limitele stabilite de 15 mg/l, tnscri-
indu-se astfel in clusterul varietdtilor europene din specia
Vitis vinifera L.

Cat priveste varietatile Julius, Petit Cabernet, Petit
Merlot, Royal Merlot, Royal Cabernet, se atestd o concen-
tratie sporitd a acestui antocian inofensiv si curativ (12),

catre selectionerii de varietdti noi de vita-
de-vie din Germania, care ne demonstreaza
ca prin selectia intraspecifica se pot obtine
indici agrobiologici tnalti (rezistenta, pro-
ductivitate si calitate), dar cu un continut
sporit in diglucozid-3,5-malvidol (580 mg/1
in vinul din soiul Regent si 1 900 mg/l in
cel din soiul Cabernet Carbon). Sigur cd in
comparatie cu varietdtile din specia Vitis
vinifera L., Cabernet (Jura, Franta) si Zweigelt (Rhein,
Germania) indicele investigat nu depdseste limita de
15 mg/l, stabilita de organismele internationale de
specialitate.

Un studiu mai amplu in domeniul selectiei vitei-de-vie
n scopul obtinerii unei rezistente absolute la filoxera radi-
culara si cea foliard, precum si a altor factori agrobiologici
importanti, a fost initiat n anul 1982 la Gradina Botanica
(Institut) a Academiei de Stiinte a Moldovei [11] de catre
savantul selectioner, prof. Stefan Topald, si realizatd pe
parcursul anilor de discipolul sau dr. E. Alexandrov [2].

Acest studiu a inclus atat investigarea hibrizilor dis-
tanti de vita-de-vie In F4, cat si a celor mai importanti
indici fizico-chimici si biochimici ai sucului bacelor si ai
vinului obtinut din ele, in scopul determinarii deosebirilor

Cabernet
Carbon,
2007

Tabelul 3

Continutul Tn antranilat de metil, diglucozid-3,5-malvidol (malvina) si antocieni Tn sucul
bacelor hibrizilor distanti de vita-de-vie (Vitis wnlfera L. x Muscadinia rotundifolia Michx.)
Tn comparatie cu soiurile cultivate n Republica Moldova din specia Vitis vinifera L. (2014)

Continutul compusilor, mg/I

Culoarea bacelor antranilat de diglucozid-3,5- ..
metil malvidol antocieni
Hibrizi distanti de vita-de-vie (Vitis vinifera L. x Muscadinia rotundifolia Michx.)
DRX-M4-578 verde-galbuie 0,15 - -
DRX-M4-502 verde-galbuie 0,08 - -
DRX-M4-571 verde-galbuie 0,17 - -
DRX-M4-660 rosu-violet 0,21 7,7 640
DRX-M4-609 verde-galbuie 0,16 - -
DRX-M4-580 verde-galbuie 0,09 - -
DRX-M4-512 verde-galbuie 0,13 - -
DRX-M3-3-1 rosu-violet 0,24 93 513
Soiuri de Vitis vinifera L.
Feteasca alba verde-pai 0,11 - -
Rara neagra rosu-rodie 0,27 4,9 469
Feteasca neagra rosu-violet 0,19 7.4 737
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sau similitudinilor cu varietdtile clasice din specia Vitis
vinifera L.

Rezultatele prezentate in tabelul 3 demonstreaza ca
n sucul proaspdt din bacele hibrizilor distanti diglucozi-
dul-3,5-malvidol variazd in limitele 7,7-9,3 mg/l (DRX-
M4-660; DRX-M3-3-1), pe cand la varietatea clasicd Rard
neagra (SA ,Cricova’, com. Lucesti, rn. Cahul, anul 2014)
diglucozidul -3,5-malvidol este de doar 4,9 mg/l.

Acesti indici ne permit sa afirmam cd concentratia
diglucozid-3,5-malvidol la hibrizii distanti in F4 a varie-
tatilor obtinute la Grddina Botanicd (Institut) a ASM nu
se deosebeste practic de indicele analog obtinut la soiul
clasic Rara neagra.

Aproximativ la acelasi nivel este si rezultatul obtinut
la soiul Feteasca neagri. In sucul bacelor acestei varietati
din plantatiile de vita-de-vie ale SA ,Cricova’, regiunea
de Sud a Republicii Moldova, continutul de diglucozid
-3,5-malvidol constituie 7,4 mg/l.

Cat priveste concentratia antocienilor, in varietdtile
cu bacele colorate nu se atesta o deosebire esentiald intre
hibrizii distanti si varietatile clasice Rara neagrd si Feteas-
cd neagrd, aceasta variind de la 513 la 640 mg/l pentru
hibrizii distanti de vita-de-vie, un continut (obisnuit) de
469 mg/1 la Rard neagrd si de 737mg/1 la Feteasca neagrd
- ambele din grupa Vitis vinifera L.

Tn urma studiului s-a constatat ci la obtinerea hibrizi-
lor distanti trasdturile caracteristice specifice varietdtilor
de hibrizi direct producadtori, ai carui indice la concentratia
antranilatului de metil variaza intre 0,30 si 3,6 mg/1[9] se
transmit prin ereditate.

Datele prezentate in tabelul 3 denota o similitudine
ntre hibrizii distanti si varietatile clasice: la varietatile cu
bacele de culoare verde-galbuie sau verde-pai a hibrizilor

distanti acest indice Inregistreaza o concentratie de 0,08-
0,17 mg/l. Aceste rezultate demonstreazd o asemanare a
hibrizilor distanti DRX-M4-571; -578; - 609; DRX-M3-3-1
n ce priveste continutul in antranilat de metil, cu vari-
etatea clasica de struguri Feteasca alba din specia Vitis
vinifera L.

Si la varietdtile noi - hibrizii distanti DRX-M4-660 si
DRX-M3-3-1 de culoare rosie-violeta (rodie), continutul
acestui constituant biochimic, cu valori de 0,21-0,24 mg/],
prezinta similitudini cu cel al soiului clasic Rard neagra
din specia Vitis vinifera L., care a acumulat in sucul proas-
pdt al bacelor 0,27 mg/l de antranilat de metil, dar si cu cel
al soiului Feteasca neagrd - 0,19 mg/l.

Aprecierile organoleptice ale calitdtii bacelor din cei
opt hibrizi distanti si ale varietatilor clasice ne-au permis
sd constatdm absenta aromei (mirosului) si a gustului de
foxat, tipic hibrizilor direct producdtori, dar mai ales vari-
etdtilor nord-americane din specia Vitis labrusca (Concord,
Isabella, Noah, Lidia, Delaware, Othelo.

in studiile sale anterioare (1990, 2007), acad. B. Gaina
a constatat ca in hibridul intraspecific Negru de laloveni
din sectia viticola a Institutului National al Viei si Vinului,
studiat prin aceeasi metoda cromatografica cu faza gazoa-
sd, se atestd o concentratie sporita de antranilat de metil
- 0,49 mg/l, ce atinge valori apropiate unor hibrizi direct
producatori [7, 10].

In baza studiului de proportii, realizat in Italia, Slove-
nia si Moldova la varietati de perspectivd ale culturii de
vitd-de-vie din selectia noud a savantilor selectioneri din
Italia (Francesco Anaclerio, Lucio Brancadoro, Giulia Ta-
mai, Elisa de Luca, Daniele Cecon, Arianna D’Andrea, Eu-
genio Sartorri), care se deosebesc prin rezistenta sporitd la
mildiu, oidium si mucegai cenusiu, precum si la Flavescen-
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ce d’ore, s-a ajuns la concluzia de a extinde aceste soiuri
in cunoscutele regiuni vitivinicole europene, pentru obti-
nerea unor vinuri de calitate si inofensive. Ca urmare, se
deschide o largd perspectivd pentru producerea sucurilor,
concentratelor si vinurilor biologice (ecologice). Lucrarea
mai contine si rezultatele acumulate la hibridizarea dis-
tantd in F4 a speciilor de vitd-de-vie, realizata la Gradina
Botanicd a ASM (Eugen Alexandrov, Stefan Topald) cu par-
ticiparea oenologilor-biotehnologi din Franta (Alain Pou-
lard) si Moldova (Boris Gaina), in urma cdreia au fost creati
hibrizi noi, destinati pentru cultivarea lor pe radacini pro-
prii si obtinerea unor productii biologice (ecologice).

CONCLUZII

1. Crearea varietdtilor de vita-de-vie Tnalt rezistente la
filoxera radiculard si foliard, la mildiu, oidium, mucegaiul
cenusiu si 1a alti factori biotici, la temperaturile minime de
iarnd, precum si la secete, va permite realmente cultivarea
strugurilor ecologici de masd si a celor destinati procesa-
rii industriale. Datoritd proprietatilor agrobiologice nalte,
aceste varietdti (tratate pe parcursul vegetatiei in confor-
mitate cu legislatia europeand ,bio”) vor asigura obtinerea
unor productii de bace si struguri inofensive si curative.

2. Cerintele uvologice si oenologice ale varietdtilor noi
obtinute vizeaza calitatea naltd a strugurilor de masd
pentru consum in stare proaspdtd si a celor destinati pro-
cesarii industriale si producerii vinurilor, sucurilor, con-
centratelor si a distilatelor ecologice.

3. Cerintele uvologice si organoleptice fata de bacele
varietdtilor noi de masad includ: aspect comercial impeca-
bil, culori galben-aurii, roze sau rosii (rodie, visind), cu mici
exceptii violet-albdstriu, un raport optim de glucozd-fruc-
tozd, care de rand cu concentratia glucidelor sa asigure o
armonie Tnalt apreciatd de consumatori, gust crocant si
senzatia de echilibru dintre aciditate si concentratia gluci-
delor - astringenta.

4. Noile varietdti trebuie sd aibd o perioadd de matu-
rare precoce a strugurilor pentru a asigura: plantarea si
cultivarea, inclusiv la limitele de nord ale viticulturii pe
diverse continente, maturarea coardelor plantelor pentru
o iernare favorabila; cultivarea lor pe spalier cu tulpina
medie si tnaltd, pentru a permite mecanizarea si automa-
tizarea maxima a procedeelor agrotehnice de taiere, legat,
carnit, ciuntit, stropit, cules etc.

5. E necesar ca soiurile de masa sa posede rezistenta
fnaltd la transportare la distante mari (de exemply, din
Moldova in Belarusi, Rusia, Kazahstan, Ucraina si in unele
tari ale Uniunii Europene), iar cele pentru vin - o capacitate
joasa de absorbtie a oxigenului din aer, pentru a asigura
protejarea bacelor, sucului si vinului de oxidare (procese
oxido-reductive diminuate). Acestor exigente corespund hi-
brizii distanti in F4 obtinuti la Gradina Botanicd (Institut)
a ASM si noile varietati create de savantii selectioneri din
Italia (Universitdtile din Udine si Milano, VCR - Rauscedo).

6. Trebuie sa se tind cont de concentratiile limita ale
unor constituanti din sucul bacelor si din vinul obtinut:
diglucozid-3,5-malvidol (=< 15 mg/l), antranilat de metil

(=< 0,2 mg/l), care nu sunt nocive, dar nici nu sunt agreate
din cauza prezentei culorii violet-albastru inchis a anto-
cienilor (din unii hibrizi de vita-de-vie) sau a aromelor de
,foxat” sau de ,fenol” ca urmare a prezentei antranilatilor
n sucul bacelor sau in vinul produs din ele.

7. In opinia savantilor oenologi, nu se recomanda un
continut sporit in sucul bacelor si in vinuri produse din
ele al compusilor cis- si trans-, derivate ale hexenalului
si hexanalului (mai putin de 0,2 mg/1) (10), precum si al
furaniolului cu arome de hibrizi direct producdtori (mai
putin de 30 mg/l) (14). Sunt strict reglementate si limitate
concentratiile de metanol: in sucul bacelor - mai putin de
10 mg/l, iar in vinurile obtinute din ele - mai putin de 250
ml/l pentru vinurile albe si 400 ml/l pentru vinurile rosii
(Reglementari ale Uniunii Europene).

8. Selectia varietatilor de struguri de masda permite
ca raportul monoglucidelor fructoza-glucoza sd fie in
favoarea fructozei, cu valori optime de 1,1-1,3, iar ra-
portul dintre acidul tartric si acidul malic - n limitele
indicilor 1,0-1,4.
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DEZVOLTARII SOIULUI CARDINAL
IN FUNCTIE DE VIGOAREA
DE CRESTERE A BUTUCILOR

Mariana GODOROJA, lector universitar, Catedra de viticulturd si
vinificatie, UASM

SUMMARY. In the same vineyards are evi-
dent existence vines with different levels of de-
velopment. The development level of vines is
influenced by many factors - the varieties, the
environmental conditions, applied technology,
the number of buds per vine, and the number of
shoots per vines. The number of buds/shoots per
vine determines the vigour of shoots. The vigour
of shoots determines the quantity and quality of
grapes.

KEYWORDS: Cardinal, fertility, productivity, table
grapes, growth vigour.

INTRODUCERE

Situatia economica a tdrii si, in special, a sectorului
vitivinicol impune trecerea de la cultivarea soiurilor pen-
tru vin la cultivarea celor pentru consum in stare proas-
pata. Tehnologia de crestere a soiurilor de struguri de
masa necesitd o perfectionare continua si are drept scop
sporirea competitivitdtii si calitdtii productiei, ceea ce ar
permite de a cuceri noi piete de desfacere, inclusiv cele
europene.

Studiul a fost realizat pe parcursul anului de vegeta-
tie 2013, in plantatia viticold a Intreprinderii SRL ,Foca-
ro-Agro”, regiunea vitivinicold Sud, centrul Purcari, plaiul
Copceac.

MATERIAL SI METODA

Drept obiect de studiu a servit soiul de struguri pentru
consum in stare proaspatd Cardinal, cu perioada timpurie
de maturare.

Sistemul de cultura - protejat, butucii sunt condusi
dupa forma moldoveneasca de spalier, schema de plantare
- 2,75 x 1,5 m. Solul este Intretinut dupa sistemul ogor
negru.

Pentru realizarea investigatiilor butucii au fost clasifi-
cati, in functie de vigoarea de crestere, in trei grupe: micd,
medie si mare.

REZULTATE $I DISCUTII

Soiul Cardinal se caracterizeazd prin maturare timpu-
rie; greutatea ciorchinelui - 500-600 g; greutatea bobitei
- 7-9 g; continutul de zahar - 15-18%; aciditatea titrabild
- 7,0-8,7 g/dm?; recolta - 9-12 t/ha; boabele sunt foarte
mari, rotunde, de culoare rosie-violacee; miezul este car-
nos, foarte crocant; posedad rezistenta scazuta la ger (-14-
15°C); transportabilitate fnaltd.

o
Fig. 1. Butuci cu vigoarea micd (a), medie (b) si mare (c)
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Tabelul 1

Coeficientii de fertilitate si indicii de productivitate la soiul Cardinal, anul 2013
(SRL ,,Focaro-Agro”)

. Vigoarea de crestere a butucilor
Indicii P "
mica medie mare
Ochi/ butuc, buc. 13,5 18 24
Ochi porniti in crestere, % 51,85 77,78 54,17
Lastari fertili, % 100,00 64,29 76,92
Coeficientul de fertilitate relativ 1,57 0,79 1,04
Coeficientul de fertilitate absolut 1,57 1,22 1,35
Indicele de productivitate relativ, g 411,93 374,16 722,10
Indicele de productivitate absolut, g 411,93 582,02 938,74
Recolta la 1 butuc, kg 2,88 5,24 9,39
Recolta mediela 1 ha, t 6,99 12,70 22,76
Tabelul 2
Structura strugurelui la soiul Cardinal, anul 2013 (SRL ,,Focaro-Agro”)
. e Vigoarea de crestere a butucilor
Indicii — e
mica medie mare
Greutatea strugurelui, g 262,14 476,2 695,36
. . g 6,68 10,36 12,52
h
Clorchine % 2,55 2,18 1,80
° _ buc. 60 89 107
5 Bobite
2 d | g 252,02 446,56 648,28
S ezvoltate
= % 96,14 93,78 93,23
< Bobit buc. 10 34 57
obite
nedezvoltate 9 3,44 19,28 34,56
% 1,31 4,05 4,97
Indicele bobitei 22,96 18,73 15,45
Indicele de structura al ciorchinelui 37,73 43,10 51,78

Datele prezentate in tabelul 1 denotd cd numadrul de
ochi la butuc este direct proportional vigorii de crestere
a butucilor. Reiesind din caracteristicile soiului, incarcatu-
ra recomandatd corespunde grupei de butuci cu vigoarea
mare de crestere. In ceea ce priveste capacitatea de rege-
nerare a mugurilor, cel mai tnalt indice (cca 78%) a fost
nregistrat la butucii cu vigoarea medie de crestere.

Conform datelor prezentate in tabelul 2, putem con-

cluziona ca vigoarea de crestere a influentat direct toti
indicii strugurilor, exceptie fiind doar indicele bobi-
tei,; a cdrui vigoare este invers proportionala vigorii de
crestere a butucilor. Greutatea strugurilor creste de la
262,14 g la butucii cu vigoarea micd pand la 695,36 g la
butucii cu vigoarea mare. Numarul de bobite n strugure
este mai mare de 1,78 ori la butucii vigurosi, comparativ
cu cei cu vigoarea micd de crestere.

Tabelul 3
Structura bobitei la soiul Cardinal, anul 2013 (SRL ,,Focaro-Agro”)
Vigoarea de crestere a butucilor
Indicii T X
mica medie mare
Greutatea bobitei, g 4,19 5,01 6,04
.- g 0,52 0,61 0,54
Pielita
% 12,48 12,12 8,90
© g 3,62 4,35 5,45
= | Pulpa
-8 % 86,37 86,92 90,25
@ culnte buc. 0,99 1,12 1,16
Seminte calculate la o
bobita 9 0,05 0,05 0,05
% 1,15 0,96 0,85
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Fig. 2. Struguri de pe butuci cu vigoarea micd de crestere
(a), medie (b) si mare (c)

Greutatea bobitei, la fel ca si indicii sus-mentionati,
este direct proportionala vigorii de crestere a butucilor.
Bobitele strugurilor de pe butucii vigurosi au depasit in
greutate bobitele de la butucii cu vigoarea micd cu 1,85 g,
sau de 1,44 ori, si cu 1,03 g, sau de 1,21 ori pe cele de la cei

cu vigoarea medie.
CONCLUZII

1. In plantatii trebuie de respectat omogenitatea bu-

tucilor Tn ceea ce priveste vigoarea de crestere.
2. La fondarea plantatiilor viticole e necesar de a uti-

liza material saditor omogen.
3. Pentru a obtine o recoltd tnalta de struguri de dimen-

siuni ce corespund cerintelor agrobiologice ale soiului se

recomandd stimularea cresterii butucilor cu vigoarea micd.
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STUDIUL CONDITIILOR
AMPELOECOLOGICE
PENTRU PRODUCEREA
VINURILOR CU
DENUMIRE DE
ORIGINE IN UCRAINA

IU. Bulaeva, Centrul Stiintific National ,,Institutul de Viticulturd si
Vinificatie V.E. Tairov”, Odesa;

S. Chisili, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si
Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. Territories of seven ampeloecotops
have been allocated by the complex ampeloeco-
logical studying in State Experimental Enterprise
»1airov”. These plots have been recommended
for the wines with designation of origin produc-
tion, provided high quality evaluation of existing
plantations. The wine grapes plantations analysis
in Odessa region showed 12.6% vineyards with
selection’s varieties of NSC, ,IViW n.a. V.E.Tairov”,
which are the potential base to obtain raw materi-
als for unique Ukrainian wines’ production.

KEYWORDS: vineyard, ampeloecotop, relief, soil, mi-
croclimate, legal act, wine with designation of origin.

INTRODUCERE

Dorinta de a iesi pe piata mondiald la egalitate cu liderii
acestei ramuri i-a impus pe vinificatorii ucraineni sd aborde-
ze problema nregistrdrii produselor vitivinicole cu denumire
de origine. Este cunoscut cd termenii ,district vin” si ,denu-
mire de origine”, Incetdteniti in industria vitivinicold, sunt
utilizati in practica mondiald de un secol.

Tn Ucraina se impune revizuirea cadrului normativ-juridic
existent in domeniul industriei, care ar oferi sprijin agricultori-
lor in alegerea sectorului pentru infiintarea plantatiilor, efectu-
area lucrdrilor agrotehnice, solutionarea problemelor ce tin de
inregistrare si control etc.

Drept obiectiv de studiu a servit argumentarea stiintifica din
punct de vedere metodologic a selectdrii terenurilor pentru plan-
tarea soiurilor cu denumire de origine, a evaludrii potentialului
teritorfului in cadrul ,GE Tairov”, Centrul Stiintific National ,IVV
VETairov” si analiza bazei actuale de resurse din regiunea Odesa.

MATERIALE $I METODE

In acest studiu au fost incluse rezultatele cercetirilor ex-
peditionale efectuate in plantatiile cu soiuri pentru vin ale

fabricilor de vinuri din regiunea Odesa, datele S ,Institutul
Stiintifico-Practic de Proiectare si Cadastru” si ale Biroului de
Statistica.

La efectuarea cercetdrilor au fost aplicate metodele expedi-
tionale, cartografice, metoda matematicd si cea statisticd.

REZULTATE $I DISCUTII

Ucraina dispune de toate conditiile si potentialul nece-
sar pentru producerea vinurilor cu denumire de origine: SRL
,0abo” (raionul Belgorod-Dnestrovsk, regiunea Odesa), SAD
,Printul Trubetkoi” (raionul Berislav, regiunea Herson), SAD
,Koblevo” (raionul Berezani, regiunea Nikolaev) - Intreprin-
deri amplasate in nise ecologice unice ce dispun de echipa-
ment performant si au o traditie viticold de 200 de ani.

Producerea vinurilor autohtone cu denumire de origi-
ne presupune amplasarea plantatiilor viticole In conditii
ecologice favorabile, alegerea soiurilor inalt calitative din
selectia autohtond, respectarea documentelor juridico-
normative In vigoare si elaborarea actelor normative in-
ternationale [6, 7].

In primul rand, este necesar de a fi delimitate regiunile
viticole ale Ucrainei pentru cultivarea soiurilor destinate fa-
bricdrii vinurilor cu denumire de origine care sa fie produse
conform tehnologiilor traditionale. Aceste recomanddri sunt
bazate pe rezultatele complexe obtinute drept urmare a cer-
cetdrilor ampeloecologice, deoarece conditiile ecologice ale
teritoriului determind particularitdtile productiei, de unde
rezultd si deosebirea ei de alte productii de pe piatd, cererea
productiei si ocuparea pozitiei pe piatd.

Regiunea Odesa este una dintre cele mai de perspecti-
ve regiuni pentru dezvoltarea viticulturii. Datele statistice
din ultimii ani confirma ca suprafetele plantatiilor viticole
din aceasta regiune alcdtuiesc a treia parte din plantatii-
le viticole ale tarii si constituie cca jumdtate din soiurile
incluse In Registrul de Stat al soiurilor de plante admise
pentru plantare In Ucraina. Conform datelor statistice, din
suprafata totald a terenurilor agricole mai mult de 24 mii
ha le constituie plantatiile viticole, dintre care 21,3 mii ha
sunt plantatii pe rod.

Tn ultimii cinci ani suprafata totald a plantatiilor vitico-
le s-a micgorat cu 8,9 mii ha (27%), suprafetele plantatiilor
pe rod - cu 1,8 mii ha (cu 8% mai putin fata de indicii din
a. 2009). Recolta plantatiilor s-a madrit de 1,5 ori si constituie
76,4 q/ha, productia bruta - de 1,4 ori in comparatie cu indi-
cii din a. 2009 si constituie 162,67 mii t, ca urmare a intrarii
pe rod a plantatiilor tinere (plantate in a. 2000).

Conform rezultatelor cercetdrilor expeditionale (a. 2014),
sortimentul soiurilor cultivate in principalele regiuni vitico-
le numdra 48 de soiuri pentru vin, cu o suprafatd de circa
17,7 mii ha, sau 88% din suprafata totald a plantatiilor vi-
ticole. 30 de soiuri din sortiment sunt incluse in Registru
si ocupa 16,8 mii ha (95%) [3]. 12,6% constituie plantatiile
cu soiuri din selectia GE ,Tairov”, Centrul Stiintifico-Practic
,IVV VE. Tairov” si ocupd o suprafatd de 2,2 mii ha (cele mai
mari suprafete le ocupd soiurile Odesski ciorndi si Suholi-
manski belai).

Volumul productiei viticole obtinute din soiurile din
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selectia Centrului Stiintifico-Practic ,IVV V.E.Tairov” (de
exemplu, soiurile Odesski ciorndi si Suholimanski belai)
permite asigurarea intreprinderilor producdtoare cu ma-
terii prime pentru fabricarea vinurilor autohtone cu denu-
mire de origine.

Volumul productiei procesate variaza tn ultimii 5 ani in-
tre 5,4 si 10,0 mii tone anual (anii 2010 si, respectiv, 2013).
In medie, in ultimii cinci ani strugurii de soiul Odesski cior-
nai sunt procesati industrial tn volum de 4,8 mii tone anual
(volumul maxim de 5,9 mii tone a fost inregistrat in a. 2010,
minimal, de 3,6 mii tone - in a. 2012), soiul Suholimanski
beldi - 2,5 mii tone anual (volumul maxim procesat - 4,0 mii
tone n a. 2010, cel minimal, de 1,3 mii tone - in a. 2013).

Plantatiile IS GE ,Tairov’, Centrul Stiintifico-Practic ,IVV
VE.Tairov” au statut de sector experimental pentru testarea
soiurilor din selectia proprie si reprezintd o potentiald baza
de materie primd pentru fabricarea productiei vinicole cu de-
numire de origine. Teritoriul se afld in nemijlocita apropiere
de orasul Odesa si intrd in componenta raionului Ovidiopol,
regiunea Odesa.

In anul 2014 gospodaria dispunea de circa 160 ha de
plantatii viticole, dintre care soiurile pentru vin ocupau
88 ha. Soiurile Odesski ciorndi, Suholimanski belai si Muscat
Odesski constituiau aproximativ 80% din suprafata totald
(47%, 20% si 11%).

ccdeessde
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Fig. 1. Harta ampeloecologicd complexd a IS GE ,, Tairov”

In baza studiului ampeloecologic au fost selectate tere-
nurile cu conditii ecologice optime pentru cultivarea soiurilor
destinate fabricarii vinurilor cu denumire de origine [1, 2, 4,
10]. Cu toate acestea, caracteristica unor sectoare individuale
se efectueazd conform urmatorilor indici: relieful (indltimea
absoluta si relativd, gradul de inclinatie si expozitia pantei),
nvelisul de sol (tipul solului, compozitia granulometrica, re-
zerva de humus, continutul de carbonati activi, adancimea
apelor subterane), conditiile microclimatice.

Plantatiile IS GE ,Tairov” sunt amplasate pe pante de pana
la 5° cu o tnaltime absoluta de 50 m. Tnveligul de sol este re-
prezentat de cernoziomuri sudice greu lutoase cu un continut
redus de humus si un continut granulometric de padure.

In functie de conditiile climatice (temperaturile minime
absolute ale aerului) si asigurarea termicd (suma tempera-
turilor mai mare de +10°C pentru perioada fdra ingheturi),
in teritoriu au fost determinate 4 raioane microclimatice. In
urma cercetdrilor complexe ale teritoriului au fost evidentiati
10 ampeloecotopuri (fig. 1). Sectoarele a 7 ampeloecotopuri
Intrunesc conditiile optime pentru obtinerea materiei prime
calitative si producerea din ea a vinurilor cu denumire de
origine.

Sectoarele primului ampeloecotop sunt amplasate pe un
platou larg al bazinului hidrografic si dispun de un regim ter-
mic favorabil (suma temperaturilor active - 3 200°C, indi-
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catorii temperaturilor minime si medii absolute ale aerului
- pand la -20°C).

Tnvelisul de sol al teritoriului este reprezentat de cerno-
ziomuri sudice mediu lutoase, cu un continut de humus in
stratul de 1 m de panad la 300 t/ha si carbonati activi ince-
pand de la 10% si mai mult. Conditiile ecologice ale sectoa-
relor sunt favorabile pentru cultivarea soiurilor de vitd-de-
vie practic in toate raioanele: Cabernet-Sauvignon, Marseille
ciornai rannii, Odesski ciornai, Suholimanski belai etc.

Pe sectoarele ampeloecotopice II, III si IV se recoman-
da de amplasat soiuri cu rezistenta medie la ingheturi: Irsai
Oliver, Cabernet-Sauvignon, Marseille ciorndi rannii, Odesski
ciornai, Traminer rose, si soiuri rosii relativ rezistente: Ilicio-
vski rannii, Golubok, Ovidiopolski, Rubin Tairovski.

Sectoarele ampeloecotopice V, VI si VII se caracterizea-
zd prin temperaturi minime si medii ale aerului de pana la
-22,5-25°C.

Pe terenul ampeloecotopului V pot fi cultivate soiuri re-
lativ rezistente: Iliciovski rannii, Golubok, Muscat Odesski,
Ovidiopolski. Sectorul ampeloecotopului VI se caracterizeaza
printr-un continut granulometric al solului greu lutos si este
recomandat pentru amplasarea soiurilor pentru vin cu boabe
negre relativ rezistente la ingheturi.

Continutul tnalt de carbonati (total - 47%) in solurile de
pe sectorul ampeloecotopului VII si pantele cu expozitie ves-
ticd de pand la 5° servesc drept conditii optime pentru nisa
ecologica a soiului timpuriu Marseille ciornai.

Analiza complexa a teritoriului permite determinarea con-
ditiilor ecologice optime, ceea ce asigurd plasarea corectd a
plantatiilor si obtinerea unei productii calitative cu denumire
de origine. Totodatd, este evaluatd starea plantatiilor si posibi-
litatea obtinerii unei productii calitative de reproducere.

Caracteristica calitativa este reprezentatd de indicatorii
care pot fi reuniti in blocuri: caracteristica calitativa a plan-
tatiilor si evaluarea, particularitatile agrotehnice, caracte-
ristica tehnica a plantatiilor viticole [5]. Pentru prezentarea
unei caracteristici calitative a plantatiilor, cercetdrile expedi-
tionale se efectueazd nu mai mult de trei ani.

Rezultatele obtinute sunt introduse in baza de date, care
ulterior pot fi utilizate la inregistrarea vinurilor cu denumire
de origine.

Actul legislativ care reglementeaza productia de vinuri
cu denumire de origine, bazat pe practica europeand si expe-
rientele nationale, este elaborat conform urmadtoarei struc-
turi: determinarea terminologiei; amplasarea plantatiilor in
functie de sortimentul viticol (analiza analiticd si organolep-
ticd); protectia denumirilor; controlul productiei.

Aceastd structurd corespunde regulamentului de baza al
UE privind organizarea pietei vinicole, normelor de utilizare
a denumirilor de origine protejate si a denumirilor geografi-
ce in sfera productiei de vinuri (Regulamentul UE 479/2008,
606/2009 si 607/2009, 1234/ etc.), ceea ce 1i permite Ucrainei
sa se lanseze pe piata internationald cu brandul protejat de
vinuri autohtone [7, 8, 9].

CONCLUZII

Cercetarile ampeloecologice complexe ale teritoriului IS
GE ,Tairov” permit de a determina sectoarele a sapte am-

peloecotopuri si a le recomanda pentru producerea vinurilor
cu denumire de origine, cu conditia evaludrii indicatorilor
plantatiilor existente.

Analiza plantatiilor cu soiuri pentru vin amplasate in regi-
unea Odesa a demonstrat existenta a 12,6% de plantatii cu so-
iuri din selectia Centrului Stiintifico-Practic ,IVV VE. Tairov’,
care constituie o potentiala bazd de obtinere a materiei prime
pentru producerea vinurilor autohtone originale.
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ABSTRACT. The article refers to the spirits, and
reveals the opportunities and benefits of using
standards for quality assurance and its competi-
tiveness. The material exposure to emerging from
global and European practice in this area, as well
as relevant national legislation.
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INTRODUCERE

Standardizarea reprezintd o activitate organizata de
reducere la un anumit nivel rational a varietatii produ-
selor si materialelor necesare fabricdrii acestora prin ela-
borarea de noi standarde si revizuirea lor. Utilizarea stan-
dardelor, ca urmare a aplicarii tehnologiilor performante,
asigurd un nivel tnalt al calitatii produselor, a realizdrilor
stiintifice si a practicii internationale in acest domeniu.

Standardele stabilesc cerintele tehnice de calitate
pentru produsele si materiile prime utilizate la fabricarea
acestora, metodele de fabricare, simplifica si stabilesc re-
latiile comerciale intre partenerii economici.

Totodatd, in fata unei oferte supraaglomerate de pro-
duse, cu valori practice absolut diferite, standardele con-
tribuie la evaluarea optimd a ofertelor si reducerea incer-
titudinilor, la optimizarea relatiilor cu furnizorii.

De asemenea, standardele faciliteaza si accelereaza
transferul de tehnologii, ofera solutii pentru a putea con-
cura Intr-un mediu economic competitiv.

Utilizarea, desi voluntard, a standardelor ca elemente
principale de referinta tn procesul de evaluare a calitatii,
confera prezumtia conformitdtii produselor cu cerintele
esentiale stabilite in reglementdrile tehnice.

in conditiile mondiale actuale (globalizarea economi-
ei, deschiderea pietelor internationale, progresul tehnic),
drept urmare a semnarii i ratificarii Acordului de asociere
dintre Uniunea Europeand si Republica Moldova, care in-
clude si un acord comercial fundamental si cuprinzator,
asigurand accesul liber reciproc pe piata unica europeand,
tate vitala si o prioritate nationald, deoarece poate deter-
mina o crestere economicd durabila si poate conduce la
Tmbunatdtirea nivelului de viatd al populatiei.

Odatd cu integrarea europeana a Republicii Moldova,
agentii economici vor cunoaste nu doar beneficiile liberei
circulatii a mdrfurilor, ci si se vor confrunta cu o concu-
renta tot mai mare, ca urmare a unei cresteri esentiale a
schimbului de mdrfuri, care trebuie sd corespunda anumi-
tor cerinte.

Conformarea agentilor economici autohtoni la cerinte-
le pietei europene si rolul pe care ei il vor juca pe aceastd
piatd depind in mare masurd de gradul de cunoastere si
utilizare a avantajelor standardelor nationale, europene si
internationale.
acestora la standardele Uniunii Europene, ca obiectiv
strategic de dezvoltare a economiei, incurajeaza utiliza-
rea standardelor si, in special, a standardelor armonizate,
care definesc conditiile tehnice conform cerintelor de baza
stabilite in reglementdrile tehnice respective. De aceea
pentru intreprinderile producdtoare este extrem de impor-
tantd utilizarea eficientd a standardelor, avand in vedere
cerintele riguroase pe care le tnainteaza piata europeand.

MATERIALE SI METODE

Elaborarea standardelor tTn domeniul bauturilor alcoo-
lice se efectueazd de cdtre comitetul tehnic de standardi-
zare CT 9 ,Produse viticole si vinicole, alte produse alco-
olice alimentare”, secretariatul cdruia 1l detine Institutul
Stiintifico-Practic de Horticultura si Tehnologii Alimenta-
re, cu utilizarea realizdrilor stiintifice in acest domeniu si
cu aportul nemijlocit al agentilor economici, oferindu-le
prin aceasta oportunitatea de a specifica modalitatile si
mijloacele de realizare a obiectivelor.

La elaborarea oricarui standard in domeniul bauturilor
alcoolice este respectata legislatia nationald in vigoare, in
primul rand Legea cu privire la standardizare nr. 590-XI1I,
Legea cu privire la fabricarea si circulatia alcoolului etilic
si a productiei alcoolice nr. 1100-XVI, alte acte legislati-
ve si normative nationale si internationale aplicabile do-
meniului dat si care au tangentd cu standardul respectiv.
Elaborarea standardelor in acest domeniu se efectueaza
n conformitate cu prevederile Reglementadrii tehnice ,De-
finirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor
alcoolice”, ale codurilor de bund practicd CBP 1-3, CBP 1-4
si CBP 1-5 si, nu in ultimul rand, ale Codex Alimentarius,
care reprezintd o colectie de norme alimentare adoptate
la nivel international, ce au ca scop declarat protectia sa-
natatii consumatorilor si asigurarea practicilor corecte in
comertul alimentar.
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REZULTATE $I DISCUTII

Pe parcursul ultimilor ani in domeniul bauturilor alco-
olice a fost efectuat un volum de lucru enorm intru ajusta-
rea cadrului normativ national la cel al Uniunii Europene.

A fost elaboratd Reglementarea tehnicd ,Definirea,
descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor alco-
olice”, aprobata prin Hotdrdrea Guvernului nr. 317 din
23 mai 2012, care a fost armonizata cu Regulamentul (CE)
nr. 110/2008 al Parlamentului European si al Consiliului
din 15 ianuarie 2008 privind definirea, desemnarea, pre-
zentarea, etichetarea si protectia indicatiilor geografice
ale bauturilor spirtoase.

Pentru facilitarea implementdrii Reglementdrii tehni-
ce Tn cauzd, ca mecanisme de transformare a cerintelor
esentiale indicate In conditiile tehnice se aplica standar-
dele conexe armonizate in modul stabilit, in cazul in care
acestea existd pentru produsele concrete reglementate. In
lipsa acestora este necesara elaborarea standardelor noi
sau revizuirea celor existente, intru armonizarea lor cu
cerintele Reglementdrii tehnice pertinente, legislatia eu-
ropeand si internationald.

Procesul de elaborare, revizuire si modificare a stan-
dardelor nationale este continuu, avand in vedere cd aces-
tea reprezintd cele mai importante specificdri. In raport
cu ele se stabileste nivelul calitativ al produselor, el fiind
elementul principal de referintd in procesul de evaluare a
conformitdtii acestora. Mai mult ca atdt, conform prevede-
rilor CBP 1-3, fnainte de expirarea termenului de 5 ani de
la data aprobadrii standardului de catre organismul natio-

nal de standardizare, examinarea standardelor se efectu-
eazd periodic, intru stabilirea criteriilor de:

- corespundere a acestuia prevederilor legislatiei na-
tionale;

- relevantd pentru economia nationald;

- reflectare a realizdrilor stiintei, tehnicii si tehnolo-
giilor moderne;

- armonizare a acestuia cu standardele europene si in-
ternationale corespunzatoare;

- asigurare a compatibilitatii produsului, la care se
referd standardul cu produsele similare fabricate in afara
tarii.

Astfel, pand in prezent au fost elaborate urmatoarele
standarde nationale pentru implementarea Reglementarii
tehnice ,Definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea
bduturilor alcoolice™:

- SM 277:2010 Alcool etilic de origine vitivinicola rec-
tificat. Conditii tehnice;

- SM 303:2011 Vin-materie primd pentru distilare.
Conditii tehnice;

- SM 311:2014 Rachiuri. Conditii tehnice generale;

- SM 312:2014 Distilat de vin. Conditii tehnice.

De asemenea, a fost revizuit standardul SM 186 Bran-
dy. Conditii tehnice.

La moment sunt in curs de elaborare unele standar-
de incluse tn Programul National de Standardizare pentru
anul 2015, care vor completa lista standardelor conexe la
Reglementarea tehnicd in cauza si vor putea fi utilizate de
agentii economici in procesul de producere, distribuire si
comercializare a bauturilor alcoolice.
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CONCLUZII

Utilizarea eficientd a standardelor armonizate ofera si-
guranta cd produsul corespunde din punct de vedere ca-
litativ si asigura securitatea consumatorilor.

De asemenea, standardele armonizate asigura o cres-
tohtone, oferind solutii tehnice la rezolvarea problemelor,
facilitand comertul si cooperarea intre partenerii econo-
mici.

Avantajul economic de la utilizarea standardelor con-
sta in valorificarea rationald a materiilor prime agricole, a
reziduurilor obtinute la procesarea lor, precum si in fabri-
carea productiei alcoolice de calitate Tnaltd, constituind o
sursd sigurd de venit pentru producatorul autohton, extin-
derea sortimentului produselor si completarea lui cu pro-
duse noi, facilitarea si accelerarea transferului de tehnolo-
gii, propunerea de noi solutii pentru a putea activa intr-un
mediu economic competitiv, protectia consumatorului etc.
Toate acestea luate in ansamblu, contribuie la o crestere
economica durabild si un nivel de trai decent.
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UTILIZAREA CHITOSANULUI
LA LIMPEZIREA
MUSTURILOR
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ABSTRACT: It was conducted a research in the
use of chitosan in settling wort. In this way was
determined the dose by treating the wine with
chitosan, which is 0.5 to 1.0 g / dm3. The results
of research proved that chitosan used for settling
allows to obtain perfectly clarified musts, the
treatment does not adversely affect the fermen-
tation process and greatly improved organoleptic
qualities of wines.
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INTRODUCERE

Calitatea viitorului vin depinde nu doar de tehnologia
de prelucrare a strugurilor, ci si de procedeele aplicate
mustului Tnainte de fermentare. Mustul obtinut in urma
prelucrarii strugurilor la liniile tehnologice este tulbure
din cauza continutului in suspensie a diferitor impuritati
solide. Dintre acestea fac parte: fractiuni de pielita, de cior-
chini, particule de pamant, celule si spori a diferitor bacte-
rii si levuri, fragmente de seminte, resturi de produse fito-
sanitare utilizate pentru protectia vitei-de-vie, substante
pectice, celulozice, gume vegetale, diferite mucelagii si
alte substante insolubile.

S-a constatat (Valuico G., 1976, Tirdea C. si colab., 2000,
Cotea V.V, 2005) cd limpezirea (deburbarea) mustului tna-
inte de fermentare influenteaza pozitiv calitatea viitorului
vin. Pentru accelerarea procesului de sedimentare si micgo-
rarea duratei de deburbare se face tratarea cu floculanti [1].

Cleirea se efectueaza in scopul obtinerii unor musturi
si vinuri limpezi (stabilitate coloidald, ameliorarea filtra-
bilitatii), de asemenea, pentru a ameliora proprietatile
organoleptice (evitarea aparitiei unor mirosuri si gusturi
strdine, fabricarea vinurilor tipice, curate, proaspete, mai
rezistente la actiunea oxigenului, reducerea astringentei,
amadrdciunii). Actualmente in calitate de floculanti se fo-
losesc preparate de doua tipuri: de origine proteicd - gela-
tind, albumina de ou, clei de peste, cazeind, sau de origine
minerala - bentonita, silicie coloidala etc.

Insd in conformitate cu modificirile reglementare pri-
vind etichetarea produselor alimentare, utilizarea anumi-
tor substante pentru tratarea vinului este limitatd. Astfel,

" Lucrarea este realizatd sub conducerea prof. universitar,
dr. hab. in tehnicd E. Rusu.
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ca rezultat al implementarii Directivei 2007/68/CE, la eti-
chetarea bauturilor este obligatoriu de a fi specificate sub-
stantele utilizate la tratare ce pot provoca efecte indezira-
bile persoanelor sensibile. In acest sens putem mentiona
riscul potential alergenic al anumitor substante (albumina
de ou, cazeina) [2].

Din aceste considerente apare necesitatea utilizdrii
produselor de origine vegetala in tehnologiile de fabricare
a vinurilor inovante, ce posedd o eficacitate similara pro-
duselor de cleire deja disponibile pe piatd, astfel garantand
siguranta consumatorului. Din categoria acestor produse
face parte si chitosanul, care este un polimer obtinut prin
dezacetilarea chimica (alcalind) sau enzimatica a chitinei.
El este o polizaharidd compusa din repartizarea aleatorie a
D-glucozaminei legate prin -beta ( 1-4 ) (unitate dezaceti-
latd) si N-acetil - D-glucozamind (unitate acetilata) (fig. 1).

CHZOH NHz

o
]
o
8

NHCOCH; CH,OH

N-acetyl glucosamine Glucosamine

Fig. 1. Formula chimicd a chitosanului

Cercetdrile efectuate au scos in evidentd proprietdtile
unice de adsorbtie a chitosanului. Prezenta grupelor amini-
ce libere in molecula de chitosan permite legarea ionilor de
hidrogen si obtinerea sarcinii electrice pozitive in exces, ceea
ce duce la formarea unui cationit perfect. Cantitatea mare de
legaturi de hidrogen intre moleculele de chitosan 1l face pu-
tin solubil In apd. Totusi, chitosanul se gonfleaza si se dizolva
n acizi organici - acetic, citric, succinic. Astfel, chitosanul
este un sorbent universal, capabil sa lege un spectru mare de
substante organice si anorganice, ceea ce permite o utilizare
largd a lui in diferite domenii [5,6].

Chitosanul este deja folosit in domeniul agricultu-
rii, industriei, cosmetologiei si medicinei. Reiesind din
potentialul important al acestui biopolimer, suntem in
drept a crede cd acesta are o utilizare mai largd si poate fi
folosit si in domeniul oenologic. Intr-adevir, reiesind din
multiplele studii ce s-au efectuat asupra directiilor prin-
cipale de aplicare a acestuia, se poate afirma ca utilizarea
lui pentru diferite etape ale producerii vinului poate fi
de un interes major si anume: la stabilizarea, limpezirea,
dezacidifierea vinului, eliminarea metalelor grele (plumb
si cadmiu) sau a metalelor majore (fier, cupru), pentru
eliminarea ochratoxinei A, a enzimelor si pesticidelor [2].
Utilizarea chitosanului 1in vinificatie a fost autorizatd
prin Regulamentul (CE) nr. 53/2011 din 21 ianuarie 2011,
adoptat la a 7-a reuniune OIV, si reprezintd, evident, o
revolutie in filiera oenologica [7].

Studii asupra efectului de limpezire a chitosanului au
fost efectuate deja la sucuri de fructe. Astfel, Chartterjée
a demonstrat cd prin tratarea a 50 ml de suc de struguri
cu 100 mg de chitosan solubil a fost obtinut un efect clari-
fiant foarte semnificativ. Studii similare au fost efectuate

de catre A. Bornet, S. Gautier, P. Teissedre, demonstrand
cd diminuarea turbiditatii este mai buna cu chitosan in
raport cu agentii de cleire traditionali, constatandu-se ca
aceastad tratare nu are niciun impact asupra parametrilor
biochimici ai vinurilor [3,4].

Tinand cont de faptul ca chitosanul reprezintd un po-
limer natural cu nsusiri nalte de adsorbtie, prezintd un
interes major experimentarea acestuia in procesul de de-
burbare a mustului de struguri.

MATERIALE SI METODE

Experimentele privind deburbarea mustului cu folosi-
rea biopolimerului chitosan au fost efectuate in cadrul la-
boratorului ,Oenologie si VDO” si in crama ISPHTA la soiul
de struguri Chardonnay, sezonul vitivinicol 2014.

Pentru efectuarea experimentului strugurii au fost
recoltati la atingerea maturitdatii tehnologice, la un con-
tinut in zahdr de 230 g/dm® si aciditatea titrabild de
7,3 g/dm?. Prelucrarea strugurilor s-a efectuat in conditii de
microvinificatie conform urmatoarei scheme tehnologice:
zdrobitul si desciorchinatul cu inldturarea ciorchinilor—
sulfitarea mustuielii in doza de 80 mg/dm® - separarea
mustului—~deburbarea prin tratarea cu chitosan in doze de
0,5 g/dm?(varianta 1) si 1,0 g/dm® (varianta 2)- decantarea
mustului limpezit—>fermentarea mustului la temperatura
16-20C° (administrarea levurilor Oenoferm Bouquet 0,2 g/
dm?) —limpezirea vinului si mentinerea pe drojdii (30 d )
tragerea vinului de pe sedimentul de drojdie cu egalizare
—depozitarea vinului - analiza chimica si organolepticd.

Drept martor a servit proba de must limpezit prin sedi-
mentarea staticd, in decurs de 12 ore la temperatura me-
diului ambiant.

Mostrele de vin obtinute au fost supuse analizelor,
fiind utilizate metode standarde de control: concentratia
alcoolica, concentratia in masd a zahdrului, aciditatea ti-
trabild, aciditatea volatild, anhidrida sulfuroasa (totald si
liberd), pH-ul, extractul sec nereducdtor, conductivitatea
electricd a vinului, continutul sarurilor total solubile. Ulti-
mii doi indici au fost determinati la MC 226 Conductivity
Meter, METTLER TOLEDO. Gradul de limpezire a mostrelor
a fost determinat prin masurarea densitatii optice la lun-
gimea de undd A=420 nm la Spectrofotometrul T60 UV/
VIS PG INSTRUMENTS LIMITED.

REZULTATE SI DISCUTII

Datele privind gradul de limpezire a mustului debur-
bat cu chitosan in diferite doze si continutul in sdruri total
solubile sunt prezentate in tabelul 1.

Analizand datele experimentale obtinute, putem con-
cluziona ca chitosanul este un polimer cu proprietati ad-
sorbante puternice, ceea ce influenteazd pozitiv limpezi-
rea mustului. Astfel, densitatea opticd a mustului limpezit
prin deburbare cu chitosan in doze de 0,5 g/dm® (varian-
ta 1) are o valoare de 0,62, iar in mostra martor indicele
respectiv constituie 1,5. Cu alte cuvinte, chitosanul ada-
ugat Tn must In doza respectiva asigurd un grad de lim-
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Tabelul 1

Densitatea optica, continutul Tn saruri total solubile si conductivitatea musturilor
deburbate cu chitosan

Nr. Varianta experimentului D Saruri total solubile, | Conductivitate electrica,
d/o 20 mg/dm? uS/cm

1 | Chardonnay martor 1,5 1060 2120

2 | Chardonnay varianta 1 (0,5 g/dm?3) 0,62 1070 2150

3 |Chardonnay varianta 2 (1,0 g/dm?) 0,2 1060 2130

pezire de 2 ori mai mare in raport cu procedeul static de
sedimentare. Pe langad cele mentionate, s-a mai constatat
cd gradul de limpezire a mustului depinde de doza de chi-
tosan utilizata. In acest sens, indicele densitatii optice D 0
a mustului deburbat prin tratare cu chitosan in dozd de 1
g/dm® (varianta 2) este si mai mic, constituind 0,2 fatd de
0,62 in varianta 1.

In scopul studierii influentei chitosanului asupra si-
rurilor din must au fost determinate continutul sarurilor
total solubile si conductivitatea electricd.

Conductivitatea electrica este o mdrime fizica ce ca-
racterizeazd capacitatea de conductie a unui material. In
acest sens se poate vorbi de conductivitatea unui conduc-
tor ioni, si anume a unei solutii de electrolit.

Conductivitatea electrica depinde de densitatea purta-
torilor de sarcind (ioni) si de mobilitatea acestora. In cazul
musturilor si vinurilor conductivitatea electrica este in
functie de concentratia sarurilor total solubile.

In baza datele prezentate in tabelul 1 se poate con-

Zahir, g/dm?

stata cd chitosanul nu influenteazd asupra sdrurilor total
solubile. In mostra martor indicele respectiv constituie
1 060, in varianta 1 - 1 70, iar in varianta 2 - 1 60 mg/
dm?. Cele mentionate sunt confirmate si de conductivita-
tea electricd a mustului, valorile careia variaza in limite
mici - 2120-2105 pS/cm.

Mostrele experimentale, precum si martorul de mus-
turi, au fost supuse fermentdrii la temperatura de 18-
20°C. Dinamica procesului de fermentare a musturilor este
prezentatd in figura 2.

Graficele expuse 1n figura 2 demonstreazd ca procesul
de fermentare a mostrelor experimentale nu diferd mult de
martor. Varianta 1 a fermentat in 14 zile, varianta 2 - in
16 zile, pe cand martorul - in 13 zile. Dupa fermentarea
tumultoasa si linistitd continutul in zahar din vin a fost de
aproximativ 10 g/dm?. In acest sens putem afirma c& chito-
sanul utilizat la deburbare ulterior nu influenteaza negativ
procesul de fermentare a mustului, ca rezultat se obtine un
vin sec cu un continut minim in zaharuri reziduale.

Fig.2. Dinamica fermentdrii musturilor
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Tabelul 2

Indicii fizico-chimici ai mostrelor de vin obtinute din musturile deburbate cu chitosan
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040 | 109/10 | 351 | 3,35 | 566 | 1131 | 19,5

0,085 | 7,90

Chardon-
nay varian-
tal,

0,549/l

13,7 0,5 75 | 0,53 79/8

317 | 3,39 | 556 | 1111 | 19,8 | 0,074 | 7,97

Chardon-
nay varian-
ta 2,

1,09/l

13,9 0,9 6,9 | 0,40 82/8

305 | 3,45 | 556 | 1128 | 19,7 | 0,067 | 7,96

Rezultatele cercetdrii compozitiei fizico-chimice a vi-
nurilor obtinute din musturile deburbate cu chitosan si
din mustul martor sunt prezentate in tabelul 2.

Dupa principalii indici fizico-chimici mostrele de vin ex-
perimentale practic nu difera de cei ai martorului. Exceptie
fac substantele fenolice si densitatea optica D, . Datorita ad-
sorbtiei a unei parti de substante fenolice de cdtre chitosan
n timpul limpezirii mustului, continutul acestora in vinurile
experimentale este mai mic in raport cu martorul (317, 305
si, respectiv, 351 mg/dm?®). De mentionat cd din musturile de-
burbate cu chitosan rezultd vinuri cu un grad de limpiditate
mai mare. Astfel, densitatea opticd D, determinatd in vinul
din varianta 1 constituie 0,074, din varianta 2 - 0,067, pe
cand in martor acest indice este de 0,085. S-a mai stabilit
cd continutul in extract sec nereducdtor nu se diminueaza
fn mostrele de vin experimentale, fiind de 19,8 si, respectiv,
19,7, practic la acelasi nivel cu martorul - 19,5 g/dm?®.

Deburbarea mai intensd a mustului prin tratarea aces-
tuia cu chitosan influenteaza benefic indicii organoleptici
ai vinurilor, obtinandu-se un vin cu o aromd mai evidenti-
ata, fing, florald, curatd, cu gust mai moale, proaspat, echi-
librat. Notele privind aprecierea organolepticd a vinurilor
experimentale sunt mai mari fatd de martor (7,97; 7,96 si,
respectiv, 7,9 puncte).

CONCLUZII

In acest studiu a fost demonstrat efectul deburbant al
chitosanului asupra musturilor. Rezultatele obtinute denotd
cd tratarea cu chitosan permite de a obtine musturi perfect
limpezite. Chitosanul dispune de o eficacitate buna de limpe-
zire, totodatd sunt respectate cerintele vis-a-vis de inofensi-

vitate. La nivel de compozitie fizico-chimica acesta nu mo-
difica valorile indicilor de baza ai vinurilor obtinute, la nivel
de efecte tehnologice - nu influenteaza dinamica fermenta-
rii alcoolice, iar la nivel de teste organoleptice amelioreazd
semnificativ calitdtile organoleptice ale vinurilor obtinute.

fn contextul celor mentionate, se poate afirma c& uti-
lizarea chitosanului in doze de 05-1,0 g/dm®este o solutie
alternativa de cleire a musturilor in vederea limpezirii lor
si obtinerii vinurilor calitative.
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COMPARATIVE ANALYSIS
OF THE TECHNIQUES USED
TO REDUCE ALCOHOL
LEVEL IN WINES

Svetlana STOLEICOVA, PhD student Scientific and Practical
Institute of Horticulture and Food Technologies

ABSTRACT. In the article general information
regarding existing methods of dealcoholized wines
production is presented. All the methods and tech-
niques are classified depending on stage of wine
making (in the process of grape growing, fermen-
tation of wine or on completing of the fermenta-
tion).

KEYWORDS: wine, dealcoholization, technique,
analysis.

INTRODUCTION

In recent decades the problem of global warming be-
comes very actual topic. Scientists from around the world
are concerned about the influence of climate change on
different sectors of economy, inclusively agriculture.

Recent research has shown the great impact of the
climate change on viticulture and winemaking, influen-
cing the vine growing regions and the quality of wine
overall, resulting in increasing of the alcohol level in wi-
nes. For example, according to Duchene, Shneider (2005)
the potential alcohol levels of Riesling at harvest in Al-
sace have increased by 2,5% vol. over the last 30 years
or for Napa, average alcohol levels have increased from
12,5% vol. to 14,8% vol. in the period of 1971-2001 [1,
2]. There are 3 main reasons which led to increasing of
low-alcohol wine production. First, wines with excess of
alcohol content are the most frequently unbalanced and
unpleasant for consumers. Secondly, the current wine
market is very concerned with health prevention policies
and consumers are interested in wines with a moderate
alcohol level [1]. Thirdly, majority of countries penalize
high alcohol wines and higher taxes resulting in increase
of the wine’s final price.

CHARACTERISTICS OF THE TECHNIQUES
FOR DEALCOHOLIZED WINES PRODUCTION

Therefore, production of wines with low alcohol con-
tent can be carried out using different methods and tech-
niques beginning with process of grape growing and en-
ding with elimination of the alcohol from fermented wine.

According to the Duerr et al, process of dealcoholized
wine production can be realized at different stages of wine
production. Therefore, there are 3 main strategies of deal-
coholized wine production [3]:

- prefermentation strategies;

- concurrent with fermentation;

- postfermentation strategies.

In the present article the main techniques and methods
of dealcoholized wine production have been described and
all advantages and disadvantages are presented.

Prefermentation strategies include all manipulations
carried out in field conditions in order to obtain grapes
with low sugar content for low-alcohol wines production.
Nowadays, different techniques are applied for this purpo-
se such as: for lowering grape sugar content the increasing
of yield is applied by enhancing the bud load, lowering
the cluster thinning or choosing vigorous rootstocks [4]. It
is noteworthy, that increasing of the yield can significant
decrease the quality of wines resulting in unbalanced and
less flavoured wines. Another technique is irrigation of vi-
neyards, but increase of water supply may cause not only
dilution of sugars, but also that of phenols [5].

According to Vittorio Novello (2013) et al, searching
of new grape varieties, clones and rootstocks can be an
efficient way to obtain wines with low-alcohol content.
Scientists are interested in searching of varieties, clones
and rootstocks adapted to the warm climate in order to
obtain high quality wines with low-alcohol content [6].
Sugar content in grapes can be decreased using modern
technologies like photosynthetic limitation by using sha-
de nats, anti-transpirant canopy, sprays to reduce the leaf
CO, influx or plant growth regulator treatment (by using
of several hormones) which have a direct influence on the
process of maturation [6]. According to the data presented
by Pickering, Stoll, Whiting and others, production of wi-
nes with low-alcohol content can be realized using glucose
oxidase enzymes (GOX), which significantly reduces con-
centration of fermentable sugars. This technique allows
decreasing significantly sugar’s concentration in must and
alcoholic concentration in fermented wine consequently.
But application of such treatments with different chemi-
cal preparations can negatively influence on the quality
of wine.

Reduction of alcohol content can be performed in the
process of fermentation. Obtaining of wines with low-al-
cohol content can be performed on the stage of fermen-
tation using special yeast strains. As microbial strategy
is an easy to implement and costless option, hence a vast
number of investigations are concerned with this field of
research. For this purpose, in the process of fermentation
in order to obtain low-alcohol wines Non-Saccharomyces,
mixed cultures, GMO or immobilized yeasts are used [7].
Non-Saccharomyces yeasts seems to have high potential
in producing of low-alcohol wines. It is known, that Non-
Saccharomyces produce minimal quantity of alcohol and
high quantities of esters and other flavours at the same
time. Nevertheless, performing of the fermentation pro-
cess using only Non-Saccharomyces can lead to undesi-
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rable changes in wine quality, because of impossibility to
control the process of fermentation [8].

Third group of technologies for reducing ethanol con-
centration in wine is called - Postfermentation strategies.
Postfermentation technologies are the most extensive,
frequently used in the process of dealcoholized wine pro-
duction. Postfermentation technologies comprise diffe-
rent physical methods of alcohol removal from wine or
fermented beverages. These technologies are classified
according to the physical process which takes place in the
dealcoholization process. All the postfermentation tech-
nologies are divided into 2 main groups:

- heat-based process;

- membrane-based process.

Thermal processes are widely used in the process of
dealcoholization. But main disadvantage is high tempe-
rature which can lead to significant deterioration of wine
quality (aroma losses, boiled notes etc.). Therefore, using
thermal processes in dealcoholization of wines under at-
mospheric pressure is not applicable. At the same time,
heat-based techniques are inexpensive, has the potential
to remove alcohol from beverages completely, the possi-
bility to commercialize the separated alcohol, the conti-
nuous and automatic operation with a short start-up pe-
riod [9]. Two heat-based techniques for the dealcoholized
wine production are used: Distillation under vacuum and
Spinning Cone Column.

Distillation under vacuum (VD) is a method of distilla-
tion whereby the pressure above the wine to be distilled
is reduced to less than its vapor pressure causing evapo-

ration of the most volatile compounds (especially, ethanol
and esters). Using distillation under vacuum the boiling
temperature of alcohol can be significantly reduced from
78°C (under atmospheric pressure) to 25-30°C (at pressu-
re of 0,04 bar) [10]. The main disadvantage of the VD is
significant aroma losses, especially those with low boiling
points. Another disadvantage is concentration of wine in
the process of dealcoholization, because of water removal
along with ethanol.

Spinning Cone Column (SCC) has wide applications
in the food industry and beverage industries. It uses of
the principal of thin film evaporation, created by the
rotation of the cones and vacuum stripping of the vapor
with a small amount of the wine to be treated. As in the
case of VD process SCC has advantages and disadvan-
tages. The main advantages are the following: allows
practically total alcohol reduction from wine (less than
0,5% vol), high efficiency, recovery of aroma compounds
in wine in order to obtain high quality product, flexible
operating conditions. Regarding disadvantages: a num-
ber of ancillary devices are required, in terms of cost the
SCC has a relatively high requirement for capital outlay
and operating expense [9].

Nowadays, membrane-based technologies become
the most wide spread and frequently used technologies
for the wine processing. All membrane processes result in
portioning of the wine into 2 streams: permeate (passes
through the membrane and retentate (retained in the
feed) [9]. Depending on driving forces which participate in
the ethanol transporting across a semi-permeable barrier,
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several membrane-based techniques have been developed.

Reverse osmosis (RO) is the most used membrane
separation process in wine industry for wine dealcoho-
lization and water purification. Dealcoholization of wine
is performed at high pressures (60to 80 bar) [9] to obta-
in sufficient permeation rates. Two streams are obtained
from the original wine: one of permeate containing water
and ethanol and one of retentate with the dealcoholized
wine. The process of dealcoholization using RO has both
advantages and disadvantages. The most important di-
sadvantages are: high energy consumption, high cost of
membrane, considerable part of water is eliminated with
alcohol from wine, for this reason an additional treatment
of permeate in order to separate the water from alcohol is
required. Besides this, in the process of dealcoholization
considerable concentration of wine occurs. Regarding the
advantages of RO: low temperature of processing that mi-
nimize thermal degradation of aroma compounds and so
preserves the sensory characteristics [11].

Osmotic distillation (OD) is an isothermal membrane
distillation process. According to Varavuth (2009) and Di-
ban (2013) in the OD the feed stock is circulated through
a hydrophobic hollow fiber membrane contactor with the
stripping liquid flowing on the opposite side of the mem-
brane [9]. Among the most important disadvantages of OD
process is that some factors can promote the water trans-
fer along with ethanol removal from wine. This process can
change the isotopic relation of wine. Schmitt (2014) de-
monstrated, that OD can modify the isotopic ratio (O 16/18).
For example, an alcohol reduction of 2% vol. in a way that
corresponds to an addition of 4-5% of external water [11].
Another disadvantage is that some aroma losses can occur
in the process of dealcoholization, ethyl esters were sub-
stantially reduced in the process of dealcoholization [12].
With regard to advantages of the OD, it should be noted
that the low energy consumption accompanied by the ac-
ceptable impact on sensory properties of wine [9].

Nanofiltration (NF) allows production of wines with
low-alcohol content. NF membranes allow a higher etha-
nol permeation flow and consequently a lower permeation
volume is necessary [13]. On the basis of studied infor-
mation, can be concluded that NF has following advan-
tages: in the process of dealcoholization the permeate is
richer in ethanol, resulting in a lower difference of osmotic
pressures and lower working pressures are necessary, re-
spectively. The main disadvantage is that in the process
of dealcoholization along with ethanol removal, a part of
salts from wine is removed too. It can lead to changes in
wine composition and decrease of wine stability and orga-
noleptic properties.

CONCLUSIONS

In this article, different strategies for dealcoholized
wine production were investigated. Make a comparison
between prefermentation and postfermentation techniqu-
es, the physical methods seems to be the most effective,
but the most expensive at the same time. Prefermentation

strategies and utilization of special yeast and preparations
of must treatments in order to reduce sugar content, in
my opinion, are problematic because of difficulties in mo-
nitoring and regulation of the process of sugar content re-
duction (depending on environmental conditions or other
factors, which influence the process of fermentation).
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MANIPULARILE VINULUI

Printre manipuldrile aplicate vinului in Antichi-
tate se mentioneazd: pritocul, cupajarea, filtratul si
cleirea. O scurtd prezentare a fiecdrei operatii nu
este lipsitd de interes.

Pritocul. Operatia denumitd de romani ,diffusio” avea,
ca si astdzi, aceeasi semnificatie si importantd. Asupra
momentului de executare a pritocului nu existd o parere
unanima. Unii autori recomandau pritocul vinului indatd
dupd terminarea fermentatiei: altii, printre care si Varro,
dimpotrivd, umpleau doliile in care a fermentat vinul, le
astupau bine si 1l 1asau sa stea pe drojdie pana in prima-
vard. Se considera ca in aceste conditii vinul se va tnvechi
mai repede, iar ,drojdia hraneste vinul”.

Primdvara, pritocul se efectua ,la venirea timpului
frumos la 7 zile dupa solstitiul de primdvard, cand vinul
este foarte limpede si trandafirii sunt infloriti” (fig. 1). Se
foloseau ulcioare de lut ars sau de bronz, ,urnae vinariae”,
polonicuri cu maner sau lese de rachitd tratate cu smoala.
Din timpuri Indepdrtate se pare ca erau cunoscute canea-
ua si sifonul. Poetul grec Aristophan vorbeste de canula
pentru tras vinul, iar Hipponax, in sec. al VI-lea 1Hr. nu
prea departe de Homer, dupa cum mentioneaza A. Warner,
scrie despre egipteni cd pentru tragerea vinului practicau
o gaurd in dopul amforei prin care introduceau un tub
lung curbat, cu care extrageau intreaga cantitate limpede.

Fig. 1. Pritocul vinului, dupd o picturd funerard egipteand
(dupd R. Billiard)

Fig. 2. Sifon, dupd o picturd funerard egipteand din Theba
(dupd R. Billiard)

Aceastd inventie cunoscuta de egipteni inca din timpul
lui Amenophis al II-lea (1450 1.Hr.) nu putea scdpa atenti-
ei grecilor atat de inteligenti. Totusi nu existd nicio dova-
da ci ei foloseau sifonul (fig. 2). Indoielile au fost risipite
atunci cand s-a descoperit pe insula Cipru un vas denumit
,amfora cubard”, datand din epoca prehomerica (sec. IX
1Hr.). Picturile executate 1n stil primitiv pe acest vas infa-
tiseaza o petrecere cu dansatori si muzicanti, ce se desfa-
soard in fata unei doamne de rang inalt, care std asezatd
Intr-un jilt sugand vinul cu ajutorul unui tub indoit, un
veritabil sifon. Puterea de inghitire a acesteia era probabil
extraordinard, deoarece sugea dintr-un vas cu dimensiuni
mari (cca 5 litri). Se pare cd vasul era de sticld, deoarece se
vedea nivelul lichidului prin peretii transparenti.

Cupajul. Asocierea a doud sau mai multe vinuri avand
calitati diferite, cu scopul de a completa unele insusiri si
de a Inlatura anumite deficiente In vederea obtinerii unui
vin echilibrat, se pare cd nu a fost stapanitd prea bine in
Antichitate, judecand cel putin dupa raritatea perceptelor
lasate Tn aceasta privintd. Despre viticultorii din Marsilia,
Pliniu aprecia ca ,produc un vin detestabil de baut” si pe
care, spune Martial, ,negustorii romani il luau doar sa-1
cupajeze (condire) cu alte vinuri”.

In vechime, vinul de Tmolus era putin pretuit prin el
Tnsusi pentru ca era fad, dar era foarte apreciat pentru cu-
pajari cu vinurile acide. Un cupaj reusit, cunoscut in Anti-
chitate, era format din vinul de Falerne ,aspru si ametitor”
si vinul de Chios, care era foarte dulce.

Filtrarea. Numitd de romani ,liquatio’, este si ea cu-
noscutd incd din cele mai indepdrtate timpuri. Se stiau
doud efecte importante ale acestei operatii: limpezirea
vinului, ca urmare a retinerii in tesatura de filtrare a droj-
diilor si a tuturor suspensiilor aflate in masa vinului; cel
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de al doilea efect, tnldturarea asprimii vinului care
devenea astfel mai simplu. Poate drept urmare a aces-
tui ultim efect, afirmatia lui Pliniu ,sfdramati puterea
vinului prin filtrare” sa fie interpretatd in sensul unei
recomandari, si nu al unei avertizdri. Apreciind cd prin
aceastd operatie se risipeste o parte din buchet, Plutarh
isi punea intrebarea daca vinul trebuie filtrat sau nu.

Filtrarea vinului se facea in momentul cand acesta
trebuia adus la masd, folosind un sac din panza de in
fmbibat in ulei de mirt care, dupa Pliniu, contribuia si
la imbundtdtirea gustului. Florentinus era de parere
cd panza este mai bine sa fie inmuiatd in saramurd sau
in apd de mare, iar prima portiune de vin sa fie ames-
tecatd cu nisip, ghips sau drojdie dintr-un vin bun -
formand un strat filtrant ca la filtrele de tip olandez
din vremurile moderne. Alteori se recomanda folosirea
mierei, a mustului fiert ori a zapezii.

Cleirea. Numita de romani ,colare’, se aplica si
ea In Antichitate, folosind diferite produse - in pri-
mul rand albusul de ou, laptele, sangele. In legitura
cu ultimul, pe buna dreptate L. Jacquelin si R. Poula-
in afirmau c4d, ,acei tdrani greci care jertfeau tapul lui
Dionysos si amestecau sangele victimei cu vinul, spre
a-1 proteja’, trebuie sa fi fost printre primii care au con-
statat efectul limpezitor ce decurge. In orice caz, Fron-
ton indica o tehnicd urmatd aidoma si azi: sa se bata
3 albuguri de ou cu putind sare pana se transforma in
zdpadd si apoi sd se toarne In masa vinului. Anatolius
recomanda drojdia de la prepararea uleiului de masline
pentru vinurile foarte tulburi, iar Tarentinus socotea ca
vinurile bolnave pot fi vindecate prin cleire.

(Dupd I. Teodorescu si al.,
»Vita-de-vie si vinul de-a lungul anilor”)

VINUL SI GASTRONOMIA

POTARNICHE
CU PEPENE GALBEN

Se curata 3 potarnichi, se impaneaza cu bucatele de sla-
nina si se frig intregi. n aceeasi cratitd, se adauga felii de car-
ne de vitel si felii de jambon. De asemenea, se mai pun cateva
cepe si mirodeniile de rigoare (cimbru, marar, frunze de dafin,
cuigoare, sare, piper). Dupa ce s-au rumenit, se toarnd putina
supa grasa si se las la foc mic. Tn acest timp se pun la frigare
alte doud potarnichi si trei pui (de preferinta puici). Tn alt3 cra-
titd se pun ciuperci si trufe taiate marunt, mure de vitel, pre-
cum si crestele pasarilor, putin ulei si un pahar de sampanie.
Se las3 la foc mic si cand au fiert toate se leaga sosul cu faina
si se adauga mirodeniile. Se ia un pepene bun, mare, alungit, se
scoate capacul si se goleste ldsandu-i miez doar de grosimea
unui deget. Se pune la fiert in supa pentru 15-20 de minute,
avand grija sa fie ntors din cand in cand. Dupa ce este gata,
se scoate, se scurge si se umple cu felii din potarnichile si puii
fripti la frigare, cu mancarica de ciuperci si cu sosul strecurat
(prin sitd de matase). Potarnichile ntregi se pun deasupra pe-
penelui. Se serveste totul foarte fierbinte.

Si 0 noud retetd a lui Massialot:

PUI CU MASLINE

Dupa ce s-au impanat cu bucatele de slaning, puii se
pun la cuptor. In timp ce se prajesc incet se prepara so-
sul: marar, patrunjel, cimbru, ceapa taiata marunt, slani-
na, faing, ulei de masline, sare, piper, usturoi si masline
tocate marunt.

Dupa ce se leaga sosul bine, se strecoard, se de-
greseaza, se asezoneaza, se amestecd cu un pahar de
sampanie si se toarnd peste puii fripti. Se da din nou la
cuptor. Tnainte de a se servi, se stoarce deasupra suc de
portocale. Se serveste fierbinte.

Dupd cum s-a mai spus, de la aparitia lucrdrii ,Supeuri-
le curtii” a lui Menon, din anul 1755, sampania a fost folositd,
de preferintd fatd de alte vinuri, in proportie de 90% la diferite
preparate culinare.

Tn continuare mai prezentdm, cu titlu de curiozitate, o rete-
ta apartinand lui Vincent La Chapelle, din anul 1739:

FRIPTURA DE CIOCARLIE

Se curdtd si se parlesc ciocarliile, apoi se pun Tntr-o
cratita cu ulei, mure de vitel, o ceapa mica, alte ingredi-
ente si un pahar de sampanie. Se fierb la foc mic. Intr-o
tava se pune parmezan ras, peste care se asaza ciocar-
liile si murele de vitel. Deasupra se presara iardsi par-
mezan ras, apoi se adauga sosul si se da la cuptor ca
sa se rumeneasca. Cand se scoate friptura din cuptor se
stropeste cu suc de portocale. Se serveste fierbinte.

La fel se procedeaza pentru porumbei, pui, sturzi, potar-
nichi, prepelite si becate.

I || divertisment «4
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Viien n3 >xn3num Illlana BceBonoa AHTOHOBUU

Ha 82 rogy yiuen u3s >XXusHu BULOHBIA yue-
HbliA, BbLOAIOLIUACSA OPraHU3aTop U TaNaHTAWBLINA
PYKOBOAMTENb B 06MACTU 3alUTbl PACTEHMUIA,
TOKTOD CenbCKOX03AMCTBEHHbIX Hayk [llama Bee-
BONOZ AHTOHOBUY.

Pognncs B MHOrOZETHOW KDPECTbSHCKON
ceMbe, B MHOTOHALWNOHaNbHOM cene ['bipToTT,
['puropuorionsckoro pamoHa, 29 arpens 1933
rofa. 3akOHuM WKOMY C OTANUMEM W B 1949
rofy TOCTYTWN B KnlinHeBckoe yumnuie BU-
HorpazaperBa u BuHopenust (KYBuB). Ilocne
OKOHUAHUS YUMIMILA C KPACHBIM LUTIIOMOM,
B 1953 ropy B.A. lllama moctymaet B Knum-
HeBCKWUI CeNbCKOXO03ANCTBEHHBIN UHCTUTYT UM. M.B. ®pyH3e
(creumansHocTs «[110700BOLIEBOACTBO W BUHOTPAZAPCTBO»).
[locne oXOH4aHUS MHCTUTYTA €ro MPUINALIAOT B aCTIMPAHTY-
py Ha xadenpy 3aumThl pacteHun. B 1965 ropy B.A. Ilama
YCTTELIHO 3alINIaeT KaHANAATCKY0 AuccepTauuio - «AMmy-
HWTET BUHOIPaAa K MUJIbiO».

(C 1963 ropa BeeBonon AHTOHOBUY 1Ba rofa paboTan Miaf-
LIIUM Hay4HbIM coTpynHukoM B Monpasckom HUY canoBozcTBa,
BUHOrpasiapeTBa U BuHopenust (MHUVICBuB), roe B cooTBet-
CTBUW C YTBEPX[JEHHON TEMaTUKOW BTIEPBLIE TIPOBOAWI UCTIbL-
TaHWA TI0 UCTIONIb30BaHUI0 BEPTOJIETOB ANISt 3alLUThL CfI0B W BU-
HOTPAJIHUKOB OT 007E3HEl W BpeanTeneit (oUauyMa BUHOrPaa,
CEepOVi THUIW, TIATHUCTOTO HEKPO3a).

HauuHas ¢ 1965 ropia, B TeueHum 4 net paborasn B MCX Mon-
T0Bbl, CHauasia arpoHOMOM, a 3aTeéM HauanbHUKOM YTpaBneHus
3alMTHL pacTeHnit. EMy mpuxonmioch pelaTh BOTPOCHL TIO 3a-
LIUTe MHOTOJIETHUX W TIONEBLIX KYNLTYP B PECTYOIUKE, B TOM
YUCTe KYPbE3HbIE W TIPO6TIEMHELE.

B Bo3pacTe 36 neT oH 6bU1 Ha3HAUEH MEPBLIM AUPEKTOPOM U
opranusatopom BHUMBM3P B cocTaBe BcecotosHowt cenbckoxo-
3qiicTBeHHON akanemun CCCP (BACXHUJL, r. Mocksa). Bot TyT-
TO U TIPUTOAWIIUCD TIOTIYHEHHBIE HaBblKW, OPTaHU3aTOPCKUIA Ta-
JIaHT, yMeHUe paboTaTh C JIIOLbMM, YECTHOCTb U TIOPALOHHOCTb.

VIHCTUTYT TIPULLINOCH CTPOUTB C HYJS, TIONOWUPATh NyUlIUX
CTIELIMATIUCTOB, B TOM UYWCTIE U3 COMO3HBIX PECTyOnuK, Anst KOTo-
pbix Obl10 TOCTPOEHO 350 KBApTUP, & TaKXKe TPUOBPETaTh CO-
BpeMEHHOe 000pynoBaHue, co3aBaTh 6asy Anst TONEBLIX Ofbl-
TOB, TPAHCTIOPTHIA TTapK. Ha 3To yuino 10 net. Bekope uHeTuTyT
TIPUOOPEN BCEMMPHYI0 U3BECTHOCTb. Ero moceljanu criemanm-
CTbl U3 CONO3HBIX PECTIYOTUK, a TakoKe 3apyOexKHble ferleralium, B
TOM YUCJTIE U TOCYAAPCTBEHHBLE nzepbl. [Ipresxanu creluranm-
cTbl 3 Bonrapum mop pyxosozncTBoM VBaHa IIpumoBa (cexpe-
Tapb LK KIT Bonrapuu mo cenbckomy X03sIMCTBY), CTIeLManucThbl
w3 [TIP Bo rnase ¢ I'pronebeprom (LIK EZIIT ITIP), Paynb Kactpo co
crelmanuctamu (Ky6a).

3a rombl paboThl B KauectBe aupektopa BHUMBM3P y
B.A. Illama mipowiny CTaXUPOBKY COTHM crielinannctoB u3 CCCP
" 3apybeXxxHbIX cTpaH, B Tom uucne w3 CIIA, UHanw, Bonrapun,
®panumu, F0rocnasumn n ITP.

B 1969 rony mo mpockbe PAO (OOH) Ha 6a3e uHcTUTYTA 6bUL
OpraHu30BaH W TipoBefieH MexxayHaponHbiit 30-OHEBHBIN CeMU-
Hap TI0 TIOBLILIEHUIO KBAaIUPUKALIMW CTIELIMANNUCTOB TIO 3allnTe
pactennit u3 9 ctpa Cpean3eMHOMOPBSL.

C 1975 ropa B.A. Illama mpuHumarn yuactve B pabote opr-
KoMuTeTa MeXxiyHapojHOro KOHIpecca To 3allUTe pacTeHwit
(Mocksa, CCCP). HeonHoKpaTHO M36upancst W TIpUHUMaAn y4a-
cTie B pabote cexumit MexyHaponHoW opraHvsaumu 1o 6uo-

noruueckont 6opb0e ¢ BpeNHbIMU OpraHu3Ma-
M (MOBB), MHOTOUMCNIEHHBIX OpraHU3aLuUsX
CoBmuHa CCCP. Pabotan mo nuHum BHewmrropra
CCCP B IOrocnaBuu, rnaBHbIM CTIELIMANIUCTOM
TI0 KapaHTUHY W 3aliuTe PacTeHWi, Ihe 3a ue-
ThIpe TOfla 0CBOWI U CBOOOZIHO 061Iancs ¢ map-
THEPaMMU Ha CepHCKOM, XOPBATCKOM W CJIOBEH-
CKOM fi3blkax. [Ipu 3HaKOMCTBe C TIepefoBLIMU
TEXHOJIOTUAMM B 0071aCTU CEbCKOTO XO3SACTBA
HOrocnaBumn UM 6b1710 TIOATOTOBNEHO U OTOCTIAHO
B Mocksy 6onee 20 06CTOSITENILHBIX 0630pOB C
LieHHOM UHpopMaLmen.

CBoto HayuHy1o fesitentbHocTb B.A. [ama 3a-
KOHUWN TaM e, ITe Cenan CBOM TIepBble Liaru B Hayke, B Mon-
nasckom HVU rinoposonctsa (1980-1993) B kauecTBe 3aBenyto-
w1ero 71abopaTopueit 3alunThl pacteHnit. HayuHble jocTkeHus
MHCTUTYTA B 0671aCTU MHTErPUPOBAHHBIX TIPOrPaMM 3aLUThl
TII0Z0BBIX KYTIbTYP OT BPEAHbLIX OPraHU3MOB, aKTUBHO U BBICOKO-
30 dEKTUBHO BHEAPANUCL UM COBMECTHO C MOJIOALIMU KOJIJIera-
MU B 7 KPYTHBIX MEXKOJIX03HbIX Cafjax ¢ tulowansamu ot 1 000
1o 2 500 ra. 3T mporpaMMbl TO3BOTIUNIN €3 TILIHUX PACXOL0B
YBEIUYNTb TIPOLYKTUBHOCTb U PEHTAOEIbHOCTb CafioB B 3-7 pas,
TIOBBICUTb Ka4eCTBO TJ1010B.

«JlebeaunHoii TecHe» W ropaocTbio BeeBonona AHTOHOBKUA
cTana moHorpadms «Opex rpelikuity, nsganHas B 2002 rogy n
TIOATBEPXXIEHHAS TIATEHTOM.

Pabotast B 00MacTU  CENIbCKOXO3SACTBEHHON  HAYKU,
B.A. Illama mpuHuMan aKTuBHOE y4acTue B TIOATOTOBKE U BOC-
TIMTaHUU MOJIOZIX CTIELIMAICTOB, CTTOCOOCTBYS POPMUPOBAHNIO
HOBBIX BbICOKOKBaNNULIMPOBAHHbIX KaZipOB.

BceBonon AMTOHOBWUY IJIUTENbHOE BpeEMS SBJISUICS aKTWB-
HEIM 4WI1EHOM DPefKOIerMin JXYPHaNoB «3allnTa pacTeHUit»
(CCCP), «CapoBonCTBO, BUHOIPAZIAPCTBO U BUHoZenve Monpa-
BUMW», 3aMeCTUTeNeM Tpeficeriatenisi MonaaBckoro obijectsa ox-
PaHbL TpUpozLL, TipencenaTeneM CoBeTa Mo KOOPANHALIUM UCCTie-
TOBaHWi B 0071aCTU 3alLUTHL PACTEHUI PA3NIMUHBIX HAYUHBIX Y4-
pexeHuit Monpiosbl. [TIpuuman yuactve B paspabotke [Tpoex-
Ta 3aKoHa «O TionoBofcTBe B Pecriybnuke MonpoBay, KOTOpbIit
611 TPUHAT [TapnameHToM. [InUTenbHoe BpeMsi OH PYKOBOZWI
oTHenoM «BpemuTenu u 6onesHu» Oymyuu 3aMecTuUTeneM Ha-
YasibHUKa lTaba rpaxpaaHckon obopoHst Pecrtybnuiu Monposa.
B VIHCTUTYTe TUI0OBOZICTBA B TEUEHUE MHOIMX JIET N36Upancst
TipesiceniaTeneM rmpodpKoMa Ha 061IeCTBEHHBIX Ha4anax 1 CTOMKO
3alIULIAJ UHTEPEeChl COTPYAHWKOB.

Beesonon AntoHosud [lara sBnsercs aBropoM 6onee 200
HaY4HBIX TTyONIMKALIUIA, B TOM YnCTe 37 SKOHOMWUYECKU BaXKHBIX
PEKOMEHTALIWIA TIO 3alLNTe TUI0LOBLIX KYNbTYP, 03UMOMN TLLIEHN-
Libl ¥ BUHOTPafja OT BPeLHbBIX OpPraHWU3MOB.

3acnyru v poctwkenus BA. Ilama B Hay4HO-TIPOU3BOA-
CTBEHHOW [1eATENILHOCTU OTMEUeHbL 60 TIOUETHBIMW TPaMOTaMUL,
Menansio «BeTepaH Tpynar, 30710TOI W cepebpsHoit MepaniMu
BIHX CCCP n BOHX Monpasckon CCP. YuutbiBasi Bce ero 3a-
CTyTI Tiepen pouHow, B 1993 rofly 6bUn HarpaxneH Mefanbio
,Meritul civic”.

Cesemaas namamv o svldauleMcs yueHOM U UeAose-
ke, Bcesonode Anmonoguue Illana, Hascezda ocmaxemces 8
cepduax yueHvlx, e20 KOAAe2, yueHUKos u dpy3eii.

M.K. MATEP, dokmop cenbcKoxo3slicmaeeHHbIX HayK,
HayyHo-uccnedosameneckuli uHemumym cadogodcmaa,
GUHO2padapcmea U NuUujessbIX mexHoao2ul
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DE COMPANII VINICOLE
DIN MOLDOVA

si-au expus productia la
99 PROWEIN-ZOI 5’,

Tn perioada 14-15 martie cu-

rent, ministrul Agriculturii si
Industriei Alimentare, Ion Sula,

a participat la Expozitia-targ
,ProWein-2015” din or. Dusseldorf,
Germania, unde Republica Mol-
dova a fost prezenta cu standul

de vinuri si bauturi tari ,Wine of
Moldova”.

Aceasta expozitie din domeniul
vinurilor si bauturilor alcoolice,
care a devenit, prin excelenta,
punctul de referinta al pietei eu-
ropene a vinurilor, este cea mai
productivd, eficienta si bine cota-
ta expozitie de vinuri din Europa,
dar si din lume. Participarea la
~ProWein-2015" este de importan-
ta strategica, intrucat ,Wine of
Moldova” trebuie sa se pozitione-
ze pe plan international conform
noului Unique Selling Proposition
si sa confirme ambitiile comercia-
le de penetrare a pietei UE.

Cele 24 de companii vinicole, prin-
tre care: Cricova, Purcari, Bosta-
van, Chateau Vartely, Basavin&Co,
Fautor, Cimislia, Vinuri de Comrat,
Et cetera, Migdal-P, Vinaria Zam-
breni etc., care si-au expus pro-
ductia, au oferit vizitatorilor din
peste 50 de tari posibilitatea de a
cunoaste mai bine si a aprecia vi-
nurile moldovenesti.

In scopul promovirii bauturilor
noastre, la standul ,Wine of Mol-
dova” a fost organizat si un Master
class cu genericul ,Legends of
Wine of Moldova: famous cuvees
and varietal wines”, care a fost
ghidat de Christy Canterbury, ex-
pert in vinuri din Statele Unite ale
Americii.

Cu ocazia evenimentului, ministrul
a asigurat ca: ,Ministerul Agricul-
turii va depune eforturi maxime
pentru a incuraja si sprijini acti-
vitatea vinificatorilor. Expozitia
aceasta ne va oferi posibilitatea de
a comercializa vinul nu in calitate
de materie prima, ci deja ca un
produs finit, care concomitent va fi
recunoscut pe piata mondiala”.

In cadrul expozitiei ministrul Ion
Sula a avut mai multe intrevederi
de lucry, inclusiv cu Johannes
Schmuckenschlager, presedintele
Asociatiei de Viticultori din Aus-
tria, membru al Parlamentului
Austriei, Wilhelm Klinger, directo-
rul General al Oficiului de Market-
ing al Vinului din Austria, s.a.

De asemenea, ministrul a acordat
un interviu revistei ,Decanter”
(Stephen Hobley) — cea mai apreci-
ata tn lume publicatie din dome-
niul vinicol din Marea Britanie.




SI V‘INIFICATIA

PUBLICATIE §TIIN'!'IFICA DE PROFIL

PUBLICATIA 1SI VEDE ME-
NIREA N INFORMAREA
CORECTA SI OBIECTIVA

A CITITORULUI ASUPRA
SITUATIEI SI TENDINTELOR
N EVOLUTIA POMICUL-
TURII, VITICULTURII SI
VINIFICATIEL IN REFLECT-
AREA VERIDICA A PROCE-
SELOR STIINTIFICE SI ECO-
NOMICE, A CONSOLIDARII SI
RENOVARII BAZEI TEHNICO-
MATERIALE A SECTORULUI
VITIVINICOL SI POMICOL,
PRECUM SI A INFRASTRUC-
TURII ACESTUIA.

REVISTA ESTE DISTRIBUITA
PE INTREG TERITORIUL RM,
DE ASEMENEA, IN UCRAINA
SI ROMANIA.
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