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Un Paște fe ricit!



Dragi prieteni, colegi, fraţi întru credinţă!

Zile numărate ne despart de Sărbătoarea Sfântă a Învierii 

Domnului. Întreaga creştinătate îşi primeneşte în ajun de 

Sfi ntele Sărbători de Paşti trupul şi sufl etul pentru a primi 

în curăţenie Învierea Domnului. Dumnezeu ne-a dăruit o 

lume de care să ne bucurăm. Dumnezeu ne-a dat viaţă ca 

să trăim şi pentru alţii. Dumnezeu ne-a dat sufl et pentru 

a iubi, pentru a ne bucura, pentru a împărtăşi aceste clipe 

fericite cu semenii noştri, pentru a sluji luminii şi binelui.

Vă doresc tuturor un Paşte fericit, luminos, cu bucurii şi 

împlinirea dorinţelor.

Sărbători fericite! Hristos  a Înviat!
Constantin DADU, 

director general al IȘPHTA
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TÂRGUL NAŢIONAL AL FIRMELOR DE EXERCIŢIU
Târgul Naţional al fi rmelor de 

exerciţiu din instituţiile de învăţă-
mânt profesional-tehnic, ajuns la cea 
de-a IX-a ediţie, a avut loc la 7 apri-
lie, în incinta Colegiului Naţional de 
Viticultură şi Vinifi caţie din Chişinău. 
La eveniment au participat peste 44 
de fi rme de exerciţiu din 17 instituţii 
de învăţământ de profi l tehnic.

Participanţii la competiţie au în-
cheiat tranzacţii fi nanciare virtuale 
dintre fi rme, au efectuat încasări peri-
odice, depuneri în cont şi au organizat 
concursuri la diverse categorii.

Reprezentantul Ministerului 
Agriculturii şi Industriei Alimentare, 
Rodica Reşitca, şef Direcţie ştiinţă, 
formare profesională şi extensiune 
rurală, a menţionat în discursul său 
importanţa modelului de educaţie 
antreprenorială în cadrul fi rmei de 
exerciţiu, despre impactul activităţi-
lor practice simulate asupra orientării 
mai bune pentru piaţa muncii şi ca-
riera profesională de viitor a elevilor. 

Firma de exerciţiu are drept scop 
crearea întreprinderilor, pieţelor de 
desfacere, a serviciilor şi produselor 

virtuale de către elevi în cadrul in-
stituţiilor de învăţământ. Simularea 
realităţilor economice din activitatea 
fi rmelor de exerciţiu stimulează cre-
ativitatea elevilor, responsabilitatea 
antreprenorială, munca în echipă. 
Aceste califi cări-cheie sunt relevante 
pentru viitorii specialişti, făcând mai 
accesibilă  angajarea lor în câmpul 
muncii.

Relevanţa fi rmelor de exerciţiu în 

10 ani de activitate are un şir de be-
nefi cii pentru instituţii, elevi şi profe-
sorii-coordonatori: este un nou model 
de instruire profesională, se dezvol-
tă abilităţile practice; se diversifi că 
formele şi metodele de instruire, se 
aplică învăţământul interactiv; se 
promovează spiritul de colaborare; se 
creează noi relaţii interinstituţionale, 
precum şi o reţea de parteneriat între 
profesori şi elevi.

COMPENSAŢIILE PENTRU PRODUCĂTORII 
DE FRUCTE AU FOST ACHITATE INTEGRAL

Ministerul Agriculturii şi Industriei Alimentare, cu re-
ferire la datele Agenţiei de Intervenţie şi Plăţi pentru Agri-
cultură (AIPA), informează că la data de 31 martie curent 
au fost fi nalizate plăţile în formă de compensaţii pentru 
producătorii de fructe şi struguri (persoane fi zice şi juridi-
ce), care au fost afectaţi de restricţiile impuse de Federaţia 

Rusă la export în 2014, în special a celor care au cultivat 
mere, prune şi struguri.

Începând cu noiembrie 2015 şi până la 31 martie cu-
rent, 5 791 de dispoziţii de plată au fost expediate către 
Trezoreria de Stat în valoare totală de circa 55 milioane 
de lei, astfel AIPA fi nalizând procesul de achitări pentru  
producătorii de fructe.

Precizăm că din cele 5 858 de dosare depuse, în valoare 
totală de cca 56 mil. lei, 67 de dosare în valoare de 989 mii 
lei  s-au dovedit a fi  neeligibile.

De menţionat că în iulie 2015 a fost  lansată com-
ponenta „Compensaţii pentru susţinerea vânzărilor” din 
cadrul proiectului MAC-P, care a venit să susţină produ-
cătorii de fructe şi struguri afectaţi de restricţiile impuse 
de Federaţia Rusă la export în 2014, oferindu-le sprijin 
fi nanciar în formă de compensaţii la fructele şi strugurii 
procesaţi. Valoarea componentei a fost de 12 milioane de 
dolari SUA. Finanţarea adiţională a Proiectului MAC-P a 
fost oferită de Banca Mondială în baza Acordului de fi nan-
ţare din 21 mai 2015. 
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agrotehnic înalt, ţinându-se cont de particularităţile biolo-
gice ale speciilor, soiurilor, de vârsta şi starea pomilor.

Îmbunătăţirea continuă a sortimentului de pomi fruc-
tiferi, a formei coroanei şi a construcţiei plantaţiei, a altor 
procedee agrotehnice, precum şi tendinţa justificată de a 
trece la  tăierea mecanizată (considerat unul dintre cele 
mai anevoioase procese), impune  perfecţionarea, moder-
nizarea sistemelor de formare şi tăiere a pomilor conform 
celor mai recente realizări ale ştiinţei, tehnicii şi a experi-
enţei avansate.

Analiza literaturii de specialitate şi experienţa acumu-
lată în decursul mai multor ani au contribuit la elaborarea 
noţiunilor generale referitor la tăierea acestor culturi pre-
ţioase. Tăierea reprezintă multitudinea operaţiilor aplicate 
pomilor în scopul formării acestora şi a stimulării  procese-
lor de creştere şi fructificare prin dirijarea spaţială a ramu-
rilor sau prin intervenţiile de scurtare şi rărire a lor. 

Scopul principal al tăierilor constă în formarea unei co-
roane corespunzătoare particularităţilor biologice de creşte-
re şi fructificare a soiurilor de cireş, vişin şi cais, care pentru 
a obţine pomi de talie mai redusă, cu posibilitatea de a rea-
liza densităţi mari la o unitate de suprafaţă. Până la obţine-
rea şi extinderea în cultură a portaltoaielor de vigoare slabă, 
se impune folosirea unor mijloace mecanice şi chimice cu 
ajutorul cărora să se asigure micşorarea vigorii de creştere 
şi stimularea intrării pe rod a pomilor. De aceea prin execu-
tarea tăierilor se va urmări realizarea unor forme de coroa-
ne care, în funcţie de spaţiul de nutriţie rezervat, să asigure 
pătrunderea aerului şi a luminii în interiorul coroanei.

În perioada de fructificare, prin tăieri diferenţiate, se ur-
măreşte evitarea îndesirii coroanelor prin menţinerea  unui 
echilibru între creşterea vegetativă şi fructificare. La cireş, 
vişin şi cais tăierile erau practicate mai puţin comparativ 
cu alte specii pomicole, deoarece pomicultorii au anumite 
rezerve vis-a-vis de:

- cicatrizarea lentă a rănilor produse în urma eliminării 
unor ramuri groase, când aceste operaţiuni se execută cu 
mult înainte de pornirea sevei, pe timp de iarnă; 

- apariţia de scurgeri gomoase, care uneori provoacă 
pieirea (prin uscare) a ramurilor, când scurtarea se face 
într-o perioadă de timp nefavorabilă, adică iarna, înainte 
de pornirea sevei; 

- tăierile de formare efectuate prin scurtări severe la 
unele soiuri viguroase, care determină creşterea puternică 
a lăstarilor în detrimentul intrării pe rod şi reducerii vigorii; 

- prin tăierile de formare a pomilor, efectuate neraţional 
la soiurile care nu ramifică, se pot obţine şarpante degarni-
site cu zona de fructificare, realizată la distanţe mari faţă 
de zona centrală.

Prin executarea unor tăieri raţionale, pe timp favorabil, 
după începutul vegetaţiei se obţin:

- pomi de talie redusă, cu coroane libere sau dirijate 
în formă de cupă aplatizată, largi la bază, fără ax central, 
care necesită distanţe de până la 4–5 m între rânduri sau 
în formă de palmetă liberă cu braţele orientate de-a lungul 
rândului, care necesită spaţiu de până la 2–4 m între pomi 
pe rând; 

- intrarea timpurie pe rod, din anul al IV-lea de la plan-
tare; 

- limitarea înălţimii pomilor, atât la formele de coroană 
liberă, cât şi la gardurile fructifere (4–5 m pentru soiurile 
viguroase şi  2–3 m pentru soiurile de vigoare mijlocie şi 
mică); 

PARTICULARITĂŢILE 
DE TĂIERE A POMILOR
Prof. Ilie DONICA,  Dr. Andrei DONICA, Institutul Ştiinţifico-Practic 
de Horticultură şi Tehnologii Alimentare

Formarea raţională şi tăierea pomilor constituie una 
dintre verigile importante ale complexului de măsuri care 
ar permite obţinerea în fiecare an a recoltelor înalte şi sta-
bile de fructe de calitate superioară şi ar ridica eficacitatea  
economică a ramurii.

În pomicultura practică, prin formare se subînţelege to-
talitatea operaţiilor de tăiere şi alte procedee executate asu-
pra părţilor principale ale pomului, în scopul obţinerii unor 
forme, structuri şi dimensiuni optime ale coroanei, ceea ce 
ar asigura o productivitate înaltă şi ar permite  accesul la 
efectuarea lucrărilor de îngrijire (inclusiv a celei  mecaniza-
te). Este foarte important ca la pomii tineri această operaţie 
(tăierea) să fie efectuată până la încheierea procesului de 
formare. Tăierea include eliminarea unor ramuri sau a unor 
părţi ale lor cu scopul de a regla condiţiile de activitate ale 
pomului, în special procesele de creştere şi fructificare în 
limitele coroanei deja formate.

De fapt, o astfel de delimitare a formării şi tăierii este 
convenţională, deoarece eliminarea unor părţi de coroană 
impune şi stimulează  activitatea părţilor rămase, iar tă-
ierea severă, cu îndepărtarea ramurilor mari la pomii ma-
turi, poate modifica forma şi dimensiunile coroanei. Aşadar, 
formarea şi tăierea constituie un complex unic de procedee 
care  influenţează direct asupra productivităţii pomilor.

Operaţiile de tăiere constituie cel mai eficient mijloc de 
redistribuire a substanţelor asimilate şi sintetizate de către 
plante în punctele necesare, pentru stimularea creşterii şi 
fructificării. Astfel, formarea şi tăierea corectă a pomilor ti-
neri asigură obţinerea unei coroane rezistente şi productive, 
intrarea timpurie pe rod şi sporirea recoltei de fructe.

Operaţiile de tăiere  contribuie la  menţinerea formei 
necesare, a dimensiunilor şi densităţii coroanei, care să asi-
gure un regim satisfăcător de iluminare şi de aerisire pen-
tru stimularea apariţiei mugurilor de rod şi formarea fruc-
telor în toate sectoarele ei, precum şi pentru crearea  unor 
condiţii favorabile pentru îngrijirea plantaţiei şi sporirea 
productivităţii muncii.

O însemnătate deosebită are executarea tăierii în live-
zile intensive, unde, chiar şi la o amplasare optimă a pomi-
lor, fiecare dintre ei are un spaţiu restrâns comparativ cu 
habitusul natural al coroanei. Din această cauză se impune 
respectarea cu stricteţe a particularităţilor de formare a co-
roanei (dimensiunile  optime şi forma geometrică), redistri-
buirea  celor mai mari cantităţi de substanţe  asimilate şi 
sintetizate de către pomi pentru formarea fructelor, dar nu 
pentru stimularea  creşterii masei  lemnoase, în special a 
ramurilor mari.

Perfecţionarea sistemelor de formare şi tăiere a pomilor 
fructiferi are o istorie multiseculară, în decursul căreia au 
fost elaborate bazele teoretice şi tehnica executării acestor 
procese. S-a constatat că operaţiile de formare şi tăiere a 
pomilor fructiferi sunt eficiente doar în cazul unui nivel 
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- prin tăieri corecte efectuate în primii ani după plan-
tare se obţin pomi cu coroane echilibrate, de vigoare mij-
locie.

Procesul de degarnisire a semischeletului la cireş, vişin 
şi cais se produce rapid, deoarece şi durata de viaţă a bu-
chetelor de mai este de 4-6 ani. Ca urmare a acestui fapt, 
regenerarea începe din primii ani de la intrarea pe rod. 

Este cunoscut faptul că soiurile arbustive de vişin care 
fructifică pe ramuri, a căror durată de viaţă este de 2-5 ani, 
necesită reînnoirea semischeletului o dată la 4-5 ani, prin 
tăieri efectuate primăvara până la dezmugurire sau vara 
după recoltare. Reîntinerirea ramurilor-plete se face din 
momentul apariţiei acestora, adică după 2-3 ani de la intra-
rea în fructificare.

Tăierile pomilor de cireş, vişin şi cais constau în efectua-
rea unor scurtări şi suprimări de ramuri şi lăstari de diferite 
ordine, cu ajutorul cărora se dirijează procesele de creştere 
şi fructificare: 

garnisirea cu formaţiuni de schelet, semischelet şi de 
rod a pomilor; 

ramificarea ramurilor în puncte obligate sau dorite;
proporţionarea lungimii ramurilor; 
limitarea extinderii pe orizontală şi în înălţime a po-

milor; 
rărirea coroanelor;
menţinerea unui raport favorabil între mugurii floriferi 

şi vegetativi, precum şi reîntinerirea ramurilor îmbătrânite. 
Prin amputarea totală sau parţială a unor organe în 

cadrul tăierilor, se întrerup anumite corelaţii biologice de 
creştere şi fructificare existente, schimbându-se poziţia re-
lativă a ramurilor în coroană şi a mugurilor pe ramură. Se 
produce în final o nouă regrupare a substanţelor de creştere 
şi o redistribuire a substanţelor nutritive, schimbări care 
modifică direcţia şi capacitatea funcţională a organelor 
asupra cărora s-a intervenit. Efectele scontate pot fi obţinu-

te prin intermediul tăierilor, aceste  operaţii contribuind la 
dirijarea creşterii şi fructificării pomilor.

Tăierile excesive la pomii tineri au efecte negative asu-
pra creşterii acestora. Cu cât tăierea este mai intensă, cu 
atât vigoarea lăstarilor nou-formaţi este mai mare. Pentru 
a nu îndesi coroana şi a nu reţine intrarea pe rod a pomilor 
se recomandă de evitat scurtările severe. 

Alungirea în mod natural a ramurilor care nu sunt su-
puse scurtărilor este favorabilă intrării pe rod a pomilor. La 
unele soiuri de cireş, vişin şi cais cu ramificare slabă,  ne-
scurtarea în perioada timpurie a prelungirilor ramurilor de 
schelet duce la obţinerea  şarpantelor degarnisite la bază. 

La soiurile arbustive de vişin cu fructificarea pe ramuri-
le-plete, insuficienţa de noi creşteri începe să devină acută 
în cursul perioadei de fructificare intensă, fapt care ne obli-
gă să recurgem la reîntinerirea ramurilor de semischelet 
prin scurtarea în lemn mai vechi, adică de 2-3 ani.

Pentru obţinerea lemnului mai tânăr, apt pentru a da 
formaţiuni fructifere noi, mai productive, efectul stimulativ 
al tăierilor la vişin în ultima perioadă a vieţii pomilor se 
corelează cu efectul de regenerare a ramurilor în curs de 
epuizare. În cazul tăierilor de întinerire, în această perioadă 
tot lemnul vechi poate fi înlocuit cu creşteri noi foarte ac-
tive, pe parcursul a 2-3 ani urmând a fi întinerită întreaga 
coroană.

Rărirea înseamnă eliminarea completă a unor ramuri 
sau lăstari prin tăierea lor de la bază şi se execută asupra 
ramurilor de schelet în cazul unor coroane prea îndesite, 
la care s-au neglijat tăierile de formare, precum şi asupra 
ramurilor de semischelet şi a celor de rod. În cazul intrării 
pomilor pe rod, nu se recomandă rărirea exagerată a ramu-
rilor, deoarece la sâmburoase multiplele leziuni provocate 
pomului duc la slăbirea vigorii, la o rodire slabă şi la apa-
riţia scurgerilor de gomă, care odată apărute, asociate şi cu 
unele ciuperci, usucă ramuri întregi de schelet. 
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Eliminarea ramurilor şi lăstarilor din coroanele îndesite 
se face pentru a îmbunătăţi regimul de iluminare, nutriţie 
şi aerisire, corectarea desimii ramurilor, pentru fortificarea 
creşterii şi fructificării ramurilor rămase.

În procesul de eliminare a ramurilor tăietura trebuie  exe-
cutată tangent cu inelul de creştere, fără a se lasă vreun ciot 
sau a pătrunde în inel. Şi într-un caz, şi în altul, rana nu se 
cicatrizează, uscăciunea pătrunde în profunzime, apar diferi-
te boli, iar ramura treptat se usucă. Tăietura efectuată pe inel 
este un avantaj, deoarece în această zonă se află substan-
ţele nutritive  de rezervă, care ajută la formarea calusului, 
inclusiv zona decoratoare de boli celule (cambiu). Stimularea 
calusării se face prin tratarea rănilor produse cu substanţe de 
tipul vopselei pe ulei, grăsimi speciale cu ceară pentru răni, 
balegă de vacă, smoală topită etc.

Scurtarea este o operaţie de tăiere a unei porţiuni din 
lăstarul lignificat după încetarea creşterii, în cazul când în 
anul curent nu se prevede apariţia noilor lăstari. Această 
operaţie se  face prin tăierea până la 2-3 mm deasupra unui 
mugure vegetativ. Pe lemn mai mare de un an, scurtarea se 
face obligatoriu deasupra unei noi creşteri sau a unei ra-
muri fructifere, care să prelungească ramura.

Intensitatea scurtării depinde  de scopul urmărit. S-a 
constatat că la pomii tineri de cireş, vişin şi cais, în urma 
scurtării severe se produce o ramificare puternică, deoarece 
pornesc în creştere majoritatea mugurilor vegetativi rămaşi 
sub tăietură. 

În condiţiile unei agrotehnici bune şi a unor soluri fer-
tile, lăstarii apăruţi în locul scurtării severe cresc repede, 
îndesind exagerat coroana şi reţinând intrarea pe rod. În 
astfel de situaţii, în special la soiurile care prin însăşi natu-
ra lor formează o coroană deasă, nu se aplică scurtări seve-
re, ci se fac doar răriri sumare de înlăturare a concurenţilor, 
a ramurilor lacome sau a celor prost plasate în interiorul 
coroanei. În schimb, la soiurile care nu ramifică, datorită 
specificului lor de creştere (formează şarpante lungi fără  
ramuri de semischelet),  nu se recomandă efectuarea scur-
tării moderate. 

Tăierile de întreţinere a coroanei la cireş, vişin şi cais 
au drept scop limitarea înălţimii pomilor şi a extinderi şar-
pantelor în plan orizontal. La excluderea acestora se va ţine 
cont de distanţele de plantare, formele de coroană adoptate, 
precum şi de spaţiul necesar pentru trecerea agregatelor şi 
maşinilor agricole pe intervaluri.

Pentru menţinerea unui regim stabil şi favorabil de ilu-
minare în fiecare sector al coroanei, se execută tăieri de re-
ducţie sau suprimare a ramurilor de semischelet de prisos, 
în aşa mod, încât fiecare ramură să dispună de un spaţiu 
de   15–30 cm.

În zonele din coroană care se întrepătrund, în cazul gar-
durilor fructifere cu coroane unite, se impune suprimarea 
ramurilor mai bătrâne, păstrându-se ramurile mai tinere, 
mai productive şi cu creşteri mai bune. 

La pomii formaţi cu ax central (coroana natural-ameli-
orată, palmeta liberă, coroana semiplată, piramida etc.), pe 
măsură ce îmbătrânesc, apare tendinţa de slăbire a creşte-
rilor vegetative la baza coroanelor, ceea ce impune echili-
brarea vegetativă dintre bază şi vârful acesteia. Prevenirea 
acestui neajuns se face printr-un control anual al distribuţi-
ei vegetaţiei pe înălţimea coroanei, prin efectuarea de tăieri 
ample în zona superioară, comparativ cu cea bazală, unde 
se intervine cu tăieri de suprimare şi scurtare a semischele-
tului, în vederea obţinerii ramurilor noi mai active.

Se elimină ramurile care duc la îndesirea  coroanei, cât 
şi cele frânte, încolăcite, afectate  de monilie şi gomă, lăs-
tarii lacomi cu creşteri verticale, dacă nu contribuie la com-
pletarea unor goluri din coroană.

Aceste operaţii mai  presupun şi înlăturarea lăstărişului 
de pe trunchi şi a celui din rădăcină (a drajonilor). 

Tăierea în verde este o operaţie demult cunoscută, însă 
aplicarea ei în producţie nu se face la scară largă. În primul 
rând, din cauză că pomicultorii nu cunosc acest proces, în al 
doilea rând, în perioada caldă de vegetaţie trebuie efectuate 
mai multe operaţii urgente, şi în al treilea rând, pe pomul 
înfrunzit tăierile se fac cu mari dificultăţi. 

Tăierile în verde se execută în două etape: 
1 – tăierea de vară – când se intervine cu ciupirea asu-

pra lăstarilor în creştere cu lungimea de 25–30 cm, sau în 
cazul  tăierilor severe incorecte; eliminarea lor completă din 
coroană la formarea pomilor şi a buiecilor, 

2 – tăierea de vară, după recoltare – când se intervine cu 
tăieri de fructificare a lăstarilor lemnificaţi şi a ramurilor 
de 1–3 cm în perioada de fructificare a pomilor. Aici pot fi 
incluse tăierile de limitare a înălţimii şi lăţimii coroanelor, 
precum şi tăierile de întinerire uşoară a pomilor cu creşteri 
anuale de până la 10 cm.

Tăierea de vară, după recoltare, are şi un caracter fitosa-
nitar, în cadrul căreia din coroană sunt eliminate ramurile 
frânte, afectate, supraîndesite, cele care atârnă şi cele de-
garnisite. Operaţia se efectuează în iulie–august, cel mult 
până la 15 septembrie. Această tăiere o substituie pe cea de 
primăvară, în uscat, deoarece după această operaţie în anul 
curent nu apar creşteri vegetative noi.

Tăierea de vară influenţează benefic asupra ramurilor 
rămase în coroană, unde are loc o alimentare mai bună cu 
apă şi elemente nutritive, o iluminare şi aerisire satisfăcă-
toare, precum şi o diferenţiere a mugurilor florali în condiţii 
agrotehnice mai eficiente.  

Aplicarea tăierii de vară în verde la formarea diferitor 
tipuri de coroană garniseşte şarpantele şi subşarpantele cu 
ramuri de ordinul II, III şi IV, cu formaţiuni de rod, contribu-
ie la utilizarea mai eficientă a energiei solare şi a elemen-
telor nutritive din sol, grăbind cu 1-2 ani intrarea pomi-
lor pe rod. Tăierile în verde aplicate corect dau posibilitate 
pomicultorului să dirijeze mai bine procesul de formare şi 
fructificare la pomii de cireş, vişin şi cais. 

Rănile produse în urma tăierilor în verde nu sunt afecta-
te de boli şi ciuperci, nu au scurgeri de gomă şi nu prezintă 
un pericol pentru  molipsirea pomilor de boli criptogamice. 
Leziunile sunt acoperite cu un strat de celule de protecţie, 
calusându-se uneori pe deplin, pe când în cazul ramurilor 
mai groase acest proces durează 3-4 ani. 

Ciupitul în verde este recomandat pentru stimularea in-
trării pe rod şi pentru reducerea vigorii  de creştere a pomi-
lor tineri. Tehnica tăierii constă în îndepărtarea cu foarfeca 
a unei treimi a părţii superioare a lăstarilor din coroană, se 
garnisesc şarpantele şi subşarpantele ce depăşesc lungimea 
de 20–30 cm. 

Acestor operaţii nu sunt supuşi lăstarii de prelungire a 
ramurilor de schelet de la pomii a căror coroană n-a atins 
volumul necesar sau cel maxim, precum şi lăstarii care, prin 
poziţia lor, vor trebui să înlocuiască sau să completeze o 
ramură de schelet sau semischelet. 

Ciupitul este o operaţie care se recomandă a fi efec-
tuată asupra vârfului erbaceu în cursul creşterii lăstari-
lor, până la formarea mugurilor terminali şi reprezintă un 
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procedeu  de stopare la  momentul oportun a consumului 
iniţial de energie. În cazul pomilor tineri, când această 
operaţie este executată corect, ciupitul  suplineşte în mod 
avantajos o mare parte din lucrările de tăiere în uscat a 
ramurilor. Ciupitul lăstarilor deasupra ultimei frunze ma-
ture contribuie la apariţia  ramificărilor noi la distanţe op-
time pe şarpante. 

Pentru a reţine creşterea în lungime a lăstarilor vigu-
roşi, aceştia se ciupesc atunci când ating o lungime  de 
20–30 cm, adică la 4-5 frunze, determinându-i să evolueze 
în formaţiuni de rod. Pe porţiunile rămase ale lăstarilor, din 
mugurii vegetativi apar lăstari anticipaţi, care din nou se 
ciupesc când ating lungimea de 18–20 cm.  Lăstarii apăruţi 
se lemnifică până la sfârşitul vegetaţiei şi rezistă bine la 
temperaturile scăzute. Pentru a obţine 1-2 valuri de creşte-
re, este bine ca ciupitul să se facă nu mai târziu de 1 august. 
În acelaşi timp, lăstarii rămaşi neciupiţi, păstraţi pentru 
formarea coroanei, vor fi  mai viguroşi. Operaţiile de ciupire 
restabilesc şi menţin echilibrul dintre lăstarii de prelungire 
a şarpantelor şi cei din interiorul coroanei. 

Tăierea după recoltare este mai puţin practicată de po-
micultori, deşi în multe ţări aceasta a devenit un sistem 
generalizat. Perioada cea mai potrivită pentru efectuarea 
acestei operaţii este iulie–august, sau până la 15 septem-
brie, deoarece nu se doreşte provocarea creşterilor vege-
tative noi, ci doar substituirea tăierii în uscat, contribuind 
astfel la cicatrizarea parţială sau totală a rănilor. 

Tăierea se face într-un mod simplu, în funcţie de vârsta 
pomului, de starea fiziologică a acestuia şi de scopul propus: 
echilibrarea coroanei, fructificarea sau reîntinerirea ei. Se 
recomandă a fi efectuată în mod mecanizat, sporind astfel 
randamentul lucrărilor,  utilizând maşinile cu bare cositoa-
re unice sau maşinile cu discuri, cu ajutorul cărora se limi-
tează înălţimea pomilor şi lăţimea gardurilor fructifere sau 
volumul coroanei. 

După tăierea mecanizată de limitare a înălţimii (mai 
des) sau a lăţimii gardurilor fructifere (mai rar) se obţine o 
ramificare densă la exteriorul coroanei, fapt ce impune une-
le corectări prin intervenţii manuale. Astfel, se recomandă 
efectuarea mecanizată a tăierilor la un interval de 4-5 ani, 
iar în mod manual, se vor face în fiecare an  în aceeaşi pe-
rioadă, pe toată coroana. Tăierea după recoltarea fructelor 
influenţează  pozitiv starea fiziologică a pomilor. Cazuri de 
uscare sau afectare a pomilor de boli criptogamice şi ciu-
perci nu au fost înregistrate. 

Tăierea de reîntinerire se execută la pomii de cireş, vişin 
şi cais care  n-au fost  la timp supuşi operaţiilor respective, 
la pomii care au intrat în declin sau la pomii care au creşteri 
anuale de până la 10 cm în condiţii de subnutriţie. 

Intervenţia prin tăieri este cu atât mai severă cu cât 
gradul de îmbătrânire este mai avansat. Se recomandă exe-
cutarea acestora primăvara târziu sau vara, după recoltare, 
prin lunile iulie–august. Mai frecvent se efectuează la so-
iurile de cires, vişin şi cais cu tendinţă de degarnisire şi cu 
coroane voluminoase. 

Tăierile de reîntinerire se aplică ramurilor de schelet de 
ordinele I-IV, scurtându-se în lemn fiecare ramură din co-
roană de 2-3 ani la prima reîntinerire, precum şi în lemn 
la pomii de 5-6 ani prost îngrijiţi şi la o vârstă mai mare, 
care nu mai reacţionează la aplicarea îngrăşămintelor. Po-
mii regeneraţi dau lăstari în primul an după efectuarea tă-
ierii, reuşind ca în 3-4 ani să-şi refacă complet scheletul şi 
rodnicia.

   УДК: 634. 11: 632.3

ДИНАМИКА ПРОИЗВОДСТВА 
И РЕАЛИЗАЦИИ ЧЕРЕНКОВ 
СЕМЕЧКОВЫХ ПОРОД 
С БЕЗВИРУСНОГО 
МАТОЧНОЧЕРЕНКОВОГО 
САДА КАТЕГОРИИ БАЗА 
ЧЕРНЕЦ А.М., доктор биологических наук,  КАЛАШЯН Ю.А., 
доктор сельскохозяйственных наук, ЛУКИЦА В.И.,  
ПРОДАНЮК Л.Н., КОВАЛЕНКО Г.М., ГЕНДОВ Н.Л., 
КАЛАШЯН Н.Ю., научные сотрудники, Научно-практический 
институт садоводства, виноградарства и пищевых 
технологий. Лаборатория вирусологии

ABSTRACT. The article describes the results of a 
study on creation and exploitation of the virus free pome 
fruit propagation material stock. Over 70 varieties of ap-
ple, pear and quince are grown in mother orchard. 20% 
of mother trees are tested every year by immunological 
methods.100 722 apple cuttings, 27 454 quince cuttings 
and 4 211 pear cuttings have sold to economic agents 
of the republic within 10 years. At present institute can 
provide nurserymen virus free pome fruit cuttings for the 
production of 1,5–2,5 million grast ing annually. 

KEYWORDS: nursery, scions, trees   mother, trees, virus, 
apple, pear quince. 

Согласно принятого в 1996 году Парламентом РМ 
«Закона о плодоводстве» и программе развития плодо-
водства до 2020 года в Институте плодоводства (ныне 
Научно-практический институт садоводства, виногра-
дарства и пищевых технологий) проводятся работы по 
переводу плодового питомниководства республики на 
безвирусную основу и международные нормы серти-
фикации. Для этого в 2002 году на территории опыт-
ного поля института были заложены первые участки 
маточно-черенкового сада семечковых культур кате-
гории «База». На площади 0,8 га были высажены 436 
саженцев 17 сортов яблони, 294 саженца 12 сортов 
груши и 245 саженцев 11 сортов айвы. Для получения 
безвирусных саженцев использовали почки с деревьев 
из коллекции безвирусных клонов категории «Преба-
за», растущих в депозитарии Лаборатории вирусологии. 
Подвоем служили сеянцы яблони и груши, а для айвы 
– отводки от сеянцевых форм, соответственно. Схема 
посадки – 4х2 метра (1 250 деревьев на гектар). Маточ-
ник пространственно изолирован от рядовых насажде-
ний не менее чем на 350 метров. Ежегодно, начиная с 
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февраля по июнь, 20% деревьев маточника тестируются 
в Лаборатории вирусологии института на отсутствие 
вирусной инфекции иммунологическими методами. В 
августе 2005 года на всех сортах яблони, а в 2006 на от-
дельных сортах груши и айвы была проведена сортовая 
апробация. Это позволило начать с 2006–2007 заготов-
ку безвирусных черенков. В последующие годы продол-
жилось расширение базисного маточно-черенкового 
сада, как по количеству деревьев, так и по сортименту. 
В 2004 году посажено 0,31 га новых 11 сортов яблони. В 
2007 году посажено 3,25 га пользующихся спросом 17 
сортов яблони. Схема посадки уплотнённая – 4х1 м. Для 
этих саженцев использован подвой М 26, ранее размно-
женный в Лаборатории вирусологии Института пло-
доводства методом микроклонального размножения в 
условиях in vitro. Всего было высажено 8 059 деревьев. 
Из них Голден Делишес 1 840 шт., по 975 шт. Ренет Си-
миренко, Флорина, Ионаголд. Сорта Ионика, Вилмата, 
Айдаред (два клона), Гала Маст примерно по 600 шт. 
В 2009 году были обновлены 
посадки айвы и груши основ-
ными сортами в количестве 
244 дерева на площади 0,2 
га. В 2004 и 2010 годах вы-
сажено 24 новых сортов и ги-
бридов яблони в количестве 
983 дерева на площади 0,8 га. 
С 2011 по 2015 годы новые 
оздоровленные от вирусных 
болезней сорта яблони выса-
живаются в депозитарий Ла-
боратории вирусологии кате-
гории «Пребаза».

Фото 1. Депозитарий 
семечковых пород

В данной работе обобще-
ны результаты 10-летней ра-
боты, с 2006 по 2015 год. 
Основное время заготов-

ки черенков было с конца 
июля по середину сентября, 
что соответствует  периоду 

окулировочной кампании в стране. За период эксплу-
атации маточно-черенкового сада яблони черенки за-
готавливались для настольной зимней прививки всего 
несколько раз. Заготовка черенков проводилась в про-
хладное время суток. На каждом черенке было по 10-11 
деловых глазков. Материал связывали в пучки по  100 
штук, этикетировали и записывали  в регистрационный 
журнал какому экономическому агенту, какие сорта и 
в каком количестве они были переданы. Из диаграм-
мы №1 видно, что нарастание количества срезанных 
черенков шло с 2006 по 2010 годы. По яблоне с 2 170 
штук в 2006 году до 25 040 штук в 2010. По айве со 125 
черенков в 2006 году до 10 040 штук в 2010. Всего за 10 
лет в хозяйства республики передано 100 722 черенка 
яблони, 27 464 черенка айвы и 4 211 черенков груши.

Диаграмма 1
Динамика производства и реализации 

безвирусных черенков

Из них для выращивания саженцев в опытном поле 
института использовались от 14 до 22% черенков в раз-
ные годы. Остальные черенки были приобретены про-
изводителями посадочного материала разной формы 
собственности (фирмы, акционерные общества, кре-
стьянские хозяйства, частники). География охватывает 
все районы республики – от юга до севера: Кагульский, 
Штефан-Водэ, Каушанский, Новоаненский, Яловенский, 
Страшенский, Хынчештский, Рышканский, Единецкий, 
Бричанский, Оргеевский, Сорокский, Каменский, Ок-
ницкий, Дубоссарский и другие.

Диаграмма 2
Реализация черенков яблони 

по сортам
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Из имеющихся сортов основным 
спросом пользуются 7 сортов ябло-
ни (диаграмма 2): Ренет Симиренко, 
Голден Делишес, Флорина, Айда-
ред, Гала Маст, Вилмата, Ионика. 
Их доля составила  88 процентов, 
от общего количества востребован-
ных 21 сорта. Ряд сортов имеющих-
ся в маточно-черенковом саду не 
востребованы: Ред Мельба, Квин-
ти, Мантет, Кандиль Синап, Ренет 
Шампанский, Кальвиль Молдав-
ский, Кидс Оранж Ред, Йонавелд, 
Лодел. Хотя нужно отметить, что их 
доля деревьев в саду незначитель-
на – от 2 до 20 по сорту.
Наибольшее количество черен-

ков Голден Делишес заготовлено в 
2009 году – 6 985, чуть меньше в 
2010 – 5 750 (диаграмма 3).
За время эксплуатации маточно-

черенкового сада айвы было заготов-
лено 27 464 черенка. Устойчивым 
спросом пользовались сорта  Ко-
дрянка, Ауриу, Заря, Комета. Их доля 
в общем количестве составила около 
90 процентов. Не были востребованы 
сорта Турунчукская, Юбилейная, По-
лина, Асена и Мускатная. Из-за высо-
кой восприимчивости к бактериозам 
спрос на черенки сорта Южанка был 
незначительным, и только в отдель-
ные годы.
Общее количество заготовлен-

ных черенков  груши  составило  4 
211 штук. Наибольшим спросом 
пользовались сорт Ноябрьская – 
2041 черенок или почти 50 про-
центов из общего количества и сорт 

Диаграмма 3
Востребованность сортов яблони по годам

Диаграмма 4
Реализация черенков айвы по сортам

Фото 2. Маточно-черенковый сад яблони
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НАУЧНАЯ РЕЦЕНЗИЯ – В. Мындра, доктор с/х наук.

Материал представлен  21.03.2016.

Отечественная – 1 620 черенков, то есть 38 процентов. 
Не были востребованы сорта Молдованка, Бере Ардан-
пон, Магнес, Сокровище, Бере Боск. 
В настоящее время производственная маточно-

черенковая база позволяет ежегодно заготавливать 
150 000-250 000 черенков яблони, груши, айвы, что до-
статочно для производства 1,5–2,5 млн. окулировок. С 
нами тесно сотрудничают хозяйства: SRL „Surinmih”, 
SRL „GelnacrAgro”, GŢ „Melnic Ioana Feodor”, GŢ „Cebotari 
Feodor Mihail”, GŢ „Ghilinschi Dumitru”, SRL «Месgrato». 
В данных хозяйствах созданы маточники свободных от 
вирусов подвоев – М9, М26, ММ106, 62-396, ВА-29, ранее 
размноженных в условиях in vitro в Лаборатории вирусо-
логии Института плодоводства. Названные подвои выра-
щиваются в маточниках подвоев экономических агентов 
в количестве примерно 120 000 головок с ежегодным 
выходом 600 000-1 000 000 укоренённых отводков. 
В настоящее время в Лаборатории вирусологии про-

водится тестирование новых оздоровленных клонов 
яблони: Coreal, Topaz, Celesta, Fuji Kiku 8, Izvoras, Grany 
Smyth, Coreagat, Primula, Coreplai, Royal Gala, Braeburn, 
Red Free, Star Spur Red Delicious, Mutsu, Generos, Priam, 
Elstar, Beau Jade, Remo, Wellspur, Ligol, Pinova, Coretard. 
Названные выше сорта будут размножены и высажены в 
маточник категории «Пребаза» в депозитариум, а в даль-
нейшем и в маточно-черенковый сад категории «База».

Фото 3. Маточно-черенковый сад айвы

INTRODUCERE

Căpşunul (Fragaria x ananassa) este una dintre cul-
turile cu cea mai înaltă valoare care poate fi cultivată în 
Republica Moldova. Cultura căpşunului se încadrează bine 
în condiţiile agroclimatice ale ţării noastre. Dezvoltarea 
durabilă a sectorului presupune  îmbunătăţirea continuă a 
procesului de producţie, prin utilizarea materialului sădi-
tor  de categorii superioare. Selectarea  clonelor valoroase, 
devirozarea lor, multiplicarea şi producerea în pepiniera 
„Nucleu” a materialului de categoria „Prebază” se efectu-
ează în cadrul Institutului Ştiinţifico-Practic de Horticul-
tură şi Tehnologii Alimentare.

Materialul săditor de categoria „Prebază” este destinat 
înfiinţării  plantaţiilor-mamă de categoria „Bază”. Ulterior 
se produce material săditor pentru  pepiniere sau sectoa-
rele de multiplicare, unde se obţine material săditor de 
categoria „Certificat” pentru înfiinţarea plantaţiilor fruc-
tifere.

Stolonii proveniţi din plante tinere cu valori biologi-
ce înalte de categoria „Bază” sau „Certificat”, liberi de boli 
virotice, produşi în stoloniere specializate, au o producti-
vitate de 4-5 ori mai mare decât cei recoltaţi aleatoriu din 
plantaţiile comerciale.

ÎNFIINŢAREA ŞI ÎNGRIJIREA 
STOLONIEREI

Pentru producerea materialului săditor de căpşun e 
necesar să se ţină cont de asolamente, astfel  asigurându-
se menţinerea fertilităţii solului. Schemele de asolament 
se aleg în funcţie de necesităţile  gospodăriilor în creşte-
rea unei sau a altei culturi. Nu se recomandă cultivarea 
căpşunului după asemenea culturi ca: cartof, tomate, ar-
dei, ceapă, castraveţi, floarea-soarelui, sparţetă, lucernă şi 
altele, care sunt   frecvent atacate de agenţi patogeni şi 
vericileoză. De asemenea, se interzice cultivarea materi-
alului săditor de căpşun după tutun şi arbuşti, cum ar fi 
zmeurul şi coacăzul, care pot fi atacaţi de aceleaşi boli şi 
dăunători. Cu un an înainte de înfiinţarea stolonierei, solul 
este supus unui tratament împotriva nematodelor de către 
un laborator specializat autorizat. În caz de infectare a so-
lului, se aplică un tratament cu nematocide.

În condiţiile republicii noastre se recomandă următoa-
rele scheme de asolament cu 4-5 câmpuri:

1) ogor negru – plantaţie de căpşun monoanuală – po-
rumb pentru siloz, grâu-de-toamnă;

2) ogor negru – plantaţie de căpşun bianuală – orz, po-
rumb cerealier, secară-de-toamnă.

Introducerea în asolament a culturilor cerealiere 

TEHNOLOGIA PRODUCERII 
MATERIALULUI SĂDITOR 
DE CĂPŞUN
I. CARAMAN, V. TCACI, G. COVALENCO, Institutul Ştiinţifico-
Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare
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(grâu-de-toamnă, orz, secară) contribuie la diminuarea ris-
cului de atac cu nematode, agenţii veştejirii totale şi alte 
boli ale căpşunului.

Solul pentru plantaţiile de căpşun se pregăteşte foar-
te minuţios. Cu un an înainte de plantare, solul se ară la 
adâncimea de 30–40 cm. Dacă premergătorii au făcut par-
te din grupul culturilor cerealiere, după recoltarea lor se 
face dezmiriştirea  cu ajutorul unei grape cu discuri la o 
adâncime de 8–10 cm. În cazul în care la plantarea cul-
turilor premergătoare n-au fost introduse în sol îngrăşă-
minte organice, aceasta se va efectua înaintea aratului. 
În solurile sărace în humus (până la 2%) se introduc 80–
90 t/ha de băligar fermentat, în solurile cu fertilitate me-
die (2–3% de humus) – 60 t/ha, iar în solurile fertile (mai 
mult de 3% de humus) – 30–40 t/ha. Totodată, este cunos-
cut că utilizarea băligarului poate stimula îmburuienirea 
plantaţiei. De aceea este preferabil de a utiliza compostu-
rile şi îngrăşămintele verzi – rapiţa-de-toamnă.

Durata raţională de exploatare a stolonierei este de un 
an,  numai în cazuri foarte rare poate fi de doi ani.

Dozele de îngrăşăminte minerale se stabilesc în func-
ţie de conţinutul de substanţe nutritive din sol. În solurile 
sărace se introduc câte 120 kg/ha de PK, iar în cele fertile 
– până la 90 kg/ha.

Îngrăşămintele azotate se recomandă să fie adminis-
trate în doze de 100 kg/ha, în două etape: jumătate – pri-
măvara, iar cealaltă jumătate – vara, până la formarea 
stolonilor. Cu cel puţin 3 luni până la plantarea stolonilor, 
solul se lucrează ca ogor negru.

Termenele de plantare a răsadului în stolonieră trebuie 
să se încadreze între 20 august şi 30 septembrie. Mai puţin 
eficientă este plantarea primăvara devreme.

Înainte de plantare terenul se împarte în tarlale cu o 
suprafaţa de 1–2 ha, iar interiolul tarlalelor – în parcele cu 
o lungime de 50 sau 100 m, despărţite prin drumuri teh-
nologice de 1,5–2,0 m, perpendiculare direcţiei rândurilor. 
La plantare distanţele dintre rânduri se recomandă să fie  
de 80–90 cm, iar dintre plante  – 20 cm. Pentru plantare se 
folosesc stoloni ale soiurilor omologate sau de perspectivă,  
de categoria „Prebază”, crescuţi în pepiniera „Nucleu” sau 
în palete la Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi 
Tehnologii Alimentare.

Plantarea se efectuează cu maşina de plantat  SCN-6 
sau manual, în rigole deschise. Înainte de plantare de la 
stoloni se înlătură frunzele uscate şi filamentele, rădăci-
nile se scurtează până la 7–8 cm lungime şi se mocirlesc.

Stolonii se plantează în aşa mod, ca mugurele terminal 
să se situeze la nivelul suprafeţei solului, iar rădăcinile să 
fie aşezate vertical, să contacteze cu solul, încât la o scu-
turare uşoară să nu se smulgă.

Nu se admite plantarea adâncă, fiindcă, acoperind mu-
gurele terminal, plantele cresc lent sau pier.

Concomitent cu plantarea sau imediat după plantare 
în rigole se face irigarea locală. După infiltrarea apei rigo-
lele se acoperă cu sol afânat la nivelul mugurelui terminal.

După terminarea plantării terenul se afânează şi se iri-
gă prin aspersiune,  norma – 350–400 m³/ha. Peste două 
săptămâni după plantare se verifică dacă s-au prins stolo-
nii, în caz de necesitate sunt completate golurile. Urmează 
încă 1-2 udări şi afânarea solului, ceea ce contribuie la o 
bună înrădăcinare a plantelor până la stabilirea îngheţu-
rilor permanente.

În perioada vegetaţiei următoare, se verifică iernatul 

stolonilor, se face îndreptarea lor, eliberând mugurele ter-
minal, se muşuroiesc rădăcinile. În locul plantelor pierite 
se plantează stoloni de acelaşi soi. La începutul vegetaţiei, 
până la ivirea buruienilor, stoloniera se prelucrează cu er-
bicidul Venzar (lenatil) – 3–4 kg/ha. Norma de utilizare a 
soluţiei – 600 l/ha. După administrarea erbicidelor în sto-
lonieră se aplică irigarea, norma fiind de 200–300 m³/ha, 
iar solul nu se prelucrează timp de 3-4 săptămâni.

La începutul vegetaţiei  şi în perioada formării stolo-
nilor se introduc îngrăşăminte de azot N60-90 care se încor-
porează în sol prin afânare.  Umiditatea solului trebuie să 
fie menţinută la nivelul de 75–80% din capacitatea de apă 
pentru câmp.

Se întreprind măsuri preventive pentru combaterea 
bolilor şi dăunătorilor.

Pentru obţinerea unui material săditor calitativ de 
căpşun, este necesar de a înlătura inflorescenţele o dată 
sau de două ori.

Un procedeu important ce  asigură  calitatea materia-
lului săditor este controlul biologic şi fitosanitar, care se  
efectuează  în câmp înainte de înflorire şi de emitere a 
stolonilor. Se verifică respectarea tehnologiei, se elimină 
impurităţile ce prezintă simptome de boli şi dăunători, se 
prelevează probe  pentru testarea în condiţii de laborator 
a viruşilor, se stabileşte categoria biologică şi sanitară a 
plantaţiei, toate acestea finalizând cu întocmirea unui 
„Act de control în câmp”.

SCOATEREA, SORTAREA, PĂSTRAREA 
STOLONILOR

În Republica Moldova stolonii, de regulă, se scot toam-
na, de la sfârşitul lunii august şi până la sfârşitul lunii 
septembrie. Dacă plantaţia a fost înfiinţată primăvara, 
stolonii pot fi scoşi şi mai târziu sau primăvara devreme. 
Termenele concrete se stabilesc de consumatori, fiind ra-
cordate cu termenele de înfiinţare a plantaţiilor noi.

Stolonii se scot cu ajutorul maşinii MVR (creată în ca-
drul institutului). La momentul scoaterii stolonilor solul 
trebuie să fie umed, pentru a reduce la minimum ruperea 
rădăcinilor. În stoloniera a cărei durată de exploatare este 
de un an, stolonii se scot împreună cu plantaţia-mamă. Ei 
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sunt săpaţi cu scoaba APN sau cu ajutorul cultivatorului, la 
o  adâncime de  9–10 cm. Apoi sunt strânşi manual, cură-
ţaţi de frunzele uscate şi filamente, după care sunt sortaţi 
conform  standardelor în vigoare. Concomitent cu sortarea 
se face şi controlul fitosanitar. Stolonii de prima calitate 
trebuie să aibă mugurele central bine dezvoltat, 3 frunze 
dezvoltate normal, sistemul radicular bine fasciculat, cu o 
lungime nu mai mică  de 7–8 cm. Stolonii mai puţin dez-
voltaţi sunt consideraţi de calitatea a doua – mugurele bine 
pronunţat, două frunze normal dezvoltate, sistemul radicu-
lar fasciculat, cu o lungime nu mai mică de 3–5 cm.

În stoloniera cu o durată a exploatării de un an randa-
mentul stolonilor standard  constituie 350-500 mii bucăţi/
ha, iar în cazul utilizării  stolonierei pe parcursul a  doi ani 
– 250-300 mii bucăţi /ha.

Stolonii sunt repartizaţi în funcţie de calitate, apoi le-
gaţi în pachete a câte 50 de bucăţi. Pe fiecare pachet se 
aplică etichete speciale (certificate) cu indicarea denumirii 
soiului, a categoriei biologice şi a furnizorului. Pachetele 
sunt aşezate în lăzi, acoperite cu folie din polietilenă per-
forată, pentru evacuarea excesului de apă.

Lăzile se păstrează la umbră, într-un şopron, iar plan-
tele se stropesc periodic. În astfel de condiţii plantele se 
menţin într-o stare satisfăcătoare, până la 2-3 zile.

Pentru plantarea de primăvară sau vară stolonii se 
scot la începutul lunii noiembrie, după ce au fost căliţi la 
temperaturi scăzute. Se scutură de  pământ,  se pun  în 
saci din folie de polietilenă cu dimensiuni de 100/50 cm,  
câte 500 de bucăţi, însoţiţi de eticheta respectivă. Sacii se 
închid ermetic, se aşază în lăzi sau în containere pentru 
păstrare. Containerele cu stolonii ambalaţi în saci se intro-
duc în frigider, unde temperatura se menţine în limitele -2 
şi +1ºC, iar umiditatea aerului este de 50–90%. În aseme-
nea condiţii materialul săditor poate fi păstrat timp de 6-9 
luni. Înainte de sădire  sacii cu stoloni se scot din frigider 
şi se dezgheaţă lent.

 În cazul în care se impune exploatarea stolonierei încă 
un an, scoaterea  stolonilor crescuţi în primul an de ex-
ploatare se face pe intervalele dintre rânduri. Pe direcţia 
rândurilor rămâne o fâşie de 20–25 cm cu plante-mamă. 
Îngrijirea stolonierei în cea de a doua perioadă de vegeta-
ţie este similară celei din anul precedent, iar cantitatea şi 
calitatea stolonilor este mai inferioară.

Pentru obţinerea unei eficienţe maxime se recomandă 
producerea materialului săditor de căpşun în spaţii pro-
tejate (sere, solarii), în palete cu dimensiuni de 6x6x8–
10 cm, pentru a putea fi sădite în plantaţiile pentru produ-
cerea fructelor cu un ciclu de un an, cu sistemul radicular 
intact.
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RECOMANDĂRI PRIVIND 
COMBATEREA FĂINĂRII 
VIŢEIDEVIE ÎN PLANTAŢIILE 
CU SURSĂ ÎNALTĂ 
DE INFECŢIE
V. CEBANU, M. CUHARSCHI, V. DEGTEARI, Elena CHIABURU, 
D. TERTEAC, A. MIDARI, Svetlana ARMAŞU, I. VĂTĂMAN, 
Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. This paper aims recommendations on 
combating grapevine powdery mildew  (Uncinila necator 
Burril.) of plantations aff ected under high pressure and 
infection. Scientifi c-practical recommendations aim to 
ensure sustainable and stable productivity of vineyards 
and are designed traders, producers of wine and table 
grapes.

KEYWORDS: vine, vine mildew, integrated protection.

INTRODUCERE 

Făinarea viţei-de-vie, provocată de patogenul Uncinila 
necator Burril. se manifestă mai pronunţat în raioanele cu 
clima uscată şi călduroasă – Asia Mijlocie, sudul Crimeii. 
Până nu demult, anii 70–90 ai secolului trecut, în Republi-
ca Moldova făinarea se dezvolta în focare şi nu prezenta 
prea mare pericol pentru economia ţării. Începând din anii 
2000, virulenţa oidiumului viţei-de-vie a crescut conside-
rabil, provocând pierderi deosebit de importante viticultu-
rii. În condiţiile actuale, din cauza atacurilor grave la care 
este supusă viţa-de-vie în fiecare an, oidiumul poate fi con-
siderată cea mai dăunătoare boală criptogamică a acestei 
culturi. 

Manifestarea mai virulentă a făinării viţei-de-vie 
poate fi determinată de adaptarea treptată a patogenu-
lui la condiţiile din Republica Moldova şi trecerea lui la 
ciclul deplin de dezvoltare. O altă cauză, după părerea 
mai multor savanţi (Toma A., 1976; Săvescu A., Rafai-
lă C., 1972), este şi minimalizarea aplicării în combate-
rea bolilor viţei-de-vie a produselor cuprice în favoarea 
produselor de sinteză organică (care anterior împiedi-
cau dezvoltarea bolii). În opinia unor autori (Cebanu V., 
2008, 2009), produsele cuprice joacă un rol important 
în reţinerea declanşării făinării viţei-de-vie în condiţiile 
Republicii Moldova.
Ţinând cont de importanţa economică majoră a pro-

blemei abordate pentru cultura viţei-de-vie vizavi de o 
eventuală extindere a făinării, cauzată în primul rând de 
rezerva biologică înaltă de infecţie din anul 2015, e nece-
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sar de a întreprinde măsuri speciale de prevenire a bolii în 
condiţiile anului 2016. 

MATERIALE ŞI METODE

Evaluarea stării fitosanitare a plantaţiilor viticole 
din Republica Moldova în condiţiile anului de studiu 
2015 a fost efectuată conform metodelor cunoscute 
(Недов П.Н. и др. 1985). Evidenţele privind manifesta-
rea şi răspândirea bolii s-au efectuat în cele mai sen-
sibile faze de dezvoltare a viţei-de-vie: „apariţia a 3 
frunze”(7–8 mai); „creşterea lăstarilor” (18–20 mai), 
„răsfirarea inflorescenţelor” (27–28 mai), „sfârşitul în-
floritului” (11–12 iunie), „compactarea ciorchinelor” 
(17 iulie), „începutul pârgului” (15 august); „înainte de 
recoltare” (1 septembrie). 

În evidenţă au fost luate diferite plantaţii viticole din 
regiunea Centru a Republicii Moldova: colecţia şi geno-
fondul de soiuri ale IŞPHTA – 30 ha, „Sălcuţa” SRL – plan-
taţii de clone europene (70 ha), Vismos SA, filiala „Che-
trosu” (140 ha), „Cricova” SA, sectorul „Cricova” (130 ha) şi 
„Criuleni” (180 ha); plantaţii viticole din regiunea de Sud 
a Republicii Moldova – „Vismos” SA, filiala, „Moscovei” 
(110 ha), „Ceteronis-ST” SRL, „Agrovitera” SRL, „Vinăria 
din Vale” SRL, „Ghevlandri” SRL, Fabrica de vin „Slobozia 
Mare”, „Savitera” SRL (1 400 ha).

REZULTATE ŞI DISCUŢII

În anul 2015, în majoritatea plantaţiilor viticole din 
Republica Moldova făinarea viţei-de-vie s-a manifestat 
extrem de virulent, provocând la soiurile sensibile pier-
deri cantitative şi calitative de producţie, în special în 
plantaţiile unde nu a fost respectată tehnologia de cul-
tivare. 

Una dintre cauzele răspândirii masive a bolii s-a 
datorat schimbării climei, care în ultimii ani se ca-
racterizează prin veri deosebit de uscate şi călduroase 
(2012, 2015). În urma evidenţelor efectuate şi în baza 
datelor obţinute s-a constatat că evoluţia explozivă a 
făinării viţei-de-vie în condiţiile anului 2015 a fost 
cauzată, în mare măsură, de apariţia mai timpurie a 
bolii în condiţii naturale – primele simptome au fost 
înregistrate la data de 31 mai (la soiul Saperavi se-
vernâi în colecţia de soiuri a IŞPHTA). Evoluţia mai 
timpurie a bolii a fost provocată, în principal, de tem-
peraturile optime pentru dezvoltarea făinării viţei-
de-vie (27–28oC), înregistrate în lunile aprilie–mai şi 
care în asociere cu ploile de scurtă durată au creat 
condiţii extrem de favorabile pentru declanşarea şi 
extinderea făinării viţei-de-vie la soiurile sensibile – 
Chardonnay, grupa Pinot şi Feteasca, Muscat de Ham-
burg, Cardinal, Rannii Magaracea, Italia s.a.

Evidenţele efectuate au demonstrat că printre fac-
torii care au favorizat răspândirea masivă a bolii a fost 
şi apariţia din abundenţă pe butuci a lăstarilor cu creş-
tere exagerată, care au manifestat sensibilitate ridicată 
la atacurile de făinare. Apariţia lăstarilor lacomi, care în 
mare parte au format copili de ordinul unu şi doi (mai 
cu seamă la soiurile de struguri de masă –  Muscat de 
Hamburg, Italia), în majoritatea cazurilor a fost provoca-
tă de aplicarea tăierilor de refacere a butucilor afectaţi în 
grad diferit de temperaturile critice minime sub limita de 

rezistenţă biologică la ger a soiurilor. Aceeaşi situaţie a 
fost remarcată şi în cazurile de refacere a butucilor afec-
taţi grav de fluctuaţiile de temperatură dintre zi şi noap-
te (înregistrate în lunile ianuarie–februarie 2012–2014, 
care au provocat apariţia unor crăpături adânci în braţe 
şi tulpini, preponderent pe partea orientată spre sud).

Aşadar, mai frecvent şi mai intensiv au fost afectate 
de făinare:

1. Plantaţiile viticole unde nu a fost asigurată o sar-
cină optimă a butucilor cu rod şi cu lăstari. Astfel de 
situaţii au fost înregistrate în cazul aplicării tăierilor 
prea severe (mai ales la soiurile cu creştere viguroasă 
sau mediu viguroasă, fără o analiză a stării ochilor şi  a 
amplasării ochilor fertili pe lungimea coardei de rod). 
Lipsa corelaţiei dintre creştere şi fructificare a provocat 
creşteri exagerate ale organelor verzi, urmate ulterior 
de îndesirea coroanei cu copili ai lăstarilor lacomi, mai 
sensibili la făinare, care împiedicau pătrunderea solu-
ţiei în interiorul butucului, diminuând considerabil şi 
eficacitatea măsurilor de combatere a bolii.

2. Plantaţiile în care nu au fost efectuate calitativ 
unele procedee agrotehnice cu impact direct în preveni-
rea bolii. Astfel, legatul şi dirijarea incorectă a lăstarilor 
în spaţiu, fenomen întâlnit frecvent în practică (fig.1), 
duce la îndesirea coroanei, împiedică pătrunderea soluţi-
ei în interiorul butucului, diminuând considerabil efica-
citatea măsurilor de combatere, din cauza necontactării 
fungicidului utilizat cu organele viţei-de-vie sensibile la 
atacul de făinare (bobiţele, strugurii).

3. Plantaţiile cu butucii supraîncărcaţi cu lăstari 
(mai ales slab dezvoltaţi, care provin din ochii unghiu-
lari). Astfel de situaţii au fost înregistrate în plantaţiile 
în care au fost neglijate operaţiile în verde (plivitul lăs-
tarilor de prisos şi reglarea numărului optim de lăstari 
pe butuc), ceea ce a creat condiţii extrem de favorabile 
pentru manifestarea făinării viţei-de-vie, cauzate de ae-
risirea şi iluminarea insuficientă a organelor sensibile 
în interiorul butucului. 

4. Plantaţiile viticole amplasate pe sectoare necores-
punzătoare – în văi, depresiuni, cele slab aerisite (unde 
mişcarea aerului a fost cu dificultate).

5. Plantaţiile în care au fost executate necalitativ sau 
cu întârziere măsurile de combatere a buruienilor (care 
prin transpiraţie au mărit umiditatea relativă a aerului, 
favorizând o dezvoltare intensivă a bolii, în special înain-
te şi după înfloritul viţei-de-vie).

6. Plantaţiile fondate cu soiuri sau clone sensibile, 
unde măsurile de protecţie au fost efectuate nechibzuit, 
în lipsa unui program eficient de combatere, nu s-a ţinut 
cont de unele momente importante în combaterea bolii, 
precum: respectarea cu stricteţe a dozelor, a termenelor 
optime de aplicare a tratamentelor, durata de acţiune a 
produselor utilizate şi, deosebit de important, respecta-
rea principiului alternanţei (care prevede ca fiecare trata-
ment următor să fie efectuat cu utilizarea produselor din 
clase chimice diferite, pentru a evita apariţia fenomenu-
lui de rezistenţă a patogenului faţă de produsul aplicat 
repetat, ceea ce poate duce, în cazuri mai grave, la inefi-
cienţa tratamentelor.

7. Viile cultivate pe soluri bogate şi în cazul fondă-
rii plantaţiilor viticole cu densităţi de butuci pe hectar 
mai mari decât cele optime (Cebanu V., Cuharschi M. 
ş.a., 2015), mai cu seamă la amplasarea soiurilor-clone 
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sensibile la făinare (Chardonnay), cu vigoare de creştere 
medie-mare sau mare unde, de regulă, s-a înregistrat o 
dezvoltare mai pronunţată a făinării viţei-de-vie. 

COMBATEREA FĂINĂRII VIŢEIDEVIE 
ÎN ANUL 2016

În anul 2016 intensitatea şi intervalele dintre tra-
tamentele de combatere a făinării viţei-de-vie trebuie 
adaptate în funcţie de sursa de infecţie acumulată şi 
condiţiile climatice înregistrate pe parcursul perioadei de 
vegetaţie. 

Astfel, în plantaţiile viticole afectate grav de făinare 
în anul 2015 (ţinând cont de sursa înaltă de infecţie acu-
mulată din anul precedent şi condiţiile foarte favorabile 
pentru hibernarea patogenului în condiţiile unei ierni 
blânde) combaterea eficientă a bolii în anul 2016 se va 
efectua reieşind din următoarele:

Soiurile sensibile la făinare (nota 7-9 a scării de 
evaluare, după OIV (soiurile pentru vin – Chardonnay, 
Pinot alb, Pinot negru, Muscat alb, Muscat Ottonel, Fe-
teasca; soiurile de masă – Regina viilor, Codreanca, Victo-
ria (România), Muscat chihlimbariu, Italia, Cardinal ş.a.), 
clonele soiurilor nobile cu un grad înalt de sensibilitate 
la făinare (Cebanu V., Degteari V. ş.a. 2014).

TRATAMENTUL 1.  Faza fenologică „creşterea 
lăstarilor" (lungimea – 10 cm)

Se aplică, preventiv, produsele sistemice sau pene-
trante cu eficacitate înaltă de combatere, prezentate mai 
jos:

– produse antioidice de sinteză organică cu eficacita-
tea biologică a produselor mai înaltă de 90%: Vectra 10 
EC (bromuconazol) – 0,2–0,3 l/ha, Karathane LC 35 EC 
(dinocap) – 1,0–1,5 l/ha, Rubigan 120 EC (fenarimol) – 0,4 
l/ha, Impact 25 SC (flutriafol) – 0,1–0,125 l/ha, Topas 100 
EC (penconazol) – 0,25–0,4 l/ha, Orius 25 EW (tebucona-

Fig. 1. Legatul incorect la viţa-de-vie          Fig. 2. Defolierea parţială a butucilor

zol) – 0,4 l/ha, Trifmine 30 WP (trifumizol) – 0,5–0,75 kg/
ha, BAVISTIN DF (carbendazim) – 0,6–1,0 kg/ha, Riza 250 
EW (tebuconazol) – 0,4 l/ha, Sisthane 24 EC (miclobuta-
nil) – 0,2 l/ha, Sisthane 40 WP (miclobutanil) – 0,075–0,1 
kg/ha, Talendo EC (proquinazid) – 0,2–0,225 l/ha, Talendo 
Extra, EC (proquinazid+tetraconazol (160–80 g/l) – 0,3–
0,35 l/ha, Falcon 460 EC (spiroxamin+tebuconazol+tria-
dimenol) – 0,25–0,3 l/ha, Bayzafon 25 WP (triadimefon) 
– 0,2–0,3 kg/ha, Privent 25 WP (triadimefon) – 0,3 kg/ha, 
Leader 250 SC (flutriafol) – 0,125 l/ha, Impuls-F, SC (flu-
triafol) – 0,1–0,125 l/ha, Laurin 400 WP (miclobutanil) – 
0,1–0,15 kg/ha, Princip 90 SC (miclobutanil+quinoxifen) 
– 0,8–1,0 l/ha, Crystal 25 SC (quinoxifen) – 0,15–
0,2 l/ha, Mystik 25 EC (tebuconazol) – 0,3–0,4 l/ha, Magis-
tru 25 EC (triadimenol) – 0,4–0,5 l/ha, Praktik 25 EC tria-
dimenol) – 0,6 l/ha, Folicur EW 250 (tebuconazol) – 0,3–
0,4 l/ha, Atemi 100 WG (ciproconazol) – 0,1 kg/ha, Almaz 
100 EC (penconazol) – 0,3–0,4 l/ha, Cerfun 250 EW (tebu-
conazol) – 0,3–0,4 l/ha, PEN 100 EC (penconazol) – 0,25–
0,4 l/ha, Novazol 10 EC (penconazol) – 0,25–0,4 l/ha, King 
250 EC (tebuconazol) – 0,4 l/ha, VIVANDO (metrafenon) 
– 0,2–0,25 l/ha, Pencomex 100 EC (penconazol) –0,4 l/ha, 
Unicorn WG (tebuconazol+sulf) – 1,5 kg/ha, Alto Super 
330 EC (ciproconazol+propiconazol) – 0,2–0,25 kg/ha, Be-
nefit 80 WG (carbendazim) – 0,5–0,7 kg/ha, Orion 460 EC 
(spiroxamin+tebuconazol+triadimenol – 0,3 l/ha, Unicorn 
WG (tebuconazol+sulf) – 1,5 kg/ha, Fobos 100 EC (penco-
nazol) – 0,35–0,45 l/ha, Pencosan 100 EC (penconazol) – 
0,25–0,4 l/ha, Top 100 EC (penconazol) – 0,4–0,5 l/ha, Ar-
balet 75 WG (tebuconazol) – 0,2–0,35 kg/ha, Colosal Pro, 
SL (propiconazol+tebuconazol) – 0,3 l/ha, GAT Tessla 25 
WG (tebuconazol) – 0,4 kg/ha, Colosal, EC (tebuconazol) 
– 0,4 l/ha, Unical SC (tebuconazol) – 0,4 l/ha, Monterrey 
WP(miclobutanil) – 0,1–0,15 kg/ha;

Ardent 50 SC (kresoxim-metil) – 0,15–0,2 l/ha, Giga 
Plus 50 WG (kresoxim-metil) – 0,15–0,2 kg/ha, Strobi-
tec 50 WG (kresoxim-metil) – 0,2 kg/ha, Flint 50 WG 
(trifloxistrobin) – 0,15 kg/ha, STROBY (kresoxim-metl) – 
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0,15 kg/ha, Tuoreg 500 WP (kresoxim-metil) – 0,15–
0,2 kg/ha, COLLIS (kresoxim-metil+boscalid) – 0,3–
0,4 kg/ha, STROLL, WDG (kresoxim-metil) – 0,2 kg/ha,  
Nativo 75 WG (tebuconazol+trifloxistrobin) – 0,16 kg/ha, 
Amistar XTRA 280 SC (azoxistrobin+ciproconazol) – 0,5–
0,75 l/ha, Azoshy 250 SC (azoxistrobin) – 0,6–0,8 l/ha, Qua-
dris 250 EC (azoxistrobin) – 0,6–0,8 l/ha, Fram 50 WG (kre-
soxim-metil) – 0,2–0,3 kg/ha.

Tratamentele antioidice se vor aplica, în caz de ne-
cesitate, concomitent cu cele utilizate contra manei, 
antracnozei şi pătării roşii a viţei-de-vie. La combate-
rea simultană a bolilor viţei-de-vie se vor utiliza pro-
duse compatibile.

TRATAMENTUL 2.  Faza fenologică „creşterea 
lăstarilor" (lungimea – 25–30 cm)

Se va efectua la un interval de maxim 7 zile, utilizând 
produse sistemice cu o eficacitate înaltă de combatere, 
respectând principiul de alternanţă (rotaţia pesticidelor) 
pentru a evita apariţia fenomenului de rezistenţă a pato-
genului faţă de produsul aplicat repetat.

Tratamentul se va efectua, cu precădere, în cazu-
rile când apar condiţii favorabile pentru manifestarea 
bolii (ploi de scurtă durată, vânturi moderate, tempe-
raturi înalte (26–27oC) sau condiţii ecologice care pre-
dispun atacului de făinare–plantaţiile sunt amplasate 
în depresiuni, în apropierea lacurilor, râurilor, unde 
umiditatea relativă a aerului este mai favorabilă dez-
voltării bolii).

TRATAMENTUL 3 (de siguranţă). Stadiul feno-
logic „răsfirarea inflorescenţelor" (delimitarea bu-
tonilor florali)

În stadiul fenologic „răsfirarea inflorescenţelor” (când 
organele generative prezintă sensibilitate maximă la făi-
nare) se aplică două tratamente la un interval de maxim 
5 zile, cu utilizarea succesivă a produselor sistemice cu 
eficacitate înaltă de combatere, urmată de aplicarea unui 
tratament cu produse de contact pe bază de sulf.

În cazurile când apar condiţii favorabile pentru 
manifestarea bolii sau condiţiile ecologice predispun 
atacului de făinare (menţionate mai sus) se recoman-
dă aplicarea unui tratament de siguranţă mai dur (se-
ver), cu utilizarea concomitentă (în sistemul tank mix) 
a două produse antioidice în doze maxime de utiliza-
re, care acţionează în mod diferit – unul din produsele 
cu acţiune sistemică sau penetrantă (strobiruline-kre-
soximetil, azoxistrobină, produse benzimidazolice-car-
bendazim, produse triazolice-penconazol, triadimenol, 
tebuconazol) în asociere cu unul de contact – produse 
pe bază de sulf: sulf coloidal/sulf praf umectabil 9–
12 kg/ha, Kumulus DF – 3,0–6,0 kg/ha, Thiovit Jet 80 
– WG 3,0–4,0 kg/ha, Microthiol Special Disperss 3,0–
4,0 kg/ha, Cosavet 80 WDG/3,0 kg/ha; Sullfet, WG (sulf) – 3,0–
6,0 kg/ha, Sulfomat 80 PU (sulf) – 3,0 kg/ha. Produsele 
se vor utiliza în doze maxime, la o normă a consumului 
de soluţie de 600 l/ha (Чебану В., Дегтярь В., 2006).

În cazul utilizării produselor antioidice în amestec 
se va consulta lista de compatibilitate sau se va face un 
test de compatibilitate (în unele surse bibliografice www.
cheminova.ro/ro/produse/nutrienti/sul./sulf_headland.
htm- se accentuează că produsele pe bază de sulf nu sunt 
compatibile cu cele care conţin substanţe active pe bază 

de uleiuri minerale, flutriafol, clorotalonil, procloraz, 
clorpiriphos, deltametrin, îngrăşăminte cu azot).

Tratamentele antioidice se vor aplica concomitent cu 
cele prevăzute contra altor boli ale viţei-de-vie (mana, an-
tracnoza, putregaiul cenuşiu). În aceste cazuri se va ţine 
cont de situaţia fitosanitară din anul precedent, condiţiile 
meteorologice şi ecologice care influenţează dezvoltarea 
bolilor şi de compatibilitatea produselor utilizate în com-
baterea lor. 

TRATAMENTUL 4. Faza fenologică „înfloritul 
viţei-de-vie” 

Tratamentul contra făinării viţe-de-vie se aplică în 
cazuri excepţionale, când înfloritul durează o perioadă 
mai îndelungată şi există un risc înalt de afectare de făi-
nare (menţionat mai sus). Tratamentul se efectuează prin 
avertizări speciale, la expirarea termenului de acţiune a 
produselor utilizate în tratamentul precedent. Se apli-
că o stropire cu unul din produsele de sinteză organică, 
cu o eficacitate înaltă de combatere a bolii (eficacitatea 
biologică a produselor mai înaltă de 90%), care nu ma-
nifestă fitotoxicitate şi nu provoacă mărgeluirea bobi-
ţelor la viţa-de-vie: Vectra 10 EC (bromuconazol) – 0,2–
0,3 l/ha, Topas 100 EC (penconazol) – 0,25–0,4 l/ha, 
HARDY 250 EC (triadimenol 250 г/л) – 0,4–0,5 l/ha, BA-
VISTIN DF (carbendazim) – 0,6–1,0 kg/ha, Sisthane 24 
EC (miclobutanil) – 0,2 l/ha, Tempo 100 EC (penconazol) 
–- 0,35–0,45 l/ha , Benefit 80 WG (carbendazim) – 0,5–
0,7 kg/ha, Ardent 50 SC (kresoxim-metil) – 0,15–0,2 l/ha, 
Strobitec 50 WG (kresoxim-metil) – 0,2 kg/ha, Flint 50 WG 
(trifloxistrobin) – 0,15 kg/ha, STROBY (kresoxim-metl) 
– 0,15 kg/ha, Tuoreg 500 WP (kresoxim-metil) – 0,15–
0,2 kg/ha, COLLIS (kresoxim-metil+boscalid) – 0,3–
0,4 kg/ha, STROLL, WDG (kresoxim-metil) – 0,2 kg/ha, 
Amistar XTRA 280 SC (azoxistrobin+ciproconazol) – 0,5–
0,75 l/ha, Azoshy 250 SC (azoxistrobin) – 0,6–0,8 l/ha, 
Quadris 250 EC (azoxistrobin) – 0,6–0,8 l/ha. 

TRATAMENTUL 5. Stadiul fenologic „sfârşitul 
înfloritului viţei-de-vie“ (legarea boabelor)

Se aplică un tratament de siguranţă cu utilizarea pro-
duselor cu acţiune sistemică sau de contact, în funcţie 
de situaţia fitosanitară din anul precedent şi condiţiile 
meteorologice şi ecologice care influenţează dezvoltarea 
şi răspândirea bolii. În condiţii mai favorabile pentru 
manifestarea bolii se vor aplica tratamente mai severe 
cu utilizarea concomitentă (în sistemul tank mix) a două 
produse antioidice – unul dintre produsele cu acţiune sis-
temică sau penetrantă şi altul de contact pe bază de sulf, 
menţionate anterior.

În aceste condiţii o atenţie deosebită se va acorda în-
deplinirii tuturor măsurilor agrotehnice, care conduc la 
aerisirea mai bună a butucilor şi crearea condiţiilor defa-
vorabile dezvoltării făinării şi putregaiului cenuşiu (com-
baterea buruienilor, legatul în verde şi dirijarea corectă a 
lăstarilor în spaţiu, cârnitul etc.).

TRATAMENTUL 6. Faza fenologică  „creşterea 
boabelor", stadiul  „bobul de mazăre"

Când bobiţele ating mărimea „bobului de mazăre", 
contra făinării la soiurile sensibile se va aplica un trata-
ment de siguranţă. În funcţie de situaţia fitosanitară şi 
condiţiile climaterice care influenţează dezvoltarea bolii 
(sus-menţionate), se vor utiliza produse cu acţiune dife-
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rită (sistemice sau de contact). Menţionăm că în faza de 
creştere intensivă bobiţele sunt foarte sensibile la atacul 
de făinare.

În cazul apariţiei pericolului pentru dezvoltarea in-
tensă a făinării viţei-de-vie şi al tendinţei de extindere 
(nu se respectă tehnologia de cultură) poate fi efectuată 
defolierea parţială a butucilor, după înflorit, în momen-
tul depistării simptomelor caracteristice bolii pe boa-
be. În baza cercetărilor efectuate în Republica Moldova 
(Cebanu V., Nedov P. ş.a., 2005; Cebanu V., Cuharschi M., 
Degteari V. ş.a., 2008, Чебану В.А., Кухарский М.С., 
Дегтярь В.Н. и др., 2010), s-a constatat că în cazul apa-
riţiei unor temperaturi mai înalte de 30oC, înregistrate 
îndată după executarea operaţiei de desfrunzire (în fazele 
de creştere intensivă a boabelor), pot apărea arsuri sola-
re pe boabe – în proporţie de 5–10%. De aceea aplicarea 
operaţiei de desfrunzire parţială în aceste situaţii poate 
fi justificată doar atunci când pierderile provocate de fă-
inare sunt mult mai mari în comparaţie cu cele cauzate 
de arsurile solare. În asemenea cazuri, pentru a diminua 
efectul negativ al arsurilor solare pe boabe, operaţia se va 
executa iniţial pe partea rândului mai puţin supusă raze-
lor solare (partea de nord, nord-est, nord-vest) şi numai 
peste 7-10 zile pe partea dispusă la soare (fig. 2).

Concomitent cu crearea condiţiilor defavorabile dez-
voltării făinării, defolierea permite o îmbăiere mai calita-
tivă şi un contact mai bun a organelor sensibile (ciorchi-
nii, boabele) cu fungicidul utilizat, sporind considerabil 
eficacitatea măsurilor de combatere. 

Dacă în această fază survin condiţii favorabile dezvol-
tării putregaiului cenuşiu (apariţia primelor simptome de 
dezvoltare a bolii, cauzate de grindină sau de alţi factori) 
şi se înregistrează începutul atacului de Botrytis cinerea 
Pers., pentru combaterea făinării se indică utilizarea pro-
duselor cu acţiune polivalentă (contra făinării şi putre-
gaiului cenuşiu): Collis (Kresoxim-metil+boscalid) – 0,3–
0,4 kg/ha, Topsin M 70 WP, Scaut 700 WP (tiofanatmetil) 
– 1,5–2,0 kg/ha, Tiofen 70 WP, Tank 70 WP, Eclipse 700 
WP (tiofanatmetil) – 1,5 kg/ha, Ocrotitor, SC (tiofanatme-
til) – 2,0 l/ha (cu excepţia soiurilor timpurii). 

În aceste condiţii o atenţie deosebită se va acorda în-
deplinirii tuturor măsurilor agrotehnice, care conduc la 
aerisirea mai bună a butucilor şi crearea condiţiilor defa-
vorabile dezvoltării făinării şi putregaiului cenuşiu (com-
baterea buruienilor, legatul în verde şi dirijarea corectă a 
lăstarilor în spaţiu, cârnitul etc.).

TRATAMENTUL 7. Faza de pârgă – stadiul „înce-
putul pârgului”

În cea de-a doua jumătate a verii, când organele ge-
nerative şi vegetative ale viţei-de-vie încetinesc creşte-
rea (după faza în care boabele au atins mărimea „bobului 
de mazăre” ) se va reveni la intervalele obişnuite între 
tratamente, reieşind din perioada de acţiune a produse-
lor utilizate, care variază în funcţie de produs: în cazul 
utilizării produselor sistemice – 10-14 zile, iar în cazul 
celor de contact intervalul dintre tratamente nu trebuie 
să depăşească 7 zile.

În toate cazurile se va respecta principiul de alternan-
ţă (rotaţie a pesticidelor) pentru a evita apariţia fenome-
nului de rezistenţă a patogenului faţă de produsul aplicat 
repetat în programele de combatere.

La soiurile pentru vin sensibile la făinare ultimul tra-

tament se va aplica la acumularea în struguri a 8% za-
haruri, atunci când făinarea nu mai poate afecta boabele. 

Tratamentul antioidic se aplică cu utilizarea produ-
selor sistemice sau de contact în funcţie de situaţia fito-
sanitară creată. Produsele antioidice, aplicate în aceas-
tă fază, trebuie să fie compatibile cu produsele cuprice, 
aplicate în combaterea manei şi botriticidele aplicate în 
combaterea putregaiului cenuşiu.

La soiurile de masă tratamentele antioidice se vor 
repeta, în funcţie de starea fitosanitară pe parcursul ve-
getaţiei, luând în calcul şi faptul că unele soiuri au o 
coacere neuniformă a boabelor (Italia, Muscat de Ham-
burg) şi pot fi atacate de făinare, practic, până la mo-
mentul recoltării, respectând cu stricteţe termenul de 
aşteptare (în zile) până la recoltare, autorizat în Repu-
blica Moldova pentru fiecare produs inclus în Registrul 
de Stat al produselor de uz fitosanitar. Vom remarca 
că unele soiuri de struguri de masă cu coacere precoce 
(Muscat chihlimbariu, Regina viilor) necesită tratamen-
te şi după recoltare, pentru a proteja lăstarii nematuraţi 
de atacul de făinare.

CONCLUZII

1. Făinarea viţei-de-vie în condiţiile actuale poate fi 
considerată drept cea mai periculoasă maladie. În baza 
studiului efectuat s-a constatat că combaterea eficientă 
a bolii este posibilă doar în cazul aplicării produselor chi-
mice în scop profilactic. Prevenirea şi evitarea infecţiilor 
primare este un moment determinant în protecţia viţei-
de-vie contra făinării.

2. În cadrul fiecărui tratament se recomandă utiliza-
rea diferenţiată a produselor chimice în funcţie de modul 
lor de acţiune (sistemic sau de contact), eficacitatea de 
combatere, durata de acţiune şi persistenţa substanţei 
active a produsului pe organele protejate. În diferite ca-
zuri se va ţine cont de condiţiile climatice, ecologice, de 
factorii favorizanţi pentru manifestarea bolii şi situaţia 
fitosanitară creată în plantaţii. 

3. Pentru combaterea reuşită a făinării viţei-de-vie 
se vor lua în considerare următoarele criterii generale: 
alegerea corectă a schemelor de plantare, menţinerea 
unei sarcini optime de rod şi de lăstari pe butuc (efec-
tuarea tăierilor prea severe provoacă apariţia lăstarilor 
lacomi, care sunt afectaţi mai grav de făinare), folosirea 
echilibrată a îngrăşămintelor minerale, efectuarea cali-
tativă şi în termene optime a operaţiilor în verde, care 
contribuie la crearea condiţiilor mai puţin favorabile 
pentru dezvoltarea bolii (plivitul lăstarilor de prisos, le-
gatul, cârnitul).

4. Un rol deosebit în combaterea făinării îl poate 
avea aplicarea defolierii parţiale a butucilor (mecanică 
sau manuală), care în prezent se execută cu scopul îmbu-
nătăţirii regimului de iluminare şi aerisire în interiorul 
butucului şi creării condiţiilor defavorabile pentru dez-
voltarea putregaiului cenuşiu al strugurilor şi a făinării 
viţei-de-vie. Operaţia constă în lichidarea a 3-4 frunze de 
la baza lăstarilor şi este recomandată în stadiul de acu-
mulare a 12–15% de zaharuri în boabe. 

Trebuie să menţionăm că în condiţiile anului 2015 
operaţia de desfrunzire parţială a fost efectuată în mo-
mentul apariţiei bolii în mai multe gospodării (Sălcuţa 
SRL, plantaţiile de clone europene – 250 ha, Cricova SA, 
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sectorul „Criuleni” – 180 ha; Vismos SA, filiala „Moscovei” 
– 110 ha, „Ceteronis-ST” SRL, „Agrovitera” SRL, „Vinăria 
din Vale” SRL, „Ghevlandri” SRL, Fabica de vin, „Slobozia 
Mare”, „Savitera” SRL – 1 400 ha, unde au fost depistate 
simptome ale bolii pe boabe, care în asociere cu aplica-
rea unor măsuri severe de combatere chimică a bolii s-au 
soldat cu stoparea infecţiei de făinare şi obţinerea unor 
recolte satisfăcătoare de struguri sub aspect cantitativ şi 
calitativ.

   CZU: 634.8.09 

VARIETĂŢI NOI 
DE VIŢĂDEVIE 
CU CONŢINUT SPORIT 
DE RESVERATROL

Eugeniu ALEXANDROV, Institutul de Genetică, Fiziologie şi 
Protecţie a Plantelor al Academiei de Ştiinţe a Moldovei 

ABSTRACT: The article is based on a comparative 
analysis to determine the concentration of resveratrol 
in the juice of berries of wild grape and its content in 
the berries of varieties derived from the hybridization. 
The study revealed that in wild berry juice of grapes, 
resveratrol concentration of about two times higher 
in comparison with the next generation resulting 
hybridization. That is, as you create more generations, 
are moving away from their wild representatives of the 
concentration of resveratrol in juice grapes decreases.

KEYWORDS: berry, grape variety, resveratrol, wild grapes.

INTRODUCERE

Pe parcursul dezvoltării culturii viţei-de-vie au fost 
aplicate multiple metode de ameliorare, cum ar fi  selecţia 
naturală sau dirijată (intraspecifi că, interspecifi că, clonală, 
ingineria genetică etc.). Un deziderat al ştiinţei şi practicii 
mondiale vitivinicole rămâne a fi  obţinerea varietăţilor noi 
de viţă-de-vie de calitate, absolut rezistente la impactul 
fi loxerei (radiculară şi foliară) etc. 

În procesul de creare a noilor varietăţi de viţă-de-vie 
sunt atestate schimbări ale spectrului de compuşi chimici 
şi biochimici, responsabili de aroma, culoarea şi gustul ba-
celor, a sucului şi  vinului. 

Plantele de viţă-de-vie, ca reacţie  la atacul unor agenţi 
patogeni (ciuperci, bacterii etc.), secretă substanţe biologic 
active din grupa polifenolilor, cum ar fi  resveratrolul, care 
exercită funcţia de protecţie. 

În urma studiilor şi cercetărilor efectuate au fost iden-
tifi caţi peste 4 000 de polifenoli. Aceştia reprezintă nişte 
substanţe antioxidante puternice care protejează celulele 
şi neutralizează acţiunea radicalilor liberi, ce se formează 
ca urmare a proceselor fi ziologice, contribuind astfel la în-
cetinirea îmbătrânirii organismului [14, 15, 18].

Cantitatea de resveratrol în plante variază în funcţie 
de specia de viţă-de-vie, de condiţiile pedoclimatice în care 
creşte, dar şi de metodele de cultivare a plantelor (spre 
exemplu, la viţa-de-vie stropită în scopul protejării maxi-
me a acesteia, cantitatea de polifenoli este mai scăzută).

Acest compus polifenolic poate fi  regăsit în natură în 
patru forme diferite, dintre care trans-resveratrolul pare 
să fi e cel mai activ din punct de vedere biologic.

18  „Pomicultura, Viticultura şi Vinifi caţia”  nr. 2 [62] 2016



vi
ti

cu
lt

u
ră



Resveratrolul prezintă interes din trei puncte de ve-
dere: 

Oenologic, fi ind un compus fenolic, care participă la 
determinarea culorii, gustului şi maturarea vinului, parti-
cipă în reacţiile de oxidoreducere etc.; 

Fitopatologic, are rolul  de protecţie împotriva orga-
nismelor fi topatogene; 

Farmacologic, este o substanţă cu proprietăţi antio-
xidante/captatori de radicali în organism, cu proprietăţi de 
prevenire şi tratare a diferitor boli: cardiovasculare, cancer 
etc. [14, 15, 17].

MATERIAL ŞI METODE

Drept obiect de studiu au servit speciile de viţă-de-vie: 
Muscadinia rotundifolia Michx., Vitis vinifera L. subsp. 
sylvestris C.C.Gmel.; soiurile de viţă-de-vie: Vitis vinifera 
L. subsp. sativa D.C. (Cabernet-Sauvignon, Merlot şi Pinot 
noir etc.); hibrizii interspecifi ci de viţă-de-vie: Vitis vinife-
ra L. subsp. sativa D.C. x Muscadinia rotundifolia Michx. 
(DRX-M4-502; -510; -515; -515; -520; -537; -541; -542; 
-545; -660; -678; -M3-3-1 etc.) [1; 2; 3; 4; 6; 8; 15].

Studiile biochimice şi uvologice au fost efectuate la 

* Muscadinia rotundifolia Michx.                               *  Vitis vinifera x rotundifolia
* Vitis vinifera L. subsp. sylvestris C.C.Gmel.              * Vitis vinifera L. subsp. sativa D.C.

Fig. 1. Suma totală a resveratrolului în sucul bacelor varietăţilor de viţă-de-vie 

Fig. 2. Suma resveratrolului în sucul bacelor varietăţilor interspecifi ce de viţă-de-vie 
Vitis vinifera L. subsp. sativa D.C. x Muscadinia rotundifolia Michx.
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Şcoala Superioară Agricolă din Montpellier, Franţa, şi 
la Institutul Ştiinţifi co-Practic de Horticultură şi Teh-
nologii Alimentare din Republica Moldova [12; 13; 18; 
19; 20; 21].

REZULTATE ŞI DISCUŢII

Crearea varietăţilor noi de viţă-de-vie cu rezistenţă la 
fi loxera radiculară şi foliară, la mildium, oidium, mucega-
iul cenuşiu şi la alţi factori biotici, precum şi cu o rezis-
tenţă sporită la temperaturile joase de iarnă şi la secetă, 
va permite realmente soluţionarea problemei producerii 
strugurilor ecologici de masă şi pentru procesare industri-
ală de o înaltă calitate.

Resveratrolul reprezintă o fi toalexină care determină 
rezistenţa viţei-de-vie la Botrytis cinerea, Daktulosphaira 
vitifoliae (Fitch, 1855) etc. [18]. 

Este semnifi cativ faptul că specia de viţă-de-vie săl-

batică Muscadinia rotundifolia Michx. conţine în medie 
35 mg/l de resveratrol. Trans-resveratrolul variază în limi-
tele de 4,9–13,4 mg/l, iar cis-resveratrolul variază în limi-
tele  de 9,2–35 mg/l (fi g. 1, 3).

Ca rezultat al încrucişării Vitis vinifera L. subsp. sativa 
D.C. cu Muscadinia rotundifolia Michx. au fost creaţi hi-
brizi interspecifi ci de viţă-de-vie. 

În urma analizei sucului bacelor varietăţilor de vi-
ţă-de-vie Vitis vinifera L. subsp. sativa D.C. x Musca-
dinia rotundifolia Michx., s-a constatat o concentraţie 
sporită de resveratrol. Varietăţile cu bacele de culoare 
verde-gălbuie conţin resveratrol în limitele de la 4,9 
(DRX-M4-510 etc.) până la 9,3 mg/l (DRX-M4-515 etc.), 
iar varietăţile cu bacele de culoare albastru-violet 
conţin de la 8,5 (DRX-M3-3-1 etc.) până la 14,0 mg/l 
(DRX-M4-660 etc.) (fi g. 2).

Concentraţia resveratrolului din bacele soiurilor de 
viţă-de-vie Cabernet-Sauvignon, Merlot şi Pinot noir, cul-

Fig. 3. Concentraţia resveratrolului în sucul bacelor Muscadinia rotundifolia Michx.

Fig. 4. Concentraţia resveratrolului în sucul bacelor Vitis vinifera L. subsp. sativa D.C.
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tivate în zona de sud a Republicii Moldova, variază în limi-
tele de 5–7 mg/l. 

Astfel constatăm că concentraţia resveratrolului în 
sucul bacelor varietăţilor interspecifi ce Vitis vinifera L. 
subsp. sativa D.C. x Muscadinia rotundifolia Michx. depă-
şeşte de circa două ori concentraţia acestui component în 
soiurile speciei Vitis vinifera L. subsp. sativa D.C.

Analizând sucul bacelor viţei-de-vie de pădure (Vitis 
vinifera L. subsp. sylvestris C.C.Gmel.) cu bacele de culoare 
albastru-violet, observăm că concentraţia resveratrolului 
este în limita de 16,0 mg/l (fi g. 1).

Determinând concentraţia resveratrolului din sucul 
bacelor varietăţilor de viţă-de-vie Vitis vinifera L. subsp. 
sativa D.C., s-a constatat că concentraţia cis-resveratrolu-
lui variază între 0,8 şi 3,9 mg/l, iar concentraţia trans-res-
veratrolului – între 1,2 şi 6,4 mg/l (fi g. 4).

Conform studiului biochimic al sucului bacelor viţei-
de-vie, se poate concluziona că în sucul bacelor varietă-
ţilor sălbatice de viţă-de-vie concentraţia resveratrolului 
este cu mult mai mare decât în varietăţile de viţă-de-vie 
de cultură. 

Viţa-de-vie sălbatică de origine americană Muscadi-
nia rotundifolia Michx. conţine circa 35 mg/l de resve-
ratrol, iar în varietăţile obţinute în urma  hibridării in-
terspecifi ce cu această specie ponderea lui este de 11–
14 mg/l (fi g. 2). 

Cercetările ulterioare în domeniul hibridărilor inter-
specifi ce, cu antrenarea varietăţilor intraspecifi ce, va de-
monstra, inevitabil, că concentraţia acestui compus chi-
mic va fi  în continuă scădere. Această tendinţă poate fi  
observată şi în cazul creării varietăţilor de viţă-de-vie din 
cadrul speciei Vitis vinifera L. 

Concentraţia resveratrolului din sucul bacelor sub-
speciei de viţă-de-vie de pădure Vitis vinifera L. subsp. 
sylvestris C.C.Gmel. constituie cca 16 mg/l, în timp ce la 
varietăţile subspeciei viţei-de-vie de cultură Vitis vinifera 
L. subsp. sativa D.C. concentraţia resveratrolului variază în 
limite medii – 4–6 mg/l (fi g. 4).

În fi nal putem concluziona că odată cu obţinerea no-
ilor varietăţi de viţă-de-vie şi îndepărtarea de la speciile 
iniţiale (spontane) concentraţia compuşilor chimici (înde-
osebi a resveratrolului) este în descreştere. 

Este foarte important ca în cazul creării varietăţilor 
noi de viţă-de-vie, atât prin metoda hibridării interspe-
cifi ce, cât şi a celei intraspecifi ce, accentul să fi e pus pe 
concentraţia compuşilor chimici din bace, care asigură 
rezistenţa plantelor la anumiţi factori nocivi ai mediului 
ambiant. 

CONCLUZII

1. La crearea varietăţilor noi de viţă-de-vie, atât prin 
metoda hibridării interspecifi ce, cât şi a celei intraspeci-
fi ce, este foarte necesar  să se ţină cont de concentraţia 
compuşilor chimici din bace, cum ar fi  resveratrolul, care 
asigură rezistenţa plantelor la anumiţi factori ai mediului 
ambiant. 

2. Concentraţia resveratrolului la speciile de viţă-de-
vie sălbatice este cu aproximativ de două ori  mai mare, 
în comparaţie cu descendenţii acestor specii. Odată cu în-
depărtarea de la speciile sălbatice, concentraţia resvera-
trolului în sucul bacelor de viţă-de-vie este în descreştere.
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METODE ŞI MATERIALE 

Cercetările au vizat soiul Bianca, altoit pe portalto-
iul R×R-101-14, care au fost efectuate în gospodăria ÎM 
„Călăraşi-Divin” SA, raionul Călăraşi, regiunea viticolă 
Centru a Republicii Moldova. Sectoarele experimentale 
au fost diferite după suprafaţă, înclinarea pantei, expo-
ziţie şi înălţimea deasupra nivelului mării:

Mătăsăriţa 1 (expoziţia – NE, înclinarea pantei – 
5–8°, înălţimea deasupra nivelului mării – 300–335 m. 
Solul – gri de pădure luto-argilos slab erodat);

Mătăsăriţa 2 (expoziţia – SV, înclinarea pantei – 
5–8°, înălţimea deasupra nivelului mării – 300–335 m. 
Solul – gri de pădure luto-argilos slab erodat);

Tocul Vechi (expoziţia – E, înclinarea pantei – 1–8°, 
înălţimea deasupra nivelului mării – 325–330 m. Solul 
– gri de pădure, argilo-nisipos slab erodat).

Ca martor au servit plantaţiile amplasate pe un pla-
tou cu expoziţie estică, înclinarea pantei – 1–5°, înălţi-
mea deasupra nivelului mării – 295–325 m. Solul – gri 
de pădure, luto-argilos (tab. 1).

Solurile sectoarelor experimentale se deosebesc 
între ele în funcţie de provenienţă şi compoziţia gra-
nulometrică. Predomină solurile de pădure gri-închise. 
Compoziţia granulometrică a solurilor – lutoase, luto-
argiloase, cu un conţinut uşor de particule de „lut fizic”. 
Fertilitatea solului este medie. Rezerva de humus în 
stratul superior de 1 m constituie 110–170 t/hа. Solul 
este compact. Apele subterane nu sunt la suprafaţă.

Schema de plantare – 2,75×1,35 (Mătăsăriţa 1 şi 2) 
şi 2,75×1,50 (Tocul Vechi şi martor). Forma butucilor – 
cordon bilateral orizontal, cu creştere verticală a lăsta-
rilor, spalier cu 3 nivele de sârmă.

În procesul de cercetare a plantaţiilor viticole s-a 
efectuat evidenţa elementelor de fructificare (calcula-
rea numărului de ochi lăsaţi la un butuc), a numărului 
de lăstari dezvoltaţi (cu şi fără fructificare), precum şi a 
numărului de flori (buc.) [6], calculându-se coeficientul 
de fructificare (numărul de struguri pe un lăstar dezvol-
tat) şi gradul de fructificare (numărul de struguri la un 
lăstar fructificat). 

La sfârşitul perioadei de vegetaţie a fost evaluată 
recolta butucilor (kg/butuc şi q/ha), determinat sucul 
din boabe – conţinutul substanţelor uscate şi acizii 
titrabili [10]. Concentraţia în masă a zaharurilor şi 
acizii titrabili (g/dm³) au fost stabilite conform Stan-
dardului Moldovean [3]. Calculele matematice au fost 
efectuate conform metodei lui B. Dospehov [4] şi re-
dactate în programul MS Excel 2003.

REZULTATE ŞI DISCUŢII

Bianca (Villard blanc×Chasellas bouvier) (Ungaria) 
este un soi pentru vin, cu o perioadă medie de coace-
re. Strugurii – medii, cilindici, greutatea – 90–120 g, cu 
densitate moderată. Boabele – medii şi mici, rotunde, 
uşor ovale, greutatea – 1,5 g, de culoare galben-verzuie. 
Gustul – armonios. Miezul – suculent, pieliţa – subţire. 
Conţinutul de zahăr constituie 20–28%, aciditatea titra-
bilă – 7–9 g/l. Strugurii pot fi lăsaţi o perioadă îndelun-
gată pe butuc, pentru acumularea cantităţii necesare de 
zahăr şi diminuarea acidităţii.

Butucii sunt de vigoare medie. Lăstarii cresc drept, 

   CZU: 634.8: 631.4

DEZVOLTAREA PLANTAŢIILOR 
VITICOLE DE SOIUL BIANCA
ÎN FUNCŢIE DE CONDIŢIILE 
ECOLOGICE 
ALE TERITORIULUI
A. GRIBCOVA*, Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi 
Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. The eff ect of environmental conditions 
such as (local relief) topography, exposure, steepness of 
slopes, elevation above sea level on the productivity of 
grapes and in particular on fruiting of the Bianca grape 
variety in the conditions of the Central region of the Re-
public of Moldova was studied.

KEYWORDS: grapes, Bianca, exposition, steepness, soil, 
fruiting, harvest.

INTRODUCERE

Plantele viticole sălbatice se acomodează destul de 
repede la condiţiile de pădure cu o climă caldă tempe-
rată [7]. Ca urmare a procesului de filogeneză au fost 
determinate particularităţile lor morfologice şi fizico-
biochimice.

Gh. Соnstantinescu [2], V. Ungureanu [11], М. Chisil 
[1, 5], M. Rapcea [8, 9] au remarcat că mediul extern este 
supus unor schimbări permanente, acţiunea factorilor 
climatici manifestându-se în mod diferit, în funcţie de 
fazele de dezvoltare a plantelor viticole. Viţa-de-vie este 
o cultură plastică, se deosebeşte printr-o receptivitate 
înaltă la schimbarea factorilor mediului înconjurător şi 
tehnologia de cultivare a ei.

Pentru amplasarea corectă a viţei-de-vie este nece-
sar de a studia detaliat reacţia unui sau a altui soi la 
schimbările climatice din regiunea respectivă, pentru a 
putea determina metodele agrotehnice optime de culti-
vare (schema de plantare, operaţiile de tăiere, forma şi 
încărcătura butucului etc.). 

Drept obiect de studiu a servit influenţa elemente-
lor reliefului (expoziţia sectoarelor, înclinarea pantelor, 
înălţimea deasupra nivelului mării ş.a.) şi a condiţiilor 
de sol asupra dezvoltării şi productivităţii soiului de 
struguri Bianca, cultivat în regiunea viticolă Centru a 
RM. Studiul referitor la caracteristica ecologică a sec-
toarelor şi influenţa factorilor climatici asupra produc-
tivităţii soiului Bianca au fost efectuate ţinându-se cont 
de următorii factori: relieful, solul, clima.

22  „Pomicultura, Viticultura şi Vinifi caţia”  nr. 2 [62] 2016



vi
ti

cu
lt

u
ră



(Мătăsăriţa 1) şi Martor (platou) numărul de lăstari este 
mai mic, iar coeficientul de fructificare (1,6-1,9) şi gra-
dul de fructificare (1,9-2,2) sunt înalte.

S-a stabilit o schimbare a indicatorilor gradului de 
fructificare în funcţie de amplasarea butucilor pe pantă 
(sus, mijloc, jos). În partea de jos a pantei, în funcţie 
de expoziţie, se micşorează numărul de inflorescenţe şi 
se diminuează coeficientul şi gradul de fructificare. În 
urma cercetărilor efectuate [10] s-a stabilit că indicato-
rii gradului de fructificare determină substanţial parti-
cularităţile biologice ale soiului, dar pot varia în func-
ţie de condiţiile ecologice şi meteorologice, încărcătura 
butucilor cu lăstari şi complexul de măsuri agrotehnice 
aplicat în plantaţii.

O importanţă deosebită la caracterizarea soiurilor, 
butucilor şi plantaţiilor în ansamblu o are productivita-
tea [10].

Recolta obţinută la un butuc şi de pe o plantaţie 
în ansamblu este determinată de un şir de elemente 
structurale – indicii de productivitate (care în baza unui 
studiu asigură reglarea productivităţii şi calităţii), nu-
mărul de lăstari la un butuc şi la o unitate de suprafa-
ţă a plantaţiei, numărul de struguri, greutatea medie a 
strugurilor etc. 

Dat fiind că recolta viţei-de-vie se formează pe lăs-
tarii dezvoltaţi în anul curent, numărul lor la un butuc 
şi la o unitate de suprafaţă determină productivitatea 
butucului şi a plantaţiei în ansamblu [10].

De asemenea, a fost stabilită legătura directă din-
tre încărcătura lăstarilor şi recoltă. Aşadar, în planta-
ţiile de pe pantele cu expoziţii SV (Мătăsăriţa 2) şi V 
(Tocul Vechi) numărul de lăstari, de struguri şi recolta 
butucilor sunt mai mari comparativ cu cele amplasate 
pe pante cu expoziţia NE (Мătăsăriţa 1) şi pe platou. 
În majoritatea cazurilor mărirea numărului de struguri 
duce la diminuarea nesemnificativă a greutăţii medii a 
strugurelui şi invers. Deci, reducerea numărului de stru-
guri în părţile de jos ale pantelor contribuie la creşterea 
greutăţii medii a strugurilor (tab. 2).

Tabelul 1
Caracteristica sectoarelor experimentale în funcţie de tipul de sol, 
înclinarea pantei, expoziţie şi înălţimea deasupra nivelului mării, 

ÎM „Călăraşi-Divin” SA, raionul Călăraşi

№
 s

e
c

to
ru

lu
i

№
 p

a
rc

e
le

i

Sectorul

S
u

p
ra

fa
ţa

 

to
ta

lă
, 

h
а

Înclinarea 

pantei, grade

E
x

p
o

z
iţ

ia
 

Înălţimea 

deasupra

nivelului

mării, m

Tipul de sol

2 9 Mătăsăriţa 1 5,45 5–8° NE 300–335 Gri de pădure luto-argilos 
slab erodat

3 10 Mătăsăriţa 2 7,90 5–8° SV 300–335 Gri de pădure luto-argilos 
slab erodat

6 17 Tocul Vechi 6,38 1–8° V 325–330 Gri de pădure argilo-nisipos 
slab erodat

5 4 Martor 12,42 1–5° E 295–325 Gri de pădure luto-argilos 

* Articolul este scris sub conducerea doctorului habilitat M. Chisil.

Soiul Bianca, ÎM „Călăraşi-Divin” SA, a. 2015

formând coroană ajurată. Coacerea lăstarilor este bună. 
Soiul este compatibil cu majoritatea portaltoaielor. Se 
recomandă tăierea scurtă, până la 2-3 ochi.

Soiul este rezistent la mildium, oidium, putregaiul 
cenuşiu, tolerant la filoxeră. Are o rezistenţă înaltă la 
îngheţuri, rezistă la temperaturi negative de până la 
-25–27°С. Soiul Bianca este cultivat în multe regiuni 
viticole, fiind destinat pentru fabricarea vinurilor seci, 
demidulci, tari, de desert, precum şi a divinurilor [12].

În urma studiului efectuat s-a stabilit că la soiul 
Bianca numărul de lăstari dezvoltaţi din ochii hiber-
nali, inclusiv din cei roditori, numărul inflorescenţe-
lor, coeficientul de fructificare şi gradul de fructificare 
variază în funcţie de condiţiile ecologice din regiunea 
viticolă respectivă. Plantaţiile amplasate pe pante SV 
(Mătăsăriţa 2) şi V (Tocul Vechi) se deosebesc, în func-
ţie de elementele reliefului, printr-o dezvoltare bună a 
lăstarilor, un coeficient de fructificare (1,6-1,8) şi un 
grad de fructificare (1,9-2,1) înalte. 

În plantaţiile amplasate pe pante cu expoziţia NE 
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S-a constatat că în a. 2014 pe pantele cu expoziţia 
SV (Мătăsăriţa 2) recolta butucilor de soiul Bianca con-
stituia 6,74 (în partea de sus), 5,85 (în cea de mijloc) şi 
6,56 (în partea de jos) kg/butuc, concentraţia zahărului 
– 213–199 g/dm3 şi acizii titrabili – 10,2–10,8 g/dm³. Pe 
panta cu expoziţia V (Tocul Vechi) – 6,33; 5,78 şi, respec-
tiv, 4,98 kg/butuc, concentraţia zahărului – 215–203 g/
dm3 şi acizii titrabili – 10,4–9,7 g/dm³.

O productivitate mai joasă a fost înregistrată în plan-
taţiile amplasate pe panta cu expoziţia NE (Мătăsăriţa 
1). Conţinutul de zahăr în boabe este redus, iar acidita-
tea titrabilă – mai mare.

În plantaţiile de pe platou recolta a fost stabilă – 
5,53 kg/but., cu un conţinut de zahăr de 213 g/dm³ şi 
acizii titrabili 10,2 g/dm³ (tab. 2).

În a. 2015 recolta de struguri de soiul Bianca a cres-
cut de 2,1-1,1 ori comparativ cu a. 2014, în funcţie de 
locul de amplasare a butucilor, îndeosebi în părţile de 
sus şi mijloc ale pantei.

Aşadar, pe pantele cu expoziţia SV (Мătăsăriţa 2) re-
colta de struguri de soiul Bianca a constituit 9,75 (par-
tea de sus a pantei), 8,91 (cea de mijloc) şi 8,19 (partea 
de jos a pantei) kg/butuc, majorându-se comparativ cu 
a. 2014 de 1,4 şi 1,2 ori (tab. 3). Pe pantele cu expoziţia 
NE (Мătăsăriţa 1) recolta a fost de 9,27 (partea de sus 
a pantei), 9,85 (cea de mijloc) şi 5,89 (partea de jos a 
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Tabelul 2
Recolta de struguri de soiul Bianca în funcţie de condiţiile ecologice ale teritoriului,

ÎM „Călăraşi-Divin” SA, raionul Călăraşi, a. 2014

S
e

c
to

ru
l

N
u

m
ă

ru
l 

p
a

rc
e

le
i

Înclinarea

P
a

n
ta

Numărul 

mediu de 

struguri,

 buc./ butuc

Greutatea me-

die a struguri-

lor, g 

Recolta,

kg/butuc

Concentaţia,

g/dm³

zahar acizi titr. 

M
ăt

ăs
ăr

i-
ţa

 1 9/2 NE

s* 62,0 92,4 5,74 196 11,9

m* 57,4 82,2 4,72 215 11,1

j* 49,8 97,2 4,85 194 11,7

Dl0,5 - - 0,54 - -

M
ăt

ăs
ăr

i-
ţa

 2 10/2 SV

s 74,8 89,8 6,74 213 10,2

m 69,6 84,0 5,85 213 10,8

j 65,0 101,0 6,56 199 10,5

Dl0,5 - - 0,25 - -

To
cu

l 
Ve

ch
i

17/2 V

s 76,4 83,0 6,33 215 10,4

m 67,2 86,6 5,78 218 10,8

j 53,8 93,4 4,98 203 9,7

Dl0,5 - - 0,40 - -

Pl
at

ou

4/2 E

pl
at

ou

52,4 102,6 5,53 213 10,2

Dl0,5 - - 0,39 - -
* s – partea de sus; m – partea de mijloc; j – partea de jos a pantei

pantei) kg/butuc. O scădere considerabilă a recoltei s-a 
observat la butucii amplasaţi în partea de jos a pantei. 
Pe panta cu expoziţia V (Tocul Vechi) recolta de struguri 
s-a mărit de 1,1–1,2 ori.

Concentraţia în masă a zahărului a variat în limite-
le 222–249 g/dm3, acizii titrabili – 9,2–12,6 g/dm³. La 
majoritatea butucilor amplasaţi în partea de sus şi de 
mijloc a pantei s-a înregistrat o creştere a conţinutului 
de zahăr în sucul din boabe, comparativ cu cei din par-
tea de jos a pantei.

În plantaţiile de soiul Bianca, amplasate pe platou, 
pe sectoarele luate în studiu recolta de struguri a con-
stituit 5,40 kg/butuc, cu un conţinut de zahăr de 233 g/
dm³ şi acizii titrabili 12,6 g/dm³.

CONCLUZII

În urma studiului efectuat pot fi făcute următoarele 
concluzii:

1) Bianca este un soi de viţă-de-vie înalt productiv 
ce poate fi cultivat în condiţiile regiunii de Centru a Re-
publicii Moldova, pe soluri gri de pădure, din care sunt 
obţinute vinuri-materie primă de calitate înaltă şi vi-
nuri de masă.

2) Soiul Bianca are o rezistenţă înaltă la temperatu-
rile joase (până la -30°С), ceea ce asigură o durată mai 
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Тabelul 3
Recolta de struguri de soiul Bianca în funcţie de condiţiile ecologice ale teritoriului,

ÎM „Călăraşi-Divin” SA, raionul Călăraşi, a. 2015

S
e

c
to

ru
l

N
u

m
ă

ru
l 

p
a

rc
e

le
i

Expoziţia

În
c

li
n

a
re

a Numărul 

mediu de 

struguri,

buc./butuc

Greutatea 

medie a 

strugurilor, 

g

Recolta,

kg/butuc 

Concentraţia în masă, 

g/dm³

zahăr
acizi titra-

bili 

M
ăt

ăs
ăr

i-
ţa

 1 9/2 NE

s 99,6 93,2 9,27 248 11,7 

m 94,0 106,6 9,85 226 10,8 

j 51,3 116,0 5,89 228 12,2 

DL0,5 0,20

M
ăt

ăs
ăr

i-
ţa

 2
 

10/2 SV

s 96,0 102,2 9,75 222 9,4 

m 88,8 100,8 8,91 223 9,9 

j 81,0 101,0 8,19 228 9,2 

Dl0,5 0,35

To
cu

l 
Ve

ch
i

17/2 V

s 81,4 90,2 7,34 249 12,6 

m 67,2 86,2 5,74 246 11,8 

j 53,8 103,0 5,54 230 10,1 

Dl0,5 0,34

Pl
at

ou

4/2 E

pl
at

ou

 56,0  97,8  5,40   233  12,6  

Dl0,5 0,07
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îndelungată de exploatare a plantaţiilor viticole.
3) Bianca face parte din categoria de soiuri înalt pro-

ductive, la cultivarea căruia se utilizează măsuri agro-
tehnice speciale (operaţiile în verde, copilitul), care asi-
gură o îngrijire satisfăcătoare a butucilor de viţă-de-vie 
şi reducerea cheltuielilor materiale.
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Concomitent, se cer a fi  efectuate  unele studii eco-
logice şi a elabora paşaportul ecologic al fiecărui soi de 
struguri de masă.

Paşaportul ecologic este un document tehnologic, or-
ganizatorico-juridic, ce conţine informaţii despre denu-
mirea şi provenienţa soiului, cerinţele faţă de condiţiile 
ecologice de raionare şi maturare în teritoriu, parametrii 
ecologici necesari pentru o  amplasare optimă şi destinaţia 
producţiei  [1, 3].

MATERIALE ŞI METODE 

Drept obiect de studiu au servit cercetările agrobiolo-
gice, ecologice şi agrotehnice în principalele regiuni ale 
Republicii Moldova: GŢ „Severin T-de-S”, sectorul Taraclia 
de Salcie – regiunea Sud (Cahul), soiurile Alb de Suruceni, 
Guzun şi altele; SA „Agrodor-CV”, sectorul Cojuşna – re-
giunea Centru (Codru), soiurile Alb de Suruceni, Pameati 
Negrulea, Jupiter, Vostorg. Schema de plantare –  2,75×
1,5 m, portaltoiul – Berlandieri×Riparia SO4,, forma butu-
cului –  cordon orizontal bilateral. Anul plantării în regiu-
nea de Sud – 2008, în cea de Centru – 2010.

Studiile microclimatice ale sectoarelor experimentale 
au fost efectuate conform metodei elaborate în laborato-
rul „Ecologie şi proiectare” al IŞPHTA (P. Sineavski, 1981, 
M. Chisil, 2005). Evidenţa agrobiologică şi agrotehnică a 
fost efectuată în corespundere cu metoda elaborată în ca-
drul VNIIViV  „Ia.P. Potapenko” (B.A. Muzîcenko, 1976).

REZULTATE ŞI DISCUŢII

Drept bază pentru  elaborarea paşapoartelor ecologice 
ale soiurilor Alb de Suruceni, Pameati Negrulea au servit re-
zultatele cercetărilor ecologice, agrobiologice şi agrotehnice.

PAŞAPORTUL ECOLOGIC AL SOIULUI DE STRUGURI 
PAMEATI NEGRULEA

Soi de masă,  cu perioada de maturare medie. Obţinut 
în cadrul INVV din Moldova în anul 1975 de către M. Ju-
raveli, G. Borzikova, I. Gavrilov, I. Naidionova, Gh. Savin, 
ca urmare a încrucişării soiurilor Coarnă neagră (moldove-
nesc) şi hibridul interspecific Pierreli, raionat şi introdus 
în Registrul de Stat al Republicii Moldova în anul 2015.

a) Caracteristica agrobiologică. Dezvoltarea tufelor 
este medie. Frunzele sunt măşcate, cu 3-5 lobi, rotunde, 
puternic disecate, reticular-încreţite, în partea de jos lă-
sate ca o pânză de păianjen. Floarea –  autopolenizantă. 

   CZU: 634.8 : 631.4

PAŞAPOARTELE ECOLOGICE 
ALE SOIURILOR 
DE VIŢĂDEVIE ALB 
DE SURUCENI 
ŞI PAMEATI NEGRULEA
M. CHISIL , S. CHISIL, V. DADU, Iu. BONDARENCO, 
A. DUMITRAŞ, Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură 
şi Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. Marketability of table grapes, its qual-
ity indicators are determined by the composition of the 
structural elements of the cluster: combs, seeds, pulp 
and peel. Percentage ratio between them varies not only 
depending on the variety, but also on the degree of ripe-
ness of the grapes and environmental conditions for its 
growth. Diff erent ratio between the structural compo-
nents of the cluster and the chemical composition of ber-
ries has great importance for the formation of qualitative 
indicators of table grapes, as well as determine its trans-
portable properties.

Marketability of table grapes is determined by the 
composition of the structural elements of the berry, as 
well as the comfort of natural growth conditions of the 
territory.

KEYWORDS: table grapes, ecologic passport, ampelogra-
phy, climate, relief, soils, active  temperatures, minimal 
temperatures, hidrothermal coeffi  cient.
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INTRODUCERE

Viţa-de-vie este o cultură de mare valoare pentru eco-
nomia Republicii Moldova. 80% din teritoriul republicii le 
constituie  terenurile în pantă, pe care poate fi cultivată 
eficient viţa-de-vie. După potenţialul său uman, echipa-
mentul tehnologic şi condiţiile agroclimatice, optim pen-
tru Republica Moldova ar fi producerea a 1 mil. tone de 
struguri, dintre care 700 mii tone ar constitui soiurile de 
struguri pentru vin şi 300 mii tone soiurile de masă.

În ultimii ani, din cauza situaţiei create pe piaţa mon-
dială (Uniunea Europeană sau Uniunea Vamală, embargo-
urile) în republică au apărut probleme cu realizarea stru-
gurilor şi a producţiei vinicole. Pentru depăşirea acestei 
situaţii s-a impus construirea frigiderelor destinate păs-
trării strugurilor de viţă-de-vie, precum şi amplasarea 
soiurilor de masă în condiţii ecologice optime. Totodată,  
Guvernul s-a oferit să aloce 35 mii de lei pentru înfiinţarea 
a 1 ha de soiuri de masă şi 25 mii de lei pentru 1 ha de 
soiuri pentru vin. 
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Strugurii – măşcaţi, forma – cilindrico-conică, masa unui 
strugure atinge 700–800 g, a altora – până la 1 000–
1 500 g. Bobiţele sunt măşcate, lungi, la capăt ascuţite, de 
culoare violetă, acoperite cu un strat alb, greutatea – 7–
10 g. Pieliţa – groasă, miezul – consistent, gustul – armo-
nios. Pe tufe se dezvoltă 70–80% de lăstari productivi. Co-
eficientul fructificării – 0,9–1,0. Recolta la hectar – 120–
200 q. Termenul de recoltare – începutul lunii septembrie. 
Conţinutul în zaharuri constituie 160–170 g/dm³, acidi-
tatea – 5–6 g/dm³. Maturarea lăstarilor – până la 90%. 
Tufele de viţă-de-vie sunt rezistente la bolile micotice, 
mildium, putregaiul cenuşiu, oidium, tolerante la filoxeră, 
pot să se dezvolte pe rădăcini proprii. Soiul este compatibil 
şi cu portaltoaiele Riparia × Rupestris 101-14, Berlandi-
eri × Riparia SO4. Viţa-de-vie se dezvoltă pe ştamb înalt. 
Înălţimea ştambului – 80 cm. Forma butucului – cordon 
orizontal bilateral. Schema de plantare – 2,5-3,0×1,5 m, în 
funcţie de condiţiile de sol. Încărcătura optimă a butucului 
–  35-45 de ochi. Tăierea – scurtă, 3-5 ochi pe lăstar. Din 
punct de vedere tehnologic, se impune reglarea încărcătu-
rii de struguri. Se lasă câte un strugure la lăstar.

În anii nefavorabili sunt necesare 1-2 tratamente 
chimice.

b) Caracteristica ecologică. Pentru a obţine recolte 
de calitate şi o maturare maximă a strugurilor de soiul 
Pameati Negrulea trebuie să se ia în calcul următoarele 
condiţii ecologice: clima, relieful şi condiţiile de sol. 

Clima. Factorii climatici influenţează asupra dezvol-
tării, productivităţii şi calităţii  strugurilor. Pentru soiul 
Pameati Negrulea, suma temperaturilor active pe perioa-
da de vegetaţie trebuie să constituie aproximativ  2 900–
3 200°C, iar perioada cu  temperaturi pozitive, începând de 
la  dezmugurire  şi până la maturarea deplină a bobiţelor 
– 140–150 de zile. Are o rezistenţă sporită la ger –  până 
la -25°C.

Relieful. Regimul termic, distribuirea temperaturi-
lor sunt influenţate în mare parte de elementele reliefu-
lui. La plantare este important să se ţină  cont de expo-
ziţie şi înălţimea deasupra nivelului mării. În zonele de 
Centru şi de Nord, pentru soiul Pameati Negrulea sunt 
preferabile pantele calde, cu o înclinare nu mai mare 
de 5°. Calitatea recoltei şi conţinutul de zaharuri varia-
ză în funcţie de gradul de înclinare a pantei. Sectoare-
le preconizate pentru plantarea acestui soi trebuie să 
aibă înălţimea deasupra nivelului mării în limitele 70–
280 m, iar adâncimea depresiunilor nu trebuie să fie 
mai mare de 30 m. În regiunea de Centru (Codru), plan-
taţiile trebuie să fie amplasate pe pante calde cu expozi-
ţii S, SV, SE. În regiunea de Sud se permite de amplasat 
şi pe pante cu expoziţii E şi V.

Învelişul de sol. În Republica Moldova soiul de vi-
ţă-de-vie Pameati Negrulea poate fi cultivat pe diverse ti-
puri de sol. Nu se recomandă să fie plantat atât pe soluri 
mlăştinoase cu un conţinut ridicat de săruri, cât şi pe cele 
argiloase. Recolte mari şi calitative pot fi obţinute în plan-
taţiile amplasate pe soluri fertile argiloase şi slab argiloa-
se, cu o compoziţie granulometrică uşoară şi un conţinut 
bogat de carbonaţi.

Strugurii sunt destinaţi pentru consum în stare proas-
pătă şi au o transportabilitate sporită, inclusiv la distanţe 
mari, pot fi păstraţi un timp îndelungat în frigider. De ase-
menea, sunt procesaţi industrial pentru prepararea sucu-
rilor, compoturilor şi a dulceţurilor.

PAŞAPORTUL ECOLOGIC AL SOIULUI DE STRUGURI 
ALB DE SURUCENI

Este un soi de struguri de masă cu destinaţie universa-
lă, de culoare albă. Perioada de maturare – medie-tardivă. 
A fost obţinut la Universitatea Agrară şi INVV din Moldo-
va în anul 1971 de către D.D. Verderevski, C.A. Voitovici, 
I. N. Naidionova, T.A. Karghevskaia în urma încrucişării 
soiurilor Igchimir şi Datie de Sen-Valie. În Moldova a fost 
raionat în anul 1988.

a) Caracteristica agrobiologică. Butucii posedă vi-
goare medie sau puţin mai mare peste medie. Lungimea 
unui lăstar atinge 120–150 cm. Frunzele sunt medii, ro-
tunde, cu cinci lobi, partea de sus a frunzei este netedă, 
de culoare verde-deschis, aurie. Floarea e autopolenizantă. 
Strugurii sunt  medii sau măşcaţi. Masa unui strugure  – 
250–500 g, forma – cilindrico-conică, cu deformări latera-
le. Bobiţele sunt măşcate – 5–7 g, rotunde, de culoare ver-
de-gălbuie, cu nuanţe aurii. Miezul – mustos. Gustul este 
plăcut, se aseamănă cu soiul Chasselas. Pieliţa bobiţelor 

este subţire, dar rezistentă, greutatea bobiţelor – 4–5 g. Re-
colta – 140–160 q/ha. Lăstari productivi – 80%. Coeficien-
tul fructificării – 1,2-1,6. Lăstarii maturaţi sunt de culoare 
cafeniu-închis. Conţinutul de zaharuri la recoltăre consti-
tuie 180–200 g/dm³,  aciditatea titrabilă – 5–7 g/dm³. Nota 
organoleptică  în stare proaspătă este de 7,7-7,9 puncte. 
Este transportabil şi se păstrează în frigider un timp mai 
îndelungat. Soiul este mai rezistent la bolile micotice: mil-
dium – 2 puncte, oidium – 3 şi filoxera – 3,5 puncte. Este 
compatibil cu portaltoaiele Berlandieri×Riparia Kobber 
5BB, Riparia×Rupestris 101-14, Berlandieri×Riparia SO4. 
Forma butucului – cordon bilateral. Schema de plantare 
– 2,75–3,0×1,25–1,5 m, în funcţie de condiţiile de sol. În-
cărcătura optimă a butucului – 40-50 de ochi, pe lăstar se 
lasă câte  4-6 ochi.

b) Caracteristica ecologică. Soiul de masă Alb de 
Suruceni este inclus în grupul de soiuri universale. La 
dezvoltarea şi fructificarea butucilor de acest soi fac-
torii ecologici acţionează diferit. O influenţă importan-
tă asupra plantelor o au factorii climatici, orografici şi 
condiţiile de sol.
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Clima. Pentru soiul Alb de Suruceni, suma tempera-
turilor active pe perioada de vegetaţie trebuie să consti-
tuie aproximativ 2 900–3 000°C, iar perioada cu  tempe-
raturi pozitive, începând  de la dezmugurire şi până la 
coacerea deplină a bobiţelor – 153-155 de zile. Rezistă 
până la -25°C.

Relieful. Pentru a obţine recolte mari şi calitative, so-
iul Alb de Suruceni trebuie  amplasat pe terenuri cu di-
verse expoziţii, pante cu o înclinare nu mai mare de 5°. 
Calitatea strugurilor depinde în mod direct de gradul de 
înclinare a pantei. În regiunea de Centru plantaţiile vitico-
le trebuie amplasate pe pante calde cu expoziţii S, SE, SV. 
Înălţimea deasupra nivelului mării trebuie să se încadreze 
în limitele 70–280 m, iar adâncimea depresiunilor să nu 
fie mai mare de   50 m.

Învelişul de sol. Soiul de struguri Alb de Suruceni  tre-
buie cultivat pe soluri fertile, de diferite tipuri şi subtipuri. 
Cea mai înaltă  productivitate poate fi obţinută în plantaţi-
ile amplasate pe soluri carbonatate – cernoziom carbonatat 
sau obişnuit, cu o compoziţie granulometrică uşoară, slab 
şi mediu spălat. Nu  sunt recomandate solurile argiloase, 
mlăştinoase, nisipoase şi cu un conţinut bogat de sare. Con-
ţinutul sărurilor toxice nu trebuie să depăşească 0,2%.

Soiul de struguri Alb de Suruceni este destinat pentru 
consum în stare proaspătă şi procesare industrială. Este 
transportabil şi poate fi păstrat  o perioadă îndelungată. 
Din strugurii acestui soi se fabrică vinuri albe de masă şi 
sucuri ecologic pure.

Analiza mecanică a strugurelui a demonstrat că acest 
soi are proprietăţi tehnologice ridicate (tab. 1). Masa medie 
a strugurelui este de 360 g, masa a 100 de bobiţe – 558 g, 
masa pieliţei – 62 g, a miezului – 482 g, a seminţelor – 11-
12 şi ciorchinelui – 2-3 g.

CONCLUZII

În baza studiului efectuat  la elaborarea paşapoartelor 
ecologice ale soiurilor de struguri  de masă se impun ur-
mătoarele concluzii:

Tabelul 1
Compoziţia mecanică a strugurelui (anii 2014–2015)

Condiţiile ecologice 

ale loturilor incluse în 

cercetare

Soiul de viţă-

de-vie

Masa unui 

strugure, 

g

Masa a 

100 de 

boabe, g

Inclusiv

pieliţă, g miez, g
semin-

ţe, g

ciorchini, 

g

I. GŢ „Severin T-de-S”, regiunea Sud (Cahul)

Cc. 2/2, 3–5°,
SV, 120 m

Pameati 
Negrulea - - - - - -

Alb 
de Suruceni 350 546 60 472 11 3

II. SA „Agrodor-CV”, regiunea Centru (Codru)

Co. 2/2, 0–1°,
platou, 150 m

Pameati 
Negrulea 800 850 84 750 14 2

Alb 
de Suruceni 370 570 64 492 12 2

La amplasarea soiurilor de viţă-de-vie de masă este 
foarte important de ţinut cont de faptul că după recoltarea 
strugurilor, pentru maturizarea lăstarilor rămân doar 30-
45 de zile pentru acumularea sumei temperaturilor active 
de 300–450°C.

Pentru o maturare bună a soiurilor de masă greuta-
tea medie a unui strugure nu trebuie să depăşească 350–
500 g, astfel fiind asigurate condiţiile necesare pentru în-
grijirea tehnologică a butucilor de viţă-de-vie.

La cultivarea soiurilor de masă este obligatoriu să se ia 
în calcul că strugurii cu masa de 1 kg şi mai mult (Pameati 
Negrulea) sunt predispuşi la supraîncărcare, comparativ 
cu soiul de masă Alb de Suruceni (350–500 g).
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aceste considerente, în condiţiile unei clime calde se re-
comandă recoltarea timpurie a strugurilor. De asemenea, 
se asigură un echilibru al acizilor şi se evită fabricarea 
vinurilor cu un conţinut exagerat al alcoolului etilic [2]. 
Stabilirea gradului de maturare a strugurilor la fabrica-
rea vinurilor-materie primă pentru spumante depinde, în 
mare parte, de cantitatea zaharurilor şi acizilor titrabili în 
boabe. Acizii organici ai vinului influenţează direct asupra 
indicilor gustativi. Literatura de specialitate oferă diferi-
te date referitor la conţinutul optim al acizilor organici în 
vinurile-materie primă pentru spumante. Încă nu s-a sta-
bilit exact influenţa acizilor organici asupra indicilor de 
spumare a vinurilor spumante [3, 4].

E necesar a se ţine cont că la etapa de maturare a stru-
gurilor se produc multiple reacţii fizico-chimice complica-
te, care determină formarea aromei şi armonia gustului 
vinului. Prin  urmare, este important de a studia influenţa 
condiţiilor de cultivare a strugurilor asupra indicilor cali-
tăţii vinurilor spumante albe, inclusiv a indicilor de spu-
mare.

MATERIALE ŞI METODE

Pentru a stabili influenţa gradului de maturare a stru-
gurilor asupra indicilor calitativi ai vinurilor spumante 
albe în sezonul de vinificaţie 2014, în cadrul  laboratorului 
„Biotehnologii şi microbiologia vinului" au fost pregătite 
probe experimentale de vinuri-materie primă pentru spu-
mante din struguri recoltaţi cu diferite concentraţii iniţi-
ale de zaharuri. Au fost utilizaţi struguri de soiurile Char-
donnay, Sauvignon şi Riesling de Rhin, recoltaţi la diferite 
perioade de maturare, începând de la un conţinut de zaha-
ruri de 162 g/dm3 (pentru soiul Riesling de Rhin) şi înche-
ind cu 221 g/dm3 (pentru soiul Chardonnay), în condiţiile 
Fabricii de vinuri „Univers-Vin” (s. Brătuleni, rn. Nisporeni, 
Republica Moldova). 

REZULTATE ŞI DISCUŢII

Condiţiile fizico-chimice ale musturilor obţinute din 
struguri cu diferite concentraţii de zaharuri în condiţiile de 
microvinificaţie ale IŞPHTA sunt prezentate în tabelul 1. 

Analizând datele prezentate în tabelul 1, se poate 
observa că în musturile obţinute din soiul Chardonnay 
conţinutul de zaharuri variază între 176 şi 221 g/dm3, iar 

   CZU: 663.252.1

INFLUENŢA GRADULUI DE 
MATURARE A STRUGURILOR 
ASUPRA CALITĂŢII 
VINURILOR SPUMANTE ALBE
E. SOLDATENCO, O.  ROŞCA, N. TARAN, S. STOLEICOVA, 
Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii 
Alimentare 

ABSTRACT. In this article the detailed study regard-
ing the infl uence of grapes maturity degree on quality of 
white sparkling wines was studied. According to obtained 
results the optimal concentration of sugars in grapes for 
white sparkling wines production was determined and 
varies in the range from 170 to 190 g/dm³.

KEYWORDS:  sparkling wines, quality, maturity degree, 
wine material, sparkling properties.

INTRODUCERE

Un factor important care determină calitatea vinuri-
lor spumante îl prezintă gradul de maturare a strugurilor. 
Însă până în prezent nu există o viziune unică a savanţilor 
referitor la influenţa acestui factor asupra calităţii vinu-
rilor-materie primă pentru spumante şi a vinurilor spu-
mante finite.

În baza studiului bibliografic s-a constatat că carac-
teristica organoleptică a vinurilor obţinute din strugurii 
recoltaţi tardiv se ameliorează. Totodată, creşte conţinu-
tul glicerinei, fosforului, substanţelor tanante, a extractu-
lui nereducător [1]. Pe de altă parte, strugurii recoltaţi în 
perioade  târzii pot fi atacaţi de diferite microorganisme, 
iar gradul de maturare a strugurilor într-o mare măsură 
determină caracteristicile aromatice ale viitorului vin. Din 

Tabelul 1
Indicii fi zico-chimici ai mustului din struguri cu grad diferit de maturare 

(Fabrica de vinuri „Univers-Vin”, Nisporeni, 2014)

Nr.

d/o
Denumirea soiurilor

Concentraţia de 

zaharuri, g/dm3

Concentraţia acizi-

lor titrabili, g/dm3
pH

Potenţialul OR, 

mV

1. Chardonnay 176 8,4 2,98 230
2. Chardonnay 221 6,9 3,16 232
3. Sauvignon 168 9,4 2,96 221
4. Sauvignon 182 8,6 3,01 222
5. Sauvignon 214 7,2 3,11 228
6. Riesling de Rhin 162 10,4 2,92 218
7. Riesling de Rhin 178 9,6 2,98 220
8. Riesling de Rhin 205 8,8 3,02 226
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concentraţia acizilor titrabili – între 8,4 şi 6,9 g/dm3. În 
musturile din soiul Sauvignon conţinutul de zaharuri va-
riază între 168 şi  214 g/dm3, iar concentraţia acizilor ti-
trabili se micşorează pe măsură ce zaharitatea sporeşte de 
la 9,4  până la 7,2 g/dm3. De asemenea, în strugurii de soiul 
Riesling de Rhin, odată cu  diminuarea esenţială a concen-
traţiei acizilor titrabili (de la 10,4 la 8,6 g/dm3) creşte con-
ţinutul de zaharuri (de la 162 la 205 g/dm3). Concomitent 
cu micşorarea conţinutului de acizi titrabili, în musturile 
cercetate are loc o creştere a indicelui pH pe fundalul unor 
schimbări neesenţiale ale potenţialului de oxidoreducere 
a musturilor. 

Recoltarea strugurilor la diferit grad de maturare are 
o influenţă mai semnificativă asupra calităţii vinurilor-
materie primă pentru spumante obţinute din soiurile 
Chardonnay, Sauvignon şi Riesling de Rhin, comparativ cu 
musturile studiate mai sus.

Conform rezultatelor obţinute (tab. 2), se observă că 
creşterea conţinutului de zaharuri în struguri contribuie 
la sporirea gradului de alcool: în vinurile obţinute din soiul 
Chardonnay de la 10,4 până la 13,0% vol., Sauvignon –  de 
la 9,7 până la 12,7% vol., Riesling de Rhin – de la 9,6  până 
la 12,1% vol. şi la micşorarea conţinutului de acizi titrabili 
în vinurile analizate: între  8,2  şi 7,0 g/dm3  pentru soiul 
Chardonnay, între 9,2 şi 7,3 g/dm3 pentru soiul Sauvignon 
şi între 10,3 şi 8,6 g/dm3 pentru soiul Riesling de Rhin.

Tabelul 2
 Indicii fi zico-chimici ai vinurilor-materie primă pentru spumante obţinute din struguri 

cu grad diferit de maturare (Fabrica de vinuri „Univers-Vin”, Nisporeni)

Nr.

d/o

Denumirea vinu-

rilor

Concentra-

ţia alcooli-

că, % vol.

Concentraţia în 

masă a:

pH

SO
2, 

total/

liber,
 

mg/dm3

Potenţi-

alul OR, 

mV

Densi-

tatea 

optică, 

λ
420 nm

Nota 

organo-

leptică, 

puncte

acizilor 

titrabili, 

g/dm3

acizilor 

volatili, 

g/dm3

1. Chardonnay 10,4 8,2 0,36 3,02 107/18 209 0,110 7,90

2. Chardonnay 13,0 7,0 0,42 3,18 98/16 214 0,114 8,00

3. Sauvignon 9,7 9,2 0,36 2,98 110/18 212 0,108 7,85

4. Sauvignon 10,8 8,4 0,38 3,04 100/20 216 0,116 7,90

5. Sauvignon 12,7 7,3 0,44 3,15 96/16 220 0,120 7,95

6. Riesling de Rhin 9,6 10,3 0,32 2,88 118/20 210 0,106 7,80

7. Riesling de Rhin 10,5 9,2 0,36 2,96 106/19 210 0,110 7,95

8. Riesling de Rhin 12,1 8,6 0,40 3,04 108/18 215 0,116 7,95

Recoltarea strugurilor cu un conţinut mai înalt de za-
haruri permite de a obţine vinuri cu indici mai înalţi ai 
pH-lui, ai densităţii optice şi ai potenţialului OR (tab. 2). 
De asemenea,  menţionăm că vinurile-materie primă pen-
tru spumante cu un nivel mai redus de zaharuri se carac-
terizează prin concentraţii mai joase de acizi volatili: cu 
0,06 g/dm3 pentru vinul Chradonnay, cu 0,08 g/dm3 pentru 
vinurile Sauvignon şi Riesling de Rhin. În urma aprecie-
rii organoleptice a vinurilor-materie primă albe obţinute 
din struguri, ce aveau un conţinut diferit de zaharuri, s-a 
constatat  că vinurile cu un nivel  minim de zaharuri se 
caracterizează cu note mai joase, comparativ cu vinurile 
din strugurii recoltaţi ce înregistrau un conţinut  mai înalt 
de zaharuri (în medie cu 0,05–0,15 puncte).

Analiza complexului nevolatil al vinurilor-materie 
primă pentru spumante albe, obţinute din struguri cu un 
grad diferit de maturare, de asemenea denotă  unele deo-
sebiri în compoziţia lor. 

În figura 1 sunt prezentate datele experimentale pri-
vind  influenţa gradului de maturare a strugurilor asupra 
concentraţiilor extractului sec nereducător şi a glicerinei 
în vinurile-materie primă din soiurile Chardonnay, Sau-
vignon şi Riesling de Rhin destinate producerii spuman-
telor albe.

Conform datelor prezentate în figura 1, sporirea zaha-
rurilor în struguri contribuie la creşterea în vinuri a con-

Fig. 1. Conţinutul extractului sec nereducător în vinurile-materie primă din struguri cu diferit grad de matu-
rare (Fabrica de vinuri „ Univers-Vin”, Nisporeni, a.r. 2014)
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centraţiei extractului sec nereducător: cu 1,4 g/dm3 pentru 
vinul Chardonnay, cu 2,6 g/dm3 pentru Sauvignon şi cu 
2,7 g/dm3 pentru Riesling de Rhin, în funcţie de conţinutul 
de zaharuri în mustul iniţial. 

Concomitent cu sporirea extractului sec nereducător 
în vinurile obţinute din  strugurii mai maturaţi are loc 
creşterea conţinutului de glicerină în toate vinurile studi-
ate (fig. 2), ceea ce influenţează pozitiv calitatea vinurilor. 
Astfel, recoltarea strugurilor la concentraţii mai înalte de 
zaharuri contribuie la obţinerea unor vinuri albe cu un 
conţinut mai înalt de substanţe extractive, inclusiv de gli-
cerină.

Un interes deosebit îl prezintă studiul influenţei gra-
dului de maturare a strugurilor asupra indicilor de spuma-
re a vinurilor-materie primă pentru spumante albe. 

În tabelul 3 sunt prezentate rezultatele studiului in-
fluenţei gradului de maturare a strugurilor asupra indi-
cilor fizico-chimici de spumare a vinurilor-materie pri-
mă pentru spumante albe în condiţiile Fabricii de vinuri 
„Univers-Vin” (rn. Nisporeni). Indicii specifici de spumare 
a vinurilor-materie primă pentru spumante albe depind 
în mod  direct de concentraţia alcoolică a vinurilor sau 
de conţinutul de zaharuri în struguri. Odată cu creşterea 
concentraţiei alcoolice în vinurile din soiul Chardonnay de 

Fig. 2. Conţinutul glicerinei în vinurile-materie primă din struguri cu grad diferit de maturare (Fabrica de vinuri 
„Univers-Vin”, Nisporeni, a.r. 2014)

Tabelul 3
Indicii de spumare a vinurilor-materie primă pentru spumante albe din struguri 

cu grad diferit de maturare (Fabrica de vinuri „ Univers-Vin”, Nisporeni, a.r. 2014)

Nr. 

d/o

Denumirea vinu-

rilor

Concentraţia 

alcoolică, % vol.

Indicii de spumare

Înălţimea maximă 

a spumei, mm

Înălţimea de stabili-

zare a spumei, mm

Timpul de stabili-

zare a spumei, sec.

1. Chardonnay 10,4 185 102 86

2. Chardonnay 13,0 156 87 71

3. Sauvignon 9,7 64 50 46

4. Sauvignon 10,8 55 36 37

5. Sauvignon 12,7 42 29 30

6. Riesling de Rhin 9,6 96 72 64

7. Riesling de Rhin 10,5 84 60 55

8. Riesling de Rhin 12,1 65 51 44

la 10,4  până la 13,0% vol. înălţimea maximă a spumei se 
micşorează cu 31 mm, înălţimea de stabilizare a spumei se 
reduce cu 25 mm, iar timpul de stabilizare a spumei scade  
cu 15 sec. Mărirea concentraţiei alcoolice în vinurile din 
soiul Sauvignon de la 9,7  până la 12,7% vol. contribuie la 
micşorarea înălţimii maxime a spumei cu 22 mm, sau cu 
34,4% de la valoarea iniţială, a înălţimii de stabilizare a 
spumei cu 21 mm, sau cu 42% de la valoarea iniţială, iar 
timpul de stabilizare a spumei se reduce cu 16 sec., sau cu 
34,8% de la valoarea iniţială.

Pentru vinurile din soiul Riesling de Rhin, mărirea 
concentraţiei alcoolice de la 9,6  până la 12,1% vol. deter-
mină  micşorarea înălţimii maxime a spumei cu 32,3%, 
a înălţimii de stabilizare a spumei – cu 29,2%, iar timpul 
de stabilizare a spumei se reduce cu 31,2% de la valorile 
iniţiale. Analizând indicii de spumare a vinurilor studiate, 
se observă că cele mai joase valori se atestă în vinurile 
cu un conţinut înalt de alcool. Astfel, se poate constata 
că recoltarea strugurilor la un conţinut înalt de zaharuri 
(peste 200 g/dm3) contribuie la obţinerea unor vinuri cu 
un nivel înalt de alcool, ceea ce  se răsfrânge negativ asu-
pra indicilor de spumare a vinurilor-materie primă pentru 
spumante albe. 

Pentru a confirma această ipoteză, vinurile-materie 
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primă obţinute din struguri cu diferit grad de maturare au 
fost supuse fermentării secundare în condiţii de laborator. 
Procesul s-a efectuat prin metoda fermentării secundare 
la sticlă cu utilizarea suşei de levuri selecţionate pentru 
spumante albe Spumant-81. Rezultatele experimentale 
obţinute la analiza fizico-chimică a vinurilor spumante 
albe după 6 luni de maturare sunt prezentate în tabelul 4. 

Conform datelor prezentate în tabelul 4, presiunea ex-
cesivă de CO2 în buteliile cu spumante albe obţinute din 
vinurile cu un nivel înalt de alcool  (12,1–13,0% vol.) este 
mai joasă cu 10-20 kPa comparativ cu presiunea în vinu-
rile spumante cu o concentraţie alcoolică mai redusă. De 
asemenea, vinurile spumante cu un conţinut mai ridicat 
de alcool au concentraţii mai înalte de acizi volatili, pre-
cum şi indici mai înalţi ai densităţii optice şi ai potenţi-
alului de oxidoreducerece, ceea ce influenţează  negativ 
asupra calităţii producţiei finite.

Tabelul 4 
 Indicii fi zico-chimici ai vinurilor spumante albe obţinute din struguri cu grad diferit 

de maturare (Fabrica de vinuri „Univers Vin”, Nisporeni)

Denumirea 

vinurilor

Presi-

unea, 

kPa

Concen-

traţia 

alcoolică, 

% vol.

Concentraţia în 

masă a:

pH

Potenţi-

alul OR, 

mV

Densi-

tatea 

optică, 

λ
420 nm

Extractul 

sec nere-

ducător, 

g/dm3

Nota 

organo-

leptică, 

puncte

acizilor 

titrabili, 

g/dm3

acizilor 

volatili 

g/dm3, 

Chardonnay 400 11,5 7,8 0,42 3,16 206 0,118 17,2 9,15

Chardonnay 380 13,6 6,2 0,54 3,24 214 0,124 17,4 9,10

Sauvignon 400 10,7 8,0 0,46 3,11 208 0,120 16,4 8,90

Sauvignon 400 11,8 7,2 0,48 3,18 210 0,122 17,0 9,10

Sauvignon 385 13,5 6,4 0,52 3,22 220 0,128 17,5 9,05

Riesling de Rhin 400 10,8 8,6 0,40 3,08 205 0,116 16,1 8,85

Riesling de Rhin 400 11,6 7,8 0,42 3,12 208 0,118 16,7 9,05

Riesling de Rhin 390 12,9 7,1 0,52 3,18 214 0,122 17,1 9,00

Tabelul 5 
 Indicii de spumare a vinurilor spumante albe obţinute din struguri cu grad diferit 

de maturare (Fabrica de vinuri „Univers Vin”, Nisporeni)

Nr. 

d/o

Denumirea vinu-

rilor

Concentraţia 

alcoolică, % 

vol.

Indicii de spumare

Înălţimea maximă 

a spumei, mm

Înălţimea de stabili-

zare a spumei, mm

Timpul de stabiliza-

re a spumei, sec.

1. Chardonnay 11,5 156 76 61

2. Chardonnay 13,6 128 64 52

3. Sauvignon 10,7 74 45 38

4. Sauvignon 11,8 65 39 32

5. Sauvignon 13,5 47 28 28

6. Riesling de Rhin 10,8 85 60 46

7. Riesling de Rhin 11,6 74 54 42

8. Riesling de Rhin 12,9 62 41 38

Aprecierea organoleptică a vinurilor spumante albe obţi-
nute din vinuri-materie primă cu diferit grad de alcool (9,6–
13,0% vol.) denotă că concentraţia înaltă de alcool contribuie 
la diminuarea calităţii vinurilor spumante. Conform datelor 
prezentate în tabelul 4, cele mai înalte note organoleptice au 
înregistrat vinurile spumante albe obţinute din struguri cu 
un conţinut de zaharuri mediu – 176–182 g/dm3 (alcoolul 
constituie 10,4–10,8% vol.). Conţinutul minim de zaharuri 
în struguri (de la 162 până la 168 g/dm3, de asemenea, nu 
permite de a obţine vinuri spumante albe cu calităţi organo-
leptice înalte (nota organoleptică – 8,85–8,95 puncte).

De asemenea, au fost determinaţi indicii de spumare a 
vinurilor spumante albe obţinute din struguri cu un grad 
diferit de maturare, rezultatele fiind prezentate în tabelul 5.

Conform datelor  prezentate în tabelul 5, indicii de 
spumare a vinurilor spumante albe variază într-un inter-
val destul de mare, în funcţie de soiul de struguri şi de 
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calitatea vinurilor-materie primă utilizate la fabricarea 
lor. Cei mai înalţi indici de spumare se atestă în vinuri-
le spumante albe obţinute din soiul Chardonnay, urmate 
de vinurile spumante din soiurile Riesling de Rhin şi Sau-
vignon (cu indici mai mici). Cei mai înalţi indici ai înalţi-
mii maxime a spumei, ai înalţimii de stabilizare a spumei 
şi ai timpului de stabilizare a spumei au fost înregistraţi  
în vinurile spumante albe cu concentraţii de alcool mai 
reduse, iar cei mai mici – în vinurile spumante albe cu o 
concentraţie alcoolică înaltă.

Aceste valori au fost stabilite pentru toate vinurile 
spumante albe obţinute din soiurile Chardonnay, Sau-
vignon şi Riesling de Rhin. În vinurile spumante din so-
iurile Sauvignon şi Riesling de Rhin indicii de spumare 
pentru probele de spumante cu un grad de alcool mediu 
(10,4–10,8% vol. în vinurile-materie primă) sunt puţin mai 
inferiori comparativ cu vinurile cu un conţinut redus de 
alcool (9,4–9,7% vol.), dar semnificativ mai mari decât vi-
nurile cu un grad  mai înalt de alcool. 

Aşadar, calitatea vinurilor spumante albe şi indicii de 
spumare depind în mare măsură de gradul de maturare 
a strugurilor şi concentraţia alcoolică a vinurilor-materie 
primă pentru spumante. Concentraţia optimă a zaharuri-
lor în struguri ce contribuie la obţinerea vinurilor spuman-
te albe de calitate înaltă variază între 170 şi 190 g/dm3.

CONCLUZII

În baza cercetărilor efectuate s-a stabilit că recoltarea 
strugurilor la un grad mai înalt de maturare contribuie la 
creşterea considerabilă în must a concentraţiilor de zaha-
ruri şi diminuarea conţinutului de acizi titrabili, în funcţie 
de soiul de struguri şi perioada de prelevare a probelor. Vi-
nurile-materie primă pentru spumante obţinute din stru-
guri cu un grad mare de maturare se caracterizează prin-
tr-un conţinut înalt de alcool şi substanţe extractive, pre-
cum şi prin concentraţii joase de acizi titrabili şi proprie-
tăţi de spumare reduse. De asemenea, s-a demonstrat că 
recoltarea strugurilor la un conţinut înalt de zaharuri con-
tribuie la obţinerea unui grad de alcool mai sporit în vinuri, 
ceea ce influenţează negativ indicii  de spumare a vinurilor 
spumante albe. Astfel, concentraţia optimă a zaharurilor în 
struguri necesară pentru obţinerea vinurilor spumante de 
calitate înaltă variază între  170 şi 190 g/dm³.
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Protejată „Valul lui Traian”, Republica Moldova

INTRODUCERE

În ţările Uniunii Europene baza clasificării vinurilor o 
constituie originea regională (geografică) şi calitatea. Vi-
nificaţia Republicii Moldova, de asemenea, trece treptat la 
producerea de vinuri cu indicaţie geografică protejată şi 
cu denumire de origine protejată. În acest scop au fost de-
limitate 3 arii geografice vitivinicole şi, respectiv, create 3 
Asociaţii ale Producătorilor de Vinuri cu Indicaţie Geogra-
fică Protejată – „Codru" (în regiunea vitivinicolă Centru), 
„Valul lui Traian" şi „Ştefan-Vodă" (în regiunea vitivinicolă 
Sud). Stabilirea originii regionale a vinurilor la identifica-
rea sortimentului este o sarcină destul de dificilă. Pentru 
rezolvarea acesteia se utilizează diferite metode. Se deter-
mină microelementele, cei mai importanţi acizi organici 
nevolatili, acizii aromatici, aminoacizii liberi, compoziţia 
antocienilor în vinurile roşii, roze şi altele. 

Suficient de informativ este studiul caracteristicilor 
cromatice ale vinurilor determinate prin metode spectro-
fotometrice. 

Conform Directivelor OIV (Organizaţia Internaţională 
a Viei şi Vinului), determinarea indicelui cromatic (culoa-
rea) se referă la numărul de parametri obligatorii, care 
permit evaluarea calităţii vinului. În acest sens, pentru 
măsurarea indicilor de culoare a vinului, OIV a introdus 
în 2006 o metodă spectrofotometrică de determinare a 
caracteristicilor de culoare, care sunt foarte importante 
pentru a stabili apartenenţa regională a vinurilor şi a con-
firma vârsta lor.

Informaţia spectroscopică despre obiectul cercetat 
poate fi prelucrată cu ajutorul analizei multiparametrice 
a datelor. Un grup de savanţi italieni, specializaţi în ela-
borarea senzorilor, au folosit metode colorimetrice pentru 
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clasificarea obiectelor lichide [1, 2] încă la etapa de iden-
tificare a obiectelor. Efectuarea măsurării spectrelor de 
transmisie Raman sub unghiuri diferite permite caracte-
rizarea obiectului cercetat printr-un număr mare de pa-
rametri optici. Anterior noi am efectuat lucrări similare 
cu scopul clasificării şi identificării distilatelor de vin în 
funcţie de vârstă, precum şi de producători, fiind stabilită 
o corelaţie dintre unii parametri chimici ai distilatelor de 
vin şi componentele principale [3].

 Spectroscopia Raman în domeniul vizibil şi infraro-
şu apropiat şi mediu este utilizată la scară largă pentru 
identificarea multor produse alimentare şi alcoolice [3, 4, 
5, 6, 7, 8]. 

Scopul prezentelor cercetări a fost stabilirea posibilită-
ţii de identificare a vinurilor albe şi roşii în funcţie de ori-
ginea lor geografică, cu ajutorul analizei multiparametrice 
a datelor spectrale în baza logicii fuzzy.

OBIECTE ŞI METODE 

În calitate de obiecte de cercetare în studiile realizate 
au servit 38 de mostre de vinuri (17 albe şi 21 roşii) din 
recolta anului 2014, obţinute din soiurile de struguri albe 
Chardonnay, Sauvignon şi roşii – Cabernet-Sauvignon, 
Merlot în condiţii industriale la întreprinderile vinicole 
din cadrul Asociaţiei Producătorilor de Vinuri cu Indica-
ţie Geografică Protejată (APV cu IGP) „Valul lui Traian" din 
Republica Moldova – „Kazayak-Vin”, „Vinăria din Vale”, 
„Vinăria Bostavan”, „Vinăria Ţiganca”, „Vinuri de Comrat”, 
„Fautor” , „Vinia Traian” şi „DK Intertrade”.

Pentru crearea unei baze bogate de date ce caracteri-
zează compoziţia fizico-chimică a vinurilor luate în studiu, 
au fost determinaţi următorii indici: cationii metalelor К+, 
Nа+, Ca2+ şi Мg2+ la spectrofotometrul cu absorbţie atomică 
VARIO 6; glicerolul şi 2,3-butandiolul prin metoda croma-
tografiei de gaze la cromаtograful HP 4890D cu detector 
de ionizare în flacără; acizii organici nevolatili: oxalic, 
tartric, malic, citric, lactic şi succinic prin metoda electro-
forezei capilare la sistemul Капель 105М; conductivita-
tea electrică şi sărurile total solubile, la conductometrul 
Metler-Toledo, cenuşa şi substanţele fenolice totale prin 
metodele recomandate de OIV.

Caracteristicile optice ale vinurilor au fost determina-
te prin metoda spectrofotometrică la spectrofotometrul cu 
fascicul dual Shimadzu UV-3101.

Prelucrarea datelor a fost efectuată prin metoda hemo-
metrică de analiză multiparametru cu bandă largă (190–
2600 nm) a spectrelor de transmisie a vinurilor – metoda 
componentelor principale (PCA) [3].

REZULTATE ŞI DISCUŢII 

Rezultatele investigărilor fizico-chimice a 21 de mostre 
de vinuri roşii, obţinute din soiurile de struguri Cabernet-
Sauvignon şi Merlot, şi a 17 mostre de vinuri albe, obţinu-
te din soiurile de struguri Chardonnay şi Sauvignon, sunt 
prezentate în tabelele 1 şi 2. Analiza datelor obţinute de-
monstrează că valorile parametrilor investigaţi în vinurile 

supuse cercetărilor sunt destul de omogene, cu excepţia 
unor mostre de vin în care se atestă devieri neînsemnate 
de la valorile medii înregistrate.

 Astfel, concentraţia alcoolică în majoritatea vinurilor 
albe, luate în studiu, variază între 12,0 şi 14,0% vol., ex-
cepţie făcând doar 2 vinuri (Chardonnay, „Vinăria Ţiganca” 
şi Sauvignon, „Fautor”) în care acest indice este puţin mai 
mare şi constituie 14,3 şi 14,4% vol., respectiv. Conţinu-
tul în potasiu în mostrele de vinuri albe constituie 605–
706 mg/dm3, în sodiu – 60–81 mg/dm3(doar în vinul Sau-
vignon, „Kazayak-Vin „ – 91 mg/dm3), în magneziu – 40–
64 mg/dm3 şi în calciu – 31–52 mg/dm³. Cenuşa în vi-
nurile albe investigate atinge valori cuprinse între 1,3 şi 
1,8 g/dm³, iar conductivitatea electrică constituie 521–
824 μS/sm. În ce priveşte conţinutul în acizi organici în 
vinurile albe, se poate menţiona că acizii oxalic, citric şi 
succinic nu depăşesc valoarea de 0,8 g/dm3, acidul tartric 
variază între 1,8 şi 3,2 g/dm3, acidul malic – între 1,4 şi 
3,4 g/dm3, iar acidul lactic se conţine în cantităţi de 0,2–
0,5 g/dm3, cu excepţia a trei mostre de vinuri Sauvignon 
(„Kazayak-Vin”, „Vinuri de Comrat” şi „DK-Intertrade”), în 
care s-a produs fermentarea malo-lactică parţială, acest 
indice constituind 0,9–1,1 g/dm3. Glicerolul în vinurile 
albe atinge valori cuprinse între 5,7 şi 8,7 g/dm3 şi se în-
cadrează în limitele întâlnite în literatura de specialitate.

Gradul alcoolic al vinurilor roşii variază de la 12,9 la 
14,0% vol., excepţie făcând 6 mostre de vinuri din cele 21 
supuse studiului, în care acest indice depăşeşte valoarea 
de 14,0% vol. Conţinutul în potasiu şi magneziu în vinurile 
roşii este mai mare decât în vinurile albe supuse investi-
gărilor şi constituie: potasiu – 625–964 mg/dm³, magneziu 
– 109–139 mg/dm³, iar cel în sodiu şi calciu este, practic, la 
acelaşi nivel. În vinurile roşii este mai înalt şi conţinutul 
în cenuşă – 1,5–2,7 g/dm3, dar şi conductivitatea electrică 
– 710–1530 μS/sm.

Substanţele fenolice în vinurile roşii de soiul Caber-
net-Sauvignon înregistrează valori cuprinse între 2 561 şi 
3 947 mg/dm³, iar în vinurile Merlot acest indice este mai 
mic şi variază între 1 993 şi 3 505 mg/dm³. 

Referitor la acizii organici în vinurile roşii, se poate 
menţiona că conţinutul în acid tartric variază de la 1,7 
la 4,1 g/dm3, în acid oxalic – de la 0,3 la 1,0 g/dm3, în acid 
succinic – de la 0,2 la 1,4 g/dm3, iar acidul citric nu depă-
şeşte 0,4 g/dm3. Acidul malic, după cum e şi normal pentru 
vinurile roşii, se conţine în cantităţi mai mici decât în cele 
albe – 0,1–2,1 g/dm3, deoarece în majoritatea vinurilor s-a 
produs fermentarea malo-lactică, dovadă fiind conţinutul 
mai mare în acid lactic – 0,3–2,0 g/dm3. Glicerolul în vinu-
rile roşii supuse cercetărilor de asemenea este mai mare 
decât în cele albe şi înregistrează valori cuprinse între 7,8 
şi 13,3 g/dm3.

În baza rezultatelor cercetărilor vinurilor albe şi roşii 
produse în regiunea Sud a Republicii Moldova în cadrul APV 
cu IGP „Valul lui Traian" se poate constata că vinurile supu-
se studiului au o compoziţie fizico-chimică omogenă, tipică 
pentru vinurile albe şi roşii seci din această arie delimitată.

La crearea seriei iniţiale de date spectrale a probelor 
de vin pentru analiza multiparametrică ulterioară a fost 
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necesară stabilirea domeniului spectral și rezoluţia spec-
trală necesară pentru a obţine informaţii complete despre 
obiecte.

Tot intervalul spectral analizat (190–2600 nm) a fost 
divizat în trei părţi: ultraviolet cu un segment din dome-
niul spectral vizibil (190–480 nm, lăţimea spectrală a fan-
tei – 1 nm, pasul de scanare – 0,5 nm, măsurările au fost 
efectuate cu ajutorul unei cuve de 1 mm), vizibil cu un 
segment infraroşu din domeniul spectral (480–1100 nm, 
lăţimea fantei – 2 nm, pasul de scanare – 1nm, cuva – 
10 mm și infraroșu (1100 – 2600 nm, lăţimea fantei – 
2 nm, pasul de scanare – 1nm, cuva – 10 mm).

Astfel, fiecare probă cercetată se caracterizează prin 
2 698 de numere spectrale, adică poate fi reprezentată ca 
un punct unic în spaţiul 2 698-dimensional.

În figurile 1 şi 2 sunt prezentate spectrele de transmi-
sie a vinurilor roşii Cabernet-Sauvignon şi Merlot în cele 
trei părţi ale domeniului spectral utilizat, înregistrate la 
spectrofotometrul Shimadzu UV 3101. 

Din figurile prezentate se observă că limitele datelor 
spectrale pentru vinurile albe şi roşii sunt diferite. Ast-
fel, pentru vinurile albe intervalele sunt: 220–380 nm; 
380–1320 nm şi 1320–2500 nm, iar pentru vinurile roşii 
– 290–620 nm; 620–1320 nm şi 1320–2500 nm.

Deoarece datele spectrale obţinute se caracterizau prin-
tr-o gamă largă de amplitudini şi aveau o dispersie semni-
ficativă, în funcţie de probă, dintre toate tipurile posibile de 
procesare preventivă a spectrelor a fost aplicat filtrul Sa-
vitsky-Golay de ordinul 3 cu 9 calcule și autoscaling.

Pentru prelucrarea datelor referitor la vinurile albe 

şi roşii a fost utilizată metoda componentelor principale. 
Pentru a descompune matricea de date în valori singulare, 
alegerea componentelor principale a fost efectuată prin 
aplicarea pachetului MatLab. În figurile 3 și 4 este prezen-
tată dependenţa dispersiei explicate a matricei de date de 
numărul componentelor principale pentru vinurile roșii și 
cele albe. Pentru vinurile roșii (fig. 3), începând cu a patra 
componentă principală, disponibilitatea informaţiei sem-
nificative este puţin probabilă. Prin urmare, informaţia 
semnificativă în matricea de date spectrale cu dimensiuni 
49x2698 poate fi descrisă maxim cu 3 parametri, în timp 
ce dispersia matricei este egală cu 0,989.

Pentru vinurile albe (fig. 4), începând cu a cincea com-
ponentă principală, disponibilitatea informaţiei semnifi-
cative este puţin probabilă. Prin urmare, informaţia sem-
nificativă în matricea de date spectrale poate fi descrisă 
maxim cu 4 parametri, în timp ce dispersia matricei este 
egală cu 0,989.

În figura 5 este reprezentat graficul repartizării în spa-
ţiul bidimensional a 3 componente principale pentru vinu-
rile roșii. Sunt indicate soiurile de vin şi numărul mostrei.

Se observă clusterizarea destul de clară a 9 probe de 
Cabernet-Sauvignon și a 9 probe de Merlot, cu excepţia 
probelor №11 şi №13 Merlot şi proba №2 Cabernet-Sau-
vignon.

În cazul vinurilor albe au fost examinate 4 componen-
te principale. În figurile 6 şi 7 este reprezentat graficul 
repartizării a 8 mostre de Chardonnay şi 9 mostre de Sau-
vignon în spaţiu bidimensional. Sunt indicate soiurile de 
vin şi numărul mostrei.

Fig. 1. Spectrele  de transmisie  a vinurilor Cabernet-Sau-
vignon (linia continuă) şi Merlot (linia întreruptă)  înregis-
trate în  trei părţi ale domeniului spectral analizat

Fig. 2. Spectrul  de transmisie  a vinului Chardonnay înre-
gistrat în  trei părţi ale domeniului spectral analizat

Fig. 3. Dispersia explicată  a  matricei de date în funcţie de  
numărul de componente principale   pentru  vinurile roşii

Fig. 4. Dispersia explicată  a  matricei de date în funcţie de  
numărul de componente principale   pentru  vinurile albe
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În graficul din figura 6 se observă clusterizarea destul 
de clară a 8 probe de Chardonnay și a 7 probe de Sau-
vignon, cu excepţia probelor №28 și №36 Sauvignon.

Fig. 5. Prezentarea a 21 de mostre de vinuri Cabernet-Sau-
vignon şi Merlot în spaţiul bidimensional al componentelor 
principale

Fig. 6. Prezentarea a 17 mostre de vinuri Chardonnay şi 
Sauvignon în spaţiul bidimensional al componentelor prin-
cipale

Conform graficului din figura 7, în spaţiul componen-
telor principale doi şi trei se observă şi clusterizarea vinu-
rilor albe în funcţie de soi, de asemenea, apare un obiect 
care decade din cluster – proba №28 Sauvignon.

Decăderea din seria de date clusterizate a unor vinuri 
albe, cât şi roşii, poate fi explicată, probabil, prin posibila 
fabricare a acestor vinuri din alte clone ale soiurilor nomi-
nalizate, conform altor procedee tehnologice sau din stru-
guri proveniţi din altă subregiune.

Astfel, conform rezultatelor preliminare ale analizei 
multiparametrice a datelor spectrale, vinurile produse în 
regiunea Sud în cadrul Asociaţiei Producătorilor de Vinuri 
cu Indicaţie Geografică Protejată „Valul lui Traian" se clus-
terizează într-un singur grup, ceea ce confirmă producerea 
lor în aceeași zonă geografică.

De asemenea, pentru a identifica vinurile albe și roșii 
în funcţie de soi și originea geografică a fost demonstrată 
posibilitatea utilizării analizei multiparametrice a datelor 
spectrale, bazată pe aplicarea logicii fuzzy. 

Fig. 7. Prezentarea a 17 mostre de vinuri albe Chardonnay 
şi Sauvignon în spaţiul bidimensional al componentelor 
principale
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CONCLUZII

1. Rezultatele cercetării vinurilor albe şi roşii produse 
în regiunea Sud a Republicii Moldova în cadrul APV cu IGP 
„Valul lui Traian" au demonstrat că vinurile supuse studiu-
lui au o compoziţie fizico-chimică omogenă, tipică pentru 
vinurile albe şi roşii seci din această arie delimitată.

 2. Conform rezultatelor preventive ale analizei multi-
parametrice a datelor spectrale, vinurile produse de dife-
riţi producători din cadrul APV cu IGP „Valul lui Traian" se 
clusterizează într-un singur grup, ceea ce confirmă produ-
cerea lor în aceeaşi arie geografică. 

 3. Pentru a identifica vinurile albe şi roşii în funcţie de 
soi şi de originea geografică, a fost demonstrată posibili-
tatea preliminară de a utiliza analiza multiparametrică a 
datelor spectrale, bazată pe aplicarea logicii fuzzy. 
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Materialul a fost prezentat la 21.03.2016.

Cunoscutul Grup Editorial Litera a scos de sub 
tipar lucrarea biobliografică a dlui Valentin Bodiul 
intitulată  „Cricova  – destinul meu”. 

În atenţia cititorului sunt  expuse pagini inedite din 
istoria şi actualitatea Combinatului de vinuri „Cricova” – 
patrimoniu naţional cultural al ţării noastre, deţinător ex-
clusiv al distincţiei supreme de stat a R. Moldova – Ordinul 
Republicii.

Trecutul glorios al Combinatului „Cricova” cu galeriile 
lui captivante, care sunt adevărate valori istorice şi de artă, 
Colecţia  naţională de vinuri, ineditele săli de degustaţie, 
beciurile legendare, toate luate în ansamblu constituie axa 
diamantină a  viticulturii şi vinificaţiei moldoveneşti. Mai 
mult de un sfert de veac această întreprindere vitivinicolă, 
unicală în felul său, cu un renume mondial, este condusă 
de Valentin Bodiul, doctor în economie, notorietate mar-
cantă în comunitatea mondială a oenologilor. Rezultatele 
frumoase obţinute în cei 45 de ani de activitate în dome-
niul vitivinicol i-au servit Domniei Sale drept imbold pen-
tru a le înmănunchea în această lucrare biobibliografică 
de excepţie.

În labirinturile misterioase şi atractive ale acestui cen-
tru al ştiinţei oenologice şi practicii vitivinicole moderne 
au loc simpozioane, congrese ale multor organizaţii din 
întreaga lume, printre care şi Organizaţia Internaţională a 
Viei şi Vinului – coordonator al activităţilor din viticultu-
ra şi vinificaţia mondială. Ba mai mult, aici se desfăşoară 
Summit-urile şefilor de state şi de guverne.

 Combinatul de vinuri „Cricova”,  renumit centru al 
culturii vitivinicole moderne, a trecut prin momente isto-
rice dificile – perioada regretabilă a luptei cu alcoolismul, 
care a avut un impact nefast asupra ramurii de bază a 
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economiei naţionale. Trecerea de la economia centralizată 
ex-sovietică la cea de piaţă, ca şi oricare alte transformări 
socioeconomice, cu tendinţe de globalizare şi integrare pe 
pieţele internaţionale, de asemenea a creat mari dificul-
tăţi. Şi Combinatul „Cricova” a înfruntat multiple proble-
me, pe care Valentin Bodiul a reuşit să le soluţioneze în 
cunoştinţă de cauză şi cu mult succes.

În cele ce urmează vom remarca doar unele dintre cele 
mai relevante realizări ale Combinatului de vinuri „Crico-
va”, şi anume:

- în ultimii 15 ani (începând cu anul 2000) a sporit 
capitalul de trei ori, iar volumul investiţiilor a depăşit cifra 
de 360 mil. de lei;

- a păstrat cu sfinţenie Colecţia Naţională de Vinuri 
de cca 1 mil. de sticle, inclusă în itinerarul turistic, vizitat 
de peste 40 mii de persoane, printre care  şi personalităţi 
notorii;
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- este cartea de vizită a Republicii Moldova, deoarece 
a dus faima ţării noastre în peste 100 de state din lume, 
iar structura nou-creată, Cricova-Vin, a investit peste 
100 mil. de lei în dezvoltarea turismului;

- este plasat în rândul  primelor întreprinderi vinicole 
din Moldova, avându-l printre fondatori pe academicianul 
Petru Ungureanu, elevul şi colegul prof. Anton M. Frolov-
Bagreev – fondator al şampanizării din URSS, fost membru 
activ al AŞM, instituţie condusă de peste 10 ani de discipo-
lul său, acad. Gh. Duca;  

- în doar 12 ani „Cricova” şi-a creat propriile  plaiuri 
viticole la Vulcăneşti, Cahul, Criuleni şi Cricova, cu o su-
prafaţă de 700 ha şi o recoltă anuală de 5 000 tone de 
struguri, care stau la baza celor 70 de branduri de vin; 

- este printre primii în Republica Moldova care a re-
adus în palmaresul varietăţilor Vitis vinifera soiurile au-
tohtone Fetească Albă, Fetească regală, Fetească neagră şi 
Rară neagră, producând vinuri calitative, competitive pe 
pieţele internaţionale.

Îi dorim autorului acestei valoroase apariţii editori-
ale şi întregului colectiv al Combinatului „Cricova” noi 
realizări în acest domeniu important al economiei na-
ţionale – viticultura şi vinificaţia, contribuţii relevan-
te întru sporirea imaginii statului nostru  – Republica 
Moldova.

Gheorghe DUCA, 
preşedintele Academiei de Ştiinţe a Moldovei, academician                                                                           

Boris GAINA, 
academician-coordonator al Secţiei de Ştiinţe 

Agricole a AŞM, academician
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Biblioteca Republicană Ştiinţifică Agricolă a găzdu-
it recent un eveniment special – dezbaterea prilejuită de 
lansarea cărţii „Vinul: alte vremuri, alte dimensiuni”, sem-
nată de dl Liviu Vacarciuc, conferenţiar universitar, doc-
tor în tehnică, şef al Catedrei de viticultură şi vinificaţie a 
UASM, unul dintre cei mai prodigioşi cercetători ai ramu-
rii vitivinicole din RM, un om care şi-a consacrat întrea-
ga carieră profesională studierii şi aducerii la cunoştinţa 
publicului a informaţiei despre tehnologiile de producere 
a vinurilor, precum şi a altor aspecte ce ţin de domeniul 
vitivinicol.  Adevărata valoare a cercetătorului se confirmă 
prin ea însăşi, se justifică prin impli-
caţiile, eforturile, contribuţiile sale la 
dezvoltarea ramurii respective, prin 
acţiuni concrete, realizări remarcabi-
le imortalizate în publicaţii, inclusiv 
în cartea de faţă.

Cartea a fost publicată la finele 
anului 2015, la Tipografia Centrală, 
cu un tiraj de 1 000 de exemplare.

Primul lucru pe care îl poţi remar-
ca la această carte sunt culorile. Nu 
în zadar predomină culorile verde şi 
liliachiu. Verdele te duce cu gândul la 
viile şi podgoriile moldave, iar culoa-
rea liliachiu – la un adevărat vin aris-
tocratic, catifelat, produs din struguri 
culeşi la maturitate deplină, cu o nu-
anţă frumoasă liliachiu-rubinie. De 
asemenea,  pe fiecare pagină este im-
primat un strugure care simbolizează 
sursa ce dă naştere acestei licori.

Cartea însumează peste 600 de 
pagini, trezeşte un interes deosebit 
chiar   începând cu titlul de pe copertă –  „VINUL: alte 
vremuri, alte dimensiuni”, ceea ce îl face atât pe cititorul 
obişnuit, cât şi pe cercetătorul avizat, să se aplece asu-
pra cărţii, să răsfoiască pagină cu pagină, să pătrundă în 
esenţa şi filozofia ei, să guste şi să savureze pe îndelete 
conţinutul cărţii.

Prin această lucrare autorul ne propune o excursie în 
istoria vinului, ne oferă imaginea drumului parcurs, ne 
prezintă etapele istorice în dezvoltarea ramurii vitivinico-
le. Lucrarea descrie istoria vinului care se împleteşte cu 
istoria omenirii chiar de la începuturile ei, de la tradiţiile 
Antichităţii şi ale creştinismului şi  până în zilele noastre.

În acelaşi timp, cartea prezintă un compendiu de lu-
crări şi publicaţii ale autorului, unite sub genericul titlului 
în care sunt prezentate căutări, rezultate, cugetări asupra 
vinificaţiei în general şi a vinului în special. Ca savant şi 
profesor cu renume, autorul prezintă vinificaţia şi vinul în 
toate aspectele lor – de la îndeletnicirile istorice şi cotidi-
ene ale omenirii – la artă, măiestrie şi rafinament, apreci-
ind locul şi rolul lor în societatea de astăzi.

Liviu Vacarciuc s-a axat în activitatea sa pe îmbună-
tăţirea tehnologiilor de producere a vinurilor. Astfel, în pa-

ginile cărţii sunt incluse şi elucidate subiecte tehnologice, 
diverse scheme de producere a vinurilor ecologice, sisteme 
moderne de filtrare a vinului etc. Se fac simţite şi preferin-
ţele autorului – îi place vinul roz,  şi dedică acestei băuturi 
cele mai multe pagini, descriind diverse dimensiuni, teh-
nologii caracteristice anume vinului roz.

Aprecierea calităţii vinurilor este un alt aspect descris 
de către autor în această carte. Autorul îşi exprimă senti-
mentele pe care le-a trăit şi simţit în calitatea sa de de-
gustător de vinuri care, la prima vedere, pare a fi o muncă 
uşoară, dar, de fapt, fiecare din degustaţiile oficiale nece-
sită profesionalism, analiză şi responsabilitate.

Impresionant este şi compartimentul dedicat per-
sonalităţilor celebre din domeniul oenologiei, cum ar fi: 
D. Ştefănescu, Gherman Valuico, Ştefan Teodorescu, Vasile 
Juncu, Valeriu Cotea. Alături de prezentarea implicaţiilor 
şi aportului adus la dezvoltarea oenologiei de către aceste 
personalităţi, autorul descrie şi dezvoltarea învăţământu-

lui horticol, „disciplinele care studi-
ază strugurii şi vinul”.

Paginile cărţii sunt bogat ilustrate 
cu tabele, diagrame, imagini şi sche-
me tehnologice, care vin să comple-
teze perfect materialul factologic. Fi-
ecare din cele 4 capitole conţine câte 
o listă bibliografică de publicaţii, pe 
care autorul le remarcă în lucrare, dar 
şi le recomandă cititorilor care doresc 
să cerceteze mai profund subiectele 
din carte. Sursele bibliografice sunt 
diverse şi pot fi clasificate în surse te-
oretice, metodologice, istorice, analiti-
ce, statistice şi monografice.

În paginile acestei ediţii autorul 
a adunat o colecţie a celor mai fru-
moase proverbe, maxime şi cugetări 
despre vin. Ele reprezintă un frag-
ment din marile cugetări ale ome-
nirii, care te îndeamnă să gândeşti, 
să cugeţi, îţi deschid noi orizonturi 
şi viziuni.

Cu siguranţă, această carte face parte din categoria lu-
crărilor multaşteptate în mediul de specialitate şi, la sigur, 
va servi ca suport informaţional şi de documentare pentru 
mulţi dintre cercetătorii preocupaţi de această ramură şi 
va ocupa un loc binemeritat în biblioteca oricărui speci-
alist. Totodată, monografia contribuie la dezvoltarea cul-
turii consumului de vin şi este un promotor al vinurilor 
selecte şi de calitate, fapt necesar în condiţiile de creştere 
a concurenţei vinului cu alte băuturi alcoolice.  

Vă îndemnăm să deschideţi şi să citiţi această carte, 
căci dacă n-o deschizi, nu-i cunoşti conţinutul şi dacă nu-i 
cunoşti conţinutul, nu-i poţi constata valoarea.

Viorica LUPU, 
director adjunct, Biblioteca Republicană Ştiinţifică Agricolă,

Gheorghe NICOLAESCU, 
conferenţiar universitar, doctor în agricultură, 

decan al Facultăţii de Horticultură,

Ion PRIDA, 
doctor în tehnică, cercetător ştiinţific superior, 

preşedinte al Asociaţiei Producătorilor de Vinuri IG „Codru”

O CARTE MULT AŞTEPTATĂ: 

„VINUL: ALTE VREMURI, 
ALTE DIMENSIUNI”
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Cazurile de vânzare a recoltei „pe butuc” erau destul 
de rare. 

Dacă producătorul nu găsea cumpărător pentru 
strugurii săi, intra în categoria vinificatorilor, iar după 
ce fabrica vinul trebuia să aştepte un negustor care să 
i-l  cumpere „cu ridicata”. Pentru a-l descoperi pe acest 
negustor, producătorul trebuia să recurgă adesea la un 
intermediar  (misit, samsar – specializat în vânzări de 
vinuri).

O singură cale mai rămânea deschisă spre a putea 
scăpa de intermediari şi de negustori, însă aceasta nu 
era accesibilă decât câtorva producători privilegiaţi; 
desfacerea „cu amănuntul” într-un local propriu în lo-
calitatea de  reşedinţă, vânzând vinul în cantităţi re-
duse şi fără dreptul de a fi băut acolo, 
ci numai la domiciliul cumpărăto-
rului.

S-a găsit la Pompei, în sub-
solul vilei Pansa, tejgheaua 
anexată lângă pivniţa de 
vinuri a numitului  proprie-
tar, unde se făcea distribu-
ţia cu amănuntul a vinului 
propriu.

Vânzarea vinului „cu 
ridicata” era şi a rămas, 
până în timpurile noastre, 
regula generală pentru 
imensa majoritate a culti-
vatorilor.

Cato dă informaţii preci-
se despre regulile comerciale, 
obligatorii – pe timpul său – la 
vânzarea vinului „cu ridicata”.

Unitatea de măsură, pentru 
încheierea tranzacţiilor, era dolia, 
conţinând  41 de  urne ( 1 urnă=circa 
13 litri). Marfa se livra prin măsurare pe 
loc (la cramă). Vinul nu trebuia să fie nici oţetit (ne-
que aceast), nici băloşit (neque muceat). Vinul angajat 
(tocmit) trebuia să fie degustat cu trei zile înainte de 
încheierea contractului de către un expert degustător 
(„Viri boni  arbitratu”). Dacă cumpărătorul nu pretindea 
aceasta, vinul era socotit ca „gustat”, potrivit termenu-
lui  de astăzi „marfa văzută şi plăcută”.

Vinul odată contractat, trebuia măsurat în toam-
nă, după limpezire (fără drojdie); altfel, producătorul 
era în drept să-l măsoare singur,  riscurile revenindu-i 
cumpărătorului. Dacă acesta se arăta nemulţumit, avea 
dreptul să pretindă   proprietarului să jure că a măsurat 
exact.

Cumpărătorul recoltei era dator să-şi ridice vinul 
până la începutul verii următoare, vasele urmând să fie 
golite în vederea recoltei viitoare.

Conflictele care s-au ivit între producătorii şi cum-
părătorii de vin au pus multe probleme jurisconsulţilor; 
ei au încercat să apere în mod cât se poate mai echitabil 
interesele ambelor părţi. Digestele împăratului Justini-

an (533 d.Hr.) conţin o serie de dispoziţii interesante de 
cunoscut:

– Viciile sau accidentele survenite după o vânzare 
fermă cad în sarcina cumpărătorului; afară de cazul 
când există convenţii anume intervenite între părţi;

– Degustarea, iar nu simpla apostilă pe vase sau 
sigiliul cumpărătorului, face dovada acceptării mărfii 
pentru vânzarea definitivă;

– Vânzătorul răspunde de vin până în momentul 
când acesta a fost măsurat;

– Dacă cumpărătorul – după ce a lăsat vinul în aria 
producătorului – nu s-a prezentat pentru ridicare, la 
termenul fixat, se recunoaşte acestuia dreptul de a-l 
vărsa; dacă totuşi producătorul nu utiliza acest drept, el 

putea să reclame restituirea cheltuielilor le-
gate de păstrarea vinului; jurisprudenţa 

îi oferea dreptul de a reţine vasele şi 
ustensilele cumpărătorului până 

la plata acestor cheltuieli supli-
mentare;

- Când se cumpăra vinul 
în vasele producătorului, 
fără stipularea termenului 
de livrare, se subînţelegea  
totuşi obligaţia cumpără-
torului de a-şi ridica vinul 
înainte de viitoarea recol-
tare a strugurilor, adică 
să-i lase  vânzătorului va-
sele goale. Dacă vinul nu 
era ridicat, cei vechi spu-
neau, în batjocură, că vânză-

torul putea „să măsoare vinul 
cu un coş de nuiele”, adică să-l 

lase să curgă pe pământ;
- Dacă vânzătorul îşi lua sarci-

na de a păstra vinul pentru un anu-
mit termen, limitat, el nu mai avea altă 

răspundere decât cea provenită din reaua-credinţă;
- Dacă vinul era vândut „cu ridicata” fără rezerva de 

a fi gustat – ceea ce se întâmpla foarte rar – vânzătorul 
nu avea altă obligaţie decât să-l păstreze. Orice viciu, ca 
oţetirea, băloşirea survenite ulterior, cădea în sarcina 
cumpărătorului.

Măsurarea vinului la predare era executată cu aju-
torul unei căzi speciale, cu o capacitate de peste un  
„culas” (care reprezenta 525 de litri), construită, după 
spusele lui Cato, astfel: la marginea de sus cada era 
prevăzută cu patru mânere, înlesnind manipularea; ea 
era găurită la fund şi prevăzută cu o canea; o altă ga-
ură, deschisă pe perete mai sus, stabilea nivelul exact 
al conţinutului unui „culeus”. Se aşeza această cadă pe 
un postament înalt în mijlocul vaselor de umplut adu-
se de cumpărător şi conţinutul era deşertat în ele, des-
chizându-se caneaua după ce nivelul lichidului a fost 
controlat.

(După I. TEODORESCU şi al., 
„Viţa-de-vie şi vinul de-a lungul anilor”) 

VÂNZAREA VINULUI DE CĂTRE PRODUCĂTORI ÎN ANTICHITATE 
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Sectorul vitivinicol are nevoie în primul rând de 
cadre bine instruite, iar viitorul lui – de tinerii speci-
alişti de astăzi. 

Iată de ce la sfârşitul lunii martie  studenţii de la 
şase colegii şi şcoli profesionale din ţară au concu-
rat  pentru titlul de „Cel mai iscusit elev la curăţa-
rea viţei-de-vie”.

Concursul s-a desfăşurat pe o plantaţie viticolă din 
apropierea capitalei şi a fost organizat, pentru prima 
dată, cu scopul de a promova meseriile în sectorul 
agricol.

În cursă s-au înscris şase echipe a câte trei tineri, 
care studiază la colegii şi şcoli profesionale cu profi l 
agricol. Ei au curăţat viţa-de-vie contracronometru. 
Din cauza condiţiilor climaterice nefavorabile com-
petiţia nu a fost deloc uşoară.

Concursul a durat 40 de minute, după care juriul a 
evaluat calitatea lucrărilor. 

Cel mai iscusit la curăţarea viţei-de-vie s-a dovedit 
a fi  un student de la Colegiul Naţional de Viticultu-
ră și Vinifi caţie din Stăuceni, care a devenit deţină-
torul unui premiu în valoare de 1 400 de lei.

TINERII VITICULTORI 
ŞIAU DEMONSTRTAT ISCUSINŢAŞIAU DEMONSTRTAT ISCUSINŢA
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Nina JOSU

Cohorta lui Iisus
Două armate se înfruntă:
Cea din infern şi cea de sus,
Însă învinge-n lupta cruntă
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.

Mai doarme, obosit, pământul,
Şi tot creştinul doarme dus,
Când trece, repede ca vântul,
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.

Iar când speranţele sunt moarte
Şi când izbânzile-au apus,
Din biruinţa-i ne împarte.
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.

Cât vie-i conştiinţa noastră
Şi duhul nostru-i nesupus,
Ne mai deschide o fereastră
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.

Vom fi  din nou un neam şi-o Ţară –
Cât mai avem de presupus?
Ne scoate din hapsâna gheară
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.

Ce soartă vitregă şi-amară
Pe umeri mai avem de dus?
Însă ne scapă de povară
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.

Un dor imens de libertate
Către izbândă ne-a condus,
Pentru că-avem de fi er cetate –
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.

Mai mergi cu fruntea aplecată
De-o neputinţă grea răpus,
Dar sus pe ceruri se arată
Cohorta dreaptă-a lui Iisus.


