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GUVERNUL REPUBLICII MOLDOVA SI GUVERNUL JAPONIEI

IMPLEMENTEAZA UN PROIECT

PENTRU AGRICULTURA CONSERVATIVA

Miercuri, 22 februarie 2017, in cadrul sedintei Guvernu-
lui, Cabinetul de ministri a aprobat hotararea unui Acord de
grant, prin schimb de note intre Guvernul Republicii Moldo-
va si Guvernul Japoniei privind implementarea Proiectului
LJAgricultura conservativa — dezvoltarea unui sistem durabil
de gestionare a solurilor in Republica Moldova”.

Tn ianuarie 2017, Guvernul Republicii Moldova a aplicat
la programul de granturi intitulat ,Programul de Dezvoltare
Sociala si Economica” disponibil in cadrul asistentei tehnice
a Guvernului Japoniei. Astfel, propunerea de proiect ,Agri-
cultura conservativa — dezvoltarea unui sistem durabil de
gestionare a solurilor in Republica Moldova”, promovata de
Ministerul Agriculturii si Industriei Alimentare, a fost exami-
nata de partea japoneza, fiind luata decizia preliminara de
a acorda pentru activitatile proiectului un buget de 500 mili-
oane yeni (4,8 mil. USD).

Urmeaza ca decizia sa fie adoptata definitiv in cadrul
sedintei Cabinetului de ministri nipon din 7 martie 2017.

Proiectul propus reiese din prioritatile de dezvoltare a
sectorului agricol, stipulate in Strategia Nationala de Dez-
voltare Agricold si Rurald pentru anii 2014-2020. Acesta
prevede procurarea tehnicii si echipamentului agricol pen-
tru agricultura conservativa.

Agricultura conservativa implica utilizarea tehnologi-
ilor care sunt adresate unei agriculturi durabile, adaptate
la schimbarile climatice. in acest sens, MAIA promoveaza
tot mai intens mésuri si initiative orientate spre reducerea
degradarii solului si cresterea rezilientei acestora fata de
schimbarile climatice.

MINISTRUL AGRICULTURII IN DIALOG CU CETATENII

O intélnire dintre ministrul Agricul-
turii si Industriei Alimentare Eduard
Grama si agricultorii care activeaza
in raza teritoriala a mun. Chisinau,
precum si locuitori ai capitalei, Tn
frunte cu seful Directiei Agricole a
Primariei Chisindu Timofei Spataru
a avut loc in cadrul Preturii sectorului
Centru.

La intrevedere cu cetatenii, minis-
trul Eduard Grama a abordat urma-
toarele teme de discutii:

- impozitul unic in domeniul agri-
col;

- analiza solului si importanta lui
in agriculturg;

- necesitatea asociatiilor din agri-
culturd, importanta unificarii si crea-
rea grupurilor de producatori;

- proiectul noului Cod funciar si
cum acesta va ajuta agricultorii la
consolidarea terenurilor agricole;

- reforma administratiei publice
centrale care va avea loc, inclusiv
beneficiile acesteia;

- proiectul de Lege cu privire la zi-

lieri, care vor ajuta agentii economici
la cautarea fortei de munca pentru
domeniul agricol.

Totodata, cei prezenti au discutat
si despre legislatia din domeniul agri-
culturii, despre normativele tehnice,
rolul administratiei publice locale in
elaborarea planurilor urbanistice ge-
nerale, precum si modul, dar si cali-
tatea desfasurarii achizitiilor publice
pentru serviciile de proiectare a lu-
crarilor de constructie.

Un accent deosebit s-a pus pe
noul regulament cu privire la modul
de repartizare a mijloacelor Fondului
National de Dezvoltare a Agricultu-
ri si Mediului Rural (regulamentul
de subventionare), precum si pe
importanta si benefiicile pe care le
vor avea agricultorii in urma aplicarii
acestui regulament. in mod deosebit
s-a atras atentia c& subventionarea
se va concentra mai mult pe irigarea
in agricultura.
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RECOMANDARI PRIVIND
UTILIZAREA VINASEI IN CALITATE
DE FERTILIZANT N PLANTATIILE
DE VITA-DE-VIE

(Aprobate la Consiliul Stiintific al ISPHTA)

Tudor BOUNEGRU, doctor in chimie, Mihai STA"[IUC, cercetdtor
§tiig,tl:ﬂ:c, Margareta CRASNOSCIOCOVA, ing., ISPHTA; Vasile
PLAMADEALA, doctor in agriculturd, Andrei CIURIS, doctor in
agriculturd, IPAPS, ,,Nicolae Dimo”

SUMMARY. It is proposed to use a cognac vinasse as
organic fertilizers in vineyards.

KEYWORDS: cognac vinasse, wine waste, brandy bard,
vineyards.

. INTRODUCERE

Din cauza embargourilor impuse de Federatia Rusa —
piata traditionala de desfacere a produciiei vinicole din Re-
publica Moldova, in ultimul timp tot mai multe intreprinderi
vinicole purced la distilarea vinurilor. Ca rezultat al distilarii

vinurilor se formeaza cantitati considerabile de vinasa — de-
seu vinicol, neexistand pana nu demult metode de valori-
ficare a ei.

In perioada 2011-2014, laboratorul ,,Bauturi tari si produ-
se secundare” al Institutului Stiintifico-Practic de Horticultura
si Tehnologii Alimentare si laboratorul ,Ingrasaminte organi-
ce si fertilizarea solului” al Institutului de Pedologie, Agrochi-
mie si Protectie a Solului ,Nicolae Dimo” au initiat elaborarea
unui proiect comun — ,Elaborarea tehnologiilor de valorificare
in calitate de fertilizantj a drojdiilor de vin si a vinasei din in-
dustria vinului, precum si a borhotului de cereale din produc-
fia alcoolului etilic”, care s-a finalizat cu succes.

In baza rezultatelor experimentale obtinute in cadrul
acestui proiect au fost elaborate urmatoarele recomandari.

1.1. Originea vinasei si proprietatile ei

Vinasa este un deseu vinicol, care se formeaza ca re-
zultat al distilarii vinului i constituie circa 80-85% din vo-
lumul initial al vinului.

Imediat dupa formarea ei, la iesirea din instalatia de disti-
lare, vinasa este fierbinte, avand o temperatura de 80-100 °C.
Este un lichid de culoare bruna, opalescent sau tulbure, cu mi-
ros specific de vin fiert si otet, pH-ul variind intre 3 si 4.

Compozitia chimica a vinasei indica prezenta acizilor
organici, a compusilor polifenolici, a resturilor de levuri, a
substantelor anorganice, reprezentate in fond de saruri ale
potasiului (vezi tabelul 1).

1.2. Metode cunoscute de tratare
si denocivizare a vinasei

Avand un continut relativ inalt de compusi minerali, vi-
nasa nu poate fi utilizata la irigarea terenurilor.

Tabelul 1

Indicii fizico-chimici ai vinasei sistematizati pe parcursul anilor 2009-2013

Caracteristicile fizico-chimice Valoarea
Substante in suspensie, g/dm? 3-15
Reziduu uscat, g/dm?® 5-20
PH 2,3-45
Reziduu uscat al substantelor solubile, g/dm? 3-10
Consumul biologic de oxigen (CBO,), mg O_/dm? 2 500 -6 000
Consumul chimic de oxigen (CCO), mg O, /dm?® 6 000 —18 000
Substante fenolice, mg/dm? 100 —-300
Aciditatea titrabild, recalculata in acid tartric, g/dm? 3-9
Glicerina, g/dm? 1-4
Substante minerale, g/dm?® 0,5-2,0
Fier, mg/dm? 1-15
Cupru, mg/dm? 3-10
Cenusa, g/dm3 0,5-2,0
Umiditatea, % 98,2
Carbon, % 42,3
Azot total, % 0,007
Fosfor total, % 0,006
Potasiu total, % 0,155
K,O 1,12 g/dm?®
CaO 0,35 g/dm?
PO, 0,11 g/dm?
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Din cauza continutului inalt de compusi organici (consu-
mul de oxigen oscileaza intre 15 000 si 18 000 mgO,/dm?®,
deversarea vinasei in bazinele acvatice fara o prelucrarea
prealabila a ei este interzisa.

Statiunile biologice de tratare a apelor reziduale deseori
intampina greutafi in neutralizarea acestor ape reziduale,
deoarece prezenta compusilor polifenolici in vinasa inhiba
ndmolul activ, astfel el devenind ineficient in tratarea aces-
tor ape reziduale.

Deversarea nesanctionata a vinasei in bazinele acvatice
(rauri, raulete, iazuri sau alte bazine acvatice) duce la nimici-
rea faunei si florei acvatice, din cauza consumului oxigenului
din apa, provocand daune considerabile mediului ambiant.

Conform actelor normative in vigoare, la Statjunile bio-
logice de tratare a apelor reziduale consumul de oxigen al
apelor reziduale trebuie sa fie de cel mult 350 mgO,/dm?.
In cazuri speciale se admit ape reziduale cu un consum de
oxigen de 500 mgO,/dm?. Diluarea vinasei cu ape tehnice
ar necesita diluarea ei de cel putin 30 de ori, ceea ce este
practic imposibil, deoarece consumul de apa la intreprinde-
rile care distileaza vin este relativ scazut, mai ales in peri-
oada de distilare a vinului (lunile decembrie-martie).

In perioada sovietica au fost elaborate tehnologii (P. Paras-
ca) de extragere a acidului tartric din vinasa, utilizand in acest
scop laptele de var sau faina de calcar si clorura de calciu.

O astfel de tratare contribuie la micsorarea aciditatji vi-
nasei, inlaturarea acizilor organici si scaderea nesemnifi-
cativa a consumului de oxigen de catre vinasa tratata. Nici
dupa o asemenea tratare vinasa nu poate fi deversata in
mediul ambiant din cauza prezentei polifenolilor in ea.

Alte studii efectuate de unii cercetatori (V. Covaliov si
D. Ungureanu) au demonstrat ca vinasa poate fi utilizata
pentru obtinerea biogazului. Considerdm c& eficienta unui
astfel de procedeu este putin probabila, deoarece vinasa are
un continut mic de substante organice (2-3%), ce includ acizi
organici si substante polifenolice, care nu pot servi drept ge-
neratoare de metan din simplul motiv ca acizii organici, pre-
zenti in vinasa, au un grad inalt de oxidare, iar polfenolii
aproape ca nu pot fi supusi biodegradarii pana la metan.

Mai mult ca atat, un metantenc functioneaza efectiv
daca confinutul substantei organice este de circa 15% si
biodegradarea continua pana la un confinut de substanta
organica de 7-8%. Deci, vinasa nicidecum nu poate servi
drept sursa de obtinere a biogazului.

O alta solutje ar fi vaporizarea vinasei pana la substante
solide, Tnsa in acest caz consumul de energie este consi-
derabil, iar produsele obtinute nici pe departe nu acopera
cheltuielile acestei operatii tehnologice.

Din cauza lipsei unor componente nutritive in vinasa,
ea nu poate fi folosita in alimentatia animalelor, nici in mod
individual, nici in amestec (gust acid si miros neplacut,
stringent).

Deversarea vinasei in mediul ambiant este interzisa din
cauza prejudiciilor considerabile provocate.

Il. REZULTATELE STIINTIFICE OBTINUTE

2.1 Utilizarea vinasei ca fertilizant
in plantatiile de vita-de-vie

Tn perioada 2011-2014, laboratorul ,Bauturi tari si pro-
duse secundare” al Institutului Stiinifico-Practic de Horticul-
turd si Tehnologii Alimentare, in comun cu laboratorul ,in-
grasaminte organice si fertilizarea solului” al Institutului de
Pedologie, Agrochimie si Protectia Solului ,Nicolae Dimo”
au efectuat cercetari privind utilizarea vinasei n calitate de
fertilizant in plantatiile de vita-de-vie.

Drept obiectiv pentru efectuarea acestui experiment au
servit urmatoarele:

1) Originea vitei-de-vie actualmente cultivata este con-
siderata vita salbatica, care si-a creat o anumita biocenoza
din diverse microorganisme, ceea ce i-a permis sa existe in
mediul ambiant mii de ani. Astfel, bobitele de poama au fer-
mentat, au cazut in sol, fiind asimilate de microorganismele
de acolo. Procesul de vinificatie repeta, in principiu, acelasi
proces, de fermentare si obtinerea vinului. Vinasa este doar
un vin fiert fara alcool. Introducerea ei in sol, in plantatiile
de vita-de-vie ar provoca un proces de asimilare a acesteia
de catre microorganismele din sol.

2) La momentul actual terenurile arabile, inclusiv vii-
le, intreprinderile vinicole si cele care distileaza vin sunt
proprietati private. Deversarea vinasei poate fi efectuata
doar in vii, deoarece vita-de-vie, ca sursa de struguri, si
intreprinderea care proceseaza strugurii apartin unuia si
aceluiasi proprietar sau apartin la doua persoane priva-
te care au relatii comerciale intre ele. Astfel, deversarea
vinasei in plantatiile viticole poate fi organizata foarte
simplu.

Fig. 1. Lotul Statiunii experimentale ,Vierul”, pe care a fost amplasatd experienta de lungd duratd cu diferite deseuri de
la fabricile de vin
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Pentru inifierea experientei a fost aleasa o plantatie de
vita-de-vie pe rod de soiul Sauvignon apartinand Statiunii
experimentale ,Vierul”, din cadrul fostului Institut National al
Viei si Vinului, zona de Centru a Moldovei.

Plantatia de soiul Sauvignon (vezi fig. 1.) a fost fondata
in 1997-1998, pe un teren plantat anterior cu pomi fructiferi.

Tipul solului — cernoziom levigat (cambic). Carbonatji
sunt prezenti pana la adancimea de 180 cm, insa un contj-
nut maxim al lor a fost determinat in stratul de 0-100 cm.
Mediul fazei lichide a solului este neutru si slab bazic. Din-
tre componentele nutritive mobile predomina potasiul.

In plantatia de vita-de-vie de soiul Sauvignon a fost
ales un teren experimental, parcela 1/32, cu o inclinatie de
3-5° intre randuri si lipsa totald a inclinatiei pe rand. Tere-
nul experimental este format din 2 randuri alaturate pe in-
treaga lungime a parcelei (vezi tab. 2). Pentru veridicitatea
rezultatelor au fost montate cate 3 experiente in repetare.

In calitate de deseuri a fost utilizata vinasa rezultata
in urma distilarii vinurilor albe la IM SA ,Vismos” din mun.
Chisinau. Incorporarea in sol a vinasei a avut loc prin dis-
tribuirea cu ajutorul furtunului a jetului de lichid uniform pe
suprafata parcelei (vezi fig. 3). Dupa ce vinasa a fost intro-
dusa in sol, peste o zi a fost efectuata cultivarea parcelei
experimentale.

Au fost utilizate 2 concentraiii ale acestor deseuri.
Pentru a calcula volumul necesar de vinasa s-a reiesit din
continutul de potasiu in ea (vezi tab. 3) — pentru o parcelad
experimentala cu suprafata de 55 m?s-au introdus 1,7 m®
de vinasa, doza dubla constituind 3,4 m?.

Schema experientei si principalele elemente biofile in-
corporate in sol cu deseurile de la fabricile de vin sunt pre-
zentate in tabelul 3.

In anii urmatori, 2012, 2013 si 2014, experientele au
fost repetate pe aceleasi terenuri experimentale si cu ace-
leasi doze de vinasa.

2.2, Analiza solului
Campul experimental prezinta o panta nord-estica cu

inclinatia de 3-5° (fig.1). Pana la plantarea vitei-de-vie,
pe lotul respectiv (fig. 2) a fost o livada de piersici, care

PLANUL TOMBRAFLC
AL AMPLAGSARIL LOTULUL EXPERIMENTAL
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Fig. 2. Statiunea experimentald ,Vierul”

in toamna anului 1996 a fost defrisata. Ulterior lotul a fost
ogor negru. La fondarea plantatiei viticole, in anul 1998, a
fost efectuat un plantaj la adancimea de 60 cm cu incorpo-
rarea a 50-100 t/ha gunoi de grajd. In cadrul experientei a
fost plantata vita-de-vie de soiul Sauvignon. Butasii au fost
crescuti pe portaltoiul de tipul Riparia x Rupertris 101-14.
Schema amplasarii butasilor —1,5 x 2,3 m.

Drept obiect de studiu a servit cernoziomul levigat
(cambic) foarte puternic si profund, argilo-lutos pe lut ar-
gilos, ce se caracterizeaza prin profil de tipul: Ap1-Ap2-A-
B1-Bk2-BC-BCk-Ck. Profilul este amplasat cu 110 m spre
S-V de Centrala de gaze si 233 m spre S-V de turnul de
apa (fig. 4). Efervescenta — de la 108 cm. La adancimea

Tabelul 2
Amplasarea terenurilor experimentale
Intervalul Intervalul Intervalul Intervalul Intervalul Intervalul Intervalul
intre 2 intre 3 intre 3 intre 3 intre 3 intre 3 intre 3
spaliere spaliere spaliere spaliere spaliere spaliere spaliere
Parcel . . . . . .
Cinifo? 1,7 m® vinasa | 3,4 m®vinasa | 1,7 m® vinasa | 3,4 m® vinasa | 1,7 m® vinasa | 3,4 m® vinasa
Parcela 3 3 3 3 3 3
control 1,7 m3vinasa | 3,4 m3vinasa | 1,7 m3vinasa | 3,4 m® vinasa | 1,7 m® vinasa | 3,4 m® vinasa

Tabelul 3

Schema experientei si principalele elemente biofile Tncorporate n sol cu deseuri

vinicole, kg/ha

Varianta de fertilizare 2] | P.0. | K,0
kg/ha
1. Martor nefertilizat - - -
2. Vinasa (K,.,), 300 m¥ha 21 18 450
3. Vinasa (K,,,), 600 m*/ha 42 36 900

”l viticultura <«
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Fig. 3. Utilizarea vinasei la fondarea experientei (Tractor T-70 C + Ol1IBT-2000)

de 137-150 cm se afla orizontul cu un continut maxim de
carbonati reprezentati sub forma de ochiuri de bieloglasca
si concrefiuni. Pe profil s-au evidentiat si au fost studiate
urmatoarele orizonturi genetice:

Ap1 (0-16 cm) — strat recent arabil de culoare cenusiu-
inchis, reavan, luto-argilos, structura bulgaroasa-prafoasa,
afanat, pori mijlocii si mari, foarte frecventj, fisuri mici, rada-
cini, foarte multe resturi organice, trecere clara.

Ap2 (1643 cm) — strat postarabil desfundat de culoare
cenusiu-inchis-negru, jilav, argilo-lutos, structura bulgaroa-
sa-prismatica, pori mijlocii, fisuri mici si mijlocii frecvente,
multe radacini, trecere clara.

A (43-80 cm) — partea inferioara neantrenata in ara-
tura a orizontului A de culoare cenusiu-inchis-negru, jilav,
argilo-lutos, structura grauntoasa-bulgaroasa excelenta,
slab compact, pori mijlocii, fisuri mici si mijlocii frecvente,
radacini mai putin frecvente, trecere treptata.

B1 (80-97 cm) — partea superioara a orizontului de tre-
cere spre roca parentala, jilav, cenusiu-inchis cu nuante de
cafeniu-brun, luto-argilos, structura nuciforma-bulgaroasa,
agregate de marime mijlocie, pori mici si mijlocii frecventj, ra-
dacini subtiri frecvente, trecere treptata in urmatorul orizont.

B2 (97-114 cm) — continuarea profilului humifer, partea
inferioara a orizontului de trecere spre roca parentald, brun
cu nuanta cenusie, luto-argilos, structura nuciforma, com-
pact, pori mici si fini frecventj, foarte rar radacini subfjri, rar
radacini vii foarte subitiri, trecere treptata in urmatorul orizont.

BC (114-150 cm) — partea superioara a rocii parenta-
le slab modificate de procesul de pedogeneza, galben cu
nuanta bruna, luto-argilos, structura nuciforma foarte slab
dezvoltata, compact, pori fini frecventi, inceputul crotovinei
cu material humificat, trecere treptata in urmatorul orizont.

BCk (150-195 cm) — partea inferioara a rocii parentale
slab modificate de procesul de pedogeneza, galben cu nuan-
ta bruna foarte slaba, luto-argilos, structura slab pronuntata,

compact (mai compact decéat orizontul supraadiacent), pori
fini frecventi, maximul de carbonatj sub forma de ochiuri de
bieloglasca si concretiuni, prelungirea crotovinei formate din
material humificat, trecere treptata in urmatorul orizont.

Ck (>195 cm) - roca parentala de culoare galben-pal,
practic nemodificatd de procesul de pedogeneza, compact
(mai putin compact decat orizontul supraadiacent), se fara-
ma usor, pori fini frecventi.

Solul utilizat in experiment se caracterizeaza prin reac-
tie neutrd — slab alcalind. Valorile pH-ului constituie 6,6-8,2
(tab. 3). Prezenta carbonatilor — incepand de la 108 cm. La
adancimea de 137-150 cm se afla orizontul cu un continut
maxim de carbonatj reprezentati sub forma de ochiuri de bi-
eloglasca si concretiuni. Distributia continutului de humus pe
profil este specifica pentru tipul dat de sol si se caracterizea-
za prin scaderea brusca de la orizontul superficial la cele de
adancime. Caracterul repartitiei azotului total este mai lent,
cu diferente semnificative de continut pe orizonturi genetice.
Dupa cantitatea de humus in partea superioara a profilului,
cernoziomul cambic cercetat se plaseaza in clasa ,humifer”.
Valoarea raportului C:N scade de la suprafata spre adanci-
me, de la 12,2 pana la 8,2. Gradul de asigurare a solului cu
fosfor mobil este ,mediu” (3,42 mg/100 g sol), iar cel cu po-
tasiu schimbabil ,ridicat” (43 mg/100 g sol). Compozitia ca-
tionilor de schimb in complexul adsorbtiv al solului cercetat
este tipica pentru cernoziomurile cambice. Suma capacitatji
de schimb pentru cationi variaza de la 28,4 me/100 g sol in
orizontul Ap1, pana la 23,2 me/100 g sol in orizontul Ck. in
componenta cationilor de schimb predomina cationii de Ca.

Componenta anionica este predominata de HCO,
(0,2-0,54 me/100 g sol), cea cationica — de Ca*? (0,17-
0,44 me/100 g sol) (tab. 3). Solul este nesalinizat. Deci con-
statdm ca cernoziomul cambic cercetat se caracterizeaza
prin Tnsusiri chimice si fizico-chimice excelente pentru cres-
terea plantelor de culturd, inclusiv cele pomiviticole.
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Fig. 4. Descrierea morfologicd a profilului

Tabelul 4
Indicii chimici si fizico-chimici ai cernoziomului cambic (levigat).
Statiunea experimentala ,Vierul”, a. 2011

Orizontul si H Forme mobile, | Cationi schimbabili,
adancimea, (S 0) CaCO, | Humus | N, total C:N mg/100 g sol me/100 g sol
cm Z ) P,0, K,0 | Ca* | Mg* | Suma
Ap1 0-16 6,8 0 4,64 0,22 12,2 | 3,42 43 25,2 3,2 28,4
Ap2 16-43 6,6 0 3,97 0,20 11,5 1,76 16 24,8 4.0 28,8
A 43-80 6,6 0 3,55 0,18 11,4 1,23 15 24,4 4.8 29,2
B1 80-97 6,8 0 1,92 0,11 10,1 | 0,72 14 23,6 2,8 26,4
B2 97-114 7,6 4,7 1,41 0,08 10,2 | 0,60 14 24,0 4,0 28,0
BC 114-150 8,0 16,1 0,85 0,06 8,2 0,36 12 20,0 4,0 24,0
BCk 150-195 | 8,1 14,3 0,56 00 00 | 020 | 12 | 188 | 52 | 240
Ck 195-205 8,2 13,2 0,36 0 0 0 11 | 180 | 52 | 232
Tabelul 5
Compozitia ionica a extractului apos din cernoziomul levigat (cambic).
Statiunea experimentala ,Vierul”, a. 2011
Orizontul si adan- | Reziduu | HCO.- [ CI | sO> | Ca* | Mg*» | K* | Na*
cimea, cm uscat, % me/100 g sol
Ap1 0-16 0,040 0,20 0,12 0,23 0,21 0,16 0,04 0,14
Ap2 16-43 0,025 0,15 0,09 0,13 0,17 0,12 0,01 0,07
A 43-80 0,026 0,17 0,08 0,13 0,17 0,12 0,01 0,08
B1 80-97 0,030 0,19 0,06 0,15 0,20 0,10 0,01 0,09
B2 97-114 0,038 0,54 0,04 0,11 0,43 0,17 0,01 0,08
BC 114-150 0,039 0,49 0,04 0,17 0,44 0,18 0,01 0,08
BCk 150-195 0,039 0,46 0,03 0,20 0,42 0,19 0,01 0,08
Ck 195-205 0,039 0,49 0,03 0,18 0,42 0,20 0,01 0,08

”I viticultura <«
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ISTORIA CERCETARILOR STIINTIFICE
IN DOMENIUL VITICULTURI
3 VINIFICATIEI DIN MOLDOVA

Constantin DADU, |Stefan BONDARENCO), Institutul Stiintifico-
Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

1. PREDECESORII CERCETARILOR
EFECTUATE iN DOMENIUL
VITICULTURII Sl VINIFICATIEI
DIN MOLDOVA

Nu s-au pastrat dovezi istorice cand a fost introdusa
vita-de-vie in cultura in fara noastra. Este cunoscut doar
ca vita-de-vie salbatica a existat la noi, si mai exista inca,
din timpurile preistorice, iar locuitorii bastinasi puteau re-
planta din padure in cultura formele cele mai bune. Mai
raspandita este versiunea ca locuitorii Moldovei au prelu-
at procedeele de cultivare si soiurile de la colonistii greci,
care s-au stabilit pe litoralul de nord al Marii Negre cu mult
inainte de era noua (cu 7-6 veacuri pana la Hristos). O
alta perioada de impact imens al grecilor asupra dezvolta-
rii sortimentului si tehnologiei de producere a strugurilor si
vinului coincide cu formarea Imperiului Bizantin. Nu este
exclus ca aceste versiuni sa fie juste.

Este cunoscut ca grecii au ramas in teritoriu si dupa
trecerea sub jurisdictia Imperiilor Roman, Bizantin, Oto-
man, tréind acolo si in prezent, multi dintre ei consideran-
du-se moldoveni, pierzand orice relatii cu Grecia si limba
lor materna. Stramosii lor se ocupau preponderent cu co-
mertul, dar cresteau si vita-de-vie in gospodairii, contribu-
ind astfel la extinderea culturii viticole in teritoriu. Un rol
esential [-au jucat cotropitorii romani si turci, care au adus
cu ei noi soiuri, procedee tehnologice si instrumentar, me-
canisme pentru vitivinicultura. Despre faptul ca viticultura
si vinificatia au fost dezvoltate in teritoriul nostru din vre-
muri stravechi marturiseste comunicarea istoricului antic
grec Herodot (484425 p.Hr.), care o perioada de timp a
trait in Tiras (actualul oras Cetatea Alba), si anume ca bas-
tinasii aveau din belsug vin si 1l beau nediluat. Dupa cum
este cunoscut, in veacul al patrulea pana la Hristos scitii
au trait in decurs de céateva sute de ani pe teritoriul actual
al Moldovei si s-au indeletnicit cu agricultura, spre deose-
bire de sarmatj, care erau nomazi si se ocupau numai cu
vitaritul.

Astfel, se poate afirma ca pe meleagurile Moldovei vi-
ta-de-vie este cultivata de populatia bastinasa in decurs
de cel putin 2,5 mii de ani. Dupa cucerirea Daciei, roma-
nii introduc soiuri noi de vita-de-vie, care au contribuit la
imbogatirea sortimentului autohton din acea perioada, au
aplicat procedee noi de taiere a vitei-de-vie, au introdus
practici noi in vinificatie. Astfel, sub dominatia romana pe
teritoriul Moldovei cultura vitei-de-vie se extinde si se im-
bunatateste. Insa vita-de-vie a cunoscut si perioade mai
grele. In primul rand, este vorba de consecintele grave ale
marilor migraiji ale popoarelor care, deplasandu-se spre
noi teritorii, duceau razboaie cu bastinasii, omorau si dis-
trugeau totul in calea lor. Nu erau crutate nici plantatjile

de vita-de-vie. Dar, cu timpul, multe din popoarele migra-
toare, stabilindu-se pe locurile cucerite, au preluat si au
dezvoltat cultura vitei-de-vie si tehnologiile de producere a
vinului. Un impediment in dezvoltarea viticulturii si vinifica-
tiei a fost dominatia Imperiului Otoman, pentru ca turcii nu
recunosteau vinul ca bautura.

Un nou impuls Tn dezvoltarea ramurii s-a produs dupa
izgonirea turcilor $i cucerirea Basarabiei de catre Imperiul
Rus. Conditiile favorabile care s-au creat au incurajat po-
pulatia bastinasa sa extinda suprafetele plantatiilor vitico-
le, iar permisiunea de migratie pe pamanturile libere a co-
lonigtilor din tarile unde viticultura era mult mai dezvoltata
(francezi, nemti), deschiderea pietei imense de desfacere
a productiei vitivinicole si construirea cailor ferate, in pri-
ma jumatate a veacului al XIX-lea, au stimulat dezvoltarea
ramurii Tn Moldova. Insa tehnologiile din viticultura si vini-
ficatie erau practicate haotic, conform traditiilor populatiei
locale si a procedeelor tehnologice aduse de cuceritori Si
colonisti. Astfel a aparut necesitatea obiectiva de organi-
zare a cercetarilor stiintifice, ce a permis selectarea celor
mai bune soiuri si procedee tehnologice care sa corespun-
da cerintelor timpului.

Nu n zadar se zice ca vinul este un produs care de-
pinde preponderent de soiul vitei-de-vie, de sol, tehnologii
si conditiile climatice Tn care se formeaza recolta. Este cu-
noscut ca vinurile produse din unul si acelasi soi, dar cul-
tivate n conditii pedoclimatice diferite, cu utilizarea unor
diverse tehnologii, vor poseda calita{i absolut variate, fapt
ce a impus producerea vinurilor cu denumire controlata,
compatibile cu soiul, cu identificarea microzonelor pentru
plantatii. Perfectionarea procedeelor tehnologice, Tn con-
ceptia actuald, a luat amploare la inceputul-mijlocul seco-
lului al XIX-lea. Unul dintre primele experimente apartine
lui C.1. Tardan.

1.1. Activitatea lui C.l. Tardan

Carl Ivanovici Tardan, unul dintre cei patru feciori ai
lui Luis-Vensen Tardan, al carui nume a fost schimbat n
maniera ruseasca, lvan Tardan, a fost fondatorul coloniei
franceze in Sabo, 8 km mai la sud de Akkerman (Cetatea
Alba).

In anul 1820, Luis Tardan a vizitat pentru prima data
Sabo, pentru a lua cunostintd de conditile pedoclimati-
ce, iar la 29 octombrie 1822 pe aceste meleaguri au sosit
primele 15 familii de colonisti, viticultori francezi, care au
format colonia franceza. Initial a fost acceptata de colonisti
denumirea turceasca a localitatii Asaga-Baga (in traduce-
re ,livezile de jos”), cu timpul au modificat-o in Salag, iar
ulterior in Sabo. In anul 1827 colonia franceza numara
deja 25 de familii. Fiecare familie primea cu titlu gratuit
cate 60 desetine (1 desetina constituia 1,09 ha) de pa-
mant din proprietatea statului, cu conditia ca acestia vor
planta pe el vita-de-vie. Colonistii au inceput foarte rapid
sa planteze acest teritoriu cu vita-de-vie si, in scurt timp,
judetul Akkerman devenise cea mai renumita regiune viti-
cola din Basarabia.

Plantatia de vita-de-vie a lui Carl Ivanovici se deo-
sebea vadit de celelalte. Sa reiteram succint procedeele
tehnologice de cultivare a vitei-de-vie in gospodaria lui.
In timpul studiilor Tardan a activat in cadrul Societatii Na-
turalistice din Cantonul Vaud, ceea ce i-a permis sa obtina
cunostinte vaste Th domeniu. Pentru contemporani, care
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activeaza in viticultura in condiji de criza, ar fi interesant
sa afle ca anume aceasta ramura i-a adus prosperitate
si renume lui C. Tardan. In anul 1835 pleaca la studii la
Geneva, unde studiaza botanica la renumitul profesor Au-
gustin Pyramus de Candolle care, la randul sau, a fost dis-
cipolul a doi savanti cu renume — G. Cuvier si J. Lamarck.

In anul 1841 C.I. Tardan revine din Elvetia si incepe
sa desfasoare o activitate vasta in viticultura. Cu 1 500
de ruble de argint si cele 27 de desetine primite cu titlu
gratuit, acesta infiinteaza o plantatie de vita-de-vie. Ulteri-
or, procurand pamant de la vecini, el isi extinde plantatia
pana la 50 de desetine, care devenise una dintre cele mai
mari din acest tinut.

De rand cu viticultura, Carl Ivanovici Tardan activea-
za in cadrul Societatji Imperiale Agricole a Rusiei de Sud,
precum si in Comitetul pentru viticultura, unde era mem-
bru titular al sectiei din Akkerman. El impartasea cu ge-
nerozitate cunostintele sale vecinilor, vizita multe raioane
viticole din Basarabia, din alte regiuni si tari. Savantul acu-
mula si analiza minutios experienta diferitor gospodarii, pe
care ulterior a descris-o in lucrarea sa, prima in Basara-
bia, ,Viticultura si vinificatia” (1874). Lucrarea a fost pu-
blicata pe capitole in Analele Societatji Imperiale Agricole
din Rusia de Sud in anii 1853 si 1855, apoi de doua ori
reeditata ca lucrare aparte. Ultima, a treia editie a acestei
lucrari, a aparut deja dupa decesul autorului, in anul 1874,
la Odessa. Acesta este primul ghid vitivinicol practic din
regiune, multe dintre aceste recomandari nu si-au pierdut
actualitatea nici pana in prezent.

C.I. Tardan, fiind un specialist foarte instruit, a trans-
format la propriu plantatia sa de vita-de-vie intr-un camp
experimental. O atentie deosebitd el acorda soiurilor de
struguri. La inceput a experimentat 85 de soiuri locale si
straine. Ulterior el a mai primit din ,Magaraci” inca 245
de mostre (alte surse indica 215). In principiu, aceasta
plantatie a fost prima coleciie ampelografica din Basara-
bia. Asadar, prima colectie de soiuri de vita-de-vie din tara
noastra a aparut cu mai bine de 150 de ani in urma. De
retinut ca la alegerea soiurilor Tardan acorda atentie nu
recoltei, ci calitatii boabelor si critica viticultorii vecini, care
tindeau spre obtinerea unor recolte mari, subapreciind ca-
litatea lor.

Pe langa colectie, in plantatia lui C.I. Tardan, pe o su-

prafata de 50 de desetine, erau cultivate 60 de soiuri de
vita-de-vie, dintre care 20 noi, importate din alte tari, cele-
lalte fiind autohtone.

In lucrarea sa autorul descrie minutios 52 de soiuri,
care ofereau rezultate diferite. Printre aceste soiuri au
fost cele cu bob alb, roz si negru intens; soiuri de masa si
pentru vin; cu crestere slaba si abundenta; care necesitau
taiere scurta sau lunga a corzilor. C.I. Tardan considera
ca cele mai bune soiuri pentru vin sunt Riesling, Traminer,
Pinot gris, Pinot timpuriu, Gammay rosu, Negru unguresc,
Malbec, Burginon, Issabela. Autorul nu prea aprecia ulti-
mul soi, insa considera oportun sa fie utilizat in cupaj cu
alte soiuri rosii, pentru aroma. Dintre cele de masa, autorul
recomanda toate varietatile soiului Chasselas, pe care il
propunea si pentru vin. Cel mai raspandit in colonia Sabo
era considerat soiul pentru vin, foarte roditor, Curuclac.

Un capitol aparte este dedicat analizei solului. Pana la
Tardan plantatjile de vita-de-vie erau amplasate, in mare
parte, pe soluri nisipoase. Viticultorii locali sustineau ide-
ea precum ca pe soluri argiloase sau de cernoziom nu se
poate de cultivat vita-de-vie si de obtinut vin de calitate
inalta. Insa pe terenurile care le primise si le cumparase
C.l. Tardan erau soluri de cernoziom, el fiind convins ca
si pe aceste soluri se pot obfine vinuri calitative. Totusi,
autorul a constatat, cu 160 de ani in urma, ca pentru a
obtine struguri de calitate inalta, cele mai bune sunt solu-
rile uscate nisipoase, usor calcaroase. El nu a determinat
raportul optim dintre nisip, calcar si particulele de lut, insa
a afirmat c& solul cu un continut de 35% de calcar (carbo-
natj totali) este destul de eficient, daca este amestecat cu
ingrasaminte si nisip.

Tardan considera ca solul este bun atunci cadnd contine
80% de nisip, 5% de calcar si 15% de lut si gunoi putrezit.
Asadar, concluzia finala ar fi: solul nu trebuie sa confina
mai mult de 50% de nisip, iar daca nisipul se contine in
proportie de 80%, atunci el trebuie sa fie marunt si cu un
continut de 20% de lut si calcar, cel mai indicat ingrasamant
pentru acesta fiind gunoiul de grajd. Daca calcarul constitu-
ie 10-15%, atunci calitatea vinului se diminueaza. Solurile
de cernoziom dau rezultate bune doar in cazul cand in ele
prevaleaza nisipul. Cernoziomul gras si batut contribuie la
o crestere abundenta, da recolte mari, dar de calitate joasa.
Tardan concluzioneaza ca cele mai utile pentru vita-de-vie
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sunt solurile cu un continut de argila, calcar si nisip in pro-
portii care permit absorbtia usoara a precipitatiilor si mentj-
nerea umiditatii pana la ploile urmatoare.

C.I. Tardan a acordat o atentie sporita studierii condi-
tiilor naturale ale Moldovei cu referinta la cultura vitei-de-
vie. Fiind o persoana de o eruditie si educatie vasta, care
cunostea personal experienta multor centre industriale vi-
tivinicole din diferite tari ale Europei, ulterior mentiona in
lucrarea sa ca datorita conditiilor climatice, fertilitatii soluri-
lor si amplasarii geografice (intre latitudinea nordica 44,5°
si 50°), Basarabia poate sa produca vinuri superbe, daca
gospodarii vor ingriji bine plantatiile viticole. Doar intre
aceste latitudini sunt amplasate si cele mai bune plantatji
de vita-de-vie din Franta si Germania. El atentiona, in mod
deosebit, ca succesul depinde de priceperea de a cultiva
vita-de-vie.

Descriind procedeele tehnologice de ingrijire a vitei-
de-vie, autorul acorda o mare importanta lungimii de ta-
iere a corzilor. Conform terminologiei acestuia, plantatiile
de vita-de-vie se divizeaza in urmatoarele grupe: 1) joase
(taiere scurta la 2-4 ochi); 2) mijlocii (taierea corzilor la 4-6
ochi fara tulpind); 3) inalte (cu tulpina si lungimea corzilor
la 6-8 ochi). De regula, taierea scurta se practica pe soluri
sarace si uscate, iar cea lunga — pe soluri bogate, in locuri
joase si in lunci. Insusi Tardan era adeptul taierii scurte.

Toamna era considerata de catre autor cel mai potrivit
anotimp pentru efectuarea operatiilor de taiere in ,plantatiile
nalte”, odata cu inceputul caderii frunzelor, iar vita taiata se
ingropa imediat pentru iernare. Butucii inaltj se taiau la 7-10
ochi, iar in Basarabia centrala si de nord — la 6-10 ochi. In
raioanele de sud tdierea se facea la 3-5 ochi. In procesul
taierii se recomanda de lasat in plus 1-2 ochi, in cazul dete-
riorarii lor, care apoi, in timpul legatului, se Tnlaturau.

Taierea n ,plantatiile joase” (fara tulpina, cu taiere
scurtd) se efectua (in plantatiile tinere) primavara, ince-
pand cu luna martie. Taierea se facea cu un centimetru
mai sus de ochi. De obicei, la butuc erau lasate de la 4
pana la 6 coarde. Pe soluri uscate si putin fertile se taia
mai scurt. Lungimea taierii era determinata in functie de
particularitatile soiului.

Mai scurt erau taiate soiurile cu lemnul moale, cu mé-
duva mare si, viceversa, soiurile cu maduva tare se taiau
mai lung, ldsand mai putine corzi. De obicei, se ldsau 3-6
corzi a cate 2-4 ochi, in functie de vigoarea de crestere a
butucului.

Tehnologia de plantare a vitei-de-vie, utilizatd in acea

perioada, ulterior a evoluat. Pe atunci se plantau cate-
va corzi de vita-de-vie in fiecare gropita, la o distanta de
2,13-2,85 m. Dupa prinderea si cresterea suficienta, bu-
tucii erau trasi in diferite pari, astfel ca intre ei sa ramana
o distanta de circa 70 cm. In asa fel se obtineau plantatji
destul de dese (pana la 20 000 de plante la ha), plantate
nesistematic, adica fara respectarea randurilor. Astfel de
plantatji puteau fi prelucrate numai manual.

Unii gospodari plantau vita-de-vie in santuri adanci
— intre 27 si 106 cm, adica efectuau inainte de plantare
o prelucrare adanca a solului in forma de fasie. Tardan
considera ca procedeul cel mai eficient este saparea com-
pacta adanca, totodata el recomanda ca stratul de sol de
suprafata sa fie aruncat intr-o parte, iar cel de mai jos —n
alta parte, iar la astuparea gropilor sé fie utilizat mai intéi
stratul de sus. Aceasta era nu altceva decéat desfundarea
solului, procedeu aplicat in prezent cu ajutorul unui plug
special. Tardan, spre deosebire de allji, planta vita-de-vie
in randuri drepte, ceea ce permitea utilizarea tractiunii cu
cai pentru prelucrarea solului si alte lucrari, fapt ce redu-
cea cheltuielile pentru intretinerea viilor.

In lucrarea sa autorul prezinta si calculele cheltuielilor
la plantare, in raport cu diferite tehnologii. In prezent este
greu de estimat aceste cheltuieli in preturi comparative, de
aceea oferim doar unele corelatji. Daca plantarea se facea
dupa aratul obignuit al solului, cu saparea si astuparea ul-
terioara a sanfurilor adanci, atunci ultima lucrare, fiind si
cea mai anevoioasa, constituia 71% din cheltuielile totale
pentru plantare, inclusiv cheltuielile pentru procurarea cor-
zilor (14,7%) si ingrijirea plantatiilor in primul an. Plantarii
vitei-de-vie sub ,teapa” Ti revine circa 7% din cheltuielile
totale. Excluderea din lan{ul tehnologic a sapatului si astu-
patului santurilor, insa cu aratul repetat in adancime, con-
duceau la micsorarea cheltuielilor pentru plantare de 2,75
ori. Daca se efectueaza sapatul compact repetat, atunci
costul plantarii unei desetine se majoreaza, in raport cu
sapatul santurilor, de circa 2 ori, iar in raport cu plantarea
,Sub teapa”, aratul obisnuit si aratul in adancime a solului
—de 5,3 ori. Prelucrarea adanca a solului inainte de plan-
tare, care conduce la degradarea acestuia, este nu doar
daunatoare, ci si cea mai costisitoare.

Dupa un studiu minutios a acestor scheme, Tardan a
ajuns la concluzia ca pe soluri bogate in cernoziom nu
trebuie efectuate sapaturi adanci, este suficient ca dupa o
aratura obisnuita sa se are inca o data cu scarificatorul pe
linia randului, pana la adancimea de 40-50 cm.
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Referitor la amplasarea mai reusita a plantatiilor viti-
cole, recomandarile lui Tardan nu difera, in fond, de pa-
rerile naturalistilor antici greci si romani (Caton, Varon,
Columela, Pliniu), care recomandau cultivarea vitei-de-vie
pe pante calde. Autorul sustinea opiniile savantului fran-
cez Lepouar, care considera ca plantatiile viticole trebuie
amplasate pe pantele muntilor nu prea inalfi. ,Campiile,
scrie Tardan, nu sunt potrivite pentru obtinerea strugurilor
de calitate Tnalta.” Deocamdata suntem rezervati in ce pri-
veste aceasta concluzie.

In linii mari, recomandarile lui Tardan vizavi de ampla-
sarea vitei-de-vie au fost binevenite si au rezistat in timp.

Intr-un capitol aparte autorul analizeaza rezultatele ex-
perimentelor proprii si ale vecinilor referitor la pregatirea
butasilor si pepinieritul viticol.

O atentie mare acorda soiurilor de care, conform opini-
ei autorului, depinde calitatea vinului, precum si momentul
pregatirii butasilor. EI considera ca unii proprietari prega-
tesc butasii prea devreme, pana la maturarea deplina a
corzilor. Cea mai indicata perioada, considera Tardan, era
toamna tarziu, pana la aparitia ingheturilor, care pot sa
afecteze ochii de iarna, el recomandand ca acestia sa fie
ingropati in sanfuri adanci de 90 cm si late de 80 cm. De
mentionat ca Tardan a lucrat numai cu butasi pe radacini
proprii, pana la acel moment nu aparuse boala numita fi-
loxera.

Din aceasta cauza el acorda o atentie mare restabilirii
plantatiei prin marcotaj, dupa o tehnologie care este utili-
zata pana in prezent.

Un capitol aparte Tardan il dedica plantarii vitei-de-vie.
El considera ca toamna este cel mai bun anotimp de plan-
tare a vitei-de-vie. Vitele altoite sau butasii se recomanda
de sadit in gropite, santuri, in gropi mari sau sub ,teapa”.

In urma cercetarilor efectuate, Tardan a ajuns la con-
cluzia ca in raioanele de nord si pe soluri bogate vita-
de-vie trebuie plantata mai des, iar in raioanele sudice si
pe soluri uscate — mai rar. De exemplu, pe soluri fertile
distanta dintre randuri s& fie de circa 1,5 m, iar pe so-
luri uscate si pe alte soluri mai putin roditoare — de circa
2,0 m. Conform investigatiilor sale, in raioanele de nord
plantele trebuie amplasate la o distanta de 1-1,25 m, iar
in raioanele sudice — de la 1,4-2,1 panala 2,8 m la taierea
scurtd, fara tulpina.

In Akkerman s-a decis de a lasa intre randuri distanta
de 2,1 m, iar intre plante in rand — 0,9—-1,07 m. Inainte de
sadire, partea de jos a butucului sau a vitei altoite inrdda-
cinate se recomanda de inmuiat in apa, cea mai buna fiind
considerata apa de rau.

Majoritatea plantatiilor erau sadite la o densitate de
2,0-2,4 mii butuci la 1 ha de vie nesistematica (fara ran-
duri). Erau si plantatji foarte dese, care dadeau recolte de
calitate proasta. Autorul nu explica motivul, insa, probabil,
aceasta se intampla din cauza supraincarcarii cu ochi a
butucilor la taierea in uscat. In plantatiile nesistematice
(haotice) butucii se formau dupa tipul cupei moldovenesti,
iar bratele si corzile se legau pe haragi.

Recolta era de circa 700 de vedre (vin) de pe deseti-
na, ceea ce constituia cca 110 chintale la 1 ha. Calitatea
vinului era joasa. Autorul considera ca in acest caz expli-
catia rezida in supraincarcarea butucului sau, cum menti-
oneaza el, in aceasta zona in genere se lasau prea multe
cordoane lungi, fapt ce ducea la degradarea butucului si
scaderea productivitatii. Astfel de plantatii aduceau un ve-

nit neinsemnat, iar vinul obfinut era de calitate joasa, chiar
si cel produs din soiuri de valoare recunoscute.

In raioanele de sud ale Basarabiei sistemul de condu-
cere a butucului era acelasi, insa plantarea era mai deasa,
pana la 7,4 mii de butuci la desetina. Recolta din plantatiile
amplasate in imprejurimile Ismailului, pe coline era de 250
de vedre de vin (cca 40 g/ha de struguri), in vai — 300-400
de vedre (45-60 g/ha), in apropierea bazinelor de apa si a
béltilor — pana la 500 de vedre (75-80 g/ha). lar calitatea
continua sa scada.

Rezumand rezultatele investigatjilor sale, autorul con-
sidera ca pentru obtinerea unor vinuri de calitate, densi-
tatea butucilor trebuie sa fie de circa 5 000 unitafi la o
desetina.

In lucrarea sa autorul a acordat o atentie sporita lucra-
rii solului in vii.

Prima lucrare a solului era recomandata primavara,
fara rasturnarea stratului de sol, cand acesta era putin us-
cat. Aceasta tratare se executa dupa incheierea lucrarilor
de primavara, cand solul se taseaza. A doua lucrare urma
sa fie efectuatd mai tarziu, care presupunea afanarea si
nimicirea buruienilor. Aceasta se facea mai la suprafata (la
adancimea de 2/3 fata de prima lucrare), in perioada us-
cata a anului, de obicei dupa inflorirea viei. A treia lucrare
se realiza la inceputul maturarii strugurilor.

Un capitol aparte cuprinde descrierea operatjilor ce {in
de plivitul 13starilor de prisos si legatul pe haragi. Aceste
operatii, practic, au ramas aceleasi, ca si pe timpul lui Tar-
dan, doar ca haragii sunt inlocuiti cu spaliere si in prezent
nu se mai infiinteaza plantatii haotice. .

Detaliat este descrisa fertilizarea viilor cu gunoi. In
baza experimentelor proprii si ale altor viticultori, autorul
a constatat ca viile amplasate pe soluri nisipoase si pie-
troase, dupa o perioada de 20 ani de cultivare fara ingra-
saminte, degradeaza considerabil, iar pe soluri uscate —
chiar si peste 12 ani, daca nu se administreaza fertilizantj.
In acelasi timp, introducerea gunoiului Tn cantitati mari
este foarte daunatoare pentru vita-de-vie, deoarece duce
la scaderea calitatji vinului.

Trebuie de mentionat ca in acea perioada Tardan isi
dadea seama ca ingrasamintele sunt necesare si bene-
fice, iar surplusul acestora diminueaza calitatea vinului.
Autorul mereu afirma ca la o crestere slaba a lastarilor
recolta este mica, iar la una abundenta obtinem o calitate
inferioara. i Tntr-un caz, si in altul situatia putea fi redre-
satd introducénd baligar. El considera ca perioada cea
mai potrivita pentru incorporarea sub aratura a baligarului
este toamna si primavara devreme. Autorul atentiona ,ca
pe soluri usoare este cel mai bine de introdus gunoi pu-
trezit de bovine si de porcine, iar pe soluri grase si umede
acest ingrasamant nu se recomanda a fi folosit, mai bine
de utilizat var si ghips”.

In cazul cresterii slabe a lastarilor se recomanda de
introdus 25 de care de gunoi la o desetina, la fiecare 5-
6 ani. Aceasta constituia 700-750 de puduri, adica 11,5-
12,3 tone la o desetind. Vom remarca ca acestea sunt
doze moderate, conform normelor actuale.

De asemenea, C. Tardan recomanda in calitate de
ingrasamant compostul din buruieni si pamant, precum
si presararea stratului superior al solului cu praf din curte,
din grajduri etc.

Un alt capitol din lucrare face referinta la modul de re-
stabilire a viilor. Autorul se refera la restabilirea sau inlatu-
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rarea plantelor uscate si imbatranite. El sustine ca peste
15-20 de ani butucii imbatranesc, se diminueaza creste-
rea lor si scade productivitatea. Marcotajul il considera ca
fiind unicul procedeu de restabilire a plantatiei cu coarda.
Se recomanda ca intr-un an sa fie efectuat marcotajul de
la 1/20 parte a butucului, in asa fel ca peste 20 de ani
sa fie restabilite pe deplin viile si chiar schimbate plan-
tele care nu corespund cerintelor. Autorul recomanda de
separat corzile de butucul-mama dupa prinderea lor. Pro-
punerile lui Tardan ce {in de multiplicarea prin marcotaj
sunt actuale si in prezent, insa numai pentru vita-de-vie
pe radacini proprii. In conditile Basarabiei, el considera
binevenita acoperirea pe timp de iarna a vitei-de-vie cu
pamant. Pentru accelerarea maturarii boabelor el propu-
nea inelarea lastarilor. In domeniul vitivinicol actual acest
procedeu nu se mai utilizeaza, fiind indicat, in unele ca-
zuri, doar pentru soiurile de masa.

In doua capitole autorul se refera la metodele de com-
batere a bolilor si vatamatorilor. Mentionam ca in acea
perioada inca nu bantuiau in Moldova filoxera, mana, fai-
narea si alte boli. Masurile recomandate de autor, ih mare
parte, tineau de procedeele agrotehnice, care in prezent,
practic, nu se mai folosesc.

In lucrarea sa autorul descrie foarte minutios proce-
deele tehnologice de pregatire, pastrare si maturare a vi-
nurilor, care au contribuit la crearea imaginii gospodariei
si aprecierea inalta de catre specialistii acelor timpuri. In
aceste doua capitole autorul face referinta la tehnologia
de recoltare si procesare primara a strugurilor, utilajul, piv-
nita, tehnologia de ameliorare a vinului, prin adaugarea
zaharului sau a alcoolului. Tot aici el afirma ca calitaile
bune sau rele ale vinului depind de: proprietatile solului,
clima, gradul de maturare a strugurilor la recoltare, pre-
cum si de conditiile climatice in timpul recoltrii.

In continuare se refera la tehnologia de limpezire a
vinului, precum si de pregatire a vinurilor efervescente
(sampaniei), a otetului de vin si distilarea alcoolului din vin,
tescovina si drojdii. Sunt descrise bolile vinului si metodele
de tratare.

Majoritatea procedeelor sunt utilizate si astazi in vi-
nificatia rustica si in cramele mici. Tehnologia oenologiei
industriale de candva, evident, a evoluat fundamental.

In final autorul isi exprima certitudinea ca teritoriul Ba-
sarabiei cu timpul va fi total acoperit de plantatii de vita-de-
vie, care vor fi de o productivitate inalta, aceasta perioada
numind-o ,epoca de aur”.

Astfel, la sfarsitul primei jumatati a secolului al XIX-lea,
C.I. Tardan, pe bani proprii, a instituit in sudul Basarabiei
primul Centru de cercetari in viticultura si vinificatie, fiind
concomitent proprietar, lucrator si cercetator.

In anul 1856, dupéa revenirea din Elvetia, C. Tardan
se imbolnaveste si la varsta de 44 ani decedeaza, fiind
inmormantat la Akkerman. Activitatii de cercetare si-a sa-
crificat doar 15 ani (din 1841 si pana in 1856), insa merita
0 apreciere aparte pentru tot ceea ce a facut intr-un timp
atat de scurt acest neobosit entuziast, care a pus baza vi-
ticulturii industriale in Basarabia, precum si in alte regiuni
sudice ale Rusiei.

Noi, continuatorii cauzei sale, pe drept cuvant susti-
nem ca C.|. Tardan a lasat o amintire de neuitat in viata
tinutului nostru, fiind unul din primii mari cercetatori solitari
de pana la crearea institutiilor de cercetare in Moldova.

MODERNIZAREA SPALIERULUI

LA VITA-DE-VIE UTILIZAND
DIFERITE FORME DE CONDUCERE
A BUTUCILOR

A. BOTNARENCO, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si
Tehnologii Alimentare

Cultura pe tulpina nalta a soiurilor pentru vin cu rezis-
tenta sporita la ger in Republica Moldova a fost propusa
in 1972 (I. Mihailiuc) si prevedea perfectionarea sistemu-
lui de conducere a butucilor prin modernizarea spalierului,
pentru a crea conditii optimale la ingrijirea butucilor si fo-
losirea mai eficienta a razelor solare.

Pe solurile fertile, pentru soiurile cu rezistenta re-
lativa la ger, la intervalul dintre randuri de 2,7-3,0-3,2 m
au fost recomandate urmatoarele tipuri de spalier: ver-
tical, unilateral si bilateral (fig.1-3). Pe terase si pante
erodate, cu intervalul dintre rénduri de 3,0-3,2 m, a fost
recomandat spalierul vertical Tnalt, unde prima sarma se
instala la 1,2-1,3 m, iar a doua — la 30 cm de prima.
Pe solurile bogate, cu intervalul dintre randuri de 3,0-3,2—
3,5m, s-arecomandat spalierul unilateral si bilateral sus-
pendat, insa, din cauza constructiei complicate a spalieru-
lui, aceste sisteme au ramas la nivel experimental.

Fig. 1. Vertical inalt

Fig. 3. Bilateral suspendat
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A doua etapa de studiu si de modernizare a partji
superioare a stalpilor de spalier s-a efectuat prin aplicarea
unor suporturi speciale care permit instalarea a trei sarme
intr-un singur plan — orizontal, unde se leaga in uscat doar
formatiunile multianuale cu amplasarea libera a coardelor
si lastarilor de ambele partj ale butucilor.

In scopul perfectionarii sistemului de conducere a bu-
tucilor, in 1979 a fost montat un experiment multifactorial,
cu antrenarea soiurilor Cabernet-Sauvignon, Muscat Ot-
tonel si Miuller Turgau (pe o suprafata de 25 ha), privind
suprafetele de nutritie (2,5-3,0-3,5-4,0 m x 0,5-1,0-1,5-
2,0-2,5m) si trei sisteme de formare — cordon bilateral pe
tulpind de 1,4 m cu amplasarea libera a lastarilor, cordon
bilateral pe tulpina de 1,0 m cu conducerea vertical-obli-
ca a lastarilor si fara spalier, doar cu suport individual la
fiecare tulpina si amplasarea libera a lastarilor. Aceasta
modernizare a partii superioare a stalpului propusa de
colaboratorii L. Parfenenco, A. Botnarenco a permis utili-
zarea combinelor pentru recoltarea mecanizata a strugu-
rilor, precum si a dispozitivelor pentru taierea mecanizata
in uscat a coardelor. Necesitatea confectionarii unor su-
porturi metalice cu lungimea de 2,4 m, care se instaleaza
in partea superioara a stélpului, si cerintele tehnologice
de instalare a stalpilor prin presare la adancimea de
1,0 m in sol nu este rationala din punct de vedere tehnic
Si economic.

Fig. 5. Imaginea cu

Fig. 6. Primul g tdie-
amplasarea ldstarilor ig. 6. Primul an dupa tdie

rea mecanizatd

Din aceste considerente, pentru eliminarea dezavan-
tajelor s-a decis proiectarea unor stélpi noi care au preluat
unele elemente ale suportului metalic ( brevet nr. 2571 din
31.10.2004). Astfel, la Uzina de beton armat din or. Stra-
seni (1999) a fost confectionata o partida experimentala
de stalpi, care au fost verificati la durabilitate prin presare
(cu dispozitivul ZCV-2) conform cerintelor tehnice, sta-

bilind (Pr.-verbal nr. 2 din 2000) ca stéalpii sunt destul de
durabili si se recomanda pentru implementare in ramura
viticola.

Asadar, in urma cercetarilor s-a constatat ca in scopul
ridicarii nivelului de mecanizare a proceselor tehnologice
si elaborarii noilor forme de butuci, ce permit excluderea
unor operatii manuale la ngrijirea lor, se recomanda ur-
matoarele variante universale de stélpi (fig.7, 8).

Varianta 1. Stalp
de beton armat cu
lungimea de

2 000 mm cu profilul
100100 mm.

Se distinge prin
existenta a 4 orificii

ol T (10-12 mm) care
o3 ' il strabat in partea
: superioara. Aceasta
E::;_q_/ variantd este

destinata pentru
toate formele pe
tulpina Tnalta cu
amplasarea libera
a lastarilor.

Varianta 2. Stalp
de beton armat cu
lungimea de
2400 mm cu
profilul 85*85 mm.
Are 5 orificii (10—
12 mm) care
strabat stalpul,
situate pe axa

lui la diferite
niveluri. Aceasta
varianta este
destinata pentru
sistemul protejat,
semiprotejat cu
aplicarea diferitor
forme cu dirijarea
vertical-oblica a
|astarilor, precum si
pentru plantatiile-
mama de portaltoi.

Fig. 8.
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Tabelul 1

Productivitatea si calitatea strugurilor la soiul-clon Pinot blanc R7 a. 2016
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Cu 2 sarme paralele si 1 2-3 36 | 2600| 40 187 | 7,5 (19,5| 194 5,6
amplasarealiberaalas- | 13 | 5 | 7.6 | 45 |2600| 40 | 171 |68 17,7/ 190 | 67
Cu 4 sarme si condu- 3 | 2-3 26 |2600| 38 184 | 7.0 (18,2| 178 71
cerea vertical-oblica a 0,6
|astarilor (martor) 4 | 7-8 41 | 2600 | 40 181 | 7.2 |18,7| 172 7.3

La formele sistemului de conducere cu amplasa-
rea libera a lastarilor sarmele se instaleaza in felul ur-
mator:

Varianta 1

a) trecem o sarma cu diametrul de 5 mm prin orificiul
din axa centrala a stalpului, situata la 50 mm de partea
lui de sus (fig. 9). Adancitura efectuata in partea de sus a
stalpului serveste pentru fixarea sarmei in caz de schim-
bare a acestuia si doar in subvarianta ,a”;

b) trecem doua sarme paralele cu diametrul de 34 mm
prin orificiile situate de ambele partj ale stalpului (fig. 10);

¢) trecem doua sarme cu diametrul de 3-4 mm la di-
ferite Tnaltimi — una la 50 mm dintr-o parte si a doua la
300 mm din alta parte a stélpului in partea superioara
(fig. 11.) In acest caz se formeaza spaliera in doua randuri
numai pentru pantele cu inclinatia mai mare de 6 grade,
unde se utilizeaza o noua forma a butucului pentru pante
(brevet de inventie nr. 803 din 1997).

Varianta 2. Sarmele se instaleaza in functie de forma
butucului.

Soiul-clon Pinot blanc R7 a fost plantat in 1999, supra-
fata de nutrite - 2,5x1,25 m, forma butucului — cordon
orizontal bilateral pe tulpina fnalta de 1,3 m cu amplasarea
libera a coardelor si lastarilor. In variantele experimenta-
le 1-2, bratele butucului sunt fixate pe o singura sarma
(fig. 9) si pe doua sarme paralele (fig. 10) la aceeasi inal-
time a tulpinii de 1,3 m. Variantele martor 3-4 — forma
butucului-cordon orizontal bilateral pe tulpina de 0,6 m pe

o SR ) -
Fig. 9. Spalier cu o singurd sarmd

Fig. 10. Spalier cu doud sdrme

spalier cu 4 randuri de sarma si conducerea vertical-oblica
a lastarilor. Ambele variante experimentale s-au evidentiat
dupa continutul de zahar (190-194g/dm?®) comparativ cu
variantele martor (172-178 g/dm?®). Datorita bunei repar-
tizari in spatiu a aparatului foliar, evitarii indesirii coroanei
butucului, in variantele experimentale s-a obtinut o zaha-
ritate mai inalta.

Rezultatele obtinute demonstreaza ca soiurile pentru
vin pot fi cultivate pe spalier simplificat cu una sau doua
sarme paralele la inadlfimea tulpinii de 1,3-1,4 m, calitatea
strugurilor fiind mai Tnaltd comparativ cu sistemul traditio-
nal, inalfimea tulpinii 0,6-0,8 m pe spalier cu 3-4 randuri
de sarma si conducerea verticala a lastarilor.
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COSORUL IN VITICULTURA
MOLDOVEI: ORIGINI,
EVOLUTIE, TRADITII

Dumitru BRATCO, doctor conferentiar in agriculturd, consultant,
Directia politici si reglementdri in sectorul vitivinicol, Ministerul
Agriculturii si Industriei Alimentare; Vasile HAHEU, cercetdtor
stiintific, Centrul de Arheologie, Institutul Patrimoniului Cultural
al Academiei de Stiinte a Moldovei

Dintre ocupatiile de baza ale populatiilor locale an-
tice si medievale evidentiem, in primul rand, agricultura
cu diversele ei ramuri, in cazul de fata viticultura. Au fost
expuse mai multe opinii asupra caracterului originilor vitei-
de-vie in regiune: eterogen sau local, cu extinderea ulteri-
oara a procesului. Exista si o bibliografie deja impunatoa-
re asupra problemelor vitiviniculturii regiunii (Teodorescu,
1964; Teodorescu, Teodorescu, Mihalca, 1966; Comsa,
1982; Teodor, 1985-1986, 131-148; lMensx, 1970; Pus-
ca, 1991, 69-80; Haheu, Bratco, 2012, 284—290; Haheu,
Bratco, 2013, 218-227; Haheu, Bratco, 2014, 237-246).
Intr-un studiu amplu despre ocupatiile geto-dacilor avand
drept reper izvoarele scrise, C. Belcin acorda o mare aten-
tie vitei-de-vie si vinului in baza literaturii antice (Platon,
Claudius Aelianus, Pausanias, Strabon, Pomponius Mela,
Ovidiu etc.) (Belcin, 1968, 66-68).

Intre timp au aparut si cateva studii de sinteza avand
in calitate de subiect cosorul ca tip de unealta, in contex-
tul inventarului vitivinicol in general, dintre care invocam,
in primul rand, ampla prezentare de catre M. Comsa din
1981, in care se analizeaza uneltele pentru prelucrarea
vitei-de-vie in perioada geto-dacica (Comsa, 1981 ), stu-
diile pentru epoca daco-romana redactate de C. Borangic
(2010, 10-21), precum si S. Rogep, O. Tutila, pentru ul-
timul propunandu-se si o tipologie a cosoarelor in baza
principiului prinderii de méner: cu tija si cu tub pentru in-
manusat ( Roger, Tutila, 2010, 27-43). Un interes aparte il
prezinta abordarea realizata de D. Teodor privind analiza
comparativa a uneltelor respective din epoca geto-daci-
ca si medievala, in care se demonstreaza continuitatea
tipologica/morfologica si implicit functionalitatea pieselor
in discutie (Teodor, 1985-1986, 131-148). In studiul re-
dactat de Al. Mironescu si P. Petrescu de asemenea se
contine o incercare de clasificare a acestor unelte (in baza
materialului etnografic), aceasta fiind facuta in baza pre-
zentei sau absentei ,securii’/toporasului pe spatele piesei.
Tot aici sunt invocate piesele cu ornament pe lama sau
maner (1966, 66—67) (fig. 2/4). Expuse in diferite perioade
de timp (unele nu demult), credem ca toate aceste sche-
me tipologice sunt insuficiente si incomplete, desi criteriile
de evidentiere a tipurilor sunt la vedere. In ce ne prives-
te, avand in vedere ca ceea ce uneste acest tip de piese
este lama, Tn general lata, oarecum dreapta si puternic
incovoiata/curbata in interior catre varf, credem ca un prim
criteriu de divizare a acestora ar fi cel dimensional, in baza
carora se poate face o prima delimitare principiala a arte-
factelor: unelte de munca si arme de lupta. Fara a intra in
detalii si discutii nu credem ca piesele cu lungimea mai
mare de 30-40 cm sunt unelte de munca — acestea sunt

cosoare de lupta (Borangic, 2010, 12—-15), similare celor
reprezentate pe Columna lui Traian (Vulpe, 1988, 133,
pl. LXVI). Ca orice armé poate fi utilizatd in calitate de
unealta de munca si invers este o axioma.

Este arhicunoscut faptul ca la originea majoritaiji ar-
melor de lupta din preistorie, Antichitate si Evul Mediu au
fost uneltele de munca si armele de vanatoare. O privire
sumara asupra ilustratiilor invocate de catre autor ne inta-
reste convingerea ca morfologic si functional avem repre-
zentate doua tipuri deosebite de piese: certe cosoare de
lupta (Borangic, 2010, fig. 9, 12—15, 17) si exemplare in
calitate de unelte viticole (Borangic, 2010, fig. 3-8, 10-11,
16, 18-19). Repetam, unele din caracteristicile de baza in
atribuirea acestora sunt dimensiunile.

Cosoarele de fier se utilizau pentru anumite ocupatji
viticole, mai ales legate de cultivarea, ingrijirea si taierea
strugurilor. Se foloseau la taiatul si altoitul vitei-de-vie.
Sunt cunoscute observatiile autorilor antici Teofrast si Co-
lumella despre faptul ca ,niciuna din lucrarile aplicate viilor
nu depaseste In importanta taierea” (dupa: Pusca, 1991,
69). Despre importanta operatiilor de taiere a vitei-de-vie
ne vorbeste si faptul cd in Roma antica pentru ofrande
era obligatoriu de a folosi doar vin provenit din vi{a-de-
vie taiata cu cosorul, iar in Grecia a fost introdusa sarba-
toarea procedeului de taiere a vitei-de-vie (Teodorescu,
Teodorescu, Mihalca, 1966, 277). Pentru perioada antica
(fig. 1, 1-4) acestea au fost descoperite in asezarile ge-
tice datate cu sec. IV-IIl i.Hr. de la Poiana si Husi-Corni
(Teodor, 1981, 186; fig. 31/2,4), iar pentru perioada sec. ||

e | K I

Fig. 1. 1-4 - Cosoare antice

i.Hr. sunt cunoscute la Lozna (Teodor, pl. 3/1,5), Odobesti,
Manastioara, Candesti (Vrancea), Carliomanesti (Buzau)
(Bobi, 1999, 112). Mult mai numeroase devin aceste des-
coperiri pentru epoca Laténe tarzie si romana. Morfologic,
aceste piese sunt oarecum asemanatoare, comun pentru
toate fiind lama curba cu taisul pe partea concava, deo-
sebirile fiind dimensionale, detaliile in gradul de curbura,
precum si ale compartimentului de fixare. S-au descoperit
exemplare cu tija in prelungirea lamei ce se fixa in mane-
rul de lemn (Glodariu, laroslavschi, 1979, 75; fig. 66/2, 4,
5, 11,15,19, 22; Turcu, 1979, 93; plansa IV/ 7-8). Sunt
cunoscute exemplare cu toc pentru maner (Glodariu, la-

I|| viticultura «4



”I viticulturad «4

) 18 m , Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m nr. 11671 2017

roslavschi, 1979, 75; fig. 66/3; Turcu, 1979, 93; plansa IV/
1-2). Dintre cele mai timpurii piese sunt cele de la Cotu
Morii (Iconomu, Tanasachi, 1992, 39; fig. 14/8). Cosoarele
descoperite la Husi-Corni au lungimea lamei de circa 7—
10 cm, lama curba si varful usor ntors. Unul dintre co-
soarele de la Lozna a fost executat dintr-o banda metalica,
limba de méaner fiind plata, dreptunghiulara. Un alt cosor de
la Lozna are limba de maner mai lunga, masurand o treime
din lungimea totala a piesei, circulara in sectiune, execu-
tata dintr-o bara circulara (Teodor, 1999, 62). In asezarile
din sec. | .Hr.—I d.Hr. de pe teritoriul Moldovei cosoarele
sunt de dimensiuni mai mici (Teodor, 1999, 62). Referitor
la dimensiunile acestor piese, M. Comsa evidentiaza un tip
hibrid de asemenea piese: cutite-cosor (Comsa, 1981, 73).

Cosoarele reprezintd cea mai numeroasa si relevan-
ta categorie de unelte pentru ,ingrijirea” vitei-de-vie si
pe parcursul Evului Mediu in regiune (fig. 2. 1-4). Pen-
tru etapa timpurie (sec. V=VII), exemplarele descoperite
(Hansca) sunt inca slab profilate, pedunculul care se fixa
intr-un méaner de lemn sau os era egal cu lungimea lamei.
(Padpanosuy, 1972, 112, fig. 17/6). Ulterior (sec. X-XIII)
este utilizat un cosor de forme zvelte, bine profilat, curbura
mai pronuntatd, de dimensiuni mai mari (Hansca, Trebu-
jeni-Scoc) (Postica, 2007, 152). Exemplarul de la Dodesti
are lama puternic curbata, manerul lucrat aparte este fixat
de lama prin doua nituri (Spinei, 1979, fig. 1/3). Exemplarul
de la Jaristea-Vrancea reprezintd un cosor cu toporisca,
lungimea totala a piesei fiind de 41 cm, manerul mai lung
decat lama. Capatul manerului este ascultit, fapt ce presu-
pune inca o latura de utilizare a acestuia, probabil pentru
afanarea solului din jurul butucului (Constantinescu, 1991,
fig. 3/1). Din aceeasi zona provine si 0 piesa de la Sarbi-

Fig. 2. 1-4 - Cosoare medievale

Tifesti (Constantinescu, 1991, 112, nota 19). Cosorul de
la Cosna a fost gasit intr-un mormant dublu (Spinei, 1982;
205). Acestea Tsi au originea directa in piesele similare
din epoca traco-getica si daco-romana (Glodariu, larosla-
vschi, 1979; Teodor, 1985-1986, 131-148).

Pentru ultimele trei secole ale mileniului trecut cosorul
reprezintd mai mult un artefact istorico-etnografic, in ace-
lasi timp, aceasta fiind perioada cand cunostintele noastre
despre functionalitatea piesei in discutie sunt dintre cele
mai complete. S-a constatat ca unealta nu era monofunc-
tionala, ci polifunctionald. Retrospectiv, putem presupune
ca tot asa a fost si in epocile istorice precedente. Dintre
operatiile de baza la care se utiliza cosorul invocdm cu-
ratatul sau taierea vitei-de-viei — inlaturarea (partiala sau
deplina) a lastarilor anuali si a corzilor mai vechi in scopul
reglarii rodirii, precum si crearea dimensiunilor si formei
tufelor — conducerea corzilor; asigurarea durabilitaii si
a vigorii de crestere. In cadrul acestor activitafi se tinea
cont de doua elemente esentiale — ochi (in jur de teri) si
cep, ultimul asigurénd rodul. Taierea in uscat era asociata
de anumite operatiuni in verde, realizate tot cu cosorul:
scurtarea lastarilor cu rod, plivitul, ciupitul, incizia inela-
ra. Nu vom starui aici prea mult asupra procedeului, dar
aceasta avea loc de doua ori pe an — toamna (partiala)
si primavara (definitiva). Columella sustinea ca cea mai
buna taiere este cea de primavara, inainte de Thmugurire
(dupa: Teodorescu, Teodorescu, Mihalca, 1966, 278). Cel
mai frecvent procedeul era executat cu ajutorul unui cutit
special — cosor, care avea lama incovoiata, neteda. Au
fost semnalate doar bibliografic (1. Krasil’schik, K. Tarden),
fara confirmari ulterioare de teren, exemplare de lame cu
ascutisul zim{at (Tarden, 1862, 87). Ulterior acestea au
fost substituite de niste ferastraie nu prea mari, cu partea
functionala usor curbata si zimtii mici (Jemuenko, 1978,
fig. 2/10). In schimb au fost semnalate etnografic o multime
de artefacte cu lama netedd, care se deosebesc (si aici nu
categoric) dupa dimensiuni, in primul rand ale lamei. Nu o
consideram relevanta realizarea manerului, desi avem, de
asemenea, doua tipuri mai generalizate — cu tija si cu tub
de inmanusare. Este secundar, credem, si prezenta unor
elemente suplimentare de fixare — inele, gauri pentru cuie
etc. Elementul definitoriu comun al tuturor acestor piese
este lama curbata cu taisul pe partea interioara, concava.
Totusi, In cadrul acestui tip general se evidentiaza o vari-
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anta — cosorul-toporas. Sunt acele piese care pe partea
centralad sau cea inferioara a spatelui lamei sunt prevazute
Cu 0 ,iesiturd”, ca o continuare a lamei prin batere la cald
modelata in forma de toporigca, usor ingrosata la baza.
Era destinat pentru taierea corzilor mai groase si curata-
rea bazei/trunchiului butucului. Mai avea rolul de a usu-
ra munca lucratorului, reprezentand doua unelte in unul
(Kipen, 1908, 99). In opinia lui S.A. Semenov, specialist
recunoscut Th problemele evolutiei agriculturii universale,
Lcuratarea corzilor, transplantarea, altoirea, despicarea, in-
|&turarea trunchiurilor moarte, a corzilor, disocierea nodozi-
tatilor — toate acestea se faceau cu un instrument care inlo-
cuia cutitul, toporasul, foarfecele, ferastraiele si alte unelte”
(Semenov, 1974, 268). Asemenea piese combinate au fost
semnalate arheologic si pentru epocile antice, medievale
timpurii, sec. X=X, si tarzii, sec. XV-XVI. Intr-un studiu am-
plu despre vita-de-vie si vinul din Balcani, in aspect etno-
lingvistic, cercetatoarea O. Mladenova pomeneste acest
tip de cosoare, invocand materiale din Grecia (Leukas,
Erotimatologio) si Albania (Andrasfalvi), ultimele avand to-
porasul evidentiat ca jumatate de lama sau dreptunghiular
alungit (Mladenova, 1998, 291-292; fig. 3-6, 10). Cosorul
este un fenomen general pentru spatiul carpato-balcanic
(Mladenova, 1998, 284-296). Conform observatiilor lui
N. Mironescu si P. Petrescu, in spatiul etnografic din-
tre Carpati si Prut prevala numeric unealta fara toporas
(1966, 66), pe cand in interfluviul Nistru—Prut a fost atestat
pentru toate timpurile doar cosorul simplu cu lama nete-
da (Demcenko, 1978, 54). D. Teodor intr-un studiu ce are
drept subiect tradijile culturii materiale ale geto-dacilor in
secolele V-X de pe teritoriul Romaniei face o analiza com-
parativa si a cosoarelor din cele doua epoci istorice (Teo-
dor, 1985-1986, 1131-148). O ultima remarca referitor la
acest tip de piese. N. Demcenko le numeste ,in forma de
secera” (Demcenko, 1978, 51-54). Probabil termenul are
dreptul la existenta, desi credem o desemnare mai adec-
vata prin termenul ,.cutit cu lama incovoiata”.

In prezent este dificil a determina cu precizie arealul si
perioada de aparitie a cosoarelor. Daca analizam un ar-
tefact asemanator cosoarelor — cutitele, pentru perioada
traco-getica acestea sunt, in general, de dimensiuni mici
si majoritatea au spinarea curba (Haheu, 1998, fig. 3/4-5,
7), la unele exemplare fiind ugor curbata si lama (Haheu,
1998, fig. 3/4). Nu este exclus ca initial in activitatile vitico-
le de taiere sa fi fost utilizate aceste cultite.

Termenul de cosor in aspect etnolingvistic se intalnes-
te la mai multe popoare balcanice, fiind de origine slava
veche — kosori. In limba s&rba — kosor, in maghiara —
koszor (Mladenova, 1998). In Dictionarul Etimologic Ro-
man, A. Scriban si A. Cioranescu, de asemenea, ii acorda
o origine slava, interpretandu-l ca un derivat de la kosa
— coasa, evocand prima atestare a cuvantului in lucrarea
mitropolitului Dosoftei Viata si petrecerea svintilor.

Atestarea cosorului, in calitate de unealtd de baza in
lucrarile viticole pentru o perioada de aproximativ doua mi-
lenii si jumatate de un tip morfologic aproape neschimbat,
permite lui I. Pusca de a invoca viticultura drept argument al
continuitatii de populatie. La aceasta autorul mai aduce rati-
onamentul ca, lasata fara ingrijire, vifa-de-vie salbataceste,
calitatea vitei, ca si cea a vinului, e posibil sa fie obtinute doar
pe parcursul generatiilor continue, la care mai adauga pre-
zenta unor dispozitive ,stabile” de prelucrare a strugurilor si
pastrare a vinului (linuri, teascuri, butoaie) (Pusca, 1991, 70).
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Mady K., dokmop xabunumam c/x Hayk, pueens I'., dokmop
6uonoauyeckux HayK, HayyHo-npakmuyeckul uHcmumym
cadosodcmao, GuHo2padapcmaeda U nuujedbix mexHonoaul

Marnuii siBnsietca ogHUM 13 Haubonee pacnpocTpa-
HEHHbIX 3NIeMEHTOB B NPUPOAE M HEOOXOAMM ANs Yernose-
Ka, KMBOTHbIX 1 pacTeHUI, B T.4. 4NS BUHOrPagHOro KycTa.

Mo pacnpocTpaHeHHOCTM B 3eMHOW KOpe MarHuin 3a-
HUMaeT 8-e MeCTO cpeau anemMeHToB. B nouse marHui co-
LEPXKUTCS B BUZE CUMMKATOB, KApOOHATOB M ApYruX COnew,
a Takke B rmornoweHHoM Buge. CpeagHee cogepxaHue
marHus B nouse — okorno 0,6% , a B BuHorpage — 0,2% [7].

BeiHoc marHus (MgO) 13 noyBbl BUHOrpagHOM COCTaB-
nset 15-20 kr ¢ 1 ra npu ypoxae 100-200 w/ra. Mo gaH-
HbiM Mampkuesa .M., B ycrnosusx AsepbangxaHa cpen-
Hu BoiHOC MgO npu  ypoxae 100 w/ra He npeBbilaeT
8-12 kr Ha 1 ra.

Hanbonee BaxHOM hopMOn ANns NUTaHWUS pacTeHun
ABNSAETCS 0OMEHHbIN MarHuin, COCTaBMSAOLLIMA B 3aBUCK-
MOCTU OT Tna nousbl 5-15% oT obLLero cogepxaHus aTo-
ro anemeHTta B noyse. MarHneBoe ronogaHue pacteHui
MPOSIBMSIETCSA NPU COAEPXKaHNN NOABWKHLIX POPM MarHus
He Bonee 1-2 mr Ha 100 r noyBbl. [ns onTMManbHbIX yC-
MOBUI pocTa pacteHun npubnuantensHo 60% obmeHHoN
CNOCOBHOCTU [OMKHbI ObITh YAOBNETBOPEHbI KasbLyeM
n no 10% marHuem u kanuem, octanbHble 20% 3aHATbI
BogopozoM. IMpu aTnx ycnosusix 1 ra nousbl Ha rnyGuHy
MY)XHOW BCnawku JomkeH cogepxatb 4 800 Kr obMeHHo-
ro kanbuums, 1 566 kr obmeHHoro kanua u 487 kr obmeH-
Horo marnums [1] .

lapxnes .M. oOTMeYaeT, YTO MarHui B OTIMYKME OT
KanbUusi B BUHOrPaZHOM pacTeHun Bornblue akkymynu-
pyeTcst B nucTbsAx Monogbix noberos (0,42-0,6%), B co-
uBeTmsax (0,3-0,42%) n MeHbLue Bcero B cTapbix noberax
(0,14-0,16%), 50% OH HaxoaWTCs @ OpraHo-MVUHEPATTbHOM
dopme, a octanbHas 4acTb — B BUAE NErKONOABWKHHbIX
conen gpocopHom kncnotel [3].

ObLee cogepxaHvWe MarHus B opraHax BUHOrpagHo-
ro Kycta B 2,5-3 pasa MeHblle, YeM Kanbuus. OTMeveHo
TakkKe, YTO B TEYEHWE BEreTauyOHHOTO Mepuoda OfHU
anemeHTbl nuTanust ymedbluatotess (N, P, K), a gpyrve
HaobopoT yBenuumeatotcs (Ca n Mg). BeisiBneHo Takke,
YTO NSIOZOHOCALME BWHOTPAAHbIE HACAXAEHWS, TaKke
Kak n monofble, Ha YepHO3eMax
nyywe obecneveHbl KanbLyem,
MarHuem, a3oToM, HaTpueMm, me-
Obt0, LIMHKOM, KEne3om, Yem Ha
cepoun necHon no4yse. B 10 xe
BPEMS MOYBEHHbIE Pa3NUuusa He
oKasanu 3aMeTHOro BIIMSHUS Ha
cogepxaHue Mn, Co, Nin Pb B
opraHax BUHOrpagHoro kycra [7].

MarHms  HenocpeaCTBEHHO
y4acTByeT B MOCTPOEHUM  XIO-
podmnna u SBNSETCA €ero Cco-
CTaBHOM 4YacTblo. OH yyacTyeT
B accumunsuuu yrneesogos. B
Xnopodune CoQepXMTCs OKo-
no 10% ot obuiero Konuyectsa

MarHus B 3eneHbIx YacTsax pactenun. Okono 70-75% mar-
HUSI B paCTEHUAX HaxoauTCs B MUHepanbHon copme. B
OCHOBHOM B BMZ€ MOHOB. MarHuii, nogo6HO Kanuto, MOXeT
nepemMeLLaTbCsi B PAaCTEHUN 3 OOHWX OpPraHoB B Apyrue.

BbISIBNEHO 4TO MarHuii CyLeCTBEHHO BMMUSET Ha rMo-
rrowieHne gocatos, NX NEPELBUKEHNE B BUHOrPagHOM
pacTeHuu [6] .

[MaBHble NpU3HaKWM HEOQOCTATKA MarHus: NUCTbs BU-
HOrpaja CHayana CTaHOBSTCS CBeTnbIMU (6neaHo 3ene-
HbIMK), @ 3aTeM XenTo-KopuyHeBbIM. OCOBEHHO CUITBHO
CTPafakoT nepBble JIMCTbS.

HepocTaTtok MarHusi MpMBOAWT K OCTAHOBKE pocTa no-
6eros (nobern Heckonbko ocnabreHbl), Ha BCeX copTax
BUHOrpaga OH NpOosIBNSETCS OANHAKoBO. CUMbHO NOBPEX-
LEHHbIE NNCTbS onajatoT.

Wrennesar @., KnukmaH E. [9] Takke npuwnm K Bbl-
BOAY, YTO NPU3HaKM HegocTaTka asoTa, dhoccopa, Kanus,
KanbLus ocnabnsioT unm BCKPbIBAKOT NPU3HaKK HegocTar-
ka mMarHus. HegoctaTok MarHus MoXeT ObITb 3amMmackupo-
BaH 1 HEXBATKOM xeresa.

KopHu npn HeGOMbLWOM HEQOCTATKE MarHWsi MOYTU He
CTPafalT, OHM OCTalTCS HOPMaribHbIMK, W Pa3BMBaOT
MHOTO GOKOBbIX KOpPHeN. TonbKO Npy OCTPOM HegocTaTke
OHW HauyMHaKT crnabeTb.

O6bl4HO B ycnosusx pecnybnuku Ha BUHOrPagHbIX
MNaHTaumsax He MNPUHATO MPUMEHSATb MarHui, a Takke
Kanbuuin 1 HaTpwii. Ons BWHOrpagHOro Kycta notpeod-
HOCTb B MarHum, a Takke B KanbLuuM B OCHOBHOM Y[0B-
NETBOPSIETCS 3@ CYET 3anacoB 3TVX 3IEMEHTOB B NOYBE U
MPUMEHEHNS OPraHNYECKNX N MUHEPanbHbIX yA0BpeHni B
cocTaBe KOTOpbIX €CTb U MarHui. B cniyyae Heobxogumo-
CTM MOXHO MPUMEHSTb MarHueBble npenapatbl Npu He-
KOPHEBLIX MOAKOPMKaX.

BHeceHuWe coeuMHeHWI MarHus B NoyBy mMano agdex-
TWBHO, MOTOMY YTO MarHWi MEPexoguT B HEYCBOSIEMYH
hopmy.

HepocTtaTok MarHWs Ha BUHOrpagHbIX MraHTaLusax
PM noka He 6bino yctaHosneHo. A.[. Yuuknep [10] oT-
MeyaeT, YTO HefocTaToK Marusi Obin obHapyXeH y ka-
NEOPHUINCKMX MOMNOAbIX BUHOTPAAHbBIX KyCTOB TOMbKO
Ha nec4yaHoW moysBe. ABTOP OTMEYaEeT, YTO MOCKOSbKY
HEOOCTaTOK MarHus HOCUT BPEMEHHBIV XapakTep 1 npo-
SIBNAETCH HAa HEe3HAYMTENbLHOW MNowaaun, To Meponpus-
T no 6opbbe ¢ HUM He usyyatotcs. o BuAMMOMy 31O
OTHOCUTCSI 1 K HaMm, TaK Kak Haliu MOoYBbl MPaKTUYeCKn
00ecneyeHbl 3TUM 31IEMEHTOM U HEBbLINO cryyas MarHu-
€BOro rofiofaHns KycToB.
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3auem yenoBeky HyxeH marHui? [Mo onybrnukoBaH-
HbIM [JJ@HHbIM POCCUIACKUX [2, 8], NONbCKMX W Ap. aBTo-
pOB B MHTEPHETE, B Tabnuue Lerens marHwii yyacTeyet
B aKkTMBauum Gonee TPexcoT pasnuYHbIX (hEPMEHTOB W
B CUHTe3e Benka. YCTaHOBMEHO, YTo 6e3 MarHus He yc-
BavBaeTCs KanbUui, a ero geduuut, a Takke geduumt
Kanbuma 1 ¢ocopa MOXET NPUBECTU K XPYNKOCTU KO-
cTert n 3y6oB. HepoctatouHoe cofepxaHue MarHus B
opraH13me MOXET CTaTb MPUYMHOW CEPAEYHO-COCYANCTHIX
3aboneBaHuin. 3TO COCTOSIHUE MOXET OTMEYATHLCS MPU He-
[OCTaTOMHOM MOCTYM/IEHWN MarHusl ¢ nuLen, npu n3obi-
TOYHOM MOTpebneHnn kanbuus, BuTammHa [, ankorons.

MarHuit Heobxogum Ans xopollen paboTbl MoYeno-
NOBOW CUCTEMBI, NpefoTBpaLlaeT 0bpa3oBaHUs KamHen
B noykax. OH MOMOraeT npu NepeyToMIIEHUN, XPOHUYe-
CKOW YCTanoCTM, CHMXKAET YPOBEHb XONECTEPUHA B KPOBM,
a Takke CBEPTLIBAEMOCTb KpoBU. be3 marHusa Haw opra-
HU3M HE MOXET CyLLEeCTBOBaTb.

OH umeeT Gonbluoe 3HayYeHWe ONS AEATENbHOCTM
HepBHOW cucTeMbl M paboTel cepaLa.

MarHuin nocTynaet B OpraHu3M C BOAOW, MULLEBLIMM
npoayKTamm 1 conbto. Beero B opranuame okono 25 r mar-
Hus, 70% BxoauT B cocTaB kocTer, 30% pacnpefensiercs
MO0 TKaHSM U KPOBM.

ExxegHeBHas cyToyHas noTpebHOCTb B MarHum
ans myxumd go 30 net — 400 mr, nocne 30 net —
420 mr, ans xeHwwuH go 30 net — 310 mr, nocne 30 net —
320 mr. To ecTb, CyTOYHasi NOTPEOHOCTL B 3TOM 3/1EMEH-
Te Ans B3pocnoro yenoseka coctasnsget 300-400 mr. B
[ETCKON SHUMKIOMNEAUN OTMEYEHO, YTO CPEAHSS CyTOou-
Has noTpebHOCTbL B3pocnoro Yenoseka B MarHum —300—
500 mr. OgHako nNpu HOPManbHOM MUTaHWU Mbl YacTo
nonyyaem meHee 300 mr. A gnsi Toro 4toObl ObITh 370-
POBbLIM MHOrAa HeobxoanmMo, 0cobeHHo npu BepeMeHHo-
CTW, caxapHoM auabeTe, Npreme npenapaTos KanbLms —
500-600 mr 1 6onee B AeHb aToro anemeHta. OTMeTUM,
YTO Hallemy opraHusmy TpebyeTcs npuMepHO BABOE
MEHbLLE MarHus, Yem KanbLusi.

[lns cpaBHeHMst cofiepXaHns MarHus B BUHOrpage ¢
APYTMMU MULLEBLIMU NPOAYKTaMK NPUBOAMM HWXe Tabnu-
uy. [laHHble copgepxaHus mMarHusa B 132 HauMeHOBaHMsX
HaMu Gbiny CrpynnMpOBaHbl MO MHOMOMETHUM Hacaxae-
HUAM, SrofKam, OBOLLaM, NOMEBLIM KyMbTypam, MyYHbIM
U34EennsaM, MONOYHbIM MPOAYKTaM, Kpynam, rpubam, msc-
HbIM MPOAYKTaM, ropsiYnM HanuTkam v ap.

XOTUM cooBWMTb, YTO Mbl HE pacrnonaraeM [daHHbl-
MU NpeaenbHO AOMYCTUMON KOHLEHTPaLMM MO MLLEBLIM
NpoayKTaMm.

Tabnuua
CoaeprKaHue MarHuA B pa3fiM4HbIX NULLEBbIX NpoAyKTax, Mr/100 r

:ﬁl HasBaHue npoaykrta Coﬂzrr’:lk::"e Ne n/n HasBaHue npoaykrta Hiz‘q::r):ﬁ;
1 2 3 4 5 6

1. | BuHorpag 17 71. |®daconb xenTtas ceexasi 23

2. |BuHorpag myckatHbivi 14 72. |Kaptodenb 21; 23
3. | BwuHorpag amepuikaHckun 5 73. |Orypey 13

4. |BuHorpag (Knwmwuiw) 7 74. |Orypubl coneHble 14

5. [Vsiom 42 75. |lMommnpgop 11

6. | Cok BUHOrpagHbIn 9 76. |Csekna 22; 23
7. |A6noko 59 77. |Kanycta 6enokovaHHas 12-16

. KanycTa kpacHoko4aHas

8. | Cok a96ro4HbIN 4 78. KBaL)IIJeHaﬂp 16

9. |Abpukoc 8-10 79. |Kanycrta usetHas 15-17
10. |lMepcuk 9 80. |Kanycta mopckas 170
11. |YepewHs 11 81. | MopkoBb xentas 12-26
12. |BuwHs 9 82. |MopkoBb KpacHas 38

13. |Ipywa 7-12 83. |Jlyk 3eneHbin 16; 18; 23
14. |AnBa 8 84. |Jlyk penyatbin 10;14
15. | AnenbcuH 10;13 85. |YecHok 25; 30
16. |MangapwH, aHaHac 12 86. |TbikBa 12;14
17. | BaHaHbl 27; 29 87. |TbikBa cemeHa 592
18. |penndpyt 9;13 88. |lopoLllek 3eneHbin 24; 38
19. |MuHpanb 70,5; 140; 304 | 89. |Ykpon 3eneHb 55
20. |Apaxuc 168; 180 90. |Ykpon cemeHa 256
21. |lpaHat 12 91. |LllaBenb (3eneHb) 103
22. | Xypma 9 92. |Cenbaepen 3eneHb 11
23. |Ipeukme opexu 124'11?%45 158; 93. |Cenbaepen kopHennoa 20
24. |Kusn 17 94. |lNepey cnagkun 10,11
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25. | ducTalukm 121 95. |Mepedy xryynin 25
26. |LUWenkoBuua 18 96. |[etpyLuka 3eneHb 193; 30; 50
27. |JlnmoH 8 97. |lMNetpyLuka KOpeHb 273
28. | Unxup 17 98. |Penbka 9; 22
29. |ManuHa 22 99. |Peguc 11
30. |3emnsHuka (knybHuka) 13 100. |Pena 11; 17
.4 31, | CMopoaura kpacras, Ge- 13,18 101. |Canar 28; 40
nas
g 32. |CmopoavHa YépHas 24 102. |WnuHat 58; 79; 87
S 33. | KpbhKOBHMK 10 103. |[lMweHunua 126
Q 34. |ExeBuka 20 104. |Kykypysa 37
N 35. |Apbys 10; 22; 49 105. |lMogconHevHuK (Cemeykn) 58
fg 36. |[OblHs 12;13 106. |AumeHb (3nak) 133
N 37. |Cos 240-279 107. |Poxb (3nak) 110
% 38. |lopox 88; 169; 187 | 108. |Osec (3nak) 177
S 39. |®daconb 181; 63; 140 109. |lpeumnxa (3nak) 231
§ 40. |Paconb LBeTHas 168,9 110. |Pwc (3nak) 143
%) 41. |®Paconb cyxas 523
. 42. |lNpoco (nweHo 3nak) 114 111. |pubbl Benbie 9; 15
— 43. |Myka nweHnyHas 13-20 112. |'pnbbl oneHok 16
44, | Xneb nweHn4YHbIN 14; 61,8 113. |pubbl Nnucnyka 13
45. | Xneb pxxaHoun 47 114. |pnbbl rpudona kypyasas 10
46. |MakapoHbl BbICLLUWIA COPT 16 115. | CnupynuHa 3eneHas 19
47. |lMevyeHbe caxapHoe 20 116. | LUnnoBHuMK 69
48. | Monoko KopoBbe 14 117. |MsaTa 63
49. |Monoko cryuieHHoe 34 118. |KuH3a (kopaHgpa nuctbs 694
50. |[Kedmp 14 119. |lNe4veHb 18
51, |Macno cnmBo4Hoe kpe- 0,3 120. |Moukm 18
CTbSHCKOE
52. |Macno 6ytepbpoaHoe 1,5 121. |[lle4eHb Tpeckn 50
53. |MaprapvH 2 122. | Msco kponuka 25
54. | TBOPOr XXMPHbIN 20 123. |CBUMHUHA XUpHasi 27
55. |BpbiH3a 23 124. |Kypsbl 20
56. |CnuBkn 20% 8 125. |Konbaca BapeHas 22
57. |CnuBkn 10% 10 126. |Anuo KypuHoe 12; 47
58. |CwmetaHa 20% XnpHOCTU 12 127. |Yan 440
59. |Chblp nnaeneHbIv 27 128. |Kodpe B 3epHax 200
60. |Cbip Yenoep 54 129. |Kakao B nopotuke 1‘21424‘21'0
61. | Chblp wBenyapckui 92 130. |Wokonag MOnoYHbIn 120
62. |lpocTokBalua 16 131. |Wokonag necepTHbin 131; 152
63 |K 80; 200; 217,9;
. pyna rpeyHeBas 258 132. |lWokonag TemHoro uBeta Oxkorno 200
64. |Kpyna oBcsHas 116
65. |Kpyna l'epkynec 125
66. |Kpyna nweHunyHasa 83
67. |Kpyna pucoBas 48; 64
68. |Kpyna ayHeBas 46,7; 48; 27,4
69. |Kpyna nweHHasa 283; 289
70. | Tomart nacta 20% n 10% 683; 455

lNpumeyaHue: 8 mabnuuye npueodsmcsi daHHbIe pasfuYyHbIX asmopos.
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3 npvBeaeHHoON Tabnuubl BUAHO, YTO MarHwWin npu-
CYTCTBYET BO BCEX MULLEBbIX NPOAYKTaxX B pasHbIX KO-
nuyecTtBax. Tak, B rpo3absix BUHOrpaga, Cokax U BUHE
MarHusi cogepxutcs B npegenax ot 5 go 17 mr/100 T,
a B kpacHom BuHe — o 18 mr/100 r. Mo apyrum mcTou-
Hukam [11] 3TOT nokasaTenb HaxoaMTCA Ha ypoBHe 50—
150 mr/n. OgHako B BMHE KOMWYECTBO MarHWs MOXET
6bITb 0T 30 o 200 mr/n. B n3tome KonNnnYecTBO MarHus
nocturaet 42 mr/100 r.

B pasnuyHbIX nnogax MarHuin cogepxuTcs oT 4 [o
29 mr/100 r. Bonee BbICOKMM COAEPKAaHNEM 3TOMO ArieMeH-
Ta Bblgenstorcs muHaans (70,5; 140; 304 mr/100 r), apaxmc
(168; 180 mr/100 r) n rpeukne opexu (124; 158; 165 mr/
100 r). MNogyepkHeM, YTO UMEIOLLMECS PACXOXKAEHMS B KO-
NNYECTBE MarHus y OAHOrO M TOTO XKe MULLEBOTO NMPodyKTa
(cM. Tabruuy) No Halemy MHEHWIO CBS3aHO C COPTOBbLIMM
0CODOEHHOCTSIMM KYIbTYpbl, METOAAMMW ONpeaeneHus, no-
YBEHHO-KNMMATUYECKUMM YCIOBUAMI, MPUMEHEHNEM Op-
FaHUYECKUX N MUHEPaNbHbIX YA0OPEHUI, NCMONb30BaHNEM
npenapaToB, cogepKaLliux MarHuin u gp.

K npozyktam KoTopble copepxar MarHusi 6onbLue Yem
110 mr/100 r oTHOCATCA COSl, FOpOX, hacorb, kanycta Mop-
cKasl, a TaKke 3epHOBbIE KyNbTYpbl (MLLEHMLA, SYMEHb, POXb,
0BEC, puc, npoco). OgHako BonbLue Bcero MarHus (mMr/100 )
copepxat cemeHa ThikBbl — 592, yain — 440, Kakao-NopPOLLIOK
— 00442,2 n knH3a —694. Takoe Konu4ecTBo MarHus Bror-
He YZOBMETBOPSIET CYTO4HYHO NOTPEGHOCTL YENOBeKa.

YyeHble-MeavK [oKasanu, 4To HalleMy OpraHu3my
TpebyeTca NpUMepHO BABOE MEHbLUEe MarHusi, Yem Kasb-
ums. Ecnn kanbumsi No OTHOLIEHWIO K MarHuio CIIALLKOM
MHOTO, Mbl OLLyLlaeM HefocTatok MarHus. W Haobopor,
€CMNN MarHus CrULKOM MHOFO MO OTHOLUEHWIO K Kamb-
LMI0, TO YyBCTBYETCA HEQOCTATOK kanbuus. OTMETUM, YTO
KPOME MWLLEBLIX MPOAYKTOB, MEAMKN ANt BOCMOMHEHMS
HefocTaTka MarHusi B OpraHuame YerioBeka pPeKoMeHay-
0T MPUMEHSTb MarHueBble npenaparbl (TabneTkn), op-
HUM 13 KOTOPbIX SBMSETCS KapduoMazHusl, COAepXaLLmnii
30,35 mr rugpaTta OKACM MarHusl, a Takke HOBbIN Mpe-
napat Maxi mag, cogepxatwun 375 mr marHus. M3 npu-
BEAEHHbIX JaHHbIX B CTaTbe KaX/Oblli YENOBEK MOXET Ca-
MOCTOSATESIbHO BbIGpaTh TOT NULLEBON NPOAYKT, KOTOPLIA
BOCMOJSTHUT HELOCTATOK MarHus.

B 3akntoyeHnn oTMETUM, YTO MarHui AnNs Hac, a Takke
ANS XKMBOTHLIX U PaCTEHUN SIBMSIETCS XKU3HEHHO HEOOXO-
JUMbIM 3TIEMEHTOM.
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COCTOAHWE BMHOT PALIHUKOB
CEBEPHOTO NPUYEPHOMOPbA
OCNE NEPE3MMOBKY
2016-2017 rr.

W PEKOMERIALIMIA IO YXOLY
3A HUIMU B 3UMHE-BECEHHMN
EPMO]

BJIACOB B.B., akademuk HAAH YkpauHsl, dupekmop HHL|
«MBuB um. B.E. Tauposa», LUTUPBY A.B., K.6.H., 3a6. omdena
euHozpadapcmaa HHL «MBuB um. B.E. Tauposa», Odecca

BBEOEHUE

MpoMbILINEHHbIE BUHOTPAAHUKMA YKpauHbl pasMellie-
Hbl B OCHOBHOM Ha Tepputopun CeBepHoro lMpuyépHo-
MOpbS$1, B palioHax ¢ OTHOCUTESNIbHO BnaronpusTHLIMK ANS
BblpaLLMBaHMS BMHOrpada MpupodHbIMM ycnosuamu. K
arpoKNMMaTUYeckoMy NMUMUTUPYIOLLEMY (DaKTOpy B 3UM-
HUI Nepuon OTHOCATCS YCroBUS Mopo3oonacHocTu. Oc-
HOBHbIM MOKa3aTeNeM, XxapakTepU3yoLLMM YCIoBUS nepe-
3IMOBKM BMHOrpaaa, sIBMsIeTCA CPeAHUA M3 abComMOTHBIX
MWHUMYMOB TemnepaTypbl Bo3gyxa. [na Tepputopum
CeepHoro MpryépHOMOpPbS OH U3MEHSIETCS B Npeaenax
-16-22 °C ¢ BeposiTHoCTbI0 50% 1 -22-26 °C — 10% [2].

MHoronetHue HabntogeHWst NOKa3bIBAKOT, YTO Y COp-
TOB, OTHOCALLWMXCA K Buay Vitis vinifera L., npy NOHMKEHUN
Temnepatypbl 40 -18 °C nponcxoamT YaCcTMYHOE NOBPEX-
JEHVE LeHTpanbHbIX Noyek, a npu -22 °C — 3aMeLLalLLmx
noyek. MonHasa rmbenb rmaskoB M YaCTMYHOE MOBPEXAe-
HUe OZHOMETHUX NoberoB HabMOOAETCH MPU CHYDKEHUM
Temnepatypbl Ao -24 °C. lMoHwkeHue Temnepatypbl 40
-26-30 °C BbI3bIBAET MOMHYyK Mbenb OAQHONETHWX MO-
6eroB 1 YacTM4HOE NMOBPEXOEHNE MHOMONETHUX OpraHoB
(poXKOB, pyKaBOB U LUTaMBOB).

B cBs13M € TEM, YTO EKErofHO arpokMmaTnyeckme yc-
NOBMWS OTMINYAKOTCS CBOUMU OCOBEHHOCTSAMM, aKTyasibHbIM
ABNAETCS NOCTOAHHbLIA MOHWUTOPUHT 3@ COCTOSIHUEM BUHO-
rpagHuNKOB C LiENbl KOPPEKTUPOBKM CUCTEMbI 0Dpe3kn 1
yxoZa 3a BUHOrpagHukamu. 3agadva paboTbl: yCTaHOBUTb
COCTOSIHME BUHOMPAAHMKOB MOCIe NePe3MMOBKY 6a30BbIX
TEXHUYECKMX M CTOMOBBLIX COPTOB Ha 6a3e OCHOBHbIX XO-
3aicTe CeBepHoro lNpuyépHomopbst, a Takke pa3pabo-
TaTb pekoMeH4aLum no yxody 3a KycTamu B 3MHe-BeCeH-
Hui nepuog 2017 roaa.

MATEPUAN U METOObI
MaTepuanom Ans uccrnegoBaHwii CRyXunu no3ssl Bu-

HOorpaga TeXHU4YeCKMUX N CTOJIOBbIX COPTOB, 0T06paHHbIe
C BMHOrpagHWKOB OCHOBHbIX BWHOrpagapckux XO35IMCTB
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Opecckon (I'M OX «Tawmposckoe» n ®X «[xabypusy»
Osuaunononbsckoro pavioHa, M OX um. O.B. Cysoposa»
Bonrpagckoro pariorHa, OO0 «[eneHbl» n OO0 «[poHo»
TapyTtuHckoro paroHa), Hukonaesckon (OOO Arpodmp-
ma «JlumaHckuiny O4YakoBCKOrO parioHa) M XepCOHCKOW
obnacten (Arpocmpma coBxo3 «benosepckuiny benosep-
CKUIN pavioH).

yykn ¢ oTobpaHHbIMM noberamu BblAepXKMBanu CyT-
K1 B nogBanbHOM nomeLleHun npu temneparype 0-3 °C,
Mocre Yero NoMeLanu HKHUMK KOHLammn B Bogy Ha 1-2
CYTOK MpU KOMHATHOW Temnepatype. [masku Boonb nobde-
ra npocmatpvBany Yepes GUHOKYNAPHbIN MUKpockon. Mpu
npenapupoBaHUM  ONpeaensany CTeneHb MOBPEXAEHNS
rMaskoB WM HanuuuMe unu OTCYTCTBME B MOYKax 3mMOpuo-
HanbHbIX couBeTwit. PaboTy npoBoaunn B COOTBETCTBUN C
00LLENPUHATLIMM METOANYECKUMI pekomeHaauuamu [1, 3].

lNpun aHanu3e meTeoycnosuii 3umHero nepuoga 2016—
2017 rr. ucnonb3oBany Martepuasnbl HabmogeHun MeTeo-
nocta npu HHL, «BuB nm. B.E. Tamposay.

PE3YJIbTATbI U OBCYXXOEHUA

Ha tepputopun CeBepHoro MpuyépHoMopbs cpeaHe-
MecsiyHas Temnepartypa Bo3gyxa B Aekabpe 2016 roga
Bapbuposana ot 0 °C (no Opecckoii obnactu) go -1-3 °C
(no Hukonaesckon n XepcoHckon obnactax). B aHBape
2017 ropa cpeaHss Temnepatypa onyctunace no Opec-
ckon obnactn go -3 °C, no Hukonaesckoi obnactu — Ao
-7 °C, no XepcoHckoi obnactu — go -5 °C. MuHmanbsHble
TeMnepaTtypbl B BO3A4yxe 3UMHEr0O nepuoga no XepcoHy,
Huvkonaesy pocturanu -16—17 °C, no Ogecce -14 °C. Ha
NOBEPXHOCTW CHera, kKak mpaBuno, Temnepartypa 6bina
Huxe Ha 2-3 °C.

AHanm3 MeTeoponorMyecknx yCroBuWiA NMOKa3biBaeT, a
MPOBEAEHHbIN aHanu3 rMaskoB BUHOTpaaa NOATBEPKAAET,
YTO 3a Nepuop Aekabpb—AHBapb KPUTUYHECKN HUSKKUX ONs
BMHOrpaga MOPO30B He Bbino 1 rmbenb LieHTpanbHbIX No-
YeK B rnaskax OCHOBHbIX PalOHMPOBAHHbLIX TEXHUYECKMX
copToB BUHorpaga He npesbiwaet 10-20%, CTONOBbIX —
20-30%. OgHako NoBpeXaeHUs rMaskoB B CUMbHOW CTe-
MEHN BapbUPYHOT B 3aBUCUMOCTM OT Ka4yecTBa 3aLUUTHbIX
meponpuatuin 2016 roga. Ha otgenbHbIX ydyacTkax, Ha
KOTOPbIX N03a cnabo Bbi3pena B CBA3U C CUMbHbIM Pa3Bu-
TMEM OMAMYMa U YePHOW NATHUCTOCTU, CTEMNEHb MOBPEX-
LEHNS TMa3KoB 3HAaYNTENBHO GonbLue.

B TekyLieM rogy Ha BUHOTpagHWKax, KOTopble 3anoxe-
Hbl 6€3 y4eTa ONTUManbHbBIX 3KOMOMMYECKNX NapamMeTpoB
(B HWXKHMX YaCTsX CKMOHOB, OCOBEHHO CEBEPHOI 3KCMO-
3uummn, a Takke B H6ankax) HabnoaalTcs NOBpexXOeHNUs
rnaskoB B 2-3 pa3a Bbiwe. [loatomy npu obpeske BUHO-
rpaga HeobxoammMo obcrnenoBaTh HaCaKAEHUS U paccym-
TaTb ONTUManbHY HOPMY Harpysku rmaskamu ans nony-
YEHWS 3anaHNPOBaHHOIO YpOoXasi.

INpw 06pe3ske KycTOB, B KaXXOOM KOHKPETHOM CI1y-
Yyae, BUHOrpaJapsm cregyeT pyKOBOACTBOBATHCS AAHHbI-
MW 3MBPUOHANbHOM NNOJOHOCHOCTU, COXPAHHOCTM rMas-
KOB U pacCYMTaHHbIMW Ha WX OCHOBAHWWM HOPMamm Ha-
rpy3ku. Kak npaBwno, Ha BUHOTpagHMKax, pasMeLLeHHbIX
B ycnousix CeBepHoro MpuyépHoMopbs, nocrne obpesku
3 OCTaBIEHHOW Harpy3ku KycToB rnaskamu okono 30% Ha
TexHuyecknx 1 40% Ha CTONOBbLIX COPTax NOYEK He pacny-
ckatoTcsl. Takoe siBneHue CBA3aHO Kak ¢ rnbenbio rnaskos,
TaK 1 C COPTOBbIMM 0COBEHHOCTAMM. [o3aToMy npm rnbenu

LIeHTpasibHbIX MOYEK A0 YKa3aHHbIX 3HAYEHUN B pacyeT-
HY0 Harpy3Ky KyCTOB NOMpPaBKy HE BHOCAT.

Mo [aHHBIM NPOBELEHHLIX AHANM30B 3aKNafka 3M-
OpvoHanbHBIX COLBETWIA B MOYKaX BMHOrpaZa COOTBET-
CTBYET YPOBHIO CPEAHEMHOTONETHUX 3HaYeHuin. B 3aBucu-
MOCTM OT YCIOBWIA NPOV3PACTaHNS Y TEXHNYECKNX COPTOB:
KabepHe-CoBWHBLOH Ha ogHy noyky npuxoauTcs ot 1,49
o 1,77 couetun; Anurote — 1,73-1,75; LapaoHe — 1,32-
1,72; Mepno - 1,50-1,71; Opgeccknin YepHbin — 1,52-1,64;
PucnuHr peiHckuin — 1,62-1,79; TpamuHep po30BbI —
1,06-1,20; CoBuHbOH 3eneHbii 1,02-1,12; CanepaBn —
1,21-1,42; CyxonumaHckun 6enbin — 1,32-1,56; bactapao
marapauckun — 1,36-1,59; Pkauutenun 1,06-1,17; Vpan
Onueep - 1,34-1,38.

Y CTONOBbLIX COPTOB BMHOrpaga 3akrnagka amobpuo-
HanbHbIX COLIBETUN B NOYKax Huxe, Bapbupyet ot 1,20 oo
1,59 Ha ogHy nouyky y copTa Apkagus, 1,33-1,56 — Tanuc-
maH, 1,15-1,66 — BocTopr, 1,25-1,32 — Ogecckuii CyBeHmp,
0,98-1,19 — OpwuruHan, 1,17-1,45 — Knwmuw nyyncrbin,
1,21-143 — AsryctuH, 1,36-1,51 — ®nopa, 0,92-1,13 — 3a-
ragka, 1,32-1,39 — Pycmon, 1,25-1,38 - Taspusi.

O6pe3Kky BMHOrpaZa pekOMeHOYeTCs NpOBOAUTL Npu
TemnepaTtype Bo3gyxa He Hwxke MuHyc 6-8 °C. Ha kop-
[OHHbIX (hOPMUPOBKaX (OBYXLUTaMOOBbLIA KOPOOH, ABYX-
CTOPOHHWI TOPU3OHTANbHBLIN KOPAOH), FAe UCMosb3yeTcs
obpeska Ha NNoJoBOE 3BEHO, HA POXKAX C HIDKHEN YacTu
OCTaBSAT OUH Cyyek Ha 2-3 rnaska, C BepXHen — OfHy
MIOZOBYIO CTPENKY, OMNHON:

3-4 enaska (Ha TeXHWYEeCKUX copTax BuHorpaga My-
ckat ogecckun, Mony6ok, Nnbuyesckuin paHHui, Getscka,
Anvrote, Ogecckuit YepHbin, MNogapok Marapava; Ha cTo-
nosbIx — Opecckuin cyBeHup, Boctopr, Apkaaus, ®nopa,
HoBbIln nogapok 3anopoxbto, ABryCTuH);

4-6 2r1a3ko8 (Ha TEXHUYECKUX copTax BuHorpaga Lap-
noHe, CyxonumaHckui 6enbiii, Tenbtu kypyk, buanka, Py-
GvH TanpoBckuin, Bactapgo marapavckui, Mepno; Ha cTo-
noBbIx — Mongosa, [JHecTpoBCkWiA po3oBbI, OpuruHan,
Wacna, Koponesa BuHorpagHukos, KapauHan, Myckar
XemuyyxHbIn, XKemuyr Cabo, CypyyeHckuii Benbii);

6-8 2r1a3kog (Ha TEXHUYECKUX copTax BuHorpaga Wp-
wawn Onueep, MNnHO YepHbIn, Myckat OTToHenb, PucnuHr
penHckuin, COBMHBOH 3eneHbi, PrkauuTenu, Kabepre-Co-
BUHbOH, Canepasu; Ha CTOMOBbIX — MyckaT SHTapHBbIi,
PaHHun Marapaya, Myckat rambyprckuin, Kapa®ypHy,
Wranusa, TanucmaH, Meuta).

Hapsigy ¢ obpeskon Ha NOJOBOE 3BEHO PEKOMEHY-
€TCS MPOBOAWTb U (DUTOCAHUTApPHYO OOPE3Ky, KOTOPYyHo
BbIMNOMHSIOT B T€X Cny4yasix, KOrga Ha OTAENbHbIX POXKax
unu pykaeax Habniogaercs cnaboe passute NpupocTa,
KOTOpPOEe COMPOBOXAAETCS, KaK NpaBuno, pocTom noberos
13 «cnsawmx» nodek. OcnabneHHbI NPUPOCT BbI3bIBAETCS
MOBPEXAEHWNEM COCYAUCTON CUCTEMbI MHOTOMNETHKX Opra-
HOB 1 pa3BUTMEM PUTOMATOTEHHBIX OPraHM3moB. B Takux
crnyyasix ocrabneHHbIN opraH KyCToB yaanseTcs, a HOBbIN
BbIBOAMTCS M3 NOGEroB, pa3BUTbIX CO «CMALLMX» MOYEK.
JaHHbi Bua, obpeskn KyctoB addekTuBeH B 6opbbe C
Oone3HsAMN [peBECHHbI — 3CKOW, EYTUNO30M, YEPHBIM OT-
MUpaHUeM pyKaBOB W APYTUMM.

Mocne obpeskn KycTOB criedyeT MPOBECTU «CyXyH»
nodBsA3Ky PYKaBOB U MOZOBbLIX CTPENOK K MPOBOIIOKaM
wnanepbl. HaumHaTb a10T BUA paboT HeobxoaMMo ¢ Hava-
FIOM COKOABWKEHUS, KOrda No3bl CTAHOBATCS TMOKUMU, U
3aKkaH4MBaTh 4O pacnyckaHusi noyek. [nogoBblie CTpPenku
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BuHozpadHuku HHL] «MBuB um. B. E. Tauposa»

Mo BO3MOXHOCTU PEKOMEHZYETCS NOABA3bIBATL FOPU30H-
TanbHO A5 MOAaBMNEHUS NPOLOIbHOM NONSPHOCTY.

B Tekywiem rogy OTHOCMTENBHO «MSITKME» YCIIOBUS
nepe3vMOBKM BUHOrpaga CrnocobCTBYIOT COXpaHeHuto
MHEKLMOHHOro 3anaca 6onesHen u BpeguTtenen. B
MPOLUSIOM rofly pa3BuTue BonesHen no TUny anuguTo-
TUM CO34as0 YCIIOBMS MacCOBOTO HAKOMMEHNS UCTOYHU-
KOB MEPBUYHOIO 3apaXeHns B pacTUTENMbHbIX OCTaTKax.
loaToMy B paHHEBECEHHUI Nepuos cneadyeT npeaycMo-
TPeTb TWAaTENbHY YTUAK3ALMI0 O3kl Nocne obpesku
1, N0 Mepe HeobXoAMMOCTM, NMPOBECTU 3anaLlky CyXux
NUCTLEB.

B nepwviog hasbl coKoLBMXKEHUSA «MMlava» BMHOrpasa
HeobXxoauMO TLATeNbHO CNeauTb 3a pacnpocTpaHe-
Huem BpegwuTenei. MNpu oBHapyXeHUW NOBPEXOEHUN
rMaskoB CKoCapsiMK, NSAEHULEN CNEeAyeT NPOBECTU Mo-
KarnbHble «04aroBbie» OMpPbICKMBAHWUS KYCTOB COOTBET-
CTBYHOLWMMM sipoxuMmUkaTamn. B nepuop pacnyckaHusi
noyeK Ha BMHOrpage MOXET BPEAWTb M Hecneumduye-
CKWiA BpeauTenb — aneHka Bonocaras, 4fns orpaHuye-
HWSt BPEZOHOCHOCTM KOTOPOIi Takke HeEOOXoanmMo npeg-
YCMOTPETb Mepbl 60pbObI.

B ouarax paseutusi ouamyma criefyeT onpbickaTb
KyCTbl MPOTMB AaHHOW OONe3HW B Nepuop pacnyckaHus
novek 4O JOCTWMXKEHUSt ONMUHBLI MorogeiMu noberamm [o
10 cm. Ha Bcex BUHOrpagHuKax B Mepuos pasBuTmhs KycToB
oT 3 00 5 NMCTbEB NPOBECTM NpOohMIaKTU4ecKyto 0bpaboT-
Ky OT MUMNZbt0, aHTPaKHO3a, YEpHOWN NATHUCTOCTY W Ap.

[JanbHeiiume meponpusaTus no 3awmTe BuHOrpaga
[OIDKHBI ObITb OCHOBaHbI Ha y4eTe METEOPOIIOrMYeCcKmX
yCrnoBui, heHobas pacTeHUin 1 xapakTepa pasBuTUs BO3-
OyauTtenen GonesHei.

BblBOAbI

YCTaHOBEHHbIE YPOBHW MOBPEXAEHUS MaskoB Mo-
cne nepesvMMOBKM W 3MOPUOHaNbHOW MMOLOHOCHOCTU
MoYeK COOTBETCTBYHOT HOPME AN KYMbTypbl BUHOTPaaa B
ycnosusix CeepHoro NpuyepHOMOpbS, NO3BONSAIOT Npes-
BapuTENbHO MPOrHO3MPOBATb BbLICOKYIO MOTEHLMAnNbHY0
YPOXaNHOCTb HACAXAEHWUA TEXHWYECKUX U  CTOMOBbIX
copToB. B TO e Bpems, B TekyLuem rogy ocoboe BHUMA-
HWe cneayet yaenuTb 3alMTHLIM MeponpusaTuaM. Yny-
LeHne Kakoro-nubo mpuema, BedyLero K pocTy COpHOW
pacTUTENbHOCTH, pPasBUTUI0 Bones3Hen, 3aceneHHoCTU
BPeaMTENSaMU 1 ApP. BEAET K CHUKEHWIO YPOXKanHOCTW Ha-
CaXOEHUN 1 ypOBHS peHTabenbHOCTW BbipallmBaHus, po-
CTY NPOW3BOACTBEHHO ce6eCTOMMOCTY NPOAYKLWN.
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UTILIZAREA BIOPOLIMERILOR
CHITOSAN $I CHITINA-GLUCAN
PENTRU DEMETALIZAREA
VINURILOR

Silvia NEMTEANU, doctorandd, Institutul $tiintifico-Practic
de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. In this article are represented the results
of de-metallization wine process, using biopolymers like
chitosan and chitin-glucan. Also were studied factors that
influence the iron exclusion process and were created
technological treating schemes of wine de-metallization.

KEYWORDS: chitosan, chitin-glucan, iron, copper, dem-
etallising, temperature, sorbent.

INTRODUCERE

In conditile actuale ale pietei mondiale a vinurilor
cresc esentjal si cerintele fata de termenele garantate de
stabilitate a acestora, de indicii sanitaro-igienici atat a vi-
nurilor, cat si a materialelor auxiliare folosite in procesul de
producere. Un factor important, care influen{eaza calitatea
vinurilor, este prezenta in ele a metalelor. Un continut mai
mare a ionilor de metale in vinuri influenteaza negativ atat
asupra indicilor organoleptici, cat si asupra stabilitatii.

Dar fiind dificultatea stabilizarii vinurilor impotriva tul-
burelilor de natura fizico-chimica, generate de excesul de
ioni de metale, este necesar de a inlatura cationii acestor
metale [1]. Cea mai raspandita metoda de demetalizare a
vinurilor este utilizarea ferocianurii de potasiu, care insa
are mai multe dezavantaje: toxicitate Thalta a sedimentelor
de cianuri formate, durata lunga a procesului, pierderile de
vinuri/materie prima si, nu in ultimul rand, nerespectarea
cerintelor medico-biologice fata de vinurile considerate
produse ecologice.

Pentru ameliorarea proprietatilor igienice ale vinurilor
si garantarea sigurantei consumatorului se considera ac-
tuala elaborarea unor procedee tehnologice, ce ar permite
diminuarea continutului in substante cu caracter nociv sau
care pot provoca modificari nedorite de ordin fizico-chimic
in vinuri, prin utilizarea in oenologie a unor produse ino-
vatoare. Din acesti adjuvanti inovatori de origine vegetala
fac parte chitosanul si chitina-glucanul, care poseda o efi-
cacitate de adsorbtie nu mai mica decat a celor existentj,
avand, de asemenea, garantii de siguranta in ce prives-
te sanatatea consumatorilor [2, 3]. Chitosanul si chitina-
glucanul in raport cu alti adjuvanti utilizati in vinificatie au
un sir de avantaje: poseda multiple actjuni, si anume: ca
demetalizatori, stabilizatori fata de casari metalice, reduc
reziduurile de pesticide, inlatura unele microorganisme si
toxine; nu are impact negativ asupra insusirilor organo-
leptice; sunt produse ecologice, nu sunt alergici si pot fi
regeneratj.

Scopul prezentei cercetari este elaborarea schemelor
de tratare a vinului cu chitosan si chitind-glucan, pentru
diminuarea continutului de cupru si fier.

MATERIALE $1 METODE

Experimentele au fost efectuate dupa cum urmeaza:

|. Eliminarea metalelor din vin

In vinul alb sec Aligote din recolta 2015 a fost admi-
nistrat fier in cantitate de 14 mg/dm® si cupru in cantitate
de 16 mg/dm?®. Ulterior vinul a fost tratat cu chitosan si
chitina-glucan in urmatoarele doze: V.=0,2 g/I; V,= 0,5 g/l;
V,=0,759/l;V,= 1,0 g/l.

[I. Influenta diferitor factori asupra procesului de de-
metalizare:

a) durata contactului (1 h, 2 h, 3 hsi 4 h);

b) temperatura (5 °C, 15 °C si 25 °C).

Pentru experimentul dat a fost folosit vinul alb sec Ali-
gote din recolta 2015, in care a fost administrat fier in can-
titate de 21 mg/dm3. Ulterior vinul a fost tratat cu chitosan
in urmatoarele doze: V.,=0,2 g/I; V,= 0,5 g/l; V,= 0,75 g/,
V=109

1. linfluenta tratarii cu chitosan asupra compozitiei fi-
zico-chimice a vinurilor

Pentru acest experiment a fost folosit vinul Aligote din
recolta 2015, in care a fost administrat fier in cantitate
de 24 mg/dm3, apoi tratat cu chitosan in doze de 0,5 si
1,0 g/dm? la temperatura de 5 °C timp de 2 h. Ulterior vinu-
rile au fost filtrate prin filtru-carton de marca Europor K30
si analizate.

La efectuarea analizelor au fost aplicate metodele
recomandate de OIV si cele standardizate. Concentratia
fierului si cuprului au fost determinate prin metoda colo-
rimetrica.

Lucrarile au fost efectuate in cadrul laboratorului ,Oe-
nologie si VDO” al ISPHTA.

REZULTATE SI DISCUTII

Rezultatele cercetarilor efectuate in vederea eliminarii
metalelor din vin, utilizand diferite doze de chitosan si chi-
tina-glucan, sunt prezentate in tabelul 1.

In urma tratarii vinului cu chitosan, in functie de doza
folosita, observam o diminuare a concentratiei fierului de
21-43% si a cuprului de 19-25%. O eliminare mai eficien-
ta a fierului (43%) se inregistreaza la doza de 1,0 g/dm?.
La tratarea vinului cu chitind-glucan diminuarea fierului
este neinsemnata, in timp ce cuprul este eliminat pana la
69-87%, doza preparatului fiind de 0,75-1,0 g/dm?.

Rezultatele privind influenta temperaturii asupra pro-
cesului de demetalizare sunt prezentate in tabelul 2.

Examinand datele prezentate in tabelul 2, se poate
observa ca cele mai bune rezultate au fost inregistrate in
cazul tratarii vinului la temperatura de +5 °C, diminuarea
constituie 62-67% la doza de 0,75 si 1,0 g/dm?. Se obser-
va ca odata cu cresterea temperaturii, procentul de dimi-
nuare a continutului de fier este n scadere.

Al doilea factor supus studiului a fost durata de con-
tact a vinului cu sorbentul, rezultatele fiind prezentate in
tabelul 3.

Rezultatele obtinute au demonstrat ca mentinerea vi-
nului Tn contact cu chitosanul in decurs de 2 h permite
eliminarea continutului de fier, pana la 62% la doza de
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Tabelul 1

Demetalizarea vinului alb sec Aligote ce contine fier si cupru

Concentratia Tratarea cu chitosan Tratarea cu chitina-glucan
Doza '“'tl'zla's concentratia fie- | concentratia cu- || concentratia | concentratia cu-
de sor- mg/ dm rului, mg/dm? prului, mg/dm? (fierului, mg/dm?| prului, mg/dm?
bent S - . A .y
’ . =t < dimi- . dimi- % | dimi- = dimi-
g/dm? & s dupa | are, | 9UP3 | are CLT] nuare, | 9YP3 | nyare
= 3 tratare o, ’ | tratare v, ' || tratare % | tratare o, ’
0,2 11 21 13 19 13 7 15 6
0,5 14 16 10 28 12 25 13 7 14 12
0,75 9 36 12 25 13 7 2 87
1,0 8 43 12 25 13 7 5 69
Tabelul 2
Influenta temperaturii asupra procesului de demetalizare a vinului
Doza Concentratia Temperatura
de sorbent inifiala 50°C 15 °C 25 °oC
(Ch';g:‘in)’ anf‘le;':rl:;, dupa tra-| diminu- dupa | diminu-are, | dupa tra- | diminu-
9 9 tare are, % tratare % tare are, %
0,2 11 48 11 48 12 43
0,5 21 9 57 10 52 11 48
0,75 8 62 9 57 10 52
1,0 7 67 8 62 10 52
Tabelul 3
Influenta duratei de contact a vinului cu sorbentul asupra procesului de demetalizare
Durata de contact cu sorbentul, h
Concen-
Doza .
de sorbent tratia 1 2 3 4
(chitosan) Iili{ElE] dimi dimi dimi
/dm? | afierului, | dupa | dimi- | dupa M= qupa M= gupa imi-
g/am / dm3 o nuare, nuare, nuare,
mg/dm® | tratare | nuare,% | tratare % tratare o tratare o
0,2 10 52 10 52 11 48 11 48
0,5 10 52 9 57 9 57 10 52
0,75 21 9 57 8 62 9 57 10 52
1,0 9 57 8 62 9 57 10 52
Tabelul 4
Influenta tratarii vinului cu chitosan asupra compozitiei fizico-chimice
x 3 o = = o é = £ © . o .
o @3 = |- fe | R [ B | T8 T 2. | €Y% ¥
S| 8% |QS|SsE|fSE|CE|zB8E|  |885|25E 525 (55
. c 9 0O~ | =E3T | 3T > T XX T o} 3 0=x|EST|DOoSF| =5
Z 2E |g=|E25|go|ma>|L25® g 25> 852 %2
S §" |% |g |°3 SES|5% a2
1 Vin initial 10,5 1,4 6,1 0,46 100 3,08 | 1458 730 253 24
o | Varantal o3l 44 | 59 | 046 | 80 |311| 1370 | 688 | 252 | 13
(0,5 g/dm3) ’ ’ ’ ’ ’
g | vananta2 |4, 414 | 56 | 046 | 77 |315| 1389 | 678 | 249 | 12
(1,0 g/dm?)
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0,75 si 1,0 g/dm?. Majorarea duratei de contact nu duce la
diminuarea continutului de fier, ci din contra, se observa o
usoara desorbtie a fierului.

Dupa alegerea regimului optim de temperatura si a du-
ratei de contact cu sorbentul, s-a analizat influenta tratarii
vinului cu chitosan asupra compozitiei fizico-chimice a vi-
nului. Datele sunt prezentate in tabelul 4.

Analizénd rezultatele obtinute, observam ca gradul de
diminuare a concentratiei fierului creste odata cu marirea
dozei de sorbent. Astfel, la tratarea in doza de 0,5 g/dm?,
concentratia fierului se micgoreaza cu 46%, iar in doza
de 1,0 g/dm® — cu 50%. In ceea ce priveste concentratia
zaharurilor reziduale, a acizilor volatili, tratarea nu are ni-
cio influenta. Pentru ceilalti indici, marirea dozei de chito-
san duce la o ugoara micsorare a concentratiei acestora.
Explicatia ar fi faptul ca cu cat doza sorbentului este mai
mare, cu atat adsorbtia compusilor creste.

In baza cercetarilor au fost elaborate schemele tehno-
logice de tratare a vinurilor cu biosorbentii chitosan si chi-
tina-glucan pentru diminuarea continutului de fier si cupru.

CONCLuzII

1. Pentru eliminarea fierului din vin se recomanda
tratarea cu biopolimerul chitosan, iar pentru inlaturarea
cuprului — cu chitina-glucan. Dozele recomandate pentru
tratare variaza intre 0,75 si 1,0 g/dm?.

2. Demetalizarea vinului este mai eficienta la tempera-
turi cuprinse intre 5 si 15 °C, iar contactul fazei lichide cu
sorbentul este de scurtd durata — circa 2 h.
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1. INTRODUCERE

Tn Republica Moldova pomicultura a fost, este si trebu-
ie sa ramana una dintre ramurile importante ale horticultu-
rii, atat pentru asigurarea independentei alimentare, cat si
pentru crearea unei valoroase disponibilitati pentru export.

Pe plan mondial, produciia de fructe este in continua
crestere. Constatam cu ingrijorare ca in tara noastra dupa
anul 1990 atéat suprafetele, cat si, mai ales, productia de
fructe Tnregistreaza o scadere semnificativa.

Redresarea pomiculturii in noile conditii socioeco-
nomice nu este posibila fara reorganizarea structurala
si dimensionala a sectorului de producere a materialului
saditor. Este necesar sa se actualizeze in permanenta in-
formatiile privind bazele teoretice si practice referitoare la
producerea materialului saditor pomicol. Mai mult ca atat,
producatorii de material saditor pomicol trebuie sa respec-
te normele tehnice si standardele nationale care stabilesc
criteriile si rigorile de calitate pentru materialul saditor.

Datorita pozitiei geografice si conditjilor ecologice fa-
vorabile in care se incadreaza tara noastra, pomicultura
s-a practicat aici din cele mai vechi timpuri. Aceasta a
evoluat concomitent cu societatea umana. Cresterea nu-
merica si schimbarile calitative ale componentei populati-
ei au generat cresterea cererii de fructe pe piata. Pentru
satisfacerea acesteia s-au impus extinderea suprafetelor
cultivate cu pomi si arbusti fructiferi, precum si imbuna-
tatirea continua a sortimentelor si metodelor de cultivare.
Totodatd, evolutia pomiculturii nu ar fi fost posibila fara
perfectionarea continua a calitatii si metodelor de produ-
cere a materialului saditor.

2. UNELE ELABORARI MOSTENITE
DE LA CIVILIZATIILE ANTICE SI PRACTICATE
PANA ASTAZI IN SPATIUL PRUTO-NISTREAN

Tn timpurile indepartate, pomicultorii utilizau in calita-
te de material saditor puieti si drajoni din flora spontana.
Variabilitatea genetica mare a pomilor proveniti din aceste
surse a permis 0 anumita selectie genetica rudimentara
desfasurata de-a lungul secolelor, care ulterior a permis
crearea unor exemplare deosebit de valoroase din care
n perioada contemporana au fost obfinute soiuri devenite
ntre timp universale. Din acestea au fost obtinute soiurile
locale, folosindu-se unica metoda de transmitere prin des-
cendenta a Tnsusirilor biologice si agroproductive valoroa-
se — metoda de Tnmultire pe cale vegetativa.

Soiurile locale au asigurat pentru o perioada indelun-
gata producerea cantitafii necesare de fructe pe pietele
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interna si externa. Pe masura ce piata solicita cantitati de
fructe din ce in ce mai mari, s-au intensificat si cercetarile
pentru crearea de noi soiuri si portaltoaie mai performan-
te. Pentru perfectionarea continua a tehnologiilor de cul-
tura in dezvoltarea si modernizarea pomiculturii, o veriga
principala a constituit-o producerea materialului saditor.

Inca cu trei secole si jumatate 1.Hr., botanistul din epo-
ca antica Teofrast (Theophrastos), ,parintele pomologiei”,
scria despre polenizarea incrucisata la curmal, smochin
etc.

Mai mult ca atat, chiar ihsusi Hipocrat a scris despre
inmuliirea artificiala a pomilor prin altoire si oculatie. Si
discipolul lui Platon — Aristotel, care in operele sale scria
despre fructe, vorbeste despre inmultirea pomilor prin se-
minte si altoire. Mai tarziu, in Georgicele sale, Virgiliu scrie
despre altoirea plantelor pomicole ca procedeu foarte im-
portant in cultivarea soiurilor nobile de fructe de calitate:
,Haide, asadar, o {arane, sa inveti/Ce grija anumita pomii
ti-o cer/Si cum sa imblanzesti paduretele fructe”.

Doar din cateva citate putem deduce ca inca din timpu-
rile cele mai vechi, la diferite civilizatii, omul cunostea céile
de inmultire si innobilare a plantelor pomicole, precum si
procedeele tehnice de realizare a acestora in practica.

La D. Cantemir citim: ,De copaci roditori vei gasi nu
pomete, ci paduri. Poamele lor cresc in munti de la sine,
dar si la ses trebuie sa fie «hultuite», dar pentru aceasta
sunt si mai bune la gust”. Deci, din cele mai indepartate
timpuri era cunoscuta inmultirea vegetativa si ameliorarea
plantelor pomicole.

Este cunoscut faptul ca infiintarea Parcului central din
Chisinau, care a inceput in anul 1818 la initiativa namest-
nicului Novorossiei N.A. Bahmetiev, s-a taraganat pana
in anul 1835, in primul rand, din cauza lipsei materialului
saditor. In lipsa pepinierelor, materialul saditor pomicol era
produs de taranii amatori mai mult pentru necesitati perso-
nale, dar si in scop comercial.

3. EVOLUTIA PRODUCERII MATERIALULUI
SADITOR POMICOL

3.1. Determinarea dezvoltarii pepinieritului pomicol
in spatiul pruto-nistrean

Odata cu destramarea feudalismului Tsi fac aparitia
marii proprietari funciari. Si aici e cazul sa remarcam in-
teresul si politica promovaté de guvernul Rusiei in scopul
exploatarii spatiului dintre Prut si Nistru dupa anexarea in
1812 a Basarabiei.

In a doua jumatate a sec. al XIX-lea, datorita extinde-
rii rapide a pomiculturii comerciale permanent se simtea
deficitul de material saditor altoit. Nu intdmplator inca in
anii '80 asa-numita Adunare a proprietarilor funciari din
Basarabia batea oficial alarma: ,Lipsa pepinierelor in Ba-
sarabia nu poate fi justificata prin nimic. In situatia creata,
proprietarii de plantatii pomicole sunt nevoiti sa aduca de
la departari pomi fructiferi altoiti, din afara Basarabiei — de
la Odesa, Kremenciug, Crimeea s.a.”

Evident, pe piata localéd apar negustori intermediari,
care raspandesc material saditor de calitate biologica si
sortiment de provenienta suspecta. Insistent isi fac apa-
ritia si intreprinzatorii — mestesugari/sarlatani, care ofera
marfa cumparatorilor nevoiasi. Acesti producatori erau su-
pusi criticii pentru ca periclitau viitorul plantatiilor pomicole.

Totodata si marii proprietari funciari, promotori ai pomi-
culturii (si viticulturii) comerciale, gasesc iesire din impas:
infiinteaza propriile pepiniere, in care materialul saditor se
producea la discretia proprietarului, o parte din acesta fi-
ind comercializat. Asa ca in anii 1840-1850 in Basarabia
apar primele pepiniere pomicole.

3.2. Primele pepiniere de stat in producerea si furni-
zarea materialului saditor pomicol

Pe parcursul anilor 1846-1850 s-au produs cca 90 mii
de pomi altoiti si arbusti fructiferi. Situatia dificila creata im-
pune organele administrative de stat sa intreprinda unele
masuri de ameliorare: crearea unei retele de scoli agrico-
le inferioare cu statut special care prevedeau in paralel
pregatirea cadrelor, o influenta practica asupra agriculturii,
inclusiv raspandirea celor mai valoroase specii, soiuri, se-
minte si material de inmultire.

In acelasi timp, materialul saditor pomicol si viticol in-
cepe sa fie produs Th pepinierele scolilor agricole inferioare
organizate in judetele Hotin (s. Grindauti, Ocnita), Orhei (s.
Cucuruzeni) si Cetatea Alba (s. Purcari) si, mai tarziu, la
scolile profesionale (pe acele timpuri numite ,populare”) din
Trifanesti si Parcani, jud. Soroca, si Saharna, jud. Orhei.

Practica a demonstrat ca unele din aceste pepiniere
au activat timp Tndelungat, contribuind la dezvoltarea po-
miculturii Tn intreaga Basarabie.

3.3. Pepinieritul national in anii interbelici

La sfarsitul sec. al XIX-lea, in acest teritoriu activau:
pepiniera de stat din Chisindu, pepiniera hortiviticola Bu-
covat si pepiniera Societatii Evreiesti pentru Colonizare
,EKO" (EBpelckoe konoHu3aumoHHoe obLiecTBo), dar i
altele mult mai mici care au rezistat chiar si in conditiile
cand, dupa Primul Razboi Mondial si evenimentele din anii
1917-1918, multe pepiniere au fost distruse.

In perioada interbelica, in sudul Basarabiei functionau
cca 48 de pepiniere, care produceau anual 350-400 mii
de pomi altoiti. In primul réand trebuie de mentionat ca in
conditiile cand agricultura (inclusiv pomicultura si viticul-
tura) continua sa degradeze, ,drept colac de salvare” al
economiei nationale a servit Legea privind Reforma Agra-
rd pentru Basarabia, votata de Sfatul Tarii la 27 noiembrie
1918 si promulgata prin Decretul Regal din 28 decembrie
1918. Pentru punerea in aplicare a legii, pepinierele trebu-
iau sa detina un statut industrial cu amplasarea uniforma
pe intreg teritoriul tinutului.

In aceasta perioada, prin rezultate bune la produce-
rea si distribuirea materialului saditor viticol si pomicol
s-au remarcat Scoala Nationala de Viticultura, Enologie
si Horticultura din Chisinau si un sir de scoli primare ca-
rora, in cadrul ,Proiectului Camerei Agricole de a infiinta
pepiniere pomiviticole pe langa scolile primare de la sate”,
Statul le acorda o atentie sporita. In programele scolare
erau incluse teme care altoiau copiilor dragostea fata de
pomiculturd, precum si referitor la dezvoltarea ei in per-
spectiva. Aceste scoli activau Tn stransa colaborare cu
Camerele Agricole.

Referitor la controlul fitosanitar al culturilor din tara,
conform art. 6 (Darea de seama privind activitatea ser-
viciului de protectie a plantelor pe anul 1936, Bucuresti,
1937), in Basarabia existau trei regiuni (de Nord, Centru
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si de Sud), in care controlul fitosanitar se exercita de ca-
tre personalul statiei fitopatologice Chisindu. In 1936, cele
24 de pepiniere din regiunea sud-est (judetele Tighina,
Ismail, Cetatea Alba) au fost supuse controlului, in urma
caruia s-a stabilit ca plantele nu au fost atacate de Di-
aspidiotus perniciosus $i Bacterium tumefaciens. Asadar,
afirmatijile ca Basarabia in anii interbelici a ramas ,fara
baza pepinieristica” nu corespund adevarului. Suprafete-
le ocupate de pepinierele pomicole si cantitatea de pomi
altoiti au oscilat mult de la o perioada la alta, in functie
de volumul materialului saditor solicitat. Aceste date sunt
prezentate in tabelul 1.

Producerea materialului saditor avea un caracter ex-
tensiv. In unele pepiniere nu se aplicau toate elementele
tehnologice si nu se multiplicau cele mai bune soiuri si
portaltoaie.

3.4. Pepinieritul pomicol in perioada postbelica

Recensamantul din toamna anului 1945 denotd di-
minuarea suprafetelor de livezi, numéarul mare de goluri
in plantatiile ramase si degradarea culturii tehnice a ce-
lor din urma, precum si ca sectoarele de plante-mama
in pepiniere ocupau 38 ha, inclusiv plantatii de semin-
ceri — 5,5 ha si livezi pentru recoltarea ramurilor-altoi —
32,5ha. Sectoareledeinmultire constituiau23ha, dintrecare
19,5 ha erau ocupate cu scolile de puieti ai speciei mar. Ce-
lorlalte specii le reveneau suprafete foarte mici—intre 0,2 si
0,8 ha. Sectoarele de producere a pomilor pe intreg
teritoriul ocupau 60 ha: campul | — 1,4 ha, cadmpul Il —
1,1 ha, cdmpul lll - 54,7 ha. Materialul saditor (pomii altoiti
de doi ani in cAmpurile de formare, produsi in perioada
razboiului) urma sa fie distribuit in acelasi an, 1945, sau
in primavara anului 1946: meri si peri — 190 mii de buc.,
pruni — peste 325 mii de buc., ciresi — peste 100 mii de
buc. Necesarul pentru infiinfarea a nu mai putin de 3 500-
4 000 ha de noi livezi clasice fiind de 800 mii de pomi altoiti
n varsta de 2 ani. Evident ca o baza pepinieristica de acest
fel n-ar fi satisfacut necesitatile ramurii si nici n-ar fi asigurat
planurile gigantice de infiintare a noilor plantatji. Situatia im-
punea dezvoltarea accelerata a pepinieritului si asigurarea
producerii materialului saditor de calitate.

Urmatoarea etapa a fost cooperarea in producerea
materialului saditor. Printre masurile organizatorice intre-
prinse cu scopul restabilirii accelerate a productiei pepi-
nieristice s-a impus fondarea, in toamna anului 1945, a
Directiei de Stat pentru pepinieritul pomicol ,Moldgosplo-
dopitomnic”. In cadrul acesteia s-au infiintat pepinierele
pomicole in: Cahul (85 ha), Tighina (215 ha), Bucovat
(167 ha), Balti (53 ha), Cogalniceni (150 ha), Donduseni
(80 ha). In scurt timp s-au creat suplimentar: ,lasnaia Po-
leana” in Baimaclia, ,Marianovski’, ,Causeni”, ,Biruinta” in
Briceni. Mai ramanea insa organizarea producerii materi-
alului saditor si asigurarea cu material initial de inmulijre.

In ianuarie 1947 a fost infiintatd Directia principala a
cooperarii pomiviticole pe l1anga guvernul republicii, ih ca-
drul careia au fost organizate intovarasirile cooperatiste

pomiviticole. Epopeea acestora (doar dupa 2 ani de acti-
vitate) s-a incheiat fara glorie, iar producerea materialului
saditor cu rezultate mai palpabile se infaptuia pe alte cai.

3.5. Dezvoltarea pepinieritului industrial

Conform hotararii pentru perioada anilor 1949-1950,
conducerea republicii a preconizat producerea a 9 mil. de
pomi altoiti.

Prin urmare, Trustul Sovhozurilor Pepinieristice (anul
1952) si cate 2-3 pepiniere pomicole create in fiecare ra-
ion, catre anul 1955 deja insumau peste 150 de sovhozuri
si colhozuri care contribuiau la sporirea volumului de ma-
terial saditor in fara. Cantitatile de material saditor pomicol
cresteau de la un an la altul si in 1962 a urcat la 11 mil.

Astfel, pentru prima datad se constatd o supraprodu-
cere a pomilor tineri si aceasta in detrimentul calitatii ma-
terialului saditor, fapt ce se explica prin mai multe cauze,
toate pornind de la indeplinirea obligatorie a sarcinilor
Jrasate de sus”. Plus la toate, nivelul scazut al agroteh-
nicii Tn majoritatea pepinierelor (nu depaseau 1-3 ha),
proasta lor asigurare cu cele necesare, lipsa atentiei din
partea conducatorilor de gospodarii polivalente (cu multe
ramuri de productie, intre care producerea materialului sa-
ditor se afla pe plan secund), precum si lipsa cointeresarii
materiale.

O alta cauza a supraproducerii materialului saditor de
calitate nesatisfacatoare era trecerea ,stiinfific argumenta-
ta” la producerea si punerea in vanzare a pomilor altoitj (in
special mar si par) in varsta de un an care, de reguld, nu
erau formati initial si adesea (in lipsa irigatiei) nu atingeau
dimensiunile necesare in dezvoltare.

Producerea pomilor altoiti in varsta de un an (din cam-
pul Il) era considerata drept o deosebita realizare stiinfi-
fico-economica: se reducea perioada de producere cu 1
an; in mod accelerat se punea la dispozitia cumparatorilor
materialul saditor.

Doar la sfarsitul anilor ‘80, fiind impusi de realitate
si opinia publica, carmacii CAl al republicii au fost nevoiti
sa recunoasca necesitatea producerii pomilor altoiti de doi
ani la speciile samantoase. ,Avand in vedere aceasta situ-
atie, in pepinierele ASP ,Codru” catre anul 1990 toti merii
altoiti pe portaltoaiele M9 si M26 trebuiau sa fie crescuti si
comercializati la varsta de 2 ani.”

Asadar, anume criteriul calita{ii (joase) a contribuit,
pana in anii ‘60, la supraproducerea materialului saditor
care devine putin solicitat. Nu intdmplator, dupa anul 1962
se constata o scadere brusca in productia pomilor altoifj:
in 1963 s-au produs 8,5 mil., in 1964 — 6,3 mil., in 1965
— 4,3 mil., in 1966 — 3,4 mil., in anul 1967 — 2,8 mil., in
1970 - 2,1 mil.

Intre timp, odata cu trecerea la pomicultura intensiva,
necesarul de material saditor de Tnalta calitate creste sub-
stantjal.

Pornind de la aceste cerinte, in republica au fost ela-
borate masuri de ordin economico-organizatoric si agro-
tehnic pentru trecerea pepinieritului pomicol pe fagas in-

Tabelul 1
Producerea pomilor altoiti in diferite perioade
Anii 1890 1917-1918 | 1944-1953 1960 1970 1974
Pomi altoiti, mil. 0,09 0,35-0,4 5,1 1 2,1 2,5




nr. 1 [67] 2017 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m 31

dustrial. In urma concentrérii si specializarii pepinieritului,
numarul structurilor economice care practicau producerea
materialului saditor Tn anii 1965-1974 s-a redus de la 195
la 17, suprafetele pepinierelor marindu-se cu cca 40 ha
per pepiniera.

Ca rezultat al masurilor intreprinse, numarul pepinie-
relor pomicole continua sa se reduca pana in anul 1974
si sa atinga proportii industriale. Amplasarea acestora de-
pindea de conditiile pedoclimatice ale regiunilor pomicole,
iar specializarea lor se efectua conform raionarii speciilor,
aprobata in anul 1964. De exemplu, in cele doua zone
nordice (de silvostepa si de stepa) se aflau pepinierele
L,Biruinta” (Briceni), ,Sadovoe” (Glodeni) si , Taul” (Dondu-
seni) care produceau preponderent pomi altoiti de specii
samantoase. In regiunea de Centru functionau pepinierele
L,Nistru” (Jora de Jos, Orhei) si cea a Institutului de Cerce-
tari Stiintifice pentru Pomicultura. Gospodariile regiunii de
Sud erau aprovizionate cu material saditor, preponderent
de specii samburoase, de pepinierele ,Calea noua” (Zaim,
Causeni) si ,Doina” (Cahul). In regiunea nistreana (subzo-
na sudicd) functiona pepiniera pomicold ,M. Frunze” de
langa Tiraspol. Din alte 12 pepiniere ale Consiliului colho-
zurilor, mai putin uniform amplasate, 8 se aflau in zonele
nordice si cate doua in regiunea Codrilor si cea de Sud.

In pofida concentrarii si specializarii activitaii de pro-
ductie, pepinieritul pomicol industrial inca nu satisfacea
necesitatile gospodariilor, mai cu seama ale celor specia-
lizate in producerea fructelor-marfa — cerinte determinate
de conditjile intensificarii pomiculturii. Acestea impuneau,
in prim-plan, infiintarea plantatiilor-mama de portaltoi clo-
nal cu vigoare redusa si a plantatiilor-mama pentru ramuri-
altoi de soiuri Tnalt productive si precoce, fructele carora
s-ar fi distins prin valoare comerciala superioara.

In republica din nou apare problema asigurarii unitati-
lor agricole producatoare de fructe, mai ales a celor spe-
cializate, cu material saditor adecvat pentru extinderea
plantatiilor de ,tip intensiv si superintensiv®. Deci, se im-
puneau masuri practice care s-ar fi soldat cu un salt cali-
tativ Tn privinta asigurarii producerii materialului saditor in
cantitai suficiente si de calitate biologica inalta.

Intre timp, situatia creata putea fi depasita prin procu-
rarea partiala a materialului saditor, contra valuta forte, din
lugoslavia, Bulgaria si alte {ari.

In anii 1964-1966 au fost deja ,infiintate livezi de tip
nou pe o suprafata de peste 2 500 ha”. Mai mult, pepinie-

rele produceau ,pomi de mar altoiti pe portaltoaie pitice”,
obtinuti din propriile plantatii-mamé& pe portaltoi clonal. in-
cepand cu anul 1961, ponderea numerica a materialului
saditor pe portaltoi vegetativ crestea din an in an.

Diminuarea brusca a producerii materialului saditor
pomicol, care a continuat pana la mijlocul deceniului 7,
a fost totusi stopata. Se impuneau unele masuri urgente,
care, aplicate in practica, ar fi condus atat la o reala ame-
liorare a situatiei in pepinieritul industrial, cat si la asigu-
rarea succesului in ce priveste intensificarea pomiculturii.

Chiar si ampla activitate a organelor de conducere, de
control si de asistenta tehnico-stiintifica (Directia pepini-
eristica si material semincer din cadrul Ministerului Agri-
culturii, Trustul gospodariilor pepinieristice si semincere;
Institutul interdepartamental de inspectori pentru calitatea
materialului saditor si semincer; sectia pepinierit a Institu-
tului de Cercetari Stiintifice pentru Pomicultura si speci-
alistii din gospodariile producatoare de material saditor)
prea putin putea influenta si ameliora situatia in pepinie-
ritul pomicol.

4. REFORMA PEPINIERITULUI POMICOL

Tn anul 1973 conducerea de varf a republicii a decis
ameliorarea cardinala a productiei materialului de inmul-
tire si saditor. In fond, reforma a pornit de la infiintarea
Asociatiei S$tiintifice de Productie (ASP) pentru pomicultu-
ra ,Codru", specializata in producerea materialului sadi-
tor pomicol. In componenta acesteia, la inceput, au fost
incluse opt sovhozuri mari care deja erau sau urmau sa
fie specializate in producerea materialului de Thmultire si
saditor: ,Doina” (Cahul), ,Calea Noud” (Zaim, Causeni),
,9. Lazo” (Cogélniceni, Rezina), ,Nistru” (Jora de Mijloc,
Orhei), ,Bolboci” (Soroca), ,Sadovoe" (Glodeni), ,Biruinta”
(Briceni) si pepiniera Institutului de Cercetari Stiintifice in
Domeniul Pomiculturii, Viticulturii si Vinificatiei. Ultimul se
afla in fruntea ASP ,,Codru”.

Datorita acestor masuri, se modernizeaza si se larges-
te in ritm sporit baza de productie si tehnico-materiald a
tuturor pepinierelor. Aceasta a permis sporirea producerii
materialului saditor pomicol de la 2,5 mil. in primul an de
activitate a ASP (1974) pana la circa 12 mil. in anul 1980.

Datele demonstreaza o crestere succesiva pana in
anul 1981. Tn urmatorii 5 ani, volumul producerii materia-
lului saditor pomicol se mentine cam la acelasi nivel, Insa,

Tabelul 2
Ponderea pomilor altoiti pe portaltoi clonal

Anii Pomi altoiti produsi, mil. Inclusiv pe portaltoi vegetativ, mil.
1959 4,0 -

1960 55 -

1961 6,5 0,4

1962 11,0 0,5

1963 8,5 0,6

1964 6,4 0,8

1965 43 1,9

1966 3.4 2,3
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Tabelul 3
Producerea pomilor altoiti in gospodariile pepinieristice ale ASP ,,Codru”
Anii Pomi altoiti, mil. Anii Pomi altoiti, mil.
1976 7,5 1981 6,9
1977 7,6 1982 10,7
1978 11,0 1983 7,6
1979 11,3 1984 8,9
1980 11,9 1985 10,3

din an in an, este supus unor oscilatii. in ciuda acestor re-
alizari (obtinute in scurt timp), asociatia nu putea indeplini
sarcinile mereu crescande.

Trebuie sa recunoastem ca pepinierele ASP ,Codru”
nu-si indeplineau misiunea, nu-si coordonau planurile de
producere a materialului saditor cu cerinfele intreprinde-
rilor de conserve in ceea ce priveste asigurarea lor cu
material saditor in asortiment. Totodata, absolut intemeiat
se fnaintau pretentii pepinierelor pomicole, din cauza ca-
rora in republica nu se infiinfau plantatji pomicole de spe-
cii samburoase si arbusti fructiferi. Cu toate acestea si in
ciuda criticii exagerate, ASP ,Codru” continua cu succes
crearea bazei tehnico-materiale, dezvoltand totodata si in-
frastructura corespunzatoare. In cadrul pepinierei ,Nistru”
— cea mai mare $i mai bine organizata — in ritmuri sporite
a fost fondata si continua sa se dezvolte baza tehnico-ma-
teriala pentru producerea materialului saditor devirozat.

Chiar de la inceputul deceniului 8 aici se cultivau si se
exploatau plantatii-mama pentru producerea materialului
de inmuliire devirozat: de ramuri-altoi — 238 ha, de portal-
toi MM106, M26, M27 — peste 120 ha, in plus, au mai fost
construite si date Tn exploatare: Complexul de inmulire
accelerata a plantelor prin cultura tesuturilor meristemi-
ce (in vitro); sere — teren protejat, cu o suprafata de circa
1 ha pentru inradacinarea butasilor (in uscat si in verde)
ai speciilor de pomi, arbusti fructiferi, capsuni etc.; atelierul
de altoire la masa (pe timp de iarnd) cu capacitatea de
200 mii de butasi; sistemul automatizat de irigare pe o su-
prafata de 450 ha etc.

Dotarea acestui Complex cu utilaj modern a asigurat
producerea, pe langa cele cca 3 mil. de pomi altoiti deviro-
zati, a inca 20 mil. de stoloni de capsuni si arbusti fructiferi
liberi de boli virotice si micoplasme.

In acelasi timp, sectia Virusologie a Institutului CSP,
organizata odata cu fondarea Asociatiei ,Codru” (in baza
laboratorului ce functiona din anul 1966), deja avea anu-
mite realizari: erau depistati si studiati 37 de virusi si mi-
coplasme la pomii speciilor pomicole si 8 boli virotice la
arbustii fructiferi.

Totodata, celelalte pepiniere ale ASP ,Codru”, in ritm
accelerat, ,creeaza plantatii-mama de elita de tip intensiv”,
se perfectioneaza in tehnologia producerii pomilor altoifj,
care include si ,elementele programarii calitatilor inalte”.
Se studiaza noi portaltoaie de talie pitica si semipitica, in-
clusiv pentru speciile sdmburoase.

Institutul de Cercetari Stiintifice pentru Pomicultura —
institutie de elita in ASP ,Codru” — efectueaza ,testarea si
intremarea portaltoaielor soiurilor raionate... in scopul in-
fiintarii plantatiilor-mama superelita de tip intensiv”. Prima
pepiniera pomicola de acest fel a fost infiintata ,in sovho-
zul Biruinta” (s. Voinescu, Hancesti) in anul 1991. Pe ace-
le timpuri se prevedea ca ,in perspectiva sa fie trecute

la producerea pomilor altoiti devirozati toate gospodariile
pepinieristice ale ASP”.

Mai mult ca atat, aici s-a si purces la elaborarea sis-
temului de certificare a materialului saditor si de inmulfire
n conformitate cu practica tarilor din Europa Occidentala.

Asadar, dupa patru decenii de activitate, cand erau cre-
ate premisele reale de tranzitie a pepinieritului pomicol la
producerea materialului saditor lipsit de virusi, ramane de
regretat ca situatia continua sa fie tergiversata. Conform
obiectivelor trasate in ,Programul dezvoltarii pomiculturii
in Republica Moldova pentru anii 2002—-2020", era expres
stipulat ca ,incepand cu anii 2004-2005 se va efectua tre-
cerea treptata la producerea in masa a materialului saditor
genetic superior devirozat, fiziologic bine dezvoltat, care
se va finaliza catre anul 2015, constituind baza infiin{arii
plantatjilor pomicole inalt productive. Urgentarea acestui
proces necesita importul unor clone de calitati superioare
pentru infiintarea plantatiilor-mama de multiplicare a por-
taltoaielor si altoaielor”.

Asemenea declaratji lipsite de temei producatorii de
fructe au tot citit ani la réand, dar de aceasta data chiar au
mizat pe seriozitatea afirmatiilor. De facto, in pepinieritul
autohton lucrurile au evoluat in alt fel.

5. STAREA ACTUALA SI PERSPECTIVA
PRODUCERII MATERIALULUI SADITOR
IN REPUBLICA MOLDOVA

Ca si intreaga economie, activitatea de producere a
materialului saditor pomicol a intrat dupa anul 1992 intr-un
proces de restructurare si redimensionare. In conformita-
te cu sistemul de producere si comercializare a materialu-
lui saditor pomicol, aceasta sarcina i revine MAIA si Insti-
tutului de ramura. A fost creat cadrul legal, conform caruia
materialul saditor poate fi produs si de catre persoanele
fizice sau juridice care indeplinesc conditiile prevazute de
lege.

Trecerea economiei nationale de la sistemul de plani-
ficare si centralizare excesiva la sistemul economiei libere
de piata a afectat profund si acest sector, ritmul plantari-
lor reducandu-se simtitor. Acest fapt a avut repercusiuni
si asupra patrimoniului pomicol, in sensul ca suprafetele
Cu pomi au scazut odata cu privatizarea pamantului, in
schimb au crescut suprafetele de livezi degradate, unele
din ele nefiind defrigate nici pana in prezent.

La acel moment, urmare a celor intamplate, cererea
pentru materialul saditor s-a redus considerabil. Majorita-
tea pepinierelor au fost puse in imposibilitatea de a valo-
rifica materialul saditor si au fost nevoite sa-si restranga
activitatea an de an. S-a constatat ca fata de anul 1990
productia de pomi altoiti a scazut continuu si in anul 2003
a ajuns la cca 300 mii de bucatj.
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Tabelul 4

Producerea materialului saditor pomicol intre anii 2003-2016

Anii 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
Pomicole, mil. 0,3 0,7 1,9 3,4 4,9 59 7,0 5,8 6,2
Anii 2012 2013 2014 2015 2016
Pomicole, mil. 7,4 10,7 8,7 6,5 7,7
Bacifere, mil. 0,5 0,7 3,6 3,7 3,1

Pentru urmatoarea etapa s-a declarat ca pomicultura
trebuie sa redevina unul dintre principalele sectoare ale
horticulturii Republicii Moldova. Productia de fructe trebu-
ie sa acopere nu numai consumul intern, ci si o parte cat
mai mare din cererea de pe pietele externe. Avand resur-
se ecologice, materiale si umane suficiente, pomicultura
trebuie sa contribuie mai consistent la cresterea venitului
national, iar prin majorarea cantitatilor de fructe proaspete
si industrializate, valorificabile pe pietele externe, ea poa-
te si trebuie sa asigure tot mai mult echilibrarea balantei
de plati. Acest lucru nu se realizeaza insa de la sine, ci
printr-un complex de masuri tehnice si organizatorice bine
structurat si fundamentat teoretic si practic de organele
abilitate. Politicul are si in acest caz un rol determinant in
luarea unor decizii indréznete.

Trebuie de recunoscut ca in trecut au fost elaborate
si publicate programe si strategii de dezvoltare a ramurii
pomiculturii, dar cu parere de rau destramarea relatiilor
existente anterior si pierderea pietei sigure de desfacere
a productiei pomicole, insuficienta mijloacelor financiare,
precum si lipsa unei politici flexibile cu privire la preturile
produselor agricole, strategia de creditare si impozitare
$.a. au generat situatia pe care o avem.

Un pas foarte important si absolut necesar este ca
pe baza unor studii de marketing privind cererea si oferta
de pe piatele interna si externa, pe termen scurt, mediu
si lung sa se stabileasca rolul si locul pomiculturii in Re-
publica Moldova pe plan national si regional. Fara acest
studiu pomicultura ar avea o evolutie nedeterminata, cu
mici sanse de a-si realiza obiectivele propuse. Pe baza
acestui studiu ar trebui realizat un program strategic de
dezvoltare a pomiculturii pe etape, cu precizarea expresa
a suprafetelor si cantitatilor de fructe pe specii si soiuri,
pe care pietele interna si externa le poate absorbi in stare
proaspata si pentru industrializare.

Acest program este absolut obligatoriu, mai ales pen-
tru pomicultura — sector unde investitiile trebuie facute
pe termen lung. Orice greseala in subdimensionarea sau
supradimensionarea unor activitati are grave consecinte.
Intr-o autentica economie de piata si la nivelul actualelor
tehnologii nu este greu sa produci, ci mai greu e sa valori-
fici eficient ceea ce ai produs.

O componenta de baza a programului strategic de
dezvoltare a pomiculturii o constituie restructurarea si re-
dimensionarea sectorului de producere a materialului sa-
ditor pomicol, fara de care restructurarea pomiculturii nu
este posibila.

Pe baza acestor planuri trebuie redistribuite resursele
bugetare si extrabugetare necesare indeplinirii planului
strategic. Stimularea autohtona printr-o politica financia-
rd, practicata in alte {ari, este o prima masurd menita sa
contribuie la redresarea pomiculturii. Acordarea unor im-
prumuturi cu dobanda subventionata de la buget si o peri-

oada de gratie pana la intrarea plantatiilor pe rod este una
din masurile imediate si obligatorii.

Una dintre cele mai importante actjuni este reorgani-
zarea, prin restructurare si redimensionare, a sectorului
de producere a materialului saditor pomicol. Acordarea
unor imprumuturi avantajoase pepinieristilor este o alta
masura, prin care activitatea in acest sector poate fi ime-
diat imbunatatita.

Pe langa toate acestea se impune amplificarea cerce-
tarilor stiintifice menite sa contribuie la imbunatatirea per-
manenta a tehnologiilor de cultura si aducerea lor la nivel
mondial. Numai atunci cand preful de cost este mai mic
decat preful de valorificare, acest sector isi poate continua
activitatea intr-o autentica economie de piata.

Daca nu se vor intreprinde masurile sus-mentionate,
pomicultura din Republica Moldova ar putea avea o evo-
lutie incerta.

Este necesar de prevazut in programul de redresare
a pomiculturii, ca 0 componenta importanta, si pregatirea
specialistilor in producerea materialului saditor, infiintarea
si intretinerea plantatiilor si valorificarea productiei pomi-
cole la nivelul cerintelor contemporane.

_ 6. CONDITIILE PE CARE TREBUIE
SA LE INTRUNEASCA MATERIALUL SADITOR

Materialul saditor destinat infiinarii plantatiilor pomico-
le trebuie sa intruneasca urmatoarele conditji:

1) Sa fie autentic, adica sa prezinte toate caracteris-
ticile biologice si agroproductive ale soiului din care face
parte. La pomii altoifi trebuie asigurata autenticitatea atat
pentru altoi, cat si pentru portaltoaie.

Producatorul de material saditor este obligat prin lege
sa Tnmulteasca doar soiurile si portaltoaiele omologate
sau autorizate si care sunt inscrise in Catalogul soiuri-
lor de plante al Republicii Moldova. Periodic, inspectorii
subdiviziunilor teritoriale ANSA efectueaza controale si
verifica actele si autenticitatea plantatiilor de seminceri, a
puietilor Tn scolile de puieti si in cAmpul |, a ramurilor-altoi
n plantatia de ramuri-altoi numita ,baza” si a pomilor altoitj
din cadmpul II. De fiecare data verifica registrul de eviden-
ta a materialului saditor pomicol si modul de respectare
in teren, repartizarea in parcele si in cadrul parcelelor pe
randuri a portaltoaielor si soiurilor. Daca aspectele contro-
late sunt corespunzatoare, inspectorul elibereaza un cer-
tificat de corespundere a autenticitatii materialului saditor,
respectiv seminte, puieti, marcote, butasi inradacinatj, ra-
muri-altoi sau pomi altoitj.

2) Sa fie sanatos, adica sa nu fie atacat de boli si da-
unatori care pot diminua potentialul productiv al pomului.
Pepinieristul trebuie sa cunoasca aceste boli si daunatori
si sa aplice masurile de prevenire si combatere a lor. Sta-
rea fitosanitara a materialului saditor pomicol este veri-
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ficata de inspectorii fitosanitari din cadrul subdiviziunilor
teritoriale ANSA. Ei efectueaza controale repetate in pe-
rioada de vegetatie in toate sectoarele pepinierei si daca
nu constata prezenta obiectelor de carantina, elibereaza
certificatul fitosanitar.

Pomii trebuie sa fie etichetati individual cu etichete pe
care sa fie indicat soiul, portaltoiul si unitatea producatoare.

3) Sa aiba dimensiuni optime in functie de varsta si
alte particularitati importante prevazute de standardele in
vigoare. Acestea sunt insusiri care influenteaza prinderea
pomilor la plantare si cresterea lor in primii ani pana la
formarea scheletului, intrarea pe rod a pomilor si in final
cantitatea si calitatea productiei.

7. MANAGEMENTUL CALITATH
MATERIALULUI DE INMULTIRE
S| SADITOR POMICOL

Actualmente, in Republica Moldova calitatea materia-
lului saditor este determinata Tn majoritatea cazurilor dupa
starea morfologica, dimensiunile tulpinii si radacinii preva-
zute in Standardele moldovene. La aceasta se mai adau-
ga si starea fitosanitara apreciata vizual, in special lipsa
bolilor si daunatorilor de carantina fitosanitara.

Cu parere de rau, Legea despre pomicultura nr. 728
din 06 februarie 1999 este invechita si cu unele prevederi

deja depasite in timp si care se cer racordate la prevederi-
le nationale si internationale in domeniul respectiv. Odata
cu intrarea in vigoare la 21.06.2014 a Hotararii Guvernului
nr. 415 din 28.06.2013 pentru aprobarea Normei privind
producerea, controlul, certificarea si comercializarea ma-
terialului de inmuliire si saditor fructifer, celelalte Regle-
mentari tehnice anterior aprobate prin ordinul MAIA si-au
pierdut actualitatea, fiind abrogate. Documentele privind
reglementarea si organizarea activitatii de producere a
materialului saditor pomicol in Republica Moldova prevad
ca asigurarea calitatji biologice superioare a materialului
saditor pomicol este posibila numai in cadrul unui sistem
de producere integrat cu stiinta, bine organizat in aspect
functional si teritorial la nivel national si in fiecare pepini-
era pomicola.

Garantarea calitatii materialului saditor impune respec-
tarea de catre producator a tuturor prevederilor in domeniu,
precum si un control riguros din partea ANSA, MAIA si a
Institutului Stiintifico-Practic de Horticultura si Tehnologii
Alimentare. Aceasta se poate infaptui doar in pepiniere au-
torizate conform Legii despre seminte nr. 68 din 05.04.2013
(capitolul V) si cu respectarea prevederilor Hotararii Guver-
nului nr. 415 din 21.06.2013 pentru aprobarea Normei pri-
vind producerea, controlul, certificarea si comercializarea
materialului de Thmuliire si saditor fructifer.

Pepinierele din Republica Moldova nu dispun de plan-

Tabelul 5

Conditiile pe care trebuie sa le intruneasca pomii altoiti de 1-2 ani cu si fara coroana

Specificarea indicilor

Pomi altoiti de 1 an fara

Pomi altoiti cu coroana

coroana (vergi) de 1an de 2 ani
Autenticitate 100% 100% 100%
Sanatate Fara paraziti declarafi periculosi de catre Autoritatea Fitosanitara
Radacini principale:
- aspect Caracteristice speciei de portaltoaie, bine dezvoltate, dispuse uniform in
jurul bazei portaltoiului, nedeshidratate, fara rani, fara urme de parazifi
si vatamari mecanice, fara pete brune in sectiunea oblica. Un sistem
radicular bine dezvoltat sau un pivot imbracat in radacini.
- numar minim 3 3 3
- lungime minima, cm 25 25 30
Trunchi:
- aspect Drept, sanatos, cu scoarta de culoare caracteristica speciei si soiului,

nebrunificat, nedeshidratat, fara vatamari mecanice, fara urme lasate de
grindina si de ger sau parazitj, fara pete brune in sectiunea transversala.

- lungime minima
de la locul de altoire, cm:

- la pomi cu trunchi pitic 50-60 cm
- la pomi cu trunchi mijlociu 60-70 cm
- la pomi cu trunchi inalt 70-80 cm
- grosimea minima, cm:

- la pomi cu trunchi pitic 1,2cm
- la pomi cu trunchi mijlociu 1,2cm
- la pomi cu trunchi inalt 1,2cm

50-60 cm 50-60 cm

60-70 cm 60-80 cm

60-70 cm 60-80 cm
1,3 cm 1,4 cm
1,4 cm 1,6 cm
1,4 cm 1,6 cm

Scoarta

Séanatoasa, neteda

Coroana

Nedeshidratata, fara rani nevindecate, fara pete brune in sectiune oblica,
cu ramurile de schelet simetrice si distantele pe ax la 8—12 cm.

Ramurile de schelet:
- numar minim -

3 (exclusiv axul)

- lungime minima, cm -

30 cm |  60cm
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tatii moderne de seminceri. Producerea semintelor speci-
ilor pomicole si in mare masura a portaltoiului produs din
seminte se efectueaza 1in sectorul silvic. Aici colectarea
semintelor se face de la plante spontane cu polenizarea
si conditiile de crestere necontrolate. Aceasta duce la ne-
uniformitate genetica si culturala a portaltoaielor seminceri
— imprima pomilor altoiti scaderea productivitatii si calitafii
fructelor. Ca argument este faptul ca plantatia de seminceri
constituie unicul sector unde este obligatoriu infloritul, care
atrage insectele transmitatoare de boli virotice, terenul des-
tinat plantatjilor trebuie sa fie izolat spatial la cel putin 1 000
m de alte plantatii pomicole in care se gasesc diferifj virusi
periculosi ce ataca speciile pomicole. Plantatia de semin-
ceri trebuie sa fie ingradita cu plasa cu Tnaltimea de 2 m,
iar plasa sa fie ingropata in pamant la adancimea de 12-15
cm, pentru a nu permite patrunderea animalelor transmita-
toare de virusi (iepuri etc.). Pentru livada de seminceri se
folosesc pomi altoiti pe portaltoaie generative viguroase de
categorie biologica ,Prebaza”.

Actualmente, exista unele probleme si la intretinerea
livezilor, recoltarea fructelor, extragerea, conditionarea si
pastrarea semintelor, inclusiv pregatirea semintelor pen-
tru incolire si semanat (stratificarea semintelor — durata
perioadei in functie de specie). In literatura de specialitate
este stipulat ca in cadrul fiecarui soi pomicol uneori pot fi
evidentiate mutatii mugurale transmisibile prin Tnmultirea
vegetativa, inclusiv prin altoire. Acest fenomen negativ se
manifestd cand altoaiele se recolteaza in livezile pentru
producerea fructelor, chiar si atunci cand s-a efectuat au-
tentificarea varietala prealabila (inspectia in camp) si s-au
marcat cei mai valorosi pomi. Consideram ca raspuns la
aceasta intrebare ar putea avea savantii institutiilor stiin-
tifice de ramura.

Plantatiile-mama pentru producerea altoaielor in func-
tie de habitusul natural, gradul de vigoare, densitatea
plantarii, sistemul de conducere a pomilor si durata de
exploatare pot fi de tip obisnuit sau standard, intensive si
superintensive.

Sunt incalcate termenele exploatarii eficiente a plan-
tatiilor-mama de tip standard pentru producerea altoaie-
lor care pot dura pana la 8-10 ani. In cazul unei densitati
relativ mare a plantatiilor pomicole, unde sunt raspandite
bolile virotice si alti agenti patogeni periculosi, se impune
reducerea duratei de exploatare pana la 5-6 ani, pentru a
evita infectarea lor.

Producerea pomilor altoiti in scoala de pomi este
structurata in 2-3 campuri. Se utilizeaza producerea pomi-
lor altoiti prin diferite metode:

1. Prin altoire la masa.

2. Prin oculare.

3. Infiintarea campului intai cu puieti produsi pe palete
sau in containere. A

4. Producerea pomilor altoiti la locul permanent. In
conditiile Republicii Moldova este eficienta si rafionala
prin altoirea portaltoaielor semincere crescute la locul per-
manent fara transplantare, Th urma careia se traumeaza
radacinile si se deformeaza arhitectonica naturala a sis-
temului radicular.

Procedura de certificare se realizeaza doar in cazul
cand materialul saditor intruneste urmatoarele conditii:

- are acte de provenienta;

- are acceptul mentinatorului;

- cultura a fost inspectata si aprobata in camp;

- rezultatele testelor corespund normelor pentru cate-
goria respectiva;

- au fost achitate tarifele corespunzatoare certificarii.

In baza documentelor de inspectie in camp, inspec-
torii din cadrul Subdiviziunilor Teritoriale ANSA elibereaza
Certificatul de valoare biologica si etichetele oficiale ale
materialului de inmultire si saditor.

Etichetele oficiale pot fi folosite de solicitantii certifica-
rii, care sunt obligati sa {ind evidenta privind numarul de
etichete, seria si numarul de acordare a etichetelor primi-
te, folosite, deteriorate sau disparute, pe care sa o puna
la dispozitia inspectorilor responsabili din cadrul Subdivi-
ziunilor Teritoriale ANSA. Comercializarea se efectueaza
conform contractelor incheiate anterior si prin vanzare
liberd. Fiecare lot sau unitate de material saditor este in-
sotit de documente care atesta calitatea lor. Comerciali-
zarea materialului saditor se face in ambalaje specifice,
etichetate oficial, care sa ateste autenticitatea, identitatea
si calitatea acestora potrivit normelor in vigoare.

Documentele de referinta pentru inspectorii responsabili
de certificarea materialului de inmuliite si saditor, dar si pen-
tru producatorii si comerciantii de material saditor pomicol:

a) Legea despre seminte nr.68 din 05.04.2013 (Mo-
nitorul Oficial, 2013, nr. 17-18, art. 88);

b) Legea cu privire la pomicultura nr. 728 din
06.02.1996 (M.O. 17-18, art. 188 din 21.03.1996);

c) Hotararea Guvernului nr. 415 din 21.06.2013
pentru aprobarea Normei privind producerea, controlul,
certificarea si comercializarea materialului de inmultire si
saditor fructifer (Monitorul Oficial, nr. 136—139);

d) PO-01/03 Procedura operationala. Certificarea
materialului saditor fructifer din 10.07.2014 (elaborata si
aprobata de ANSA);

e) Standardele moldovene, dupa cum urmeaza:

SM 129:2011 Ramuri altoi de nuc. Material saditor po-
micol;

SM 123:2011 Material saditor pomicol. Puiefi portaltoi
de nuc;

SM 209:2012 Material saditor pomicol. Butasi inrada-
cinati de coacaz si de agris;

SM  56:2015 Material saditor pomicol. Pomi altoiti de
curmal de China;

SM 156:2015 Material saditor pomicol. Portaltoaie ale
culturilor pomicole;

SM 155:2015 Material saditor pomicol. Pomi altoiti de
specii samantoase si samburoase;

SM 57:2015 Material saditor pomicol. Ramuri-altoi de
specii pomicole si butasi de arbusti fructiferi;

SM 237:2015 Material saditor pomicol. Pomi altoiti de
nuc.
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CULTURA PROTEJATA
A CAPSUNULUI

L. CARAMAN, V. TCACI, Institutul Stiintifico-Practic de
Horticulturd si Tehnologii Alimentare

Capsunele sunt considerate produse dietetic valoroa-
se. Consumul lor in stare proaspata (pe parcursul a 20-30
de zile) poate fi considerabil prelungit, utilizand la cultiva-
re diferite instalatji.

Se practica cultivarea sub adaposturi temporare sau
permanente, fara caldura artificialda, cum sunt: tunelele de
folii de plastic, solariile-bloc, rasadnitele cu sau fara com-
bustibil, in sere.

Cele mai des utilizate si mai eficiente sunt solariile-
bloc, tunelele individuale simple sau duble, cu latimea in-
tre 3,3, 4,5 si 7 m. Inadltimea tunelelor este de 1,8-2,25 m,
iar lungimea — de 30 m.

Tunelele pot fi si mici, confectionate din capete de sar-
ma cu diametrul de 4-6 mm si lungimea de 2-2,5 m, care
se indoaie in forma de arc, cu inaltimea de 0,7-0,8 m la
baza (fig.1). In functie de conditji, coacerea fructelor in tu-
nele poate sa se produca cu 14-30 de zile mai degraba
comparativ cu cele crescute in camp deschis.

Fig. 1. Cultura cdpsunului in tunele mici

In tunelele mari se creeaza o microclima mai favora-
bila pentru plante, in comparatie cu tunelele mici (care
acopera 1-2 randuri), si lucrarile de intretinere se fac mai
usor (fig. 2). In tunele plantele se sadesc in benzi, distanta
intre benzi — 30 cm, iar intre plante pe rand — 15-20 cm.
Plantatiile de capsun se protejeaza in cultura anuala sau
multianuala ( Tn al doilea an de vegetatie), amplasate pe
terenuri si mai scurte, care primavara se incalzesc mai re-
pede. Tunelele sunt amplasate direct pe cultura, Th camp,
pana la cel tarziu 10-15 martie, cand temperatura aerului
este mai mare de 5 °C. In primele 10-15 zile in tunele nu
este necesara aerisirea, ulterior se aeriseste in orele cal-
de ale zilei (18-20°C), in scopul eliminarii de sub pelicula
a surplusului de caldura si a umezelii excesive.

In perioada infloritului se aeriseste zilnic sau o data la
doua zile (cand permite timpul), mediul cald si prea umed
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Fig. 2. Cultura cdpsunului in tunele mari

provoacd avortarea florilor. In plus, deschiderea ad&postu-
lui permite patrunderea albinelor care asigura polenizarea.

In conditiile unei polenizari insuficiente (nu sunt fe-
cundate toate pistilurile), se obtin fructe mici si deformate.

Sub pelicula, plantele se afla pana la primul cules al
fructelor, iar in conditii de seceta — pana la sfarsitul re-
coltarii lor. Lucrarile de ingrijire a culturilor protejate sunt
aceleasi ca si in camp deschis: irigare, prasile, tratamente
fitosanitare, mulcirea cu paie tocate la aparitia primelor in-
florescente.

CULTURA CAPSUNULUI iN SERA

Capsunul poate fi cultivat in diverse sere adaptate
pentru cultivarea legumelor. Pentru obtinerea fructelor,
toamna térziu, iarna si primavara timpuriu, se folosesc
sere industriale de iarna acoperite cu sticla prin care trec
razele solare naturale, cu incalzire artificiala si iluminare
suplimentara. Serele pot fi solitare sau in blocuri.

Pentru cultura forfata in spatiu protejat, soiurile de
capsun trebuie sa fie rezistente la putregaiul cenusiu (Bo-
trytis cinerea) si alte boli provocate de ciuperci si virusi, cu
o productivitate mai inalta, cu fructe mari, transportabile si
cu calitati gustative bune. La cultura forfata in spatiu pro-
tejat se recomanda soiurile: Gorella, Elsanta, Marmolada,
Red Gauntlet, Honeoye si soiurile remontante: Charlotte,
Selva, Partola, Monterey, San Andres etc.

PREGATIREA MATERIALULUI §ADITOR
PENTRU CULTURA FORTATA A CAPSUNULUI

Recolta capsunului in spatiu protejat depinde, in cea
mai mare parte, de calitatea materialului saditor si sche-
mele de amplasare. De aceea este important ca plantele
s& aiba conditii pentru formarea tufei viguroase cu 3-5 tul-
pinite. Trebuie de avut in vedere ca diferentierea mugurilor
de rod are loc in conditjii de zile scurte (10-12 ore) la tem-
peraturi de pana la 12 °C timp de 20-30 de zile.

Materialul saditor (stolonii) este crescut in pepiniere
speciale, libere de acarieni, nematozi, verticuloza, alte
boli si daunatori. Pepiniera se infiinteaza cu plante de ca-
tegoria ,Certificat” dupa schema 90 x 40 cm. Perioada de
exploatare — 1-2 ani. In perioada de vegetatie se efectu-
eaza lucrari de intretinere: irigari, afanari si fertilizari supli-
mentare, lucrari de proteciie contra bolilor si daunatorilor.
Dupa scoatere rasadul este clasificat.

Pentru cultura in sere se aleg plantele cele mai vigu-
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Fig. 3. Material sdditor
pentru cultura fortatd a
cdpsunului

Fig. 4. Material sdditor cres-
cut in palete

roase, cu diametrul de 8—10 mm si mai mult, cu cel putin
5-6 frunze bine dezvoltate si un sistem radicular fibros cu
lungimea mai mare de 10 cm (fig. 3).

Materialul saditor (stolonii) poate fi crescut la comanda
si in palete si poate fi sadit cu sistemul radicular intact
(fig. 4).

Tn conditiile Republicii Moldova, rasadul pentru cultura
in sere se scoate la sfarsitul lunii octombrie si in prima ju-
matate a lunii noiembrie, Tnainte de Inceperea ingheturilor.
Pana la acest moment, diferentierea mugurilor de rod la
capsun se termina. Determinarea perioadei de scoatere
a rasadului se face prin examinarea, la microscop, a mu-
gurelui terminal.

La plantele examinate se nlatura frunzele dezvoltate,
cu exceptia celor tinere, iar sistemul radicular se curata
de sol, daca este nevoie se spald. Dupa aceasta se pun
in Incaperi frigorifice, in saci cu dimensiunea de 60 x 60
sau 70 x 70 cm, confectionatj din folie de polietilena cu
grosimea de 60-80 um. In fiecare sac se asaza cate 400-
500 de plante, sacii se leaga sau se incleie si se pun in
lazi sau containere. Tn timpul pastrarii, in camerele frigori-
fice temperatura trebuie sa fie de -1-2 °C, pentru crearea
conditiilor prielnice in perioada de hibernare, umiditatea
aerului — 85-90%. Nerespectarea acestor condifii poate
avea un impact negativ.

Plantele care nu au trecut prin perioada de hibernare,
dupa plantare in sere, cresc incet, lujerii florali se formea-
za numai la unele plante. Cele care nu au fost racite sufi-
cient se caracterizeaza prin crestere neuniforma, inflorire
neconcomitenta, iar cele care au trecut prin perioada de
hibernare se deosebesc prin cresteri active si infloriri si-
multane. Pentru trecerea perioadei de hibernare la soiuri-
le Red Gauntlet si Gorella, plantele sunt puse in camere
frigorifice la temperatura de -1-2 °C timp de 1,5-2,0 luni
(rasadul pus la racire la 20-25 octombrie va fi gata de
plantat in sere la 15-20 decembrie).

Pastrarea plantelor la temperaturi mai ridicate poate
genera atacul lor de catre ciuperci, iar la temperaturi mai
joase — vatamarea radacinilor si mugurilor de crestere.
Inainte de plantare rasadul se scoate din frigorifer si se
dezgheata treptat.

AGROTEHNICA CAPSUNULUI CULTIVAT
IN SERELE DE IARNA

Capsunul se cultiva in sere industriale de tip legume-
flori (in blocuri TP810-99, 810-1-1) si sere tip hangar TP-
810-95, care au mai multe avantaje fata de constructiile
de alte tipuri. Pe suprafata lor de 3 ha sunt 20 de compar-
timente a cate 1 500 m? fiecare.

Aceasta permite:

- laun volum nu prea mare sau mai mare de produce-
re (6 ha), se poate face rotatia culturilor;

- crearea conditiilor de crestere la diverse soiuri cu
diferite termene de coacere;

- reducerea conditiilor de raspandire a bolilor si dau-
natorilor.

Alegerea serelor depinde de conditjile climatice ale zo-
nei, volumul de productie si tipul rotatiei culturilor.

METODELE DE C!JLTURA
A CAPSUNULUI IN SERE

Metodele de cultura depind de tipul de sera. Exista
doua metode de cultura: obignuita sau orizontala si verti-
cala. Fiecare metoda are avantaje si neajunsuri.

Cultura orizontald sau obisnuita — cresterea plantelor
in razoare si pe stelaje. Avantajele acestei metode rezida
in faptul ca este simpla si nu necesita utilaj si investitii ca-
pitale la pregatirea si instalarea diverselor dispozitive si
mecanisme, iar neajunsurile in faptul ca majoritatea lucra-
rilor se efectueaza manual. Temperatura solului in razoa-
re, in perioada de iarna i primdvara, este mai joasa decat
cea a aerului, ceea ce duce la incetinirea dezvoltarii sis-
temului radicular si scaderea recoltei. Recolta in rézoare
(fig. 2) nu este mai mare de 1,5-2,0 kg/m?, iar coeficientul
utilizarii suprafetei utile este de 0,6-0,7.

La cultura capsunului pe stelaje (fig. 5) conditiile de
munca ale lucratorilor sunt mai bune, dat fiind faptul ca
plantele sunt ridicate pe stelaje la 70-90 cm deasupra
solului. Ele sunt mai bine iluminate, incalzirea sistemului
radicular in stratul de sol se produce mai repede. In acest

Fig. 5. Cultura cdpsunului pe stelaje
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scop generatoarele termice asigura cu aer cald stelajele
(pe sub ele), astfel credndu-se conditii favorabile pentru
obtinerea productiei timpurii. Constructia stelajelor nece-
sité cheltuieli considerabile, iar pregatirea amestecului de
sol, intretinerea si ingrijirea plantelor se efectueaza doar
manual. Mic este si coeficientul de utilizare a serei (0,6-
0,7), iar recolta relativ scazuta (1,25-1,5 kg/m?).

Metoda de cultura verticala a capsunului este mai
avantajoasa. Datoritd unor instalatii speciale pot fi am-
plasate de 2-3 ori mai multe plante pe o unitate de su-
prafata si, respectiv, sporeste recolta de 2 ori, totodata
faciliteaza munca lucratorilor din sera, majoritatea pro-
ceselor de munca fiind mecanizate. Totusi necesita chel-
tuieli suplimentare la pregatirea si montarea instalatiilor
verticale, a automaticii si constructiilor speciale. In 3-4
ani cheltuielile se recupereaza prin obtinerea unui sur-
plus de recolta (fig. 6).
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Fig. 6.

CULTURA ORIZONTALA A CAPSUNULUI

Cultivarea pe stelaje — se folosesc stelaje usoare din me-
tal unghiular care se captuseste cu ardezie, dupa care sunt
umplute cu pamant din sera (un strat de 20-30 cm). Pentru
prevenirea acumularii apei dupa irigare, la fundul stelajului
se asterne un strat de drenaj din pietris si granit (fractia 6-
7 mm), iar deasupra — mai marunt (3-5 mm). Nu se reco-
manda folosirea pietrisului din roci minerale solubile Tn apa.
Aceasta poate conduce la sporirea concentratiei de saruri in
stratul de nutritie si la pieirea plantelor. Irigarea plantelor se
efectueaza prin aspersiune, manual sau prin tevi perforate.

Capsunul creste mai bine pe amestecuri de sol, turba
si gunoi de grajd bine putrezit, in proportie de 1+3+1 ori
1+1+2. Acest amestec trebuie sa contina 15-25% de sub-
stanta organica, cu densitatea de 0,3-0,5 g/cm® si umidi-
tatea de 25-30%. Pentru amestec se foloseste sol de pa-
dure sau din aratura, unde nu au fost cultivate capsune sau
plante din familia solonacee (tomate, vinete, ardei, cartofi
etc.). Gunoiul de grajd trebuie sa fie bine putrezit (3-4 ani
de fermentatie). Componentele se plaseaza langa sera si
se amesteca cu ajutorul masinilor de care dispun gospo-

dariile. Amestecul, pana la plantare, se dezinfecteaza cu
aburi, carbotion sau ditraprecson. Prelucrarea amestecului
cu permanganat de potasiu este mai putin eficienta.

Se obtin rezultate mai bune daca solul se mulceste cu
folie neagra de polietilena. Acest procedeu este cel mai
sigur pentru protejarea fructelor de putregai si a plante-
lor de daunatorii din sol, fiind suficient ih cazul irigarii prin
tevi perforate, care se instaleaza intre rénduri thainte de
intinderea peliculei si de atribuire solului o forma sferica.
Pelicula trebuie sa fie gaurita conform schemei de planta-
re. Stelajele pot fi umplute si cu un substrat ugor neutru
— perlit sau ceramzit marunt. In acest caz adancimea ste-
lajelor poate fi micsorata pana la 25-30 cm. In locul dre-
najului poate fi folosita panza de sticla, care se instaleaza
pe partea interioard a peretilor. Solutia de nutritie se trece
prin tevile perforate, care pot fi utilizate de mai multe ori.

TERMENELE $1 SCHEMELE DE PLANTARE
A CAPSUNULUI PE STELAJE

Dupa termenele de plantare si obtinerea recoltelor se
deosebesc:

- cultura fortata — care se incepe din toamna (septem-
brie—octombrie) si continua pana la obtinerea fructelor pe
teren deschis. Ea este recomandata pentru soiurile re-
montante sau cele care au insusirea de a asigura intr-un
spatiu protejat mai multe recolte;

- cultura semifortata — capsunul se planteaza in sere
iarna (la sfarsitul lunii decembrie~inceputul lui ianuarie),
iar fructele se obiin in aprilie—-mai. In aceasta cultura se
folosesc soiurile obignuite.

In cazul culturii semifortate capsunul se planteaza in
sera la 15-20 decembrie, iar in cultura fortata — in pri-
ma decada a lui septembrie. In luna decembrie capsunul
se planteaza la distante mai mici (30 x 20 cm) decéat in
septembrie (30 x 30 cm). Substratul se umezeste inainte
si dupa plantare. Plantele se sadesc manual, cu ajutorul
snurului sau marcherului. Daca solul nu este acoperit cu
mulci cu cuib de plantare, suprafata stelajelor se acope-
ra cu folie de polietilena. Este important de a respecta
tehnica de plantare. Adancimea de plantare trebuie sa fie
la nivelul celei din pepiniera, iar sistemul radicular sa fie
plantat vertical. Plantele cu radacinile indoite se prind mai
greu, cresterea este slabd, deseori pier. Pentru facilitarea
plantarii radacinile lungi se scurteaza pana la 7-8 cm. Se
recomanda {inerea Tnainte de plantare a rasadului in apa
(30-60 min.), pentru restabilirea turgorului pierdut in tim-
pul pastrarii. Dupa plantare, in sera, se mentin conditiile
favorabile pentru cresterea si dezvoltarea plantelor.

Cultura capsunului pe razoare. Se deosebeste de
cultura pe stelaje prin tehnica pregatirii razoarelor. Ele se
amplaseaza de-a lungul peretilor din sere. Razorul de mij-
loc trebuie sa fie la suportul de despartire a serei. Trasa-
rea sectorului se efectueaza dupa obtinerea substratului.
Cu ajutorul snurului se traseaza razoarele. Latimea lor
este de 90 cm, distanta intre ele — de 60 cm. Din spatiul
dintre randuri substratul se asaza pe razoarele vecine, in-
cat acesta sa fie cu 15-17 cm mai inalte. Razoarele se
niveleaza n lungime, iar in laime li se da forma sferica,
se instaleaza tevile pentru irigare si se acopera cu folie
de polietilena. Componenta substratului, pregatirea, sche-
mele, termenele si tehnica plantarii sunt similare culturii
capsunului pe stelaje (fig. 2).
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Cultura verticala a capsunului. Se cunosc mai multe
metode de cultura verticala: cresterea in spatii montate
in pereti sau coloane suspendate in spatiu, inclinate, cu
saci, in tevi strAnse, constructii transversale, in forma de
litera A. Se deosebesc doua metode de nutritie — hidropo-
nica si in sol.

Pentru cultura verticala se recomanda aceleasi soiuri
ca si in cazul cresterii pe razoare si pe stelaje. Materialul
saditor se pregateste la fel ca si pentru cresterea pe stela-
je, se planteaza in aceleasi termene si in saci.

MICROCLIMA iN SERELE ACOPERITE
CU STICLA

Temperatura. La inceputul culturii semifortate tempe-
ratura din afara serei scade pana la valori negative, mai
ales noaptea, de aceea in lunile decembrie-martie aerul
si solul in sere se incalzesc. In prima saptamana, tem-
peratura aerului treptat se ridica pana la +15-17°C si se
mentine la acest nivel pana la inflorire. In zilele calde, cu
soare, serele se aerisesc. Aerul proaspat, fara curent, fa-
vorizeaza cresterea si dezvoltarea plantelor.

Noaptea, temperatura trebuie sa fie mai joasa decat
pe parcursul zilei, dar sa nu actioneze negativ asupra
plantelor. Pentru cdpsun temperatura minima este 7-
10 °C, care trebuie mentinuta pe intreaga perioada de in-
florire. De obicei, diferenta de temperatura dintre noapte
si zi este de 7-10 °C, in zilele posomorate este mai mica,
iar in zilele cu soare — cu 2-3 °C mai mare. Temperatura
solului trebuie mentinuta la indicii optimi. Daca temperatu-
ra solului este mai mica de 10 °C, sistemul radicular creste
incet. Temperatura optima a sistemului radicular este de
18-20 °C. Este important ca in primele zile dupa plantare
sa provocam regenerarea activa a radacinilor si sa refinem
cresterea partii aeriene. Pentru aceasta se face incélzirea
solului. In serele cu stelaje, pe sub ele se da drumul la aer
cald, iar in cele cu razoare se incalzeste solul.

Temperatura solului, de asemenea, variaza in timpul
zilei i noptji. Ziua este cu 5-7 °C mai ridicata decat noap-
tea. In perioada de plantare-inflorire temperatura solului
trebuie sa fie egala cu temperatura aerului. La plantarea
capsunului in luna septembrie, temperatura aerului in sera
trebuie sa fie putin mai ridicata decat are nevoie planta, de
aceea este important de scazut temperatura pana la nive-
lul optim pentru plante (20-25 °C). In acest scop se efec-
tueaza ventilarea, irigarea prin aspersiune si vopsirea sti-
clelor. Odata cu apropierea iernii si scaderea temperaturii
aerului pana la 18-20 °C sera este asigurata cu caldura.

Exista si alta varianta de mentinere a temperaturii optime
dupa plantarea capsunului in luna septembrie. Dupa prima
recolta, la mijlocul lunii noiembrie se inlatura ramasitele de
frunze si lugerii florali, se inchide caldura, se deschid ober-
linturile gi plantele se lasa in aceste conditii timp de 25-30
de zile. In aceasta perioada plantele ating aceleasi dimen-
siuni in crestere, se intaresc, incep sa depuna muguri de
rod. Temperatura nu trebuie sa coboare mai jos de -2-3 °C
mai mult de cateva ore. Cea mai favorabila temperatura este
0-10 °C. Dupa réacire, in sera incepe perioada de crestere,
care parcurge similar plantarii din luna decembrie.

Regimul deschis de temperatura permite sa depasim
perioada neprielnica a anului, decembrie—ianuarie, si asi-
gura obtinerea unor plante bine dezvoltate cu o recolta
buna n luna martie.

Umiditatea aerului i solului. Umiditatea solului trebu-
ie sa fie la nivelul de 70-80% din umiditatea de camp.
Plantele se uda, pana si dupa inflorire, prin aspersiune, la
care se recurge si atunci cand este instalata irigarea prin
picurare. Irigarea prin aspersiune improspateaza plantele,
sporeste umiditatea aerului, scade temperatura in zilele
calde si insorite. Tn perioada infloririi, in special iarna, cand
umiditatea aerului este Tnalta, irigarea prin aspersiune nu
este binevenita fiindca picaturile de apa, cazand pe flori,
nu se usuca timp indelungat, ceea ce poate duce la sterili-
tatea lor. De aceea in aceasta perioada se recomanda iri-
garea prin picurare, manual sau cu ajutorul furtunului etc.

Umiditatea aerului de la plantare pana la inflorire tre-
buie mentinuta la nivelul de 75-80% din umiditatea nor-
mala. In timpul infloririi umiditatea aerului se reduce pana
la 60-70%. In acest scop se face ventilarea naturala si
fortatd, incalzirea. Dupa inflorire umiditatea aerului se
mentine la nivelul de 65-75%.

lluminarea. In perioada de iarna aceasta este limitata.
Pentru cresterea si rodirea capsunului iluminarea trebuie
sa constituie 0,46 kwt/m?. Aceasta corespunde nivelului
de iluminare Tn zilele posomorate, iar iarna - in zilele cu
cer senin. In zilele ploioase si posomorate scade insolatia
si este nevoie de iluminare suplimentara. In perioada de
iarnd, pentru o inflorire simultana, trebuie de marit ziua
pana la 14-16 ore. Poate fi prelungita iluminarea diminea-
ta sau seara, asa incat ziua sa nu fie mai scurta de 14 ore.
Daca pentru crestere si rodire este nevoie de o iluminare
puternica, mentinerea unei reactii fotoperiodice a unei zile
prelungite necesitd suplimentar 0,09 kwt/m2. lluminarea
suplimentara poate fi asigurata cu ajutorul lampilor incan-
descente si luminiscente, dar este mult mai preferata uti-
lizarea aparatelor de iluminat de tipul OT-400 cu lampi in
forma de arc DDLF-400 si sistem puternic de lumina cu
densitate inalta, folosite la iluminarea serelor de legume.

FERTILIZAREA CAPSUNULUI iN SERE

Fertilizarea cdpsunului cultivat pe stelaje si razoare.
Pentru crestere si dezvoltare capsunul are nevoie de o
asigurare buna cu elemente minerale de nutritie. O atentie
deosebita trebuie acordata continutului de azot si potasiu,
deoarece aceste elemente sunt mai mobile in sol si pot fi
spalate in timpul irigarii. A

Cu timpul, Tnsusirile substratului se schimba. In primul
an, de obicei, nu se administreaza ingrasaminte, dar se
foloseste nutritia suplimentara florala cu solutie cristalina
de 1%, Tnainte de inflorire si in timpul cresterii ovarelor. In
anul doi, cu zece zile pana la plantare, la 1 m? se aplica
10 g de substanta activa de azot si fosfor si 15 g de pota-
siu. In anii urmatori — 20 g de azot i 30 g de fosfor. Se mai
aplica nutritia suplimentara cu solutje cristalina de 1%.

Formele de ingrasaminte pot fi diferite, cu exceptia ce-
lor de potasiu, care contin clor.

Asigurarea capsunului cu elemente minerale de nutri-
tie poate fi determinatd prin diagnosticul frunzelor. Daca
continutul de azot este sub nivelul de 2% din masa uscata
a frunzelor, ele capata culoarea verde-deschis. Insuficienta
de fosfor si potasiu se manifesta prin reducerea lor pana
la 0,4 g si, respectiv, 1%. Continutul optim de fosfor —
0,5-0,65%, iar de potasiu — 1,5-1,7% din masa uscata de
frunze. In perioada cresterii fructelor raportul dintre fosfor si
potasiu trebuie sa fie optim. Daca este de 1:3, recolta poate
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fi cu 25-30% mai mare decat in cazul unui raport de 1:2-
2,4. Continutul elementelor minerale de nutritie se determi-
na nu mai rar decét o data pe luna. Insuficienta elementelor
minerale de nutritie, in substrat, se determina in extrasul de
apa, reiesind din raportul sol/apa egal cu 1:5 (dupa masa).

Daca se foloseste mulcirea solului cu pelicula, in pri-
mul an de exploatare in substrat se introduce in cantitati
egale cate 10 g s.a. la 1 m? iar in al doilea si anii urmatori
— cate 16 g de azot, 7 g de fosfor si 14 g de potasiu la
1 m? s.a. Pentru pregatirea solutiei de nutritie se folosesc
diferite forme de ingrasaminte minerale. In calitate de in-
grasaminte de azot se administreaza salpetru amoniacal
si salpetru de potasiu (urea este mai putin preferabild).

Ceea mai buna sursa de fosfor este acidul ortofosforic
care mareste totodata si aciditatea solutiei. Superfosfatul
este putin solubil in apa, contine multe amestecuri, influ-
enteaza negativ asupra plantelor, prin urmare, nu este re-
comandat la pregatirea solufjei.

Surse de potasiu $i magneziu pot fi sulfatul de potasiu
si sulfatul de magneziu, deferhelatji sau analogii lor. In ca-
litate de microelemente se folosesc sulfatul de mangan,
acidul boric, sulfatul de zinc, sulfatul de cupru.

Protectia capsunului in sera contra bolilor si dau-
natorilor. In complexul de masuri de proteciie a capsunu-
lui contra bolilor si daunatorilor, in cultura fortata, in sere
se prevede utilizarea materialului saditor sanatos, crescut
in pepiniere specializate.

In calitate de masuri de profilaxie, in sere se efectu-
eaza periodic prelucrarea substratului cu aburi in scopul
protejarii plantelor de boli si daunatori.

Umiditatea sporita in sere, aeratia, iluminarea insufici-
enta contribuie la raspandirea bolilor la capsun (putrega-
iul cenusiu, fainarea, patarea frunzelor etc.). Sunt foarte
periculosi si astfel de ddunatori ca acarienii. In perioada
de vegetatie la cultura fortata a capsunului se efectueaza
pana la sase tratamente contra bolilor si daunatorilor. Sunt
recomandate pesticidele: Cuproxat SC, Champ 77 WG,
Signum WG, fosfor coloidal. In sistemul de masuri de pro-
tectie pot fi incluse si metodele biologice de protectie (se
folosesc acarifagi-fitoseilius si anistiasa).

Pana la efectuarea dezinfectiei incaperilor se foloses-
te anhidrida sulfuroasa, obfinuta prin arderea focoaselor
(50 g la 1m?). Serele se inchid ermetic pentru 2-3 zile.

Actiunea gazului este mai eficientd prin mentinerea
temperaturii in sere de 10-15 °C si a umiditatii aerului de
80%. La dezinfectia construcijilor se foloseste solutie de
4% de formalina (11 la 1 m?). Pot fi utilizate si insecticide
sau var—400 g la 10 l/apa.

Dezinfectia trebuie efectuata de 2 ori: dupa recoltarea
fructelor si in timpul colectarii resturilor vegetative. Peste
24 de ore dupa dezinfectarea serei se efectueaza ventila-
rea fortatd, pana la disparitia mirosului preparatelor folosi-
te la dezinfectie.
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[IPOBEPKA AHTATOHUCTUHECKKX
CBOWCTB MOYBEHHBIX BAKTEPHH
B YCTIOBWAX IN VITRO W IN VIVO
K AGROBACTERIUM VITIS

IMPOAAHIOK E.P., Hay4HbIl compydHuK nabopamopuu
aupyconoauu, [TIPOJAHIOK J1.H., dokmop 6uonoauyecKux Hayk,
cmapwuli Hay4Helli compydHuK nabopamopuu supyconoauu,
Hay4yHo-npakmuyecKkuli uHemumym cadogodcmaa,
GUHo2padapcmea u nuujesbix mexHonoaul. KuwuHés,
Pecnybnuka Mondoea. prodaniuc2004@rambler.ru

ABSTRACT. The article describes the results to find
strains of bacterial antagonists of cancer Agrobacterium
vitis. The results will allow developing and offering ef-
fective protection system husbandmen vineyards from
defeat bacterial cancer Agrobacterium vitis.

KEYWORDS: grapes, Agrobacterium vitis, bacterial cancer,
antagonistic strains.

BBEOQEHUE

baktepvanbHbil pak — 3abonesaHve, nopaxaioLlee
Gonee 4em [BECTV BMAOB ABYAONbHbIX PACTEHWNA, BKIHO-
yasl BUHOrpag. OTO BECbMa BpedoHOCHOe 3aboneBaHue,
pacnpocTpaHeHHOEe BO BCEX CTPaHax C MPOMbILLNIEHHbIM
BMHOrpafapcTBOM, BbI3biBaeT Oaktepus Agrobacterium
vitis. 3aboneBaHve ABNSETCA CUCTEMHBIM, Tak Kak bakTe-
pusi 0BHapyXMBaeTcs BO BCEX YaCTAX MOPaXEHHOro BU-
HorpagHoro Kycta. OAHOWM M3 MPUYUH pacnpoCcTpaHeHus
BonesHn ABNAETCA NOYBA, @ UCTOYHUKOM UHEKLMM SBMS-
t0TCSA KOPHU BOMbHbLIX PaCcTEHMI, OCTaBLUMECS MOCHE Bbl-
KOpYeBKM. 3 MHMLUMpPOBaHHOTO rpyHTa GakTepust MOXeT
MPOHMKaTb B 300POBbIE PACTEHNS Yepes3 paHbl, TPELUMHDI,
MexaHu4yeckme noBpexaeHns. BHeppssce B pacTeHue
BWHOrpaga, b6aktepus usmeHsiet yactb koga OHK pacre-
HWS, MPOBOLMPYS NMPOLIECC HEYNpaBIseMoro pocTa 3apa-
KEHHbIX KMEeTOK, MPUBOASALLEro K onyxoneobpasosBaHuio.
Onyxonb NpopacTaeT B TKaHW PaCTEHWS, Bbl3blBas Cyxe-
HWe cocydoB, MO KOTOPbIM MPOXOAAT Boda W nuTaTenb-
Hble BELLeCTBa, POCT pacTeHWst ocnabnseTcs, CHUKaeTcs
ypOXanHOCTb. BUHOrpagHbIn KycT TpaTuT Borblue cun Ha
pa3BuUTUe oMnyxornew, YeM Ha popmMmpoBaHue ypoxas. 3a-
PaXEHHbIE KyCTbl MEHee MOPO30yCTONYMBLI U MOrMbatoT B
CypOBbl€ 3VMbl.

O HEKTUBHBIX XMMUYECKUX NpenapaToB Ans 60pbobl
¢ bakTepuarnbHbIM pakom HeT. [103TOMY €AVHCTBEHHbLIM
meTogoM 6GopbObl SBNSieTCA BUONOrMYeckuil, KOTOPbIN
3akniovaetca B 06paboTke pacTeHun onpepeneHHbIMU
LITaMMaMm HenaToreHHbIX PU30CdEPHbLIX OPraH3MOoB.

Mcxoms w3 Bbllecka3aHHOro, Lenblo paboTbl Cryxun
MOMCK LUTAMMOB-aHTaroHUCTOB k Agrobacterium vitis n ns-
y4eHne aHTaroHUCTUYECKNX CBOMCTB B YCIMOBUSX in Vitro n
in vivo. [JaHHble paboTbl NO MOMCKY LUTAMMOB MMEIOT Kak
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Hay4HOe, TaK U NPaKTUYeCcKoe 3Ha4YeHWe Ans BUHorpagap-
ctea Pecny6nukm MongoBbil.

MATEPUAINDbI U METOObI

B nabopatopuu Bupyconorun HNMUCBUIMT npogonxa-
toTcst paboTbl MO MOUCKY U U3YYEHMIO LUTAMMOB-aHTaroHm-
CTOB, NOAABNSAOLLMX POCT U pa3sutue Agrobacterium vitis.

3a nepuop 2014 r 6bino BbigeneHo cabiwe 200 n3o-
nsToB BaKTepuin, N3 HUX BbISIBNEHO 28 HenaToreHHbIX 130-
NATOB JAOLLMX 30HbI YTHETEHMS B Npeadenax 6—12 mm.

3a nepuog 2015-2016 roga n3 noyebl ObIO Bbige-
neHo ewe okono 170 nsonsaTtoB Gaktepuit. O6bekTamu
UCCNEQoBaHUN Cryxunu 6akTepuu, BolLeNEHHbIe U3 pu-
3ocghepbl 6OMbHBIX M 300POBLIX KYCTOB BMHOrpaga. Bce
MoYBEHHbIE 00pa3subl ObiMM 0TOOpaHbl B KPECTbSHCKUX
XO038MCTBaX XbIHYELLICKOTO paiioHa LEHTPanbHOW 30HbI
Mongosbl. Bbiaenenve nposogmnm no metoguke Exosa.
MOYBEHHYIO BLITSXKKY BbiCEBanM Ha MOMYyCENeKTUBHYHO
cpeny Roy-Sasser, ¢ nocnegyoLwmmM BeICEBOM GakTepwii
C KpacHbIM LieHTpoM Ha cpegy Lisky. MatoreHHocTb Bak-
TEpUM MNpOBEPSINM NyTEM 3apaXkeHWst OUCKOB MOPKOBU
(Daucus carota).

M30n4Tbl, He AaBLIMe ONyX0onu Ha MHOMKATOPHbIX pac-
TEHUSX M JUCKax MOPKOBW, MPOBEPSNINCE HA aHTaroHUCTU-
YECKYI0 aKTMBHOCTb K MMEHLLMMCS B nabopaTtopuu WwTam-
Mam-3atanoHam Agrobacterium vitis.

PE3YJIbTATbI U AUCKYCCUUN

OueHKy 3ap(PeKTMBHOCTU LUTAMMOB C aHTarOHWUCTW-
YyeckuMu cBorcTBaMu K Agrobacterium vitis npoBoaunu B
ycnoBwsix in vitro metogom nyHok. /13 170 naonsTos 6bino
otobpaHo 6onee 30 M30nATOB GakTepum, NPOSIBMSHOLLMX
30HbI YrHETEHUSA pocTa k Agrobacterium vitis B npegenax
6-18 mm (oo 1, 2).

@®omo 1, 2. 3oHbl y2HemeHus (Memod yHOK)

OT0bpaHHble Hamu U3onsATbl BaKTEpUn ¢ 30HaMu yr-
HeTeHust 8—18 MM ObIIM NPOBEPEHBI HA AMCKAaX MOPKOBU.

OnbiT Ne 1. Ha guckm MOpKOBM HaHOCKNack CYCreH-
31si BYXCYTO4HOI BakTepuu WTaMMa aHTaroHucTa, pas-
BefeHHast fo 1x10° KOE/mn, a yepe3 30 MuH. Ha Auck
Kananacb CyCreH3Wsl NaToreHHoro LuTamMma 3TanoHa, ¢
itpom 1x10° KOE/mn.

B onbiTe Ne2 pa3BeaéHHbIe CYCMEH3UM LWTaMMa aHTa-
FOHWCTa W NaTOreHHOTO LUTaMMa CMELLMBAMNUCh B COOTHO-
LeHnn 1:1 1 cMecb HaHOCUMM Ha AWUCKM MOPKOBW. Yaluku
lMeTpy ¢ gMckamm nomeLlanuck B TepmocTat Ha 21 AeHb
npu 25°C, nocne 3Toro NpoBOAWNKM Y4€ThI. B kavecTse no-
NOXMTENBHOMO KOHTPONS Bpaniu CyCneH3mio YNCTON KyIb-
Typbl Agrobacterium vitis (3Tanon).

YYéETbl 3apakeHust NpoBOAWNY Mo GannbHOM LuKane:

«++++» — 100% nonHoe 3apaxeHue;

«+++y — 75% 3apaxeHus;

«+» — 25% 3apaxeHus;

«-» — HET 3apaxeHusi.

lNonyyeHHble Hamn pesynbTaTbl U3 ABYX OMbITOB MOKa-
3anu, YTo LWTamMMbl C 30Hamu yrHeTeHus 8—10 MM Ha auc-
Kax MOPKOBYW AaBanu 3apaxeHue Ha 75% no cpaBHEHWIo
C KOHTponem. M3onaTel ¢ 3oHamu yrHetenuns 10-14 MM Ha
ZUCKax MOPKOBM 06pa3oBbIBany YyTb 3aMETHbIE OMYXOsM
(cpoTo 4). V30onsaTbl ¢ HambonbLMMK 30HAMMN YTHETEHMS
14-18 MM Ha guckax onyxonu He obpa3oBbiBany.

®omo 3. KoHmpone ®omo 4

[lns NpoBepKM aHTaroHNCTUYECKON aKTUBHOCTU B YC-
NOBWSIX in Vivo HaMK BbINIO UCNOMBb30BAHO MHAMKATOPHOE
pacteHue — ropox (Pisum sativum).

B onbiTe BbIN0 MCNONBL30BaHO 2 CYCNEH3NU:

CycneHsnst 1 — CycrneHsusi OBYXCYTOYHOW KynbTypbl
GakTepumn WTamMMa 3TanoHa, passegéHHas no ctaHaapTy
MyTHocTH o 1x10° KOE/ mn (KOHTpOsb).

CycneHsust 2 — CycneHsusi ABYXCYTOMHOW KynbTypbl
LUTaMMa aHTaroHNUCTa W CyCNeH3uns ABYXCYTOUHOM KyIbTy-
pbl WTaMma aTtanoHa, ¢ Tutpom 10° KOE/Mn cmeluaHHble
B COOTHOLUEHWN 1:1.

®omo 5
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®omo é

CTepurnbHbIM CKanbneneM pacTeHue ropoxa ouuiia-
Nocb OT JULLHWX NCTbEB, Cpesanacb Bepxyllka M Ha
cTebne penancs Hagpes. lNpy NOMOLLM MMKPOMMNETKM
Ha paHbl HaHocunack cycneHans N2, a Ha KOHTPOMbHbIE
pacTteHust — cycrnieHsus Net.

Cocyn ¢ paCTeHMSIMU HakpbIBancsa NPo3payvHbIM Kynb-
KOM, Onsi NoAJepXaHWsi BbICOKOW BMaXHOCTW, U MOMe-
wancsa B knuMmokamepy Ha 10-15 gHeln npu Temnepatype
+26-27°C.

B onbITHbIX BapuaHTax Hamy OblIM UCMONb30BaHbI
U30MATHI, JarLme HanbonbLIMe 30Hbl YTHETEHWS B YCIIO-
BUAX in vitro. Tony4eHHble HamMK pe3ynbraThl Nokasanu,
YTO Ha paHax pacTeHusi ropoxa, 06paboTaHHbIX CycneH-
3uent Ne2, onyxonu He 06pa3oBbIBanMCH U Gbinn Mano-
YyucneHHbIMM (oTo 5), @ Ha KOHTPONbHBIX PACTEHUSIX Ha-
6ntoganock 0bunbHoe onyxoneobpasoaHue (hoTo 6).

®omo 7

®omo 8

MeTogoM 9MEKTPOHHOM  MUKpockonuu Obina  mog-
TBEpPXAEeHa aHTaroHCTUYeCKast akTMBHOCTb BblENEHHbIX
n3onsatoB Gaktepun. Kak masectHo, Agrobacterium vitis
npeacrasnser cobon rpamMOTpULETENBHYIO Manoyky C
2-3 nonsipHbIMK XryTukamu. [na aHanmaa MeTogom arek-
TPOHHON MMKPOCKOMUM ObiMu B3ATbl 06pasLbl OT rasoHa
KyneTypbl Agrobacterium vitis B Yawkax Netpu (doto 7),
a Takxe B MecTax 30H YrHETEeHWsi pocTa naToreHa, rae ot-
yeTnMBo Habntoganock yrHeteHwe Agrobacterium vitis

(¢poTo 8).
BblBOAbI

1) Bbino BbISBNEHO 34 HenaToreHHbIX u3onsTa 6akre-
pUiA, OAKOLLMX 30HbI YTHETEHUS B npefenax 6—18 mm.

2) AHTaroHuMcTMyeckas akTMBHOCTb OakTepuin Obina
MOATBEPXAEHA B YCMOBMSX in Vitro MeTodoM NyHOK, Ha
ZAnckax MOPKOBY U in Vivo — Ha pacTeHusix ropoxa (Pisum
sativum), a Takke MeToLOM 3NEeKTPOHHON MUKPOCKOMWH.
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NICOLAE
" KIKTENKO -

~"IMPARATUL NUCILOR”

Prin exemplul vietii sale Nicolae Kiktenko
a demonstrat cd omul, dacd doreste, se
poate afirma intr-un domeniu sau altul de
activitate umand oricdnd gi oriunde s-ar
afla. Pe langa dorintd se mai cer cunostin-
te profunde, ddruire totald profesiei alese,
devotament gi muncd fdra preget.

Protagonistul acestor rdnduri este propri-
etarul intreprinderii ,Gospodarul Rediul”
din localitatea Rediul de Jos, raionul Fd-
lesti. Pe piata internd a republicii noastre
intreprinderea sa este unul dintre cei mai
mari furnizori de puieti de nuc, aceasta
producdnd anual peste 70 000 de puieti,
precum gi altd productie agricold. Mai
mult ca atdt, la moment Nicolae Kiktenko
detine propriile soiuri de nuci, cinci dintre
care isi asteaptd acreditarea la Academia
de Stiinte.

Competenta, corectitudinea si responsabi-
litatea sunt doar cateva din girul de valori
sufletesti si profesionale care 1l caracte-
rizeazd la justa valoare pe acest domn cu
literd mare.

Cunostintele acumulate de-a lungul anilor
in domeniul profesat dl Kiktenko le imple-
menteazd cu generozitate in republicd prin
intermediul seminarelor, conferintelor si

al altor intruniri de specialitate, pe care le
organizeazd chiar el. Soiurile din colectia
Domniei Sale sunt promovate atdt in Re-
publica Moldova, cdt si peste hotarele ei.

Pentru merite deosebite dl Nicolae
Kiktenko a fost mentionat cu multiple dis-
tinctii de stat ale Republicii Moldova.

La ceas aniversar 1i uram sdandtate, bu-
ndstare, succese in viata personald si noi
realizdri Tn domeniul profesat.

Cu profund respect -
colegii de la ISPHTA
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Petru CARARE

CACIULA
S| PAHARUL

Céand vad un pahar cu vin,
Scot caciula si ma-nchin;
Cand vad numai un pahar,
Ma inchin mai mult fugar,

Dar plec jos smerita frunte,
Cand vad doua si mai multe
Sipan’la pamant ma plec,
Cand vad un butoi intreg!

S-apoi cum s nu te pleci
Drept garliciul unui beci!

Te tot pleci si te inchini,
Péna iesi din beci pe maini...

Cand vad un pahar cu vin,
Scot caciula si-l inchin.
Nu-linchin c-asa se cere,
Ci sa nu-liau n-am putere,
Céci ma-ndeamna toti asa:
- Orifl iei, ori hu-llasal

Cand vad un pahar cu vin,
Scot caciula si ma-nchin,
lar Moldova-i tara mare:

Tot butoaie i pahare!

Deci cat umblu pana seara
Tin caciula subsuoara.

Si cat umblu imi dau seama
Ca Moldova-i toat-o crama.
Tine-i, Doamne, vegnic harul!
Jos ciciula, sus paharul.




