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Vinul de struguri special efer-
vescent spumant clasic de colec-
ţie brut alb CRICOVA GRAND 
VINTAGE a câştigat medalia de 
argint la prestigiosul concurs 
Eff ervescents du Monde 2013 
din Franţa. 
CRICOVA GRAND VINTAGE a 
fost produs în ediţie limitată - 
19 000 de sticle. Are o maturare 
Cuvee de 5 ani, fi ind produs din 
soiul Pinot noir. Acest spumant 
deosebit se produce conform 
metodei Champenoise în renu-
mitele beciuri de la Cricova.
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Vă mulţumim că aţi ales revista 
„Pomicultura, Viticultura şi Vinifi caţia” 

şi în anul 2014
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Recent, cercetătorul ştiinţifi c 
superior al laboratorului „Genofond, 
ameliorarea viţei-de-vie şi tehnologii 
moderne” din cadrul Institutului 
Ştiinţifi co-Practic de Horticultură şi 
Tehnologii Alimentare Tudor Olari a 
împlinit frumoasa vârstă de 75 de ani. 
Domnia Sa şi-a început activitatea 
în laboratorul „Ameliorare genetică 
şi c1onală” din anul 1968 în funcţia 
de cercetător ştiinţifi c, iar în perioada 
2002-2006 a activat în calitate de şef 
al laboratorului respectiv.

 Pe parcursul a 45 de ani a lucrat 
activ la îmbogăţirea sortimentului 
viticol,  creând soiuri noi de viţă-de-
vie cu o rezistenţă sporită la factorii 
defavorabili ai mediului ambiant, cu 
o productivitate înaltă de struguri şi o 

calitate bună a producţiei fi nale. 

Pe parcursul acestei perioade a fost 
studiat genofondul viticol autohton 
şi mondial, au fost determinate noi 
genotipuri de viţă-de-vie, care s-au 
folosit în programul de hibridare 
interspecifi că, a fost creat, cercetat 
şi analizat un câmp de hibrizi de 
peste 200 mii de descendenţi şi au 
fost selectate şi studiate peste 1 500 
de elite de perspectivă în câmpul 
comparativ şi de încercare, folosind 
metodele moderne de studiere a 
caracterelor agrobiologice în procesul 
de ameliorare. 

Ca rezultat, cu participarea 
nemijlocită a dlui T. Olari au fost 
create şi transmise Comisiei de Stat 
pentru Încercarea Soiurilor de Plante 
peste 25 de soiuri noi de viţă-de-vie, 
dintre care 15 sunt omologate în 
Republica Moldova: Viorica, Riton, 
Muscat de Ialoveni, Luminiţa, Alb de 
Ialoveni, Legenda, Negru de Ialoveni, 
Frumoasa albă, Startovâi, Ialovenschi 
ustoicivâi, Avgustovski, Osennii 
ciornâi, Guzun, Muscat timpuriu, 
Mărgăritar, Tudor etc. Soiurile 
obţinute au o importanţă mare atât 
pentru economia naţională, ca surse 
de diversifi care a producţiei de struguri 
de calitate înaltă, cât şi din punct de 

vedere ecologic, datorită numărului 
redus de tratamente chimice necesare 
pentru cultivarea lor. 

Dl Tudor Olari este coautor a 15 
brevete de invenţie, 2 instrucţii 
tehnologice, 25 de certifi cate pentru 
soi de plantă, are publicate peste 100 
de lucrări ştiinţifi ce în acest domeniu. 
Soiurile respective au fost apreciate 
cu diplome, medalii de aur, argint şi 
bronz, cu diferite premii atât în ţară, 
cât şi peste hotare. 

Pentru ciclul de lucrări „Imunitatea 
viţei-de-vie la fi loxeră, boli 
criptogamice şi aplicarea ei în 
practică” dl Tudor Olari s-a 
învrednicit de titlul laureat al 
Premiului Naţional în domeniul 
ştiinţei şi tehnicii, anul 2004. 

Activitatea știinţifi că a Domniei 
Sale a fost înalt apreciată și de către 
conducerea ţării, prin decretul nr. 452 
din 28.06.2013 fi indu-i  conferit titlul 
onorifi c „Om Emerit”.

Сu ocazia jubileului de 75 
de ani colectivul de savanţi 
al IȘPHTA îi urează dlui 
Tudor Olari  multă sănătate, 
inspiraţie și noi forţe creative.

Tudor Tudor 
            OLARIOLARI      lala7575de anide ani
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RECOMANDĂRI CU PRIVIRE LA TĂIEREA ŞI LEGATUL BUTUCILOR LA DIFERITE CATEGORII 
DE PLANTAŢII VITICOLE ÎN ANUL 2014
M. CUHARSCHI, V. CEBANU, A. BOTNARENCO, A. ANTOCI,  M. CONDUR, V. CUCU, G. FURCULIŢĂ, Institutul 
Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare
RECOMMENDATIONS ON CUTTING AND TYING OF THE DIFFERENT CATEGORIES 
OF VINEYARD VINES IN 2014
M. CUHARSCHI, V. CEBANU, A. BOTNARENCO, A. ANTOCE, M. CONDUR, V. CUCU, G. FURCULITA, 
Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary Technologies

DETERMINAREA FERTILITĂŢII, VIABILITĂŢII OCHILOR ŞI A STĂRII ŢESUTURILOR 
LA  COARDELE VIŢEIDEVIE  ÎN URMA AFECTĂRII DE  ÎNGHEŢURI ŞI GERURI
M. CUHARSCHI, A. BOTNARENCO, T. CAZAC, V. CEBANU, A. ANTOCI, M. CONDUR, V. CUCU, 
Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare
THE DETERMINATION OF THE FERTILITY AND VIABILITY OF THE BUTTONS 
AND STATE OF VINEYARD VINE TISSUES, THAT WERE DAMAGED BY FROST
M. CUHARSCHI, A. BOTNARENCO, T. CAZAC, V. CEBANU, A. ANTOCI, M. CONDUR, V. CUCU, 
Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary Technologies

ÎMBUNĂTĂŢIREA NUTRIŢIEI CU SCOPUL SPORIRII REZISTENŢEI ŞI MENŢINERII 
UNEI FRUCTIFICĂRI STABILE A PLANTAŢIILOR VITICOLE
Gh. GRIGHEL, doctor în biologie, C. DADU, doctor habilitat în agricultură
THE IMPROVEMENT OF THE VINEYARD VINE NUTRITION IN ORDER TO INCREASE 
ITS STRETH AND MAINTAIN A STABLE FRUITION
Gh. GRIGHEL, PhD in biology, C. DADU, PhD in Agriculture

ÎNCORPORAREA ÎN SOL A ÎNGRĂŞĂMINTELOR ÎNAINTE DE DESFUNDAREA MECANIZATĂ 
A TERENURILOR
Gh. GRIGHEL, doctor în biologie, C. DADU, doctor habilitat în agricultură
THE INCORPORATION OF FERTILIZERS BEFORE THE MACHINE SUBSILING 
OF THE FIELDS 
Gh GRIGHEL, PhD in Biology, C. DADU, PhD in Agriculture

IDENTIFICAREA CALITATIVĂ ŞI CANTITATIVĂ PRIN DIFERITE METODE CROMATOGRAFICE 
A UNOR COLORANŢI SINTETICI FOLOSIŢI FRAUDULOS ÎN VINIFICAŢIE 
V. ARTEM, A. RANCA, Staţiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultură şi Vinificaţie Murfatlar, România, 
Murfatlar; R. IONETE,  Institutul Naţional de Cercetare-Dezvoltare pentru  Tehnologii Criogenice şi Izotopice 
(ICSI) Râmnicu-Vâlcea, România; R. PASA, Staţiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultură şi Vinificaţie 
Iaşi, România
QUALITATIVE AND QUANTITATIVE IDENTIFICATION, APPLYING DIFFERENT 
CHROMATOGRAPHIC METHODS, OF THE USE OF SYNTHETIC DYES, 
PROHIBITED FOR USE IN WINE PRODUCTS 
V. ARTEM, A. RANCA, Research and Development Station for Viticulture and Winemaking Murfatlar, Romania, 
Murfatlar R. IONETE, National Research and Development Institute for Cryogenics and Isotopic Technologies 
(ICSI) Ramnicu Valcea, Romania, R. PASA, Research and Development Station for Viticulture and Winemaking 
Iasi, Romania

INFLUENŢA DURATEI DE MACERAREFERMENTARE ÎN ROŞU ASUPRA CONŢINUTULUI 
DE COMPUŞI FENOLICI ŞI STABILITATEA LOR
E. RUSU, L. OBADĂ,  L. GOLENCO, M. CIBUC, S. NEMŢEANU,
Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare
THE DURATION INFLUENCE OF THE MACERATIONFERMENTATION 
„IN RED” ON THE COPMOUND CONTENTS AND THEIR STABILITY
E. RUSU, L. OBADĂ,  L. GOLENCO, M. CIBUC, S. NEMŢEANU, Scientific and Practical Institute 
of Horticulture and Alimentary Technologies

DIVERSITATEA SOIURILOR ŞI SELECŢIILOR DE TIP COLUMNAR 
DUPĂ CARACTERELE POMILOR  ŞI PRODUCTIVITATEA ACESTORA
R. COZMIC, doctor în agricultură, Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare 
THE VARIETY DIVERSITY AND THE SELECTION OF CHARACTERS BY THE TYPES 
OF THE COLUMNAR TREES AND THEIR PRODUCTIVITY
R. COZMIC, PhD in Agriculture at the Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary Tech-
nologies

ЦИТОЛОГИЧЕСКИЕ ИССЛЕДОВАНИЯ БЕССЕМЯННЫХ И МЕСТНЫХ СОРТОВ 
ВИНОГРАДА БОЛГАРИИ
Ш. ТОПАЛЭ, доктор хабилитат биологических наук, главный научный сотрудник  Ботанического 
сада АН Молдовы; В. РОЙЧЕВ, доктор сельскохозяйственный наук, зав.кафедрой виноградарства 
Пловдивского университета; К. ДАДУ, доктор хабилитат сельскохозяйственный наук, генеральный  
директор НПИСВиПТ; Д. ИВАСИШИНА, научный  сотрудник Ботанического сада  АН Молдовы
CYTOLOGICAL STUDIES OF SEEDLESS, LOCAL, BULGARIAN GRAPE VARIETIES
Ш. ТОПАЛЭ, PhD in Biological Sciences, Chief  Scientist of the Botanical Garden of Moldova; V. ROICEV, Doctor 
of Agricultural Sciences, Head of the Department of Viticulture Plovdiv University; C. DADU, PhD in Agricul-
tural Sciences, CEO at SPIHAT; D. IVASISINA, researcher at the Botanical Garden of Academy of Sciences of 
Moldova

TREI ETAPE ÎN DEZVOLTAREA VITICULTURII ŞI VINIFICAŢIEI ÎN REPUBLICA MOLDOVA
M. CHISIL, S. CHISIL, V. DADU, Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare
THE THREE STAGES OF THE DEVELOPMENT OF THE VITICULTURE AND WINEMAKING 
IN MOLDOVA
M. CHISIL, S. CHISIL, V. DADU, Practical Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary 
Technologies



PROGRAM 
DE PROMOVARE 
A BRANDULUI 
NAŢIONAL

Autorităţile au elaborat un program de 
promovare a brandului naţional al vinurilor 
„Wine of Moldova”. Conceput de experţi lo-
cali şi internaţionali, acesta reprezintă un 
set de acţiuni de promovare şi marketing ce 
ar urma să fi e implementate de Ofi ciul Na-
ţional al Viei şi Vinului. „Realizarea acestui 
program ar putea contribui la majorarea ex-
portului de vin îmbuteliat cu 50  milioane de 
litri, până în 2020, la creşterea preţului me-
diu pentru vinul îmbuteliat la export cu 15% 
şi la dublarea consumului de vin îmbuteliat 
pe piaţa locală”, susţine Dumitru Munteanu, 
directorul Ofi ciului Naţional al Viei şi Vinului.

Toate vinurile producătorilor moldo-
veni urmează să fi e exportate sub un singur 
brand, care reprezintă o barză ce cuprinde 
cu aripile un strugure de viţă-de-vie, însoţit 
de sloganul „O legendă vie”. „Am rămas în 
urmă cu potenţialul nostru de promovare, 
de aceea venim cu brandul de ţară, ca să ne 
facem cunoscute vinurile sub numele ţării, 
care este mai bine ştiut decât regiunile, şi 
să ajungem pe pieţele noi, în primul rând, 
să valorifi căm acea mare oportunitate ofe-
rită de UE”, susţine Vasile Bumacov, minis-
trul Agriculturii şi Industriei Alimentare.

Licorile lui Bachus care vor purta bran-
dul de ţară vor fi  de cea mai bună calitate, 
ne asigură autorităţile.

Pentru a  exporta sub brandul „Wine 
of Moldova”, producătorii trebuie să se în-
scrie în acest program, trebuie să propună 
spre acreditare vinurile de înaltă calitate, 
ca ulterior să poată fi  vândute peste hotare 
purtând sigla brandului naţional. Potrivit 
autorităţilor, primele vinuri cu noul brand ar 
putea apărea începând cu februarie 2014. 

Programul este deschis tuturor produ-
cătorilor, dar vor fi  alese acele vinuri care 
vor suplini condiţiile de calitate.

Deşi urmează să treacă prin procedura 
de acreditare, producătorii spun că vinuri-
le noastre au nevoie de un brand comun. 
E important că acest logo va garanta ca-
litatea.

În cele 11 luni ale anului 2013, Republica 
Moldova a reuşit să comercializeze peste ho-
tare 120 milioane de litri de vin în valoare de 
190 milioane de dolari SUA. Astfel, pe pieţele 
Uniunii Europene vinifi catorii noştri au reuşit 
să exporte producţie în valoare de 27 milioane 
de  dolari SUA, dintre care 37% cu destinaţia 
Polonia, 23% către Cehia, România – 13%, 
Germania – 6%, iar Ţările Baltice – mai puţin 
de 5% fi ecare. 

Exporturile de vin moldovenesc către pie-
ţele de la Răsărit, adică în ţările Comunităţii 
Statelor Independente (CSI), arată de trei ori 
mai impunătoare, ridicându-se la 93 milioa-
ne de dolari SUA. Cei mai mari cumpărători 
ai vinurilor din CSI sunt: Rusia, cu o pondere 
de aproape 49 la sută, Belarus – 38,9%, Ka-
zahstan – 12,4%. 

Deşi exporturile noastre de vinuri au 
crescut cu 23% faţă de  anul trecut, sectorul 
vitivinicol al ţării, ce include întreprinderile de 
vinifi caţie, agenţii economici care se ocupă de 
creşterea strugurilor, se afl ă într-o situaţie di-
fi cilă. Una dintre cele mai mari poveri pe care 
trebuie s-o suporte  vinifi catorii moldoveni este 
datoria globală de peste 60 milioane de euro, 
sau echivalentul a aproape 1 miliard de lei mol-
doveneşti faţă de băncile comerciale, care se 
trage încă din anul 2006, când Rusia a recurs 
la primul embargo împotriva vinurilor noas-
tre. Strânse în chingi de obligaţiile fi nanciare 
existente, fabricile de vinuri din ţară nu se pot 
dezvolta, moderniza, pentru că nu pot contracta 
credite noi pe fundalul problemelor de comerci-
alizare a producţiei lor peste hotare.

Guvernul  RM, inclusiv Ministerul Agri-
culturii şi Industriei Alimentare, intenţionează 
să soluţioneze problemele create. Primul pas 
în acest sens ar fi  valorifi carea la maximum 
a şanselor pe care ni le oferă Uniunea Euro-
peană. Or, se ştie că vinurile moldoveneşti au 
acces liber de la 1 ianuarie 2014 pe pieţele ţă-
rilor UE. Dar să nu ne facem prea mari iluzii. 
Deschiderea pieţelor europene nu va conduce 
imediat la o explozie a exporturilor moldove-
neşti de vinuri cu această destinaţie.

De bună seamă, pieţele din Apus sunt 
încărcate cu producţia vinifi catorilor fran-
cezi, spanioli, portughezi, italieni. Aşa că va 
fi  extrem de difi cil să găsim o nişă şi pentru 
băuturile noastre. Depinde cât de insistenţi, 
ingenioşi vom fi  în arta de a ne promova vinu-
rile noastre,  misiune care este pusă în sarcina 
unei instituţii tocmai create, Ofi ciul Naţional al 
Viei şi Vinului.

O altă măsură de susţinere a vinifi catorilor 
autohtoni, în accepţia Ministrului Agriculturii şi 
Industriei Alimentare, o reprezintă dezvoltarea 

proiectului „Filiera Vinului”, care conţine trei 
componente. Prima funcţionează deja şi preve-
de acordarea creditelor favorabile pentru vinifi -
catori la rate ale dobânzilor mai mici în raport 
cu cele bancare, adică în mărime de 5-7%, pe 
o perioadă de 10 ani, cu o perioadă de graţie de 
4-5 ani. Creditele sunt acordate în euro şi sunt  
destinate pentru procurarea utilajelor noi, me-
nite să contribuie la modernizarea întreprinde-
rilor de vinifi caţie. Până în prezent  vinifi catorii 
noştri au reuşit să contracteze  deja 20 milioane 
de euro prin intermediul acestui proiect.

Acum urmează să fi e lansată cea de-a 
doua componentă a proiectului „Filiera Vinu-
lui”, care se va concentra pe asistenţa fi nan-
ciară a vinifi catorilor noştri  prin  intermediul 
leasingului. Aceştia vor putea folosi acest 
instrument fi nanciar pentru achiziţionarea uti-
lajelor pentru fabricile de vinuri, pentru procu-

rarea maşinilor agricole, precum tractoare cu 
care să fi e lucrate, cultivate plantaţiile de viţă-
de-vie, a combinelor pentru recoltarea stru-
gurilor. Banii oferiţi prin operaţiile de leasing 
vor fi  mai iest ini decât cei obţinuţi din creditele 
băncilor comerciale.

În sfârşit, cea de-a treia măsură de asis-
tenţă fi nanciară  pentru vinifi catori preconizată 
de Guvernul RM, potrivit ministrului Agriculturii 
şi Industriei Alimentare, o reprezintă iniţierea  
unor negocieri cu Banca Europeană de Investiţii 
privind instituirea unui fond de garantare a cre-
ditelor, cu ajutorul căruia vinifi catorii noştri vor 
putea ieşi din blocajul fi nanciar în care au ni-
merit din cauza datoriilor istorice faţă de bănci, 
care vin încă din 2006. Se prevede să fi e creat 
un fond de 20-25 milioane de euro, prin inter-
mediul căruia vor fi  garantate creditele noi pe 
care le planifi că să le contracteze vinifi catorii cu 
datorii mai vechi şi astfel să depăşească cercul 
vicios, pentru a se dezvolta, moderniza.

Totodată, Guvernul RM intenţionează să 
caute o soluţie rezonabilă privind rezolvarea 
problemei datoriilor mai vechi ale vinifi catori-
lor noştri. Se are în vedere reeşalonarea mai 
cu seamă a obligaţiilor fi nanciare pe care le 
au întreprinderile de vinifi caţie ce au avut de 
suferit din cauza interdicţiilor impuse de Rusia. 

EXPORTUL PRODUSELOR VINICOLE

FAŢĂ ÎN FAŢĂ CU PIEŢELE EUROPENE
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SE VOR EFECTUA INVESTIŢII
În proiectul legii bugetului pentru 2014 sunt prevăzute sub-

venţii de 500 milioane de lei pentru agricultură, cu 100 milioane 
mai mult faţă de anul precedent. În plus, vor fi  lansate un şir de 
proiecte: Agricultura Competitivă, de la Banca Mondială, proiectul 
IFAD etc. Oferindu-le ajutor, îi încurajăm pe fermieri să inves-
tească din surse proprii şi credite. Astfel, cele 500 milioane de lei 
de la stat pot atrage alte vreo 4,5  miliarde de lei în agricultură.

În anii precedenţi am investit mult în tehnica agricolă, prin 
proiectul 2KR, astfel că azi Moldova e destul de bine mecaniza-
tă (poate nu e ceea ce ne dorim, dar faţă de alte foste republici 
unionale suntem cei mai dotaţi), aşa că aici vom acoperi deja mai 
puţin din costuri – 20-30%. Am început să subvenţionăm masiv 
sectorul zootehnic şi  rezultatele sunt vizibile. La producerea lap-
telui, de exemplu, subvenţiile ajung şi la 60% din investiţii. Aco-
lo unde vedem efi cienţă, oferim şi mai mulţi bani, cum e cazul 
subvenţiilor pentru crearea de elevatoare şi frigidere moderne. 
Totodată, antreprenorii tineri pot benefi cia de subvenţii suplimen-
tare, la fel ca şi cei care vor alege să se asocieze. Sper că „Legea 
cu privire la crearea grupurilor de producători” va fi  susţinută 
şi în a doua lectură şi vom reuşi, în sfârşit, să-i convingem pe 
moldoveni să lucreze în asociaţii (să fi e entităţi juridice distincte, 
dar să cumpere resursele materiale şi să-şi găsească pieţe de 
desfacere împreună, să nu umble fi ecare cu lada lui de mere şi 
să caute cumpărători).

ORIENTĂRI PRIORITARE
Trebuie să valorifi căm bogăţia noastră – solurile foarte bune 

– şi să dezvoltăm agricultura de valoare înaltă. Grâul, fl oarea-
soarelui, porumbul se fac bine şi nu avem probleme la comer-
cializare. Dar câţi bani obţinem la metru pătrat, câţi oameni sunt 
implicaţi? Puţini. Ai un tractor cu GPS, o semănătoare, o stropi-
toare, trei mecanizatori şi poţi să alungi lumea din sat. Trebuie să 
ne orientăm, în primul rând, la creşterea strugurilor de masă şi 
producerea vinurilor de calitate.  Defi citul de vin în lume creşte. 
Aici e şansa noastră – avem vinuri foarte bune, avem pieţe şi în 
Est, în şi Vest, acum UE ne-a deschis larg uşa. De pe un hectar 
de viţă-de-vie, făcând vinuri de calitate, poţi avea un profi t de 
zeci de ori mai mare decât de pe unul cu cereale. Apoi, fructe-
le şi legumele noastre, care sunt deosebit de gustoase şi sunt 
organice. La fel sunt şi carnea produsă în Moldova, produsele 
lactate, brânzeturile. Creşterea pomuşoarelor e o altă şansă ne-
valorifi cată. Nu este corect să aducem vara roşii şi castraveţi din 
Turcia! Trebuie să investim în livezi intensive, în sere şi complexe 
zootehnice moderne, să ne învăţăm a procesa şi a ne promova şi 
vom face bani frumoşi.

LIBERALIZAREA PIEŢEI EUROPENE 
PENTRU VINURILE MOLDOVENEŞTI

E un gest prietenesc, de încurajare (din partea Parlamentului 
European), o mare şansă pentru vinifi catorii moldoveni, care, de 
la 1 ianuarie, vor avea drum deschis la export în UE.  Dar să nu ne 
îmbătăm cu apă rece. Trebuie să ne mobilizăm şi să punem ac-
cent pe marketing, pentru că, dacă oamenii din Europa nu vor şti 
de existenţa vinului moldovenesc, degeaba mai sunt scoase toate 
restricţiile la export. Îmi pun mari speranţe în Ofi ciul Naţional al 
Viei şi Vinului, creat recent (în locul Agenţiei Moldova-Vin), şi vom  
începe să ne promovăm activ vinurile în UE.

Cu ocazia vizitei la Chişinău a secretarului de stat al SUA, 
John Kerry, nu doar Europa, ci toată lumea a auzit de Moldova şi 
de vinurile noastre.

E adevărat, ni s-a făcut o publicitate puternică. Acesta şi a 
fost scopul nostru când am decis să facem o prelansare a bran-
dului naţional „Wine of Moldova”, cu prilejul vizitei lui John Kerry. 
Acum, dacă toţi cei care au auzit de vinul moldovenesc şi sunt 
curioşi să-l guste ar cumpăra măcar câte o sticlă, ne-am rezolva 
problemele. Dincolo de glumă, sunt încrezător că brandul vinicol 
al ţării ne va ajuta mult să ne facem cunoscute vinurile.

PIAŢA RUSIEI RĂMÂNE LA ORDINEA DE ZI
În ultimele două luni am fost de patru ori la Moscova, am avut 

discuţii serioase, inclusiv cu ministrul Agriculturii al Rusiei. Am 
încercat să redresez situaţia creată şi cred că am reuşit să con-
vingem că nu mai sunt probleme în Moldova. La ultima scrisoare 
de la Rospotrebnadzor, în care se mai puneau unele întrebări şi 
ni se cereau acte suplimentare, am trimis răspunsul solicitat.  
Noi am făcut tot ce ni s-a cerut. Dar când văd că ping-pongul 
ăsta continuă la nesfârşit, deşi am epuizat toate argumentele, 
mă conving încă o dată că trebuie să ne ocupăm foarte serios de 
piaţa europeană şi de alte pieţe. Dar asta nu înseamnă în niciun 

DACĂ ÎN UE SE VA GĂSI VIN FALSIFICAT, 
VOM FI PEDEPSIŢI DUR
Din relatările recente ale domnului Vasile BUMACOV, ministru al Agriculturii 
şi Industriei Alimentare, referitor la perspectivele agriculturii în anul 2014
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caz că renunţăm la piaţa rusă. Noi nu cedăm, vom continua să 
negociem şi cred că vom găsi soluţii. Nu e doar interesul nostru 
ca vinurile moldoveneşti să revină în Rusia, ci şi al consumato-
rilor ruşi, cărora le plac băuturile alcoolice produse în Republica 
Moldova.

PROMOVAREA  MAREA NOASTRĂ 
PROBLEMĂ

Marea noastră problemă este promovarea. Nimeni nu 
cumpără vin, dacă nu e bine prezentat, trebuie să-l convingi 
pe consumator. Dar, repet, extinderea pe piaţa Uniunii Euro-
pene nu înseamnă că trebuie să o pierdem pe cea rusă. Toto-
dată, trebuie să continuăm să conlucrăm şi cu Belarus, şi cu 
Kazahstan, să pătrundem mai mult în China, în Turcia (unde 
merg la odihnă mulţi turişti din spaţiul CSI, care apreciază vi-
nurile noastre).

SIGURANŢA ALIMENTARĂ
Vinifi catorii noştri mai au o mare problemă. Ecoul embargou-

lui din 2006 încă se mai resimte. Atunci au fost puşi într-o situaţie 
foarte difi cilă, aveau contractate credite şi restricţiile impuse de 
ruşi i-au afectat grav, încât unii nici până azi nu-şi pot reveni. La 
Guvern încercăm să găsim o modalitate pentru a reeşalona acele 
credite. Restul tot ce s-a cerut în sectorul vitivinicol noi am făcut 
– au fost scoase accizele, o parte din taxe, am adoptat legea nouă 
şi vinul a devenit produs agroalimentar, aşa cum e considerat în 
UE, a fost creat Ofi ciul Naţional al Viei şi Vinului. Trebuie să fi m 
foarte atenţi la calitate, nu doar la vinuri mă refer, ci şi la produ-
sele alimentare, în general. Europenii spun clar: vă putem face 
avansuri la unele capitole, dar în ceea ce priveşte siguranţa ali-
mentelor, rigorile sunt foarte stricte. De aceea am şi depus efort 
pentru a face ordine în acest domeniu, unde avem încă multe 
probleme. E atât de important să nu existe tot soiul de interese, 
să nu se facă speculaţii, ci să funcţioneze normal Agenţia pentru 
Siguranţa Alimentelor. Dacă, Doamne fereşte, se întâmplă ceva 
din cauza produselor noastre în UE, apoi acei europeni care tare 
ne îmbrăţişează  şi ne deschid piaţa să vedeţi cum îşi vor schimba 
atitudinea. Dacă în UE se va găsi vin falsifi cat şi se va demonstra 
că e din Moldova şi este ofensiv, vom fi  pedepsiţi dur, prietenia se 
va termina repede.

CZU: 634.8:631.542

RECOMANDĂRI CU PRIVIRE 
LA TĂIEREA ŞI LEGATUL 
BUTUCILOR LA DIFERITE 
CATEGORII DE PLANTAŢII 
VITICOLE ÎN ANUL 2014
M. CUHARSCHI, V. CEBANU, A. BOTNARENCO, A. ANTOCI,  
M. CONDUR, V. CUCU, G. FURCULIŢĂ, Institutul Ştiinţifico-
Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare

REZUMAT. În lucrare se arată importanţa şi necesitatea 
efectuării anuale a tăierii şi legatului în uscat al butucilor, 
în funcţie de starea creşterii, fertilitatea embrionară a 
ochilor pe lungimea coardelor şi proprietăţile biologice 
ale soiurilor la diferite categorii de plantaţii viticole. Sunt 
propuse recomandări practice viticultorilor privind tăierea 
în uscat a butucilor.

CUVINTECHEIE:  viţa-de-vie, clone europene, soiurile de 
bază şi noi, starea plantaţiilor, tăiatul, legatul.

INTRODUCERE 
Tăierea şi legatul în uscat al butucilor sunt procedee agrotehnice de 

bază, care se aplică în fi ecare an în tehnologia cultivării viţei-de-vie. Viţa 
netăiată şi nelegată corespunzător tehnologiei, în câţiva ani se transfor-
mă în liană (sălbătăceşte), din cauza polarităţii creşterile se ridică către 
vârf, productivitatea scade, butucii degradează şi nu mai pot fi  refăcuţi 
(pot fi  restabiliţi cu difi cultate) la formele iniţiale, deoarece o parte con-
siderabilă din butuci (circa 30%) pier şi se usucă. 

Astfel de plantaţii neîngrijite, în majoritatea cazurilor, nu mai pot fi  
restabilite (de exemplu, plantaţiile viticole neîngrijite din 2012 – ,,Caraha-
sani-vin”; Geamăna ş.a) şi în mare parte sunt sortite defrişării. Trebuie să 
menţionăm că în anul 2013 (an cu condiţii climatice complicate în perioada 
de recoltare) munca viticultorilor s-a încununat cu succese semnifi cative. 
Recolta de struguri pe republică a constituit 600 mii tone, inclusiv 500 mii 
tone struguri pentru vin, 100 mii tone de struguri de masă. 

Cu părere de rău, din cauza condiţiilor climatice complicate în pe-
rioada de recoltare (precipitaţii abundente şi frecvente, dezvoltarea 
intensivă a putregaiului cenuşiu), iar în unele cazuri şi a nerespectării 
termenelor optime de recoltare şi achiziţionare a producţiei, o parte 
considerabilă din producţie a fost compromisă (a rămas nerecoltată), iar 
pierderile au constituit circa 100 mii tone de struguri. Sperăm că pe viitor 
se va ţine cont de aceste neajunsuri şi pierderile vor fi  evitate.

MATERIAL ŞI METODĂ
Cercetările au fost iniţiate în perioada anilor 2012-2013 la STE 

,,Codrul”-viticol, fi liala ,,Plopi”, Cantemir, ÎM ,,Vismos” SA, CAP ,,Glia”, 
SRL ,,Terra-vitis”, unde în proces de producţie în diferite condiţii de me-
diu a fost studiată comportarea mai multor categorii de plantaţii viticole 
de soiuri clone europene şi de bază, soiuri de selecţie nouă pentru vin 
şi de masă. S-au experimentat şi elaborat diverse sisteme de tăiere în 
funcţie de forma şi sarcina de rod ale butucului la diferite scheme de 
plantare. S-au efectuat evidenţe asupra creşterilor anuale, au fost efec-
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tuate analize microscopice privind fertilitatea ochilor de iarnă la diferite 
clone europene, soiuri de bază şi de selecţie nouă conform metodelor 
agrotehnice de cercetare cunoscute [1].

REZULTATE ŞI DISCUŢII
Starea plantaţiilor viticole înainte de tăiere. Este cunoscut faptul 

că lăstarii dezvoltaţi şi bine maturaţi din anul precedent iernează satisfă-
cător, iar ochii de iarnă ai acestora sunt mai puţin predispuşi afectărilor de 
temperaturile critice, creându-se astfel premise pentru o recoltă înaltă în 
anul curent. Evaluarea plantaţiilor viticole la sfărşitul vegetaţiei 2013 a ară-
tat că la soiurile cu creştere slabă şi medie (Muscat Ottonel, Chardonnay, 
grupa Pinot, Traminer, Aligote ş.a) numărul de lăstari normal dezvoltaţi pe 
butuc atinge nivelul de circa 40-50% (este aproape de norma biologică) şi 

variază de la 14-18 până la 30-32 buc./butuc. La soiurile cu creştere mediu 
viguroasă şi viguroasă (Fetească, Sauvignon, Merlot, Cabernet, Floricica, 
Codreanca, Prezentabil, Guzun, Moldova ş.a) numărul de lăstari normal 
dezvoltaţi atinge nivelul de 50-60%, numărul mediu variază de la 14-22 
până la 30-35 buc./butuc. Creşterea anuală în anul 2013, în majoritatea 
cazurilor, a fost una bună. Calitatea satisfăcătoare a lăstarilor, în condiţii 
favorabile  de iernare, poate asigura o recoltă bună în anul 2014.

Evidenţele au demonstrat o legătură directă şi strânsă între calitatea 
creşterii anuale şi fertilitatea ochilor de iarnă, ce corespunde proprietă-
ţilor biologice ale soiurilor şi clonelor cultivate în zonele de producere 
industrială a strugurilor din RM. La majoritatea soiurilor păstrarea ochi-
lor şi fertilitatea lor la începutul anului 2014, conform datelor obţinute, 
este destul de înaltă (tab. 1). Iernarea bună înregistrată în prezent se 

Tabelul 1
Schema orientativă de stabilire a sarcinii optime de rod şi a lungimii de tăiere 

a coardelor la diferite grupe de soiuri de viţă-de-vie în anul 2014

Grupa de soiuri/clone
(caracteristica)

Schema de tăiere 
(cep de înlocuire-

coardă de rod 

Sarcina de rod în funcţie 
de distanţa plantării pe 

rând; Sarcina orientativă 
de ochi per butuc 

Clone europene pentru vin
I grupă: clone cu vigoare medie de creştere şi un grad înalt de fertilitate 
relativă a ochilor centrali, inclusiv  la baza coardei de rod
Chardonnay, Pinot (grupa), Muscat Ottonel, Traminer, Aligote, Merlot, Mal-
bec, Gammay freaux ş.a 2+3-4 până la 5 ochi

Conform metodei biologice 
la distanţa de 1,25 m
32-36 ochi/butuc

II grupă: clone cu vigoare medie-mare şi mare şi un grad înalt de fertilitate 
relativă a ochilor centrali
Riesling, Cabernet-Sauvignon, Sauvignon F2, F5

 Sauvignon cl.297 ş.a

2-3+4-5 
2-3+6-7  Cu legarea 
coardelor înclinat sub 
un unghi de 60o

Conform metodei biologice 
la distanţa de 1,5 m
36-42 ochi/butuc

Soiuri pentru vin introduse şi de selecţie nouă
I grupă: soiuri cu vigoare medie de creştere şi un grad înalt de fertilitate 
relativă a ochilor centrali
Bianca, Solearis,  Viorica, Riton, Perveneţ Magaracea ş.a 2+3-4 ochi

Conform metodei biologice 
la distanţa de 1,25 m
32-36 ochi/butuc

II grupă: soiuri cu vigoare medie-mare şi mare şi un grad înalt de fertilitate 
relativă a ochilor centrali
Suholimanski belâi, Muscat de Ialoveni, Codrinschi, Alb de Oniţcani.
Soiurile cunoscute de mult timp: Fetească, Rară neagră, Rkaţiteli, Saperavi

2-3+4-5 ochi
sau tăierea lungă la 
7-8 ochi cu legarea 
curbată a coardelor 
(în formă de curbă)

Conform metodei biologice 
la distanţa de 1,5 m 
42-54 ochi/butuc

Soiuri de masă
I grupă: soiuri cu greutate mare a strugurilor şi un grad înalt de fertilitate 
relativă a ochilor centrali 
(cultura protejată şi semiprotejată)
Cardinal, Regina viilor, Muscat de Hamburg, Codreanca, Caraburnu, Kişmiş 
lucistâi, Kişmiş moldovenesc

2+4-5 ochi
Conform metodei biologice 
la distanţa de 1,5 m 
30-36 ochi/butuc

II grupă: soiuri cu greutate mare a strugurilor şi un grad înalt de fertilitate 
relativă a ochilor centrali 
(cultura neprotejată) 
Prezentabil, Rannii Magaracea, Frumoasa albă, Alb de Suruceni, Guzun, 
Osennii ciornâi, Ialovenschi ustoicivâi, Coarnă neagră, Moldova, Muscat tim-
puriu, Arcadia, Lora, Victoria, Talisman, Italia, Cardinal, Regina viilor, Muscat 
de Hamburg, Codreanca, Caraburnu, Kişmiş lucistâi, Kişmiş moldovenesc

2+4-5 ochi
Conform metodei biologice 
la distanţa de 1,5 m 
36-42 ochi/butuc

III grupă: soiuri cu vigoare medie de creştere şi greutate medie a strugurilor 
şi un grad înalt de fertilitate relativă a ochilor centrali 
Jemciug Csaba, Irşai Oliver, Muscat iantarnâi, Avgustovski, Chasellas, 
Leana 

2+3-4 până la 5 ochi
Conform metodei biologice 
la distanţa 1,25 m 
36-42 ochi/butuc
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datorează condiţiilor blânde din iarna acestui an, iar fertilitatea înaltă a 
ochilor în mare măsură a fost infl uenţată de condiţiile climaterice bune 
din anul trecut. La clonele europene şi soiurile de selecţie nouă pentru 
vin, cu masa medie a strugurilor, cota ochilor cu infl orescenţe embrio-
nare variază între 72 şi 88%; la soiurile de struguri de masă, unde gre-
utatea medie a strugurilor este mai mare, procentul de ochi cu infl ores-
cenţe constituie 66-77%. Numărul de infl orescenţe în medie la un ochi, 
la majoritatea clonelor şi soiurilor, este aproape de media multianuală. 
Această situaţie permite ca în anul 2014 să efectuăm tăierea în uscat 
conform proprietăţilor biologice ale soiurilor şi direcţiei de folosire a 
materiei prime. Astfel, butucii sănătoşi şi corect formaţi vor fi  tăiaţi fără 
difi cultate, respectând regulile de tăiere şi sarcina de rod în funcţie de 
soi, schema de plantare, vigoarea de creştere ş.a.

În cazul butucilor supuşi refacerii (restabilirii) după afectările de 
grindină, boli şi alte cauze, sau în plantaţiile îmbătrânite, unde lipseş-
te numărul necesar de verigi de rod sau acestea sunt slab dezvoltate, 
urmează să fi e introdusă tăierea specială, practicând tăierea lungă a 
coardelor şi legatul lor în formă de arc la prima sârmă (corzile de rod 
trebuie amplasate uniform în direcţia rândului, pentru completarea lo-
curilor goale). În cazul lipsei butucilor (unde sunt goluri) se recomandă 
formarea marcotelor aeriene de la butucii megieşi, bine dezvoltaţi.

Astfel, efectuarea corectă şi întemeiată a tăierii butucilor poate fi  
efectuată numai în cazul cunoaşterii fertilităţii şi viabilităţii ochilor de 
iarnă, ţinându-se cont şi de o eventuală regenerare a ochilor la început 
de vegetaţie.

Termenele şi tehnica de tăiere a viţei-de-vie. Tăierea plantaţii-
lor de viţă-de-vie în cultură neprotejată se aplică, de regulă, în perioada 
de iarnă şi primăvara devreme (februarie-martie şi trebuie fi nalizată îna-
inte de pornirea sevei. Aceste condiţii trebuie respectate în primul rând 
în cazul tăierii soiurilor clone europene, pentru ca să se evite răspândi-
rea infecţiei de cancer bacterian cu seva în perioada plânsului. 

Primele lucrări de tăiere se vor efectua în plantaţiile de rod cu creş-
terea normală, protejate de vânturile reci, nordice şi de apus şi la soiurile 
cu o rezistenţă moderată la ger. Paralel se va efec-
tua tăierea soiurilor europene de bază. Mai aproape 
de primăvară se va efectua tăierea soiurilor de masă 
rezistente şi mediu rezistente, în această perioadă se 
vor efectua şi tăierile în plantaţiile supuse restabilirii 
(tăierile de refacere a butucilor). Se va fi naliza tăierea 
soiurilor de masă şi a plantaţiilor tinere protejate de 
ger prin muşuroire. Perioada de tăiere a plantaţiilor de 
viţă-de-vie trebuie fi nisată până la umfl area muguri-
lor, astfel ca legatul în uscat să fi e înfăptuit la dez-
mugurire. Pentru a diminua apariţia rănilor în perioada 
formării coroanei butucului, plivitul lăstarilor de pri-
sos se va efectua când aceştia vor fi  în stare erbacee. 
Dacă această operaţie nu s-a efectuat ori s-a efectuat 
parţial, toate tăierile trebuie amplasate pe o singură 
parte a braţelor, pentru ca să nu stagneze mişcarea 
sevei şi fl uxul de substanţe să fi e cât mai uniform. La 
lichidarea completă a coardelor de 1 an se recoman-
dă să fi e lăsat un ciot mic de 0,3-0,5 cm, iar în cazul 
lichidării lemnului multianual (lichidarea braţelor) lun-
gimea ciotului trebuie să fi e de 2-3 cm. La înlăturarea 
coardelor mai bătrâne (a lemnului mai gros de mulţi 
ani), la baza lor se vor lăsa cioturi de până la 5 cm. 
Cioturile lăsate se usucă lent fără a provoca difi cul-
tăţi sistemului de conducere şi fl uxului de substanţe, 
aceştia fi ind înlăturaţi peste un an. Tăierea mai scurtă 
în aceste cazuri provoacă necrozarea adâncă şi rapidă 
a ţesuturilor.

Tăierile efectuate iarna, mai cu seamă în cazul 
lăsării cepurilor de înlocuire,  se vor efectua prin di-

afragma ochiului al treilea de la bază, pentru a evita deshidratarea şi 
uscarea ochilor terminali. Astfel de tăiere permite dezvoltarea a doi lăs-
tari normali, formarea corectă în anul viitor a verigilor de rod pe cep şi 
evitarea alungirii punţilor de rod.

Tăierea butucilor cu forme pe tulpină înaltă şi evantai se efectuează 
de obicei cu verigi de rod (cepi de înlocuire de 2-3 ochi, amplasaţi mai 
jos de coarda de rod, care să fi e direcţionat în afară (fi g. 1). În caz de 
alungire a punţilor de rod, la baza lor se lasă după posibilitate un cep de 
restabilire (1-2 ochi), care mai apoi se transformă în o nouă punte de rod 
cu verigă de rod.

TĂIEREA ÎN USCAT A DIFERITOR CATEGORII 
DE PLANTAŢII

I. Plantaţiile tinere (1-3 ani). În primul an după plantare lăstarii 
se dezvoltă liber. Se efectuează lucrarea solului între rânduri şi pe rând, 
copcitul (de 2 ori), protecţia contra bolilor, dăunătorilor şi instalarea spa-
lierului. Începând cu anul 2, pe parcursul vegetaţiei se formează tulpina 
şi braţele (forma preconizată, conform proiectului), se efectuează lucra-
rea solului, legatul lăstarilor şi protecţia contra bolilor şi dăunătorilor. În 
anul 3, de regulă, se fi nisează  formarea  butucului.

II. Plantaţiile de rod. Tăierea în uscat se efectuează în funcţie de 
categoria plantaţiilor, starea creşterii lăstarilor, fertilitatea mugurilor şi 
viabilitatea lor.

Pentru ca viile să rodească stabil, din an  în an, iar producţia de 
struguri să fi e de calitate, tăierea butucilor trebuie efectuată raţional, în 
mod diferenţiat, ţinându-se cont de proprietăţile biologice ale soiurilor şi 
starea viţelor după iernare. În acelaşi timp, trebuie de luat în considerare 
că atât micşorarea sarcinii, cât şi suprasarcinile cu muguri de rod se 
răsfrâng negativ asupra  vigorii de creştere şi productivităţii butucilor. 
Odată cu mărirea sau micşorarea sarcinii de rod se dereglează corelaţia 
dintre creşterea părţilor aeriene şi subterane (rădăcina) ale butucului cu 
efecte grave asupra productivităţii butucilor în perioadele ulterioare de 
exploatare.

În anii cu ierni blânde, multe so-
iuri sunt predispuse suprasarcinii de 
rod. Pentru diminuarea acestor efecte 
negative se recomandă reglarea sar-
cinii cu ajutorul operaţiilor în verde – 
la aplicarea plivitului se vor lichida şi 
unii lăstari fertili, pentru micşorarea 
sarcinii de rod până la normă (sau se 
va aplica normarea infl orescenţelor). 

La stabilirea corectă a încărcătu-
rii butucilor, în afară de proprietăţile 
biologice ale soiurilor şi starea viţelor 
după iernare, trebuie luate în consi-
derare vigoarea de creştere şi grosi-
mea coardelor de rod. 

Astfel, în cazurile în care la 
unele soiuri (Rkaţiteli, Sauvignon 
ş.a.) ochii amplasaţi la baza coar-
dei de rod au o fertilitate scăzută, 
iar butucii înregistrează un număr 
insuficient de creşteri de un an 
(sunt puţine coarde pe elementele 
de rod), pentru a asigura o sarcină 
optimă trebuie aplicate tăierile mai 
lungi ale coardelor de rod, folosind 
principiile metodei biologice de re-
glare a sarcinii. Aplicarea tăierilor 
scurte în aceste cazuri nu vor asi-
gura o încărcare optimă a butucilor 
cu ochi, fapt care poate duce la 

Schema de tăiere a butucilor la veriga 
de rod: a) tăierea în anul 2013; b) tăie-
rea în anul 2014

a

b
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apariţia lăstarilor lacomi şi scăderea considerabilă a productivităţii 
butucilor în anii următori [2].

Prin metode de analiză statistică s-a demonstrat că pentru diferite 
grupuri de soiuri zonele fertilităţii maxime ale ochilor de iarnă pe lungi-
mea coardei de rod sunt diferite:

- la soiurile şi clonele din Europa de Vest, o depunere mai bună a 
infl orescenţelor se înregistrează la baza coardelor de rod (3-4 ochi) şi în 
zona mai îndepărtată de la baza coardei (10-12 ochi);

- la soiurile rezistente, obţinute în urma hibridărilor interspecifi ce, 
se înregistrează depunerea infl orescenţelor preponderent la baza şi în 
zona centrală a coardei de rod;

- la soiurile din partea răsăriteană, cea mai înaltă fertilitate a ochilor 
se înregistrează în zonele mai îndepărtate de baza coardei – al 8-10 şi 
16-20 ochi [3].

Asupra diferenţierii mugurilor de rod o acţiune considerabilă o au şi 
condiţiile de climă şi sol. Astfel, pe soluri mai puţin fertile, în condiţii de 
secetă, o mai bună fertilitate a ochilor se înregistrează la baza coardelor 
de rod, pe când în condiţii normale (pe sectoare irigate) o depunere mai 
bună a infl orescenţelor se înregistrează în zona centrală şi partea de sus 
a coardei de rod. Cea mai înaltă fertilitate a ochilor la majoritatea soiuri-
lor de viţă-de-vie cultivate în Republica Moldova se constată, de regulă, 
în zona centrală a coardei de rod; tot în această zonă, ciorchinii au forme 
şi mărimi mai mari şi caracteristice soiului. Această situaţie apare ca 
urmare a condiţiilor diferite în care are loc diferenţierea mugurilor în 
perioada de vegetaţie. Asupra acestui fenomen, în condiţiile Republicii 
Moldova, infl uenţează negativ timpul rece (sau insufi cienţa de căldură) 
care frecvent se înregistrează la începutul (primăvara) şi sfârşitul ve-
getaţiei. Dacă în perioada de primăvară la dezmugurire şi în perioada 
de creştere intensivă a lăstarilor se înregistrează temperaturi mai joase, 
atunci diferenţierea mugurilor se îndepărtează de baza lăstarilor (coar-
delor de rod).

În cazul afectării mugurilor şi a lemnului în iernile geroase, lungi-
mea de tăiere a coardelor sau tăierea de restabilire a butucilor afectaţi 
se va efectua numai după o evaluare minuţioasă a viabilităţii mugurilor 
şi determinarea gradului de afectare a lemnului folosind metodele de 
analiză microscopică. 

Astfel, dacă în urma determinării viabilităţii ochilor se înregistrează 
pierderi de până la circa 30% din ochii de iarnă, atunci se aplică tăierea 
obişnuită, stabilită corespunzător formei butucului, suprafeţei de nutriţie 
şi proprietăţilor biologice ale soiurilor.

În cazurile în care pe butucii afectaţi de ger s-au înregistrat pierderi 
de circa 50% de ochi, atunci sarcina de rod trebuie mărită cu circa 30%, de 
la cea normală utilizându-se principiul metodei biologice de determinare a 
sarcinii butucului (la fi ecare butuc se adăugă, de regulă, 1-2 verigi de rod 
sau se măreşte lungimea de tăiere a coardei de rod). Sarcina încărcăturii 
se va stabili luând în considerare şi însuşirile biologice ale soiului, starea 
butucului după iernare, vigoarea de creştere a coardelor (utilizându-se 
principiul metodei biologice de determinare a sarcinii butucului).

Atunci când pe butuc se înregistrează în medie până la 70% de ochi 
pieriţi cu afectarea lemnului anual, se recomandă aplicarea tăierilor scurte 
ale coardelor la 2-3 ochi. În aceste cazuri sarcina cu ochi nu trebuie ma-
jorată, pentru a nu provoca prea multe puncte de creştere, care pot duce 
la slăbirea vigorii de creştere. De asemenea, se indică restabilirea puterii 
de creştere a butucilor aplicând operaţiile în verde. Luând în considerare 
fertilitatea înaltă a ochilor de la baza coardelor de rod (conform studiului 
fertilităţii embrionare), în condiţiile anului 2014 la momentul actual poate 
fi  justifi cată scurtarea coardelor de rod la nivelul minim de ochi prevăzut 
pentru fi ecare grupă de soiuri prezentată. În acelaşi timp, tăierea mai lungă 
a coardelor de rod poate fi  raţională în cazul formelor cu tulpină joasă cu 
orientarea verticală a lăstarilor sau în cazurile când sistema de conducere 
şi vigoarea de creştere a coardelor de un an predispun unor astfel de tăieri 
(cazuri în care numărul de coarde pe butuc sunt puţine, aceste fi ind cu 
creştere exagerată ş.a.). Pentru a menţine o productivitate înaltă a butu-
cilor la tăiere, pentru formarea verigii de rod se vor selecta coarde bine 
maturate cu diametrul de 8-12 mm.

Astfel, mărimea sarcinii butucului şi lungimea de tăiere a coardelor 
de rod în cadrul grupelor de soiuri prezentate oscilează în funcţie de 
particularităţile biologice ale soiurilor respective, a stării şi calităţii coar-
delor de un an. Parametrii prezentaţi de tăiere a butucilor sunt modele 
tipice (calculate) şi orientative. Cunoscând principiile de bază ale tăierii 
şi studiind starea de iernare a viţei-de-vie, specialiştii pot elabora pro-
priile recomandări, precum şi planul lor de realizare într-o gospodărie 
concretă (tab.1).

CONCLUZII 
1. La formele pe tulpină cu cordonul bilateral, cea mai raţională şi 

efectivă este tăierea scurtă la o sarcină optimă de ochi, utilizând metoda 
biologică, luând în considerare şi proprietăţile biologice ale soiului, vi-
goarea de creştere a butucilor, fertilitatea mugurilor centrali ş.a.

2. La formele de evantai şi cele fără braţe, formate din capul butucu-
lui, şi de tipul Guyot se recomandă tăierea medie şi lungă de la 7-9 până 
la 12 ochi cu legarea obligatorie a coardelor de prima sârmă în formă 
de curbă. În aceste cazuri se va respecta cu stricteţe sarcina de roadă a 
butucului în corespundere cu proprietăţile biologice ale soiului, schema 
de plantare ş.a. 

3. La toate categoriile de soiuri de viţă-de-vie predispuse lucrărilor 
de refacere se va aplica tăierea specială în corespundere cu gradul de 
afectare a lemnului de ger (coardelor, braţelor sau tulpinii). Se va urmări 
ca la restabilirea organelor butucului să se aleagă lăstari normal dezvol-
taţi (se va evita folosirea lăstarilor lacomi). Pentru restabilirea butucilor 
în termene cât mai restrânse se vor folosi pe larg operaţiile în verde. 

4. Condiţiile climatice din anul 2013 au fost în general favorabile pen-
tru viţa-de-vie. Însă precipitaţiile intensive în perioada de coacere a stru-
gurilor au provocat dezvoltarea putregaiului cenuşiu. Soiurile cu strugurii 
compacţi (gr. Pinot, Aligote ş.a.) au fost afectate de putregai în cel mai înalt 
grad. În acelaşi timp, gospodăriile care au recoltat strugurii în termene 
restrânse au obţinut recolte bogate şi o calitate înaltă a mustului.

BIBLIOGRAFIE 

RECENZIE ŞTIINŢIFICĂ  N. Perstniov,  doctor habilitat 
în agricultură,  profesor universitar.

Materialul a fost prezentat la 24.01.2014.

1. С.Н. Макаров. Методика опытного дела в виноградарстве. 
Кишинев, Изд-во «Картя Молдовеняскэ», 1964.

2. Л. Мозер. Виноградарство по-новому. Москва Изд-во 
«Колос», 1974.

3. И. Кострикин и др. Виноград: перспективные и новые 
сорта с элементами агротехники. Ростов-на-Дону, 2004.

vi
ti

cu
lt

u
ră



nr. 1 [49] 2014  „Pomicultura, Viticultura şi Vinifi caţia”  9



DETERMINAREA FERTILITĂŢII, VIABILITĂŢII OCHILOR 
ŞI A STĂRII ŢESUTURILOR LA COARDELE VIŢEIDEVIE  
ÎN URMA AFECTĂRII DE  ÎNGHEŢURI ŞI GERURI
M. CUHARSCHI, A. BOTNARENCO, T. CAZAC, V. CEBANU, A. ANTOCI, M. CONDUR, V. CUCU, 
Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare
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Fig. 1. Determinarea viabi-
lităţii ochilor prin secţionare 
(după I. Poenaru, 1980)

Fig. 2: a) toţi mugurii 
sunt viabili;  b) mugu-
rele central pierit, cel 
lateral – viabil

a

b

Colectarea probelor pentru determinarea depunerii infl orescen-
ţelor în ochii de iarnă se efectuează toamna după căderea frunzelor 
până la apariţia primelor îngheţuri (octombrie–noiembrie).

Viabilitatea ochilor şi starea ţesuturilor la coardele viţei-de-vie în urma 
afectării de geruri şi îngheţuri se poate aprecia uşor  după culoare. Astfel, 
după colectarea probelor şi amplasarea lor într-o încăpere cu temperatura 
de 18-20oC (timp de 1-2 zile) ţesuturile sănătoase în secţiune au o culoare 
verde, iar cele afectate capătă nuanţe de cafeniu sau negru. Pentru determi-
narea fertilităţii şi viabilităţii ochilor se execută (cu lama) o tăietură longitudi-
nală a ochiului, de sus în jos, şi se apreciază numărul de infl orescenţe în mu-
gurii centrali şi cei secundari, precum şi starea lui după numărul de muguri 
viabili sau pieriţi. După executarea tăieturii la ochiul de iarnă, sub ocularul  
microscopului  MBS-10, de obicei, se văd bine 1-3 infl orescenţe în toţi cei 
trei muguri – unul principal (ori central)  şi doi secundari (sau laterali). Dacă 
toţi cei trei muguri după secţionare au o culoare verde pronunţată, înseam-
nă că ochiul este viabil. Când unul sau doi muguri sunt pieriţi (central sau 
lateral) ochiul este afectat. În cazul când  toţi mugurii pe care îi vedem sunt 
de culoare cafenie sau neagră ochiul se consideră pierit. Evidenţa ochilor se 
calculează în procente, considerând numărul total pe fi ecare probă de 100%. 
Astfel, evidenţa ochilor ne prezintă o caracteristică  obiectivă privind starea 
probei analizate. Când apare necesitatea efectuării unei evidenţe diferenţiate 
a stării ochilor pe lungimea coardei, spre  exemplu, înainte de tăierea în 
uscat a  butucilor pentru a stabili sarcina optimă cu ochi la butuc, atunci 
se analizează viabilitatea mugurilor la 10-12 ochi începând  cu primul de la 
baza coardei, se înregistrează corespunzător  fi ecare coardă  şi ochi în parte 
(forma de evidenţă). Astfel de analiză ne dă posibilitatea să deosebim clar 
ochii afectaţi pe zonele coardei şi în baza acestor rezultate să determinăm 
lungimea de tăiere a coardelor pentru fi ecare soi sau sector în parte. 

Determinarea iernării ochilor se efectuează înainte de a începe 
tăierea în uscat (ianuarie–februarie). Colectarea probelor  se face în 
cazul când  în condiţii naturale după geruri temperatura va fi  pozitivă 
cel puţin trei zile. Probele colectate pot fi  aduse îndată în încăperi 
cu temperatura de 10-15°C.  Atunci  când  probele se colectează în zile 
geroase, ele trebuie transportate în încăperi cu temperatura aerului aproape 
de zero, însă negativă (-1-2o), şi să se ţină în această încăpere aproximativ 
24 de ore, pentru a încetini procesul topirii gheţii în spaţiile intercelulare şi a 
favoriza absorbirea treptată a apei rezultate prin topire de către protoplasma 
celulei. Apoi probele se transferă într-o încăpere mai caldă, la o temperatură 
de +2-3o, timp de două zile, unde are loc dezgheţarea completă a ţesuturilor 
îngheţate şi numai după aceasta se mută într-o încăpere caldă, la o tempe-
ratură de 10-15o, iar capetele de la baza coardelor se  reînnoiesc,  tăierile 
apoi se introduc la 7-10 cm în apă pe 2-3 zile. Coardele trebuie să fi e 
normal dezvoltate, cu diametrul de 7-12 mm, bine maturate, colectate 
de la diferiţi butuci de pe elementele productive de doi ani (probele 
colectate trebuie să caracterizeze starea soiului de pe sectorul repec-
tiv). La viile amplasate pe pante lungi, cu înclinaţie de 6-12 grade, 
se colectează probe din trei locuri (partea de jos, de mijloc şi cea de 
sus a pantei). Proba medie pe fi ecare soi constituie 10 lăstari a câte 
12 ochi (în unele cazuri până la 15 ochi).  Concomitent cu determinarea 
viabilităţii ochilor la aceleaşi coarde se apreciază gradul de afectare a ţe-
suturilor liberului şi lemnului. Astfel de verifi care se efectuează când ochii 
pieriţi constituie mai mult de 50%. Însă e necesar de a face deosebire între 

afectarea ţesuturilor provocate de ger şi vătămarea de necroză cu pete. După 
afectarea ţesuturilor de ger pe liberul coardelor apar nişte pete în formă de 
fâşii lungi  de culoare brună-închisă ori brună–cafenie. Însă la vătămarea  
de necroză sectoarele afectate sunt  rotunde ori ovale, cu hotare pronunţate 
de culoare neagră sau neagră-cafenie. Pentru determinarea stării generale 
a ţesuturilor la viţa-de-vie care au fost afectate de geruri, cu cuţitul sau cu 
lama, pe lungimea coardei se fac în câteva locuri tăieturi în lungime, mai 
întâi a liberului, apoi a lemnului.

Dacă ţesuturile au culoarea verde, atunci coardele sunt sănătoase. În 
cazul în care în urma tăieturii culoarea ţesuturilor (liberului, lemnului) este 
cafenie, înseamnă că sunt afectate de ger. Starea ţesuturilor se apreciază în 
baza punctajului: 

0 (puncte) – afectarea lipseşte  (stare bună); 
1 – afectare foarte slabă (se observă pete brune-cenuşii);
2 – afectare slabă (unele porţiuni ale corzii  sunt de culoare brună-

cenuşie, însă lemnul nu este  afectat);
3 – afectare medie ( porţiunile brune ale coardei constituie circa 30% 

din suprafaţa ei, pe alocuri se observă nesemnifi cativ o culoare brună-cenu-
şie a lemnului în stratul exterior);

4 – afectare puternică (a suprafeţei de culoare brună-cenuşie de circa 
50%, se face bine evidenţiată culoarea brună-cenuşie a lemnului în straturile 
exterioare, în unele locuri se observă afectarea pe toată suprafaţa coardei în 
formă circulară); 

5 – afectare foarte puternică (100% a liberului şi lemnului brun-ce-
nuşiu, coarda este afectată complet). 

Starea ţesuturilor (liberului şi lemnului) ale organelor multianuale ale 
butucului (braţelor, tulpinilor) se apreciază tot după această scară, colectând 
nu mai puţin de 10 braţe ori tulpini de la diferiţi butuci şi care se curăţă de 
coaja exterioară, apoi se fac tăieturi de jur  împrejurul coardei în diferite 
locuri.

După această examinare, în funcţie de modul de depunere a infl ores-
cenţelor în ochii de iarnă pe lungimea coardei şi a gradului de afectare a lor, 
procedeul de tăiere în uscat se efectuează  în baza datelor obţinute –  tăierea 
scurtă, mixtă, lungă a coardelor sau restabilirea butucilor.
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FERTILITATEA  EMBRIONARĂ 
(forma  de evidenţă)

Raionul – 

Gospodăria (comuna) – 

Brigada – 

Soiul –  Sauvignon

Schema de plantare –

Forma butucului –

Data luării probei – 
Responsabil de analiză –   

Nr. viţei
  Numărul   de  infl orescenţe   la  fi ecare  ochi  pe  viţă

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
1 0 1 2 1 2 1 3 2 1 2
2 1 1 ÷ m 2 0 2 1 2 1
3 0 ÷ 1 1 3 2 2 2 2 2
4 0 2 ÷ m 2 2 2 2 - -
5 1 0 1 ÷ ÷ 2 1 2 - -
6 0 ÷ 2 2 ÷ ÷ 0 ÷ ÷ -
7 1 m 0 ÷ 0 ÷ ÷ ÷ ÷ 2
8 1 1 m 2 2 0 2 1 2 0
9 0 0 ÷ 0 2 1 1 2 - -

10 1 ÷ 0 ÷ 0 3 2 2 1
Infl oresсenţe, total  5 5 6 6 13 11 15 14 8 7 90
Media la un ochi viabil 0,5 0,8 1,0 1,2 1,6 1,4 1,7 1,8 1,6 1,4
Media pe zone 0,8 1,4 1,7

Totalizarea datelor
STAREA OCHILOR ÎN TIMPUL IERNII

buc.   %
Au fost analizaţi ochi, total    92 100
Din ei:    viabili              (+)      70   76
               pieriţi             (m)     4     4
Muguri centrali pieriţi, (÷)
              laterali viabili      

  18   20

Lungimea de tăiere a coardelor    7-8 ochi

Sarcina butucului se determină  după metoda biologică

 STAREA EMBRIONARĂ A MUGURILOR CENTRALI
buc. %

Ochi viabili, total   70 100
Din ei:          fertili   54   77
                     sterili   (0)   16   23
Cu 1 infl orescenţă   19   35
Cu 2-3 infl orescenţe   35   65

Coefi cientul de fertilitate relativă (K1) 1,3

Coefi cientul  de fertilitate absolută (K2) 1,7

1. Recomandări în viticultură, Chişinău, 1983.
2. Recomandări în viticultură, Chişinău, 1989.
3. Viticultura, Bucureşti, 2008.

BIBLIOGRAFIE 

Fig. 3:  0 – afectări lipsesc; 1 – afectare foarte 
slabă; 2  – afectare slabă; 3  – afectare medie; 
4 – afectare puternică; 5 – afectare foarte pu-
ternică; 0-5 puncte

Fig. 4:  1  – toţi trei muguri 
viabili, de culoare verde pro-
nunţată; 2  – toţi trei muguri 
ai ochiului pieriţi, culoarea – 
de la cafeniu întunecat până la 
negru; 3  – pierit numai mu-
gurele central, doi laterali vi-
abili; 4  – pierit mugurele cen-
tral şi unul lateral, al doilea 
lateral viabil; 5  – mugurele  
central şi unul lateral viabili, 
pierit numai unul lateral; 6  – 
mugurele central viabil, doi 
laterali pieriţi.  
1 – ochi viabil; 2 – ochi pierit; 
3, 4, 5, 6 – diferite variante de 
afectare a ochiului
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ÎMBUNĂTĂŢIREA NUTRIŢIEI CU SCOPUL SPORIRII 
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La soiul Moldova sporul mediu al recoltei a fost re-
lativ neînsemnat (6,0 q/ha). Acest rezultat a fost obţinut 
pe sectorul unde doza de potasiu a fost de 240 kg s.a. în 
amestec cu N120P120. La această variantă nivelul ochilor 
viabili a constituit 78%, pe când la varianta fără  îngrăşă-
minte – numai 56%. Celelalte doze şi combinaţii de îngră-
şăminte nu au contribuit la majorarea recoltei, cu toate 
că suma ochilor principali şi secundari a fost în limitele 
72-74%, ceea ce e cu mult mai mare decât la varianta de 
control.

E necesar de notat că iarna anilor 1984-1985, conform 
datelor staţiilor hidrometeo (Bravicea, Pojăreni, Cahul), a 
fost lungă şi geroasă. În raionul Călăraşi temperaturile 
au coborât până la -28,2oC, în raionul Ialoveni – -26,8oC, 
în raionul Cahul – până la -20oC. Cu toate acestea, după 
cum au demonstrat experimentele de câmp, îngrăşămin-
tele minerale şi îndeosebi cele de potasiu au contribuit 
la mărirea procentului de ochi viabili, fapt ce a condus la 
sporirea recoltei de struguri.

În 2012 a fost o iarnă foarte friguroasă şi lungă. 
Ca rezultat, recolta a scăzut cu 30-35%. Viticultorii au 
efectuat un volum mare de lucrări pentru restabilirea 
butucilor.

Conform informaţiei Ministerului Agriculturii şi Indus-
triei Alimentare, în anii 2011-2012 au fost plantate cir-
ca 3-4 mii hectare de viţă-de-vie. Pentru dezvoltarea în 
continuare a viticulturii şi vinifi caţiei, în noua perioadă e 
necesar să fi e iniţiate măsuri operative (de către organe-
le de resort ale Republicii Moldova) în vederea acordării 
ajutorului necesar tuturor producătorilor din ramura pri-
oritară a economiei ţării.

În concluzie.  Experimentele de câmp efectuate pe 
parcursul mai multor ani au demonstrat încă o dată că 
viţa-de-vie este o plantă care „iubeşte” potasiul. De ace-
ea recomandările elaborate trebuie să conţină doze şi 
combinaţii de îngrăşăminte pentru fi ecare sector de vie 
în parte.

Rezultatele experimentelor de câmp efectuate în con-
diţiile Republicii Moldova, în cadrul cărora au fost studi-
ate infl uenţa diferitor doze şi combinaţii de îngrăşăminte 
minerale asupra procentului de ochi viabili, a recoltei şi 
calităţii diverselor soiuri de masă şi pentru vin,  sunt ac-
tuale şi în prezent şi ne servesc ca recomandări pentru 
viile roditoare, în funcţie de conţinutul elementelor nu-
tritive din sol, starea ochilor după iernare etc., utilizarea 
îngrăşămintelor de potasiu în doze mai mari decât cele 
de azot şi fosfor, şi anume: N120P120 K180 şi N120P120K240.
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бовая культура винограда. Кишинев, Изд-во «Картя Молдовеня-
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да в Молдавии. Кишинев, Изд-во  «Картя Молдовеняскэ», 1972.
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7. M. Cuharschi, V. Cebanu, T. Olari. Factorii de impact la culti-
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2012.
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PLANTAREA VIILOR

ÎNCORPORAREA ÎN SOL A ÎNGRĂŞĂMINTELOR 
ÎNAINTE DE DESFUNDAREA MECANIZATĂ A TERENURILOR
Gh. GRIGHEL, doctor în biologie, C. DADU, doctor habilitat în agricultură

Prezintă interes analiza  efi cienţei îngrăşămintelor încor-
porate în perioada rodirii pe sectoarele unde au fost introdu-
se îngrăşăminte de fosfor şi potasiu înainte de desfundare în 
comparaţie cu varianta de control absolut (fondul 1). Datele din 
tabelul 1 ne demonstrează că acţiunea doar a îngrăşămintelor 
de azot (N60 N120 N180) la fondurile P300K300 şi P600K600 se intensifi că 
comparativ cu aceleaşi îngrăşăminte introduse la fondul 1( fără 
îngrăşăminte). Astfel, la introducerea dozei de 60 kg/ha s.a. de 
azot la fondul P300K300  s-a obţinut un spor de 7,8 q/ha, la fondul 
P600K600 –  11,3 q/ha, pe când la fondul fără îngrăşăminte s-a 
înregistrat 3,1 q/ha.

Prin urmare, pe fondul mai înalt cu încorporarea PK înainte 
de desfundarea terenului introducerea doar a azotului în doza 
60 kg/ha s.a. acţiunea acestuia se manifestă mai bine compara-
tiv cu fondul inferior.

Acelaşi lucru se observă şi în cazul în care sunt introduse 
doze mai mari de azot. Însă majorarea dozei de azot până la 180 
kg/ha s.a. nu asigură creşterea ulterioară a sporului recoltei. De 
notat că utilizarea NPK indiferent de mărimea dozelor asigu-
ră practic acelaşi spor al recoltei. În  plus, nivelurile sporurilor 
aproape că nu se deosebesc de varianta utilizării doar a îngră-
şămintelor de azot, iar în  unele cazuri sunt chiar mai inferioare. 

Tabelul 1
Acţiunea doar a îngrăşămintelor de azot 
şi a celor de azot, fosfor şi potasiu asupra 

recoltei de struguri de soiul Rkaţiteli 
(anii 1976-1980) în cadrul fondului 

cu introducerea îngrăşămintelor de fosfor 
şi potasiu înainte de desfundarea terenului

Varianta experimentului
Sporul recol-

tei, q/ha
Recuperarea 1 q 
NPK cu recoltă, q

Fără îngrășăminte – f 1 69,1* -
P300K300 – f 2 5,0 5,2
N60 – f 2 7,8 4,9
N120     - f 2 7,9 3,6
N180   - f 2 7,7 2,8
N60+P60+K60  – f 2 7,4 2,6
N120+P120+K120 – f 2 8,1 1,8
N180+P180K180 – f 2 8,2 1,3
P600K600 – f 3 7,4 3,7
N60  – f 3 11,3 4,3
N120 – f 3 11,3 3,5
N180 – f 3 9,5 2,5
N60+P60+K60  – f 3 10,6 2,8
N120+P120+K120 – f 3 10,3 1,8
N180+P180K180 – f 3 9,7 1,3

· recolta, q/ha

De exemplu, introducerea anuală a N120 la fondul P600K600 s-a 
soldat cu un spor de 11,3 q/ha, iar introducerea anuală a  N120 şi 
a P120 K120 o dată la trei ani – numai cu10,3 q/ha comparativ cu 
varianta fără îngrăşăminte.

Ca rezultat al sporurilor înalte ale recoltei obţinute în urma 
utilizării N60, la fondul P600K600  s-a înregistrat cel mai mare be-
nefi ciu net la 1 ha, iar 1 q NPK – 4,3 chintale de struguri. Ma-
jorarea dozelor de îngrăşăminte de azot conduc la scăderea 
benefi ciului net la 1 ha. O astfel de legitate se observă şi la in-
troducerea dozelor mai mari de NPK. De notat că 1 q de NPK 
este recuperat cu  1,3-5,2 q de struguri.

Din cele expuse mai sus deducem că pe solurile sărace în 
elemente nutritive este mai evidentă acţiunea azotului, iar pe 
cele bogate – a potasiului. Prin urmare, dacă în solurile spălate 
înainte de desfundarea terenurilor au fost încorporate îngrăşă-
minte de fosfor şi potasiu în doza 600 kg/ha s.a., începând cu 
anul intrării pe rod a butucilor e raţional să se introducă anual 
doar îngrăşăminte de azot în doze de 60 kg/ha s.a.

S-a stabilit că fosforul şi potasiul se consolidează în sol în 
locurile unde au fost introduse şi în curs de 8-10 ani sunt ac-
cesibile pentru viţa-de-vie. Acest fapt infl uenţează pozitiv asu-
pra productivităţii plantaţiilor viticole. Îngrăşămintele de azot, 
precum a fost menţionat mai sus, în comparaţie cu varianta de 
control, conduc la sporirea esenţială a recoltei, în temei la doza 
N60 la fondul cu îngrăşăminte de fosfor şi potasiu.

Cu toate acestea, majorarea recoltei de struguri în urma in-
troducerii N180 este nesemnifi cativă în comparaţie cu recolta ob-
ţinută în cazul încorporării îngrăşămintelor de fosfor şi potasiu 
înainte de desfundarea terenului. Introducerea anuală a îngră-
şămintelor de azot în doza N180 kg/ha s.a. la fondul cu încorpo-
rarea îngrăşămintelor înainte de desfundarea terenului nu este 
raţională, fapt  confi rmat de următoarele ecuaţii ale regresiei:

R= 69,4+ 1,2K – 1,52 N – 3,25 K2; R=0,420; S2r= 4,97 (1978);
R= 64,0+1,67K - 3,55P2 – 2,13 K2; R= 0,448; S2r=4,53 (1979).
Acest fapt a fost remarcat şi în alţi ani de cercetare. Un ast-

fel de fenomen în condiţiile Moldovei s-a produs în premieră 
(până în prezent această problemă nu a fost elucidată).

Îngrăşămintele introduse înainte de desfundarea terenului 
într-o anumită măsură infl uenţează conţinutul de zahăr şi acidi-
tatea strugurilor. Impactul pozitiv asupra majorării conţinutului 
de zahăr s-a constatat la varianta P600K600, în alte cazuri este ne-
semnifi cativ. Îmbunătăţirea calităţii strugurilor are loc în temei 
din contul acţiunii îngrăşămintelor de potasiu şi interacţiunea 
îngrăşămintelor de fosfor şi potasiu.

Ecuaţia regresiei „% de zahăr – îngrăşăminte” e următoa-
rea:

R4= 15,0+0,62K+0;42PK;       R= 0,786;      S2r = 0,45 (1977);
R5= 15,8+0,48 K;                     R=0;489;       S2r= 0,66 (1978).
Nivelul înalt al conţinutului de zahăr la toate variantele ex-

perimentului (1979) se datorează   condiţiilor meteo favorabile. 
Prin urmare. îngrăşămintele sporesc recolta fără a afecta ca-
litatea strugurilor. În temei, lungimea medie a lăstarilor a fost 
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aceeaşi la toate variantele experimentului. Începând cu intrarea 
pe rod a butucilor şi în anii rodirii diferenţa de creştere a lăsta-
rilor între variante a fost neînsemnată. În aşa mod introducerea  
îngrăşămintelor de fosfor şi potasiu înainte de desfundarea te-
renului contribuie la majorarea recoltei fără a se atesta modifi -
cări esenţiale în ce priveşte lungimea lăstarilor de un an,  acesta 
fi ind un factor pozitiv.

DIN CELE EXPUSE POT FI TRASE CONCLUZIILE:
1. Introducerea îngrăşămintelor de fosfor şi potasiu şi 

a îngrăşămintelor organice concomitent cu îngrăşămintele 
de fosfor şi potasiu înainte de  desfundarea solului îmbo-
găţeşte stratul de extindere a rădăcinilor cu fosfor şi po-
tasiu.

2. În funcţie de nivelul de aprovizionare a solului cu sub-
stanţe nutritive înainte de desfundarea terenului urmează 
să fi e introduse 40-120 t/ha de băligar. În lipsa băligarului 
e necesar să fi e introduse îngrăşăminte minerale în dozele 
P300K300; P300K450; P300K600;  P600K600.

3. Introducerea îngrăşămintelor organice şi minerale 
înainte de desfundarea terenului contribuie la obţinerea 
unor sporuri stabile ale recoltei de struguri fără a afecta 
calitatea producţiei.

4. Un efect bun se obţine de la utilizarea concomi-
tentă a îngrăşămintelor minerale şi organice: 60-120 t/
ha băligar+P300K300, sau P300K450, sau P300K600, sau P600K600. 
Sporuri ale recoltei s-au înregistrat şi în cazul introducerii: 
100 t/ha băligar + P300K600.

5. În cazual în care nu au fost utilizate îngrăşăminte 
înainte de desfundarea terenului, e necesar ca în perioada 
de rodire să se introducă anual N60-120 şi o dată la trei ani  – 
P60K60 sau P120K120.

6. Atunci când sunt introduse băligar sau îngrăşăminte 
de fosfor şi potasiu s.a. sau concomitent băligar şi îngrăşă-
minte de fosfor şi potasiu înainte de desfundarea terenului, 
e necesar ca începând cu perioada de rodire, pe parcursul 
a 7-8 ani, să fi e utilizate doar îngrăşăminte de azot. În con-
tinuare vor fi  utilizate toate trei feluri de îngrăşăminte NPK 
în aceleaşi doze. Respectarea acestui procedeu agrotehnic 
va contribui la economisirea îngrăşămintelor de fosfor şi 
potasiu, care pot fi  utilizate la alte culturi.
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INTRODUCERE
Utilizarea substanţelor chimice colo-

rante în industria alimentară a constituit 
obiectul a numeroase studii, continuând 
să rămână şi astăzi una dintre cele mai 
controversate probleme.  Situaţia oare-
cum specială a acestei categorii de com-
puşi se datorează caracterului deosebit de 
periculos pentru sănătatea omului.

Deşi normele sanitare în vigoare per-
mit utilizarea coloranţilor naturali şi sin-
tetici pentru unele produse alimentare şi 
băuturi, Legea Viei şi Vinului interzice fo-
losirea acestora la vinuri şi la alte produse 
pe bază de struguri şi vin.

Astfel de intervenţii asupra compozi-
ţiei vinului au ca scop fi e corectarea sau 
ascunderea unor defecte, fi e înşelarea 
simţurilor consumatorului prin „îmbu-
nătăţirea frauduloasă” a anumitor calităţi 
organoleptice ale vinului.

MATERIAL ŞI METODE
Cercetările efectuate au avut ca obiec-

tiv testarea unor metode cromatografi ce 
pentru identifi carea coloranţilor sintetici 
adăugaţi în vinuri albe pentru a obţine 
vinuri roşii, utilizându-se amarant, azo-
rubină şi pentru identifi carea eventualelor 
falsuri existente printre vinurile de masă 
roşii de pe piaţa românească.

Coloranţii sintetici au fost identifi caţi 
prin două metode: calitativă – metoda 
cromatografi că în strat subţire şi, cantita-
tivă – cromatografi a lichidă de înaltă per-
formanţă HPLC (High Perfomance Liqhid 
Chromatography).

1. Metoda de determinare a coloran-
ţilor sintetici prin cromatografi a în strat 
subţire (STAS 184/17-86) este identică 
cu metoda OIV şi constă în fi xarea colo-
ranţilor sintetici pe lână albă, urmată de 
identifi carea acestora prin cromatografi e 
în strat subţire. Alte referinţe cu privire la 
această metodă se  regăsesc în „Culege-
rea de metode internaţionale de analiză 
a vinurilor şi musturilor”, „Regulamentul 
CEE nr. 2676/1990” şi „Regulamentul CEE 
nr. 2870/2000”.

2. Metoda de determinare a coloran-

Victoria ARTEM, Aurora RANCA, Staţiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultură şi Vinificaţie Murfatlar, România, Murfatlar; 
Roxana IONETE,  Institutul Naţional de Cercetare-Dezvoltare pentru  Tehnologii Criogenice şi Izotopice (ICSI) Râmnicu-Vâlcea, 
România; Rodica PASA, Staţiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultură şi Vinificaţie Iaşi, România

ţilor sintetici prin analiza HPLC. Coloana 
cromatografi că folosită este Hypersil Gold 
250x4 mm, cu dimensiunea particulelor 
de 3 μm detecţie la lungimea de undă de 
520 nm, volumul de probă  injectat este de 
10 μl, faza mobilă: A – acetat de amoniu 
1%, pH=7,5, B – MeOH:ACN=80:20, v/v cu 
un debit de 1 ml/min. Pentru optimizarea 
separării, s-a lucrat cu o soluţie etalon 
multicomponent de coloranţi preparată 
din substanţe etalon de puritate HPLC.

REZULTATE ŞI DISCUŢII
1. Metoda de determinare a colo-

ranţilor sintetici prin cromatografi a în 
strat subţire constă în două etape:

a)  Fixarea coloranţilor sintetici pe sub-
strat organic animal (lână albă mordansa-
tă) care are ca principiu faptul că lâna albă 
mordansată are proprietatea de a reţine, 
dintr-un amestec de coloranţi roşii naturali 
şi sintetici, numai coloranţii sintetici;

b) Trecerea coloranţilor sintetici în 
soluţie, depunerea lor pe placa cromato-
grafi că sub formă de spot şi developarea 
acestora cu o soluţie revelatoare cu rolul 
de a antrena substanţele colorante din 
spotul depus, având loc separarea aces-
tora; coloranţii sintetici din vin se identifi că 
prin poziţia spoturilor corespunzătoare 
coloranţilor căutaţi.

În fi gura 1 (a şi b) sunt prezentate 
vinurile roşii naturale şi coloraţia lânei 
mordansate obţinute în cazul vinurilor na-
turale; aceasta are culoarea drojdiei de vin 

Fig. 1: a), b) – Testul de fi xare pe lână albă mordansată în cazul probelor de 
vinuri naturale roşii; c), d) – Testul de fi xare pe lână albă mordansată în cazul 
microprobelor de vinuri albe falsifi cate prin adaos de coloranţi sintetici azoru-
bină şi amarant

care este specifi că vinurilor roşii naturale 
probând astfel naturaleţea acestora.

În fi gura 1 (c şi d) sunt prezenta-
te microprobele de vin alb falsifi cate 
în laborator folosind coloranţii sintetici 
azorubina şi amarantul, coloraţia lânei 
obţinute în acest caz este de roşu intens, 
iar culoarea persistă şi după spălarea cu 
apă curentă.

În cazul în care mostrele de lână sunt 
colorate evident, coloranţii sintetici se pot 
identifi ca prin cromatografi e în strat subţire.

În urma respectării schemei de ex-
tracţie a coloranţilor sintetici fi xaţi pe lâna 
mordansată, extractele obţinute au fost 
depuse pe plăci cromatografi ce de tipul 
TLVC silicagel 60 F254.

În fi gura 2 sunt prezentate cromato-

Fig. 2. Identifi carea coloranţilor sin-
tetici din microprobele de vin alb co-
lorate cu coloranţi  sintetici 
(1 – amarant; 2  – etalon amarant; 
3  – azorubină; 4  – etalon azorubină)

                             a)                      b)                     c)                  d)

IDENTIFICAREA CALITATIVĂ ŞI CANTITATIVĂ PRIN DIFERITE 
METODE CROMATOGRAFICE A UNOR COLORANŢI SINTETICI 
FOLOSIŢI FRAUDULOS ÎN VINIFICAŢIE
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gramele obţinute în urma scoaterii plă-
cilor din bacul de developare, observân-
du-se separarea coloranţilor amarant şi 
azorubină la distanţele de migrare Rf 6,2 
şi 6,7; comparativ cu etaloanele coloran-
ţilor  respectivi.

2. Determinarea coloranţilor sin-
tetici prin analiza HPLC

Pentru a determina cantitativ colo-
ranţii sintetici din vinurile albe falsifi cate 
cu azorubină şi amarant s-a apelat la o 
metodă HPLC care a fost dezvoltată la In-
stitutul Naţional de Cercetare-Dezvoltare 
pentru Tehnologii Criogenice şi Izotopice 
Râmnicu-Vâlcea (ICSI).

Au fost analizate vinurile falsifi cate 
cu cei doi coloranţi sintetici luaţi în studiu, 
comparativ cu probele martor.

În fi gura 3 (a şi b) este prezentată 
cromatograma vinului martor – Feteas-
că regală, comparativ cu cromatogra-
ma vinului Fetească regală în care s-a 
adăugat colorantul roşu azorubina, se 

Fig. 3: a) Cromatograma HPLC, la vinul martor Fetească regală; b) Cromatograma HPLC, la vinul Fe-
tească regală colorat cu azorubină 

observă apariţia picului corespunzător 
colorantului introdus, cantitatea de co-
lorant calculată din microprobă a fost de 
45,030 mg/l.

În fi gura 4 a este prezentată cromato-
grama vinului martor Fetească albă com-
parativ cu cromatograma vinului Fetească 
albă în care s-a adăugat colorantul roşu 
amarant (fi g. 4 b), se observă apariţia pi-
cului corespunzător colorantului introdus, 
cantitatea de colorant calculată din micro-
probă a fost de 14,176 mg/l.

În perioada februarie–mai 2010 s-a 
efectuat un studiu de caz pe 5 probe de 
vinuri de masă îmbuteliate în PET-uri, 
recoltare de pe piaţă, cu scopul de a expe-
rimenta cele două metode de analiză ca-
litativă şi cantitativă în vederea depistării 
eventualilor coloranţi sintetici.

Într-o primă etapă am aplicat testul 
cu lână albă mordansată, rezultatele sunt 
prezentate în fi g. 5, de unde reiese că doar 
probele de vinuri 1 şi 3 nu au coloranţi 

Fig. 4: a) Cromatograma HPLC, la vinul martor Fetească albă; b) Cromatograma HPLC, la vinul Feteas-
că albă colorat cu amarant

sintetici. Mostrele de lână mordansată din 
probele de vinuri 4 şi 5 s-au colorat puţin, 
intensitatea de culoare fi ind mare doar în 
cazul probei 2.

După fi xarea coloranţilor pe lâna mor-
dansată s-a trecut la extracţia acestora în 
vederea identifi cării lor prin cromatografi a 
în strat subţire.

În cazul probelor 4 şi 5 croma-
togramele nu au evidenţiat prezenţa 
niciunui colorant, deşi coloraţia lânii 
mordansate susţinea prezenţa lor în 
probele respective.

În cazul probei 2 colorarea lânii este 
evidentă, cromatograma obţinută este 
prezentată în fi gura 6, unde se observă 
prezenţa colorantului azorubina.

Cele 5 probe de vin recoltate de pe 
piaţă au fost trimise la ICSI Râmnicu-
Vâlcea pentru determinarea cantitativă a 
coloranţilor prin HPLC, în tabelul 1 fi ind 
prezentate rezultatele obţinute. A fost 
identifi cat colorantul azorubina atât în 
cazul probei 2, unde s-a găsit o concen-
traţie de 5,192 mg/l, precum şi în cazul 
probelor 4 şi 5, unde exista suspiciunea 
de prezenţă a coloranţilor sintetici evi-
denţiată prin colorarea lânei mordansate 
într-o nuanţă maronie, nespecifi că vinu-
rilor naturale, dar care prin cromatogra-
fi e în strat subţire nu s-a confi rmat.Fig. 5. Testul de fi xare pe lâna albă mordansată al vinurilor recoltate de pe piaţă

     Proba 1              Proba 2              Proba 3               Proba 4            Proba 5
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Fig. 6. Cromatograma probei 2 de vin 
roşu procurat din comerţ comparativ 
cu etaloanele: 1  –  amarant; 2  – azo-
rubină

Tabelul 1
Concentraţia coloranţilor 

sintetici obţinută prin HPLC

Proba

Concentraţie 
(mg/l

Ama-
rant

Azo-
rubină

P1 – Vin de masă roşu 
demisec

- -

P2 – Vin de masă roşu - 5,192

P3 – Vin de masă roşu - -

P4 – Vin de masă roşu 
demidulce

- 2,06

P5 – Vin de masă roşu 
demisec

- 0,306

CONCLUZII

Metoda cromatografi că în strat subţire 
ne oferă informaţii calitative despre colo-
rantul sintetic din probă fără să permită 
depistarea acestuia la concentraţii mai 
mici de 2 mg/l.

Metoda HPLC este o metodă de 
analiză performantă şi rapidă. Datorită 
rezoluţiei, sensibilităţii şi preciziei ei, a 
devenit în ultimii ani metoda preferată 
de mulţi specialişti. Un inconvenient ar 
putea fi accesul  restrâns al labora-
toarelor de control al calităţii vinului 
la echipamente moderne, cum ar fi şi 
cromatograful de lichide de înaltă per-
formanţă.

INTRODUCERE
Culoarea şi însuşirile organoleptice 

sunt caracteristicile principale ale vinurilor 
roşii, în care compuşii fenolici au un rol 
esenţial. Culoarea şi astringenţa acestor 
vinuri se formează datorită conţinutului în 
compuşi fenolici care trec în mare parte din 
struguri în procesul de vinifi care a lor [1]. 

Acumularea compuşilor fenolici în vi-
nurile roşii este în funcţie de mai mulţi fac-
tori: capacitatea biologică a soiului, zona de 
producere a strugurilor, gradul de maturare 
a strugurilor, starea de sănătate a recoltei, 
tehnologia aplicată etc. În opinia lui N. Po-
mohaci şi col., durata de macerare-fermen-
tare este defi nitorie pentru tipul de vin care 
se realizează [2]. La moment, în literatura de 
specialitate sunt invocate diferite durate de 
macerare-fermentare a mustuielii la obţine-
rea vinurilor roşii după tehnologia clasică. G. 
Valuico constată că durata optimă de contact 
dintre mustul în fermentaţie şi părţile solide 
este de 6-8 zile [3]. La un contact de scurtă 
durată (3-5 zile) se obţin vinuri cu un conţi-
nut mai mic în compuşi fenolici şi care tre-
buie puse mai rapid în consum. Vinurile obţi-
nute în urma contactului de lungă durată, de 
la 8 la 12 zile, sunt mai bogate în taninuri şi 
necesită de a fi  maturate în vase de stejar şi 
învechite ulterior în sticle. 

În acest context, durata de macerare-
fermentare poate fi  evidenţiată în 3 ca-

tegorii: de scurtă durată (2-3 zile), medie 
(4-7 zile) şi de lungă durată (8-12 zile) [4]. 
Dat fi ind faptul că acumularea compuşilor 
fenolici în struguri depinde de condiţiile 
climatice ale anului, durata macerării-fer-
mentării la obţinerea vinurilor roşii este 
variabilă de la un an la altul.  

Totodată, s-a stabilit că parte din com-
puşii fenolici extraşi este instabilă şi se 
depune în sediment, fapt ce conduce la 
micşorarea conţinutului acestora în vin.  
Conform datelor prezentate de G.Valuico 
[5], numai în procesul de macerare-fer-
mentare pierderile de substanţe colorante 
în vinurile din soiurile Saperavi şi Caber-
net-Sauvignon  constituie 33-43%.

Pe lângă aceasta, stabilirea unei durate 
optime de contact este legată şi de utiliza-
rea mai efi cace a vaselor tehnologice la ob-
ţinerea vinurilor roşii prin tehnologia clasi-
că. Menţinerea prea îndelungată în contact 
cu părţile solide nu întotdeauna conduce 
la îmbogăţirea vinului cu compuşi fenolici 
în proporţii mari, reducând în acelaşi timp 
productivitatea utilajului.

În sensul celor menţionate au fost re-
alizate cercetări ce ţin de dinamica de ex-
tragere a compuşilor fenolici din soiurile de 
struguri cu diferit potenţial biologic în pro-
cesul de macerare-fermentare, precum şi 
de stabilitatea acestora în timpul păstrării 
vinului în decurs de 9 luni. 

CZU: 663.2.222
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INFLUENŢA DURATEI 
DE MACERAREFERMENTARE 
ÎN ROŞU ASUPRA
CONŢINUTULUI DE COMPUŞI 
FENOLICI ŞI STABILITATEA LOR
E. RUSU, L. OBADĂ,  L. GOLENCO, M. CIBUC, S. NEMŢEANU,
IP Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. Was studied duration of maceration-fermentation for Merlot 
and Codrinschi varieties. Extracting dyestuff s for both investigated varieties 
reach maximum ast er 6-7 days of contact and phenolic substances ast er 10 days 
of maceration-fermentation. Stability of phenolic compounds over time depend 
more on the used variety. In the wines made from the variety Codrinschi loss of 
dyestuff s and phenolic substances are lower in comparison with those of Merlot.

KEY WORDS: duration,  maceration-fermentation, dyestuff s, phenolic substan-
ces, stability.
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MATERIAL ŞI METODE
Cercetările privind infl uenţa duratei 

de macerare-fermentare asupra extragerii 
compuşilor fenolici s-au realizat pe două 
soiuri de struguri – Merlot şi Codrinschi. 
Principalii indici şi capacitatea biologică 
în compuşi fenolici a soiurilor respective 
în anul de recoltă 2012 sunt prezentaţi în 
tabelul 1.

După conţinutul în zaharuri aceste 
două soiuri nu se deosebesc esenţial şi se 
poate constata că recoltarea s-a realizat la 
un grad înalt de maturitate. Totodată, soiul 
Codrinschi se distinge printr-un conţinut 
mai avansat în acizi titrabili, precum şi în 
compuşi fenolici.

Strugurii în cantitate a  câte 20 kg  au 
fost prelucraţi în condiţii de microvinifi caţie 
după schema clasică de obţinere a vinuri-
lor roşii. Mustuiala obţinută a fost sulfi tată 
în doză de 75 mg/kg dioxid de sulf total, 
după care în ea s-au inoculat levuri active 
uscate Oenoferme rouge. Macerarea-fer-
mentarea mustuielii s-a efectuat la tempe-
ratura de 23-25 °C timp de 2 zile (varianta 
I), 5 zile (varianta II), 8 zile (varianta III) şi 
12 zile (varianta IV). La expirarea duratei de 
contact faza lichidă a fost separată de cea 
solidă, iar în mostrele obţinute s-a realizat 
fermentaţia completă a zaharurilor, limpe-
zirea naturală a vinurilor şi tragerea lor de 

Tabelul 1
Indicii fi zico-chimici şi capacitatea biologică 
în compuşi fenolici a strugurilor investigaţi 

Soiul investigat

Indicii fi zico-chimici Capacitatea biologică, mg/l
Zaha-
ruri,
  g/l

Acizi 
titrabili, 

g/l
  pH Substanţe 

fenolice
Substanţe colo-

rante

Merlot     252      5,4 3,54     1778      655
Codrinschi (Pleşeni, 
regiunea Sud)

    
   263

     
     7,5

 
3,31

    
     2370

     
     1268

pe sedimentul de drojdie cu sulfi tarea în 
doză de 20 mg/l dioxid de sulf liber. Vinu-
rile experimentale obţinute au fost trecute 
la păstrare în butelii în condiţii de microvi-

nifi caţie şi supuse analizelor fi zico-chimice 
după 3, 6 şi 9 luni de păstrare, precum şi 
iniţial după pritocire. 

Pentru determinarea indicilor fi zico-
chimici de bază au fost utilizate metodele 
standardizate, iar a compuşilor fenolici – 
cele recomandate de OIV.

REZULTATE ŞI DISCUŢII
În tabelul 2 sunt prezentate datele re-

feritor la indicii fi zico-chimici în mostrele 
de vin roşu obţinute din soiurile Merlot şi 
Codrinschi în conformitate cu metodica ex-
perimentului. Din datele obţinute se poate 
constata că gradul alcoolic al vinurilor ex-
perimentale a atins valori înalte, de peste 
14,0% vol. în mostrele de vin de soiul Mer-vi
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Fig. 1. Infl uenţa duratei de macerare-fermentare asupra extragerii 
substanţelor colorante

Tabelul 2     
Principalii indici fi zico-chimici ai vinurilor roşii seci obţinute din soiurile  

Merlot şi Codrinschi cu diferită durată de macerare-fermentare   

Nr. 
d/o

Denumirea 
vinului şi durata 

de  macerare-fer-
mentare

Alcool,  
 % vol.  

Zaha-ruri
rezi-du-

ale,
g/dm3

Acizi 
titra-bili, 

g/dm3

Acizi vola-
tili, g/dm3

Sub-stanţe 
feno-lice, 
mg/dm3

Anto-
ciani, 

mg/dm3 pH

Extract
sec neredu-

cător,
g/dm3

1 Merlot 2d 14,8 1,5 6,6 0,46 869 264 3,63 24,0
2 Merlot 5d 14,4 1,5 6,3 0,46 1146 359 3,63 24,2
3 Merlot 8d 14,5 2,9 6,3 0,46 1225 370 3,62 24,8
4 Merlot 12d 14,5 1,8 5,8 0,46 1264 312 3,66 25,6
5 Codrinschi 2d 15,3 1,4 6,8 0,26 1343 423 3,50 24,1
6 Codrinschi  5d 15,0 1,4 7,3 0,23 1659 549 3,49 26,0
7 Codrinschi  8d 15,0 1,3 7,0 0,20 2054 528 3,52 27,1
8 Codrinschi 12d 14,9 1,3 6,6 0,26 2015 486 3,53 27,4
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lot şi în jur de 15,0% vol. în cele de soiul 
Codrinschi. Caracteristic pentru vinurile 
obţinute din soiul Codrinschi este conţinu-
tul mai avansat în acizi titrabili, valoarea 
cărora variază de la 6,6 la 7,3 g/l, iar în vi-
nurile de soiul Merlot – de la 5,8 la 6,6 g/l.

Referitor la extractul sec nereducător 
de menţionat valori mai înalte în mostrele 
de vin obţinute din soiul Codrinschi. Toto-
dată, s-a constatat că odată cu mărirea 
duratei de contact creşte şi conţinutul în 
extract al vinurilor. În mostra de vin obţi-
nută la durata de 2 zile conţinutul în extract 
sec nereducător este de 24,1 g/l, iar la cea 
de 12 zile valoarea acestui indice creşte cu 
3,3 g/l. Pentru soiul Merlot creşterea con-
ţinutului de extract în funcţie de durata de 
contact este mai puţin expresivă, şi anume 
– de la 24,0 până la 25,6 g/l. 

Dinamica extragerii substanţelor co-
lorante în funcţie de durata de macerare-
fermentare este prezentată în fi gura 1 şi a 
substanţelor fenolice în fi gura 2.

Referitor la extragerea substanţelor 
colorante este necesar de evidenţiat două 
momente esenţiale. Primul moment constă 
în faptul că extragerea substanţelor colo-
rante în perioada investigată de 2-12 zile 
este neuniformă. Procesul de extragere a 
pigmenţilor din pieliţă atinge cota maximă 
aproximativ la mijlocul perioadei de con-
tact, adică la 6-7 zile. În a doua jumătate 
a acestei perioade extragerea substanţelor 
colorante are un caracter descendent şi 
concentraţia acestora în faza lichidă se di-
minuează. Cauzele micşorării conţinutului 
de substanţe colorante în vin la un contact 

Fig. 2. Infl uenţa duratei de macerare-fermentare asupra ex-
tragerii substanţelor fenolice
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mai îndelungat sunt diferite: micşorarea 
concentraţiei pigmenţilor în pieliţă, inten-
sifi carea procesului de adsorbţie a sub-
stanţelor colorante pe suprafaţa părţilor 
solide, precum şi pe drojdii, participarea 
antocianilor la reacţiile de condensare cu 
alţi compuşi şi în primul rând cu substan-
ţele fenolice. 

Dinamica extragerii substanţelor feno-
lice se deosebeşte de cea a substanţelor 
colorante. Acest proces atinge apogeul 
la 8-10 zile de contact şi încetineşte sau 
chiar descreşte în următoarele zile. Conţi-
nutul de substanţe fenolice în vin depinde 
mai mult de capacitatea biologică a soiu-
lui de a acumula aceşti compuşi. În cazul 
experimentului, datorită rezervei înalte de 
substanţe fenolice din strugurii de soiul 
Codrinschi, conţinutul lor în vin după 8 zile 
de contact este de 2 054 mg/l faţă de 1 225 
mg/l în vinul de soiul Merlot. După 12 zile 
de contact dintre faze, conţinutul de sub-
stanţe fenolice în mostra de vin Codrinschi 
scade până la 2 015 mg/l, iar în vinul Mer-
lot puţin  creşte – 1 264 mg/l. Cu alte cu-

Fig. 4. Dinamica substanţelor colorante în funcţie de durata de macerare-fer-
mentare, soiul Codrinschi

Fig. 3. Dinamica substanţelor colorante în funcţie de durata de macerare-fer-
mentare, soiul Merlot
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vinte, realizarea unui procedeu de macera-
re-fermentare cu o durată mai mare de 12 
zile nu conduce la o îmbogăţire substanţi-
ală a vinului cu substanţe fenolice. Ţinând 
cont de faptul că la un contact îndelungat 
au loc pierderi de substanţe colorante, uti-
lizarea acestui regim în practica vinicolă 
la producerea vinurilor roşii prin metoda 
clasică este inefi cientă atât din punct de 
vedere tehnologic, cât şi economic. 

Rezultatele analizei conţinutului în 
substanţe colorante a mostrelor de vin 
experimentale obţinute din soiul Merlot 
după 3, 6 şi 9 luni de păstrare sunt pre-
zentate grafi c în fi gura 3, iar de soiul Co-
drinschi – în fi gura 4.  Din datele obţinute 
observăm că deja după 3 luni de păstrare 
a vinurilor au loc pierderi de substanţe co-
lorante. Ponderea cea mai mare de micşo-
rare a conţinutului în substanţe colorante 
a fost detectată în varianta I (2 zile de 
contact) de soiul Merlot şi constituie 20%. 
În variantele II, III şi IV pierderile după 3 
luni de păstrare sunt mai mici şi variază 
între 8,6 şi 17,5%. Conţinutul în substanţe 
colorante a continuat să se diminueze şi 
în următoarele luni. Cele mai mari pier-
deri de antociani după 9 luni de păstrare 
a vinurilor au fost înregistrate în mostrele 
1 (36%) şi 4 (32%), iar în variantele II şi III 
acest indice este mai mic şi constituie 29 
şi, respectiv, 28%.  

În mostrele de vin obţinute din soiul 
Codrinschi pierderile de substanţe coloran-
te atât după 3 luni, cât şi după 6 şi 9 luni 
sunt mai mici în raport cu cele obţinute din 
soiul Merlot. Spre deosebire de varianta I 
de soiul Merlot, care se distinge prin pier-
deri avansate de substanţe colorante, în 
cea din soiul Codrinschi ele sunt mai sta-
bile, şi constituie numai 2,6% după 3 luni şi 
5,0 şi 15,1% după 6 şi, respectiv, 9 luni de 

Fig. 6. Dinamica substanţelor fenolice în funcţie de durata de macerare-fer-
mentare, soiul Codrinschi

Fig. 5. Dinamica substanţelor fenolice în funcţie de durata de macerare-fer-
mentare, soiul Merlot

păstrare. În mostrele de vin variantele II, III 
şi IV după 9 luni de păstrare conţinutul în 
substanţe colorante se reduce în proporţie 
de 25,0,  20,0 şi, respectiv, 21,7%.

Pierderile mai mici de substanţe colo-
rante în mostrele de vin obţinute din soiul 
Codrinschi în comparaţie cu cele din soiul 
Merlot se explică prin conţinutul mai avan-
sat de substanţe fenolice, care în opinia 
unor cercetători [6] contribuie la stabilita-
tea antocianilor ca urmare a reacţiilor din-
tre aceştia şi taninurile din vin.

Referitor la dinamica substanţelor fe-
nolice de evidenţiat pierderile în proporţii 
mai mici în raport cu substanţele colorante 
atât pentru mostrele de vin de soiul Merlot 
(fi g. 5), cât şi de soiul Codrinschi (fi g. 6). În 
mostrele de vin varianta I obţinute din soiul 
Merlot după 3 luni de păstrare substanţele 
fenolice s-au diminuat cu 7,2%, după 6 luni 
– cu 20,0% şi după 9 luni – cu 22,3%. Dintre 
toate mostrele de vin investigate, ultimele 

două se disting prin cei mai înalţi indici ce 
ţin de diminuarea substanţelor fenolice.

Analiza datelor obţinute demonstrează 
că pierderi mai mari în substanţe fenolice, 
practic în toate variantele cercetate de so-
iul Merlot, au loc după 6 luni de păstrare, 
iar ponderea pierderilor variază între 11,0 
şi 20,0%. În perioada 6-9 luni, pierderile de 
substanţe fenolice sunt mai reduse, fi ind 
cuprinse între 1,4 şi 4,4%.

Spre deosebire de mostrele de vin din 
soiul Merlot, cele obţinute din soiul Codrin-
schi se disting printr-o stabilitate mai mare 
a substanţelor fenolice. Această costatare 
se referă în primul rând la mostrele de vin 
varianta IV, în care după 9 luni de păstrare 
a vinului pierderile constituie numai 5,1%. 
În variantele I, II şi III acest indice este de 
8,0, 6,2 şi, respectiv, 9,2%. 

Privitor la substanţele fenolice se poa-
te menţiona că în ansamblu stabilitatea 
acestora depinde de conţinutul lor în vin şi 
particularităţile biologice ale soiului. Mai 
puţin stabile sunt substanţele fenolice în 
vinurile de soiul Merlot şi mai cu seamă 
în varianta I, în care conţinutul iniţial al 
acestora este de numai 870 mg/l. Cu totul 
altfel se comportă substanţele fenolice în 
mostrele de vin obţinute din soiul Codrin-
schi. Datorită conţinutului mai avansat în 
substanţe fenolice, inclusiv şi mostra vari-
antei I (1350 mg/l), după 9 luni de păstrare 
pierderile acestora nu depăşesc 10,0%.

CONCLUZII
Ca rezultat al cercetărilor efectuate 

privind infl uenţa duratei de macerare-fer-
mentare asupra conţinutului de compuşi 
fenolici din vin şi stabilitatea acestora s-au 
constatat următoarele:

1. Caracteristic pentru ambele soiuri 
investigate este faptul că extragerea anto-
cianilor din pieliţă atinge apogeul  după 6-7 
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zile de contact, iar a substanţelor fenolice – 
după  circa 10 zile de macerare-fermenta-
re, după care acest proces încetineşte sau 
chiar descreşte.

2. Concentraţia compuşilor fenolici 
în vinurile roşii obţinute prin metoda cla-
sică depinde de concentraţia acestora în 
constituentele bobului, adică de însuşirile 
biologice ale soiului. Astfel, vinul de soiul 
Codrinschi cu durata de contact de 8 zile 
are un conţinut de substanţe colorante de 
1,4 ori şi de substanţe fenolice de 1,7 ori 
mai mare, decât cel de soiul Merlot obţinu-
te conform aceluiaşi regim tehnologic.

3. Realizarea procedeului de macera-
re-fermentare la producerea vinurilor roşii 
cu durata de contact dintre faze mai mare 
de 10-12 zile nu asigură o îmbogăţire sub-
stanţială a produsului cu compuşi fenolici, 
fi ind totodată inefi cient şi din punct de ve-
dere economic.

4. Referitor la stabilitatea substanţelor 
colorante şi fenolice nu a fost determinată 
o anumită legitate în funcţie de durata de 
contact şi mai mult depinde de soiul uti-
lizat. În mostrele de vin obţinute din soiul 
Codrinschi pierderile de substanţe coloran-
te şi fenolice sunt mai mici în raport cu cele 
din soiul Merlot.
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În timp ce ţăranii noştri se plâng că 
nu-şi pot vinde recolta de struguri, pen-
tru că întreprinderile de vinifi caţie nu au 
unde-şi comercializa producţia, presa 
străină scrie că lumea riscă să rămână 
fără vin şi să nu mai facă faţă cererii. 
Cel puţin asta este concluzia la care au 
ajuns specialiştii de la Morgan Stanley, 
una dintre cele mai importante bănci de 
investiţii din lume.

Potrivit raportului Morgan Stanley, 
industria este deja în urmă, cererea 
depăşind producţia cu aproape 300 mi-
lioane de sticle pe an. Şi asta se întâm-
plă în ciuda faptului că, la nivel global, 
există un milion de producători care fac 
câte 2,8 miliarde de sticle anual, dintre 
care jumătate numai în Europa.

Anul trecut, producţia mondială de 
vin a scăzut cu peste 5%, ajungând la 
cel mai mic nivel din anii’60, din cauza 
vremii neprielnice din Franţa şi Argenti-
na. În Europa, scăderea a fost de 10%, 

în timp ce consumul global a  urcat cu 
un procent. Cei mai mari consumatori 
de vin din lume sunt francezii, urmaţi de 
chinezi. 

Se afi rmă că dezechilibrul recent 
dintre cerere şi consum vine şi pe 
fondul creşterii popularităţii vinului în 
China, pe măsură ce economia ţării dă 
semne că îşi revine şi astfel standardul 
de viaţă este şi el mai ridicat, pe de altă 
parte, China a început să producă sin-
gură mai mult vin.

În ceea ce îi priveşte pe ameri-
cani, se vorbeşte că aceştia consu-
mă 12% din producţia mondială, dar 
produc numai 8% din volumul total. 
În plus, consumul a crescut anul tre-
cut cu 2%. Potrivit raportului Morgan 
Stanley, numărul de producători „s-a 
mărit considerabil” în ultimii 15 ani în 
SUA, dar cei mai mulţi dintre aceştia 
sunt de talie mică, aşa că şi aportul 
lor este redus.

LUMEA RISCĂ SĂ RĂMÂNĂ 
FĂRĂ VIN
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Важным вопросом является уве-
личение продолжительности хранения 
фруктов. В настоящий момент наиболее 
эффективным и надежным методом 
увеличения срока хранения плодов 
является использование ингибитора 
биосинтеза этилена – 1-метилцикло-
пропена (1-МЦП). Как известно, газ 
этилен (С2Н4) является  растительным 
гормоном, который регулирует рост, ак-
тивирует созревание плодов, вызывает 
старение листьев и цветков, опадение 
листьев и плодов. Например, бананы 
гораздо быстрее созревают, если рядом 
с ними поставить яблоки. Причиной 
ускорения созревания является этилен, 
выделяемый яблоками (рис. 1).

Именно под действием этилена 
происходит дозревание таких фруктов 
как яблоки, сливы, груши, абрикосы, 
персики,  нектарины, бананы. Дан-
ные фрукты после сбора урожая про-

должают выделять этилен, который 
связывается рецепторами клеточной 
мембраны фруктов (рис. 2) и вызывает 
их созревание.

Можно заблокировать действие 
этилена на фрукты, используя 1-ме-
тилциклопропен. Структура 1-МЦП 
родственна природному гормону 
этилену. Молекулы 1-МЦП присо-
единяются к рецепторам этилена на 
клеточной мембране фруктов и за-
нимают его место (рис. 3). Эффект до-
стигается при использования 1-МЦП 
в малых концентрациях. Этилен не 
может присоединяться к рецепторам, 
в результате чего созревание фруктов 
замедляется, а период хранения уве-
личивается. 1-МЦП обладает очень 
сильным ингибирующим свойством  
и позволяет продлить срок хранения, 
снизить потери и сохранить высокое 
качество плодов. 1-МЦП можно при-

Технология  FYSIUM TM

НОВЫЙ ПРОДУКТ НА РЫНКЕ МОЛДОВЫ 
ДЛЯ ЗАМЕДЛЕНИЯ ПОСЛЕУБОРОЧНОГО
СОЗРЕВАНИЯ ЯБЛОК
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Рис. 1. Действие этилена на фрукты 

Рис. 2. Рецептор этилена в клеточной мембране яблок

менять  на яблоках, грушах, сливах, 
абрикосах, персиках, нектаринах, 
томатах. Противодействуя этилену, 
1-МЦП положительно влияет на фрук-
ты во время хранения и транспорти-
ровки:

* Сохраняется твердость фруктов;
* Титруемая  кислотность  поддер-

живается на необходимом уровне (ти-
труемая кислотность необработанных 
яблок, снятых с дерева по мере созре-
вания снижается);

* Уменьшается продуцирование 
внутреннего этилена;

* Уменьшается воздействие внеш-
них источников этилена;

* Замедляется дыхание плодов;
* Происходит замедление созрева-

ния плодов.
1-МЦП – циклоалкен с молекуляр-

ной формулой С4Н6 при стандартных 
условиях-летучий газ. Так как 1-МЦП 
при нормальных условиях представ-
ляет собой газообразное, нестабиль-
ное вещество, склонное к реакциям 
окисления, полимеризации и другим  
превращениям его применяют в виде 
препаратов, представляющих собой 
продукты сорбции 1-МЦП различ-
ными твердыми веществами, либо 
получают в результате химической 
реакции в месте обработки. Следует 
отметить, что растительная продук-
ция, обработанная 1-МЦП, является 
безопасной для организма человека. 
После  обработки во фруктах не обра-
зуется никаких вредных токсических 
веществ, т.к. 1-МЦП по химической 
структуре и механизму действия по-
хож на природное вещество.

На данный момент на рынке Мол-
довы существуют три технологии по-
лучения 1-МЦП в месте применения: 
технология SMARTFRESHTM – амери-
канской компании AgroFresh, «ФИТО-
МАГ» –  российской компании  Фито-
маг, FYSIUM TM бельгийской компании 
JANSSEN PMP. Данные технологии 

Клеточная 
структура

Рецептор

Н        Н
С=С

Н         Н
Этилен
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отличаются между собой методом 
генерирования 1-МЦП. В случае с 
технологиями SMARTFRESHTM и «ФИ-
ТОМАГ» 1-МЦП связывают с веще-
ством α-циклодекстрином (углевод, 
полученный ферментативным путем). 
Комплекс 1-МЦП – α-циклодекстрин 
в воде диссоциирует на циклодек-
стрин и исходное вещество, проявляя 
основные свойства последнего, т.е. 
при растворении порошка в воде или 
в водном растворе, содержащем не-
органические вещества (гидроксиды 
или карбонаты щелочных металлов 
– NaOH, KOH, NaHCO3 и др.), происхо-
дит выделение 1-МЦП в среду хране-
ния фруктов. Бельгийская компания 
JANSSEN PMP разработала новую тех-
нологию получения 1-МЦП под на-
званием FYSIUMTM. Данная технология 
была зарегистрирована в Молдове в 
2013 году. Технология FYSIUMTM пред-
ставляет  собой систему компонен-
тов, которая позволяет генерировать 
активный компонент 1-МЦП в месте 
применения. Газ синтезируется и 
очищается в закрытой системе (в кар-
триджах)  с помощью генератора и вы-
деляется в камеру обработки.

Дистрибьютором технологии  
FYSIUMTM в Молдове является  ком-
пания YORK- Refrigerent SRL.  Осе-
нью 2013 года компанией YORK- 

Рис. 3. Механизм действия этилена и 1-МЦП на фрукты
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Рецепторы 
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Активизация 
процесса 
созревания

Ингибирование 
созревания

Созревание

были подписаны «Контроль» (необ-
работанные) и «Обработанные», соот-
ветственно. Отобранные яблоки хра-
нились в одинаковых условиях при 
комнатной температуре в течение 10 
дней. Затем с помощью пенетрометра 
определили твердость необработан-
ных и обработанных яблок. Твердость 
обработанных яблок была больше, 
чем твердость необработанных во 
всех случаях.

Твердость обработанных яблок из 
1-й камеры была больше, чем твердость 
необработанных из той же камеры на 
20,1%, во второй камере обработанные 
яблоки были тверже на 10,4%, а в 3-й 
– на 22,3%. Данные об эффективности 
применения технологии   FYSIUMTM  
представлены в виде диаграммы, изо-
браженной на рис. 4. 

В результате применения новой 
технологии получения 1-МЦП замед-
лилось послеуборочное созревание 
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Рис. 4. Эффект от применения технологии FYSIUMTM  на яблоках «Айда-
ред»

Refrigerent SRL совместно с JANSSEN 
PMP впервые в Молдове была вне-
дрена технология замедления по-
слеуборочного созревания фруктов 
FYSIUMTM .  Технология была испытана 
на яблоках сорта «Айдаред» в холо-
дильных камерах некоторых мол-
давских хозяйств. В ходе тестового 
применения технологии  FYSIUMTM 
было осуществлено три обработки в 
различных камерах. Для определе-
ния эффективности технологии было 
отобрано по 15 яблок из каждой ка-
меры до и после обработки, которые 

яблок. Таким образом, технология 
FYSIUMTM является  эффективным ме-
тодом увеличения продолжительности 
холодильного хранения яблок.

Более подробную информацию о 
новой технологии FYSIUMTM можно уз-
нать в фирме YORK- Refrigerent SRL. 
Контактная информация:

Адрес: мун. Кишинэу, 
ул. М. Когэлничану 22, оф. 9.
Тел./факс: 0-22-226016; 

тел.: 0-22-273943
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Care stejar e mai bun?
Specialiştii în vinifi caţie afi rmă că stejarul din Franţa 

este considerat cel mai bun în maturarea vinurilor, acest 
lemn nu elimină nicio substanţă care ar putea degrada cali-
tatea vinurilor.

„În urma maturării, vinul obţine din lemn anumite sub-
stanţe, unele dintre ele afectează calitatea vinului schim-
bându-i culoarea, consistenţa şi chiar gustul. În butoaiele 
fabricate din lemn franţuzesc, noi păstrăm doar cele mai 
selecte vinuri, vinurile premium. Celelalte băuturi sunt păs-
trate  în butoaie fabricate din stejar unguresc sau american. 
Desigur că şi preţurile sunt foarte mari, lemnul adus din 
Franţa, pentru un butoi, ajunge să coste 700 de euro, cel din 
Ungaria ori America costă la jumătate. Cât despre stejarul 
moldovenesc, compania noastră nu apelează la acest lemn, 
deoarece conţine o doză mare de taninuri”, a declarat Elena 
Plescan, reprezentantul Companiei „Purcari”.

„La prima vedere,  stejarul de la noi nu se deosebeşte 
cu mult faţă de cel din Franţa, Ungaria sau Slovacia. Cel mai 
important este modul de tratare a lemnului după defrişa-
re. Ca lemnul să nu elimine secreţiile lui, neapărat trebuie 
ebonizat, adică tratat cu mai multe soluţii care îl ajută să 
reziste în timp. Producătorii noştri nu dispun, din păcate, de 
echipamentele necesare care elimină secreţiile şi paraziţii 
din lemn,  fapt ce ar permite o păstrare foarte bună a vinului. 
Dacă lemnul a fost pasteurizat 100%, atunci orice substanţă 
care se  păstrează în el se menţine într-o formă naturală”, a 
mai afi rmat specialistul.

În Republica Moldova, doar trei combinate de vinuri im-
portă lemn din Franţa, Ungaria, Austria şi Canada. Celelalte 
combinate folosesc butoaiele rămase încă din perioada so-
vietică, confecţionate din stejar adus din Siberia. Specialişti 
în vinifi caţie afi rmă că sunt nevoiţi să importe lemn din stră-
inătate, deoarece modul de prelucrare a acestuia este unul 
de o înaltă calitate.

„Lemnul importat de noi este uscat cel puţin trei ani, 
specialiştii din străinătate folosesc echipament de ultimă 
generaţie care scoate toţi paraziţii din lemn, din câte mai 
cunosc aceştia folosesc şi nişte substanţe speciale care pă-
trund adânc în lemn, iar după tratare acesta nu elimină nicio 
secreţie şi vinul evoluează foarte bine, atingând cote înalte”, 
a declarat Alexandru Popuşoi, laborant al Vinăriei „Asconi”.

Potrivit informaţiilor, lemnul importat din Europa, nece-
sar pentru un butoi, costă 700 de euro, din Canada – 350 de 
euro, iar cel unguresc – 200-300 de euro.

INDICATORII ECONOMICI 
AI NOILOR PROCEDEE 
DE TĂIERE A POMILOR 
DE CIREŞ, VIŞIN ŞI CAIS
Ilie DONICA, doctor habilitat în agricultură, profesor cercetător, 
Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii 
Alimentare

INTRODUCERE
În condiţiile de infl aţie în agricultură, îndeosebi în pomicul-

tură, considerabil s-a schimbat dinamica cheltuielilor de pro-
ducţie, preţurile de livrare şi benefi ciul. Preţul de cost al pro-
ducţiei de fructe, cu unele abateri,  este în ascensiune. Această 
creştere este cauzată atât de scumpirea componenţilor ma-
terial-tehnici şi energetici, care sunt folosiţi la producerea de 
fructe, cât şi de productivitatea scăzută a plantaţiilor pomicole 
în condiţiile cheltuielilor de muncă şi fi nanciare considerabile. 
Cheltuielile sporite sunt generate şi de îndeplinirea manuală a 
unui şir de lucrări, mai ales la tăierea pomilor pe rod, efectua-
rea cărora necesită un volum mare de muncă.

Luând în considerare că suprafeţele plantaţiilor pe rod ale 
speciilor de cireş, vişin şi cais la momentul actual constituie 
peste 8 mii ha, iar acest procedeu important din veriga tehno-
logică este recomandat de a fi  executat primăvara devreme 
(într-o perioada foarte scurtă), în multe plantaţii pomicole nu 
se efectuează tăierile necesare ale pomilor din cauza lipsei 
forţei de muncă, fapt ce contribuie la micşorarea roadei şi la 
favorizarea intrării pomilor în periodicitatea de fructifi care.

Din aceste considerente pentru redresarea economică în 
ramura pomicolă este necesar de a perfecţiona unele elemente 
tehnologice, în special sistemele de tăiere a pomilor în vederea 
minimalizării raţionale care ar reduce substanţial cheltuielile de 
muncă la tăierea pomilor şi ar asigura  creşterea productivităţii 
muncii la îndeplinirea acestui principal element tehnologic.

MATERIAL ŞI METODĂ
Investigaţiile cu privire la elaborarea sistemului de tăiere a 

pomilor de cireş, vişin şi cais în vederea minimalizării raţionale 
a muncii manuale s-au efectuat la baza experimentală a IŞPH-
TA în perioada anilor 2006-2010, la următoarele specii şi soiuri: 
cireş – Valeri Cikalov, vişin – Crişana şi cais – Kişiniovski rannii. 
Coroanele pomilor au fost tăiate pe următoarele variante:

1. Tăierea pomilor conform recomandărilor în vigoare.
2. Finisarea centrului coroanei prin tăieri ale părţii de sus 

a pomilor.
3. Finisarea centrului coroanei prin tăieri ale părţii de jos a 

pomilor.
4. Limitarea înălţimii pomilor.
5. Limitarea înălţimii + a unei lăţimi dintr-o parte a pomilor.
6. Limitarea înălţimii + a lăţimii din ambele părţi ale 

pomilor.
7. Limitarea lăţimii dintr-o parte a pomilor.
8. Limitarea lăţimii din ambele părţi ale pomilor.
La cais perfecţionarea sistemului de tăiere s-a efectuat în 
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Indicatorii
Variantele investigaţiilor

1 2 3 4 5 6 7 8
Cais – Kişiniovski rannii

Producţia medie, t/ha 13,1 14,4 14,4 14,2 13,4 12,7 14,4 13,5
Consumuri de producţie, lei/ha 27670 28357 28357 28252 27829 27459 28357 27882
Preţul de cost, lei/t 2112 1969 1969 1990 2077 2162 1969 2065
Venituri din vânzări, lei/ha 66810 73440 73440 72420 68340 64770 73440 68850
Benefi ciul net, lei:
         - la 1ha
         - la 1t

39140
2988

45083
3131

45083
3131

44168
3110

40111
3023

37311
2938

45083
3131

40968
3035

Nivelul rentabilităţii, % 141,5 159,0 159,0 156,3 145,5 135,9 159,0 147,0
Cireş – Valeri Cikalov

Producţia medie, t/ha 16,6 18,2 17,9 18,4 16,0 15,2 17,6 15,9
Consumuri de producţie, lei/ha 38498 38894 38820 38943 38350 38152 38746 38325
Preţul de cost, lei/t 2319 2137 2169 2117 2397 2510 2202 2410
Venituri din vânzări, lei/ha 83000 91000 83500 92000 80000 76000 88000 79500
Benefi ciul net, lei:

- la 1ha
- la 1t

44502
2681

52106
2863

50680
2831

53057
2883

41650
2603

37848
2490

49254
2798

41175
2590

Nivelul rentabilităţii, % 115,6 134,0 130,5 136,2 108,6 99,2 127,1 107,5
Vişin – Crişana

Producţia medie, t/ha 13,6 14,9 14,9 15,1 13,7 12,9 14,9 13,4
Consumuri de producţie, lei/ha 28014 28336 28336 28386 28039 27840 28336 27963
Preţul de cost, lei/t 2060 1902 1902 1880 2047 2158 1902 2087
Venituri din vânzări, lei/ha 51680 56620 56620 57380 52060 49020 56620 50520
Benefi ciul net, lei:

- la 1ha
- la 1t

23666
1740

28284
1898

28284
1898

28994
1920

24021
1753

21180
1642

28284
1898

22957
1713

Nivelul rentabilităţii, % 84,5 99,8 99,8 102,1 85,6 76,1 99,8 82,1

Tabelul 1
Efi cienţa economică a producţiei în funcţie de variantele de tăiere a pomilor 

(în medie pe anii 2006-2010)

perioada anilor 2007-2010, iar obiecte ale cercetărilor au ser-
vit pomii soiurilor omologate de cais Kişiniovski rannii, Kos-
tiujenski şi Krasnoşcioki. Pomii au fost formaţi după sistemul 
piramidă neetajată, iar tăierile pe rod s-au efectuat pe urmă-
toarele variante: 

1. Rărirea lăstarilor + scurtarea la 1/3 (martor).
2. Rărirea lăstarilor + scurtarea la 1/2.
3. Rărirea lăstarilor + scurtarea la 2/3.
4. Rărirea lăstarilor fără scurtare. 
În ambele experienţe repetarea variantelor a fost triplă. 

Pomii de evidenţă, în cadrul repetării – 10. Ca bază au servit în-
drumările metodice privind desfăşurarea experienţelor în câmp 
cu utilizarea culturilor pomicole (Miciurinsk, 1956), iar calcule-
le economice au fost efectuate de către doctorul în economie 
V. Mladinoi (2010).

REZULTATE ŞI DISCUŢII
În republică este elaborat şi se implementează pe larg în 

producţie sistemul de tăiere a pomilor pe rod la speciile de ci-
reş, vişin şi cais, care se aplică asupra întregii coroane în fi e-
care an, primăvara. În toate formele de coroană recomandate 
pentru speciile nominalizate tăierii manuale se supune periferia 
şi, concomitent, interiorul coroanei, în aspect fi tosanitar şi de 
normare a încărcăturii ramurilor cu formaţiuni de rod. 

În baza cercetărilor efectuate pe parcursul anilor 2006-
2010 s-a elaborat un nou sistem de tăiere a pomilor de cireş, 
vişin şi cais cu consum redus de energie, care constă în aceea 
că la pomii de specii sâmburoase se efectuează tăierea de pri-
măvară în uscat, care include limitarea parametrilor conturului 
coroanei prin scurtarea de reducţie a ramurilor cu trecere la 
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ramifi caţii exterioare şi efectuarea tăierii de fructifi care, întreţi-
nere şi restabilire în interiorul coroanei. Tăierea se efectuează 
în cicluri, cu durata de 5 ani, în volum redus de operaţii diferen-
ţiat şi eşalonat pe ani: în primul an al ciclului – limitarea prin 
tăiere a înălţimii pomului; în al doilea an – limitarea lăţimii co-
roanei prin tăierea unei părţi laterale; în al treilea an – limitarea 
lăţimii coroanei prin tăierea părţii laterale opuse; în al patrulea 
an – efectuarea tăierii părţii de sus în interiorul coroanei; în al 
cincilea an – efectuarea tăierii în partea de jos a interiorului 
coroanei (Brevetul de Invenţie nr. 155).

La baza elaborării acestui nou procedeu au stat, pe lângă 
indicatorii biometrici, fi ziologici, biochimici etc., şi principalii in-
dicatori economici, care au fost calculaţi în perioada anilor de 
cercetare: producţia medie (t/ha); consumul de producţie (lei/
ha); preţul de cost (lei/t); venitul din vânzări (lei/ha); benefi ciul 
net (lei) şi nivelul rentabilităţii (%). 

În baza calculării indicatorilor economici s-a constatat că din-
tre speciile luate în studiu cel mai mare benefi ciu la o unitate de 
suprafaţă de plantaţii pomicole s-a obţinut la specia de cireş, care 
variază, în funcţie de sistemele de tăiere studiate, de la 37,8 mii 
lei/ha până la 51,1 mii lei/ha, iar cel mai mic benefi ciu s-a obţinut 
la specia de vişin, care a constituit 21,1-28,9 mii lei/ha. La specia 
de cais acest indicator variază în funcţie de sistemele de tăiere 
luate în studiu – de la 37,3 până la 45,1 mii lei/ha (tab.1).

De asemenea, s-a constatat că în medie pe anii 2006-2010 
cel mai mare benefi ciu net a fost obţinut în variantele de tăiere 
2, 3, 4 şi 7 în comparaţie atât cu martorul, cât şi cu celelalte 
variante luate în studiu. În aceste variante la specia de cireş 
benefi ciul net la 1 ha a constituit 49,3-53,1 mii lei, la specia de 
vişin – 28,2-30,1 mii lei, iar la specia de cais – 44,2-45,1 mii 
lei. În celelalte variante, inclusiv  la martor, acest indicator la 
specia de cireş este mai mic cu 17-24%, la vişin – cu 19-20%, 
iar la cais cu – 9-16%.

Rentabilitatea producţiei obţinute în funcţie de sistemele 
de tăiere studiate la specia de cireş în medie pe anii de studii 
variază de la 99,2 până la 136,2%, la specia de vişin – 76,0-
102,1%, iar la specia de cais – 135,9-159,0%. Acest indicator 
de bază al efi cienţei economice la toate speciile s-a evidenţiat 
în variantele 2, 3, 4, şi 7, în comparaţie cu martorul şi celelalte 
variante luate în studiu.

Este cunoscută tehnologia de tăiere a pomului pe rod de 
cais, ce prevede tăierea de întinerire a ramurilor de garnisire 

care au rodit prin lemn de 3 ani şi lăsarea cepurilor de înlocuire 
cu lungimea de 5-15 cm. În primăvara anului următor se for-
mează verigile de rod, şi anume, din ramurile anuale care au 
crescut pe cepul de înlocuire, cea mai puternică se scurtează 
la un nou cep de înlocuire, iar celelalte 2-3 ramuri anuale se 
lasă pentru fructifi care şi se scurtează la 1/3 din lungimea lor.

Dezavantajul procedeului menţionat mai sus constă în ace-
ea că prin scurtarea ramurilor anuale se înstrăinează importan-
te părţi capabile să fructifi ce, se intensifi că dezvoltarea masei 
vegetale (a lăstarilor) în detrimentul productivităţii. Aceasta 
ţine de particularităţile biologice ale caisului, şi anume că în 
afară de creşterea principală a lăstarilor, aceşti lăstari mai au 
şi al doilea,  uneori şi al treilea val de creştere în cursul unei 
singure perioade de vegetaţie. Lăstarii viguroşi în prima deca-
dă a lunii iunie îşi încetează creşterea prin uscarea apexului. 
Din primul mugure auxiliar de la vârf, alt lăstar preia funcţia de 
prelungire şi formează valul al doilea de creştere. De regulă, pe 
primul val de creştere se formează numai mugurii vegetativi, 
iar mugurii fl orali se formează doar pe porţiunea lăstarului din 
valul al doilea de creştere (exact partea ramurilor care se în-
lătură prin tăierile de scurtare, aplicând procedeele menţionate 
mai sus). Cu atât mai mult că aceşti muguri fl orali înfl oresc cu 
5-6 zile mai târziu decât cei de pe pinteni (adică după perioada 
de îngheţuri), ceea ce ne dă posibilitatea de a obţine garantat 
recolte în fi ecare an, chiar şi în anii cu îngheţuri de primăvară.

În baza cercetărilor efectuate în perioada anilor 2007-2010 
a fost elaborat un nou sistem de tăiere a pomilor în perioa-
da de rodire deplină, care e bazat pe particularităţile biologice 

Indicatorii

Denumirea soiurilor
Kişiniovski rannii Krasnoşcioki Kostiujenski

variantele investigaţiilor
1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4

Producţia medie, t/ha 13,9 14,6 14,3 17,2 12,7 13,5 13,5 15,7 9,3 9,9 10,5 13,5
Consumuri de producţie, 
lei/ha

28093 28463 28301 29837 27459 27882 27882 29044 25662 25980 26297 27882

Preţul de cost, lei/t 2021 1950 1979 1735 2162 2065 2065 1850 2759 2624 2504 2065
Venituri din vânzări, 
lei/ha

70890 74460 72930 87720 64770 68850 68850 80070 47480 50490 53550 68850

Benefi ciul net, lei:
- la 1ha
- la 1t

42797
3079

45997
3150

44629
3121

57883
3365

37311
2938

40968
3035

40968
3035

51026
3250

21768
2341

24510
2476

27253
2596

40968
3035

Nivelul rentabilităţii, % 152,4 161,5 157,7 193,9 135,9 147,0 147,0 175,7 84,8 94,3 103,7 147,0

Tabelul 2
Efi cienţa economică a producţiei de cais în funcţie de soi şi de gradul de tăiere 

a coroanei (în medie pe anii 2007-2010)
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ale soiurilor utilizate în livezile intensive, iar problema tehnică 
soluţionată cu ajutorul acestui nou procedeu este sporirea ni-
velului de garanţie a fructifi cării în fi ecare an (chiar şi în anii cu 
îngheţuri de primăvară) a pomilor de cais prin faptul că se evită 
înlăturarea părţii de sus a ramurilor anuale pe care înfl oresc 
mugurii fl orali după perioada de îngheţuri.

Esenţa procedeului ce elimină dezavantajele menţionate mai 
sus, conform elaborării, constă în aceea că prin tăierea de fructi-
fi care are loc formarea verigilor de rod, şi anume, din 3-4 ramuri 
anuale, care au crescut pe cepul de înlocuire format în anul pre-
cedent, scurtării se supune numai una, la un nou cep de înlocuire 
cu lungimea de 5-15 cm (în funcţie de soi), celelalte 2-3 ramuri 
anuale, care se lasă pentru fructifi care, rămân intacte, fapt ce re-
duce cu 60% numărul operaţiilor de scurtare a creşterilor anuale 
şi asigură înfl orirea a 50% din mugurii fl orali după perioada în-
gheţurilor de primăvară (Brevetul de Invenţie nr.155).

Evaluarea efi cienţei economice a producerii fructelor de 
cais în funcţie de soi şi sistemele de tăiere a pomilor (tab.2) 
confi rmă că toate soiurile luate în studiu, din cadrul fi ecăruia 
dintre cele 4 sisteme investigate, asigură o productivitate înaltă 
a pomilor. Productivitatea medie pe 4 ani de studii a variat la 
soiul Kişiniovski rannii de la 13,9 la 17,2 t/ha, la soiul Kostiu-
jenski – 12,7-15,7 t/ha, iar la soiul Krasnoşcioki – 9,3-13,5 
t/ha. S-a constatat că la toate soiurile luate în studiu cea mai 
mare productivitate s-a obţinut în varianta a 4-a (rărirea lăs-
tarilor fără scurtare). Acest indicator la soiul Kişiniovski rannii 
este mai mare cu 23%, la soiul Krasnoşcioki – cu 16%, iar la 
soiul Kostiujenski – cu 36% în comparaţie cu martorul.

E necesar de menţionat că preţul de cost al fructelor în va-
rianta 1 (martor) variază, în funcţie de soiuri, de la 2,0 până la 
2,7 mii lei/t, care este practic identic cu preţurile de cost din 
variantele 2 şi 3, pe când acest indicator în varianta a 4-a este 
cu 15-25% mai mic comparativ cu variantele sus-menţionate.

Calculele confi rmă că în această variantă benefi ciul net 
la 1 ha şi nivelul rentabilităţii sunt cu mult mai mari compa-
rativ cu variantele 1, 2 şi 3, care constituie la soiul Kişiniov-
ski rannii un benefi ciu de 57,8 mii lei/ha, cu o rentabilitate de 
157,7%, la soiul Krasnoşcioki – 51,0 mii lei/ha, cu o rentabi-
litate de 175,7%, iar la soiul Kostiujenski – 41 mii lei/ha, cu o 
rentabilitate de 147,0%.

CONCLUZII
1. În plantaţiile pe rod de cireş, vişin şi cais se recoman-

dă de a efectua tăierile pomilor conform sistemului de tăiere 
cu ciclul de 5 ani. Esenţa noului procedeu constă în majorarea 
productivităţii pomului, asigurarea unei reduceri considerabile a 
cheltuielilor de muncă manuală şi energetice la tăierea pomilor 
pe rod, sporirea substanţială a profi tului (cireş – 53 mii lei/ha, 
vişin – 28 mii lei/ha şi cais – 45 mii lei/ha) şi a nivelului rentabi-
lităţii (cireş – 130%, vişin – 100% şi cais – 150%).

2. În scopul obţinerii producţiei constante la cais se reco-
mandă ca în perioada de rodire a pomilor concomitent cu res-
pectarea ciclului de 3 ani de înlocuire a ramurilor de garnisire 
să se aplice numai rărirea lăstarilor anuali fără scurtarea lor. 
Noul procedeu elaborat asigură un benefi ciu net la ha de 41,0-
57,8 mii lei, cu un nivel de rentabilitate de 147,0-175,7%.

INTRODUCERE
Soiurile de tip columnar sunt foarte bine adaptate pentru in-

tensifi carea culturii mărului, datorită densităţii lor mari la o uni-
tate de suprafaţă. Numărul de pomi la 1 ha livadă poate ajunge 
până la 10 mii, iar recolta – peste 170 t de fructe. Proiectarea 
coroanei, conducerea şi tăierea pomilor pot fi  reduse la minim cu 
aplicarea din 4 în 4 ani şi mai rar [1, 2, 3]. Totodată, şi în acest 
grup de genotipuri se observă diversitate considerabilă.

 
MATERIALE ŞI METODE

Cercetările au fost efectuate în decursul anilor 2002, 2003, 
2004, cu aprofundarea lor în 2005-2007 în laboratorul „Genofond 
şi ameliorarea plantelor pomicole”, fosta secţie „Studiul soiurilor şi 
ameliorarea plantelor pomicole”, la fostul Institut de Pomicultură, 
actualmente  Instituţia Publică Institutul Ştiinţifi co-Practic de Horti-
cultură şi Tehnologii Alimentare, care este succesoarea Institutului 
de Pomicultură. Introducerea, cercetarea şi crearea soiurilor au fost 
iniţiate de V.K. Smâkov, I.A. Borozneţ, G.P. Alexeev, V.F. Bucarciuc.

Soiurile, formele şi selecţiile de măr includ 29 de genotipuri 
purtătoare a genei Co. Soiurile, formele şi selecţiile folosite în 
cercetare ce posedă gena Co care induce tipul columnar compact 
al pomului sunt: KB – 27, KB – 17, KBH, KB – 11, KB – 25, KB – 
24, KB – 18, KB – 26, KBD, KB – 3, KB - 2A, KB – 21, KBЛ, KB – 6, 
KB – 13, 224 / 3, KBA, KBM, Telamon, KB – 8, KB – 101, KB – 5, 
Trident, KB – 53, KB – 102, KB – 44, KB – 42, KB – 43, KB – 71.
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CZU: 634.1:634.11:631:527

DIVERSITATEA SOIURILOR 
ŞI SELECŢIILOR 
DE TIP COLUMNAR DUPĂ 
CARACTERELE POMILOR  
ŞI PRODUCTIVITATEA 
ACESTORA
Radu COZMIC, doctor în agricultură, Institutul Ştiinţifico-Practic 
de Horticultură şi Tehnologii Alimentare 

SUMMARY: Diversity columnar type variety and 
selection ast er tree characters and productivity. The 
varieties of columnar type are diff ered essentially between 
them by all characters of studding.  Diversity or action of 
them at characters was signifi cant and varied between 
58,6% for width of leaves on the annual branch and 88,9% 
for width of tree crown. The results obtained demonstrate 
the best as genitor varieties with aim of breeding and 
productive ones for the production may be selected from 
group of studied varieties of columnar type.

KEY WORDS: apple, varieties, type columnar, selections, 
tree, height, crown width, diameter of the stem, produc-
tivity.

RECENZIE ŞTIINŢIFICĂ  Mihail Rapcea, doctor habilitat  
în agricultură, profesor cercetător.

Materialul a fost prezentat la 10.12.2013.
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Materialul de cercetare a fost înfi inţat de doctorul habilitat în 
agricultură Victor Bucarciuc. Cercetările au fost efectuate după 
metodele elaborate la Institutul de Pomicultură  [4] şi Institutul 
Zonal din Oriol (Rusia) [5,6].

Pe parcursul efectuării lucrărilor de cercetare datele colec-
tate au fost supuse analizei dispersiilor cu determinarea diferen-
ţei-limite, variabilităţii şi corelaţiei caracterelor la soiuri, după 
(Б.П. Доспехов, 1989) [7].

REZULTATE ŞI DISCUŢII
Prin analiza dispersională s-a stabilit că, după înălţimea po-

mului, lăţimea coroanei şi diametrul tulpinii, soiurile de măr de 
tip columnar se deosebesc esenţial  cu 86,7, 88,9 şi, respectiv, 
86,6% (tab. 1).

Înălţime mai mare a pomului posedă: KB – 27, KB – 17, KBH, 
KB – 11, KB – 25, KB – 24, KB – 18, KB – 26, KBД, KB – 3, KB – 
2A, KB – 21, KB – 6, KB – 13 şi KB – 102, respectiv, de la 243,75 
până la 346,25 cm. 

Doar la selecţia KBЛ, înălţimea pomului este la nivelul medi-

Tabelul 1 
Rezultatele analizei dispersionale pentru indicii de mărime ai pomului 

la soiurile de  măr de tip columnar

Caracterul Sursa de varia-
bilitate

Suma  pătra-
telor,

SS

Gradul de 
libertate,

df

Pătratul 
mediu,

ms

Diversitatea  
soiurilor,

h2%

Semnifi caţia, F 

De calcul Fst0,05

Înălţimea pomului
General 560164 163 - - - -

Soiul 485769 28 17349 86,7 31,5 1,5
Erori 74395 135 551 13,3 - -

Lăţimea coroanei 
pomului

General 317659,6 163 - - - -
Soiul 282540 28 10091 88,9 38,3 1,5
Erori 35119,6 135 260,1 11,1 - -

Diametrul tulpinii
General 53701,7 163 - - - -

Soiul 46508 28 1661 86,6 31,2 1,5
Erori 7193,7 135 53,3 13,4 - -

ei generale, fi ind de 240 cm. 
La celelalte soiuri şi forme: 224/3, KBA, KBM, Telamon, KB – 

8, KB – 101, KB – 5, Trident, KB – 53, KB – 44, KB – 42, KB – 43 
şi KB – 71, înălţimea pomilor este semnifi cativ  mai inferioară 
decât media generală.

După lăţimea coroanei, care în mare măsură este la fel un 
factor decisiv pentru posibilitatea de intensifi care a culturii măru-
lui, se poate menţiona că genotipurile KB – 27, 224/3, KBA, KBM, 
Telamon, KB – 8, KB – 101, KB – 5, Trident, KB – 53, KB – 44, 
KB – 42, KB – 43 şi KB – 71 posedă coroană comparativ îngustă. 
Caracterul dat se afl ă în limitele 40-75 cm, pe când media gene-
rală a fost de 94,15 cm. Aceste soiuri şi selecţii pot fi  utilizate în 
continuare în lucrul de ameliorare pentru obţinerea de noi soiuri 
cu lăţimea mică a coroanei. Formele KB – 17, KBH, KB – 11, KB 
– 25, KB – 24, KB – 18, KB – 26, KBД, KB – 3, KB – 2A, KB – 21, 
KBЛ şi  KB – 6 posedă parametrii de lăţime ai coroanei între 104 
şi 172,5 cm, depăşind cu mult media generală. 

În cercetările efectuate s-a stabilit că, după numărul de lăs-
tari la pom, numărul de internoduri la lăstar, numărul de frunze 

Tabelul 2
Diversitatea soiurilor de tip columnar după unele caractere ale pomului

Caracterul Sursa de varia-
bilitate

Suma pătra-
telor,

SS

Gradul de 
libertate,

df

Pătratul  
mediu,

ms

Diversitatea  
soiurilor,

h2%

Semnifi caţia, F 

De calcul Fst 0,05

Numărul de lăstari/
pom

General 10187,61 163 - - - -
Soiul 7750,58 28 276,8 76,1 15,3 1,5
Erori 2437,029 135 18,05 23,9 - -

Numărul de interno-
duri pe lăstar

General 2636,555 163 - - -
Soiul 2119,053 28 75,68 80,4 19,74 1,5
Erori 517,502 135 19,74 19,6 - -

Numărul de frunze 
pe lăstar

General 4163,438 163 - - - -
Soiul 3574,056 28 127,6 85,8 29,2 1,5
Erori 589,3828 135 4,4 14,2 - -

Lungimea frunzei pe 
lăstar

General 464,7363 163 - - - -
Soiul 348,5029 28 12,4 75,0 14,5 1,5
Erori 116,2334 135 0,86 25,0 - -

Lăţimea frunzei pe 
lăstar

General 146,6997 163 - - - -
Soiul 86,02832 28 3,07 58,6 6,8 1,5
Erori 60,67139 135 0,45 41,4 - -

Numărul de frunze 
la infl orescenţe

General 298,5061 163 - - - -
Soiul 234,9946 28 8,4 78,7 17,8 1,5
Erori 63,51147 135 0,5 21,3 - -

Lungimea frunzei la 
rozetă

General 690,2119 163 - - - -
Soiul 583,5972 28 20,8 84,6 26,4 1,5
Erori 106,6147 135 0,79 15,4 - -

Lăţimea frunzei la 
rozetă

General 199,1875 163 - - - -
Soiul 164,3031 28 5,87 82,5 22,7 1,5
Erori 34,8844 135 0,26 17,5 - -
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pe lăstar, lungimea frunzei pe lăstar, lăţimea frunzei pe lăstar, 
numărul de frunze la infl orescenţă, lungimea frunzei la rozetă 
şi lăţimea frunzei la rozetă,  soiurile de măr de tip columnar se 
deosebesc esenţial cu 76,1; 80,4; 85,8; 75,0; 58,6; 78,7; 84,6 şi, 
respectiv, 82,5% (tab. 2).

Analiza comparativă după numărul de lăstari pe pom arată 
că o cantitate mai mare de lăstari se înregistrează  la aceleaşi 
soiuri şi selecţii care au înălţimea şi lăţimea  pomului mai mare, 
cu excepţia: KBH, KB – 11, KB – 25, KB – 24, KB – 18, KB – 26, 
KB – 3, KB – 2A, KB – 21, KBЛ, KB – 6, KB – 13 şi Telamon, care 
au de la 13 până la 28 de lăstari la un pom. Celelalte genotipuri: 
KB – 27, KB – 17, KBД, 224/3, KBA, KBM, KB – 8, KB – 101, KB 
– 5, Trident, KB – 53, KB – 102, KB – 44, KB – 42, KB – 43 şi KB 
– 71, după numărul de lăstari, se deosebesc semnifi cativ, fi ind  
inferior  mediei generale. 

După numărul de internoduri pe lăstar, se deosebesc selecţi-
ile: KB – 27, KB – 17, KBH, KB – 11, KB – 25, KB – 24, KB – 18, 
KB – 26, KBA, KBM, KB – 101, KB – 44 şi KB – 42, cu 12,7–20,5 
internoduri/lăstar. La celelalte genotipuri numărul de internoduri 
pe lăstar este semnifi cativ mai mic –  de la 7 până la 11,8.

Prin metoda analizei dispersionale monofactoriale s-a stabi-
lit că numărul de fructe la un pom, al fructelor la o infl orescenţă, 
al infl orescenţelor pe ramura de rod şi diametrul fructelor la so-
iurile de măr de tip columnar se deosebesc esenţial cu 73,4; 79,0; 
56,6 şi, respectiv, 84,9% (tab. 3).

În urma analizei comparative a soiurilor şi formelor colum-
nare s-a observat că cele mai multe fructe la un pom posedă 
soiurile: KB – 17, KB – 11, KB – 25, KB – 24, KB – 2A, KB – 6, KB 
– 44, KB – 42, a căror medie a constituit:  310; 105,8; 158; 255; 
255,6; 203,5; 177,5; 105,6; 107,6; 125 şi, respectiv, 126 de mere.

Pentru selecţiile KBH, KB – 18, KBЛ, KB – 13, KB – 101 nu-
mărul de fructe la un pom este la nivelul mediei generale. La soiul 
Trident şi formele KB – 26, KB – 3, KB – 21, 224/3, KBM, KB – 5, 
KB – 43, KB – 71 numărul de fructe la un pom este mult mai infe-
rior. La comparaţia soiurilor după diametrul fructelor, s-a obser-
vat că cel mai mare este caracteristic pentru selecţiile: KB – 27, 
KB – 17, KBH, KB – 11, KB – 26, KB – 3, KB – 21, KBL, KB – 13, 
224 /3, KBM, KB – 71 şi soiul Trident, la care  diametrul mediu 
al fructelor a depăşit 57 mm. Pentru soiul Telamon şi formele KB 

Tabelul 3 
Rezultatele analizei dispersionale pentru indicii de productivitate 

la soiurile de măr de tip columnar

Caracterul Sursa de varia-
bilitate

Suma  pătra-
telor,

SS

Gradul de 
libertate,

df

Pătratul 
mediu,

ms

Diversitatea  
grupelor,

h2%

Semnifi caţia, F  

De calcul Fst 0,05

Numărul de fructe/
pom

General 1285179 163 - - - -
Soiul 943096 28 33682 73,4 13,3 1,5
Erori 342083 135 2533,9 26,6 - -

Numărul de fructe 
la o infl orescenţă

General 94,55487 163 - - - -
Soiul 74,72156 28 2,7 79,0 18,2 1,5
Erori 19,83331 135 0,1 21,0 - -

Numărul de infl o-
rescenţe pe ramura 
de rod

General 19256,51 163 - - - -
Soiul 10893,24 28 389,0 56,6 6,3 1,5
Erori 8363,262 135 62,0 43,4 - -

Diametrul fructelor
General 12442,44 163 - - - -

Soiul 10558,94 28 377,1 84,9 27,0 1,5
Erori 1883,5 135 14,0 15,1 - -

– 25, KB – 2A, KB – 5, diametrul fructelor este la nivelul mediei 
generale. Diametrul mic al merelor este caracteristic pentru se-
lecţiile: KB – 43, KB – 44, KB – 101, KBA, KB – 24 şi altele.

CONCLUZII
1. Soiurile de tip columnar se deosebesc esenţial între ele 

după toate caracterele cercetate. Diversitatea sau acţiunea lor 
asupra caracterelor este semnifi cativă şi variază între 58,6% 
pentru laţimea frunzelor pe ramura anuală şi 88,9% pentru lăţi-
mea coroanei pomului.

2. Rezultatele obţinute demonstrează că din grupul de soiuri 
de tip columnar cercetate pot fi  alese cele mai bune ca genitori 
în scop de ameliorare şi obţinere a celor mai productive pentru 
cultivare.
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Ceapa face parte din culturile la cultivarea cărora se cer chel-
tuieli însemnate de muncă,  iar combaterea buruienilor con-

stituind un proces foarte difi cil. 
Cu scopul de a determina cele mai efi ciente procedee de cul-

tivare a cepei, colaboratorii Secţiei culturilor legumicole a Institu-
tului Ştiinţifi co-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare au 
efectuat pe parcursul a trei ani (2010-2012) o serie de cercetări 
pe loturile Staţiunii tehnologico-experimentale „Vierul”. 

Experimentul cu soiul de ceapă Halţedon s-a efectuat pe cer-
noziom carbonatic  argilos. Cantitatea humusului în stratul arabil 
constituie 3,2%. 

La cultivarea cepei un rol foarte important joacă asolamentul. 
În cadrul experienţei, în calitate de premergător a servit grâul de 
toamnă. Aratul parcelei s-a efectuat  la  adâncimea de 20-22 cm, 
după care aceasta a fost cultivată cu scopul de a nivela solul şi a 
nimici o parte din buruieni. 

Rezultatele experimentului ne-au demonstrat că cultivarea 
tradiţională de primăvară aduce puţin folos.  Ea conduce în 

primul rând la formarea bulgărilor mari, când se efectuează tim-
puriu, şi la uscarea  solului, când se face tardiv. Pentru a evita 
această situaţie, se recomandă boronirea lotului experimental 
cu boroane grele pe diagonală (în luna martie). Seminţele mici 
de ceapă necesită să fi e semănate la o adâncime de 2-3 cm în 
luna martie, când temperatura solului este mică (3-4oC). În acest 
răstimp ele absorb umezeala şi peste 21-28 de zile germinează.  

Pentru a obţine o recoltă bună de ceapă recomandăm: 
1) seminţele e de dorit să fi e autohtone şi de calitate superi-

oară (cu germinaţia de 90-93%);
2) solul să aibă un grad înalt de  pregătire;
3) semănatul să se efectueze  cu semănătoarea manuală sau 

mecanică, în aşa fel ca la un hectar să avem 800 mii de plante, iar 
către recoltare să rămână 600-650 mii/ha.

În urma experienţei de producţie acumulate în raioanele Flo-
reşti, Orhei, Cahul, Ceadâr-Lunga am conchis că cu semănătoa-
rea pentru cereale se pot semăna la un hectar de la 800 mii până 
la 1 mil. de seminţe, sau 6-8 kg.

Pentru o răsărire uniformă, solul este necesar să fi e tăvălugit 
înainte şi după semănat. În scopul protecţiei culturii de buru-

ieni a fost utilizat preparatul Goal 2E în doza de 0,5 l/ha, care a 
avut o înaltă efi cienţă formând ecran de erbicide. Lucrările meca-
nice ale solului efectuate după utilizarea erbicidului micşorează 
efi cienţa preparatului. 

Erbicidul Goal 2E permite să fi e nimicite cele mai răspândite 
buruieni dicotiledonate – ambrozia, diferite specii de ştir, trosco-
tul, muşeţelul, busuiocul- sălbatic, muştarul-sălbatic, ciumăfaia, 
iarba-grasă, fumăriţa, traista-ciobanului. 

De notat că în faza imediat postgerminare nu este recoman-
dată utilizarea erbicidelor. Nivelarea calitativă a suprafeţei solului 
contribuie la dezvoltarea omogenă a  plantulelor. 

Dacă în faza de două frunze adevărate a culturii semănătu-

ra este îmburuienită cu specii de pălămidă, susai, atunci în faza 
lor de rozetă se efectuează tratarea cu Lontrel 300 în doze de 
0,3-0,4 l/ha. Acest erbicid este efi cient împotriva diferitor buru-
ieni din familia Compositae, cât şi Solanaceae, Fabaceae. 

Preparatul în doze de 0,3-0,4 l/ha poate fi  utilizat în amestec 
cu graminicidul Zelek Super în doze de 0,7-1,0 l/ha, care va 

nimici complet buruienile anuale. Dacă în semănături sunt în-
tâlnite buruienile monocotiledonate multianuale (pirul-târâtor, 
iarba-câinelui), atunci doza preparatului Zelek Super se măreşte 
până la 1,5-2,0 l/ha. Acolo unde  numărul şi diversitatea buruie-
nilor sunt foarte mari, utilizarea acestor erbicide nu va fi  sufi ci-
entă. Dacă utilizarea erbicidului Goal 2E în doza de până la 1,0 l/
ha poate fi  repetată începând cu faza de două frunze adevărate, 
atunci utilizarea repetată a preparatului Lontrel 300 nu se reco-
mandă. În funcţie de necesitate, preparatul Zelek Super poate fi  
utilizat încă o dată. Aceste erbicide sunt înregistrate în Registrul 
de Stat al preparatelor de uz fi tosanitar şi  fertilizanţilor şi pot fi  
utilizate la cultura cepei în Republica Moldova. 

Actualmente este destul de răspândit şi scaietele-popii (cor-
nuţii – Xanthium strumarium), buruiană foarte dăunătoare, pe 
care erbicidele Goal 2E şi Lontrel 300 n-o combat. Este efi cient 
pentru această specie, cât şi pentru toate buruienile dicotiledo-
nate, în afară de speciile de lobodă, preparatul Bazagran 48% 
utilizat în faza de două frunze adevărate a culturii. Acest preparat 
a fost testat de noi, în scopuri de verifi care, iar după înregistrare 
va putea fi  utilizat la cultura cepei pe teritoriul Republicii Moldova. 

Cultura cepei mai poate fi  afectată de o serie de boli şi dăună-
tori, printre care se evidenţiază mana şi musca cepei. Mana 

cepei sau peronospora (Peronospora destructor) este una dintre 
cele mai dăunătoare boli ale cepei. Ca rezultat al acţiunii acestei 
boli, mai întâi pe plante apar pete palide, alungite, care ulterior 
devin galbene, după care în cele din urmă ele mor. Aceste simp-
tome ale bolii pot apărea de mai multe ori pe sezon, ele fi ind favo-
rizate de răcirea bruscă a vremii şi umiditatea ridicată  după ploi 
şi irigare. Împotriva manei cepei şi a altor boli se utilizează urmă-
toarele fungicide:  Akrobat (2,0 kg/ha), Ridomil, Orvego (0,8-1,0 
l/ha) – la 300-400 l apă/ha. 

Adulţii dăunătorului musca cepei (Delia antiqua) se asea-
mănă foarte mult cu musca de casă. În perioada ei de existenţă, 
musca cepei depune mai mult de 200 de ouă în apropierea plan-
telor de ceapă, din ele peste 7-10 zile apar larvele. Unul din mij-
loacele cele mai efi ciente de combatere a acestui dăunător este 
metoda chimică de nimicire a larvelor. Tratarea cu insecticide tre-
buie efectuată în perioada depunerii în masă a ouălor. În regiunea 
noastră aceasta se întâmplă cel mai frecvent de două ori:

- prima pontă – sfârşitul lunii mai, începutul lunii iunie;
- a doua pontă – sfârşitul lunii iunie, mijlocul lunii iulie. 
Cele mai efi ciente insecticide de exterminare a larvelor de 

musca cepei sunt: Decis-f-Lux (0,3-0,4 l/ha), Fastac (0,1-0,15 l/
ha), Karat (0,1-0,15 l/ha) – la 300-400 l apă/ha. 

SAVANŢII RECOMANDĂ

ELEMENTELE DE BAZĂ ALE TEHNOLOGIEI DE CULTIVARE 
A CEPEI DIN SEMINŢE 
H. JELEASCOV, V. CHISNICEAN, L. JELEASCOVA, I. VASILACHI, IŞPHTA
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Бессемянные сорта винограда предпочтительнее при ис-
пользовании их в пищу как диетический продукт. Бессемян-
ность – мутация, обнаруженная человеком в культуре, так как 
среди диких видов винограда она отсутствует. С генетиче-
ской точки зрения семянность – доминантный, а бессемян-
ность – рецессивный признак. Бессемянные сорта столового 
винограда, в общем, бывают либо из-за стеноспермокарпии, 
либо – партенокарпии. Вместе с тем, теоретически может 
быть и третий, стратегический путь создания бессемянных 
сортов винограда – триплоидия. Это селекционное направ-
ление предполагает наличие тетраплоидных (4n) форм ви-
нограда, спонтанно возникших в промышленных насаждени-
ях или искусственно полученных в опыте для скрещивания 
с любыми диплоидными (2n) сортами. Гибридное семенное 
потомство, как правило, не однородно и состоит из диплоид-
ных (2n), триплоидных (3n) и тетраплоидных (4n) сеянцев, 
которые необходимо исследовать цитологически на предмет 
установления точного соматического числа хромосом. Лишь 
в результате прямого подсчета хромосом и точного уста-
новления их числа с помощью постоянных либо временных 
цитологических препаратов, так называемых давленых или 
squash, можно отделить гибридные триплоидные (3n) се-
янцы от таковых диплоидных (2n) и тетраплоидных (4n). В 
дальнейшем можно проводить любые опыты и эксперимен-
ты на генетически чистом материале с применением новей-
ших технологий микробиологического, физиологического 
и цитологического исследования для определения целе-
сообразности и перспективности триплоидии, как частного 
случая бессемянности.

Общепринято, что хромосомные числа являются одной 
из важнейших цитологических характеристик линнеевских 
видов, сортов и гибридных форм растений, которые в по-
следнее время все шире используются селекционерами при 
решении ряда трудных задач практической селекции. Осно-
вываясь при этом на законе о постоянстве и индивидуаль-
ности числа хромосом T. Boveri (1909), впервые показал, что 
число хромосом у определенного вида постоянно, но хро-
мосомы качественно отличаются друг от друга. С этой точки 
зрения, необходимость цитологического исследования бес-
семянных сортов, включая местный сортимент Болгарии, на-
зрела уже давно.  

Болгария, как и многие страны Европы, располагает ис-
ключительно богатым и весьма разнообразным местным 
сортиментом винограда, созданным на протяжении много-
вековой народной селекции и трудом многих болгарских 
селекционеров. Наряду с этим, большое влияние на форми-
рование этого сортимента оказали сортименты таких близ-
лежащих стран как Турция, Греция, Югославия и др. Это 
влияние особенно четко видно  на примере многих столовых 
сортов, которые как здесь, так и там, характеризуются сход-
ными морфологическими, биологическими и хозяйственно 
ценными признаками. При этом решающую роль сыграли, 

безусловно, благоприятные климатические условия и без-
заветный труд талантливых болгарских селекционеров, на-
правленный на создание новых сортов и селекционных элит 
винограда, которые максимально приближались бы к иде-
альному сорту винограда.  

МАТЕРИАЛ И МЕТОДЫ 
ИССЛЕДОВАНИЯ

Кариологические исследования сортов и клонов вино-
града выполнялись на материале крупнейших ампелогра-
фических коллекций Института виноделия и виноградарства 
«Магарач» (Ялта), Национального института виноградарства 
и виноделия Молдовы (Кишинев) и некоторых селекционных 
номеров, привезенных Л.М. Якимовым из Болгарии. Основ-
ное внимание уделялось определению соматического числа 
хромосом, как одной из важнейших кариологических харак-
теристик сорта, выяснению причин стерильности пыльцы 
триплоидов, установлению связей между числом хромосом 
и разнообразием морфологических признаков. В ампелогра-
фической коллекции Молдовы достаточно полно представ-
лены местный сортимент различных районов виноградарства 
бывшего СССР, а также местные сортименты стран Европы, 
в том числе Болгарии, включающий более 70 наименований 
столовых и технических сортов. 

МЕТОДИКА ИССЛЕДОВАНИЯ
В начале наших исследований число хромосом под-

считывали на постоянных препаратах, изготовленных по 
общепринятым цитологическим методикам (Навашин, 1936; 
Рыбин, 1967). Определение числа хромосом у винограда свя-
зано с определенными трудностями: в зоне распространения 
филлоксеры приходится иметь дело с привитыми растени-
ями. В этом случае корни принадлежат подвою, американ-
ским видам Vitis riparia, V.rupestris и их гибридам – V.riparia 
x V.rupestris 101-14, и поэтому не могут быть использованы 
для цитологических исследований европейских сортов. 
Следовательно, для исследований необходимо брать кон-
чики молодых корней от укорененных черенков. Фиксацию 
проводили разными фиксаторами (Навашина, Левитского, 
Карнуа), а затем материал промывали проточной водой и 
проводили через растворы этилового спирта возрастающих 
концентраций. В дальнейшем все операции, связанные с об-
работкой материалов, приготовлением срезов на микротоме, 
наклейкой их на предметные стекла и освобождением от 
парафина, осуществляли по методике, описанной во многих 
руководствах по микротехнике. Толщина срезов – 8-10 мкм. 
Препараты окрашивали железным гематоксилином по Гай-
денгайну.

Классический метод фиксации и приготовления посто-
янных цитологических препаратов был и остается главным 
при изучении растительных объектов. Однако этот метод, к 
сожалению, занимает много времени и когда приходится 

Цитологические исследования бессемянных 
и местных сортов винограда Болгарии
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В. РОЙЧЕВ, доктор сельскохозяйственных наук, зав.кафедрой виноградарства Пловдивского университета;  
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исследовать много гибридных растений за короткий проме-
жуток времени лучше прибегнуть к экстра-быстрым методам 
приготовления давленых препаратов, к которым относится 
пропионо-орсеиновый метод или пропионо-лакмоидный 
метод окрашивания хромосом. В нашей работе с виноградом 
использовали оба метода и получили довольно хорошие ре-
зультаты.     

РЕЗУЛЬТАТЫ ИССЛЕДОВАНИЯ И ОБСУЖДЕНИЯ
Основные результаты цитологических исследований 

сведены в таблице 1. Из данных таблицы 1 видно, что по-
давляющее большинство местных болгарских сортов вино-
града – диплоиды с числом хромосом 38 (2n=38).

Рис. 1. Метафазные пластинки хромосом болгар-
ских триплоидов (2n=57): a – XX -29/8; б –XIX – 28/4; 
Ув.2660 

Лишь в одном единственном случае наши тщательные 
подсчеты, проведенные на 10 коллекционных растениях, вы-
явили одну цитологическую химеру – Роза мена ди Вакка, 
сорта, для которого мы приводим 2 числа хромосом: 2n=76 
и 2n=38, из которых последнее – основное. Полиплоидные 
клетки, возникшие эндомитозом, встречались врозь пооди-
ночке или в группе из 4-8, а иногда и более 10 клеток. Клетки 
с удвоенным числом хромосом встречались в верхнем конусе 
нарастания лишь у части из исследованных побегов, и ни в 
одном случае мы не находили целый полиплоидный побег. 
Три сорта винограда – Болгар, Димят и Забалканский – ка-
риологически были исследованы другими авторами и наши 
результаты подтвердили это. Необходимо отметить, что нами 
очень тщательно были изучены полиплоидные формы, заве-
зенные сотрудником НИИСВиВ Л.М. Якимовым из г. Плевен 
(Болгария) от болгарского селекционера В.Вылчева, а именно: 
XIX - 26/56; XIX – 28/4; XIX – 30/3 ; XX – 29/8; XIX – 29/84; XIX 
– 20/48; Polyploides 64/1; Polyploides 64/2 и  Polyploides 64/3. 
Результаты исследований превзошли все ожидания. К все-
общему удивлению и неожиданности селекционные формы 
XIX – 26/56, XIX 30/3 и XIX – 29/84, считавшиеся истинными 
полиплоидами, по-видимому, тетраплоидами по морфологи-
ческим признакам листа, побегов, общему габитусу растений, 
оказались самыми настоящими диплоидами с 38 хромосома-
ми (2n=38). Еще большей неожиданностью оказались резуль-
таты цитологических исследований спонтанных форм под на-
званием Polyploides 64/1, Poliplopides 64/2 и Polyploides 64/3. 
Все вышеназванные формы оказались истинными диплоида-
ми с соматическим числом хромосом 2n=38. Мы тщательным 
образом изучили 12 растений, приготовляя и исследуя более 
50 временных цитологических препаратов в надежде на то, что 
обнаружим хоть в одном случае полиплоидные клетки. Однако 
во всех случаях мы находили диплоидный набор хромосом, 
т.е.  полиплоидность этих растений не подтвердилась.

Наиболее важным цитологическим результатом наших 
исследований спонтанных болгарских полиплоидов заклю-
чался в том, что среди изученного материала впервые были 
установлены триплоидные формы винограда с числом хро-
мосом 2n=57 (рис.1), созданные селекционером В. Вылчевым 
в результате валентных скрещиваний. 

Триплоидами оказались формы XIX - 28/4; XX-29/8 и XIX – 
20/48 (рис. 2, 3), у которых во всех случаях обнаружено одно 
и то же соматическое число хромосом – 2n=57. Здесь сле-
дует подчеркнуть, что впервые в мире триплоиды винограда 
(рис. 4) в массовом количестве путем валентных скрещи-
ваний (2n x 4n  4n x 2n) были созданы селекционерами Ин-

Таблица 1
Болгарские сорта

№
п\п

 Сорт  или  клон 2n
№

п\п
  Сорт или клон 2n

1. Аптиш ага 38 36. Лисича опашка бяла 38
2. Багрено 38 37. Лисича опашка червена 38
3. Берковско черно 38 38. Лисичина округла 38
4. Болгар № 2 38 39. Лисичина румена 38
5. Болгар* 38 40. Лисичина Урвена 38
6. Булут юзюмю  38 41. Мавруд 38
7. Бяла дебела 38 42. Мавруд варненский 38
8. Бял гомас 38 43. Мараш бял 38
9. Варна беяза 38 44. Мараш червен 38

10. Василико 38 45. Мечка 38
11. Вереничка лоза 38 46. Мискет врачански 38
12. Виненка 38 47. Мискет дунавски 38
13. Винта 38 48. Мискет тракийски 38
14. Галан 38 49. Мискет червен 38
15. Гарван 38 50. Моренцы 38
16. Гомас бял 38 51. Обички 38
17. Гушевица 38 52 Озировка 38
18. Гымза 38 53. Преседлица 38
19. Гымза варненска 38 54. Разакия бяла 38
20. Димрит 38 55. Разакия миризлива 38
21. Димят* 38 56. Разакия пембена 38
22. Димят едр 38 57. Разакия черна 38
23. Димят червен  38 58. Разакия черна с точицы 38
24. Екши кара 38 59. Роза менна ди Вакка**  76 38
25. Забалканский* 38 60. Рубин 38
26. Зампара 38 61. Урун юзюмю 38
27. Зейнел бял 38 62. Фоча 38
28. Зеленика 38 63. Хора 38
29. Зимно винено 38 64. Червен септемврийский 38
30. Златанка 38 65. Черный твердый 38
31. Кабак юзюмю 38 66. Шавка 38
32. Кара геврек 38 67. Широка мелнишка лоза 38
33. Керацуда 38 68. Юбилей 38
34. Кехлибар 38 69. Юлски бисер 38
35. Кокорко 38 70. Япладжа черна 38

*Здесь – сорта, у которых число хромосом было определено 
ранее другими авторами. 

**76\38 – цифра в колонке указывает на то, что сорт диплоид-
ный, вне колонки на встречаемости одиночных или в группе тетра-
плоидных клеток. 
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ститута «Магарач» при нашем непосредственном участии и 
выявлены в результате цитологического анализа на число 
хромосом (Топалэ, 1971). 

Таким образом, советские и болгарские селекционеры 
почти одновременно создали триплоидный геном винограда 
и им принадлежит пальма первенства в создании трипло-
идных форм винограда, хотя в настоящее время интенсив-
ные исследования в данной области проводятся и в Японии 
(Wakana, Sarikhani, Hanada et al.,2007). 

Цитогенетические исследования открыли принципиаль-
но новый метод в селекции культурных растений – создание 
и использование в сельскохозяйственном производстве 
гетерозисных триплоидных форм. Триплоиды, в общем, ха-
рактеризуются высокой стерильностью мужского и женского 
гаметофитов и низкой плодовитостью. Однако в ряде случа-
ев мировая практика показала и множество положительных 
примеров, например, у триплоидов банана, арбуза, сахарной 
свеклы и ряда других сельскохозяйственных культур.

 Особое место среди полиплоидов винограда занимают 
организмы с нечетным (анортоплоидным) числом геномов в 
ядре, прежде всего триплоидные гибридные растения. По 
данным H.P. Olmo (1937), из 129 сеянцев, полученных от само-
опыления различных сортов, только один Quagliano был ауто-
триплоидом (2n=57), а все остальные – диплоиды с сомати-
ческим числом хромосом 2n=38. W.Scherz (1940) в результате 
опыления гибрида G 157 пыльцой тетраплоида Moselriesling 
N 2 выделил два сеянца, один из которых оказался с трипло-
идным набором хромосом (2n=57). В работе японских иссле-
дователей Y. Mitsukuri и M. Hayashi (1953), опубликованной в 
журнале La Kromosomo (Japan) приводятся некоторые сведе-
ния о триплоидах винограда, в основном, о числах хромосом.

Кроме вышеупомянутых трех коротеньких сообщений о 
триплоидных сеянцах, обнаруженных Олмо (1937), Шерцом 
(1940) и Митсукури, Хаяши (1953) в мировой литературе по 

винограду к началу наших исследований (1968) не было ни-
каких сведений о триплоидах винограда. О характере роста, 
цветения, плодоношения, о форме и величине гроздей, ягод, 
стерильности пыльцы, фертильности яйцеклеток ничего не 
было известно. Здесь необходимо уточнить, что H.P. Olmo де-
лает ссылку еще на работу Randolph, а по интернету найдена 
всего лишь одна работа, G. Staudt (1995), в которых, вероятно, 
имеются некоторые сведения о триплоидах винограда. 

Следует особо подчеркнуть, что получение триплоидов 
путем самоопыления основано на случайном возникновении 
нередуцированных гамет, вероятность появления которых у 
винограда ничтожно мала. Поэтому такой способ не нашел 
практического применения. Между тем, гибридизация ди-
плоидов с тетраплоидами – научно обоснованный метод по-
лучения гибридных триплоидных семян и сеянцев винограда 
с триплоидным набором хромосом 2n=57.  

Впервые в мире в довольно большом масштабе и по на-
учно обоснованной программе триплоиды винограда были 
созданы в бывшем Советском Союзе. Триплоидные гибриды 
и аутотетраплоиды сортов Рислинг рейнский и Шабаш полу-
чены в отделе селекции ВНИИВиВ «Магарач». В 1969-1970 
сотрудники отдела осуществляли валентные скрещивания, в 
работе которых мы приняли активное участие (Топалэ,1971).  
В результате получено 18 860 гибридных семян, которые по-
сле стратификации были посеяны в условиях теплицы. Вы-
росшие сеянцы подверглись цитологическому анализу на 
предмет определения числа хромосом, которое устанавлива-
лось  путем прямого подсчета хромосом. На основе тщатель-
ных подсчетов удалось выделить 56 сеянцев с триплоидным 
(рис. 4) набором хромосом 2n=57 (Топалэ,1971). 

В таблице 2 сведены результаты цитологических иссле-
дований бессемянных сортов винограда, распространение 
которых достаточно обширно в Греции, Турции, Калифорнии, 
но встречаются они в большом количестве и в  Болгарии. 

Рис. 2. Грозди болгарских трипло-
идов: триплоидная форма XX-29/8 
с 2n=57. Стрелки указывают 
на нормально развитые ягоды, 
тогда как большинство из них 
– партенокарпические. 

Рис. 3. Грозди болгарских трипло-
идов: триплоидная форма вино-
града XIX-20/48 с 2n=57 

Рис. 4. Метафазная пластинка хро-
мосом: а – триплоидный гибридный 
сеянец (2n=57); б – гексаплоидная 
клетка – 2n=114, возникшая в ре-
зультате эндомитоза. Ув.2660
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Анализ данных таблицы показывает, что из 29 проана-
лизированных цитологически бессемянных сортов виногра-
да подавляющее большинство –  диплоиды с соматическим 
числом хромосом 2n=38 и лишь крупноягодный клон Киш-
миш белый крупноягодный является спонтанным тетра-
плоидом с удвоенным числом хромосом (2n=76). Причем 22 
сорта цитологически исследованы нами впервые, а по сортам 

Таблица 2
Бессемянные сорта

№
п\п

    Сорт   или    клон 2n
№

п\п
   Сорт    или   клон 2n

1. Аскери* 38 15. Кишмиш мраморный* 38

2. Бессемянный 
гибрид VI-4 38 16. Кишмиш мускатный 38

3. Бессемянный 
гибрид V-6 38 17. Кишмиш оял 38

4. Бессемянный 
поздний 38 18. Кишмиш розовый* 38

5. Кишмиш ак 
полусемянный 38 19. Кишмиш сафед 

округлый 38

6. Кишмиш аштарский 38 20. Кишмиш сиех 38

7. Кишмиш белый 
овальный* 38 21. Кишмиш тагопский 38

8. Кишмиш белый 
крупноягодный*  76 22. Кишмш таджикский 38

9. Кишмиш белый 
туркменский 38 23. Кишмиш узунбашлы 38

10. Кишмиш Ваткана 38 24. Кишмиш хишрау 38
11. Кишмиш ВИРа 38 25. Кишмиш черный 38

12. Кишмиш красный 
туркменский 38 26. Кырмызи кишмиш 38

13. Кишмиш круглый 38 27. Тарнау 38

14. Кишмиш люнда 38 28  Коринка белая 
*;Коринка черная* 38

Аскери, Кишмиш белый овальный, Кишмиш белый крупно-
ягодный, Кишмиш мраморный, Кишмиш розовый, Коринка 
белая и Коринка черная наши данные согласуются с данны-
ми других авторов, полностью подтверждая их. 

Кишмиш белый крупноягодный (рис. 5) впервые обнару-
жен А. Доминовым в 1940 г. на промышленных виноградни-
ках двух очень крупных хозяйств в Самаркандской области 
Уз.ССР. Он представляет собой крупноягодную соматическую 
(почковую) мутацию сорта Кишмиш белый овальный. Этот 
клон описан М.Г. Цейтлиным (1947) и П.К. Солдатовым (1952). 
Авторы отмечают, что по хозяйственным показателям и био-
логическим свойствам он резко отличается от исходного 
сорта. Грозди Кишмиша белого крупноягодного по трех-
летним данным весили в среднем 400-687,5 г, а Кишмиша 
белого – 140-178,1 г. Грозди – крылатые, цилиндрической 
формы и часто из-за большого осыпания цветков в    средней 
части имеют перехват. Вес грозди увеличивается, как прави-
ло, за счет укрупнения ягод, а не большего числа в соцветиях. 
Средний вес ягоды у крупноягодного клона 1,84 г, а у исход-
ного сорта – 1,07 г. Кишмиш белый крупноягодный в произ-
водстве не распространен, имеется только в коллекционных 
посадках. Самый крупный недостаток этого клона по мнению 
большинства авторов заключается в его низкой урожайно-
сти, слабой укореняемости , плохой приживаемости и др. 

   На протяжении многих лет Кишмиш белый крупноя-

годный цитологически не исследовался и потому его тетра-
плоидная природа оставалась неизвестной. Л.М. Якимов и 
Г.А. Ковшова (1968) установили, что он является естествен-
ным полиплоидом. Наши исследования в ампелографиче-
ской коллекции ВНИИВиВ «Магарач» показали, что в мета-
фазных пластинках делящихся ядер меристемы стебля он 
содержит 76 хромосом (рис. 6б), тем самым подтверждены 
данные указанных авторов. 

Параллельно определялось число хромосом у Кишмиша 
белого овального, которое оказалось равным 38 (рис. 6а). В 
общем, как данные Л.М. Якимова и Г.А. Ковшовой (1968), так и 
наши результаты о плоидности Кишмиша белого крупноягод-
ного (Топалэ, 2011) полностью согласуются с цитологическими 
исследованиями крупноягодного спорта Sultanina gigas, про-
веденными H.P. Olmo (1935), впервые доказавшего, что этот 
сорт –  естественно возникший полиплоид. Cорт был выделен 
на виноградниках Калифорнии (США) в 1910 г. F. Bioletti. Более 
того, исследования Sultanina gigas и Кишмиша белого крупно-

Рис. 5. Гроздь клона Кишмиш белый крупноягодный. 
Примерно в середине грозди виден перехват – харак-
терный признак для некоторых полиплоидов вино-
града. Стрелки точно указывают местонахождение 
этого признака. Фото уменьшено в два раза.
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Рис. 6. Метафазные пластинки хромосом: а – Кишмиш 
белый овальный – 2n=38; б – Кишмиш белый крупноя-
годный – 2n=76. Микрофото увеличено в 2660 раз. 
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ягодного убедительно показали, что, по сути, это аналогичные 
соматические мутации, произошедшие в результате мутации 
всего генома, обнаруженные на бессемянных сортах, Sultanina 
и, соответственно, Кишмиш белый овальный. Различие состо-
ит в том, что мутации происходили в разные годы и в разных 
географических областях произрастания винограда, что соот-
ветствует Закону гомологичных рядов Н.И. Вавилова (1967).   

ВЫВОДЫ
1. Спонтанные полиплоиды или геномные мутации у 

винограда встречаются чрезвычайно редко, по сравнению с 
генными мутациями и рекомбинациями, обусловливающими 
все сортовое многообразие Vitis vinifera L.

2. Среди местных сортов Болгарии, хотя многие из них 
характеризуются крупными ягодами и гроздьями, полиплод-
ные формы полностью отсутствуют. Обнаружена всего одна 
цитохимера, тогда как остальные 69 сортов – диплоиды с 
числом хромосом 2n=38.

3. Среди бессемянных сортов винограда обнаружен один 
естественный полиплоид с удвоенным числом хромосом 2n=76, 
тогда как большинство сортов – диплоиды с числом хромосом 
2n=38. Показано, что триплоидия, как один из возможных 
путей генезиса триплоидных форм, не играла никакой роли. 
Бессемянные сорта винограда произошли, по-видимому, в ре-
зультате естественной мутации или гибридизации.

4.  Обнаруженные триплоидные сеянцы с числом хро-
мосом 2n=57 происходят от валентных скрещиваний между 
тетраплоидными (4n) и диплоидными (2n) формами. Грозди 
у триплоидов состоят на 99,9 % из партенокарпических ягод, 
тогда как нормально развитые ягоды с семенами составляет 
ничтожно малое число.
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ЛИТЕРАТУРА

ДЛЯ ЛЮБИТЕЛЕЙ ВИНОГРАДА И ВИНА

ПРИВИВКА ЧЕРЕНКОВ В РАСЩЕП
Н. ПЕРСТНЕВ, доктор хабилитат сельскохозяйственных 
наук, профессор университар

Это один из самых древних, про-
стых и доступных по технике выпол-
нения способов прививки. В основном 
он применяется с целью сортозамены, 
ликвидации изреженности, ускоренно-
го размножения сортов, восстановления 
пострадавших от неблагоприятных ус-
ловий кустов и др.

Большим недостатком этого способа 
прививки является то, что при расщепе 
(раскалывании) подвоя (рукав, кордон, 
штамб) кустам наносятся большие по-

вреждения, которые трудно и медленно зарастают, а иногда рас-
щеп приводит к загниванию древесины и образованию дупла.  На-
чало прививки приурочивают к моменту наступления стабильного 
сокодвижения и продолжают до конца мая. Поздние прививки не 
обеспечивают вызревания привойной части куста.

Техника выполнения прививки сводится к следующему: много-
летнюю ветвь (подземный  или надземный штамб, плечо, рукав) 
спиливают на пень до места будущей прививки, выше узла  на 
6-10 см за 2-3 дня до ее выполнения.  Это делается с целью сокра-
щения интенсивности выделения пасоки, иначе при интенсивном 
ее выделении ухудшается качество срастания.

Привойные черенки хранят до прививки в прохладных местах, 
дабы не допустить их прорастания. Перед прививкой их нарезают 
на 1-2-глазковые   и вымачивают в воде. Перед началом привив-
ки торец стволика подвоя зачищают острым садовым ножом, а 
затем с помощью расщепителя или ножа и деревянного молотка 
расщепляют пенек подвоя на глубину 2,5-3,0 см. Раскол пенька 
надо делать очень осторожно и так, чтобы его глубина была равна 
длине среза на черенке привоя или чуть больше. В раскол обычно 
вставляют два черенка, по  одному в каждый его край. На черенке 
привоя делают два косых среза с противоположных сторон и ниже 
глазка, придавая срезу плоско-клинообразную форму. Иногда для 
большей прочности и устойчивости черенка в верхней части косых 
срезов вырезают плечики (прямые уступы). Наружная часть черенка 
должна быть несколько шире (толще) внутренней.

При вставке черенка в расщеп надо добиваться совпадения 
коры и камбия черенка и пенька подвоя, а плечики чтобы упира-
лись в края расщепа.

Место соединения компонентов плотно обвязывается синтети-
ческой пленкой, шпагатом и другим материалом и покрывается во-
донепроницаемой бумагой или пленкой у места расщепа, а сверху 
покрывается садовым варом, парафином, воднорастворимой кра-
ской и др.

Если прививки сделаны ниже поверхности почвы, то их засы-
пают землей на 2-3 см и отмечают колышком.

Прививка черенка в полурасщеп (рис. 1А).  Это видоизме-
ненная усовершенствованная прививка черенка в расщеп с целью 
ликвидации ее недостатков (нанесение серьезных повреждений). 
При прививке в полурасщеп штамб, рукав или кордон также спи-
ливаются вначале горизонтально, а затем торец пенька вторым про-
пилом скашивают под углом. После зачистки на оставшейся гори-
зонтальной части торца делают расщеп, но так, чтобы он не выходил 
на противоположную сторону пенька.

Черенок привоя готовится так же, как и при прививке в расщеп. 
Его вставляют в полурасщеп, добиваясь совпадения камбиальных 
слоев подвоя и привоя. Как правило, прививка в полурасщеп не 
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нуждается в обвязке, однако обмазка садовым варом или парафи-
ном обязательна.

Если подвой имеет  большой диаметр полурасщеп на пеньке 
можно делать с нескольких сторон ствола.

Прививку в расщеп и полурасщеп часто применяют для создания 
привитых виноградников, путем высадки на постоянное место са-
женцев подвоя,  на которые через год производят прививку на месте. 
Эти же способы прививки используют для перепрививки сортов на 
штамбы существующих насаждений, используя при этом разные спо-
собы предохранения места прививки от подсушивания и создания 
повышенной влажности  и температуры до завершения  срастания 
прививаемых компонентов.  Например, место прививки покрывают 
воднорастворимой краской, бенлатом, парафином и др. С помощью 
кисточки наносят с боков и сверху штамбов в два слоя краску. По-
верх первого слоя краски накладывают белую гигиеническую бумагу, 
охватывая часть штамба и верхнюю часть прививки. Затем наносят 
второй слой краски сверху и с боков, покрывая всю бумагу   и охва-
тывая часть штамба. В течение вегетации, при  появлении трещин  в 
защитном покрытии, наносят  дополнительный слой краски. Это по-
вторяют 3-4 раза и одновременно удаляют подвойную поросль.

Для этих же целей применяют и покрытие мест  прививки влажной 
камерой,  заполненной влажным мхом, торфом, опилками и другим 
влагоудерживающим материалом. Для этого на  штамб с прививкой 
надевают пленочный стаканчик. Его обвязывают плотно снизу, а ме-
сто прививки обкладывают с боков влагоудерживающим материалом, 
который затем покрывается  чистым речным песком на  2-3 см выше 
верхнего глазка, но саму верхушку привоя оставляют неприкрытой. 
Содержимое камеры периодически (5-8 раз) за вегетацию увлажня-
ют. Создающийся в этих условиях эффект тепла и влаги обеспечивает 
быстрое распускание глазков и срастание  компонентов. Глазки распу-
скаются на 15-20-й день. Их  необходимо своевременно подвязывать к 
опорам и обрабатывать против болезней и вредителей.

Растущие побеги позволяют начать создание намеченной фор-
мы кустов. Камеру иногда оставляют и на следующий год.

ELABORĂRI REMARCABILE ALE 
SAVANTULUI PETRU UNGUREAN

(120 de ani de la naştere)

Boris GAINA, academician AŞM, profesor, Emil RUSU, doctor 
habilitat în tehnică, profesor universitar, Leonora OBADĂ, doctor 
în tehnică, Academia de Ştiinţe a Moldovei, Institutul Ştiinţifico-
Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare

Printre primele elaborări ale savantului Petru Ungurean sunt 
rezultatele investigaţiilor ce ţin de mecanismul oxidării vinuri-

lor, tehnologie strâns legată de ameliorarea calităţii vinurilor tari 
oxidate, cum sunt: Madera, Heres, Port wine, Marsala, Malaga 
etc. Rezultatele obţinute au constituit, în esenţa, fundalul tezei 
doctorului în oenologie Petru  Ungurean, susţinută cu brio în anul 
1940 în oraşul Krasnodar, pe lângă Consiliul specializat al Insti-
tutului Politehnic din acest oraş. Industria vinurilor a obţinut reco-
mandări tehnologice preţioase şi practice la producerea vinurilor 
tari oxidate. De asemenea, un aport esenţial a fost adus nu numai 
practicii, dar şi ştiinţei oenologice.

În perioada celui de-al Doilea Război Mondial experimentatul 
savant a condus, în calitate de şampanist, principala fabrică de 
şampanie (spumant) din or. Kibrai (o suburbie a or. Taşkent). În 
condiţii extrem de difi cile privind aprovizionarea cu vinuri-materie 
primă pentru şampanizare (din partea europeana a URSS se adu-
ceau vinuri-materie primă pentru şampanizare, deoarece în Asia 
Mijlocie obţinerea lor era o problemă difi cilă), cu utilaj tehnologic 
performant necesar, în condiţiile în care specialiştii erau mobili-
zaţi la război, doctorul în ştiinţă Petru Ungurean asigura produ-
cerea fără întrerupere a vinului spumant Sovetskoe şampanskoe 
pentru  Kremlin şi Cartierul General al Armatei Sovietice, precum 
şi pentru toate ambasadele acreditate la  Moscova. Activitatea de 
zi cu zi a şampanistului era verifi cată minuţios de serviciile KGB-
ului sovietic-stalinist, creând  probleme în realizarea calitativă, la 
un nivel înalt a proceselor tehnologice şi biotehnologice la aceas-
tă prestigioasă întreprindere. Neîncrederea în acţiunile înaltului 
specialist-şampanist era motivată şi de refuzul lui de a deveni 
membru al partudului comunist-bolşevic din URSS.

În primăvara anului 1944, când linia frontului era pe râul Prut 
(operaţia Iaşi-Chişinau),  patriotul şi cetăţeanul RSSM Petru 

Ungurean revine în Patrie şi se încadrează în serviciu, în funcţia 
deţinută anterior în or. Taşkent – şampanist principal al Com-
binatului de şampanie din Chişinau. Cu experienţa sa colosală 
şi datorită  titlului ştiinţifi c de doctor în vinifi caţie ce îl deţinea, 
savantul şi şampanistul  Petru Ungurean putea să ocupe orice 
post de înalt rang: ministru, viceministru al Ministerului  Indus-
triei Alimentare al RSSM sau şef de direcţie Viticultură şi Vinifi -
caţie a aceluiaşi minister. Însă în perioada aceea băştinaşii nu 
puteau fi  promovaţi în  funcţii înalte din cauza neîncrederii ma-
nifestate de politica bolşevică, şovină instituită în Moldova. Cu 
atât mai mult că în republică se atesta o lipsă colosală de cadre 
califi cate în toate domeniile de activitate, inclusuv în complexul 
vitivinicol. Şi totuşi programele de stat socioeconomice şi cele 
ştiinţifi ce elaborate de experimentatul specialist, proiectele de 
revitalizare a complexului vitivinicol, înaintate conducerii repu-
blicii, convingătoarele calcule şi argumente ale talentatului sa-
vant Petru Ungurean  au fost puse la baza redobândirii imaginii 
viticulturii şi vinifi caţiei pe plaiurile moldave, a importanţei şi 

Рис.1. Варианты производства прививок на месте 
черенками: А – в полурасщеп; Б и В – в расщеп; Г – в 
прикладку простая; Д – в прикладку с язычком; Е – в 
прикладку с седлом и язычком (1, 2, 3 и т.д. – последо-
вательность выполнения операций при производстве 
прививок)

38  „Pomicultura, Viticultura şi Vinifi caţia”  nr. 1 [49] 2014



popularităţii strugurilor de masă şi a  vinurilor de diferite tipuri, 
produse pe parcursul secolelor în Moldova. 

Printre cele mai importante realizări ale membrului-cores-
pondent al Academiei de Ştiinţe a Moldovei (AŞM), vinifi cator 
emerit al URSS, Erou al Muncii Socialiste Petru Ungurean (1896-
1975), merită să fi e menţionate  studiile uvologice şi oenologice 
ale soiurilor autohtone de viţă-de-vie (Fetească albă, Fetească 
regală, Fetească neagră, Rară neagră, Plavai etc.), ale celor adu-
se din Europa (albe – Aligote, Traminer, Chardonnay, Sauvignon, 
Semilion, Pinot gri, Pinot meunier, Pinot blanc, Riesling de Rhin, şi 
roşii –  Cabernet-Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Gammay freaux, 
Mourvedre, Pedro-Gimenes, Bastardo etc.), precum şi ale celor 
introduse din Georgia (Rkaţiteli, Cinuri, Saperavi, Alexandrouli, 
Mtsvane, Hihvi etc.). În acelaşi timp, dorind să salveze situaţia 
critică a viilor, ca urmare a pătrunderii fi loxerei de pe continentul  
nord american în toată Europa, inclusiv  pe plaiul nostru vitivini-
col, oenologul Petru Ungurean s-a consacrat şi studiilor hibrizi-
lor-producători direcţi implementaţi în Moldova (Basarabia anilor 
1905-1918),  cum sunt: Teras, Cuderc, Rayndor, Seibel, Gaiar, 
Castel, Seyve Villard-Pierrelle, Dattie etc.).  Din vizorul savantului 
nu au fost scăpate nici varietăţile rezistente la fi loxeră, mildiu şi 
oidium de pe acelaşi continent nord american (Isabella, numi-
tă Căpşună roşie, Lidia – Căpşună roză, Noah – Căpşună albă, 
Taylor, Concorde etc.). 

Pentru sporirea productivităţii plantaţiilor de viţă-de-vie, în 
condiţiile în care temperaturile de iarnă coborau uneori sub 

-25-27°C, iar viile sufereau puternic, uvologul moldovean studi-
ază profund şi o serie de hibrizi intraspecifi ci ai viţei-de-vie, obţi-
nuţi anterior în URSS sau în perioada activităţii recente a Domniei 
Sale în Moldova, cum ar fi  varietăţile: Pervomaiski, Codrinschi, 
Turiga, Magaraci 217, Doina, Băcioi etc.

Academicianul Petru Ungurean, în colaborare cu savantul-
ecolog  Pavel  Ivanov, a efectuat un amplu studiu de microraio-
nare viticolă a întregului teritoriu al Republicii Moldova ţinându-
se cont de specializările ce aveau loc, de sortimentul necesar al 
producţiei vitivinicole (struguri de masă pentru consum curent, 
pentru producerea vinurilor de diferite tipuri – liniştite şi spuman-
te, seci, dulci, licoroase, tari etc.),  toate destinate pentru imensa 
piaţă de desfacere a spaţiului sovietic. Teritoriul republicii a fost 
clasifi cat de savant în patru zone: Nord, Centru, Sud, Transnistria 
(Răsăriteană), aducându-se cele mai convingătoare argumente 
bazate pe studiul solurilor, expoziţiilor, înclinaţiei pantelor, altitu-
dinilor, condiţiilor climatice, prezenţa fl uviilor şi lacurilor etc. Da-
torită acestor elaborări suprafaţa ocupată cu viţă-de-vie a crescut 
în perioada de după război (1945-1955) mai mult de două ori, 
atingând cifra de cca 150 mii ha.

Şi astăzi rămân a fi notorii rezultatele cercetărilor în do-
meniul fermentaţiei mustului în flux continuu cu ajutorul in-
stalaţiei speciale, alcătuită din 6-7 rezervoare verticale unite 
consecutiv, realizate de savantul Petru Ungurean în colabora-
re cu inginerii Leonid Coşev, Samuil Ţimerman şi microbiolo-
gul Ana Oprea. Colectivul de cercetători experimentaţi condus 
de savantul Petru Ungurean, pentru prima dată în istoria oe-
nologiei, a abordat practicile din Moldova şi principiile clasice 
ale biotehnologiei, în care levurile selecţionate se multiplică 
în flux continuu, iar însămânţarea este făcută doar în primul 
rezervor. Aceasta a permis întreprinderilor de vinificaţie de a 
economisi mai mult de 3-5 ori numărul rezervoarelor, care 
erau atât de necesare în perioada campaniilor de recoltare şi 
procesare a strugurilor, de fermentare a mustului, luând în 
considerare că acestea se produceau în serii limitate. Vinurile 
de calitate, atât cele liniştite (de masă), cât şi cele efervescen-

te (spumante),  obţinute la această instalaţie în flux continuu 
puteau fi produse la nivel industrial cu cheltuieli reduse. Zeci 
de întreprinderi din republică şi din ex-URSS, precum şi de 
peste hotare (Bulgaria, fosta Iugoslavie etc.) au implementat 
această originală elaborare inventică din oenologia practică 
moldavă, graţie eforturilor mari depuse de talentatul inovator 
şi vinificator Petru Ungurean. Grupul de cercetători-inventa-
tori, în frunte cu savantul  Petru Ungurean, a fost distins cu 
Premiul de Stat în domeniul ştiinţei al RSSM.

Printre lucrările teoretice incluse în oenologia modernă ale 
membrului-corespondent al AŞM  Petru Ungurean merită să 

fi e menţionată „Teoria şi mecanismele oxidării vinurilor în practi-
ca producerii băuturilor de struguri”, numită de către autor  „Vinuri 
de masă slab oxidate” (малоокисленные). Această realizare no-
torie a savantului a completat de minune rezultatele oenologilor 
chimişti germani, care au pus bazele noii tendinţe mondiale de a 
produce şi consuma vinuri albe şi roşii de masă neoxidate, vinuri 
care îşi păstrează naturaleţea aromei, culoarea şi gustul stru-
gurilor procesaţi. Tehnologia inovativă a savantului moldovean a 
fost implementată la fabrica experimentală de vinuri a Institu-
tului de Cercetări Ştiinţifi ce din domeniul Pomiculturii, Viticulturii 
şi Vinifi caţiei, Combinatul de şampanie din Chişinău, precum şi 
în subteranele vinicole din Cricova. Această tehnologie avansată, 
graţie originalităţii sale, a fost extinsă în tot spaţiul vitivinicol  din 
fosta Uniune Sovietică.

Problema calităţii vinurilor moldoveneşti a fost soluţiona-
tă în baza studiului de peste 10 ani durată, în toate cele patru 
zone vitivinicole ale Moldovei, utilizând procedeele de sepajare 
(amestec de struguri) şi cupajare (amestec de vinuri). Urma-
re acestora, au fost obţinute vinuri de masă seci, demiseci şi 
demidulci  de o rară originalitate, cu arome  tipice de soi, de 
culoare nativă varietală, cu gust rond şi  extractiv,  tipice ce-
lor mai prestigioase vinuri din lume: Beaujole,  Lafi t, Bordeaux,   
Sauternne, Mossel  şi altele. Noile mărci de vinuri albe – „Alb 
de codru”, „Floarea viei”, „Floreasca”, „De Tigheci”, şi roşii – 
„Codru”, „Codrinschi”, „Cabernet”, „Pinot  noir”, „Merlot”, „Rară 
neagră”, au fost implementate practic la toate fabricile de vinuri 
din Republica Moldova. Aceste vinuri originale,  înalt aprecia-
te la multiple concursuri internaţionale, se bucurau de o mare 
popularitate  în întreg spaţiul ex-URSS. Vinul roşu de masă 
„Codru”, iniţial numit „Bordeaux”, la o întrunire în orăşelul 
Pitsunda, a fost înalt apreciat de preşedintele Franţei Georges 
Pompidou, dar care a menţionat că denumirea  e  „geografi că 
franceză”.  După acest incident conducerea ministerului respec-
tiv de la Moscova a restabilit denumirea iniţială a vinului „Co-
dru”, dată de autor, academicianul-vinifi cator Petru Ungurean.

Actualmente brandul „Codru”, născut în laboratorul celui mai 
iscusit vinifi cator al vremurilor noastre academicianul  Petru 

Ungurean, este  mândria naţiunii noastre. Vinul roşu de calitate 
superioară „Codru” – tip „Bordeaux”, compus din 60-70% de  Ca-
bernet-Sauvignon şi 30-40% de Merlot în cupaj, a fost  produs 
pentru prima dată la SA „Cricova”. Divinul (cognacul) „Codru” este 
o capodoperă a doi mari patrioţi-vinifi catori ai neamului nostru 
– Petru Ungurean şi Ion Neagu, realizat de minunatul colectiv-
creator „Barza albă” din Bălţi. Spumantul „Codru” de asemenea 
este o „carte de vizită” a Moldovei, la baza căruia au fost puse 
elaborările originale ale savantului Petru Ungurean în colaborare 
cu specialiştii din ramura vitivinicolă a Republicii Moldova. Aces-
tea sunt doar câteva lansări remarcabile ale marelui oenolog 
moldovean, care va fi  omagiat în toamna anului 2014 cu prilejul 
împlinirii a 120 de ani de la naştere.
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TREI ETAPE ÎN DEZVOLTAREA VITICULTURII 
ŞI VINIFICAŢIEI ÎN REPUBLICA MOLDOVA
M. CHISIL, S. CHISIL, V. DADU, Institutul Ştiinţifico-Practic de Horticultură şi Tehnologii Alimentare

Viticultura şi vinifi caţia sunt ramuri stră-
vechi ale plaiului moldav. În procesul 

dezvoltării istorice, social-economice şi 
culturale ele au devenit cartea de vizită a 
moldovenilor. Orice gospodar care se sti-
mează produce în mod obligatoriu vin de 
casă.

Pe teritoriul Moldovei, viticultura şi 
vinifi caţia sunt cunoscute din vremurile 
străvechi. În timpul efectuării săpăturilor 
arheologice au fost găsite amfore şi mo-
nede din secolele II-III î. Hr. cu imaginea 
strugurilor de viţă-de-vie. Ramura, pe 
parcursul unei perioade istorice îndelun-
gate, a avut trei etape de dezvoltare:

– I etapă –  până la apariţia fi loxerei. 
Se începe cu perioada străveche şi până în 
anul 1863, când în teritoriu viile erau cul-
tivate pe rădăcini  proprii, fără muşuroirea  
acestora peste iarnă. Cele mai răspândite 
soiuri – Rară neagră, Galbena, Cabasma, 
Sghigarda, Plavai, Ochiul-Bou, Busuioc 
etc. Tufele aveau formă de cupă, care ul-
terior a primit denumirea „cupa moldove-
nească”.

Conform datelor unor cercetători 
(I.C. Paceoski, V. Penkovski, S.I. Korjinski, 
T.A. Iakubovski, V.I. Linski, M.A. Peleah), 
cea mai intensă dezvoltare a viticulturii şi 
vinifi caţiei a fost realizată în următoarele 
regiuni:

-  Akkerman (Belgorod-Dnestrovski);
-  Bender, Chiţcani, Talmaza, Slobozia, 

Purcari;
- Chişinău, Bulboaca, Căuşeni, Dubă-

sari;
- Hânceşti, Cărpineni, Nemţeni, 

Lăpuşna;
- Ungheni, Şişcani, Costuleni, Valea 

Mare;
- Călăraşi, Bravicea, Săseni;
- Orhei, Susleni, Teleşeu, Piatra;
- Teleneşti, Chiţcani;
- Camenca, Raşcov, Rezina, Saharna;
- Leova, Iargara, Tigheci, Pleşeni;
- Cahul, Trifeşti, Antoneşti;
- Taraclia, Ciumai, Copceac, Tvardiţa;
- Svetlâi, Borceag;
- Comrat, Basarabeasca, Ceadâr-

Lunga;

Se cultiva viţa-de-vie şi în raioanele 
de nord:

- Glodeni, Bolotina, Bisercani;
- Briceni, Teţcani, Pererâta;
- Donduşeni, Ţaul;
- Râşcani, Avrămeni;
- Ocniţa.
Cele mai renumite moşii:
C.A. Mimi în Bulboaca. Aici predo-

minau soiurile Aligote, Rară neagră, Ca-
uşanschi. Suprafeţe considerabile erau 
ocupate de soiurile Pedro Gimenes, Ca-
bernet, Traminer.

P.E. Leonardi, s. Speia. Cele mai 
remarcabile vinuri erau preparate din 
soiurile Aligote, Riesling, Cabernet şi 
grupa Pinot.

După anul 1812, teritoriul Basarabi-
ei conform contractului de pace din 

Bucureşti, a fost anexat Rusiei, care a 
adoptat un set de privilegii trezoreriale 
pentru producătorii de struguri şi vinuri. 
În această perioadă ramura s-a dezvol-
tat mai intens în următoarele teritorii: 
s. Şabo, aproape de or. Akkerman, sub 
conducerea lui K.I. Tardan, originar din 
Elveţia; s. Raşcov, raionul Camenca –  
graful G. Vittenştein (vinurile renumite 
din Riesling); s.Ţaul, raionul Donduşeni 
– moşia grafului rus A.V. Pomer; s. Gri-
năuţi, raionul Ocniţa –  moşia polonezului 
A.O. Kovalevski; s. Teleşeu lângă Chişi-
nău – moşia lui P. Cristi.

– a II-a etapă – postfi loxeră. A început 
odată cu apariţia pe meleag a celui mai 
grozav dăunător –  fi loxera, care a fost 
introdusă din Franţa odată cu importul 
materialului săditor viticol. Soiurile loca-
le, cultivate pe rădăcini proprii, ca regu-
lă, dispar. În locul lor se importau soiuri 
europene altoite (Aligote, Pinot, Gammay 
freaux, Cabernet-Sauvignon şi altele), 
precum şi hibrizi-producători direcţi (Sei-
bel 1, Seibel 14, Cuderc, Teras, Casteli, 
Baco şi altele), denumite în cinstea sa-
vanţilor-selecţioneri.

- a III-a etapă.  În această perioadă 
o largă răspândire au avut hibrizii-pro-
ducători direcţi, care erau la un preţ mai 
mic în comparaţie cu butaşii altoiţi. Viile 
europene de calitate înaltă erau înfiin-
ţate în fond pe gospodăriile moşiereşti: 
în Orhei –  moşia Cristi, în Hânceşti –  
Manuc-bei şi altele. O mare parte din 
vinurile locale produse erau consumate 
în cadrul ţinutului – ca regulă, vinuri 
mai ieftine, cealaltă parte de vinuri erau 
comercializate peste hotare (Rusia – 
or. Odesa, Sankt-Petersburg; Polonia, 
Lituania etc.).

După adoptarea, în anul 1994, de către 
Parlamentul Republicii Moldova a Le-

gii Viei şi Vinului, viticultura şi vinifi caţia 
în republică au obţinut un nou impuls în 
dezvoltare. În anul 2001 a fost adoptat 
Programul de restabilire şi dezvoltare a 
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viticulturii şi vinifi caţiei. O atenţie deose-
bită a fost acordată problemei producerii 
vinurilor cu denumire de origine (VDO). 
Vinurile cu denumire de origine constituie 
o categorie deosebită, care se marchea-
ză prin stabilitatea de reproducere a ca-
lităţilor vinurilor, de limitare a producerii 
strugurilor în zone geografi ce strict mar-
cate şi ambalarea acestor vinuri doar la 
întreprinderile producătoare. Conform 
acestui program, plantaţiile viticole până 
în anul 2020 urmează a fi  reînnoite, iar 
suprafaţa lor totală să sporească la 100 
mii ha. Plantaţiile de bază vor fi  amplasate 
în regiunile Sud şi Centru ale republicii. 
Din cohorta întreprinderilor vinicole, cele 
mai renumite în această perioada au de-
venit: ÎM „Vismos” – producerea vinurilor 
de marcă şi spumante, a  divinurilor, ÎS 
„Cricova” – producerea vinurilor spuman-
te prin metoda clasică, SA „Aroma”, „Că-
lăraşi-Divin”, „Barza Albă” – producerea 
divinurilor, „Lion-Gri”, „Chateau Vartely”  –   
producerea  vinurilor de masă, „Imperial-
Vin”, „Ever-Vin”, „Bostavan”, „Cojuşna-
Vin, Naţional-Vin, „Dionis-Club”, „Dionisos 
Mereni” etc. Fiecare dintre întreprinderile 
sus-numite dispun de circa 300-500 ha de 
viţă-de-vie. De rând cu acestea, în ulti-
mii ani, când statul a stimulat înfi inţarea 
a noi plantaţii  viticole, s-au creat un şir 
de gospodării ţărăneşti care dispun de 10, 
15 până la 50 ha de plantaţii viticole noi, 
inclusiv „Crama Domnească”, s. Olăneşti, 
raionul Ştefan-Vodă, „Valey Grap”, s. Bor-
ceag, raionul Taraclia, „Vinuri de Cojuşna”, 
raionul Străşeni.

În fi ecare an, conform deciziei Preşe-
dintelui ţării, în Moldova se organizea-

ză Sărbătoarea Vinului (prima duminică 
a lunii octombrie), la care participă toate 
întreprinderile, fi rmele şi gospodăriile ţă-
răneşti producătoare de vinuri. La sărbă-
toare are loc Concursul vinurilor, degus-
taţii, diverse întruniri ale producătorilor 
cu consumatorii, conferinţe tematice. Săr-
bătoarea tradiţională a vinului fi nalizează 
cu „Balul vinului”, la care sunt marcaţi cei 
mai buni producători de vinuri, cel mai bun 
vin ţărănesc. Toate aceste măsuri sporesc 
interesul faţă de vinurile moldoveneşti, 
faţă de producerea şi promovarea lor pe 
piaţa mondială. Pentru consum intern în 
republică sunt sufi ciente circa 20 la sută 
din vinurile produse, iar partea considera-
bilă a acestor  produse urmează a fi  reali-
zată pe piaţa externă.

Cu începere din secolul  XI, registrele epi-
scopiei din Epernay menţionează vinul din regi-
une drept vin bun pentru bolnavi, prin calităţile 
sale, întrucât era „purum, clarum, fromentum” 
(curat, limpede, hrănitor).

Istoria consemnează faptul că, în 1398, 
împăratul Germaniei Venceslav s-a întâlnit la 
Reims cu regele Carol al VI-lea, semnând sub 
infl uenţa vinului, pe care-l consuma din abun-
denţă, din banchet în banchet, tratate în defa-
voarea ţării sale, pe care, abil, regele francez i 
le punea dinainte.

În 1410, noul împărat Sigismund de Lu-
xemburg (1410–1437), venind din Franţa, a 
ţinut să treacă şi prin Ay pentru a gusta din 
faimosul vin al locurilor. În anul 1461, Ludo-
vic al XI-lea a fost încoronat rege la Reims cu 
mare pompă, la această serbare consumându-
se vin din regiunea Champagne. Vinul de Ay, 
numit „vinus Dei” (vinul Domnului), a devenit 
din această perioadă băutura ofi cială a regilor, 
prinţilor şi a seniorilor de tot felul.

Papa Leon al X-lea, din familia Medicis, 
avea un teasc la Ay. Tot la Ay se poate vedea 
şi astăzi vechea casă a şambelanilor regelui 
Henric al IV-lea, precum şi crama acestuia. 
În 1592, în toiul luptelor dintre catolici şi pro-
testanţi, Henric al IV-lea, care asediase oraşul 
Epernay, a declarat „Armistiţiul recoltei” pen-
tru a se putea culege în linişte cerealele şi vi-
nul. În anul 1629, Ludovic al XIII-lea, cu ocazia 
unei vizite în oraşul Troyes, l-a omagiat  în 
mod deosebit, iar urmaşul său, Ludovic al XIV-
lea – Regele Soare, încoronat de asemenea la 
Reims în 1654, a băut toată viaţa numai vin din 
regiunea Champagne.

Dar, cultura viţei-de-vie, răspândită – cum 
am văzut – destul de mult pe întinsul provin-
ciei, nu însemna încă şi şampanie. Exista, ce-i 
drept, o particularitate observată mai ales în 
zona viticolă  cuprinsă între Reims, la nord, şi 
Ay şi Epernay, la sud, unde vinul avea ciudata 
proprietate de a „fi erbe” la începutul primă-
verii, motiv pentru care localnicii l-au botezat 
„vinul dracului”.

Această proprietate a spumării a dat curs 
cercetărilor.  Se credea că aceasta s-ar datora 

infl uenţei lunii, ţinând cont de data îmbutelierii 
sau că ar fi  în legătură cu seva primăvăratică. 
Astfel, s-a observat că vinurile din această re-
giune au proprietatea naturală de a conserva, 
după prima fermentare, o oarecare parte din 
zahăr, care determina o nouă fermentare la 
venirea primăverii.

Asemenea fenomene se petreceau însă şi 
cu alte vinuri produse aiurea. Folosind această 
caracteristică, viticultorii din Limoux au reuşit 
să producă încă din 1544 (dată atestată docu-
mentar) un vin spumant care s-a bucurat de o 
deosebită apreciere chiar la Curtea regală a  lui 
Francisc I. Între altele, era vinul preferat al lui 
Ludovic al XIII-lea (1610–1643). Iată, aşadar, 
probat documentar, că vinul spumant (şampa-
nia) nu s-a născut în Champagne, ci în Limoux, 
această micuţă localitate dintr-un departament 
sudic al Franţei, l’Aude, nu departe de Carcas-
sonne. În preajma anului 1670 însă, s-a produs 
şi în regiunea Champagne vinul spumant, cre-
atorul lui fi ind chiar chelarul mănăstirii bene-
dictine Hautvillers, pe numele său Dom Pierre 
Perignon (1638–1715).

Dom Perignon – cum a rămas în istoria 
viticulturii datorită rangului său canonic – s-a 
născut în anul 1638, în oraşul Sainte-Menego-
uld din departamentul Marne (regiunea Cham-
pagne). Tatăl său fusese grefi er, făcând parte 
din înalta burghezie a oraşului. În 1658, tânărul 
Pierre devine călugăr la mănăstirea Saint-Van-
nes din Verdun, unde îi sunt încredinţate dife-
rite funcţii: mai întâi administrator, însărcinat 
cu gestiunea fi nanciară, exploatarea pădurilor 
şi a culturilor mănăstirii şi, în cele din urmă, 
chelar al mănăstirii Hautvillers. Spre sfârşitul 
vieţii  a fost stareţ al capelei Saint-Nivard. Sub 
impulsul său, plantaţiile viticole ale mănăstirii 
au ajuns la 70 ha.   Era o persoană înzestrată 
cu o deosebită intuiţie, inteligenţă şi cu un ra-
fi nat simţ de percepere a calităţilor. Se spune 
că avea o sensibilitate particulară a gustului 
atât de dezvoltată încât, dintr-un coş cu stru-
guri proaspeţi, gustându-i, putea să-i sorteze 
după solul care i-a produs şi după soiuri, apoi 
să-i asocieze în aşa fel încât să obţină vinul 
cel mai bun. Datorită lui Dom Perignon vinurile 

DIN ISTORIA ŞAMPANIEI
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din Hautvillers au căpătat o mare notorietate. 
La îndemnul lui s-au construit teascuri, crame, 
hrube. A spune că Dom Perignon este „inven-
tatorul şampaniei” este o eroare, dar a spune 
că el este „creatorul şampaniei” este un ade-
văr. Şi aceasta din mai multe motive.

Dom Perignon are meritul nu numai de a fi  
realizat tehnologia de producere a şampaniei, 
dar tot el a avut ideea, ce s-a dovedit deosebit 
de fericită, de a amesteca diversele vinuri din 
regiunea viticolă Champagne nu pentru a mas-
ca anumite defecte, ci cu scopul obţinerii unui 
vin de o calitate superioară, sinteză a calităţilor 
proprii fi ecărui component din amestec, reali-
zând astfel un produs  ce depăşeşte cu mult 
simpla adiţionare a trăsăturilor pozitive ale 
soiurilor utilizate.

Calitatea de chelar al mănăstirii  Haut-
villers, migala şi priceperea cu care a ştiut 
să experimenteze până la reuşita producerii 
vinului spumant, au făcut pe mulţi să vadă în 
Dom Perignon un gourmet (un rafi nat degus-
tător) al acestor produse. În realitate a fost o 
personalitate care a stârnit uimirea contempo-
ranilor săi, iar gazeta „Mercure de France”,  în 
numărul său din noiembrie 1727, îl caracteriza 
pe inventivul producător: „Acest canonic ce ar 
părea pentru unii gourmet, nu bea niciodată 
vin şi trăia aproape numai cu lactate şi fructe”. 
Marile descoperiri presupun multă intuiţie  şi 
o perfectă cunoaştere a fenomenului supus 
experimentului!

Dar, la producerea şampaniei au mai con-
curat mulţi factori. Unul dintre ei a fost… dopul. 
Între multele plante originare de pe continentul 
american s-a numărat şi arborele de plută din 
al cărui ţesut secundar spongios s-au obţinut 
primele dopuri de plută. Dom Perignon, tot el, 
a avut ideea înlocuirii vechilor cepuri de lemn 
folosite până atunci cu dopuri de plută, utiliza-
rea lor dovedindu-se de o importanţă deose-
bită atât în procesul de fermentare, cât şi la 
comercializarea produsului după degorjare.

În fi ne, tot el – pentru a studia spuma – se 
servea de eprubete înguste şi înalte. Ele stau 
la originea celebrelor pahare de astăzi numi-
te „fl ûtes  a Champagne”. Activitatea lui Dom 
Perignon a continuat cu aceeaşi stăruinţă până 
la o vârstă extrem de înaintată. Orb fi ind în ul-
timii ani de viaţă, cerea să i se aducă diferite 
eşantioane de struguri din diverse terenuri. El 
le degusta încet, medita şi indica în ce proporţii  
trebuiau amestecaţi.

Pe lângă savoarea intensă pe care o are, vinul este o licoare cu numeroase 
proprietăţi terapeutice. Descoperă ce-l face atât de sănătos şi cum îţi e de 
folos.

VINUL, 
MEDICAMENT-MINUNE

Vinul roşu este bogat în resveratrol, 
un antioxidant puternic care se găseşte 
în coaja boabelor de struguri. De ase-
menea, acesta conţine potasiu, fl uor, 
fosfor, colină (vitamină din complexul 
B), fl avonoide şi alte substanţe nutritive 
care asigură buna funcţionare a organis-
mului. Cu toate acestea, băutura poate fi  
considerată medicament atâta timp cât 
este consumată cu moderaţie.

ŢINE GLICEMIA SUB CONTROL
Resveratrolul ajută la reducerea ni-

velului de zahăr din sânge, fi ind de un 
real folos pentru persoanele care suferă 
de diabet. O doză de 250 mg de resvera-
trol pe zi este sufi cientă pentru a menţine 
sub control glicemia, mai ales în cazul di-
abeticilor. Consumul de vin ajută şi la pre-
venira problemelor de memorie (maladia 
Alzheimer, demenţă etc.), deoarece sub-
stanţele din compoziţia băuturii împiedică 
formarea unei proteine numite beta-ami-
loid, care declanşează, de obicei, boli la 
nivelul sistemului nervos.

MENŢINE SĂNĂTATEA  ARTERELOR
Polifenolii din compoziţia vinului 

roşu au capacitatea de a preveni atât  
debutul, cât şi evoluţia aterosclerozei. 
Această afecţiune cardiovasculară se 
manifestă prin depunerea de grăsimi şi 
calciu pe artere, ducând la înrăutăţirea 
circulaţiei sângelui către organele vitale.

TE AJUTĂ SĂ AI 
UN SOMN LINIŞTIT

Dacă adormi greu sau te trezeşti de 
multe ori în timpul nopţii, bea un pahar 
cu vin roşu înainte de culcare. Această 
băutură conţine melatonină, o substan-
ţă care, în mod normal, este secretată 
de creier şi este responsabilă de in-
ducerea somnului. Melatonina are şi 
proprietăţi antiîmbătrânire şi antican-
cerigene care menţin pielea frumoasă 
şi trupul sănătos.

REDUCE COLESTEROLUL 
DIN SÂNGE

Într-un studiu al Universităţii Com-
plutense, din Madrid, se arată că vinul 
roşu poate reduce nivelul colesterolului 
din sânge, graţie antioxidanţilor pe care 
îi conţine. Astfel, riscul de a suferi de 
boli vasculare precum infarctul sau ac-
cidentul vascular cerebral este cu mult 
mai redus în cazul celor care beau vin, 
spre deosebire de al celor care preferă 
alte băuturi.

SFATUL SPECIALISTULUI
Vinul este considerat un aliment-me-

dicament, deoarece contracarează efec-
tele nocive ale radicalilor liberi asupra 
organismului, previne apariţia îmbătrâ-
nirii premature, îmbunătăţeşte digestia, 
accelerează metabolismul, creşte tonu-
sul fi zic şi combate starea de astenie, 
oboseala şi depresia. Cu toate acestea. 
femeile însărcinate sau care alăptează 
şi persoanele cu afecţiuni hepatice, epi-
lepsie sau care au probleme renale grave 
ar trebui să evite consumul de vin roşu. 
Altfel, se poate bea câte un pahar cu vin 
zi de zi, la masa de prânz sau de seară.
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Apiren roz extratimpuriu Apiren roz extratimpuriu 
(Apiren roz timpuriu)(Apiren roz timpuriu)

Soi apiren (fără seminţe) cu maturare extratimpurie (epoca Perla de Csaba) pentru consum în stare 
proaspătă şi procesare tehnologică (compot, marinate, dulceţuri, stafi de etc.).
F : 95% lăstari fertili.
A   : până la 27% Brix.
G : la nivelul soiurilor Perla de Csaba şi Chasselas blanc.
P   depăşeşte 10 tone şi se reglează în funcţie de destinaţia recoltei.
R     : procent scăzut de ochi pieriţi; număr redus 
                                                                                    de tratamente chimice.
AUTORI: Gheorghe Savin, Andron Popov, Vladimir Cornea 
B  : MD 31 / 2008.07.31




