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Recent, cercetdtorul stiintific

. superior al laboratorului ,Genofond,
~ ameliorarea vitei-de-vie si tehnologii
loderne” din cadrul Institutului
~Stiintifico-Practic de Horticulturd si
Al Tehnologii Alimentare Tudor Olari a

Tmplinit frumoasa varstd de 75 de ani.

Domnia Sa si-a inceput activitatea
D n laboratorul ,Ameliorare geneticd
! si.clonald” din anul 1968 in functia
de cercetdtor stiintific, iar in perioada
 2002-2006 a activat in calitate de sef
~al laboratorului respectiv.

Pe parcursul a 45 de ani a lucrat
activ la imbogdtirea sortimentului
" viticol, crednd soiuri noi de vitd-de-
vie cu o rezistentd sporitd la factorii
_defavorabili ai mediului ambiant, cu

Tu:d'eg; }
OLARI la

productivitate inaltd de struguri si o

calitate bund a productiei finale.

Pe parcursul acestei perioade a fost
studiat genofondul viticol autohton
si mondial, au fost determinate noi
genotipuri de vitd-de-vie, care s-au
folosit in programul de hibridare
interspecificd, a fost creat, cercetat
si analizat un cmp de hibrizi de
peste 200 mii de descendenti si au
fost selectate si studiate peste 1 500
de elite de perspectivdi in campul
comparativ si de incercare, folosind
metodele moderne de studiere a
caracterelor agrobiologice in procesul
de ameliorare.

Ca rezultat, cu participarea
nemijlocitd a dlui T. Olari au fost
create si transmise Comisiei de Stat
pentru Incercarea Soiurilor de Plante
peste 25 de'soiuri. J101 de vitd-de-vie,
dintre care 15 suni oi!nologate in
Republica Moldm}g Viorica, Riton,
Muscat de Ialoveni, Luminita, Alb de
Ialoveni, Legenda;'Negru de Ialoveni,
Frumoasa albd, Startovai, Ialovenschi
ustoicivdi, Avgustovski, Osennii
ciorndi, Guzun, Muscat timpuriu,
Margaritar, Tudor etc. Soiurile
obtinute au o importantd mare atdt
pentru economia nationald, ca surse
de diversificare a productiei de struguri
de calitate Tnaltd, cdt si din punct de

vedere ecologic, datoritd numdrului
redus de tratamente chimice necesare
pentru cultivarea lor.

DI Tudor Olari este coautor a 15
brevete de inventie, 2 instructii
tehnologice, 25 de certificate pentru
soi de plantd, are publicate peste 100
de lucrdri stiintifice in acest domeniu.
Soiurile respective au fost apreciate
cu diplome, medalii de aur, argint si
bronz, cu diferite premii atdt in tard,
cdt si.peste hotare.

Pentru ciclul delucrdri ,Imunitatea
vitei-de-vie la filoxerd, boli
criptogamice si aplicarea ei in
practica” dl Tudor Olari s-a
nvrednicit de titlul laureat al
Premiului National in-domeniul
stiinpet si tehnicii, anul 2004.
Activitatea stiintificd a Domniei

Sale a fost tnalt apreciatd si de cdtre
conducerea tdrii, prin decretul nr. 452
din28.06.2013 fiindu-i conferit titlul
onorific,,Om Emerit”.

Cu ;ocdiia jubileului de 75

. de ani-colectivul de savanti

al ISPHTA 1i ureazad dlui
Tudor Olari multd sandtate,
inspiratie si noi forte creative.
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RECOMANDARI CU PRIVIRELA TAIEREA $I LEGATUL BUTUCILOR LA DIFERITE CATEGORII
DE PLANTATII VITICOLE iN ANUL 2014

" M. CUHARSCHI, V. CEBANU, A. BOTNARENCO, A. ANTOCI, M. CONDUR, V. CUCU, G. FURCULITA, Institutul

Stitntifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

RECOMMENDATIONS ON CUTTING AND TYING OF THE DIFFERENT CATEGORIES
OF VINEYARD VINES IN 2014

M. CUHARSCHI, V. CEBANU, A. BOTNARENCO, A. ANTOCE, M. CONDUR, V. CUCU, G. FURCULITA,
Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary Technologies

DETERMINAREA FERTILITATII VIABILITATII OCHILOR SIA STARII TESUTURILOR
LA COARDELE VITEI-DE- VIE IN URMA AFECTARII DE INGHETURI $1 GERURI

'M. CUHARSCHI, A. BOTNARENCO T. CAZAC, V. CEBANU, A. ANTOCI, M. CONDUR V. CUCy,

Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

THE DETERMINATION OF THE FERTILITY AND VIABILITY OF THE BUTTONS
AND STATE OF VINEYARD VINE TISSUES, THAT WERE DAMAGED BY FROST
M. CUHARSCHI, A. BOTNARENCO, T. CAZAC, V. CEBANU, A. ANTOCI, M. CONDUR, V. CUCU,
Scientific and Practical nstitute of Horticulture and Alimentary Technologies

IMBUNATATIREA NUTRITIEI CU SCOPUL SPORIRII REZISTENTEI SI MENTINERII
UNEI FRUCTIFICARI STABILE A PLANTATIILOR VITICOLE
Gh. GRIGHEL, doctor in biologie, C. DADU, doctor habilitat in agriculturd

THE IMPROVEMENT OF THE VINEYARD VINE NUTRITION IN ORDER TO INCREASE
ITS STRETH AND MAINTAIN A STABLE FRUITION
Gh. GRIGHEL, PhD in biology, C. DADU, PhD in Agriculture

INCORPORAREA IN SOL A INGRASAMINTELOR INAINTE DE DESFUNDAREA MECANIZATA
A TERENURILOR
Gh. GRIGHEL, doctor in biologie, C. DADU, doctor habilitat in agriculturd

THE INCORPORATION OF FERTILIZERS BEFORE THE MACHINE SUBSILING
OF THE FIELDS
Gh GRIGHEL, PhD in Biology, C. DADU, PhD in Agriculture

IDENTIFICAREA CALITATIVA SI CANTITATIVA PRIN DIFERITE METODE CROMATOGRAFICE

A UNOR COLORANTI SINTETICI FOLOSITI FRAUDULOS iN VINIFICATIE

V. ARTEM, A. RANCA, Staglunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticulturd si leﬁca_tie Murfatlar, Romdnia,
Murfatlar; R. IONETE, Institutul National de Cercetare-Dezvoltare pentru Tehnologii Criogenice si Izotopice
(ICSI) Ramnicu-Vdlcea, Romania; R. PASA, Statiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticulturd si Vinificatie
Iagi, Romdnia

QUALITATIVE AND QUANTITATIVE IDENTIFICATION, APPLYING DIFFERENT
CHROMATOGRAPHIC METHODS, OF THE USE OF SYNTHETIC DYES,

PROHIBITED FOR USE IN WINE PRODUCTS

V. ARTEM, A. RANCA, Research and Development Station for Viticulture and Winemaking Murfatlar, Romania,
Murfatlar R. IONETE, National Research and Development Institute for Cryogenics and Isotopic Technologies
(ICSI) Ramnicu Valcea, Romania, R. PASA, Research and Development Station for Viticulture and Winemaking
Iasi, Romania

INFLUENTA DURATEI DE MACERARE-FERMENTARE iN ROSU ASUPRA CONTINUTULUI
DE COMPUSI FENOLICI SI STABILITATEA LOR

E RUSU, L. OBADA, L. GOLENCO, M. CIBUC, S. NEMTEANU,

Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

THE DURATION INFLUENCE OF THE MACERATION-FERMENTATION
»IN RED” ON THE COPMOUND CONTENTS AND THEIR STABILITY
E. RUSU, L. OBADA, L. GOLENCO, M. CIBUC, S. NEMTEANU, Scientific and Practical Institute

DIVERSITATEA SOIURILOR SI SELECTIILOR DE TIP COLUMNAR
DUPA CARACTERELE POMILOR SI PRODUCTIVITATEA ACESTORA
R. COZMIC, doctor in agriculturd, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

THE VARIETY DIVERSITY AND THE SELECTION OF CHARACTERS BY THE TYPES

OF THE COLUMNAR TREES AND THEIR PRODUCTIVITY

R. COZMIC, PhD in Agriculture at the Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary Tech-
nologies
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PROGRAM
DE PROMOVARE
A BRANDULUI

NATIONAL

)

Autoritatile au elaborat un program de
promovare a brandului national al vinurilor
,Wine of Moldova". Conceput de experti lo-
cali si internationali, acesta reprezinta un
set de actiuni de promovare si marketing ce
ar urma sa fie implementate de Oficiul Na-
tional al Viei si Vinului. ,Realizarea acestui
program ar putea contribui la majorarea ex-
portului de vin Tmbuteliat cu 50 milioane de
litri, pand in 2020, la cresterea pretului me-
diu pentru vinul imbuteliat la export cu 15%
si la dublarea consumului de vin Tmbuteliat
pe piata locald", sustine Dumitru Munteanu,
directorul Oficiului National al Viei si Vinului.

Toate vinurile producatorilor moldo-
veni urmeaza sa fie exportate sub un singur
brand, care reprezinta o barza ce cuprinde
cu aripile un strugure de vitd-de-vie, insotit
de sloganul ,,0 legenda vie". ,Am rdmas in
urma cu potentialul nostru de promovare,
de aceea venim cu brandul de tara, ca sa ne
facem cunoscute vinurile sub numele tarii,
care este mai bine stiut decét regiunile, si
sa ajungem pe pietele noi, in primul rand,
sa valorificam acea mare oportunitate ofe-
ritd de UE", sustine Vasile Bumacov, minis-
trul Agriculturii si Industriei Alimentare.

Licorile lui Bachus care vor purta bran-
dul de tara vor fi de cea mai buna calitate,
ne asigura autoritatile.

Pentru a exporta sub brandul ,Wine
of Moldova", producétorii trebuie sa se in-
scrie Tn acest program, trebuie sa propuna
spre acreditare vinurile de Tnalta calitate,
ca ulterior sa poata fi vandute peste hotare
purtand sigla brandului national. Potrivit
autorittilor, primele vinuri cu noul brand ar
putea aparea incepand cu februarie 2014.

Programul este deschis tuturor produ-
catorilor, dar vor fi alese acele vinuri care
vor suplini conditiile de calitate.

Desi urmeaza sa treaca prin procedura
de acreditare, producatorii spun ca vinuri-
le noastre au nevoie de un brand comun.
E important ca acest logo va garanta ca-
litatea.

EXPORTUL PRODUSELOR VINICOLE

FATA IN FATA CU PIETELE EUROPENE

Tn cele 11 luni ale anului 2013, Republica
Moldova a reusit s comercializeze peste ho-
tare 120 milioane de litri de vin in valoare de
190 milioane de dolari SUA. Astfel, pe pietele
Uniunii Europene vinificatorii nostri au reusit
sd exporte productie Tn valoare de 27 milioane
de dolari SUA, dintre care 37% cu destinatia
Polonia, 23% catre Cehia, Romania - 13%,
Germania — 6%, iar Tarile Baltice — mai putin
de 5% fiecare.

Exporturile de vin moldovenesc catre pie-
tele de la Rasarit, adica Tn tarile Comunitatii
Statelor Independente (CSI), arata de trei ori
mai impunatoare, ridicandu-se la 93 milioa-
ne de dolari SUA. Cei mai mari cumparatori
ai vinurilor din CSI sunt: Rusia, cu o pondere
de aproape 49 la suta, Belarus — 38,9%, Ka-
zahstan - 12,4%.

Desi exporturile noastre de vinuri au
crescut cu 23% fata de anul trecut, sectorul
vitivinicol al tarii, ce include Tntreprinderile de
vinificatie, agentii economici care se ocupd de
cresterea strugurilor, se afla intr-o situatie di-
ficild. Una dintre cele mai mari poveri pe care
trebuie s-o suporte vinificatorii moldoveni este
datoria globala de peste 60 milioane de euro,
sau echivalentul a aproape 1 miliard de lei mol-
dovenesti fata de bancile comerciale, care se
trage incd din anul 2006, cand Rusia a recurs
la primul embargo mpotriva vinurilor noas-
tre. Stranse in chingi de obligatiile financiare
existente, fabricile de vinuri din tara nu se pot
dezvolta, moderniza, pentru ca nu pot contracta
credite noi pe fundalul problemelor de comerci-
alizare a productiei lor peste hotare.

Guvernul RM, inclusiv Ministerul Agri-
culturii i Industriei Alimentare, intentioneaza
sa solutioneze problemele create. Primul pas
n acest sens ar fi valorificarea la maximum
a sanselor pe care ni le ofera Uniunea Euro-
peand. Or, se stie cd vinurile moldovenesti au
acces liber de la T ianuarie 2014 pe pietele t3-
rilor UE. Dar sa nu ne facem prea mari iluzii.
Deschiderea pietelor europene nu va conduce
imediat la o explozie a exporturilor moldove-
nesti de vinuri cu aceasta destinatie.

De bund seama, pietele din Apus sunt
incdrcate cu productia vinificatorilor fran-
cezi, spanioli, portughezi, italieni. Asa ca va
fi extrem de dificil sa gasim o nisd si pentru
bauturile noastre. Depinde ct de insistenti,
ingeniosi vom fi 1n arta de a ne promova vinu-
rile noastre, misiune care este pusa in sarcina
unei institutii tocmai create, Oficiul National al
Viei si Vinului.

0 alta masura de sustinere a vinificatorilor
autohtoni, Tn acceptia Ministrului Agriculturii si
Industriei Alimentare, o reprezinta dezvoltarea

proiectului ,Filiera Vinului”, care contine trei
componente. Prima functioneaza deja si preve-
de acordarea creditelor favorabile pentru vinifi-
catori la rate ale dobanzilor mai mici Tn raport
cu cele bancare, adica in marime de 5-7%, pe
o perioada de 10 ani, cu o perioada de gratie de
4-5 ani. Creditele sunt acordate Tn euro si sunt
destinate pentru procurarea utilajelor noi, me-
nite sa contribuie la modernizarea ntreprinde-
rilor de vinificatie. Pana Tn prezent vinificatorii
nostri au reusit sa contracteze deja 20 milioane
de euro prin intermediul acestui proiect.

Acum urmeazd sa fie lansatd cea de-a
doua componentd a proiectului ,Filiera Vinu-
lui", care se va concentra pe asistenta finan-
ciard a vinificatorilor nostri prin intermediul
leasingului. Acestia vor putea folosi acest
instrument financiar pentru achizitionarea uti-
lajelor pentru fabricile de vinuri, pentru procu-

rarea masinilor agricole, precum tractoare cu
care sd fie lucrate, cultivate plantatiile de vitd-
de-vie, a combinelor pentru recoltarea stru-
gurilor. Banii oferiti prin operatiile de leasing
vor fi mai ieftini decat cei obtinuti din creditele
bancilor comerciale.

In sfarsit, cea de-a treia masurd de asis-
tenta financiara pentru vinificatori preconizata
de Guvernul RM, potrivit ministrului Agriculturii
si Industriei Alimentare, o reprezintd initierea
unor negocieri cu Banca Europeand de Investitii
privind instituirea unui fond de garantare a cre-
ditelor, cu ajutorul caruia vinificatorii nostri vor
putea iesi din blocajul financiar Tn care au ni-
merit din cauza datoriilor istorice fata de banci,
care vin inca din 2006. Se prevede sa fie creat
un fond de 20-25 milioane de euro, prin inter-
mediul cdruia vor fi garantate creditele noi pe
care le planificd sa le contracteze vinificatorii cu
datorii mai vechi si astfel sa depaseasca cercul
vicios, pentru a se dezvolta, moderniza.

Totodatd, Guvernul RM intentioneaza sa
caute o solutie rezonabila privind rezolvarea
problemei datoriilor mai vechi ale vinificatori-
lor nostri. Se are n vedere reesalonarea mai
cu seamd a obligatiilor financiare pe care le
au Tntreprinderile de vinificatie ce au avut de
suferit din cauza interdictiilor impuse de Rusia.



nr. 1 [49] 2014 m ,,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m 5

DACAIN UE SE VA GASI VIN FALSIFICAT,
VOM FI PEDEPSITI DUR

Din relatdrile recente ale domnului Vasile BUMACOV, ministru al Agriculturii
si Industriei Alimentare, referitor la perspectivele agriculturii in anul 2014

SE VOR EFECTUA INVESTITII

Tn proiectul legii bugetului pentru 2014 sunt prevazute sub-
ventii de 500 milioane de lei pentru agriculturd, cu 100 milioane
mai mult fatd de anul precedent. Tn plus, vor fi lansate un sir de
proiecte: Agricultura Competitiva, de la Banca Mondiala, proiectul
IFAD etc. Oferindu-le ajutor, 7i Tncurajam pe fermieri sa inves-
teasca din surse proprii si credite. Astfel, cele 500 milioane de lei
de la stat pot atrage alte vreo 4,5 miliarde de lei Tn agricultura.

Tn anii precedenti am investit mult in tehnica agricold, prin
proiectul 2KR, astfel ca azi Moldova e destul de bine mecaniza-
ta (poate nu e ceea ce ne dorim, dar fata de alte foste republici
unionale suntem cei mai dotati), asa ca aici vom acoperi deja mai
putin din costuri — 20-30%. Am Tnceput sa subventionam masiv
sectorul zootehnic si rezultatele sunt vizibile. La producerea lap-
telui, de exemplu, subventiile ajung si la 60% din investitii. Aco-
lo unde vedem eficientd, oferim si mai multi bani, cum e cazul
subventiilor pentru crearea de elevatoare si frigidere moderne.
Totodata, antreprenorii tineri pot beneficia de subventii suplimen-
tare, la fel ca si cei care vor alege sa se asocieze. Sper ca,Legea
cu privire la crearea grupurilor de producdtori” va fi sustinuta
si n a doua lectura si vom reusi, in sfarsit, sa-i convingem pe
moldoveni sa lucreze Tn asociatii (sa fie entitati juridice distincte,
dar sa cumpere resursele materiale si sa-si gaseasca piete de
desfacere Tmpreund, sa nu umble fiecare cu lada lui de mere si
sa caute cumparatori).

ORIENTARI PRIORITARE

Trebuie sa valorificdm bogatia noastra — solurile foarte bune
— si s dezvoltam agricultura de valoare Tnalta. Graul, floarea-
soarelui, porumbul se fac bine si nu avem probleme la comer-
cializare. Dar cati bani obtinem la metru pétrat, cati oameni sunt
implicati? Putini. Ai un tractor cu GPS, o semanatoare, o stropi-
toare, trei mecanizatori si poti sa alungi lumea din sat. Trebuie sa
ne orientam, Tn primul rand, la cresterea strugurilor de masa si
producerea vinurilor de calitate. Deficitul de vin n lume creste.
Aici e sansa noastra — avem vinuri foarte bune, avem piete si T
Est, Tn si Vest, acum UE ne-a deschis larg usa. De pe un hectar
de vitd-de-vie, facand vinuri de calitate, poti avea un profit de
zeci de ori mai mare decat de pe unul cu cereale. Apoi, fructe-
le si legumele noastre, care sunt deosebit de gustoase si sunt
organice. La fel sunt si carnea produsa in Moldova, produsele
lactate, branzeturile. Cresterea pomusoarelor e o alta sansa ne-
valorificata. Nu este corect sa aducem vara rosii si castraveti din
Turcia! Trebuie sa investim in livezi intensive, Tn sere si complexe
zootehnice moderne, sa ne Tnvatam a procesa si a ne promova si
vom face bani frumosi.

LIBERALIZAREA PIETEI EUROPENE
PENTRU VINURILE MOLDOVENESTI

E un gest prietenesc, de incurajare (din partea Parlamentului
European), o mare sansa pentru vinificatorii moldoveni, care, de
la 1 ianuarie, vor avea drum deschis la export in UE. Dar sa nu ne
Tmbatam cu apa rece. Trebuie sa ne mobilizam si sa punem ac-
cent pe marketing, pentru ca, daca oamenii din Europa nu vor sti
de existenta vinului moldovenesc, degeaba mai sunt scoase toate
restrictiile la export. Imi pun mari sperante n Oficiul National al
Viei si Vinului, creat recent (in locul Agentiei Moldova-Vin), si vom
ncepe sa ne promovam activ vinurile n UE.

Cu ocazia vizitei la Chisindu a secretarului de stat al SUA,
John Kerry, nu doar Europa, ci toata lumea a auzit de Moldova si
de vinurile noastre.

E adevarat, ni s-a facut o publicitate puternica. Acesta si a
fost scopul nostru cand am decis sa facem o prelansare a bran-
dului national ,Wine of Moldova", cu prilejul vizitei lui John Kerry.
Acum, daca toti cei care au auzit de vinul moldovenesc si sunt
curiosi sa-1 guste ar cumpara macar cate o sticla, ne-am rezolva
problemele. Dincolo de gluma, sunt increzator ca brandul vinicol
al tarii ne va ajuta mult s& ne facem cunoscute vinurile.

PIATA RUSIEI RAMANE LA ORDINEA DE ZI

in ultimele dou3 luni am fost de patru ori la Moscova, am avut
discutii serioase, inclusiv cu ministrul Agriculturii al Rusiei. Am
ncercat sa redresez situatia creata si cred ca am reusit sa con-
vingem ca nu mai sunt probleme n Moldova. La ultima scrisoare
de la Rospotrebnadzor, in care se mai puneau unele intrebari si
ni se cereau acte suplimentare, am trimis raspunsul solicitat.
Noi am facut tot ce ni s-a cerut. Dar cand vad ca ping-pongul
asta continud la nesfarsit, desi am epuizat toate argumentele,
ma conving Tnca o data ca trebuie sa ne ocupam foarte serios de
piata europeana si de alte piete. Dar asta nu Thseamna in niciun
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caz ca renuntam la piata rusa. Noi nu cedam, vom continua sa
negociem si cred cd vom gasi solutii. Nu e doar interesul nostru
ca vinurile moldovenesti sa revina Tn Rusia, ci si al consumato-
rilor rusi, carora le plac bauturile alcoolice produse Tn Republica
Moldova.

PROMOVAREA — MAREA NOASTRA
PROBLEMA

Marea noastra problema este promovarea. Nimeni nu
cumpara vin, daca nu e bine prezentat, trebuie sa-l convingi
pe consumator. Dar, repet, extinderea pe piata Uniunii Euro-
pene nu Tnseamna ca trebuie sa o pierdem pe cea rusa. Toto-
datd, trebuie sa continuam sa conlucram si cu Belarus, si cu
Kazahstan, sa patrundem mai mult in China, Tn Turcia (unde
merg la odihnd multi turisti din spatiul CSI, care apreciaza vi-
nurile noastre).

SIGURANTA ALIMENTARA

Vinificatorii nostri mai au o mare problema. Ecoul embargou-
lui din 2006 Tnca se mai resimte. Atunci au fost pusi intr-o situatie
foarte dificild, aveau contractate credite si restrictiile impuse de
rusi i-au afectat grav, Tncat unii nici pana azi nu-si pot reveni. La
Guvern Tncercam sd gasim o modalitate pentru a reesalona acele
credite. Restul tot ce s-a cerut Th sectorul vitivinicol noi am facut
— au fost scoase accizele, o parte din taxe, am adoptat legea noud
si vinul a devenit produs agroalimentar, asa cum e considerat in
UE, a fost creat Oficiul National al Viei si Vinului. Trebuie sa fim
foarte atenti la calitate, nu doar la vinuri ma refer, ci i la produ-
sele alimentare, in general. Europenii spun clar: va putem face
avansuri la unele capitole, dar in ceea ce priveste siguranta ali-
mentelor, rigorile sunt foarte stricte. De aceea am si depus efort
pentru a face ordine Tn acest domeniu, unde avem fnca multe
probleme. E atat de important sa nu existe tot soiul de interese,
sa nu se faca speculatii, ci sa functioneze normal Agentia pentru
Siguranta Alimentelor. Daca, Doamne fereste, se Tntampla ceva
din cauza produselor noastre Tn UE, apoi acei europeni care tare
ne imbratiseaza si ne deschid piata sa vedeti cum fsi vor schimba
atitudinea. Daca n UE se va gasi vin falsificat si se va demonstra
ca e din Moldova si este ofensiv, vom fi pedepsiti dur, prietenia se
va termina repede.

CZU: 634.8:631.542

RECOMANDARI CU PRIVIRE
LA TAIEREA Sl LEGATUL
BUTUCILOR LA DIFERITE
CATEGORI| DE PLANTATII
VITICOLE IN ANUL 2014

M. CUHARSCHI, V. CEBANU, A. BOTNARENCO, A. ANTOCI,
M. CONDUR, V. CUCU, G. FURCULITA, Institutul Stiintifico-
Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

REZUMAT. n lucrare se arat3 importanta si necesitatea
efectudrii anuale a taierii si legatului Tn uscat al butucilor,
in functie de starea cresterii, fertilitatea embrionara a
ochilor pe lungimea coardelor si proprietatile biologice
ale soiurilor la diferite categorii de plantatii viticole. Sunt
propuse recomandari practice viticultorilor privind taierea
n uscat a butucilor.

CUVINTE-CHEIE: vita-de-vie, clone europene, soiurile de
baza si noi, starea plantatiilor, taiatul, legatul.

INTRODUCERE

Taierea si legatul Tn uscat al butucilor sunt procedee agrotehnice de
bazd, care se aplica Tn fiecare an in tehnologia cultivarii vitei-de-vie. Vita
netdiata si nelegata corespunzator tehnologiei, Tn cativa ani se transfor-
ma Tn liand (salbtaceste), din cauza polaritatii cresterile se ridica cétre
varf, productivitatea scade, butucii degradeaza si nu mai pot fi refacuti
(pot fi restabiliti cu dificultate) la formele initiale, deoarece o parte con-
siderabila din butuci (circa 30%) pier si se usuca.

Astfel de plantatii neingrijite, Tn majoritatea cazurilor, nu mai pot fi
restabilite (de exemplu, plantatiile viticole nefngrijite din 2012 - ,,Caraha-
sani-vin"; Geamana s.a) si Tn mare parte sunt sortite defrisarii. Trebuie sa
mentiondm ¢ in anul 2013 (an cu conditii climatice complicate Tn perioada
de recoltare) munca viticultorilor s-a incununat cu succese semnificative.
Recolta de struguri pe republicd a constituit 600 mii tone, inclusiv 500 mii
tone struguri pentru vin, 100 mii tone de struguri de masa.

Cu pérere de rau, din cauza conditiilor climatice complicate Tn pe-
rioada de recoltare (precipitatii abundente si frecvente, dezvoltarea
intensiva a putregaiului cenusiu), iar in unele cazuri si a nerespectarii
termenelor optime de recoltare si achizitionare a productiei, o parte
considerabila din productie a fost compromisa (a rdmas nerecoltata), iar
pierderile au constituit circa 100 mii tone de struguri. Sperdm ca pe viitor
se va tine cont de aceste neajunsuri si pierderile vor fi evitate.

MATERIAL S| METODA

Cercetdrile au fost initiate Tn perioada anilor 2012-2013 la STE
,.Codrul"-viticol, filiala ,,Plopi”, Cantemir, M, Vismos” SA, CAP , Glia",
SRL , Terra-vitis”, unde Tn proces de productie in diferite conditii de me-
diu a fost studiata comportarea mai multor categorii de plantatii viticole
de soiuri clone europene si de baza, soiuri de selectie noud pentru vin
si de masa. S-au experimentat si elaborat diverse sisteme de tdiere in
functie de forma si sarcina de rod ale butucului la diferite scheme de
plantare. S-au efectuat evidente asupra cresterilor anuale, au fost efec-
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tuate analize microscopice privind fertilitatea ochilor de iarna la diferite
clone europene, soiuri de baza si de selectie noud conform metodelor
agrotehnice de cercetare cunoscute [1].

REZULTATE $I DISCUTII

Starea plantatiilor viticole Tnainte de tdiere. Este cunoscut faptul
ca lastarii dezvoltati si bine maturati din anul precedent ierneaza satisfa-
cator, iar ochii de iarna ai acestora sunt mai putin predispusi afectarilor de
temperaturile critice, creandu-se astfel premise pentru o recolta nalta in
anul curent. Evaluarea plantatiilor viticole a sfarsitul vegetatiei 2013 a ard-
tat ca la soiurile cu crestere slaba si medie (Muscat Ottonel, Chardonnay,
grupa Pinot, Traminer, Aligote s.a) numarul de |3stari normal dezvoltati pe
butuc atinge nivelul de circa 40-50% (este aproape de norma biologicd) i

variaza de la 14-18 pand la 30-32 buc./butuc. La soiurile cu crestere mediu
viguroasa si viguroasa (Feteasca, Sauvignon, Merlot, Cabernet, Floricica,
Codreanca, Prezentabil, Guzun, Moldova s.a) numarul de lastari normal
dezvoltati atinge nivelul de 50-60%, numarul mediu variaza de la 14-22
pand la 30-35 buc./butuc. Cresterea anuala Tn anul 2013, in majoritatea
cazurilor, a fost una bund. Calitatea satisfacatoare a |astarilor, in conditii
favorabile de iernare, poate asigura o recoltd buna Tn anul 2014.
Evidentele au demonstrat o legaturd directd si stransa Tntre calitatea
cresterii anuale si fertilitatea ochilor de iarnd, ce corespunde proprieta-
tilor hiologice ale soiurilor si clonelor cultivate in zonele de producere
industriala a strugurilor din RM. La majoritatea soiurilor pastrarea ochi-
lor si fertilitatea lor la Tnceputul anului 2014, conform datelor obtinute,
este destul de Tnaltd (tab. 1). lernarea buna Tnregistrata in prezent se

Tabelul 1

Schema orientativa de stabilire a sarcinii optime de rod si a lungimii de taiere
a coardelor la diferite grupe de soiuri de vita-de-vie Tn anul 2014

Grupa de soiuri/clone
(caracteristica)

Sarcina de rod in functie
de distanta plantarii pe
rand; Sarcina orientativa
de ochi per butuc

Schema de taiere
(cep de Tnlocuire-
coarda de rod

Clone europene pentru v

relativa a ochilor centrali, inclusiv la baza coardei de rod

bec, Gammay freaux s.a

| grupa: clone cu vigoare medie de crestere si un grad Tnalt de fertilitate

Chardonnay, Pinot (grupa), Muscat Ottonel, Traminer, Aligote, Merlot, Mal-

Conform metodei biologice
la distanta de 1,25 m

2+3-4 pani la 5 ochi 32-36 ochi/butuc

relativa a ochilor centrali
Riesling, Cabernet-Sauvignon, Sauvignon F2, F5

Sauvignon cl.297 s.a

1 grupa: clone cu vigoare medie-mare si mare si un grad nalt de fertilitate

Conform metodei biologice

2-3+4-5 .

2-3+6-7 Cu legarea la dlstan;a_ de1,5m
P 36-42 ochi/butuc

coardelor Tnclinat sub

un unghi de 60°

Soiuri pentru vin introduse si de selectie noua

relativa a ochilor centrali

| grupa: soiuri cu vigoare medie de crestere si un grad inalt de fertilitate

Conform metodei biologice
la distanta de 1,25 m

Bianca, Solearis, Viorica, Riton, Pervenet Magaracea s.a 2+3-4 ochi 32-36 ochi/butuc
Il grup@: soiuri cu vigoare medie-mare si mare si un grad nalt de fertilitate
relativa a ochilor centrali 2-3+4-5 ochi Conform metodei biologice

Suholimanski belai, Muscat de laloveni, Codrinschi, Alb de Onitcani.
Soiurile cunoscute de mult timp: Feteascd, Rara neagra, Rkatiteli, Saperavi

sau tdierea lunga la
7-8 ochi cu legarea
curbatd a coardelor
(in forma de curba)

la distantade 1,5m
42-54 ochi/butuc

Soiuri de masa

relativa a ochilor centrali

| grupa: soiuri cu greutate mare a strugurilor si un grad Tnalt de fertilitate

Conform metodei biologice

(cultura protejata si semiprotejata) 2+4-5 ochi ladistantade 1,5m
Cardinal, Regina viilor, Muscat de Hamburg, Codreanca, Caraburnu, Kismis 30-36 ochi/butuc

lucistai, Kismis moldovenesc

Il grup@: soiuri cu greutate mare a strugurilor si un grad nalt de fertilitate

relativa a ochilor centrali

(cultura neprotejata) Conform metodei biologice
Prezentabil, Rannii Magaracea, Frumoasa alba, Alb de Suruceni, Guzun, 2+4-5 ochi la distantade 1,5m

Osennii ciornai, lalovenschi ustoicivai, Coarna neagra, Moldova, Muscat tim-
puriu, Arcadia, Lora, Victoria, Talisman, Italia, Cardinal, Regina viilor, Muscat
de Hamburg, Codreanca, Caraburnu, Kismis lucistai, Kismis moldovenesc

36-42 ochi/butuc

1l grupa: soiuri cu vigoare medie de crestere si greutate medie a strugurilor
si un grad nalt de fertilitate relativa a ochilor centrali

Jemciug Csaba, Irsai Oliver, Muscat iantarnai, Avgustovski, Chasellas,
Leana

2+3-4 panala 5 ochi

Conform metodei biologice
la distanta 1,25 m
36-42 ochi/butuc

I|| viticultura <«
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datoreaza conditiilor blande din iarna acestui an, iar fertilitatea Tnalta a
ochilor Tn mare masura a fost influentata de conditiile climaterice bune
din anul trecut. La clonele europene si soiurile de selectie noua pentru
vin, cu masa medie a strugurilor, cota ochilor cu inflorescente embrio-
nare variaza intre 72 si 88%; la soiurile de struguri de masa, unde gre-
utatea medie a strugurilor este mai mare, procentul de ochi cu inflores-
cente constituie 66-77%. Numarul de inflorescente in medie la un ochi,
la majoritatea clonelor si soiurilor, este aproape de media multianuala.
Aceastd situatie permite ca Tn anul 2014 sa efectudm tdierea n uscat
conform proprietatilor biologice ale soiurilor si directiei de folosire a
materiei prime. Astfel, butucii sanatosi si corect formati vor fi taiati fard
dificultate, respectand regulile de taiere si sarcina de rod in functie de
soi, schema de plantare, vigoarea de crestere s.a.

in cazul butucilor supusi refacerii (restabilirii) dupa afectarile de
grindind, boli si alte cauze, sau Tn plantatiile imbatranite, unde lipses-
te numarul necesar de verigi de rod sau acestea sunt slab dezvoltate,
urmeaza sa fie introdusa taierea speciala, practicand tdierea lunga a
coardelor si legatul lor in forma de arc la prima sarma (corzile de rod
trebuie amplasate uniform in directia randului, pentru completarea lo-
curilor goale). in cazul lipsei butucilor (unde sunt goluri) se recomanda
formarea marcotelor aeriene de la butucii megiesi, bine dezvoltati.

Astfel, efectuarea corectd si Tntemeiata a taierii butucilor poate fi
efectuata numai in cazul cunoasterii fertilitatii si viabilitdtii ochilor de
iarna, tinandu-se cont si de o eventuala regenerare a ochilor la Thceput
de vegetatie.

Termenele si tehnica de tdiere a vitei-de-vie. Taierea plantatii-
lor de vita-de-vie Tn cultura neprotejata se aplica, de regula, in perioada
de iarna si primavara devreme (februarie-martie si trebuie finalizata fna-
inte de pornirea sevei. Aceste conditii trebuie respectate Tn primul rand
n cazul taierii soiurilor clone europene, pentru ca sa se evite raspandi-
rea infectiei de cancer bacterian cu seva Tn perioada plansului.

Primele lucrari de taiere se vor efectua in plantatiile de rod cu cres-
terea normala, protejate de vanturile reci, nordice i de apus si la soiurile
cu o rezistentd moderatd la ger. Paralel se va efec-
tua taierea soiurilor europene de baza. Mai aproape
de primdvara se va efectua taierea soiurilor de masa
rezistente si mediu rezistente, Tn aceastd perioada se
vor efectua si taierile Tn plantatiile supuse restabilirii
(taierile de refacere a butucilor). Se va finaliza téierea
soiurilor de masa si a plantatiilor tinere protejate de
ger prin musuroire. Perioada de tdiere a plantatiilor de
vitd-de-vie trebuie finisatd pana la umflarea muguri-
lor, astfel ca legatul Tn uscat sa fie Tnfaptuit la dez-
mugurire. Pentru a diminua aparitia ranilor in perioada
formarii coroanei butucului, plivitul lastarilor de pri-
sos se va efectua cand acestia vor fi in stare erbacee.
Daca aceasta operatie nu s-a efectuat ori s-a efectuat
partial, toate taierile trebuie amplasate pe o singura
parte a bratelor, pentru ca sa nu stagneze miscarea
sevei si fluxul de substante sa fie cat mai uniform. La
lichidarea completa a coardelor de 1 an se recoman-
da sa fie lasat un ciot mic de 0,3-0,5 cm, iar Tn cazul
lichidarii lemnului multianual (lichidarea bratelor) lun-
gimea ciotului trebuie s fie de 2-3 cm. La inlaturarea
coardelor mai batrane (a lemnului mai gros de multi
ani), la baza lor se vor (asa cioturi de pana la 5 cm.
Cioturile lasate se usuca lent fara a provoca dificul-
tati sistemului de conducere si fluxului de substante,
acestia fiind Tnldturati peste un an. Taierea mai scurta
Tn aceste cazuri provoaca necrozarea adanca si rapida
a tesuturilor.

Taierile efectuate iarna, mai cu seama in cazul
lasarii cepurilor de Tnlocuire, se vor efectua prin di-

Schema de tdiere a butucilor la veriga
de rod: a) tdierea in anul 2013; b) tdie-
rea in anul 2014

afragma ochiului al treilea de la bazd, pentru a evita deshidratarea si
uscarea ochilor terminali. Astfel de taiere permite dezvoltarea a doi las-
tari normali, formarea corectd Tn anul viitor a verigilor de rod pe cep si
evitarea alungirii puntilor de rod.

Taierea butucilor cu forme pe tulpina Tnalta si evantai se efectueaza
de obicei cu verigi de rod (cepi de Tnlocuire de 2-3 ochi, amplasati mai
jos de coarda de rod, care s fie directionat in afara (fig. 1). n caz de
alungire a puntilor de rod, la baza lor se lasa dupa posibilitate un cep de
restabilire (1-2 ochi), care mai apoi se transforma n o noua punte de rod
cu veriga de rod.

TAIEREA TN USCAT A DIFERITOR CATEGORII
DE PLANTATII

I Plantatiile tinere (1-3 ani). Tn prlmul an dupa plantare lastarii
se dezvolts liber. Se efectueaz3 lucrarea solului ntre randuri si pe rand,
copcitul (de 2 ori), protectia contra bolilor, dauntorilor si instalarea spa-
lierului. incepand cu anul 2, pe parcursul vegetatiei se formeaza tulpina
si bratele (forma preconizatd, conform proiectului), se efectueaza lucra-
rea solului, legatul [3starilor si protectia contra bolilor si d3untorilor. Tn
anul 3, de regula, se finiseaza formarea butucului.

II. Plantatiile de rod. Taierea in uscat se efectueazd in functie de
categoria plantatiilor, starea cresterii (starilor, fertilitatea mugurilor si
viabilitatea lor.

Pentru ca viile sa rodeasca stabil, din an n an, iar productia de
struguri sd fie de calitate, taierea butucilor trebuie efectuatd rational, in
mod diferentiat, tinandu-se cont de proprietatile biologice ale soiurilor si
starea V|telor dupa iernare. In acelasi timp, trebuie de luat in considerare
cd atat micsorarea sarcinii, cat si suprasarcinile cu muguri de rod se
rasfrang negativ asupra vigorii de crestere si productivitatii butucilor.
Odatd cu marirea sau micsorarea sarcinii de rod se deregleaza corelatia
dintre cresterea partilor aeriene si subterane (rdddcina) ale butucului cu
efecte grave asupra productivitatii butucilor Tn perioadele ulterioare de
exploatare.

in anii cu ierni blande, multe so-
iuri sunt predispuse suprasarcinii de
rod. Pentru diminuarea acestor efecte
negative se recomanda reglarea sar-
cinii cu ajutorul operatiilor in verde —
a aplicarea plivitului se vor lichida si
unii lastari fertili, pentru micsorarea
sarcinii de rod pana la norma (sau se
va aplica normarea inflorescentelor).

La stabilirea corecta a incarcatu-
rii butucilor, Tn afara de proprietatile
biologice ale soiurilor si starea vitelor
dupa iernare, trebuie luate Tn consi-
derare vigoarea de crestere si grosi-
mea coardelor de rod.

Astfel, Tn cazurile in care la
unele soiuri (Rkatiteli, Sauvignon
s.a.) ochii amplasati la baza coar-
dei de rod au o fertilitate scazuta,
iar butucii Tnregistreazd un numar
- insuficient de cresteri de un an
(sunt putine coarde pe elementele
de rod), pentru a asigura o sarcind
optima trebuie aplicate tdierile mai
lungi ale coardelor de rod, folosind
principiile metodei biologice de re-
glare a sarcinii. Aplicarea taierilor
scurte Tn aceste cazuri nu vor asi-
gura o ncarcare optima a butucilor
cu ochi, fapt care poate duce la
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aparitia lastarilor lacomi si scaderea considerabila a productivitatii
butucilor Tn anii urmatori [2].

Prin metode de analiza statistica s-a demonstrat ca pentru diferite
grupuri de soiuri zonele fertilitatii maxime ale ochilor de iarna pe lungi-
mea coardei de rod sunt diferite:

- la soiurile si clonele din Europa de Vest, o depunere mai buna a
inflorescentelor se Tnregistreaza la baza coardelor de rod (3-4 ochi) i in
zona mai Tndepartata de la baza coardei (10-12 ochi);

- la soiurile rezistente, obtinute Tn urma hibriddrilor interspecifice,
se Tnregistreaza depunerea inflorescentelor preponderent la baza si in
zona centrala a coardei de rod;

- la soiurile din partea rasariteand, cea mai Tnalta fertilitate a ochilor
se Tnregistreaza in zonele mai indepartate de baza coardei - al 8-10 si
16-20 ochi [3].

Asupra diferentierii mugurilor de rod o actiune considerabila o au si
conditiile de clima si sol. Astfel, pe soluri mai putin fertile, Tn conditii de
secetd, 0 mai buna fertilitate a ochilor se Tnregistreaza la baza coardelor
de rod, pe cand in conditii normale (pe sectoare irigate) o depunere mai
bund a inflorescentelor se Tnregistreaza n zona centrald si partea de sus
acoardei de rod. Cea mai Tnaltd fertilitate a ochilor la majoritatea soiuri-
lor de vita-de-vie cultivate Tn Republica Moldova se constata, de reguld,
n zona centrala a coardei de rod; tot Tn aceasta zona, ciorchinii au forme
si marimi mai mari si caracteristice soiului. Aceasta situatie apare ca
urmare a conditiilor diferite Tn care are loc diferentierea mugurilor in
perioada de vegetatie. Asupra acestui fenomen, Tn conditiile Republicii
Moldova, influenteaza negativ timpul rece (sau insuficienta de caldurd)
care frecvent se inregistreaza la inceputul (primavara) si sfarsitul ve-
getatiei. Daca Tn perioada de primavara la dezmugurire i in perioada
de crestere intensiva a lastarilor se Tnregistreaza temperaturi mai joase,
atunci diferentierea mugurilor se Tndeparteaza de baza lastarilor (coar-
delor de rod).

Tn cazul afectarii mugurilor si a lemnului Tn iernile geroase, lungi-
mea de tdiere a coardelor sau tdierea de restabilire a butucilor afectati
se va efectua numai dupd o evaluare minutioasa a viabilitatii mugurilor
si determinarea gradului de afectare a lemnului folosind metodele de
analiza microscopica.

Astfel, dacd in urma determinarii viabilitatii ochilor se nregistreaza
pierderi de pana la circa 30% din ochii de iarna, atunci se aplicd taierea
obisnuitd, stabilita corespunzdtor formei butucului, suprafetei de nutritie
si proprietdtilor biologice ale soiurilor.

In cazurile Tn care pe butucii afectati de ger s-au inregistrat pierderi
de circa 50% de ochi, atunci sarcina de rod trebuie marita cu circa 30%, de
la cea normald utilizandu-se principiul metodei biologice de determinare a
sarcinii butucului ((a fiecare butuc se adduga, de reguld, 1-2 verigi de rod
sau se mareste lungimea de tdiere a coardei de rod). Sarcina incarcaturii
se va stabili luand in considerare si Tnsusirile biologice ale soiului, starea
butucului dupa iernare, vigoarea de crestere a coardelor (utilizandu-se
principiul metodei biologice de determinare a sarcinii butucului).

Atunci cand pe butuc se Tnregistreaza in medie pana la 70% de ochi
pieriti cu afectarea lemnului anual, se recomanda aplicarea taierilor scurte
ale coardelor la 2-3 ochi. Tn aceste cazuri sarcina cu ochi nu trebuie ma-
joratd, pentru a nu provoca prea multe puncte de crestere, care pot duce
la slabirea vigorii de crestere. De asemenea, se indica restabilirea puterii
de crestere a butucilor aplicand operatiile in verde. Luand n considerare
fertilitatea Tnalta a ochilor de la baza coardelor de rod (conform studiului
fertilitatii embrionare), in conditiile anului 2014 la momentul actual poate
fi justificatd scurtarea coardelor de rod la nivelul minim de ochi prevazut
pentru fiecare grup de soiuri prezentatd. Tn acelasi timp, taierea mai lunga
a coardelor de rod poate fi rationald Tn cazul formelor cu tulpina joasa cu
orientarea verticald a (astarilor sau T cazurile cand sistema de conducere
si vigoarea de crestere a coardelor de un an predispun unor astfel de tdieri
(cazuri in care numdrul de coarde pe butuc sunt putine, aceste fiind cu
crestere exagerata s.a.). Pentru a mentine o productivitate Tnalta a butu-
cilor la taiere, pentru formarea verigii de rod se vor selecta coarde hine
maturate cu diametrul de 8-12 mm.

Astfel, marimea sarcinii butucului si lungimea de taiere a coardelor
de rod n cadrul grupelor de soiuri prezentate oscileaza in functie de
particularitatile biologice ale soiurilor respective, a starii si calitatii coar-
delor de un an. Parametrii prezentati de taiere a butucilor sunt modele
tipice (calculate) si orientative. Cunoscand principiile de baza ale taierii
si studiind starea de iernare a vitei-de-vie, specialistii pot elabora pro-
priile recomandari, precum si planul lor de realizare intr-o gospodarie
concreta (tab.1).

CONCLUzZII

1. La formele pe tulpina cu cordonul bilateral, cea mai rationald si
efectiva este taierea scurtd la o sarcind optima de ochi, utilizand metoda
biologica, luand in considerare si proprietdtile biologice ale soiului, vi-
goarea de crestere a butucilor, fertilitatea mugurilor centrali s.a.

2. Laformele de evantai si cele fara brate, formate din capul butucu-
lui, si de tipul Guyot se recomanda taierea medie si lunga de la 7-9 pana
la 12 ochi cu legarea obligatorie a coardelor de prima sarma n forma
de curba. In aceste cazuri se va respecta cu strictete sarcina de roadd a
butucului Tn corespundere cu proprietdtile biologice ale soiului, schema
de plantare s.a.

3. La toate categoriile de soiuri de vita-de-vie predispuse lucrarilor
de refacere se va aplica taierea speciald n corespundere cu gradul de
afectare a lemnului de ger (coardelor, bratelor sau tulpinii). Se va urmari
ca la restabilirea organelor butucului sa se aleaga lastari normal dezvol-
tati (se va evita folosirea [starilor lacomi). Pentru restabilirea butucilor
in termene cat mai restranse se vor folosi pe larg operatiile in verde._

4. Conditiile climatice din anul 2013 au fost in general favorabile pen-
tru vita-de-vie. Tnsa precipitatiile intensive n perioada de coacere a stru-
gurilor au provocat dezvoltarea putregaiului cenusiu. Soiurile cu strugurii
compacti (gr. Pinot, Aligote s.a.) au fost afectate de putregai in cel mai Tnalt
grad. In acelasi timp, gospodariile care au recoltat strugurii Tn termene
restranse au obtinut recolte bogate si o calitate Tnaltd a mustului.
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DETERMINAREA FERTILITATII

SI A STARII TESUTURILOR LA COARDE
N URMA AFECTARII DE INGHETURI S

VIABILITATII OCHILOR
E VITEI-DE-VIE
GERURI

M. CUHARSCHI, A. BOTNARENCO, T. CAZAC, V. CEBANU, A. ANTOCI, M CONDUR, V. cucy,

Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

Colectarea probelor pentru determinarea depunerii inflorescen-
telor Tn ochii de iarnd se efectueazd toamna dupd cdderea frunzelor
pdnd la aparitia primelor ingheturi (octombrie-noiembrie).

Viabilitatea ochilor si starea tesuturilor la coardele vitei-de-vie n urma
afectarii de geruri si Tngheturi se poate aprecia usor dupa culoare. Astfel,
dupa colectarea probelor si amplasarea lor Tntr-o Tncapere cu temperatura
de 18-20°C (timp de 1-2 zile) tesuturile sanatoase in sectiune au o culoare
verde, iar cele afectate capdtd nuante de cafeniu sau negru. Pentru determi-
narea fertilittii i viabilitatii ochilor se executa (cu lama) o taieturd longitudi-
nald a ochiului, de sus in jos, si se apreciaza numarul de inflorescente fn mu-
qurii centrali si cei secundari, precum si starea lui dupd numarul de muguri
viabili sau pieriti. Dupa executarea tdieturii la ochiul de iarnd, sub ocularul
microscopului MBS-10, de obicei, se vad hine 1-3 inflorescente n toti cei
trei muguri — unul principal (ori central) si doi secundari (sau laterali). Daca
toti cei trei muguri dupd sectionare au o culoare verde pronuntata, fnseam-
né c3 ochiul este viabil. Cand unul sau doi muguri sunt p|er|t| (central sau
lateral) ochiul este afectat. in cazul cand toti mugurii pe care fi vedem sunt
de culoare cafenie sau neagra ochiul se consider3 pierit, Evidenta ochilor se
calculeaza Tn procente, considerand numarul total pe fiecare probd de 100%.
Astfel, evidenta ochilor ne prezinta o caracteristicd obiectivd privind starea
probei analizate. Cand apare necesitatea efectudrii unei evidente diferentiate
a starii ochilor pe lungimea coardei, spre exemplu, inainte de taierea in
uscat a butucilor pentru a stabili sarcina optima cu ochi la butuc, atunci
se analizeaza viabilitatea mugurilor la 10-12 ochi incepand cu primul de la
baza coardei, se nregistreaza corespunzator fiecare coardd si ochi in parte
(forma de evidenta). Astfel de analiza ne da posibilitatea sa deosebim clar
ochii afectati pe zonele coardei §i Tn baza acestor rezultate sa determinam
lungimea de taiere a coardelor pentru fiecare soi sau sector n parte.

Determinarea ierndrii ochilor se efectueazd inainte de a incepe
tdierea n uscat (ianuarie—februarie). Colectarea probelor se face in
cazul cdnd Tn conditii naturale dupd geruri temperatura va fi pozitivd
cel putin trei zile. Probele colectate pot fi aduse indatd in incdperi
cu temperatura de 10-15°C. Atunci cdnd probele se colecteazd in zile
geroase, ele trebuie transportate in incdperi cu temperatura aerului aproape
de zero, insd negativd (~1-2°), si sd se tind in aceastd incdpere aproximativ
24 de ore, pentru a incetini procesul topirii ghetii in spatiile intercelulare si @
favoriza absorbirea treptatd a apei rezultate prin topire de cdtre protoplasma
celulei. Apoi probele se transferd intr-o incdpere mai caldd, la o temperaturd
de +2-3°, timp de doud zile, unde are loc dezghetarea completd a tesuturilor
inghetate si numai dupd aceasta se mutd intr-o incdpere caldd, la o tempe-
raturd de 10-15°, iar capetele de la baza coardelor se reinnoiesc, tdierile
apoi se introduc la 7-10 cm in apd pe 2-3 zile. Coardele trebuie sd fie
normal dezvoltate, cu diametrul de 7-12 mm, bine maturate, colectate
de la diferiti butuci de pe elementele productive de doi ani (probele
colectate trebuie sd caracterizeze starea soiului de pe sectorul repec-
tiv). La viile amplasate pe pante lungi, cu Tnclinatie de 6-12 grade,
se colecteazd probe din trei locuri (partea de jos, de mijloc si cea de
sus a pantei). Proba medie pe fiecare soi constituie 10 ldstari a cdte
12 ochi (in unele cazuri pdnd la 15 ochi). Concomitent cu determinarea
viahilitatii ochilor la aceleasi coarde se apreciaza gradul de afectare a te-
suturilor liberului si lemnului. Astfel de verificare se efectueaza cand ochii
pieriti constituie mai mult de 50%. Insa e necesar de a face deosebire fntre

afectarea tesuturilor provocate de ger i vatdmarea de necroza cu I pete. Dupd
afectarea tesuturllor de ger pe liberul coardelor apar niste pete in formd de
fasii lungl de culoare brund-inchisd ori brund-cafenie. Tnsd la vétdmarea
de necrozd sectoarele afectate sunt rotunde ori ovale, cu hotare pronuntate
de culoare neagrd sau neagrd-cafenie. Pentru determinarea starii generale
a tesuturilor la vita-de-vie care au fost afectate de geruri, cu cutitul sau cu
lama, pe lungimea coardei se fac Tn cateva locuri taieturi Tn lungime, mai
intai a liberului, apoi a lemnului. .

Daca tesuturile au culoarea verde, atunci coardele sunt sanatoase. In
cazul in care Tn urma taieturii culoarea tesuturilor (liberului, lemnului) este
cafenie, Tnseamnd cd sunt afectate de ger. Starea tesuturilor se apreciaza in
baza punctajului:

0 (puncte) - afectarea lipseste (stare bund);

1 - afectare foarte slab (se observa pete brune-cenusii);

2 - afectare slaba (unele portiuni ale corzii sunt de culoare bruna-
cenusie, insd lemnul nu este afectat);

3 - afectare medie ( portiunile brune ale coardei constituie circa 30%
din suprafata ei, pe alocuri se observa nesemnificativ o culoare bruna-cenu-
sie a lemnului Tn stratul exterior);

4 - afectare puternica (a suprafetei de culoare brund-cenusie de circa
50%, se face hine evidentiata culoarea bruna-cenusie a lemnului Tn straturile
exterioare, Tn unele locuri se observa afectarea pe toata suprafata coardei in
forma circulard):

5 - afectare foarte puternica (100% a liberului si lemnului brun-ce-
nusiu, coarda este afectata complet).

Starea tesuturilor (liberului si lemnului) ale organelor multianuale ale
butucului (bratelor, tulpinilor) se apreciaza tot dupa aceasta scard, colectand
nu mai putin de 10 brate ori tulpini de la diferiti butuci si care se curatd de
coaja exterioard, apoi se fac taieturi de jur Tmprejurul coardei Tn diferite
locuri.

Dupd aceasta examinare, in functie de modul de depunere a inflores-
centelor T ochii de iarna pe lungimea coardei si a gradului de afectare a lor,
procedeul de taiere Tn uscat se efectueaza Tn baza datelor obtinute - taierea
scurtd, mixta, lungd a coardelor sau restabilirea butucilor.
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Fig. 2: a) toti mugurii
sunt viabili; b) mugu-
rele central pierit, cel
lateral - viabil

Fig. 1. Determinarea viabi-
litatii ochilor prin sectionare
(dupd I. Poenaru, 1980)
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Fig. 4: 1 - tofi trei muguri
viabili, de culoare verde pro-
nuntatd; 2 - toti trei muguri
ai ochiului pieriti, culoarea -
de la cafeniu Tntunecat pénd la
negru; 3 - pierit numai mu-
gurele central, doi laterali vi-
abili; 4 - pierit mugurele cen-
tral si unul lateral, al doilea
lateral viabil; 5 — mugurele
central si unul lateral viabili,
pierit numai unul lateral; 6 -
mugurele central viabil, doi
laterali pieriti.

1 - ochi viabil; 2 - ochi pierit;
3, 4, 5, 6 - diferite variante de
afectare a ochiului

/[
| 1 l |
| /!

Fig. 3: 0 - afectdri lipsesc; 1 - afectare foarte
slabd; 2 - afectare slabd; 3 - afectare medie;
4 - afectare puternicd; 5 - afectare foarte pu-
ternicd; 0-5 puncte

L N
0 1 2 3 4 5

FERTILITATEA EMBRIONARA

(forma de evidentd)

Raionul - Schema de plantare -
Gospoddria (comuna) - Forma butucului -
Brigada - Data ludrii probei -
Soiul - Sauvignon Responsabil de analiza -
Nr. vitei Numaérul de inflorescente la fiecare ochi pe vita
ot 1 2 3 4 5 (] 7 8 9 10 1 12
1 0 1 2 1 2 1 3 2 1 2
2 1 1 + m 2 0 2 1 2 1
3 0 + 1 1 3 2 2 2 2 2
A 0 2 + m 2 2 2 2 - -
5 1 0 1 + + 2 1 2 - -
6 0 + 2 2 + + 0 + + -
7 1 m 0 + 0 + + + + 2
8 1 1 m 2 2 0 2 1 2 0
9 0 0 + 0 2 1 1 2 - -
10 1 + 0 + 0 3 2 2 1
Inflorescente, total 5 5 6 6 13 11 15 14 8 7 90
Media la un ochi viabil 0,5 08 1,0 1,2 1,6 1,4 1,7 1,8 1,6 1,4
Media pe zone 0,8 1,4 1,7
Totalizarea datelor
STAREA OCHILOR IN TIMPUL IERNII STAREA EMBRIONARA (A MUGURILOR CENTRALI)
buc. % buc. %
Au fost analizati ochi, total 92 100 Ochi viabili, total 70 100
Dinei: viabili +) 70 76 Din ei: fertili 54 77
pieriti (m) 4 A sterili (0) 16 23
Muguri centrali pieriti, () 18 20 Cu 1 inflorescentd 19 35
laterali viabili Cu 2-3inflorescente 35 65
Lungimea de taiere a coardelor 7-8 ochi Coeficientul de fertilitate relativa (K1) 1,3
Sarcina butucului se determind dupd metoda biologicd Coeficientul de fertilitate absolutd (K2) 17
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MBUNATATIREA NUTRITIEI CU SCOPUL SPORIRII
REZISTENTEI SI MENTINERII UNEI FRUCTIFICARI
STABILE A PLANTATIILOR VITICOLE

Gh. GRIGHEL, doctor in biologie, C. DADU, doctor habilitat in agriculturd

La soiul Moldova sporul mediu al recoltei a fost re-
lativ neTnsemnat (6,0 g/ha). Acest rezultat a fost obtinut
pe sectorul unde doza de potasiu a fost de 240 kg s.a. in
amestec cu N, P .. La aceasta varianta nivelul ochilor
viabili a constituit 78%, pe cand la varianta fara Tngrasa-
minte — numai 56%. Celelalte doze si combinatii de Tngra-
sdaminte nu au contribuit la majorarea recoltei, cu toate
ca suma ochilor principali si secundari a fost in limitele
72-74%, ceea ce e cu mult mai mare decat la varianta de
control.

E necesar de notat cd iarna anilor 1984-1985, conform
datelor statiilor hidrometeo (Bravicea, Pojareni, Cahul), a
fost lunga si geroasa. In raionul Calarasi temperaturile
au coborat pana la -28,2°C, in raionul laloveni - -26,8°C,
n raionul Cahul - pana la -20°C. Cu toate acestea, dupa
cum au demonstrat experimentele de cadmp, Tngrasamin-
tele minerale si Tndeosebi cele de potasiu au contribuit
la marirea procentului de ochi viabili, fapt ce a condus la
sporirea recoltei de struguri.

Tn 2012 a fost o iarna foarte friguroasa si lunga.
Ca rezultat, recolta a scazut cu 30-35%. Viticultorii au
efectuat un volum mare de lucrari pentru restabilirea
butucilor.

Conform informatiei Ministerului Agriculturii si Indus-
triei Alimentare, Tn anii 2011-2012 au fost plantate cir-
ca 3-4 mii hectare de vitd-de-vie. Pentru dezvoltarea n
continuare a viticulturii si vinificatiei, Tn noua perioada e
necesar sa fie initiate masuri operative (de cdtre organe-
le de resort ale Republicii Moldova) Tn vederea acordarii
ajutorului necesar tuturor producatorilor din ramura pri-
oritara a economiei tarii.

in concluzie. Experimentele de cdmp efectuate pe
parcursul mai multor ani au demonstrat incd o data ca
vita-de-vie este o planta care ,iubeste” potasiul. De ace-
ea recomandarile elaborate trebuie sa contind doze si
combinatii de Tngrdsaminte pentru fiecare sector de vie
n parte.

Rezultatele experimentelor de cdmp efectuate Tn con-
ditiile Republicii Moldova, Tn cadrul carora au fost studi-
ate influenta diferitor doze si combinatii de Tngrasédminte
minerale asupra procentului de ochi viabili, a recoltei si
calitatii diverselor soiuri de masa si pentru vin, sunt ac-
tuale si Tn prezent si ne servesc ca recomandari pentru
viile roditoare, n functie de continutul elementelor nu-
tritive din sol, starea ochilor dupa iernare etc., utilizarea
Tngrdsamintelor de potasiu Tn doze mai mari decét cele
de azot si fosfor, sianume: N, P._ K siN_ P K

120" 120 " 180 120" 120" "240°

BIBLIOGRAFIE

1. ArpoykasaHus no BuHorpagapctey. KuwuHes, Usg-eo «Kap-
TA MonpaoBeHACKI».

2. HayuHble OOCTUXEHUs Mo BUHOrPafjapcTBy U BUHOAENMIO.
Monga. HUMBuB, Kuwunay, 1980.

3. U. MuxannioKk, M. Kyxapckuir, N. Muxanake. BbicokowTam-
60BanA KynbTypa BUHorpaga. KuwuHes, U3g-so «Kapta MongoBeHs-
CKa», 1978.

4. M. Cernomoret, N. Guzun, M. Cuhsrchi si altii. Protectia viilor
Moldovei impotriva temperaturilor joase. Chisindu, 2000.

5. Mopo30oycTonuMBOCTb COPTOB M HEYKPbIBHaA Ky/bTypa BUHOrpa-
na B Monpgaeuu. Kuwnnes, U3p-so «Kapta MongoBeHsickax», 1972.

6. M. Cuharschi, V. Cebanu, S. Ungureanu si altii. Optimizarea
elementelor agrotehnice la cultivarea clonelor europene de vita-de-
vie. ,Viticultura si Vinificatia Tn Moldova”, nr. 5, 2008.

7. M. Cuharschi, V. Cebanu, T. Olari. Factorii de impact la culti-
varea soiurilor de struguri pentru masa n conditiile Republicii Mol-
dova. ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia”, nr. 2, 2011 si nr. 1-2,
2012.

8. S. Velixar, S. Toma, S.Lisnic, Gh. Tudorache, V. Rotaru. Atenu-
area impactului factorilor nefavorabili ai mediului asupra plantelor
prin aplicarea complexului de microelemente. ,Determinarea im-
pactului factorilor pedoclimatici extremali asupra plantelor de cultu-
ra”. Chisinau, 2000, p. 222-229.



nr. 1 [49] 2014 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m 13

PLANTAREA VIILOR

INCURPURAREA IN'SOL A INGRASAMINTELOR
INAINTE DE DESFUNDAREA MECANIZATA A TERENURILOR

Gh. GRIGHEL, doctor in biologie, C. DADU, doctor habilitat in agriculturd

Prezintd interes analiza eficientei Tngrasamintelor Thcor-
porate n perioada rodirii pe sectoarele unde au fost introdu-
se Tngrasdminte de fosfor si potasiu Tnainte de desfundare in
comparatie cu varianta de control absolut (fondul 1). Datele din
tabelul 1 ne demonstreaza cd actiunea doar a Tngrasamintelor
de azot (N60 I Nm) la fondurile PooKs00 81 PogoKoo S€ intensifica
comparativ cu aceleasi ingrasaminte introduse la fondul 1( fara
ngrasaminte). Astfel, la introducerea dozei de 60 kg/ha s.a. de
azot lafondul P, K, ~s-aobtinut un spor de 7,8 g/ha, la fondul

P K 1 33210/h3a0(J pe cand la fondul fara ingrasaminte s-a

600 600
fnregistrat 3,1 g/ha.

Prin urmare, pe fondul mai Tnalt cu incorporarea PK Tnainte
de desfundarea terenului introducerea doar a azotului in doza
60 kg/ha s.a. actiunea acestuia se manifestd mai bine compara-
tiv cu fondul inferior.

Acelasi lucru se observa si in cazul in care sunt introduse
doze mai mari de azot. Insa majorarea dozei de azot pana la 180
kg/ha s.a. nu asigura cresterea ulterioara a sporului recoltei. De
notat ca utilizarea NPK indiferent de marimea dozelor asigu-
rd practic acelasi spor al recoltei. In plus, nivelurile sporurilor
aproape cd nu se deosebesc de varianta utilizarii doar a ingra-
samintelor de azot, iar in unele cazuri sunt chiar mai inferioare.

Tabelul 1
Actiunea doar a ingragsamintelor de azot
si a celor de azot, fosfor si potasiu asupra
recoltei de struguri de soiul Rkatiteli
(anii 1976-1980) Tn cadrul fondului
cu introducerea Tngrasamintelor de fosfor
si potasiu Thainte de desfundarea terenului

Varianta experimentului Sptoe rit':&ﬁcao" 5:&“::?:::2;;’:
Féré ingréséminte -f1 69,1* -
oK f2 5,0 52
Nm—fz 78 49
N, -f2 79 3,6
N, -f2 7,7 2,8
N +P +K -2 74 2,6
N, P K~ f2 8,1 1,8
N, +Pme f2 8,2 13
PeaoKen =3 74 37
N, -f3 11,3 43
N, -f3 11,3 35
N, -3 95 2,5
N +P_+K -f3 10,6 2,8
N, P +K 3 10,3 1,8
N, +PmnKm f3 9,7 13

-recolta, g/ha

De exemplu, introducerea anuala a N, la fondul P, K, s-
soldat cu un spor de 11,3 g/ha, iar introducerea anuala a Nm§|
aP, K, o datd la trei ani — numai cu10,3 g/ha comparativ cu
varianta fara ingrasaminte.

Ca rezultat al sporurilor Tnalte ale recoltei obtinute Th urma
utilizarii N, la fondul P, K, =~ s-aTnregistrat cel mai mare be-
neficiu net la 1 ha, iar 1 g NPK - 4,3 chintale de struguri. Ma-
jorarea dozelor de Tngrasaminte de azot conduc la scaderea
beneficiului net la 1 ha. O astfel de legitate se observa si la in-
troducerea dozelor mai mari de NPK. De notat cd 1 q de NPK
este recuperat cu 1,3-5,2 q de struguri.

Din cele expuse mai sus deducem ca pe solurile sarace n
elemente nutritive este mai evidenta actiunea azotului, iar pe
cele bogate - a potasiului. Prin urmare, daca n solurile spalate
nainte de desfundarea terenurilor au fost incorporate Tngrasa-
minte de fosfor si potasiu in doza 600 kg/ha s.a., incepand cu
anul intrdrii pe rod a butucilor e rational sa se introduca anual
doar ingrasaminte de azot Tn doze de 60 kg/ha s.a.

S-a stabilit ca fosforul si potasiul se consolideaza in sol in
locurile unde au fost introduse si in curs de 8-10 ani sunt ac-
cesibile pentru vita-de-vie. Acest fapt influenteaza pozitiv asu-
pra productmtatu plantatiilor viticole. Ingragamlntele de azot,
precum a fost mentionat mai sus, Th comparatie cu varianta de
control, conduc la sporirea esentiald a recoltei, in temei la doza
N,, la fondul cu ingrasdminte de fosfor si potasiu.

Cu toate acestea, majorarea recoltei de struguri in urmain-
troducerii N, este nesemnificativa in comparatie cu recolta ob-
tinuta Tn cazul Tncorporarii ingrasamintelor de fosfor si potasiu
nainte de desfundarea terenului. Introducerea anuald a ingra-
samintelor de azot in doza N, kg/ha s.a. la fondul cu incorpo-
rarea ingrasamintelor Tnainte de desfundarea terenului nu este
rationald, fapt confirmat de urmatoarele ecuatii ale regresiei:

R=69,4+1,2K- 1,52 N - 3,25 K% R=0,420; S’r= 4,97 (1978);

R=64,0+1,67K - 3,55P% - 2,13 K% R=0,448; S*r=4,53 (1979).

Acest fapt a fost remarcat si Tn alti ani de cercetare. Un ast-
fel de fenomen Tn conditiile Moldovei s-a produs Th premiera
(pand in prezent aceasta problemd nu a fost elucidata).

Ingrasamintele introduse Tnainte de desfundarea terenului
Tntr-o anumita masura influenteaza continutul de zahér si acidi-
tatea strugurilor. Impactul pozitiv asupra majorarii con;inutului
de zahar s-a constatat la varianta Pme, in alte cazuri este ne-
semnificativ. Imbunatat|rea calitatii strugurilor are loc Tn temei
din contul actiunii |ngra§am|ntelor de potasiu si interactiunea
ngrasamintelor de fosfor si potasiu.

Ecuatia regresiei ,% de zahar - ingrasaminte” e urmatoa-
rea:

R=15,0+0,62K+0;42PK;  R=0,786; S°r=0,45(1977);

R=15,8+0,48 K; R=0;489;  Sr=0,66 (1978).

Nivelul Tnalt al continutului de zahdr la toate variantele ex-
perimentului (1979) se datoreaza conditiilor meteo favorabile.
Prin urmare. Tngrdsamintele sporesc recolta fara a afecta ca-
litatea strugurilor. In temei, lungimea medie a l3starilor a fost
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aceeasi la toate variantele experimentului. incepand cu intrarea
pe rod a butucilor si in anii rodirii diferenta de crestere a lasta-
rilor Tntre variante a fost neinsemnata. in asa mod introducerea
ngrasamintelor de fosfor si potasiu Tnainte de desfundarea te-
renului contribuie la majorarea recoltei fara a se atesta modifi-
cari esentiale Tn ce priveste lungimea starilor de un an, acesta
fiind un factor pozitiv.

DIN CELE EXPUSE POT Fl TRASE CONCLUZIILE:

1. Introducerea ingrasamintelor de fosfor si potasiu si
a‘ingrasamintelor organice concomitent cu ingrasamintele
de fosfor si potasiu inainte de desfundarea solului imbo-
gateste stratul de extindere a radacinilor cu fosfor si po-
tasiu.

2. In functie de nivelul de aprovizionare a solului cu sub-
stante nutritive inainte de desfundarea terenului urmeaz3
s3 fie introduse 40-120 t/ha de baligar. Tn lipsa baligarului
e necesar sa fie introduse Tngrasaminte minerale T dozele
P300K300’ P300K450’ P300K600’ P600K60[]

3. Introducerea Tngrasamintelor organice si minerale
nainte de desfundarea terenului contribuie la obtinerea
unor sporuri stabile ale recoltei de struguri fard a afecta
calitatea productiei.

4. Un efect bun se obtine de la utilizarea concomi-
tentd a ingrasdmintelor minerale si organice: 60-120 t/
ha béligar+P3OUKm, sau PaOOKm, sau PSUOKbuU, sau P, K,
Sporuri ale recoltei s-au Tnregistrat si in cazul introduceri:
100 t/ha baligar + P, K, ..

5. Tn cazual n care nu au fost utilizate |ngra§am|nte
nainte de desfundarea terenului, e necesar ca n perioada
de rodire sd se introduca anual N,, .. si o datd la trei ani -
P60K60 sau PlZUK

é. Atunci cand sunt introduse baligar sau Tngrasaminte
de fosfor si potasiu s.a. sau concomitent baligar si ingrasa-
minte de fosfor si potasiu Thainte de desfundarea terenului,
e necesar ca incepand cu perioada de rodire, pe parcursul
a 7-8 ani, sa fie utilizate doar Tngrdsaminte de azot. In con-
tinuare vor fi utilizate toate trei feluri de Tngrasaminte NPK
7n aceleasi doze. Respectarea acestui procedeu agrotehnic
va contribui la economisirea ingrasamintelor de fosfor si

potasiu, care pot fi utilizate la alte culturi.

60-120

BIBLIOGRAFIE

1. Byak @.T. MpegnocagoyHble yao6peHns BUHOrPaAHUKOB Ha YepHO3eM-
HbIX noysax MongoBbl. ApToped. Aucc. Ha COMUCK. KaHA. /X HayK. KuwwuHes,
1968, 20c.

2. bywak O.T., Jonrobopogosa B.I. Bnusxue cucreMatuyeckoro npume-
HeHus ynobpeHuit Ha ypoxan BuHorpaga. . CB u B Mongossl, 1975, N237,
c. 22-24.

3. Byak O.T. 3pdeKTMBHOCTb NpeannaHTaKHOro yaobpeHUs BUHOrpasa.
K. CB u B Monposebl, 1971, N°2, c. 22-24.

4. Benos E.A. inutenbHocTb AelcTBUA yaobpeHuu Ha MUKpodopy noYBbl.
K. CB u B Mongosebl, 1970, N° 3, c. 53-54.

5. Bongapenko C.I., ®ynra U.I. Bonbluoe BHUMaHWe YA06PeHWI0 MHOMO-
neTHUX HacaxaeHuun. XK. CB u B Mongosel, 1983, N°10, c. 5-9.

6. Bykarapb 3.b., Mpurenb ".U., TkaueHKo A.A. 3KoHOMMYecKan IpdeKTHB-
HoCTb yAo6peHus BuHorpagHukos. M. CB u B Mongoeel, 1980, N 9, c. 50-52.

7. Tpurene .WU., Crypty WU.I', Boryua A.B. MpepnnaHTaxHan 3anpaBKa
noyYB yAobpeHUAMM, yporall U KayecTBO BUHOrpada. «ArpoxumuyecKoe 06-
C/y}KMUBaAHUE U MYTU MOBBILLEHUA MPOAYKTUBHOCTU CENbCKOXO03AWCTBEHHOMO
npoussoacTea». Kuwunes, Usg-so «LltuuHuax, 1982, c. 87-101.

8. Mpurenb I.W., TaprayH A.A., TkaueHko A.A. UsyyeHne 3dpeKTUBHOCTH
MWUHepanbHbIX YA06PeHU Ha BUHOrpagHUKax B daKTopuanbHbiX onbiTax. B
KH.: ddeKTUBHOCTb arpoXUMMYecKoro 06cayHMBaHNUA CeNbCKOr0 X03AMCTBA
B Mongose. Kuwunes, 1979.

9. M'purens T.U., TraueHko A.A.,, Bypnaky W.H., Ouopaunawenko A.I.
Arpo3KoHoMuyecKas 3GpPeKTUBHOCTb MUHepasbHbIX YA06peHuit Ha BUHOrpaa-
HuKax Mongosbl. 0630pHas uidopmauua MongHUUHTH, 1982, 65 c.

10. 'epacum B.E., Cekpuepy O.E. BnuaHue npegnnaHTaHoro BHeCEHUA
yBo6peHui Ha pocT U pasBuUTUe BUHOrpafHoro pacTeHus. H. CB u B Mongossl,
1974, N2 2, c. 23-25.

11. OopoweHKo C.B. BnusaHue pasnnuHbix BUAOB OpraHU4eckux yaobpe-
HWI, BHECEHHBIX NOJ, NNaHTaK, Ha NUTaTe/NbHbIA PEUM 06bIKHOBEHHOMO Yep-
Ho3eMa U NPOAYKTUBHOCTb BUHOTPaja. ABT. AMCC. HA COMCKAHMUE yY. CTeneHun
KaHA. ¢/X HayK. KuwuHes, 1992, 25 c.

12. Mykosa J1.M. Bnuanue AnuTenbHOro npuMeHeHUA YA06peHuin Ha GuK-
caLyI0 Kanusa U aMMOHUA B pasnuyHbIX No4Bax. B KH: YoobpeHue v nnogopo-
nue noys. Tpyael BUYA, 1.1, M., 1974,

13. Unbaw 0.M. Bnuaxue yaobpeHuit Ha Niofopoaue MouBbI U Yporaii-
HOCTb BUHOrpaAa. B kH: [locTueHua nousoBeeHUA 1 arpoxummun. Kuwmxes,
U3p-Bo «KapTa MongoeeHsacKax, 1973, c. 120-125.

14. KpaceHbkoBa H.W. B3sauMopelicTB1e KanuitHbIX YA06PEHMI ¢ NoYBaMm
necocTenHol 30Hbl. Tpyabl PAsaHcKoro ¢/x uH-Ta, T. 36, 1974.

15. Kangakos A.K. 3¢deKTMBHOCTL aMMUauHoi cenuTpbl U cynepdocda-
Ta npu yao6peHnM NNoAoBbIX KynbTyp. XMMUA B cenbcKoM xo3aiictse, 1977,
Ne10.

16. KopHeituyk B.[., Mnakuga E.K. Yno6pexus BuHorpagHukos. M., Konoc,
1975, 208 c.

17. Mosep J1. BuHorpapapcteo no-Hosomy. M., Konoc, 1961, c. 246.

18. Mosep J1. BuHorpagapcteo no-HosoMy. M., Konoc, 1971, c. 278.

19. Megsepesa 0.11. 3ddeKTMBHOCTD HEO6MEHHO-UKCUPOBaHHOMO NOYBOM
Kanua. Arpoxumusa, 1975, Ne 2.

20. MeToauyeckue yKasaHuA no onpeaeneHunio SKOHOMUYecKon 3 deKTuB-
HOCTW ypobpeHuit U OpYrux CpefcTB XMMU3aLWM, NPUMEHUMBIX B CEIbCKOM
xo3anctee MCX CCCP. M., Konoc, 1979, c. 1-30.

21. NMuenkuH B.Y. MouBeHHbI Kanuii U KanuitHble yaobpexus. M., 1966.

22. Muckapes A.H., Mpurenb .. YuyeT 3KoHOMMuecKol 3¢ ¢eKTUBHOCTM
ynobpenuit. . Capoeoactso, 1961, N2 10, c. 37.

23. CepnyxoBatuHa K.A. YaobpeHue, ypoxait 1 KayecTBo BUHorpaga. Kpac-
Hopap, 1968.

24. Cexpuepy O.E. Peakums BMHOrpapgHOro Kycta Ha npefnnaHTaxHoe
BHeceHue yfo6peHuii Ha tore MongoBbl. ABToped. AMCC. Ha COMCK. y4eH. cTen.
KaHA. ¢/X HayK. KuwuHes, 1975, 22 c.

25. ThayeHKo A.A. A30THoe nuTaHue BUHorpaaa. CafoBoACTBO, BUHOMpa-
[apcTBO U BUHogenue Monpossl, 1978, N2 10.

26. YposeHKo I.B. Ousnonoruyeckas ponib Kanua U xnopa B ¥U3HU pac-
TeHui. AeToped. BOKT. Anc. MuHCK, 1965.

27. Xeowesa b.". A3oTHble yno6peHUa 1 MyTW NoBbILEHUA UX IPEKTUB-
HocTu. 0630pHan uidopmaums. M., 1977.

28. XaHuH A1.[1. Bonpochl ganbHeliliero pa3suTuA BUHOrpagapcTea Mongo-
Bbl. K. CapoBo/cTBO, BUHOrpafapcTeo 1 BUHogenue, 1981, Ne 11, c. 20-23.

29. 0pkuH C.H., BnaroseLueHckan 3.K., MumeHos A.A. MoBbieHne Ko3d-
¢uuMeHTa ucnonb3oBaHuA yaobpeHuit. 063opHan Hpopmaumsa. M., 1976.

30. Gartel W. Ubar Rebenernahrung und Rebendungung. - Der deutshe
Weinbau, 1962, N 6.

31. Recomandari privind aplicarea Tngrasamintelor. Chisinau, Agroinform-
reclama, 1994, p. 77-78.



nr. 1 [49] 2014 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m 15

IDENTIFICAREA CALITATIVA SI CANTITATIVA PRIN DIFERITE
METODE CROMATOGRAFICE A UNOR COLORANTI SINTETICI
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INTRODUCERE

Utilizarea substantelor chimice colo-
rante Tn industria alimentara a constituit
obiectul a numeroase studii, continuand
sa ramana si astazi una dintre cele mai
controversate probleme. Situatia oare-
cum speciala a acestei categorii de com-
pusi se datoreaza caracterului deosebit de
periculos pentru sanatatea omului.

Desi normele sanitare Tn vigoare per-
mit utilizarea colorantilor naturali si sin-
tetici pentru unele produse alimentare si
bauturi, Legea Viei si Vinului interzice fo-
losirea acestora la vinuri si la alte produse
pe baza de struguri si vin.

Astfel de interventii asupra compozi-
tiei vinului au ca scop fie corectarea sau
ascunderea unor defecte, fie Tnselarea
simturilor consumatorului prin ,,imbu-
natatlrea frauduloasa” a anumitor calitdti
organoleptu:e ale vinului.

MATERIAL S| METODE

Cercetarile efectuate au avut ca obiec-
tiv testarea unor metode cromatografice
pentru identificarea colorantilor sintetici
adaugati Tn vinuri albe pentru a obtine
vinuri rosii, utilizandu-se amarant, azo-
rubina si pentru identificarea eventualelor
falsuri existente printre vinurile de masa
rosii de pe piata romaneasca.

Colorantii sintetici au fost identificati
prin doud metode: calitativda — metoda
cromatografica Tn strat subtire si, cantita-
tiva — cromatografia lichida de Tnalta per-
formanta HPLC (High Perfomance Lighid
Chromatography).

1. Metoda de determinare a coloran-
tilor sintetici prin cromatografia in strat
subtire (STAS 184/17-86) este identica
cu metoda OIV si consta in fixarea colo-
rantilor sintetici pe lana alba, urmata de
identificarea acestora prin cromatografie
in strat subtire. Alte referinte cu privire la
aceasta metoda se regasesc in ,Culege-
rea de metode internationale de analiza
a vinurilor si musturilor”, ,Regulamentul
CEE nr. 2676/1990" si ,,Regulamentul CEE
nr. 2870/2000".

2. Metoda de determinare a coloran-

Fig. 1: a), b) - Testul de fixare pe ldnd albd mordansatd in cazul probelor de
vinuri naturale rosii; c), d) - Testul de fixare pe ldnd albd mordansatd in cazul
microprobelor de vinuri albe falsificate prin adaos de coloranti sintetici azoru-

bind si amarant

tilor sintetici prin analiza HPLC. Coloana
cromatografica folosita este Hypersil Gold
250x4 mm, cu dimensiunea particulelor
de 3 pm detectie la lungimea de unda de
520 nm, volumul de proba injectat este de
10 pl, faza mobila: A - acetat de amoniu
1%, pH=7,5, B — MeOH:ACN=80:20, v/v cu
un debit de 1 ml/min. Pentru optimizarea
separarii, s-a lucrat cu o solutie etalon
multicomponent de coloranti preparata
din substante etalon de puritate HPLC.

REZULTATE $I DISCUTII

1. Metoda de determinare a colo-
rantilor sintetici prin cromatografia in
strat subtire consta in doud etape:

a) Fixarea colorantilor sintetici pe sub-
strat organic animal (lana albd mordansa-
ta) care are ca principiu faptul ca lana alba
mordansata are proprietatea de a retine,
dintr-un amestec de coloranti rosii naturali
si sintetici, numai colorantii sintetici;

b) Trecerea colorantilor sintetici in
solutie, depunerea lor pe placa cromato-
grafica sub forma de spot si developarea
acestora cu o solutie revelatoare cu rolul
de a antrena substantele colorante din
spotul depus, avand loc separarea aces-
tora; colorantii sintetici din vin se identifica
prin pozitia spoturilor corespunzatoare
colorantilor cautati.

In ﬁgura 1 (a si b) sunt prezentate
vinurile rosii naturale si coloratia lanei
mordansate obtinute Tn cazul vinurilor na-
turale; aceasta are culoarea drojdiei de vin

care este specifica vinurilor rosii naturale
proband astfel naturaletea acestora.

in figura 1 (c si d) sunt prezenta-
te microprobele de vin alb falsificate
n laborator folosind colorantii sintetici
azorubina si amarantul, coloratia lanei
obtinute n acest caz este de rosu intens,
iar culoarea persista si dupa spalarea cu
apa curenta.

In cazul Tn care mostrele de (ana sunt
colorate evident, colorantii sintetici se pot
identifica prin cromatografie Tn strat subtire.

Tn urma respectérii schemei de ex-
tractie a colorantilor sintetici fixati pe lana
mordansata, extractele obtinute au fost
depuse pe placi cromatografice de tipul
TLVC silicagel 60 F254.

in figura 2 sunt prezentate cromato-

Fig. 2. Identificarea colorantilor sin-
tetici din microprobele de vin alb co-
lorate cu coloranti sintetici

(1 - amarant; 2 - etalon amarant;

3 - azorubind; 4 - etalon azorubind)
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Fig. 3: a) Cromatograma HPLC, la vinul martor Feteascd regald; b) Cromatograma HPLC, la vinul Fe-
teascd regald colorat cu azorubind
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Fig. 4: a) Cromatograma HPLC, la vinul martor Feteascd albd; b) Cromatograma HPLC, la vinul Feteas-

cd albd colorat cu amarant

gramele obtinute Tn urma scoaterii pla-
cilor din bacul de developare, observan-
du-se separarea colorantilor amarant si
azorubina la distantele de migrare Rf 6,2
si 6,7; comparativ cu etaloanele coloran-
tilor respectivi.

2. Determinarea colorantilor sin-
tetici prin analiza HPLC

Pentru a determina cantitativ colo-
rantii sintetici din vinurile albe falsificate
cu azorubina si amarant s-a apelat la o
metoda HPLC care a fost dezvoltata la In-
stitutul National de Cercetare-Dezvoltare
pentru Tehnologii Criogenice si lzotopice
Ramnicu-Valcea (ICS).

Au fost analizate vinurile falsificate
cu cei doi coloranti sintetici luati in studiu,
comparativ cu probele martor.

In figura 3 (a si b) este prezentata
cromatograma vinului martor — Feteas-
ca regald, comparativ cu cromatogra-
ma vinului Feteasca regala in care s-a
adaugat colorantul rosu azorubina, se

Proba 2

Proba 1

Proba 3

Fig. 5. Testul de fixare pe ldna albd mordansatd al vinurilor recoltate de pe piatd

observa aparitia picului corespunzator
colorantului introdus, cantitatea de co-
lorant calculata din microproba a fost de
45,030 mg/L.

In figura 4 a este prezentat cromato-
grama vinului martor Feteasca alba com-
parativ cu cromatograma vinului Feteasca
alba n care s-a adaugat colorantul rosu
amarant (fig. 4 b), se observa aparitia pi-
cului corespunzator colorantului introdus,
cantitatea de colorant calculata din micro-
probd a fost de 14,176 mg/l.

In perioada februarie-mai 2010 s-a
efectuat un studiu de caz pe 5 probe de
vinuri de masa Tmbuteliate Tn PET-uri,
recoltare de pe piata, cu scopul de a expe-
rimenta cele doua metode de analiza ca-
litativa si cantitativa Tn vederea depistarii
eventualilor coloranti sintetici.

Intr-o prima etapa am aplicat testul
cu lana alba mordansata, rezultatele sunt
prezentate in fig. 5, de unde reiese ca doar
probele de vinuri 1 si 3 nu au coloranti

Proba 4

Proba 5

sintetici. Mostrele de lana mordansata din
probele de vinuri 4 si 5 s-au colorat putin,
intensitatea de culoare fiind mare doar in
cazul probei 2.

Dupa fixarea colorantilor pe [ana mor-
dansata s-a trecut la extractia acestora in
vederea identificarii lor prin cromatografia
in strat subtire.

Tn cazul probelor 4 si 5 croma-
togramele nu au evidentiat prezenta
niciunui colorant, desi coloratia lanii
mordansate sustinea prezenta lor Tn
probele respective.

Tn cazul probei 2 colorarea lanii este
evidenta, cromatograma obtinuta este
prezentata in figura 6, unde se observa
prezenta colorantului azorubina.

Cele 5 probe de vin recoltate de pe
piatd au fost trimise la ICSI Ramnicu-
Valcea pentru determinarea cantitativa a
colorantilor prin HPLC, Tn tabelul 1 fiind
prezentate rezultatele obtinute. A fost
identificat colorantul azorubina atat in
cazul probei 2, unde s-a gasit o concen-
tratie de 5,192 mg/l, precum si in cazul
probelor 4 si 5, unde exista suspiciunea
de prezenta a colorantilor sintetici evi-
dentiata prin colorarea lanei mordansate
Tntr-o nuanta maronie, nespecifica vinu-
rilor naturale, dar care prin cromatogra-
fie i strat subtire nu s-a confirmat.
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Fig. 6. Cromatograma probei 2 de vin
rosu procurat din comert comparativ
cu etaloanele: 1 - amarant; 2 - azo-
rubind

Tabelul 1
Concentratia colorantilor
sintetici obtinuta prin HPLC

Concentratie
(mg/l

Proba
Ama- | Azo-
rant | rubind

P1 - Vin de masa rosu

demisec

P2-Vindemasarosu| - 5,192
P3-Vindemasarosu| - -
P4 - Vinde masarosu | 2,06
demidulce

P5-Vindemasdrosu | 0,306

demisec

CONCLUZII

Metoda cromatografica in strat subtire
ne ofera informatii calitative despre colo-
rantul sintetic din probd fara sa permita
depistarea acestuia la concentratii mai
mici de 2 mg/l.

Metoda HPLC este o metoda de
analiza performanta si rapida. Datorita
rezolutiei, sensibilitdtii si preciziei ei, a
devenit Tn ultimii ani metoda preferata
de multi specialisti. Un inconvenient ar
putea fi accesul restrans al labora-
toarelor de control al calitatii vinului
la echipamente moderne, cum ar fi si
cromatograful de lichide de Tnalta per-
formanta.

NFLUENTA DURATEI
DE MACERARE-FERMENTARE
N ROSU ASUPRA

CONTINUTULUI DE COMPUSI
FENOLICI SI STABILITATEA LOR

E. RUSU, L. OBADA, L. GOLENCO, M. CIBUC, S. NEMTEANU,
IP Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. Was studied duration of maceration-fermentation for Merlot
and Codrinschi varieties. Extracting dyestuffs for both investigated varieties
reach maximum after 6-7 days of contact and phenolic substances after 10 days
of maceration-fermentation. Stability of phenolic compounds over time depend
more on the used variety. In the wines made from the variety Codrinschi loss of
dyestuffs and phenolic substances are lower in comparison with those of Merlot.

KEY WORDS: duration, maceration-fermentation, dyestuffs, phenolic substan-

ces, stability.

INTRODUCERE

Culoarea si Tnsusirile organoleptice
sunt caracteristicile principale ale vinurilor
rosii, in care compusii fenolici au un rol
esential. Culoarea si astringenta acestor
vinuri se formeaza datoritd continutului Tn
compusi fenolici care trec Th mare parte din
struguri Tn procesul de vinificare a lor [1].

Acumularea compusilor fenolici Tn vi-
nurile rosii este in functie de mai multi fac-
tori: capacitatea biologica a soiului, zona de
producere a strugurilor, gradul de maturare
a strugurilor, starea de sanatate a recoltei,
tehnologia aplicata etc. n opinia lui N. Po-
mohaci si col., durata de macerare-fermen-
tare este definitorie pentru tipul de vin care
se realizeaza [2]. La moment, in literatura de
specialitate sunt invocate diferite durate de
macerare-fermentare a mustuielii la obtine-
rea vinurilor rosii dupa tehnologia clasica. G.
Valuico constata ca durata optima de contact
dintre mustul Tn fermentatie si partile solide
este de 6-8 zile [3]. La un contact de scurta
durata (3-5 zile) se obtin vinuri cu un conti-
nut mai mic Th compusi fenolici si care tre-
buie puse mai rapid Tn consum. Vinurile obti-
nute in urma contactului de lunga durata, de
la 8 la 12 zile, sunt mai bogate in taninuri si
necesita de a fi maturate n vase de stejar si
Tnvechite ulterior Tn sticle.

Tn acest context, durata de macerare-
fermentare poate fi evidentiata n 3 ca-

tegorii: de scurtd durata (2-3 zile), medie
(4-7 zile) si de lunga durata (8-12 zile) [4].
Dat fiind faptul ca acumularea compusilor
fenolici in struguri depinde de conditiile
climatice ale anului, durata macerarii-fer-
mentarii la obtinerea vinurilor rosii este
variabila de la un an la altul.

Totodatd, s-a stabilit ca parte din com-
pusii fenolici extrasi este instabila si se
depune n sediment, fapt ce conduce la
micsorarea continutului acestora Th vin.
Conform datelor prezentate de G.Valuico
[5], numai in procesul de macerare-fer-
mentare pierderile de substante colorante
n vinurile din soiurile Saperavi si Caber-
net-Sauvignon constituie 33-43%.

Pe langa aceasta, stabilirea unei durate
optime de contact este legatd si de utiliza-
rea mai eficace a vaselor tehnologice la ob-
tinerea vinurilor rosii prin tehnologia clasi-
cd. Mentinerea prea Tndelungata n contact
cu partile solide nu Tntotdeauna conduce
la Tmbogatirea vinului cu compusi fenolici
in proportii mari, reducand in acelasi timp
productivitatea utilajului.

Tn sensul celor mentionate au fost re-
alizate cercetari ce tin de dinamica de ex-
tragere a compusilor fenolici din soiurile de
struguri cu diferit potential biologic Tn pro-
cesul de macerare-fermentare, precum si
de stabilitatea acestora Tn timpul pastrarii
vinului Tn decurs de 9 luni.
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Tabelul 1

Indicii fizico-chimici si capacitatea biologica
Tn compusi fenolici a strugurilor investigati

Indicii fizico-chimici Capacitatea biologica, mg/l
Soiul investigat Zaha_I- .Ac'z.'. Substante | Substante colo-
ruri, | titrabili, pH b b
fenolice rante

g/l g/l
Merlot 252 5,4 3,54 1778 655
Codrinschi (Pleseni,
regiunea Sud) 263 7,5 3,31 2370 1268

MATERIAL S| METODE
Cercetarile privind influenta duratei
de macerare-fermentare asupra extragerii
compusilor fenolici s-au realizat pe doua

pe sedimentul de drojdie cu sulfitarea Tn
doza de 20 mg/! dioxid de sulf liber. Vinu-
rile experimentale obtinute au fost trecute
la pastrare n butelii Tn conditii de microvi-

soiuri de struguri — Merlot si Codrinschi.

nificatie si supuse analizelor fizico-chimice
dupd 3, 6 si 9 luni de pastrare, precum si
initial dupa pritocire.

Pentru determinarea indicilor fizico-
chimici de baza au fost utilizate metodele
standardizate, iar a compusilor fenolici -
cele recomandate de OIV.

REZULTATE $I DISCUTII

Tn tabelul 2 sunt prezentate datele re-
feritor la indicii fizico-chimici Tn mostrele
de vin rosu obtinute din soiurile Merlot i
Codrinschi Tn conformitate cu metodica ex-
perimentului. Din datele obtinute se poate
constata cd gradul alcoolic al vinurilor ex-
perimentale a atins valori Tnalte, de peste
14,0% vol. n mostrele de vin de soiul Mer-

Principalii indici si capacitatea biologica
n compusi fenolici a soiurilor respective
n anul de recolta 2012 sunt prezentati in
tabelul 1.

Dupa continutul n zaharuri aceste
doua soiuri nu se deosebesc esential si se
poate constata cd recoltarea s-a realizat la
un grad nalt de maturitate. Totodatd, soiul
Codrinschi se distinge printr-un continut
mai avansat n acizi titrabili, precum si in
compusi fenolici.

Strugurii Tn cantitate a cate 20 kg au
fost prelucrati in conditii de microvinificatie
dupa schema clasica de obtinere a vinuri-
lor rosii. Mustuiala obtinuta a fost sulfitatd
n doza de 75 mg/kg dioxid de sulf total,
dupa care 1n ea s-au inoculat levuri active
uscate Oenoferme rouge. Macerarea-fer-
mentarea mustuielii s-a efectuat la tempe-
ratura de 23-25 °C timp de 2 zile (varianta
), 5 zile (varianta Il), 8 zile (varianta Ill) si
12 zile (varianta IV). La expirarea duratei de
contact faza lichida a fost separata de cea
solida, iar Tn mostrele obtinute s-a realizat

600

500

300

* Merlot
B Codrinschi

200

substante colorante, mg/dm?

100

zile

9 w1 12 13

fermentatia completd a zaharurilor, limpe-
zirea naturala a vinurilor si tragerea lor de

Fig. 1. Influenta duratei de macerare-fermentare asupra extragerii
substantelor colorante

Tabelul 2
Principalii indici fizico-chimici ai vinurilor rosii seci obtinute din soiurile
Merlot si Codrinschi cu diferita durata de macerare-fermentare
Denumirea Zaha-ruri .. Extract
Nr. | vinului si durata | Alcool, | rezi-du- | . Acm_ . | Acizi vola- Sub-st_an;e A_n to_- sec neredu-
titra-bili, | ... feno-lice, ciani, o

d/o |de macerare-fer-| % vol. ale, Jdm? tili, g/dm® ma/dm® | ma/dm? pH cator,

mentare g/dm? 9 g 9 g/dm?
1 |Merlot2d 14,8 1,5 6,6 0,46 869 264 3,63 24,0
2 |Merlot 5d 14,4 1,5 6,3 0,46 1146 359 3,63 24,2
3 [Merlot 8d 14,5 2,9 6,3 0,46 1225 370 3,62 24,8
4 | Merlot 12d 14,5 18 58 0,46 1264 312 3,66 25,6
5 | Codrinschi 2d 15,3 1,4 6,8 0,26 1343 423 3,50 24,1
6 | Codrinschi 5d 15,0 1,4 7,3 0,23 1659 549 3,49 26,0
7 | Codrinschi 8d 15,0 1,3 7,0 0,20 2054 528 3,52 27,1
8 | Codrinschi 12d 14,9 1,3 6,6 0,26 2015 486 3,53 27,4
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Fig. 2. Influenta duratei de macerare-fermentare asupra ex-

tragerii substantelor fenolice

lot si n jur de 15,0% vol. in cele de soiul
Codrinschi. Caracteristic pentru vinurile
obtinute din soiul Codrinschi este continu-
tul mai avansat in acizi titrabili, valoarea
carora variaza de la 6,6 la 7,3 g/l, iar Tn vi-
nurile de soiul Merlot - de la 5,8 la 6,6 g/L.

Referitor la extractul sec nereducator
de mentionat valori mai Tnalte in mostrele
de vin obtinute din soiul Codrinschi. Toto-
datd, s-a constatat cd odatd cu marirea
duratei de contact creste si continutul Tn
extract al vinurilor. Tn mostra de vin obti-
nutd la durata de 2 zile continutul Tn extract
sec nereducator este de 24,1 g/l, iar la cea
de 12 zile valoarea acestui indice creste cu
3,3 g/l. Pentru soiul Merlot cresterea con-
tinutului de extract in functie de durata de
contact este mai putin expresiva, si anume
— de la 24,0 pand la 25,6 g/L.

Dinamica extragerii substantelor co-
lorante Tn functie de durata de macerare-
fermentare este prezentatd n figura 1 si a
substantelor fenolice n figura 2.

Referitor la extragerea substantelor
colorante este necesar de evidentiat doua
momente esentiale. Primul moment consta
n faptul ca extragerea substantelor colo-
rante in perioada investigata de 2-12 zile
este neuniforma. Procesul de extragere a
pigmentilor din pielita atinge cota maxima
aproximativ la mijlocul perioadei de con-
tact, adic la 6-7 zle. in a doua jumatate
a acestei perioade extragerea substantelor
colorante are un caracter descendent si
concentratia acestora in faza lichida se di-
minueaza. Cauzele micsorarii continutului
de substante colorante n vin la un contact

mai indelungat sunt diferite: micsorarea
concentratiei pigmentilor in pielita, inten-
sificarea procesului de adsorbtie a sub-
stantelor colorante pe suprafata partilor
solide, precum si pe drojdii, participarea
antocianilor la reactiile de condensare cu
alti compusi si in primul rand cu substan-
tele fenolice.

Dinamica extragerii substantelor feno-
lice se deosebeste de cea a substantelor
colorante. Acest proces atinge apogeul
la 8-10 zile de contact si incetineste sau
chiar descreste in urmatoarele zile. Conti-
nutul de substante fenolice n vin depinde
mai mult de capacitatea biologica a soiu-
lui de a acumula acesti compusi. In cazul
experimentului, datoritd rezervei Tnalte de
substante fenolice din strugurii de soiul
Codrinschi, continutul lor in vin dupa 8 zile
de contact este de 2 054 mg/! fata de 1225
mg/L Tn vinul de soiul Merlot. Dupa 12 zile
de contact dintre faze, continutul de sub-
stante fenolice T mostra de vin Codrinschi
scade pand la 2 015 mg/l, iar n vinul Mer-
lot putin creste — 1 264 mg/L. Cu alte cu-
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Fig. 3. Dinamica substantelor colorante in functie de durata de macerare-fer-

mentare, soiul Merlot
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Fig. 4. Dinamica substantelor colorante in functie de durata de macerare-fer-

mentare, soiul Codrinschi
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vinte, realizarea unui procedeu de macera-
re-fermentare cu o duratd mai mare de 12
zile nu conduce la o Tmbogatire substanti-
ala a vinului cu substante fenolice. Tinand
cont de faptul ca la un contact indelungat
au loc pierderi de substante colorante, uti-
lizarea acestui regim in practica vinicola
la producerea vinurilor rosii prin metoda
clasica este ineficienta atat din punct de
vedere tehnologic, cat si economic.

Rezultatele analizei continutului n
substante colorante a mostrelor de vin
experimentale obtinute din soiul Merlot
dupa 3, 6 si 9 luni de pastrare sunt pre-
zentate grafic in figura 3, iar de soiul Co-
drinschi — Tn figura 4. Din datele obtinute
observam cd deja dupa 3 luni de pastrare
avinurilor au loc pierderi de substante co-
lorante. Ponderea cea mai mare de micso-
rare a continutului Tn substante colorante
a fost detectata in varianta | (2 zile de
contact) de soiul Merlot si constituie 20%.
In variantele II, Il si IV pierderile dupa 3
luni de pastrare sunt mai mici si variaza
Tntre 8,6 si 17,5%. Continutul Tn substante
colorante a continuat sa se diminueze si
n urmatoarele luni. Cele mai mari pier-
deri de antociani dupa 9 luni de pastrare
a vinurilor au fost inregistrate in mostrele
1(36%) si 4 (32%), iar in variantele Il si lll
acest indice este mai mic si constituie 29
si, respectiv, 28%.

In mostrele de vin obtinute din soiul
Codrinschi pierderile de substante coloran-
te atat dupa 3 luni, cat si dupa 6 si 9 luni
sunt mai mici Tn raport cu cele obtinute din
soiul Merlot. Spre deosebire de varianta |
de soiul Merlot, care se distinge prin pier-
deri avansate de substante colorante, Tn
cea din soiul Codrinschi ele sunt mai sta-
bile, si constituie numai 2,6% dupa 3 luni si
5,0 si 15,1% dupa 6 si, respectiv, 9 luni de

CODRINSCHI
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Fig. 6. Dinamica substantelor fenolice in functie de durata de macerare-fer-

mentare, soiul Codrinschi

pastrare. In mostrele de vin variantele I, Ill
si IV dupa 9 luni de pastrare continutul Tn
substante colorante se reduce in proportie
de 25,0, 20,0 si, respectiv, 21,7%.

Pierderile mai mici de substante colo-
rante Tn mostrele de vin obtinute din soiul
Codrinschi Tn comparatie cu cele din soiul
Merlot se explica prin continutul mai avan-
sat de substante fenolice, care in opinia
unor cercetatori [6] contribuie la stabilita-
tea antocianilor ca urmare a reactiilor din-
tre acestia si taninurile din vin.

Referitor la dinamica substantelor fe-
nolice de evidentiat pierderile n proportii
mai mici Tn raport cu substantele colorante
atat pentru mostrele de vin de soiul Merlot
(fig. 5), cat si de soiul Codrinschi (fig. 6). Tn
mostrele de vin varianta | obtinute din soiul
Merlot dupa 3 luni de pastrare substantele
fenolice s-au diminuat cu 7,2%, dupa 6 luni
—cu 20,0% si dupa 9 luni — cu 22,3%. Dintre
toate mostrele de vin investigate, ultimele
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Fig. 5. Dinamica substantelor fenolice in functie de durata de macerare-fer-

mentare, soiul Merlot

doua se disting prin cei mai Tnalti indici ce
tin de diminuarea substantelor fenolice.

Analiza datelor obtinute demonstreaza
ca pierderi mai mari Tn substante fenolice,
practic in toate variantele cercetate de so-
iul Merlot, au loc dupa 6 luni de pastrare,
iar ponderea pierderilor variazd intre 11,0
si 20,0%. In perioada 6-9 luni, pierderile de
substante fenolice sunt mai reduse, fiind
cuprinse intre 1,4 si 4,4%.

Spre deosebire de mostrele de vin din
soiul Merlot, cele obtinute din soiul Codrin-
schi se disting printr-o stabilitate mai mare
a substantelor fenolice. Aceasta costatare
se refera Tn primul rand la mostrele de vin
varianta IV, in care dupa 9 luni de pastrare
a vinului pierderile constituie numai 5,1%.
Tn variantele I, Il si Il acest indice este de
8,0, 6,2 si, respectiv, 9,2%.

Privitor la substantele fenolice se poa-
te mentiona ca in ansamblu stabilitatea
acestora depinde de continutul lor Tn vin si
particularitdtile biologice ale soiului. Mai
putin stabile sunt substantele fenolice in
vinurile de soiul Merlot si mai cu seama
in varianta |, Tn care continutul initial al
acestora este de numai 870 mg/l. Cu totul
altfel se comporta substantele fenolice Tn
mostrele de vin obtinute din soiul Codrin-
schi. Datorita continutului mai avansat in
substante fenolice, inclusiv si mostra vari-
antei | (1350 mg/l), dupa 9 luni de pastrare
pierderile acestora nu depasesc 10,0%.

CONCLUZII

Ca rezultat al cercetarilor efectuate
privind influenta duratei de macerare-fer-
mentare asupra continutului de compusi
fenolici din vin si stabilitatea acestora s-au
constatat urmatoarele:

1. Caracteristic pentru ambele soiuri
investigate este faptul ca extragerea anto-
cianilor din pielita atinge apogeul dupa 6-7
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zile de contact, iar a substantelor fenolice -
dupa circa 10 zile de macerare-fermenta-
re, dupd care acest proces incetineste sau
chiar descreste.

2. Concentratia compusilor fenolici
in vinurile rosii obtinute prin metoda cla-
sica depinde de concentratia acestora Tn
constituentele bobului, adica de Tnsusirile
biologice ale soiului. Astfel, vinul de soiul
Codrinschi cu durata de contact de 8 zile
are un continut de substante colorante de
1,4 ori si de substante fenolice de 1,7 ori
mai mare, decét cel de soiul Merlot obtinu-
te conform aceluiasi regim tehnologic.

3. Realizarea procedeului de macera-
re-fermentare la producerea vinurilor rosii
cu durata de contact dintre faze mai mare
de 10-12 zile nu asigura o imbogatire sub-
stantiala a produsului cu compusi fenolici,
fiind totodata ineficient si din punct de ve-
dere economic.

4. Referitor la stabilitatea substantelor
colorante si fenolice nu a fost determinata
0 anumita legitate Tn functie de durata de
contact si mai mult depinde de soiul uti-
lizat. Tn mostrele de vin obtinute din soiul
Codrinschi pierderile de substante coloran-
te si fenolice sunt mai mici in raport cu cele
din soiul Merlot.
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L UMEA RISCA SA RAMANA

FARA VIN

Tn timp ce taranii nostri se plang ca
nu-si pot vinde recolta de struguri, pen-
tru ca Tntreprinderile de vinificatie nu au
unde-si comercializa productia, presa
straina scrie ca lumea risca sa ramana
fara vin si sa nu mai faca fata cererii.
Cel putin asta este concluzia la care au
ajuns specialistii de la Morgan Stanley,
una dintre cele mai importante banci de
investitii din lume.

Potrivit raportului Morgan Stanley,
industria este deja Tn urma, cererea
depasind productia cu aproape 300 mi-
lioane de sticle pe an. Si asta se intam-
pla Tn ciuda faptului c, la nivel global,
exista un milion de producatori care fac
cate 2,8 miliarde de sticle anual, dintre
care jumatate numai in Europa.

Anul trecut, productia mondiala de
vin a scazut cu peste 5%, ajungand la
cel mai mic nivel din anii’60, din cauza
vremii neprielnice din Franta si Argenti-
na. In Europa, scaderea a fost de 10%,

in timp ce consumul global a urcat cu
un procent. Cei mai mari consumatori
de vin din lume sunt francezii, urmati de
chinezi.

Se afirma ca dezechilibrul recent
dintre cerere si consum vine si pe
fondul cresterii popularitatii vinului n
China, pe masura ce economia tarii da
semne ca Tsi revine si astfel standardul
de viata este si el mai ridicat, pe de alta
parte, China a Tnceput sa produca sin-
gura mai mult vin.

In ceea ce i priveste pe ameri-
cani, se vorbeste ca acestia consu-
ma 12% din productia mondiala, dar
produc numai 8% din volumul total.
Tn plus, consumul a crescut anul tre-
cut cu 2%. Potrivit raportului Morgan
Stanley, numarul de producatori ,s-a
marit considerabil” Tn ultimii 15 ani in
SUA, dar cei mai multi dintre acestia
sunt de talie micd, asa ca si aportul
lor este redus.
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HOBbIV NPOAY
)17 3SAMELIJIE

CO3PEBAHWA 7

BarkHbIM BOMpOCOM ABNAETCA yBe-
NIMYeHWUe NPOLOSIKUTENBHOCTM XPaHeHMUA
(pyKTOB. B HacToALMI MOMEHT Hanbonee
3(($EKTMBHLIM U HafeHHbIM MeTOAoM
YBENIMYEHUA CPOKA XpaHeHUA NjoLoB
ABNAETCA WUCMONMb30BaHWEe WHrMbuTopa
buocuHTe3a 3TMneHa — 1-MeTUNLUMKNO-
nponeHa (1-MLM). Kak u3BecTHo, ras
atunen (C,H)) fABnAeTcA  pacTuTesibHbIM
FOPMOHOM, KOTOPbIN PerynupyeT pocT, aK-
TMBMPYET CO3peBaHuWe MI0A0B, BbI3bIBAET
CTapeHue NUCTbEB W LiBETKOB, OMafeHne
NCTbEB M nnoaoB. HanpuMep, 6aHaHbl
ropaspo bbiCTpee co3peBaloT, eCv PALOM
C HMMM nocTaBuTb AGNOKK. [puUumHoM
YCKOPEHMA CO3peBaHuWA ABNAETCA ITUNEH,
BblaenaembIn sbnokamm (puc. 1).

MMeHHO nop pencTBMeM 3TUNEHa
NPOUCXOAUT A03peBaHNE TaKMX QPYKTOB
KaK ABNOKKM, CNMBbI, FPYyLIK, abpUKOCHI,
MepPCUKKM,  HeKTapuHbl, 6aHaHbl. [laH-
Hble pYKTbI nocne cbopa ypoxKasa npo-

bJ10K

LOMKaloT BbIAENATb 3TWUIIEH, KOTOPbIN
CBA3bIBAETCA peLenTopamMu KeTouHOM
MeMbpaHbl PpyKTOB (pUC. 2) U BbI3biBaET
UX CO3peBaHue.

MoHO 3abnokupoBaThb [feincTeue
3TUNeHa Ha QpyKTbl, ucnonb3ya 1-me-
TunumknonponeH. Crtpyktypa 1-MUM
POACTBEHHA  MPUPOLHOMY  FOPMOHY
atuneny. Monekynbl 1-MUIM npuco-
e[IMHAIOTCA K peLenTopaM 3TWUNeHa Ha
KNeTo4HOM MeMbpaHe ¢pyKToB U 3a-
HUMaloT ero MecTo (puc. 3). IpdeKT go-
cTuraetca npv mcnonb3osanua 1-MUIM
B MablX KOHLEHTpauusax. 3TUneH He
MOMET NPUCOeAMHATLCA K peLientopaM,
B pe3ynbTaTe Yero co3peBaHne GpyKToB
3aMefnAeTcA, a Nepuof XpaHeHUs yBe-
nunymeaetcA. 1-MUM obnapaet oyeHb
CUNIbHBIM  MHTMOMPYIOWMM  CBOMCTBOM
1 N03BONAET NPOASNTL CPOK XPaHEHHS,
CHU3UTb MOTEPU U COXPAHWUTb BbICOKOE
KayecTtBo nnogos. 1-MUI MoHo npu-

3TtuneH =C

/T
=/ \z

Puc. 1. Jelicmaue smuneHa Ha ¢pyKmel

Peuentop

KneTo4Han
CTPYKTYypa

Puc. 2. Peyenmop smuneHa @ KnemoyHoli MeMbpaHe a6510K

TexHonorna FYSIUM ™

{T HA PbIHRE MOJ110Bbl
HUA NOC/IEYBOPOYHOI 0

MEHATb Ha AGNOKax, rpylax, cnmBax,
abpuKocax, nepcuKax, HeKTapuHax,
ToMatax. [IpoTMBOLEWCTBYA 3TUMEHY,
1-MUMN nonoxumTensHo BUAET HA PPYK-
Tbl BO BPEMA XPaHEHUA U TPaHCMOpTU-
POBKMU:

* CoxpaHsAeTcA TBepAoCTb GPYKTOB;

* TutpyeMaA KWCNOTHOCTb noggep-
¥MBAETCA Ha HeobX0OMMOM YpoBHe (TU-
TpyeMaA KWCNOTHOCTb HeobpaboTaHHbIX
ABNOK, CHATLIX C iepeBa No Mepe co3pe-
BaHWA CHUMKAETCA);

*  YMeHbluaeTcA  NpoAyLMpoBaHue
BHYTPEHHETO 3TUNEH;

* YMeHblUaeTcA BO3OencTBMe BHELL-
HUX UCTOYHUKOB 3TUNEHa;

* 3aMenAeTcA AblxaHue Nnoaos;

* MponcxoovT 3aMefseHWe co3peBa-
HWA MNOAOB.

1-MUM — unKnoankeH c MoneKkynap-
Hoit ¢opmynoit C,H, npu ctaHpapTHbIX
ycnoBuAx-netyuymn ras. Tak kak 1-MUI
Npy HOpManbHbIX YCNOBUAX MpefcTaB-
nAeT cobon raszoobpasHoe, HecTabub-
HOe BEeLLeCTBO, CKIIOHHOE K peaKLMAM
OKMCNEHUA, NONUMEPU3aLUn U OpYruM
NpeBpaLLeHNAM ero NPUMEHAIOT B BUAE
npenaparoB, npefcTaBnAlWMX coboi
npoayKTbl copbummn 1-MUIM pasnuny-
HbIMW TBEpAbIMU BeLlecTBaMU, nMbO
nonyyawT B pe3ynbTaTe XWUMUYECKOW
peakuuu B MecTe obpabotku. Cnepyet
OTMETWUTb, YTO pacTUTeNbHaA MPOAYK-
uma, obpabotaHHas 1-MLUI, sBnsetca
besonacHol AnA opraHu3Ma YesnoBeKa.
Mocne o6paboTku Bo ¢ppyKTax He obpa-
3yeTCA HUKAKUX BPEOHbIX TOKCUYECKUX
Beuwlects, T.K. 1-MUIM no xuMuueckon
CTPYKTYype M MexaHW3My [eicTBWA no-
X0 Ha NMPUPOLHOE BeLLecTBo.

Ha paHHbIM MOMEHT Ha pbiHke Mon-
L0BbI CYLLECTBYIOT TPU TEXHONOTMM MO-
nyyenma 1-MUIM B MecTe npumeHeHwus:
TexHonorna SMARTFRESH™ - amepu-
KaHCKoW Komnanuu AgroFresh, «®UTO-
MAl» — poccuickon KomnaHum Outo-
Mar, FYSIUM ™ Genbruickon KoMnaHum
JANSSEN PMP. [laHHble TexHonormmu
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AKTUBMU3aUUA
npouecca
co3peBaHusA

=

CospeBaHue

3TunexH

PeuenTopbi
3TUNeHa

UHrubuposanue

cospeBaHuA

Puc. 3. MexaHu3m delicmausa smuneHa u 1-MLI Ha ¢ppyrkme!

OT/IMYAIOTCA  Meay cobor  MeToLoM
reHepupoBanuna 1-MUM. B cnyyae c
TexHonoruamMu SMARTFRESH™ u «OU-
TOMAI» 1-MUM cBA3biBalOT C BeLle-
CTBOM  O-LIMKNOAEKCTPMHOM  (yrneBog,
MOJyYeHHbI GepMeHTaTMBHBLIM MNyTeM).
Komnnekc 1-MUM - a-umknogekcTpuH
B BOAE AMCCOLMMPYET Ha LMKIOMeK-
CTPUH M UCXO[HOE BELLeCTBO, NPoABAAA
OCHOBHblIE CBOWCTBa MoOCNefHero, T.e.
MpY pacTBOPEHUM MOPOLLKA B BOAe UK
B BOOHOM pacTBOpe, COMEpHalleM He-
OpraHuyeckue BellecTBa (rnMapoKcuabl
WM KapboHaTbl LUENOYHBbIX MeTannoB
— NaOH, KOH, NaHCO3 u op.), npoucxo-
out Bbigenenune 1-MUM B cpedy xpaHe-
HuA @pykToB. benbruickasa KoMnaHuA
JANSSEN PMP paspabotana HoByt Tex-
Honormio nonyydeHna 1-MUIM nog Ha-
3BaHueM FYSIUM™. [laHHasa TexHosnorus
6bina 3aperucTpupoBaHa B Mongose B
2013 ropy. TexHonorua FYSIUM™ npeg-
cTaBnAeT  Cco60M CUCTEMY KOMMOHEH-
TOB, KOTOpaA MO3BONAET reHepMpoBaTh
aKTMBHbIN KoMmoHeHT 1-MUM B MecTe
npuMeHeHus. a3  CcMHTe3upyeTcA U
0YMLLLAETCA B 3aKpbITON cucTeMe (B Kap-
TPUOKaX) C NOMOLLbI0 reHepaTopa U Bbl-
[ensetca B Kamepy 06paboTku.
[uctpunbbloTopoM TEXHONOr UK
FYSIUM™ B Mongose fABRAeTcA KOM-
nanua YORK- Refrigerent SRL. Oce-
Holo 2013 ropma KomnaHuen YORK-

TeepaocTb MAKOTH, Kr/ cM?

O6pa6oTka N21 O6paboTka N22 O6paboTka N23

HomMep 06paboTKu

6binu nognucadbl «KoHTponb» (Heo6-
paboTaHHble) n «0bpaboTaHHble», COOT-
BeTCcTBEHHO. OTobpaHHble ABMOKM Xpa-
HUAWUCb B OAMHAKOBBIX YC/OBMAX MpU
KOMHaTHOM TeMnepaType B Teyenune 10
AHeNn. 3aTeM C NOMOLLbI0 NeHeTpoMeTpa
onpegenunu TBepAaocTb HeobpaboTaH-
HbIX M 06paboTaHHbIX A6710K. TBEPAOCTL
obpaboTaHHbIX fA6MOK 6Gbina 6onblue,
4yeM TBEpAOCTb HeobpaboTaHHbIX BO
BCEX CJIy4anX.

TeeppocTb 06paboTaHHbIX ABNOK M3
1- KaMepbl bbina bonbLLe, YeM TBEPAOCTb
HeobpaboTaHHbIX M3 TOW e KaMepbl Ha
20,1%, Bo BTOpOM KaMmepe 06paboTaHHble
A6noKmM bbinu TBepke Ha 10,4%, a B 3-1
— Ha 22,3%. [aHHble 06 3¢derTMBHOCTM
NPUMEHEHUA TEXHOMOorUM FYSIUM™
npencTaBneHbl B BUAE [MarpaMMbl, M30-
bparKeHHOM Ha puc. 4.

B pesynbTate npuMeHeHMA HOBOW
TexHonorum nonyyeHma 1-MUM 3amep-
nvnocb  nocneybopoyHoe  co3peBaHue

DO Teeppoctb
Heo6paboTaHHbIX
A6n0K, Kr/ cm?

W TBepaocTb
o6paboTaHHbIX
A6n0K, Kr/ cM?

Puc. 4. 3¢pdekm om npumeHeHusa mexHonoauu FYSIUM™ Ha abnokax «Aiida-

peod»

Refrigerent SRL coBMecTHo ¢ JANSSEN
PMP Bnepeble B Mongose 6bina BHe-
OpeHa TexXHOMorusa 3amefnieHuA mno-
cneybopoyHoro Cco3peBaHUA (pyKTOB
FYSIUM™ . TexHonorua 6bina ucnbiTaHa
Ha Abnokax copta «Aipgapen» B Xono-
OWNbHBIX Kamepax HeKoTopbIX Mof-
[aBCKMX X03AWCTB. B xope TectoBOro
npuMeHeHusa TexHonoruu  FYSIUM™
6bin0 ocyLLecTBNEeHO TpK 06paboTku B
pa3nuuHbIX Kamepax. [na onpepene-
HUA 3 HEKTUBHOCTM TeXHONOrMK Bbino
oTobpaHo no 15 ABNOK M3 Kawp@on Ka-
Mepbl 0 W nocne 06paboTku, KoTopble

AbnoK. TakuM ob6pa3oM, TexHomoruA
FYSIUM™ aBnsetcAa  ad¢eKTUBHbIM Me-
TOAOM YBESIUYEHWUA NPOAOCIIHKUTENBHOCTH
XONOAMIBHOIO XpaHeHUA ABJIOK.

Bonee nogpobHylo MHpopMaumio o
HoBoM TexHonorun FYSIUM™ MorkHo y3-
HaTb B ¢upMe YORK- Refrigerent SRL.
KoHTakTHaA nHdopmaums:

Adpec: MyH. Kuiumhay,
yn. M. Korannuuany 22, od. 9.
Ten./gakc: 0-22-226016;
men.: 0-22-273943

| |H03ble MexXHOA02ULL 44
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Care stejar e mai bun?

Specialistii in vinificatie afirma ca stejarul din Franta
este considerat cel mai bun Tn maturarea vinurilor, acest
lemn nu elimina nicio substanta care ar putea degrada cali-
tatea vinurilor.

JIn urma maturarii, vinul obtine din lemn anumite sub-
stante, unele dintre ele afecteaza calitatea vinului schim-
bandu-i culoarea, consistenta si chiar gustul. In butoaiele
fabricate din lemn frantuzesc, noi pastram doar cele mai
selecte vinuri, vinurile premium. Celelalte bauturi sunt pas-
trate Tn butoaie fabricate din stejar unguresc sau american.
Desigur ca si preturile sunt foarte mari, lemnul adus din
Franta, pentru un butoi, ajunge sa coste 700 de euro, cel din
Ungaria ori America costa la jumatate. Cat despre stejarul
moldovenesc, compania noastra nu apeleaza la acest lemn,
deoarece contine o doza mare de taninuri”, a declarat Elena
Plescan, reprezentantul Companiei ,Purcari”.

[

,La prima vedere, stejarul de la noi nu se deosebeste
cu mult fata de cel din Franta, Ungaria sau Slovacia. Cel mai
important este modul de tratare a lemnului dupa defrisa-
re. Ca lemnul sa nu elimine secretiile lui, neaparat trebuie
ebonizat, adica tratat cu mai multe solutii care il ajuta sa
reziste Tn timp. Producatorii nostri nu dispun, din pacate, de
echipamentele necesare care elimina secretiile si parazitii
din lemn, fapt ce ar permite o pastrare foarte buna a vinului.
Daca lemnul a fost pasteurizat 100%, atunci orice substanta
care se pastreaza in el se mentine Tntr-o forma naturald”, a
mai afirmat specialistul.

Tn Republica Moldova, doar trei combinate de vinuri im-
portd lemn din Franta, Ungaria, Austria si Canada. Celelalte
combinate folosesc butoaiele ramase inca din perioada so-
vietica, confectionate din stejar adus din Siberia. Specialisti
in vinificatie afirma cd sunt nevoiti sa importe lemn din stra-
inatate, deoarece modul de prelucrare a acestuia este unul
de o Tnalta calitate.

,Lemnul importat de noi este uscat cel putin trei ani,
specialistii din strainatate folosesc echipament de ultima
generatie care scoate toti parazitii din lemn, din cate mai
cunosc acestia folosesc si niste substante speciale care pa-
trund adanc Tn lemn, iar dupa tratare acesta nu elimind nicio
secretie si vinul evolueaza foarte bine, atingand cote nalte”,
a declarat Alexandru Popusoi, laborant al Vinariei ,, Asconi”.

Potrivit informatiilor, lemnul importat din Europa, nece-
sar pentru un butoi, costa 700 de euro, din Canada — 350 de
euro, iar cel unguresc — 200-300 de euro.

INDICATORII ECONOMIC
AINOILOR PROCEDEE
DE TAIERE A POMILOR
DE CIRES, VISIN SI CAIS

llie DONICA, doctor habilitat in agriculturd, profesor cercetdtor,
Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii
Alimentare

. INTRODUCERE

In conditiile de inflatie Th agriculturd, indeosebi Th pomicul-
tura, considerabil s-a schimbat dinamica cheltuielilor de pro-
ductie, preturile de livrare si beneficiul. Pretul de cost al pro-
ductiei de fructe, cu unele abateri, este in ascensiune. Aceasta
crestere este cauzata atat de scumpirea componentilor ma-
terial-tehnici si energetici, care sunt folositi la producerea de
fructe, cat si de productivitatea scazuta a plantatiilor pomicole
n conditiile cheltuielilor de munca si financiare considerabile.
Cheltuielile sporite sunt generate si de Tndeplinirea manuala a
unui sir de lucrari, mai ales la taierea pomilor pe rod, efectua-
rea carora necesita un volum mare de munca.

Luand in considerare ca suprafetele plantatiilor pe rod ale
speciilor de cires, visin si cais la momentul actual constituie
peste 8 mii ha, iar acest procedeu important din veriga tehno-
logica este recomandat de a fi executat primavara devreme
(intr-o perioada foarte scurta), in multe plantatii pomicole nu
se efectueaza taierile necesare ale pomilor din cauza lipsei
fortei de munca, fapt ce contribuie la micsorarea roadei si la
favorizarea intrarii pomilor Tn periodicitatea de fructificare.

Din aceste considerente pentru redresarea economica in
ramura pomicold este necesar de a perfectiona unele elemente
tehnologice, Tn special sistemele de taiere a pomilor in vederea
minimalizarii rationale care ar reduce substantial cheltuielile de
munca la taierea pomilor si ar asigura cresterea productivitatii
muncii la Tndeplinirea acestui principal element tehnologic.

MATERIAL S| METODA

Investigatiile cu privire la elaborarea sistemului de taiere a
pomilor de cires, visin si cais Tn vederea minimalizarii rationale
a muncii manuale s-au efectuat la baza experimentala a ISPH-
TATn perioada anilor 2006-2010, la urmatoarele specii si soiuri:
cires — Valeri Cikalov, visin — Crisana si cais — Kisiniovski rannii.
Coroanele pomilor au fost taiate pe urmatoarele variante:

1. Taierea pomilor conform recomandarilor Tn vigoare.

2. Finisarea centrului coroanei prin tdieri ale partii de sus
a pomilor.

3. Finisarea centrului coroanei prin taieri ale partii de jos a
pomilor.

4. Limitarea Tnaltimii pomilor.

5. Limitarea Tnaltimii + a unei l&timi dintr-o parte a pomilor.

6. Limitarea Tnaltimii + a latimii din ambele parti ale
pomilor.

7. Limitarea latimii dintr-o parte a pomilor.

8. Limitarea latimii din ambele parti ale pomilor.

La cais perfectionarea sistemului de taiere s-a efectuat in
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perioada anilor 2007-2010, iar obiecte ale cercetarilor au ser-
vit pomii soiurilor omologate de cais Kisiniovski rannii, Kos-
tiujenski si Krasnoscioki. Pomii au fost formati dupa sistemul
piramida neetajatd, iar taierile pe rod s-au efectuat pe urma-
toarele variante:

1. Rarirea lastarilor + scurtarea la 1/3 (martor).

2. Rarirea |astarilor + scurtarea la 1/2.

3. Rarirea lastarilor + scurtarea la 2/3.

4. Rarirea lastarilor fara scurtare.

In ambele experiente repetarea variantelor a fost tripla.
Pomii de evidentd, in cadrul repetarii — 10. Ca baza au servit in-
drumarile metodice privind desfasurarea experientelor in camp
cu utilizarea culturilor pomicole (Miciurinsk, 1956), iar calcule-
le economice au fost efectuate de catre doctorul Tn economie
V. Mladinoi (2010).

. REZULTATE $I DISCUTII

In republica este elaborat si se implementeaza pe larg Tn
productie sistemul de taiere a pomilor pe rod la speciile de ci-
res, visin si cais, care se aplica asupra Tntregii coroane n fie-
care an, primavara. In toate formele de coroana recomandate
pentru speciile nominalizate taierii manuale se supune periferia
si, concomitent, interiorul coroanei, Tn aspect fitosanitar si de
normare a Tncarcaturii ramurilor cu formatiuni de rod.

Tn baza cercetarilor efectuate pe parcursul anilor 2006-
2010 s-a elaborat un nou sistem de taiere a pomilor de cires,
visin si cais cu consum redus de energie, care consta in aceea
ca la pomii de specii sdmburoase se efectueaza taierea de pri-
mavara Tn uscat, care include limitarea parametrilor conturului
coroanei prin scurtarea de reductie a ramurilor cu trecere la

Tabelul 1

Eficienta economica a productiei Tn functie de variantele de taiere a pomilor
(Tn medie pe anii 2006-2010)

Indicatorii Variantele investigatiilor
1 2 3 4 5 6 7 8

Productia medie, t/ha 13,1 14,4 14,4 14,2 13,4 12,7 14,4 13,5
Consumuri de productie, lei/ha 27670 28357 28357 28252 27829 27459 28357 27882
Pretul de cost, lei/t 2112 1969 1969 1990 2077 2162 1969 2065
Venituri din vanzari, lei/ha 66810 73440 73440 72420 68340 64770 73440 68850
Beneficiul net, lei:

-latha 39140 45083 45083 44168 40111 37311 45083 40968

-lalt 2988 3131 3131 3110 3023 2938 3131 3035
Nivelul rentabilitatii, % 141,5 159,0 159,0 156,3 145,5 135,9 159,0 147,0
Productia medie, t/ha 16,6 18,2 17,9 18,4 16,0 15,2 17,6 15,9
Consumuri de productie, lei/ha 38498 38894 38820 38943 38350 38152 38746 38325
Pretul de cost, lei/t 2319 2137 2169 2117 2397 2510 2202 2410
Venituri din vanzari, lei/ha 83000 91000 83500 92000 80000 76000 88000 79500
Beneficiul net, lei:

- la1ha 44502 52106 50680 53057 41650 37848 49254 41175

-lat 2681 2863 2831 2883 2603 2490 2798 2590
Nivelul rentabilitatii, % 115,6 134,0 130,5 136,2 108,6 99,2 127,1 107,5
Productia medie, t/ha 13,6 14,9 14,9 15,1 13,7 12,9 14,9 13,4
Consumuri de productie, lei/ha 28014 28336 28336 28386 28039 27840 28336 27963
Pretul de cost, lei/t 2060 1902 1902 1880 2047 2158 1902 2087
Venituri din vanzari, lei/ha 51680 56620 56620 57380 52060 49020 56620 50520
Beneficiul net, lei:

-la1ha 23666 28284 28284 28994 24021 21180 28284 22957

-lat 1740 1898 1898 1920 1753 1642 1898 1713
Nivelul rentabilitatii, % 84,5 99,8 99,8 102,1 85,6 76,1 99,8 82,1

”l pomiculturd <4
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ramificatii exterioare si efectuarea taierii de fructificare, intreti-
nere si restabilire n interiorul coroanei. Taierea se efectueaza
in cicluri, cu durata de 5 ani, in volum redus de operatii diferen-
tiat si esalonat pe ani: in primul an al ciclului — limitarea prin
taiere a Tnaltimii pomului; Tn al doilea an — limitarea latimii co-
roanei prin taierea unei parti laterale; Tn al treilea an — limitarea
l&timii coroanei prin taierea partii laterale opuse; Tn al patrulea
an — efectuarea tdierii partii de sus Tn interiorul coroanei; n al
cincilea an — efectuarea taierii Tn partea de jos a interiorului
coroanei (Brevetul de Inventie nr. 155).

La baza elaborarii acestui nou procedeu au stat, pe langa
indicatorii biometrici, fiziologici, biochimici etc., si principalii in-
dicatori economici, care au fost calculati Tn perioada anilor de
cercetare: productia medie (t/ha); consumul de productie (lei/
ha); pretul de cost (lei/t); venitul din vanzari (lei/ha); beneficiul
net (lei) si nivelul rentabilitatii (%).

Tn baza calculérii indicatorilor economici s-a constatat ca din-
tre speciile luate Tn studiu cel mai mare beneficiu la o unitate de
suprafata de plantatii pomicole s-a obtinut la specia de cires, care
variaza, in functie de sistemele de tdiere studiate, de la 37,8 mii
lei/ha pand la 51,1 mii lei/ha, iar cel mai mic beneficiu s-a obtinut
la specia de visin, care a constituit 21,1-28,9 mii lei/ha. La specia
de cais acest indicator variaza Tn functie de sistemele de tdiere
luate Tn studiu — de la 37,3 pana la 45,1 mii lei/ha (tab.1).

De asemenea, s-a constatat ca Tn medie pe anii 2006-2010
cel mai mare beneficiu net a fost obtinut in variantele de taiere
2, 3, 4 si 7 in comparatie atat cu martorul, cat si cu celelalte
variante luate n studiu. Tn aceste variante la specia de cires
beneficiul net la 1 ha a constituit 49,3-53,1 mii lei, la specia de
vigin - 28,2-30,1 mii lei, iar la specia de cais — 44,2-45,1 mii
lei. In celelalte variante, inclusiv la martor, acest indicator la
specia de cires este mai mic cu 17-24%, la visin — cu 19-20%,
iar la cais cu — 9-16%.

Rentabilitatea productiei obtinute in functie de sistemele
de taiere studiate la specia de cires Tn medie pe anii de studii
variaza de la 99,2 pana la 136,2%, la specia de visin — 76,0-
102,1%, iar la specia de cais — 135,9-159,0%. Acest indicator
de baza al eficientei economice la toate speciile s-a evidentiat
in variantele 2, 3, 4, si 7, Tn comparatie cu martorul si celelalte
variante luate Tn studiu.

Este cunoscuta tehnologia de taiere a pomului pe rod de
cais, ce prevede tdierea de Tntinerire a ramurilor de garnisire

care au rodit prin lemn de 3 ani si lasarea cepurilor de Tnlocuire
cu lungimea de 5-15 cm. Tn primavara anului urmétor se for-
meaza verigile de rod, si anume, din ramurile anuale care au
crescut pe cepul de Tnlocuire, cea mai puternica se scurteaza
la un nou cep de inlocuire, iar celelalte 2-3 ramuri anuale se
lasa pentru fructificare si se scurteaza la 1/3 din lungimea lor.
Dezavantajul procedeului mentionat mai sus consta Th ace-
ea ca prin scurtarea ramurilor anuale se Tnstraineaza importan-
te parti capabile sa fructifice, se intensifica dezvoltarea masei
vegetale (a lastarilor) in detrimentul productivitatii. Aceasta
tine de particularitdtile biologice ale caisului, si anume ca in
afard de cresterea principala a lastarilor, acesti lastari mai au
si al doilea, uneori si al treilea val de crestere in cursul unei
singure perioade de vegetatie. Lastarii vigurosi Tn prima deca-
da a lunii iunie Tsi Tnceteaza cresterea prin uscarea apexului.
Din primul mugure auxiliar de la varf, alt lastar preia functia de
prelungire si formeaza valul al doilea de crestere. De regula, pe
primul val de crestere se formeaza numai mugurii vegetativi,
iar mugurii florali se formeaza doar pe portiunea lastarului din
valul al doilea de crestere (exact partea ramurilor care se in-
(atura prin taierile de scurtare, aplicand procedeele mentionate
mai sus). Cu atat mai mult ca acesti muguri florali infloresc cu
5-6 zile mai tarziu decét cei de pe pinteni (adica dupa perioada
de Tngheturi), ceea ce ne da posibilitatea de a obtine garantat
recolte n fiecare an, chiar si Tn anii cu Thgheturi de primavara.
Tn baza cercetérilor efectuate Tn perioada anilor 2007-2010
a fost elaborat un nou sistem de taiere a pomilor in perioa-
da de rodire deplind, care e bazat pe particularitatile biologice

Tabelul 2

Eficienta economica a productiei de cais n functie de soi si de gradul de taiere
a coroanei (fn medie pe anii 2007-2010)

Denumirea soiurilor

Kisiniovski rannii |

Krasnoscioki | Kostiujenski

Indicatorii

variantele investigatiilor

2 3 4 1 2 3 4

Productia medie, t/ha 13,9 | 146 | 143 | 17,2 | 127 | 135 | 135 | 157 9,3 9.9 10,5 | 13,5

Consumuri de productie, 28093 | 28463 | 28301

29837 | 27459 | 27882 | 27882 | 29044 | 25662

25980 | 26297 | 27882

- latha

lei/ha

Pretul de cost, lei/t 2021 | 1950 | 1979 | 1735 | 2162 | 2065 | 2065 | 1850 | 2759 | 2624 | 2504 | 2065
:fi;‘lg”d'""anza”' 70890 | 74460 | 72930 | 87720 | 64770 | 68850 | 68850 | 80070 | 47480 | 50490 | 53550 | 68850
Beneficiul net, lei:

42797 | 45997 | 44629 | 57883 | 37311
- latt 3079 | 3150 | 3121 | 3365 | 2938 | 3035 | 3035 | 3250 | 2341 | 2476 | 2596 | 3035

40968 | 40968 | 51026 | 21768 | 24510 | 27253 | 40968

Nivelul rentabilitatii, % 152,4 | 1615 | 157,7 | 193,9 | 135,9 | 147,0 | 147,0 | 175,7 | 84,8 | 94,3 | 103,7 | 147,0
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ale soiurilor utilizate in livezile intensive, iar problema tehnica
solutionata cu ajutorul acestui nou procedeu este sporirea ni-
velului de garantie a fructificarii in fiecare an (chiar si in anii cu
Tngheturi de primavara) a pomilor de cais prin faptul ca se evita
nlaturarea partii de sus a ramurilor anuale pe care nfloresc
mugurii florali dupa perioada de ingheturi.

Esenta procedeului ce elimina dezavantajele mentionate mai
sus, conform elaborarii, consta Tn aceea ca prin taierea de fructi-
ficare are loc formarea verigilor de rod, si anume, din 3-4 ramuri
anuale, care au crescut pe cepul de Tnlocuire format in anul pre-
cedent, scurtarii se supune numai una, la un nou cep de inlocuire
cu lungimea de 5-15 cm (in functie de soi), celelalte 2-3 ramuri
anuale, care se lasa pentru fructificare, raman intacte, fapt ce re-
duce cu 60% numarul operatiilor de scurtare a cresterilor anuale
si asigura Tnflorirea a 50% din mugurii florali dupd perioada Tn-
gheturilor de primavara (Brevetul de Inventie nr.155).

Evaluarea eficientei economice a producerii fructelor de
cais in functie de soi si sistemele de tdiere a pomilor (tab.2)
confirma ca toate soiurile luate Tn studiu, din cadrul fiecaruia
dintre cele 4 sisteme investigate, asigura o productivitate Thalta
a pomilor. Productivitatea medie pe 4 ani de studii a variat la
soiul Kisiniovski rannii de la 13,9 la 17,2 t/ha, la soiul Kostiu-
jenski — 12,7-15,7 t/ha, iar la soiul Krasnoscioki — 9,3-13,5
t/ha. S-a constatat c3 la toate soiurile luate n studiu cea mai
mare productivitate s-a obtinut in varianta a 4-a (rarirea las-
tarilor fara scurtare). Acest indicator la soiul Kisiniovski rannii
este mai mare cu 23%, la soiul Krasnoscioki — cu 16%, iar la
soiul Kostiujenski — cu 36% Th comparatie cu martorul.

E necesar de mentionat cd pretul de cost al fructelor Tn va-
rianta 1 (martor) variaza, in functie de soiuri, de la 2,0 pana la
2,7 mii lei/t, care este practic identic cu preturile de cost din
variantele 2 si 3, pe cand acest indicator in varianta a 4-a este
cu 15-25% mai mic comparativ cu variantele sus-mentionate.

Calculele confirma ca Tn aceasta varianta beneficiul net
la 1 ha si nivelul rentabilitatii sunt cu mult mai mari compa-
rativ cu variantele 1, 2 si 3, care constituie la soiul Kisiniov-
ski rannii un beneficiu de 57,8 mii lei/ha, cu o rentabilitate de
157,7%, la soiul Krasnoscioki — 51,0 mii lei/ha, cu o rentabi-
litate de 175,7%, iar la soiul Kostiujenski — 41 mii lei/ha, cu o
rentabilitate de 147,0%.

R CONcCLuzIl

1. In plantatiile pe rod de cires, visin i cais se recoman-
da de a efectua taierile pomilor conform sistemului de taiere
cu ciclul de 5 ani. Esenta noului procedeu consta Th majorarea
productivitatii pomului, asigurarea unei reduceri considerabile a
cheltuielilor de munca manuala si energetice la taierea pomilor
pe rod, sporirea substantiald a profitului (cires — 53 mii lei/ha,
visin — 28 mii lei/ha si cais — 45 mii lei/ha) si a nivelului rentabi-
litatii (cires — 130%, visin — 100% si cais — 150%).

2. Tn scopul obtinerii productiei constante la cais se reco-
manda ca Tn perioada de rodire a pomilor concomitent cu res-
pectarea ciclului de 3 ani de Tnlocuire a ramurilor de garnisire
sa se aplice numai rarirea lastarilor anuali fard scurtarea lor.
Noul procedeu elaborat asigura un beneficiu net la ha de 41,0-
57,8 mii lei, cu un nivel de rentabilitate de 147,0-175,7%.

RECENZIE STIINTIFICA - Mihail Rapcea, doctor habilitat
in agriculturd, profesor cercetitor.

Materialul a fost prezentat la 10.12.2013.
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DIVERSITATEA SOIURILOR

SI SELECTIILOR

DE TIP COLUMNAR DUPA
CARACTERELE POMILOR
SI PRODUCTIVITATEA
ACESTORA

Radu COZMIC, doctor in agriculturd, Institutul Stiintifico-Practic
de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

SUMMARY: Diversity columnar type variety and
selection after tree characters and productivity. The
varieties of columnar type are differed essentially between
them by all characters of studding. Diversity or action of
them at characters was significant and varied between
58,6% for width of leaves on the annual branch and 88,9%
for width of tree crown. The results obtained demonstrate
the best as genitor varieties with aim of breeding and
productive ones for the production may be selected from
group of studied varieties of columnar type.

KEY WORDS: apple, varieties, type columnar, selections,
tree, height, crown width, diameter of the stem, produc-
tivity.

INTRODUCERE

Soiurile de tip columnar sunt foarte bine adaptate pentru in-
tensificarea culturii marului, datorita densitatii lor mari la o uni-
tate de suprafata. Numarul de pomi la 1 ha livada poate ajunge
pana la 10 mii, iar recolta — peste 170 t de fructe. Proiectarea
coroanei, conducerea si taierea pomilor pot fi reduse la minim cu
aplicarea din 4 n 4 ani si mai rar [1, 2, 3]. Totodata, si in acest
grup de genotipuri se observa diversitate considerabila.

MATERIALE SI METODE

Cercetdrile au fost efectuate Tn decursul anilor 2002, 2003,
2004, cu aprofundarea lor in 2005-2007 in laboratorul ,,Genofond
si ameliorarea plantelor pomicole”, fosta sectie ,Studiul soiurilor i
ameliorarea plantelor pomicole”, la fostul Institut de Pomicultura,
actualmente Institutia Publicd Institutul Stiintifico-Practic de Horti-
cultura si Tehnologii Alimentare, care este succesoarea Institutului
de Pomicultura. Introducerea, cercetarea si crearea soiurilor au fost
initiate de V.K. Smakov, |.A. Boroznet, G.P. Alexeev, V.F. Bucarciuc.

Soiurile, formele si selectiile de mar includ 29 de genotipuri
purtatoare a genei Co. Soiurile, formele si selectiile folosite Tn
cercetare ce poseda gena Co care induce tipul columnar compact
al pomului sunt: KB — 27, KB — 17, KBH, KB — 11, KB — 25, KB —
24, KB — 18, KB - 26, KBD, KB - 3, KB - 2A, KB — 21, KBJ1, KB - 6,
KB - 13, 224/ 3, KBA, KBM, Telamon, KB — 8, KB — 101, KB - 5,
Trident, KB — 53, KB — 102, KB — 44, KB — 42, KB — 43, KB - 71.
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Tabelul 1

Rezultatele analizei dispersionale pentru indicii de marime ai pomului
la soiurile de mar de tip columnar

. Suma patra- | Gradul de Patratul Diversitatea Semnificatia, F
Sursa de varia- - - S ’
Caracterul bilitate telor, libertate, mediu, soiurilor, De calcul | Fst

SS df ms h2% Qs
R General 560164 163 - - - -
Inaltimea pomului Soiul 485769 28 17349 86,7 315 1,5
Erori 74395 135 551 13,3 - -
- : General 3176596 163 - - - -
Latimea coroanei Soiul 282540 28 10091 88,9 383 15
pomului Erori 35119,6 135 260,1 11,1 - -
General 53701,7 163 - - - -
Diametrul tulpinii Soiul 46508 28 1661 86,6 31,2 1,5
Erori 7193,7 135 53,3 13,4 - -

Materialul de cercetare a fost infiintat de doctorul habilitat in
agricultura Victor Bucarciuc. Cercetarile au fost efectuate dupa
metodele elaborate la Institutul de Pomicultura [4] si Institutul
Zonal din Oriol (Rusia) [5,6].

Pe parcursul efectuarii lucrarilor de cercetare datele colec-
tate au fost supuse analizei dispersiilor cu determinarea diferen-
tei-limite, variabilitatii si corelatiei caracterelor la soiuri, dupa
(B.I. Docnexos, 1989) [71.

REZULTATE $I DISCUTII

Prin analiza dispersionala s-a stabilit cd, dupa inaltimea po-
mului, latimea coroanei si diametrul tulpinii, soiurile de mar de
tip columnar se deosebesc esential cu 86,7, 88,9 si, respectiv,
86,6% (tab. 1).

Indltime mai mare a pomului poseda: KB — 27, KB - 17, KBH,
KB - 11, KB — 25, KB — 24, KB — 18, KB — 26, KB[, KB — 3, KB —
2A, KB - 21, KB — 6, KB — 13 si KB — 102, respectiv, de la 243,75
pana la 346,25 cm.

Doar la selectia KBJ1, Tnaltimea pomului este la nivelul medi-

ei generale, fiind de 240 cm.

La celelalte soiuri si forme: 224/3, KBA, KBM, Telamon, KB —
8, KB - 101, KB -5, Trident, KB — 53, KB — 44, KB — 42, KB — 43
si KB — 71, inaltimea pomilor este semnificativ mai inferioara
decat media generala.

Dupa latimea coroanei, care Tn mare masura este la fel un
factor decisiv pentru posibilitatea de intensificare a culturii maru-
lui, se poate mentiona ca genotipurile KB — 27, 224/3, KBA, KBM,
Telamon, KB — 8, KB — 101, KB — 5, Trident, KB — 53, KB — 44,
KB - 42, KB - 43 si KB — 71 poseda coroana comparativ ngusta.
Caracterul dat se afla in limitele 40-75 cm, pe cand media gene-
rala a fost de 94,15 cm. Aceste soiuri si selectii pot fi utilizate Tn
continuare Th lucrul de ameliorare pentru obtinerea de noi soiuri
cu latimea micd a coroanei. Formele KB - 17, KBH, KB — 11, KB
—25,KB-24,KB-18, KB - 26, KB, KB -3, KB - 2A, KB - 21,
KBJ1si KB — 6 poseda parametrii de latime ai coroanei intre 104
si 172,5 cm, depasind cu mult media generala.

in cercetarile efectuate s-a stabilit c3, dupd numarul de las-
tari la pom, numarul de internoduri la lastar, numarul de frunze

Tabelul 2

Diversitatea soiurilor de tip columnar dupa unele caractere ale pomului

. Suma patra- | Gradul de Pitratul Diversitatea Semnificatia, F

Caracterul Surs:“tii; ::"a- telor, libertate, mediu, soiurilor, De calcul | Fst
SS df ms h2% 0,05
< . General 10187,61 163 - - - -
Numéirul de [3stari/ Soiul 7750.58 28 7768 761 53] 15
pom Erori 2437,029 135 18,05 23,9 - -

< . General 2636,555 163 - - -

ZILTITa(;ulggtealrntemo_ Soiul 2119,053 28 75.68 80.4 19,74 15
P Erori 517,502 135 19,74 19.6 - -
< General 4163,438 163 - - - -
N:’l‘;ztr:: de frunze Soiul 3574,056 28 127.6 85.8 29.2 15
P Erori 589,3828 135 b 14,2 - -
. . General 464,7363 163 - - - -
lLé”sr;g'rmea frunzei pe Soiul 348,5029 28 124 75,0 14,5 15
Erori 116,2334 135 0,86 25,0 - -
. . General 146,6997 163 - - - -
};;';“fa frunzei pe Soiul 86,02832 28 3,07 58.6 6.8 15
Erori 60,67139 135 0,45 L4 - -
< General 298,5061 163 - - - -
lN“.mﬂar”l de frt”r‘ze Soiul 234,946 28 84 78.7 178 15
aInlorescenie Erori 63,51147 135 0,5 21,3 - -
. . General 690,2119 163 - - - -
L“"ﬂ'f“ea frunzei la Soiul 583,5972 28 20,8 84,6 26,4 15
rozeta Erori 106,6147 135 0,79 15,4 - -
- . General 199,1875 163 - - - -
La?'T.ea frunzei la Soiul 164,3031 28 5.87 82,5 22.7 15
rozeta Erori 34,8844 135 0,26 17,5 - -
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Tabelul 3

Rezultatele analizei dispersionale pentru indicii de productivitate
la soiurile de mar de tip columnar

. Suma patra- | Gradul de Patratul Diversitatea Semnificatia, F
Sursa de varia- . " )

Caracterul bilitate telor, libertate, mediu, grupelor,
SS df ms h2% De calcul | Fst 0,05
3 General 1285179 163 - - - -
;‘;r:‘ar“l de fructe/ Soiul 943096 28 33682 734 13,3 15
Erori 342083 135 2533,9 26,6 - -
3 General 94,55487 163 - - - -
Numarul de fructe Soiul 7472156 28 27 79,0 182 15

la o inflorescentd

Erori 19,83331 135 0,1 21,0 - -
Numarul de inflo- General 19256,51 163 - - - -
rescente pe ramura Soiul 10893,24 28 389,0 56,6 6,3 1,5
de rod Erori 8363,262 135 62,0 434 - ]
General 12442 44 163 - - - -
Diametrul fructelor Soiul 10558,94 28 3771 84,9 27,0 1,5
Erori 1883,5 135 14,0 15,1 - -

pe lastar, lungimea frunzei pe lastar, latimea frunzei pe lastar,
numarul de frunze la inflorescentd, lungimea frunzei la rozetd
si latimea frunzei la rozetd, soiurile de mar de tip columnar se
deosebesc esential cu 76,1; 80,4; 85,8; 75,0; 58,6; 78,7; 84,6 si,
respectiv, 82,5% (tab. 2).

Analiza comparativa dupa numarul de lastari pe pom arata
ca o cantitate mai mare de lastari se Tnregistreaza la aceleasi
soiuri si selectii care au Tnaltimea si latimea pomului mai mare,
cu exceptia: KBH, KB — 11, KB — 25, KB — 24, KB - 18, KB - 26,
KB -3, KB — 2A, KB - 21, KBJ1, KB - 6, KB — 13 si Telamon, care
au de la 13 pana la 28 de lastari la un pom. Celelalte genotipuri:
KB — 27, KB - 17, KB[1, 224/3, KBA, KBM, KB - 8, KB — 101, KB
-5, Trident, KB — 53, KB — 102, KB — 44, KB — 42, KB — 43 si KB
— 71, dupa numarul de lastari, se deosebesc semnificativ, fiind
inferior mediei generale.

Dupa numarul de internoduri pe lastar, se deosebesc selecti-
ile: KB - 27, KB — 17, KBH, KB — 11, KB — 25, KB — 24, KB - 18,
KB — 26, KBA, KBM, KB — 101, KB — 44 si KB — 42, cu 12,7-20,5
internoduri/lastar. La celelalte genotipuri numarul de internoduri
pe lastar este semnificativ mai mic — de la 7 panala 11,8.

Prin metoda analizei dispersionale monofactoriale s-a stabi-
lit ca numarul de fructe la un pom, al fructelor la o inflorescents,
al inflorescentelor pe ramura de rod si diametrul fructelor la so-
iurile de mar de tip columnar se deosebesc esential cu 73,4; 79,0;
56,6 si, respectiv, 84,9% (tab. 3).

Tn urma analizei comparative a soiurilor si formelor colum-
nare s-a observat ca cele mai multe fructe la un pom poseda
soiurile: KB - 17, KB - 11, KB — 25, KB — 24, KB — 2A, KB - 6, KB
— L4, KB — 42, a caror medie a constituit: 310; 105,8; 158; 255;
255,6; 203,5; 177,5; 105,6; 107,6; 125 si, respectiv, 126 de mere.

Pentru selectiile KBH, KB — 18, KBJ1, KB — 13, KB — 101 nu-
marul de fructe la un pom este la nivelul mediei generale. La soiul
Trident si formele KB — 26, KB — 3, KB — 21, 224/3, KBM, KB - 5,
KB — 43, KB — 71 numarul de fructe la un pom este mult mai infe-
rior. La comparatia soiurilor dupa diametrul fructelor, s-a obser-
vat ca cel mai mare este caracteristic pentru selectiile: KB - 27,
KB — 17, KBH, KB — 11, KB — 26, KB — 3, KB — 21, KBL, KB — 13,
224 /3, KBM, KB — 71 si soiul Trident, la care diametrul mediu
al fructelor a depasit 57 mm. Pentru soiul Telamon si formele KB

— 25, KB - 2A, KB — 5, diametrul fructelor este la nivelul mediei
generale. Diametrul mic al merelor este caracteristic pentru se-
lectiile: KB — 43, KB — 44, KB — 101, KBA, KB — 24 si altele.

CONCLUZII

1. Soiurile de tip columnar se deosebesc esential ntre ele
dupa toate caracterele cercetate. Diversitatea sau actiunea lor
asupra caracterelor este semnificativa si variaza intre 58,6%
pentru latimea frunzelor pe ramura anuala si 88,9% pentru lati-
mea coroanei pomului.

2. Rezultatele obtinute demonstreaza ca din grupul de soiuri
de tip columnar cercetate pot fi alese cele mai bune ca genitori
n scop de ameliorare si obtinere a celor mai productive pentru
cultivare.
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SAVANTII RECOMANDA

ELEMENTELE DE BAZA ALE TEHNOLOGIEI DE CULTIVARE

A CEPEI DIN SEMINTE

H. JELEASCOQV, V. CHISNICEAN, L. JELEASCOVA, I. VASILACHI, ISPHTA

eapa face parte din culturile la cultivarea carora se cer chel-

tuieli Tnsemnate de munca, iar combaterea buruienilor con-
stituind un proces foarte dificil.

Cu scopul de a determina cele mai eficiente procedee de cul-
tivare a cepei, colaboratorii Sectiei culturilor legumicole a Institu-
tului Stiintifico-Practic de Horticultura si Tehnologii Alimentare au
efectuat pe parcursul a trei ani (2010-2012) o serie de cercetari
pe loturile Statiunii tehnologico-experimentale ,Vierul”.

Experimentul cu soiul de ceapa Haltedon s-a efectuat pe cer-

noziom carbonatic argilos. Cantitatea humusului in stratul arabil
constituie 3,2%.
_ Lacultivarea cepei un rol foarte important joacd asolamentul.
In cadrul experientei, Tn calitate de premergator a servit graul de
toamna. Aratul parcelei s-a efectuat la adancimea de 20-22 cm,
dupa care aceasta a fost cultivata cu scopul de a nivela solul si a
nimici o parte din buruieni.

ezultatele experimentului ne-au demonstrat cd cultivarea

traditionald de primavara aduce putin folos. Ea conduce n
primul rand la formarea bulgarilor mari, cand se efectueaza tim-
puriu, si la uscarea solului, cand se face tardiv. Pentru a evita
aceasta situatie, se recomanda boronirea lotului experimental
cu horoane grele pe diagonala (in luna martie). Semintele mici
de ceapd necesitd sa fie semanate la o adancime de 2-3 cm in
luna martie, cand temperatura solului este micd (3-4°C). In acest
rastimp ele absorb umezeala si peste 21-28 de zile germineaza.

Pentru a obtine o recolta buna de ceapa recomandam:

1) semintele e de dorit sa fie autohtone si de calitate superi-
oara (cu germinatia de 90-93%);

2) solul sa aiba un grad Tnalt de pregatire;

3) semanatul s3 se efectueze cu semandtoarea manuald sau
mecanicd, in asa fel ca la un hectar sa avem 800 mii de plante, iar
catre recoltare sa ramana 600-650 mii/ha.

Tn urma experientei de productie acumulate in raioanele Flo-
resti, Orhei, Cahul, Ceadar-Lunga am conchis ca cu semanatoa-
rea pentru cereale se pot semana la un hectar de la 800 mii pana
la T mil. de seminte, sau 6-8 kg.

Pentru o rasarire uniforma, solul este necesar sa fie tavalugit
Tnainte si dupd semanat. In scopul protectiei culturii de buru-
ieni a fost utilizat preparatul Goal 2E Tn doza de 0,5 l/ha, care a
avut o Tnalta eficientd formand ecran de erbicide. Lucrarile meca-
nice ale solului efectuate dupa utilizarea erbicidului micsoreaza
eficienta preparatului.

Erbicidul Goal 2E permite sa fie nimicite cele mai raspandite
buruieni dicotiledonate — ambrozia, diferite specii de stir, trosco-
tul, musetelul, busuiocul- salbatic, mustarul-salbatic, ciumafaia,
iarba-grasa, fumarita, traista-ciobanului.

De notat ca Tn faza imediat postgerminare nu este recoman-
data utilizarea erbicidelor. Nivelarea calitativa a suprafetei solului
contribuie la dezvoltarea omogend a plantulelor.

Daca 1n faza de doua frunze adevarate a culturii semanatu-

ra este Tmburuienita cu specii de palamida, susai, atunci Tn faza
lor de rozeta se efectueaza tratarea cu Lontrel 300 in doze de
0,3-0,4 |/ha. Acest erbicid este eficient impotriva diferitor buru-
ieni din familia Compositae, cat si Solanaceae, Fabaceae.

Preparatul n doze de 0,3-0,4 l/ha poate fi utilizat in amestec
cu graminicidul Zelek Super Tn doze de 0,7-1,0 l/ha, care va
nimici complet buruienile anuale. Daca in semanaturi sunt in-
talnite buruienile monocotiledonate multianuale (pirul-tarator,
iarba-cainelui), atunci doza preparatului Zelek Super se mareste
pana la 1,5-2,0 l/ha. Acolo unde numarul si diversitatea buruie-
nilor sunt foarte mari, utilizarea acestor erbicide nu va fi sufici-
enta. Daca utilizarea erbicidului Goal 2E in doza de panala 1,0 I/
ha poate fi repetata incepand cu faza de doua frunze adevarate,
atunci utilizarea repetata a preparatului Lontrel 300 nu se reco-
manda. Tn functie de necesitate, preparatul Zelek Super poate fi
utilizat Tnca o data. Aceste erbicide sunt Tnregistrate Tn Registrul
de Stat al preparatelor de uz fitosanitar si fertilizantilor si pot fi
utilizate la cultura cepei in Republica Moldova.

Actualmente este destul de raspandit si scaietele-popii (cor-
nutii — Xanthium strumarium), buruiana foarte daunatoare, pe
care erbicidele Goal 2E si Lontrel 300 n-o combat. Este eficient
pentru aceasta specie, cat si pentru toate buruienile dicotiledo-
nate, Tn afara de speciile de loboda, preparatul Bazagran 48%
utilizat in faza de doua frunze adevarate a culturii. Acest preparat
a fost testat de noi, Tn scopuri de verificare, iar dupa inregistrare
va putea fi utilizat la cultura cepei pe teritoriul Republicii Moldova.

ultura cepei mai poate fi afectata de o serie de boli si dauna-

tori, printre care se evidentiaza mana si musca cepei. Mana
cepei sau peronospora (Peronospora destructor) este una dintre
cele mai daunatoare boli ale cepei. Ca rezultat al actiunii acestei
boli, mai Tntai pe plante apar pete palide, alungite, care ulterior
devin galbene, dupa care n cele din urma ele mor. Aceste simp-
tome ale bolii pot aparea de mai multe ori pe sezon, ele fiind favo-
rizate de racirea brusca a vremii si umiditatea ridicatd dupa ploi
siirigare. Impotriva manei cepei si a altor boli se utilizeaza urma-
toarele fungicide: Akrobat (2,0 kg/ha), Ridomil, Orvego (0,8-1,0
[/ha) - la 300-400 | apa/ha.

Adultii ddunatorului musca cepei (Delia antiqua) se asea-
mana foarte mult cu musca de casa. Tn perioada ei de existentd,
musca cepei depune mai mult de 200 de oua Tn apropierea plan-
telor de ceap3, din ele peste 7-10 zile apar larvele. Unul din mij-
loacele cele mai eficiente de combatere a acestui daunator este
metoda chimica de nimicire a larvelor. Tratarea cu insecticide tre-
buie efectuatd in perioada depunerii in masa a oualor. In regiunea
noastra aceasta se intampla cel mai frecvent de doua ori:

- prima ponta — sfarsitul lunii mai, Tnceputul lunii iunie;

- a doua ponta — sfarsitul lunii iunie, mijlocul lunii iulie.

Cele mai eficiente insecticide de exterminare a larvelor de
musca cepei sunt: Decis-f-Lux (0,3-0,4 l/ha), Fastac (0,1-0,15 I/
ha), Karat (0,1-0,15 [/ha) — la 300-400 | apa/ha.
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LlTonornyeckue uccnenoBaHna 6ecCceMAHHbIX
1 MECTHBIX COPTOB BMHOTPaaa bonrapum

LU, TOMAJ3, dokmop xabunumam buonozuyeckux HayK, enaGHeIl Hay4Helli compydHuk BomaHuyeckozo cada AH Mondoger;
B. POUYEB, dokmop cenbcKoxo3alicmaeHHbIX HAYK, 3a6.Kadedpoll suHozpadapcmaa [1nosduscKoz0 yHusepcumema;
K. ALY, dokmop xabunumam cenecKoxo3slicmeeHHbIX HAYK, 2eHepanbHell dupekmop HITUCBUIIT; 4. UBACULLUHA, Hay4HbIl

compydHuK bomaHu4eckozo cada AH Mondoagei

BecceMaAHHble copTa BUHOrpaga npeanoYTUTesbHee Npu uc-
Mo/b30BaHWM UX B MULLY KaK OMETUYECKMIA NpoayKT. becceMsH-
HOCTb — MyTaLA, 06HapY*KeHHasA YeNIOBEKOM B KyJbTYPE, TaK KaK
CpeaM OMKMX BUOOB BMHOTpPada OHa oTcyTcTByeT. C reHeTuye-
CKOM TOYKM 3pEHUS CEMAHHOCTb — [JOMUHAHTHBIW, @ 6ecceMsiH-
HOCTb — PeLeCcCUBHBIV NpU3HaK. becceMsAHHbIE copTa CTOMI0BOIO
BMHOrpaaa, B 06LLeM, bbIBaloT 1160 13-3a CTEHOCTIEPMOKApNUY,
nM60 — napTeHoKapnuu. BMecTe ¢ TeM, TeOpeTUYECKM MOMET
ObITb U TPETUI, CTPATErMYECKUI MYTb CO3[aHMA 6eCCEMAHHBIX
COPTOB BUHOrpaga — TPUNIoMAMA. 370 CeNeKLMOHHOE Hanpas-
NleHWe NpeanonaraeT HanuuMe TetpaniomaHbix (4n) ¢opM BU-
HOrpaga, CrOHTAHHO BO3HMKLLMX B NPOMBILL/IEHHBIX HAaCa AeHN-
fIX WM UCKYCCTBEHHO MOJTYYEHHbIX B OMbITe Af1A CKPeLLMBaHUA
¢ NiobbIMK annaonaHbIMKM (2n) coptamu. [MbpuaHoe ceMeHHoe
MOTOMCTBO, KaK NPaBusIo, He OHOPOLHO M COCTOUT U3 AWUMION-
HbIX (2n), TpunnouaHbIx (3n) 1 TeTpannomaHbix (4n) cenHues,
KoTopble HeobX0aMMOo 1CCe[o0BaTh LMUTONOrMYECKM Ha NpeaMeT
YCTAHOBMEHMA TOYHOTO COMATMYECKOro YMCa XPOMOCoM. Jlnwb
B pesynbTate MPAMOro MOACYETa XPOMOCOM M TOYHOMO YcTa-
HOBJIEHUS UX YMCNA C MOMOLLbI0 MOCTOAHHBIX SIM60 BPEMEHHbIX
LIMTONOrMYECKMX NPenapaTos, Tak Ha3biBaeMblX [AaBNeHbIX UK
squash, MO¥HO 0TOENUTL rMbpuaHble TpUnnomaHble (3n) ce-
AHLbI OT TaKOBbIX AUMNOMAHBIX (2n) 1 TeTpannongHbix (4n). B
[aNbHENLLIEM MOXKHO NPOBOAWTL Jtobble OMbIThl U 3KCMEPUMEH-
Tbl Ha FEHETUYECKU YUCTOM MaTepumane C NMpUMeHeHUeM HoBel-
LUMX TEXHONOTMIA MUKPOBUONOTMYECKOrD, (M3MONOTrMYECKOro
M LMTONOTMYECKOro WCCefoBaHMA ANA onpeaeneHnsa Lene-
€006pa3HOCTM M NEepCreKTUBHOCTU TPUNIOUAMM, KaK YacTHOMO
Ciyyas 6ecceMAHHOCTM.

06LLenpuUHATO, YTO XPOMOCOMHbIE YMC/A ABMAKTCA OfHOM
U3 BaXHEMLUMX LMUTONOMMYECKMX XapaKTEPUCTUK JIMHHEEBCKUX
BW[IOB, COPTOB M IMOPMOHBLIX GOPM PacTeHuil, KoTopble B Mo-
CcnefiHee BPeMA BCe LUMpe MCMONb3YITCA CeNeKLMoHepaMm npu
peLLeHn psfa TPYOHbIX 3afay npakTuyeckon cenekumu. OcHo-
BbIBAfACb MPY 3TOM Ha 3aKOHe 0 MOCTOAHCTBE U MHOMBMAYasb-
HocTm uncna xpomocoM T. Boveri (1909), Bnepsble nokasan, uto
YMCNI0 XPOMOCOM Y OMPeAesieHHoro BMAa MOCTOAHHO, HO Xpo-
MOCOMbI Ka4eCTBEHHO OT/IUYaloTCA Apyr oT Apyra. C 3101 ToUKM
3peHud, HeobXoaMMOCTb LUTONIOMMYECKOro UcCiieaoBaHus bec-
CEMAHHbIX COPTOB, BKJTI0YasA MECTHbIN COPTUMEHT bonrapuu, Ha-
3pena ye [aBHo.

Bonrapus, Kak 1 MHorue cTpaHbl EBponbl, pacnionaraet uc-
KilounTenbHo 6oraTbiM M BecbMa Pa3Ho06pasHbIM MECTHbIM
COPTMMEHTOM BMHOrpada, CoO3AaHHbIM Ha MPOTAMEHWUM MHOM0-
BEKOBOW HApOJHOM CEeNeKuMM U TPYOOM MHOMMX 6oNrapckux
cenexumoHepoB. Hapagy ¢ aTuM, bonbluoe BAKUAHWE Ha GopMu-
pOBaHMe 3TOro COPTMMEHTA OKa3aiu COPTUMEHTbI TaKUX 6mn3-
neawimx ctpaH Kak Typuwms, [peumn, 0rocnasma u gp. 310
BAMAHUE 0COOEHHO YETKO BULHO Ha NPUMEPEe MHOMX CTOMOBbIX
COPTOB, KOTOpbIE KaK 3MeCk, TaK W TaM, XapaKTepu3yTCA CXon-
HbIMU MOP(ONIOrMYECKUMM, BUONOTUYECKUMU U XO3ANCTBEHHO
LLleHHbIMU TipKU3HaKaMmu. [py 3ToM pelualoLLyio posib Chirpany,

6e3ycnoBHo, braronpuATHbIE KMMaTUYecKWe ycioBuA U 6es-
3aBETHbI TPYA TanaHTIMBLIX HONTApPCKUX CENEKLMOHEepOB, Ha-
MpaBeHHbIA Ha CO3[aHWe HOBbIX COPTOB U CENEKLIMOHHbIX 3UT
BMHOIpafa, KoTopble MaKCMManbHO Npubnumanuch bbl K nae-
anbHOMY COpTY BUHOrpaga.

MATEPUAN U METObI
UCCNEOOBAHMA

Kapuonorvyeckue mccnefoBaHWA COPTOB U KIOHOB BUHO-
rpaga BbIMOMHANMCb Ha MaTepuane KpynHewwux amnenorpa-
duyeckmx Konnekumin MHCTUTyTa BUHOAENWA U BUHOrpagapcTaa
«Marapau» (flnTa), HaumoHansHoro MHCTUTYTa BUHOrpagapcTaa
v BUHoaenva Monpgosbl (KMWKWHEB) 1 HEKOTOPbIX CENTEKLMOHHBIX
HoMepoB, npuBe3eHHbIX J1.M. AkumoBbiM 13 bonrapum. OcHos-
HOe BHUMaHWe yOenanoch onpefenieHnio CoMaTM4ecKoro Yncna
XPOMOCOM, KaK 0[JHOM U3 BaXKHEMLUMX KapUONIOrMYECKMX XapaK-
TEPUCTUK COPTa, BBIACHEHMIO MPUYMH CTEPUNBHOCTM MbIbLibI
TPUNIOMZO0B, YCTAHOBIEHUIO CBA3EW MEMHAY YUCIIOM XPOMOCOM
1 pasHoobpa3neM Moponoruyecknx NpusHaKkos. B amnenorpa-
duyeckom KonnexkumMn MonaoBbl OCTATOMHO MOHO MpeAcTaB-
NEHbI MECTHBIN COPTUMEHT Pa3/IMyHbIX palioHOB BUHOrpasapcTaa
6biBwero CCCP, a TakKe MeCTHble COPTUMEHTBI CTpaH EBponbl,
B TOM uuncne bonrapuu, Brniovatowmin bonee 70 HavMeHOBaHMA
CTONOBbIX Y TEXHUYECKMX COPTOB.

METOWKA UCCJIEAOBAHUA

B Havane Hawwux wccnefjoBaHWiA YMCIO XPOMOCOM MoOA-
CUMTBIBANIM Ha MOCTOAHHBIX Mpenapatax, M3roToBNEHHbIX N0
06LLENPUHATLIM LMTONOMMYECKUM MeToauKaM (HasalumH, 1936;
PbibuH, 1967). OnpeneneHue Yyncna XpoMocoM y BUHOrpaja CBs-
3aH0 C onpeaesnieHHbIMU TPYOHOCTAMU: B 30HE PacnpoCTPaHeHMA
GunnoKcepbl NPUXOANUTCA UMETb AEN0 C NPUBUTLIMU PaCcTeHU-
AMU. B 3TOM cnyyae KopHM NpuHapnexat noABow, aMepuKaH-
ckuM Bupam Vitis riparia, V.rupestris n wx rubpuaam — V.riparia
x V.rupestris 101-14, n noatoMy He MOryT 6bITb MCNONIb30BaHI
ONA  LMATONOTMYECKMX MCCNeoBaHUA  eBPOMENCKMX COpPTOB.
CnepoBatenbHo, ANA UCCNefoBaHWiA Heobxonmumo 6paTb KOH-
UMKM MOJOMbIX KOPHEN OT YKOpeHeHHbIX YepeHKoB. OuKcaumio
npoBoauAM pasHbiMM QuKcatopamu (HaBawwuHa, JleButckoro,
KapHya), a 3aTeM Matepuan npoMbiBanu NPOTOYHOM BOLOW U
NMPOBOAMAN Yepe3 pacTBOpPbI 3TUI0BOrO CIUPTA BO3pacTaloLLMX
KOHLieHTpauwit. B ganbHelLweM Bce onepaumm, CBA3aHHbIe ¢ 06-
paboTKO MaTepuanos, NPUroTOB/IEHNEM CPE30B Ha MUKPOTOME,
HaKNeMKoN UX Ha MpeAMETHbIe CTEKNA M 0CBOOOMAEHWEM OT
napaduHa, ocyLLecTBAANM N0 METOLMKe, OMUCAHHOM BO MHOTUX
PYKOBOLCTBaX N0 MUKpOTEXHWKe. TonwmHa cpe3oB — 8-10 MKM.
MpenapaTbl OKpaLUMBanM enesHbiM reMaToKCMaMHOM no [an-
LeHraiiHy.

Knaccuueckuin MeTo guKcaumMm v NpUroToBIEHWA NOCTO-
AHHBIX LIMTONOMMYECKUX NMPenapatoB Obi U 0CTaeTcA rNaBHbIM
MPW U3y4eHUM pacTUTenbHbIX 061beKToB. OfHaKo 3TOT MeTod, K
COMaNEHWI0, 3aHUMaeT MHOT0 BPEMEHW W Korga MpUXoauTcA
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u“ccneaoBaTb MHOTO FMOPUAHBIX PaCcTEHWIA 38 KOPOTKMIA NPOMe-
¥YTOK BPEMEHM NyyLue NpUberHyTb K 3KCTpa-HbICTPbIM MeToAaM
MPUroTOBNEHNA [aBfeHbIX Mpenaparos, K KOTOPbIM OTHOCWTCA
MPOMMOHO-0PCEMHOBLIM METOA WM  MPOMMOHO-NaKMOUAHbIN
METO/, OKpaLLMBaHWA XPOMOCOM. B Haluei paboTe ¢ BUHOrpafoM
“cnonb3oBany 0ba MeToaa 1 NoayYMIM AOBOJILHO XOPOLLKE pe-
3ynbTaThl.

PE3YJIbTATbl UCC/IEAOBAHUA U OBCY}KOEHUA
OcHoBHble pe3y/bTaThl  LIMTONOTMYECKUX  MCCIeA0BaHUM
cBefieHbl B Tabnuue 1. U3 paHHbIX Tabnuubl 1 BUOHO, YTO Mo-
AaBnsioLee 60/bLIMHCTBO MECTHbIX HONrapCKMX COPTOB BUHO-
rpafa — AMnnounabl ¢ YncioM xpomocoM 38 (2n=38).

Tabnuua 1
Bonrapckue copra

Ne Ne
nn Copt man KnoH | 2n nn Coprt unu Knox 2n
1. | Antuw ara 38 | 36. | lucuua onawka 6ana 38
2. | barpeHo 38 | 37. | /mcuya onatuka yepseHa 38
3. | bepkosckoyepHo | 38 | 38. |JlucuumHa okpyrna 38
4. | bonrap N2 2 38 | 39. |JlucnunHa pymeHa 38
5. | bonrap* 38 | 40. | /lucnumHa YpBeHa 38
6. | BynyT t03t0mi0 38 | 41. | Maspyn 38
7. | Bsna pebena 38 | 42. | MaBpyz BapHeHcKuit 38
8. | banromac 38 | 43. | Mapauw 6sn 38
9. |BapHa Ges3a 38 | 44. | Mapal yepseH 38
10. | Bacunuko 38 | 45. [ Meuka 38
11. | Bepennyka nosa 38 | 46. | Mucket BpavaHcku 38
12. | BuHeHka 38 | 47. | Muckert gyHaBcKu 38
13. | Bunta 38 | 48. | MuckeT TpaKkmincki 38
14. |TanaH 38 | 49. | Mucker yepBeH 38
15. | lapBaH 38 | 50. | MopeHubl 38
16. | lomac 6an 38 | 51. | O6uuku 38
17. | Tywesuua 38 | 52 |O3upoBKa 38
18. | TbimM3a 38 | 53. |Mpecepnmua 38
19. | lbim3aBapHeHcka | 38 | 54. | Pasakwa bana 38
20. | Aumput 38 | 55. | Pasakna mupusnuea 38
21. | Dumat* 38 | 56. | Pazakua nembeHa 38
22. | Qumat eap 38 | 57. | Pa3akua yepHa 38
23. | lumat yepseH 38 | 58. | Pa3akua yepHa C TounLipl 38
24, | EKwm kapa 38 | 59. | Po3ameHHa v Bakka®* 76 | 38
25. | 3abankaHckui* 38 | 60. | PybuH 38
26. | 3amnapa 38 | 61. | YpyH to3tomio 38
27. | 3eiiHen 6sn 38 | 62. | Dova 38
28. | 3eneHuka 38 | 63. | Xopa 38
29. | 3uMHO BUHEHO 38 | 64. | YepseH centemMBpUICKuiA 38
30. | 3nataHka 38 | 65. | YepHblit TBepAbIN 38
31. | Kabak to3tomio 38 | 66. | Laska 38
32. | Kapa respek 38 | 67. | Lmpoka menHuwKa no3a 38
33. | Kepauyaa 38 | 68. |l06unei 38
34, | Kexnubap 38 | 69. | FOnckm bucep 38
35. | Kokopko 38 | 70. | Annapxa yepHa 38

*30ech — COPTa, Y KOTOPbIX YMCI0 XPOMOCOM 6biNIo onpegeneHo
paHee ApYruM1 aBTopamm.

**76\38 - uMdpa B KONOHKe YKa3bIBAET Ha To, YTO COPT AWNIoUA-
HbIA, BHE KOMIOHKW Ha BCTPEYaeMOoCTH OAMHOYHBIX NTW B Fpynne TeTpa-
MAOWAHbIX KNETOK.

JMILb B OOHOM €OMHCTBEHHOM CrlyYae HalM TLiaTeslbHble
nofcyeTsl, NpoBefeHHble Ha 10 KOMMEKUMOHHBIX pacTeHMsX, Bbl-
ABUIN OfHY LIMTONOrMYeckylo xumepy — Po3a MeHa v Bakka,
COpTa, A4NA KOTOPOro Mbl MPMBOAMM 2 Yucra XpoMocoM: 2n=76
n 2n=38, M3 KoTopbIX NocnegHee — OCHOBHOE. [lonunnonaHble
KMEeTKM, BO3HWKLUME 3HOOMWTO30M, BCTpEYanCh BpO3b Mooau-
HOYKe UnKW B rpynne 13 4-8, a uHorga v bonee 10 Knetok. Knetku
C YOBOEHHBIM YMCIOM XPOMOCOM BCTPEYaNMCh B BEPXHEM KOHYCe
HapacTaHuA NULLb Y 4acTu U3 UCCNef0BaHHbIX Noberos, U HU B
OOHOM C/ly4ae Mbl He Haxo4unW Lefbi NOAMMIIOMAHbIA nober.
Tpw copta BuHorpaaa — bonrap, [vMAT 1 3abankaHckuiA — Ka-
PYOMIOrMYECKM BbINK UCCIeJOBaHbl APYrMM aBTOPaMM U HaLu
pe3ynbTaThbl NOATBEPAMAM 3T0. He0bX0AMMO OTMETUTb, YTO HaMu
0YeHb TLUATENBHO OblIU M3YUeHbl MoaUNNonaHbIe GopMbI, 3aBe-
3eHHble cotpyaHukoM HUACBMB J1.M. AkumoBbiM 13 T. MneseH
(bonrapus) ot 6onrapckoro cenexumoHepa B.Bbinyesa, a nMeHHo:
XIX - 26/56; XIX — 28/4; XIX = 30/3 ; XX — 29/8; XIX — 29/84; XIX
— 20/48; Polyploides 64/1; Polyploides 64/2 n Polyploides 64/3.
PesynbTathl MccnefoBaHuin npes3owny Bee oupaHua. K Bce-
006LLEMY YAMBIEHMIO U HEOMMUOAHHOCTU CENEKLUMOHHbIE (OpMbI
XIX = 26/56, XIX 30/3 n XIX — 29/84, cunTaBLUMECA UCTUHHBIMM
nonunionaamMu, no-BuaUMoMy, TeTpaniomaamMu no Mopdonoru-
YECKUM MpU3HaKaM NnCTa, noberos, obLLeMy rabuTycy pacTeHwi,
0Ka3aMcb CaMbIMU HACTOALLMMM aunionaamm ¢ 38 xpoMocoMa-
MU (2n=38). ELie 6onbLUEN HEOKMOAHHOCTBIO OKa3anuch pesysib-
TaTbl LIMTONOMMYECKUX UCCNE0BAHUIM CIOHTaHHbIX GOpM nop Ha-
3BaHueM Polyploides 64/1, Poliplopides 64/2 n Polyploides 64/3.
Bce BblleHa3BaHHble (pOpMbI OKa3anuch UCTUHHBIMM AUNnonaa-
MU C COMaTMYECKUM YMCIOM XpPOMOCOM 2n=38. Mol TLLaTeNbHbIM
06pa3oM m3yunnu 12 pacTeHuin, NpuUroToBNIAs U Uccremyn bonee
50 BpeMeHHbIX LUTONOMMYECKUX NPENapaToB B HAAEMH e Ha To, YTo
06Hapy*MM X0Tb B 0HOM Cfly4ae NonmniouaHble KneTku. OgHako
BO BCEX C/y4afX Mbl HaXOOWNM OWUNIOUOHbIA Habop XpOMOCOM,
T.€. MOMMMNNONZHOCTb 3TUX PaCTEHUI He NOLTBEpANNIACh.

Hanbonee BaKHbIM LIMTONOrMYECKMM PE3yNbTaToM HaLLMX
UCCneoBaHUA CMOHTAHHBIX BOArapCKMX MONUMNONIOB 3aKIio-
yancs B TOM, YTO Cpeay U3Y4eHHOro Matepuana Bnepsble Obinn
YCTaHOBMNEHbI TPUNIOUAHbIE (OPMbI BUHOTPaa C YUCIOM Xpo-
MocoM 2n=57 (puc.1), co3gaHHble CeneKLmMoHepoM B. BbinyesbiM
B pe3y/ibTaTe BafleHTHbIX CKpeLLUBaHUN.

Tpunnonaamu okasanucb dopMbl XIX - 28/4; XX-29/8 n XIX -
20/48 (puc. 2, 3), y KOTOpbIX BO BCEX CIy4anx 0bHapy*KeHo 0aHO
M TO e COMaTUYeCKOe YMCOo XPOMOCoM — 2n=57. 3geck cne-
LyeT Nof4YepKHYTb, YTO BriepBble B MUpe TPUMAOMAbLI BUHOrpaja
(puc. 4) B MaccoBOM KoNWMYeCTBe MyTeM BasIEHTHbIX CKpeLLu-
BaHWW (2n x 4n 4n x 2n) 6bIAM co3aaHbl cenekumoHepamu Mn-

Puc. 1. MemagasHsie nniacmuHKu xpoMocoM b6onzap-
cKux mpunnoudoa (2n=57): a - XX -29/8; 6 —XIX - 28/4;
Ye.2660
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Puc. 2. Ipo3du 6onz2apckux mpunsno-
udoa: mpunnoudHasa popma XX-29/8

¢ 2n=57. CmpenKu yKaseigaom
Ha HOpMATbHO pa3aumeie A200bl,
mozada KaK 601bWuHCMBo U3 HuUX

— napmeHoKapnu4eckKue.

cTUTYyTa «Marapay» npy HalleM HemocpeacTBEHHOM y4acTun U
BbIAB/IEHbI B Pe3ynbTaTe LMTONOMMYECKOr0 aHanusa Ha 4ucno
xpomocoM (Tonans, 1971).

Takum 06pasoM, CoBETCKME U 6oNrapcKue CeneKLMoHepbl
MoYTH OJHOBPEMEHHO CO3JaM TPUNNOMAHBIN FeHOM BUHOrpaaa
W UM NpUHALNIERUT NanbMa NepBeHCTBa B CO3JaHUM TPUNO-
UOHbIX GOpM BUHOrpaZa, XoTA B HAcTOALLEe BPEMS MHTEHCUB-
Hble MCCNefoBaHMA B AaHHOM 06/1acTV NPoBOLATCA M B ANOHMM
(Wakana, Sarikhani, Hanada et al.,2007).

LlnToreHeTMYECKME MUCCNEROBAHUA OTKPLUTM NPUHLMNUANb-
HO HOBbIV MeTof, B CENIEKLMM KyNbTYPHbIX PaCTEHUI — CO3[aHUe
M UCMONb30BaHWE B CENbCKOXO3AMCTBEHHOM NPOM3BOLCTBE
reTepo3uCHbIX TpUNNOMaHbIX GopM. Tpunnouasl, B 06LLeM, Xa-
PaKTEPM3YIOTCA BbICOKOM CTEPUIBHOCTBI0 MYXCKOI0 U KEHCKOro
raMeTopMTOB U HWU3KOM NofoBuTOCTLI0. OfHaKo B pAge ciyya-
€B MMUPOBas MPaKTMKa NMoKa3ana M MHOMECTBO MOSIOMMTESbHBIX
MpVUMepoB, HanpuMep, Y Tpuniouaos baHaHa, apby3a, caxapHoii
CBEKbI M pAfa ApYryX CEIbCKOXO3ANCTBEHHBIX KY/bTYP.

Ocoboe MecTo cpeau MONMMAOMAOB BUHOTpafa 3aHWMMaloT
OpraHu3Mbl C HeYeTHbIM (aHOPTOM/IOMAHBIM) YACIIOM FeHOMOB B
f0pe, Npexae BCEro TPUMNOMAHble rMbpuaHble pacteHus. Mo
AaHHbIM H.P. Olmo (1937), n3 129 ceaHueB, noy4eHHbIX 0T camo-
OMbINIEHMA Pa3fIMYHBIX COPTOB, ToNbKO oauH Quagliano bbin ayTo-
TpunnougoM (2n=57), a Bce ocTalbHble — AWUMIOUALI C COMaTU-
4ecKuM umcnom xpomocoM 2n=38. W.Scherz (1940) B pesynbtarte
onbineHnsa rmbpuaa G 157 nbinblon TeTpannonaa Moselriesling
N 2 Bbigenun fiBa CeAHLa, OQMH U3 KOTOPbIX OKa3ascA ¢ TPUMo-
MOHBIM HabopoM xpoMocoM (2n=57). B pabote AnoHckux uccne-
nosatenen Y. Mitsukuri u M. Hayashi (1953), ony6nukoBaHHoii B
wypHane La Kromosomo (Japan) npuBoaATcA HeKoTopble cBefe-
HWA 0 TPMNOMJAX BUHOTPaLia, B OCHOBHOM, 0 YKCIaX XPOMOCOM.

KpoMe BbILLEYNOMAHYTLIX TPEX KOPOTEHbKUX COOBLLEHWIA 0
TPUMNOMIHBIX CeAHUax, obHapyxeHHbIx OnMo (1937), Lepuom
(1940) v Mutcyrypu, Xaswwm (1953) B MMpoBoW nuTepatype Mo

Puc. 3. po3du bonzapckux mpunso-
udoa: mpunsioudHas popMa GUHO-
2pada XIX-20/48 c 2n=57

Puc. 4. MemagasHaa nnacmuHKa xpo-
MOCOM: @ — mpunyIoudHsIl 2ubpudHeil
cesaHey (2n=57); 6 — 2zekcansioudHas
Knemka - 2n=114, do3HUKwas @ pe-
3ynemame 3HdomMumo3sa. ¥e6.2660

BMHOrpagy K Havany Hawux uccneposanuii (1968) He 6bino HK-
KaKuX CBeLEHWI 0 Tpunionaax BuHorpaaa. O xapaktepe pocTa,
LIBETEHWMA, NNOAOHOLLEHUSA, 0 GOPMe M BeNMUMHE rpo3aen, Arof,
CTEPUNBHOCTU MblfbLbl, GEPTUABHOCTU AWLIEKNETOK HUYEr0 He
6b1510 M3BECTHO. 3eck HeobXxoaMMO yTouHMT, 4To H.P. Olmo ge-
NaeT ccbiNKy eLue Ha paboty Randolph, a no uHTepHeTy HaiigeHa
BCEro NNLUb 0fHa paboTa, G. Staudt (1995), B KoTopbIX, BEPOATHO,
MMeIOTCA HEKOTOPbIE CBEAEHMA 0 TpMNIoMgax BUHOrpaaa.

CrnenyeT 0co60 Mog4epKHyTb, YTO MOSyYeHWEe TPUMIOM0B
MyTeM CaMoOrblIEHNA 0CHOBAHO Ha CNly4aliHOM BO3HUKHOBEHWM
HepeayLMpOBaHHbIX raMeT, BEpPOATHOCTb MOABMEHWA KOTOPbLIX Y
BMHOrpaga HUYTOKHO Mana. [o3ToMy Takoi cnocob He Haluen
MPaKTUYECKOro NpUMeHeHUA. Mexay TeM, rubpuausaums au-
NIoWMAOB C TeTpanjoMaaMM — Hay4yHO 060CHOBaHHbIN MeTog No-
Ny4eHNUs TMOPUAHBIX TPUMOMIHBIX CEMAH U CeSHLIEB BUHOrpaaa
C TPUNNOMAHBIM HabopoM XpoMocoM 2n=57.

Bnepsble B MMpe B JOBOJIbHO H0/IbLLOM MacLuTabe 1 Mo Ha-
Y4YHO 060CHOBaHHOM Nporpamme TpUMAOMAbI BUHOrpagda Gbiiun
co3faHbl B 6biBlieM CoBetckoM Colose. TpunnomaHsle rubpuabl
W ayToTeTpannonmbl coptoB PUCMHI perHcKkmi v Labaw nony-
yeHbl B oTgene cenekumn BHUMBMB «Marapau». B 1969-1970
COTPYOHWKM OTAENa OCYLLECTBAANN BaNlEHTHbIE CKPEeLLMBaHUA, B
paboTe KoTopbIX Mbl MPUHANM akTMBHOE ydacTue (Tonans,1971).
B pe3ynbtate nonyyeto 18 860 rubpuaHbix ceMaH, KoTopble no-
cne cTpatuduKaLmm bbinm NocesHbl B YCNOBUAX TeNuLbl. Bbi-
poclume cesAHUbl NOABEPrNINCL LMUTONOMMYECKOMY aHanu3y Ha
npeaMeT OnpeaeneHnA YMca XpoMOCOoM, KOTOPOe YCTaHaBNMBa-
Nocb NyTeM MPAMOro nogcyeTa XpoMocoM. Ha ocHose Twiatenb-
HbIX NOACYETOB YAANOCh BbIAENUTb 56 CEAHLEB C TPUNNOMOHBIM
(puc. 4) HabopoM xpoMocoM 2n=57 (Tonans, 1971).

B Tabnuue 2 cBeaeHbl pesynbTathl LMTONOMMYECKMX UCCTe-
[0BaHWM 6ecceMAHHbIX COpPTOB BMHOMPada, pacnpocTpaHeHue
KOTOpbIX A0CTaTO4HO 06LLMpHO B ['peumu, Typumu, KanudopHum,
HO BCTPeYaloTCs OHM B 60NbLLIOM KonnyecTse M B bonrapuu.

| |u3 onvima Opy2ux cmpas 44
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AHanu3 paHHbIX Tabnuubl NoKasbiBaeT, yto M3 29 npoaHa-
NIN3MPOBaHHbIX LMUTONOMMYECKM HECCEMAHHBIX COPTOB BUHOrpa-
[la noaasnsiolLee 60NbLIMHCTBO — AMMNOUMbLI C COMAaTUYECKUM
YMCIOM XPOMOCOM 2n=38 1 NULLb KPYMHOArOAHBIA KNoH Kuw-
MU Genbli KpyMHOATOAHbIA ABNAETCA CMOHTAHHBIM TeTpa-
MOMOM C YABOEHHBIM YMCSIOM XPOMOCOM (2n=76). lMpuuem 22
COpTa LMTOMNOrMYECKM UCCeA0BaHbI HAMU BNEPBbIe, a N0 COpTaM

Tabnuua 2
BecceMsaHHbIE copTa
o o
Copt mnM KnoH | 2n ; Copt wAn Knox 2n
n\n m\n
1. | Ackepu* 38 15. | Knwmuw mpamopHbiin* | 38
beccemAHHbIiA ;
2. WGpAn VI-4 38 16. | Knwmuw myckaTHbit 38
3. beccemKHyi 38 17. | Knwmnw oan 38
rnépua V-6
4, BECCEM%HHNM 38 18. | Knwmnw po3osblir* 38
Mo3AHMI
5 Knwminw ak ) 38 1. Kmmmmmvcad)en 38
nonyCceMAHHbIN OKPYTAbli
6. | Knumnw awtapckni | 38 20. | Knwmmw cuex 38
7. KMLUMMLU?*e"bM 38 | 21. |Kvwmww taronckui 38
OBa/bHbIN
8. K 6e“b”ﬂ* 76 22. | Kuwmw TapKuKckmin 38
KPYMHOATOAHbIN
9. K 6equ 38 | 23. | Kuwmmw y3yH6awnbl 38
TYPKMEHCKII
10. | Knwmuw BatkaHa 38 24. | Knwumnw xuwpay 38
11. | Knwmuw BlAPa 38 25. | Kuwmuw yepHbiit 38
12. K Kpacbit 38 26. | Kbipmbi3n KnwmmL 38
TYPKMEHCKII
13. | Knwmuw Kpyrabiv 38 | 27. |TapHay 38
14, | Knwwmiw nionga 3 | 28 | Kopmwabenar 38
;KopuHka yepHas

Ackepy, Kuwmuww 6enbiin oBanbHbIi, KMwMuw 6enbiin KpynHo-
ArofHbIN, KnwMmw MpamopHbIi, Knwmuw posoBbii, Koputka
6enan 1 KopuHKa YepHas HallW AaHHbIE COrNacylTCA € AaHHbI-
MW [pYrux aBToOpPOB, NOSIHOCTbIO NOATBEPHAAA UX.

Kuwumuww 6enbin KpynHoAroaHbIi (puc. 5) Bnepsble 0bHapy-
eH A. [lJoMnHoBbIM B 1940 1. Ha NPOMBILLNIEHHBIX BUHOTPagHN-
Kax [BYX 04eHb KpyMHbIX xo3AncTB B CaMapkaHacKow obnactu
Y3.CCP. OH npepacTaBnsAeT coboii KpynHOArO4HYI0 COMATUYECKYI0
(noukoBylo) MyTaumto copta KuMMLL benbiii 0BanbHbIN. 3T0T
KnoH onucad M.I". LieitnunbiM (1947) n 1N.K. ConpatosbiM (1952).
ABTOpbI OTMEYAIOT, YTO MO XO3AWCTBEHHLIM NOKa3aTensaM 1 buo-
NIOTMYECKUM CBOMCTBAM OH PE3KO OT/IMYAETCA OT WCXOLHOM0
copta. po3gn KuwMuiwa 6enoro KpynHOAroQHOro no Tpex-
NETHUM [JaHHbIM Becunu B cpepHeM 400-687,5 r, a Knwmuwa
benoro — 140-178,1 r. ['po3an — Kpbinatble, LMAMHAPUYECKOI
GopMbI 1 4acTo 13-3a HONBLLIOMO OCbINaHMA LUBETKOB B CpeaHei
4acTu UMeloT nepexaart. Bec rpo3am yBenuumBaeTcs, Kak NpaBu-
110, 3@ CYET YKPYNHEHUA Arof, a He 60MbLLEro YKcna B COLBETUSAX.
CpenHuii Bec Arofdbl Y KpynHoArogHoro Knoxa 1,84 r, a'y ucxog-
Horo copTa — 1,07 r. Kuwmuww 6enbiit KpynHoArogHbIN B NpoU3-
BOAICTBE He pacrnpocTpaHeH, UMeeTCA TOMbKO B KOMEKLMOHHBIX
nocagrax. Camblin KpynHbIA HEOCTATOK 3TOr0 KAOHA N0 MHEHWIO
bOMbLUMHCTBA aBTOPOB 3aK/IOYAETCA B €r0 HU3KOW YpOHKalHO-
CTU, cnaboii YKOpPEHAEMOCTH , NI0X0W NPUKUBAEMOCTY U AP.

Ha npotaxeHnn MHorux net KuwMuww 6enbii KpynHos-

Puc. 5. [po3db KnoHa Kuwmuw 6enbili KpynHoA200HbI.
lMpumepHo 6 cepeduHe 2po3du sudeH nepexaam — XapaK-
mepHblIli Npu3HaK 813 HEKOMOPbLIX NOAUNIOUAOG GUHO-
2pada. CmpenKu mo4yHo yKa3eiearom MecmoHaxoxcdeHue
amozo npuzHaxa. ®omo ymMeHsWwWeHo @ daa pasa.

FOQHbIA LIMTONIOMMYECKM He UCCeoBaCcA U NOTOMY ero TeTpa-
nnongHaA nNpupoda ocTaBanacb Hem3ssecTHoW. J1.M. AkuMoB u
I".A. KoBwoga (1968) ycTaHOBMAM, YTO OH ABNAETCA eCTECTBEH-
HbIM nonmMnaonaoM. Hawm uccnefoBalusa B amnenorpaduye-
CcKoW Konnekuun BHUMBMB «Marapay» nokasanu, 4to B MeTa-
dasHbIX NNacTUHKaX AENAWMXCA Anep MepucTeMbl cTebna oH
cofepHuT 76 XpoMocoM (puc. 66), TeM caMblM MOATBEPHKEHbI
[aHHble YKa3aHHbIX aBTOPOB.

MapannensHo onpedenAnocb YMcno xpomocoM y Kuwumuia
6enoro oBajbHOMO, KOTOPOE OKa3anoch paBHbIM 38 (puc. 6a). B
06LLeM, Kak aaHHble J1.M. Akumosa 1 ".A. KosLuosoit (1968), Tak 1
HalLUW pe3ynbTaThbl 0 MIOMAHOCTY KuiuMuLLa 6enoro KpynHosrog-
Horo (Tonan, 2011) NONHOCTbIO COrNACYIOTCS C LMTONOMMYECKUMU
uUccnedoBaHMAMK KpynHosrogHoro cropta Sultanina gigas, npo-
BeaeHHbIMM H.P. Olmo (1935), BnepBble AOKa3aBLUEro, YTo 3TOT
COPT — eCTeCTBEHHO BO3HWKLLMIA nonmnnomd. CopT 6bin BbigeneH
Ha BUHOrpagHuKkax KanudopHum (CLLA) B 1910 T. F. Bioletti. bonee
TOro, uccneposanua Sultanina gigas v Kuwmuiua 6enoro KpynHo-

Puc. 6. MemagasHbie nnacmuHKu xpoMocoM: a - Kuwmuw
6enbil osanbHbIlU — 2n=38; 6 — Kuwmuw 6enbil KpynHos-
200HbIl - 2n=76. Mukpodomo ysenuyeHo 8 2660 pas.
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ArofiHoro ybeauTeNbHO NOKasanu, 4To, Mo CyTH, 3T0 aHanorMyHble
COMaTUYeCKue MyTaLmu, NpoM3oLLe/ilive B pesynbTaTe MyTalmu
BCEro reHoMa, 0bHapy»KeHHble Ha becceMAHHbIX copTax, Sultanina
1, COOTBETCTBEHHO, KMLMMLL 6enbli 0BanbHbINA. Pasnnyume cocto-
WUT B TOM, YTO MyTaLMM NMPOUCXOAMAM B pa3Hble rodbl U B PasHbiX
reorpaduyeckux 0bnacTax npom3pacTaH1s BUHOrpaga, 4to CooT-
BETCTBYeT 3aKoHY roMonoruyHbIx pagos H.W. Basunosa (1967).

BbiBObl

1. CnoHTaHHble MOAMNNOMALI WM TeHOMHble MyTauun y
BMHOrpaga BCTPEYaloTCA Ype3BblHaliHO PeaKo, Mo CPaBHEHUIO C
reHHbIMY MyTaLMAMM Y PeKOMOMHALMAMM, 06YCIOBMBAIOLLMMI
BCe copToBoe MHoroobpaswe Vitis vinifera L.

2. Cpeau MecTHbIX copToB bonrapum, xota MHOrMe M3 HUX
XapaKTepU3YITCA KpYNHBIMU ArogaMy U rpo3abaMU, NOAMNOA-
Hble $OpMbl MOHOCTbIO OTCYTCTBYIOT. O6HapyHKeHa BCero ofHa
LMTOXMMepa, TorAa KaKk ocTanbHble 69 coptoB — aumnoupbl C
4nCrIoM XpoMocoM 2n=38.

3. Cpeau becceMAHHbIX COPTOB BUHOPaga 06HapyHeH 0auH
€CTECTBEHHbIM NOAWUNAOUA C YABOEHHbIM YACIIOM XPOMOCOM 2n=76,
TOrfa KaK 60/bLLIMHCTBO COPTOB — AWUMOMbI C YUCTIOM XPOMOCOM
2n=38. loKa3aHo, 4TO TPUMNOMOMSA, KaK OOMH U3 BO3MOMHBIX
MyTen reHesnca TPUMNOMIHLIX GOPM, He Urpana HUKaKoM ponu.
becceMsHHble copTa BUHOrpaa NPOU30LLAK, NO-BUAMMOMY, B pe-
3ynbTate eCTEeCTBEHHOW MyTaLMW MW rbpuaM3aLmm.

4. 0O6Hapy*KeHHble TPUNIOMAHbIE CEAHLBI C YMCIOM Xpo-
MOCOM 2n=57 NpOMCXOLAT OT BasleHTHbIX CKPELLMBAHUIA MEHAY
TeTpanaouaHbIMK (4n) M ounnonaHsiMu (2n) dopmamu. [posam
y TpUnnomaoB cocToAT Ha 99,9 % m3 napTeHoKapnuyeckux Arog,
TOrga Kak HopMarsbHO pa3BUTble Arodbl C CEMeHaMu COCTaBiAeT
HUYTOXKHO Manoe Ym1cso.

JIUTEPATYPA

1. Baunos H.U. U36panHble counHenun B apyx ToMax.- Jl.:Hayka, 1967.

2. HaBawwux M.C. MeToauKa uuToNnoruyeckoro UccnefoBaHua ona ce-
NEeKLUMOHHbIX Lenen.-2-e u3g.- M.: Cenbxo3rus, 1936.-86 c.

3. Poibun B.A. LiuTonoruyeckuin MeToa B cenekumm nnogosbix.- U3a-so
2-e. M.: Konoc.-1967.-216 c.

4. Conparos [N.K. LieHHbii copt Kuwimmw 6enbiit kpynHosaropHbiii // Cap
un oropog.-1952.-N¢ 11.-C.34-36.

5. Tonans LLLT. Mony4yenne TpunnonaHbix GopM BUHOTrPapa U UX Mop-
donornyeckme ocobeHHocTn // FeHeTuKa u cenekuma B Monpaeuu.-Kuwm-
Hes,1971.- C.174-176.

6. Tonana LL.I'. Kapuonorus, nonunnouamna u otaaneHHas rubpuamnsa-
LiMA BUHOrpaga. — 2-0e U3AaHue, UCNIPaBNeHHOe U AONO0IHEHHOE. - KuiumnHay,
2011.- 560 c.

7. Ueiitnun M.T. KnoHoBas cenekuus BuHorpaga B Y3bekckoi CCP //
BuB CCCP.-1947.-N° 9.- C.35-37.

8. flkumos J1.M., Kowiosa I'.A. KuwiMmwu 6enbiii KpynHonnoaHbIi - ecte-
cTBeHHbIA nonunnoug // CaposoacTeo, BUHOrpajapcTeo M BUHoaenue Mon-
naBun.-1968.-N¢ 12.- C.20-22.

9. Boveri Th. Die Blastomern kerne fon Ascaris megalosephata u. die
Theorie der Chromosomenindividualitat // Arch. Fur Zellforsch.-V.3, N.8.-
1909.-S.181-286.

10. Mitsukuri Y., Hayashi M. Studies on triploid vines. Chromosome
number of Japanese Vitaceae // La Kromosomo (japan).-V.17.-
1953.-P.633-638.

11. Olmo H.P. Chromosome numbers in the European grape (Vitis
vinifera) // Cytologia, Fujii jub.-1937.-P.606-613.

12. Olmo H. P. Bud mutationin the vinifera grape. Il. Sultanina gigas //
Proc.Amer.Soc.Hort.Sci..-V.33.-P.437-439.

13. Scherz W. Uber somatische Genom mutationen der Vitis vinifera
varietat “Moselriesling” // Zuchter.- N 12.-1940.-S. 212-225.

14. Wakana, A.; Sarikhani, H.;Hanada, N.; et al. Characteristics of
seedless berries of triploid hybrid grapes (Vitis vinifera complex) derived from
eighteen crosses // Journal of the faculty of agriculture Kyushu university, 52
(2):337-344.

0118 NIOEUTENEN BUHOTPALA U BUHA

[1PUBIBKA YEPEHROB B PACLLIETT

H. MEPCTHEB, dokmop xabunumam cenlbcKoX03AlcmMBeHHbIX
HayK, npogeccop yHueepcumap

370 0AMH M3 CaMblX [PEBHWX, Mpo-
CTbIX M [OCTYMHbIX MO TEXHWKE BbIMOA-
HEHWA CrocoboB MpUBMBKM. B 0CHOBHOM
OH MPUMEHAETCA C LiefIbio COpTO3aMeHbl,
NUKBUALMM U3PEHEHHOCTH, YCKOPEHHO-
IO Pa3MHOMEHWA COPTOB, BOCCTAHOBJIEHNA
MOCTPafaBLUMX OT HebNaronpuATHBIX YC-
NIOBUW KYCTOB U ip.

BonbLuMM HenocTaTKoM 3Toro crocoba
MPUBMBKM ABNAETCA TO, YTO MM pacLuene
(pacKanbiBaHmmM) noaBoA (pyKaB, KOPAOH,
LTaMb) KycTaM HaHocATcA Gonblune mo-
BPEMIEHUA, KOTOPblE TPYAHO M Me[J/IEHHO 3apacTaloT, @ WMHOrda pac-
LLen NpMBOAMT K 3arHMBaHMI0 peBECUHbI M 06pa3oBaHuio aynna. Ha-
Yano MpWBMBKM MPUYPOUMBAIOT K MOMEHTY HACTYM/IeHWs CTabumbHoro
COKOZBUMKEHWA M MPOAOSHKAIOT A0 KOHUA Mas. Mo3aHWe NpUBMBKK He
obecreynBaloT BbI3peBaHuWA NPUBOIHON YacTy KycTa.

TexHWKa BbINOSHEHWA NPUBMUBKM CBOQMTCA K CeayIoLeMy: MHOro-
NETHIOK BETBb (MOA3EMHbIA WM HAA3EMHbIN LUTaMb, MeYo, pyKas)
CTIMNIMBAIOT Ha MeHb [0 MecTa bynyLuei NpUBMBKY, Bbille y3fla Ha
6-10 cM 3a 2-3 gHA [0 ee BbINONMHEHWA. IT0 AENaeTCA C LeNblo COKpa-
LLEHMA MHTEHCUBHOCTM BbIOENEHNA MACOKM, MHa4Ye NPU MHTEHCUBHOM
ee Bbl[IeNeHUM YXYLLIAeTCA Ka4eCTBO CPACTaHMA.

MpWBOIIHbIE YEPEHKW XPaHAT 10 MPUBMBKM B NMPOXNafHbIX MecTax,
[abbl He [onycTuTb WX npopacTaHuA. Mepes NPUBMBKON MX Hape3aloT
Ha 1-2-rnaskoBble 1 BbIMauMBalOT B Bofe. [lepef Ha4anoM npuBmB-
K TOpew, CTBO/WKA MOABOA 3a4MLLAlOT OCTPbIM CAZ0BbIM HOMOM, a
3aTeM C MOMOLLbI0 PaCLUenuTeNs UM HOMa U [1ePEBAHHOTO MONOTKA
pacLLEennAIT NeHeK nofBoA Ha rnybuHy 2,5-3,0 cM. Packon neHbka
HajJi0 Aenatb 04eHb OCTOPOMKHO W TaK, 4Tobbl ero rnybuHa bbina paBHa
[/IMHE Cpe3a Ha YepeHKe MPUBOA WM YyTb Gonblue. B packon obbiuHO
BCTaBNAIOT [1Ba YepeHKa, M0 OHOMY B Kampblil ero Kpaii. Ha yepeHke
NpWBOA [eNaloT [Ba KOChIX CPe3a C NPOTUBOMOMOMKHBIX CTOPOH U HtMe
rnaska, NpufaBas cpesy NaocKo-KNnMHoobpasHylo ¢opmy. MHoraa ana
60nbLUeN NPOYHOCTM M YCTOMYMBOCTH YepeHKa B BEPXHEM YacTM KOChIX
Cpe30B BbIPE3atoT NNeuMKM (NpAMble YCTynbl). HapyskHas YacTb YepeHka
[I0MKHA BbITb HECKONBKO LUMPE (TONLLLE) BHYTPEHHEN.

Mpu BCTaBKe YepeHKa B pacluen Hafo A06MBATLCA COBMafleHMA
KOpbl 1 KaMbuA YepeHKa W MeHbKa MOfBOA, a NeUMKM YTobbl ynnpa-
NMCb B Kpas pacLuena.

MecTo coeiMHeHMA KOMMOHEHTOB NOTHO 00BA3LIBAETCA CUHTETU-
YeCKOW MEHKOK, LLINaratoM 1 ApyrivM MaTepuanoM 1 NoKpbIBaeTcA BO-
[OHENPOHMLAeMON ByMaroi Unm NNeHKOM y MecTa pacluena, a CBepxy
MOKpbIBAETCA CafjoBbIM BapoM, napaduHoM, BOLHOPACTBOPUMON Kpa-
CKOW v p.

Ecnm npuBMBKYM CenaHbl HUMe NOBEPXHOCTM MOYBLI, TO MX 3aCbl-
MaloT 3eMNeil Ha 2-3 CM 1 0TMEYAIOT KONbILLKOM.

MpuBuBKa yepenka B nonypacwen (puc. 1A). 310 BUOOM3MeE-
HEHHaA yCOBEpLUEHCTBOBAHHasA MPUBMBKA YepeHKa B PaciLien C Liefbio
NMKBUOALMM €€ HE[0CTaTKOB (HaHECeHWe CepbesHbIX MOBPEMKAEHMIA).
Mpy NpuUBMBKe B MoMypacLuen LTamb, pyKaB UM KOPLOH TaKiKe Cnu-
NMBaIOTCA BHaYarne ropu3oHTanbHO, a 3aTeM TOpeL, NeHbKa BTOPbIM Mpo-
MUNOM CKaLLMBaloT Mog yrioM. flocne 3a4MCTKM Ha OCTaBLUEHCA ropu-
30HTa/IbHOM YacTV TOpLIA AENAI0T PaciLien, HO TaK, YToObI OH He BbIXOAWN
Ha NPOTMBONONOMHYI0 CTOPOHY NEHbKa.

YepeHoK NpUBOA rOTOBMTCA TaK e, KaK 1 NPU MPUBMBKE B pacLLen.
Ero BcTaBnAT B nonypaciuen, 4o6uBanAch COBMaAEHMA KaMbUanbHbIX
CnoeB nofBoA ¥ npuBoA. Kak npaBuno, NpuBMBKA B Mosypacluen He
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Puc.1. BapuaHmel npou3sodcmea npucUBOK Ha Mecme
yepeHKamu: A — 6 nonypacwen; 6 u B - @ pacwen; I - 6
npuknadky npocmas; [ — 6 npuknadkry c A3eiykoM; E — 6
npuKnadky c cednom u Asei4koM (1, 2, 3 u m.d. - nocnedo-
esameJsIbHOCMb GbINOJIHEHUA onepayuli npu npoussodcmae
npuBUBOK)

HyM[aeTcA B 06BA3Ke, 0iHaK0 06Ma3ka CaloBbIM BapoM WiW napadu-
HOM 06f3aTenbHa.

Ecnu noaBoi MMeeT 607bLION AMAaMETP MOMYpacLLen Ha NeHbKe
MOHO [1eNaTh C HECKOMbKUX CTOPOH CTBONA.

MpyBMBKY B pacLLien 1 nonypaciLien YacTo NPUMEHAIOT 1A CO3LaHNS
MPUBUTBIX BUHOrPAJHUKOB, MyTeM BbICAAKM Ha MOCTOAHHOE MECTo ca-
}EHLIEB NOABOA, Ha KOTOPble Yepe3 rof NPOM3BOLAT MPUBMBKY Ha MECTe.
3 e crocobbl MPUBMBKM MCMIONB3YIOT [NIA NEPENPUBMBKU COPTOB Ha
LUTaM6bl CYLLIECTBYHOLLMX HACAMEHWIA, UCMIONb3YA NPK 3TOM pasHble Cro-
Co0bl NPeLOXpaHEHUA MeCTa MPUBMBKM OT MOLCYLUMBAHUA W CO3[AHMA
MOBBILLEHHOM BMAXKHOCTU W TeMMepaTypbl [0 3aBepLUEHUA CpacTaHus
MpUBMBAEMbIX KOMMOHEHTOB. HanpuMep, MecTo NpUBMBKM NMOKpbIBAIOT
BOJHOPaCTBOPMMOI KpacKol, bexnatoM, napaguHoM 1 fp. C noMoLLbio
KMUCTOUKM HAHOCAT C BOKOB W CBEPXY LUTaMBOB B ABa CNOA Kpacky. Mo-
BEPX NEPBOT0 COA KpacKM HaknaabIBatoT beNyio rurueHnyeckylo bymary,
0XBaTblBasA 4acTb LUTaMba W BEPXHIOK YacTb NPUBMBKM. 3aTeM HaHOCAT
BTOPOJA CTOV KpacKku cBEpXy W ¢ 6OKOB, MOKpbIBaA BCIo byMary 1 oxBa-
TbIBaA YacTb LuTaMba. B TeyeHue BereTaumu, Mpu MOABIIEHWM TPELLMH B
3aLUMTHOM MOKPBITUM, HAHOCAT JONONHUTENBHBINA CNOW Kpacku. 310 no-
BTOPAIOT 3-4 pa3a W 0HOBPEMEHHO YAANAIT NOABOIHYI0 MOPOCb.

[InA 311X e Lieneii NPUMEHAKIT W NOKPbITUE MECT NMPUBMBKY BNIaHOMN
KaMepoi, 3ano/HEHHOM BNaHbIM MXOM, TOPGOM, OMMIKaMK1 U ipyrM
BNIaroy[eprK1BatoLLMM MaTepuanoM. [nA 31oro Ha LWTaMb ¢ npuBMBKOI
Ha[}eBaloT MNIEHOYHbIN CTakaHuMK. Ero 00BA3LIBAIOT MIIOTHO CHMU3Y, a Me-
CTO MPVBMBKM 00KNa[bIBAKOT C GOKOB BNIArOyepHKMBAIOLLMM MaTepuanoM,
KOTOpbIA 3aTeM MOKPbIBAETCA YMCTBIM PEYHBIM MECKOM Ha 2-3 CM BbilLe
BEPXHEr0 rNaska, Ho caMy BEPXYLLKY MPWBOS OCTAaBMAIOT HEMPUKPLITON.
ConeprkiMoe KaMepbl nepuopnyecky (5-8 pas) 3a BereTaumio yBRarHa-
tor. Co3patoLumicea B 3TUX YCTIOBUAX IGPEKT Tenna v Bnaru obecneympaet
6bICTPOE pacnycKaHue rnasKoB 1 CpacTaHWe KOMMOHEHToB. [Nasku pacny-
CKaloTcA Ha 15-20-# aeHb. WX HeobXoayMo CBOEBPEMEHHO NOfBA3LIBATH K
onopaM v 06pabaTbiBaTh NPOTUB 60ME3HEN M BpeauUTeNen.

PacryLume noberu no3BonAIOT HayaTb CO3faH1e HaMeyeHHo! ¢op-
Mbl KycTOB. KamMepy MHOrAa 0CTaBAKT W Ha CRefyIoWmIA rof.

ELABORARI REMARCABILE ALE
SAVANTULUI PETRU UNGUREAN

(120 de ani de la nastere)

Boris GAINA, academician ASM, profesor, Emil RUSU, doctor
habilitat in tehnicd, profesor universitar, Leonora OBADA, doctor
in tehnicd, Academia de Stiinte a Moldovei, Institutul $tiintifico-
Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

Printre primele elaborari ale savantului Petru Ungurean sunt
rezultatele investigatiilor ce tin de mecanismul oxidarii vinuri-
lor, tehnologie strans legata de ameliorarea calitatii vinurilor tari
oxidate, cum sunt: Madera, Heres, Port wine, Marsala, Malaga
etc. Rezultatele obtinute au constituit, Tn esenta, fundalul tezei
doctorului in oenologie Petru Ungurean, sustinuta cu brio Th anul
1940 n orasul Krasnodar, pe langa Consiliul specializat al Insti-
tutului Politehnic din acest oras. Industria vinurilor a obtinut reco-
mandari tehnologice pretioase si practice la producerea vinurilor
tari oxidate. De asemenea, un aport esential a fost adus nu numai
practicii, dar si stiintei oenologice.

Tn perioada celui de-al Doilea Razboi Mondial experimentatul
savant a condus, n calitate de sampanist, principala fabrica de
sampanie (spumant) din or. Kibrai (o suburbie a or. Taskent). in
conditii extrem de dificile privind aprovizionarea cu vinuri-materie
prima pentru sampanizare (din partea europeana a URSS se adu-
ceau vinuri-materie prima pentru sampanizare, deoarece in Asia
Mijlocie obtinerea lor era o problema dificild), cu utilaj tehnologic
performant necesar, in conditiile Tn care specialistii erau mobili-
zati la razboi, doctorul n stiintd Petru Ungurean asigura produ-
cerea fara intrerupere a vinului spumant Sovetskoe sampanskoe
pentru Kremlin si Cartierul General al Armatei Sovietice, precum
si pentru toate ambasadele acreditate la Moscova. Activitatea de
Zi cu zi a sampanistului era verificatd minutios de serviciile KGB-
ului sovietic-stalinist, creand probleme in realizarea calitativa, la
un nivel Tnalt a proceselor tehnologice si biotehnologice la aceas-
ta prestigioasa Tntreprindere. Neincrederea n actiunile naltului
specialist-sampanist era motivatad si de refuzul lui de a deveni
membru al partudului comunist-bolsevic din URSS.

An primavara anului 1944, cand linia frontului era pe raul Prut

(operatia lasi-Chisinau), patriotul si cetateanul RSSM Petru
Ungurean revine n Patrie si se Tncadreaza Tn serviciu, in functia
detinutd anterior Tn or. Tagkent — sampanist principal al Com-
binatului de sampanie din Chisinau. Cu experienta sa colosald
si datoritd titlului stiintific de doctor Tn vinificatie ce il detinea,
savantul si sampanistul Petru Ungurean putea sa ocupe orice
post de Tnalt rang: ministru, viceministru al Ministerului Indus-
triei Alimentare al RSSM sau sef de directie Viticulturd si Vinifi-
catie a aceluiasi minister. Insa Tn perioada aceea bastinasii nu
puteau fi promovati in functii inalte din cauza neincrederii ma-
nifestate de politica bolsevica, sovina instituita in Moldova. Cu
atat mai mult ca n republica se atesta o lipsa colosala de cadre
calificate Tn toate domeniile de activitate, inclusuv Tn complexul
vitivinicol. Si totusi programele de stat socioeconomice si cele
stiintifice elaborate de experimentatul specialist, proiectele de
revitalizare a complexului vitivinicol, Tnaintate conducerii repu-
blicii, convingatoarele calcule si argumente ale talentatului sa-
vant Petru Ungurean au fost puse la baza redobandirii imaginii
viticulturii si vinificatiei pe plaiurile moldave, a importantei si
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popularitatii strugurilor de masd si a vinurilor de diferite tipuri,
produse pe parcursul secolelor in Moldova.

Printre cele mai importante realizari ale membrului-cores-
pondent al Academiei de Stiinte a Moldovei (ASM), vinificator
emerit al URSS, Erou al Muncii Socialiste Petru Ungurean (1896-
1975), merita sa fie mentionate studiile uvologice si oenologice
ale soiurilor autohtone de vita-de-vie (Feteasca albd, Feteasca
regald, Feteasca neagra, Rara neagra, Plavai etc.), ale celor adu-
se din Europa (albe — Aligote, Traminer, Chardonnay, Sauvignon,
Semilion, Pinot gri, Pinot meunier, Pinot blanc, Riesling de Rhin, si
rosii — Cabernet-Sauvignon, Merlot, Pinot noir, Gammay freausx,
Mourvedre, Pedro-Gimenes, Bastardo etc.), precum si ale celor
introduse din Georgia (Rkatiteli, Cinuri, Saperavi, Alexandrouli,
Mtsvane, Hihvi etc.). in acelasi timp, dorind sa salveze situatia
critica a viilor, ca urmare a patrunderii filoxerei de pe continentul
nord american in toata Europa, inclusiv pe plaiul nostru vitivini-
col, oenologul Petru Ungurean s-a consacrat si studiilor hibrizi-
lor-producétori directi implementati Tn Moldova (Basarabia anilor
1905-1918), cum sunt: Teras, Cuderc, Rayndor, Seibel, Gaiar,
Castel, Seyve Villard-Pierrelle, Dattie etc.). Din vizorul savantului
nu au fost scapate nici varietatile rezistente la filoxerd, mildiu si
oidium de pe acelasi continent nord american (Isabella, numi-
ta Capsuna rosie, Lidia — Capsuna roza, Noah — Capsuna alba,
Taylor, Concorde etc.).

Pentru sporirea productivitatii plantatiilor de vita-de-vie, Tn
conditiile Tn care temperaturile de iarna coborau uneori sub
-25-27°C, iar viile sufereau puternic, uvologul moldovean studi-
aza profund si o serie de hibrizi intraspecifici ai vitei-de-vie, obti-
nuti anterior Tn URSS sau Tn perioada activitdtii recente a Domniei
Sale n Moldova, cum ar fi varietatile: Pervomaiski, Codrinschi,
Turiga, Magaraci 217, Doina, Bacioi etc.

Academicianul Petru Ungurean, Tn colaborare cu savantul-
ecolog Pavel Ivanov, a efectuat un amplu studiu de microraio-
nare viticola a Tntregului teritoriu al Republicii Moldova tinandu-
se cont de specializarile ce aveau loc, de sortimentul necesar al
productiei vitivinicole (struguri de masd pentru consum curent,
pentru producerea vinurilor de diferite tipuri — linistite si spuman-
te, seci, dulci, licoroase, tari etc.), toate destinate pentru imensa
piata de desfacere a spatiului sovietic. Teritoriul republicii a fost
clasificat de savant n patru zone: Nord, Centru, Sud, Transnistria
(Rasariteana), aducandu-se cele mai convingatoare argumente
bazate pe studiul solurilor, expozitiilor, inclinatiei pantelor, altitu-
dinilor, conditiilor climatice, prezenta fluviilor si lacurilor etc. Da-
torita acestor elaborari suprafata ocupata cu vitd-de-vie a crescut
n perioada de dupa razhoi (1945-1955) mai mult de doua ori,
atingand cifra de cca 150 mii ha.

Si astdzi rdman a fi notorii rezultatele cercetarilor in do-
meniul fermentatiei mustului in flux continuu cu ajutorul in-
stalatiei speciale, alcatuita din 6-7 rezervoare verticale unite
consecutiv, realizate de savantul Petru Ungurean 7n colabora-
re cu inginerii Leonid Cosev, Samuil Timerman si microbiolo-
gul Ana Oprea. Colectivul de cercetatori experimentati condus
de savantul Petru Ungurean, pentru prima data in istoria oe-
nologiei, a abordat practicile din Moldova si principiile clasice
ale biotehnologiei, Tn care levurile selectionate se multiplica
in flux continuu, iar Tnsdmantarea este facuta doar in primul
rezervor. Aceasta a permis Tntreprinderilor de vinificatie de a
economisi mai mult de 3-5 ori numarul rezervoarelor, care
erau atat de necesare n perioada campaniilor de recoltare si
procesare a strugurilor, de fermentare a mustului, luand n
considerare ca acestea se produceau Tn serii limitate. Vinurile
de calitate, atat cele linistite (de masa), cat si cele efervescen-

te (spumante), obtinute la aceasta instalatie n flux continuu
puteau fi produse la nivel industrial cu cheltuieli reduse. Zeci
de Tntreprinderi din republica si din ex-URSS, precum si de
peste hotare (Bulgaria, fosta lugoslavie etc.) au implementat
aceasta originala elaborare inventica din oenologia practica
moldava, gratie eforturilor mari depuse de talentatul inovator
si vinificator Petru Ungurean. Grupul de cercetatori-inventa-
tori, Tn frunte cu savantul Petru Ungurean, a fost distins cu
Premiul de Stat Tnh domeniul stiintei al RSSM.

rintre lucrarile teoretice incluse Tn oenologia moderna ale

membrului-corespondent al ASM  Petru Ungurean merita sa
fie mentionatd ,Teoria si mecanismele oxidarii vinurilor Tn practi-
ca producerii bauturilor de struguri”, numita de catre autor ,Vinuri
de masa slab oxidate” (ManookucneHHble). Aceasta realizare no-
torie a savantului a completat de minune rezultatele oenologilor
chimisti germani, care au pus bazele noii tendinte mondiale de a
produce si consuma vinuri albe si rosii de masa neoxidate, vinuri
care isi pastreaza naturaletea aromei, culoarea si gustul stru-
gurilor procesati. Tehnologia inovativa a savantului moldovean a
fost implementata la fabrica experimentald de vinuri a Institu-
tului de Cercetari Stiintifice din domeniul Pomiculturii, Viticulturii
si Vinificatiei, Combinatul de sampanie din Chisindu, precum si
n subteranele vinicole din Cricova. Aceasta tehnologie avansats,
gratie originalitatii sale, a fost extinsa in tot spatiul vitivinicol din
fosta Uniune Sovietica.

Problema calitdtii vinurilor moldovenesti a fost solutiona-
ta Tn baza studiului de peste 10 ani durata, n toate cele patru
zone vitivinicole ale Moldovei, utilizand procedeele de sepajare
(amestec de struguri) si cupajare (amestec de vinuri). Urma-
re acestora, au fost obtinute vinuri de masa seci, demiseci si
demidulci de o rara originalitate, cu arome tipice de soi, de
culoare nativa varietald, cu gust rond si extractiv, tipice ce-
lor mai prestigioase vinuri din lume: Beaujole, Lafit, Bordeaux,
Sauternne, Mossel si altele. Noile marci de vinuri albe — ,Alb
de codru”, ,Floarea viei", ,Floreasca”, ,De Tigheci”, si rosii —
,Codru”, ,Codrinschi”, ,,Cabernet”, ,Pinot noir”, ,Merlot”, ,Rara
neagra”, au fost implementate practic la toate fabricile de vinuri
din Republica Moldova. Aceste vinuri originale, Tnalt aprecia-
te la multiple concursuri internationale, se bucurau de o mare
popularitate in intreg spatiul ex-URSS. Vinul rosu de masd
,Codru”, initial numit ,Bordeaux”, la o Tntrunire in oraselul
Pitsunda, a fost Tnalt apreciat de presedintele Frantei Georges
Pompidou, dar care a mentionat ca denumirea e ,geografica
franceza”. Dupa acest incident conducerea ministerului respec-
tiv de la Moscova a restabilit denumirea initiala a vinului ,,Co-
dru”, data de autor, academicianul-vinificator Petru Ungurean.

Actualmente brandul ,,Codru”, nascut Tn laboratorul celui mai
iscusit vinificator al vremurilor noastre academicianul Petru
Ungurean, este mandria natiunii noastre. Vinul rosu de calitate
superioara ,,Codru” — tip ,,Bordeaux”, compus din 60-70% de Ca-
bernet-Sauvignon si 30-40% de Merlot Tn cupaj, a fost produs
pentru prima data la SA , Cricova”. Divinul (cognacul) ,Codru” este
o capodopera a doi mari patrioti-vinificatori ai neamului nostru
— Petru Ungurean si lon Neagu, realizat de minunatul colectiv-
creator ,Barza albd” din Balti. Spumantul ,,Codru” de asemenea
este o ,carte de vizitd" a Moldovei, la baza caruia au fost puse
elaborarile originale ale savantului Petru Ungurean in colaborare
cu specialistii din ramura vitivinicold a Republicii Moldova. Aces-
tea sunt doar cateva lansari remarcabile ale marelui oenolog
moldovean, care va fi omagiat in toamna anului 2014 cu prilejul
Tmplinirii a 120 de ani de la nastere.
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TREI ETAPE IN DEZVOLTAREA VITICULTURII
I VINIFICATIEI IN REPUBLICA MOLDQOVA

M. CHISIL, S. CHISIL, V. DADU, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

Viticultura si vinificatia sunt ramuri stra-
vechi ale plaiului moldav. Tn procesul
dezvoltarii istorice, social-economice si
culturale ele au devenit cartea de vizita a
moldovenilor. Orice gospodar care se sti-
meaza produce Tn mod obligatoriu vin de
casa.

Pe teritoriul Moldovei, viticultura si
vinificatia sunt cunoscute din vremurile
stravechi. Tn timpul efectudrii sapaturilor
arheologice au fost gasite amfore si mo-
nede din secolele II-Ill 7. Hr. cu imaginea
strugurilor de vitd-de-vie. Ramura, pe
parcursul unei perioade istorice Tndelun-
gate, a avut trei etape de dezvoltare:

— | etapa — pana la aparitia filoxerei.
Se incepe cu perioada straveche si panain
anul 1863, cand in teritoriu viile erau cul-
tivate pe radacini proprii, fara musuroirea
acestora peste iarna. Cele mai raspandite
soiuri — Rara neagra, Galbena, Cabasma,
Sghigarda, Plavai, Ochiul-Bou, Busuioc
etc. Tufele aveau forma de cupa, care ul-
terior a primit denumirea ,,cupa moldove-
neascd”.

Conform datelor unor cercetatori
(I.C. Paceoski, V. Penkovski, S.I. Korjinski,
T.A. lakubovski, V.I. Linski, M.A. Peleah),
cea mai intensa dezvoltare a viticulturii si
vinificatiei a fost realizata Tn urmatoarele
regiuni:

- Akkerman (Belgorod-Dnestrovski);

- Bender, Chitcani, Talmaza, Slobozia,
Purcari;

- Chisinau, Bulboaca, Causeni, Dub3-
sari;

- Hancesti, Carpineni, Nemteni,
Lapusna;

- Ungheni, Siscani, Costuleni, Valea
Mare;

- Calarasi, Bravicea, Saseni;

- Orhei, Susleni, Teleseu, Piatra;

- Telenesti, Chitcani;

- Camenca, Rascov, Rezina, Saharna;

- Leova, largara, Tigheci, Pleseni;

- Cahul, Trifesti, Antonesti;

- Taraclia, Ciumai, Copceac, Tvardita;

- Svetlai, Borceag;

- Comrat, Basarabeasca, Ceadar-
Lunga;

Se cultiva vita-de-vie si Tn raioanele
de nord:

- Glodeni, Bolotina, Bisercani:

- Briceni, Tetcani, Pererta;

- Donduseni, Taul;

- Rascani, Avrameni;

- Ocnita.

Cele mai renumite mosii:

C.A. Mimi n Bulboaca. Aici predo-
minau soiurile Aligote, Rara neagra, Ca-
usanschi. Suprafete considerabile erau
ocupate de soiurile Pedro Gimenes, Ca-
bernet, Traminer.

P.E. Leonardi, s. Speia. Cele mai
remarcabile vinuri erau preparate din
soiurile Aligote, Riesling, Cabernet si
grupa Pinot.

Dupé anul 1812, teritoriul Basarabi-
ei conform contractului de pace din
Bucuresti, a fost anexat Rusiei, care a
adoptat un set de privilegii trezoreriale
pentru producatorii de struguri si vinuri.
Tn aceastd perioadd ramura s-a dezvol-
tat mai intens in urmatoarele teritorii:
s. Sabo, aproape de or. Akkerman, sub
conducerea lui K.I. Tardan, originar din
Elvetia; s. Rascov, raionul Camenca -
graful G. Vittenstein (vinurile renumite
din Riesling); s.Taul, raionul Donduseni
— mosia grafului rus A.V. Pomer; s. Gri-
nauti, raionul Ocnita — mosia polonezului
A.0. Kovalevski; s. Teleseu langa Chisi-
nau — mosia lui P. Cristi.

- all-a etapa - postfiloxera. A inceput
odata cu aparitia pe meleag a celui mai
grozav daunator — filoxera, care a fost
introdusa din Franta odata cu importul
materialului saditor viticol. Soiurile loca-
le, cultivate pe radacini proprii, ca regu-
3, dispar. Tn locul lor se importau soiuri
europene altoite (Aligote, Pinot, Gammay
freaux, Cabernet-Sauvignon si altele),
precum si hibrizi-producétori directi (Sei-
bel 1, Seibel 14, Cuderc, Teras, Casteli,
Baco si altele), denumite n cinstea sa-
vantilor-selectioneri.

- a lll-a etapa. Tn aceasta perioad
o larga raspandire au avut hibrizii-pro-
ducatori directi, care erau la un pret mai
mic Tn comparatie cu butasii altoiti. Viile
europene de calitate Tnalta erau infiin-
tate Tn fond pe gospodariile mosieresti:
in Orhei — mosia Cristi, Tn Hancesti —
Manuc-bei si altele. 0 mare parte din
vinurile locale produse erau consumate
n cadrul tinutului — ca reguld, vinuri
mai ieftine, cealaltd parte de vinuri erau
comercializate peste hotare (Rusia -
or. Odesa, Sankt-Petersburg; Polonia,
Lituania etc.).

upa adoptarea, in anul 1994, de catre
Parlamentul Republicii Moldova a Le-
gii Viei si Vinului, viticultura si vinificatia
n republicd au obtinut un nou impuls Tn
dezvoltare. n anul 2001 a fost adoptat
Programul de restabilire si dezvoltare a
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viticulturii si vinificatiei. O atentie deose-
bitd a fost acordata problemei producerii
vinurilor cu denumire de origine (VDO).
Vinurile cu denumire de origine constituie
o categorie deosebita, care se marchea-
za prin stabilitatea de reproducere a ca-
litatilor vinurilor, de limitare a producerii
strugurilor Tn zone geografice strict mar-
cate si ambalarea acestor vinuri doar la
ntreprinderile  producdtoare. Conform
acestui program, plantatiile viticole pana
n anul 2020 urmeaza a fi reinnoite, iar
suprafata lor totald sa sporeasca la 100
mii ha. Plantatiile de baza vor fi amplasate
n regiunile Sud si Centru ale republicii.
Din cohorta intreprinderilor vinicole, cele
mai renumite Tn aceastd perioada au de-
venit: IM ,Vismos” — producerea vinurilor
de marca si spumante, a divinurilor, 15
,Cricova” — producerea vinurilor spuman-
te prin metoda clasicd, SA ,Aroma”, ,Ca-
larasi-Divin®, ,Barza Albd" — producerea
divinurilor, ,Lion-Gri", ,Chateau Vartely” -
producerea vinurilor de mas3, ,Imperial-
Vin®, ,Ever-Vin", ,Bostavan”, ,Cojusha-
Vin, National-Vin, ,Dionis-Club”, ,Dionisos
Mereni” etc. Fiecare dintre Tntreprinderile
sus-numite dispun de circa 300-500 ha de
vita-de-vie. De rand cu acestea, Tn ulti-
mii ani, cand statul a stimulat nfiintarea
a noi plantatii viticole, s-au creat un sir
de gospodarii taranesti care dispun de 10,
15 pand la 50 ha de plantatii viticole noi,
inclusiv ,,Crama Domneasca”, s. Olanesti,
raionul Stefan-Voda, ,Valey Grap”, s. Bor-
ceag, raionul Taraclia, ,Vinuri de Cojusna”,
raionul Straseni.

An fiecare an, conform deciziei Prese-

dintelui tarii, in Moldova se organizea-
za Sarbatoarea Vinului (prima duminica
a lunii octombrie), la care participa toate
intreprinderile, firmele si gospodariile t3-
ranesti producatoare de vinuri. La sarba-
toare are loc Concursul vinurilor, degus-
tatii, diverse intruniri ale producatorilor
cu consumatorii, conferinte tematice. Sar-
batoarea traditionala a vinului finalizeaza
cu ,,Balul vinului®, la care sunt marcati cei
mai buni producatori de vinuri, cel mai bun
vin taranesc. Toate aceste masuri sporesc
interesul fata de vinurile moldovenesti,
fata de producerea si promovarea lor pe
piata mondiala. Pentru consum intern in
republica sunt suficiente circa 20 la suta
din vinurile produse, iar partea considera-
bild a acestor produse urmeaza a fi reali-
zatd pe piata externd.

Cu Tncepere din secolul XI, registrele epi-
scopiei din Epernay mentioneaza vinul din regi-
une drept vin bun pentru bolnavi, prin calitatile
sale, Tntrucat era ,purum, clarum, fromentum”
(curat, limpede, hranitor).

Istoria consemneaza faptul ca, Tn 1398,
Tmparatul Germaniei Venceslav s-a ntalnit la
Reims cu regele Carol al VI-lea, semnand sub
influenta vinului, pe care-l consuma din abun-
dentd, din banchet in banchet, tratate Tn defa-
voarea tarii sale, pe care, abil, regele francez i
le punea dinainte.

In 1410, noul Tmparat Sigismund de Lu-
xemburg (1410-1437), venind din Franta, a
tinut sd treaca si prin Ay pentru a gusta din
faimosul vin al locurilor. Tn anul 1461, Ludo-
vic al XI-lea a fost Tncoronat rege la Reims cu
mare pompa, la aceasta serbare consumandu-
se vin din regiunea Champagne. Vinul de Ay,
numit ,,vinus Dei” (vinul Domnului), a devenit
din aceastd perioada bautura oficiala a regilor,
printilor si a seniorilor de tot felul.

Papa Leon al X-lea, din familia Medicis,
avea un teasc la Ay. Tot la Ay se poate vedea
si astazi vechea casa a sambelanilor regelui
Henric al IV-lea, precum si crama acestuia.
Tn 1592, n toiul luptelor dintre catolici si pro-
testanti, Henric al IV-lea, care asediase orasul
Epernay, a declarat , Armistitiul recoltei” pen-
tru a se putea culege in liniste cerealele si vi-
nul. In anul 1629, Ludovic al XIlI-lea, cu ocazia
unei vizite in orasul Troyes, [-a omagiat n
mod deosebit, iar urmasul sau, Ludovic al XIV-
lea - Regele Soare, incoronat de asemenea la
Reims n 1654, a baut toata viata numai vin din
regiunea Champagne.

Dar, cultura vitei-de-vie, raspanditd — cum
am vazut — destul de mult pe Tntinsul provin-
ciei, nu Tnsemna Tnca si sampanie. Exista, ce-i
drept, o particularitate observata mai ales in
zona viticold cuprinsa intre Reims, la nord, si
Ay si Epernay, la sud, unde vinul avea ciudata
proprietate de a ,fierbe” la inceputul prima-
verii, motiv pentru care localnicii l-au botezat
vinul dracului”.

Aceastd proprietate a spumarii a dat curs
cercetarilor. Se credea ca aceasta s-ar datora

influentei lunii, tinand cont de data Tmbutelierii
sau ca ar fi in legdturd cu seva primavaratica.
Astfel, s-a observat ca vinurile din aceast re-
giune au proprietatea naturala de a conserva,
dupa prima fermentare, o oarecare parte din
zahar, care determina o noua fermentare la
venirea primaverii.

Asemenea fenomene se petreceau Tnsa si
cu alte vinuri produse aiurea. Folosind aceasta
caracteristicd, viticultorii din Limoux au reusit
sa producd incd din 1544 (data atestata docu-
mentar) un vin spumant care s-a bucurat de o
deosebitd apreciere chiar la Curtea regala a lui
Francisc . Intre altele, era vinul preferat al lui
Ludovic al XIllI-lea (1610-1643). lata, asadar,
probat documentar, ca vinul spumant (sampa-
nia) nu s-a nascut in Champagne, ci in Limoux,
aceasta micutd localitate dintr-un departament
sudic al Frantei, l'Aude, nu departe de Carcas-
sonne. In preajma anului 1670 Tns4, s-a produs
si Tn regiunea Champagne vinul spumant, cre-
atorul lui fiind chiar chelarul manastirii bene-
dictine Hautvillers, pe numele sau Dom Pierre
Perignon (1638-1715).

Dom Perignon - cum a ramas in istoria
viticulturii datoritd rangului sdu canonic - s-a
nascut in anul 1638, Tn orasul Sainte-Menego-
uld din departamentul Marne (regiunea Cham-
pagne). Tatal sau fusese grefier, facand parte
din Tnalta burghezie a orasului. Tn 1658, tanarul
Pierre devine calugar la manastirea Saint-Van-
nes din Verdun, unde i sunt incredintate dife-
rite functii: mai intai administrator, insarcinat
cu gestiunea financiara, exploatarea padurilor
si a culturilor manastirii si, in cele din urma,
chelar al manastirii Hautvillers. Spre sfarsitul
vietii a fost staret al capelei Saint-Nivard. Sub
impulsul sau, plantatiile viticole ale manastirii
au ajuns la 70 ha. Era o persoana Tnzestrata
cu o deosebita intuitie, inteligenta si cu un ra-
finat simt de percepere a calitatilor. Se spune
ca avea o sensibilitate particulard a gustului
atat de dezvoltata Tncat, dintr-un cos cu stru-
guri proaspeti, gustandu-i, putea sa-i sorteze
dupa solul care i-a produs si dupa soiuri, apoi
sa-i asocieze Tn asa fel Tnct sa obtind vinul
cel mai bun. Datoritd lui Dom Perignon vinurile
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din Hautvillers au capatat o mare notorietate.
La Tndemnul lui s-au construit teascuri, crame,
hrube. A spune ca Dom Perignon este ,inven-
tatorul sampaniei” este o eroare, dar a spune
cd el este ,creatorul sampaniei” este un ade-
var. Si aceasta din mai multe motive.

Dom Perignon are meritul nu numai de a fi
realizat tehnologia de producere a sampaniei,
dar tot el a avut ideea, ce s-a dovedit deosebit
de fericitd, de a amesteca diversele vinuri din
regiunea viticola Champagne nu pentru a mas-
ca anumite defecte, ci cu scopul obtinerii unui
vin de o calitate superioard, sinteza a calitatilor
proprii fiecdrui component din amestec, reali-
zand astfel un produs ce depaseste cu mult
simpla aditionare a trasaturilor pozitive ale
soiurilor utilizate.

Calitatea de chelar al manastirii Haut-
villers, migala si priceperea cu care a stiut
sa experimenteze pana la reusita producerii
vinului spumant, au facut pe multi sa vadd Tn
Dom Perignon un gourmet (un rafinat degus-
tator) al acestor produse. In realitate a fost o
personalitate care a starnit uimirea contempo-
ranilor s, iar gazeta ,Mercure de France”, n
numarul sau din noiembrie 1727, 1l caracteriza
pe inventivul producator: ,Acest canonic ce ar
parea pentru unii gourmet, nu bea niciodata
vin si traia aproape numai cu lactate si fructe”.
Marile descoperiri presupun multd intuitie si
o perfectd cunoastere a fenomenului supus
experimentului!

Dar, la producerea sampaniei au mai con-
curat multi factori. Unul dintre ei a fost... dopul.
Intre multele plante originare de pe continentul
american s-a numarat si arborele de pluta din
al cdrui tesut secundar spongios s-au obtinut
primele dopuri de pluta. Dom Perignon, tot el,
a avut ideea Tnlocuirii vechilor cepuri de lemn
folosite pana atunci cu dopuri de pluta, utiliza-
rea lor dovedindu-se de o importanta deose-
bita atat in procesul de fermentare, cét si la
comercializarea produsului dupd degorjare.

Tn fine, tot el - pentru a studia spuma - se
servea de eprubete inguste si Tnalte. Ele stau
la originea celebrelor pahare de astdzi numi-
te flites a Champagne”. Activitatea lui Dom
Perignon a continuat cu aceeasi staruinta pana
la o varstd extrem de Tnaintata. Orb fiind Tn ul-
timii ani de viatd, cerea sd i se aducd diferite
esantioane de struguri din diverse terenuri. El
le degusta incet, medita si indica Tn ce proportii
trebuiau amestecati.

Pe ldngd savoarea intensd pe care o are, vinul este o licoare cu numeroase
proprietdti terapeutice. Descoperd ce-l face atdt de sdndtos si cum iti e de

folos.

VINUL,

MEDICAMENT-MINUNE

Vinul rosu este bogat in resveratrol,
un antioxidant puternic care se gaseste
n coaja boabelor de struguri. De ase-
menea, acesta contine potasiu, fluor,
fosfor, colind (vitamina din complexul
B), flavonoide si alte substante nutritive
care asigura buna functionare a organis-
mului. Cu toate acestea, bautura poate fi
considerata medicament atata timp cat
este consumata cu moderatie.

TINE GLICEMIA SUB CONTROL

Resveratrolul ajuta la reducerea ni-
velului de zahar din sange, fiind de un
real folos pentru persoanele care sufera
de diabet. 0 doza de 250 mg de resvera-
trol pe zi este suficienta pentru a mentine
sub control glicemia, mai ales n cazul di-
abeticilor. Consumul de vin ajuta si la pre-
venira problemelor de memorie (maladia
Alzheimer, dementa etc.), deoarece sub-
stantele din compozitia bauturii impiedica
formarea unei proteine numite beta-ami-
loid, care declanseaza, de obicei, boli la
nivelul sistemului nervos.

MENTINE SANATATEA ARTERELOR

Polifenolii din compozitia vinului
rosu au capacitatea de a preveni atat
debutul, cat si evolutia aterosclerozei.
Aceasta afectiune cardiovasculara se
manifestd prin depunerea de grasimi si
calciu pe artere, ducand la Tnrautatirea
circulatiei sngelui catre organele vitale.

TE AJUTA SA Al
UN SOMN LINISTIT

Daca adormi greu sau te trezesti de
multe ori Tn timpul noptii, bea un pahar
cu vin rosu Tnainte de culcare. Aceasta
bdutura contine melatoning, o substan-
ta care, in mod normal, este secretata
de creier si este responsabild de in-
ducerea somnului. Melatonina are si
proprietdti antiimbatranire si antican-
cerigene care mentin pielea frumoasa
si trupul sanatos.

REDUCE COLESTEROLUL
DIN SANGE

Tntr-un studiu al Universitatii Com-
plutense, din Madrid, se arata ca vinul
rosu poate reduce nivelul colesterolului
din sange, gratie antioxidantilor pe care
ii contine. Astfel, riscul de a suferi de
boli vasculare precum infarctul sau ac-
cidentul vascular cerebral este cu mult
mai redus Tn cazul celor care beau vin,
spre deosebire de al celor care prefera
alte bauturi.

SFATUL SPECIALISTULUI

Vinul este considerat un aliment-me-
dicament, deoarece contracareaza efec-
tele nocive ale radicalilor liberi asupra
organismului, previne aparitia imbatra-
nirii premature, Tmbunatateste digestia,
accelereaza metabolismul, creste tonu-
sul fizic si combate starea de astenie,
oboseala si depresia. Cu toate acestea.
femeile Tnsarcinate sau care alapteaza
si persoanele cu afectiuni hepatice, epi-
lepsie sau care au probleme renale grave
ar trebui sa evite consumul de vin rosu.
Altfel, se poate bea cate un pahar cu vin
zi de zi, la masa de pranz sau de seara.




Apireniroziextratimpuriu
(Apirenjroz timpuriu)

Soi apiren (fara seminte) cu maturare extratimpurie (epoca Perla de Csaba) pentru consum in stare
proaspata si procesare tehnologica (compot, marinate, dulceturi, stafide etc.).

95% lastari fertili.
pana la 27% Brix.
la nivelul soiurilor Perla de Csaba si Chasselas blanc.
depaseste 10 tone si se regleaza in functie de destinatia recoltei.

procent scazut de ochi pieriti; numar redus
de tratamente chimice.
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