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STAREA ACTUAL  I TENDIN ELE 
DE DEZVOLTARE A POMICULTURII 
ÎN REPUBLICA MOLDOVA 
Constantin DADU, doctor habilitat, profesor, Mihail RAPCEA, 
doctor habilitat, profesor, Ilie DONICA, doctor habilitat, profesor, 
Victor BUCARCIUC, doctor habilitat, profesor, Vasile MLADINOI, 
doctor în economie, Arcadie COROID,  doctor în  agricultur ,  Ion 
GROSU, doctor în  agricultur , Institutul tiin ifico-Practic de 
Horticultur  i Tehnologii Alimentare

Pomicultura Republicii Moldova, de-a lungul secole-
lor, a fost una dintre ramurile de baz  ale agriculturii i 
economiei rii. Ocupând circa 3–4% din terenurile agri-
cole ale republicii, ramura asigura pân  la 16% din veni-
tul net ob inut de la comercializarea produc iei agricole. 

Fructele, datorit  calit ilor alimentare i curative de-
osebite, sunt considerate unul dintre cele mai r spân-
dite produse care se bucur  de o cerere permanent . 
Analizând partea economic  a dezvolt rii pomiculturii 
republicii din perioada anterioar  a a-numitelor reforme 
în agricultur , se poate afirma c  în ramur , dup  finali-
zarea socializ rii planta iilor pomicole i bacifere i con-
solidarea sectorului public (colhozurilor, sovhozurilor i 
a altor întreprinderi de stat), predominau colhozurile, c -
rora, conform recens mântului planta iilor pomicole din 
a. 1970, le revenea 63,3% din suprafa a total  pe repu-
blic , sovhozurilor i altor întreprinderi de stat –   18,2%, 
iar sectorului individual  –  18,5%.

C tre anii '60 ai secolului XX, suprafa a planta iilor po-
micole s-a extins pân  la 181 mii ha, ceea ce constituie 
o majorare de 5,5 ori fa  de indicatorul analogic din anul 
1945, recolta global   s-a m rit pân  la 250 mii t, ceea ce 
echivaleaz  cu o sporire de 3,2 ori, iar produc ia medie – 
pân  la 42,3 q/ha fa  de 28,7 q/ha anterior (tab. 1).

Conform datelor prezentate în tabelul 1, tendin a de 
cre tere a productivit ii i a recoltei globale de fructe 
s-a men inut pân  în anii 1986–1990, pân  la privati-
zarea planta iilor pomicole. Extinderea suprafe ei plan-
ta iilor s-a men inut pân  în a. 1993, când a fost atins  
suprafa a de 251 mii ha.

Tabelul 1 
Indicatorii principali privind produc ia medie de fructe în Republica Moldova 

din perioada postbelic  (pân  la 1990)

Anii Suprafa a total , 
mii ha

Din care planta ii 
pe rod

Recolta global , 
mii t

Produc ia medie, 
q/ha

1945 33 28 79,0 28,7
1946–1950 - - - 38,8
1951–1955 - - 103,3 30,5
1956–1960 123,5 39,6 152,8 39,6
1961–1965 181,0 67,5 249,1 42,9
1966–1970 176,8 - 588,0 60,9
1971–1975 164,4 117,2 786 65,9
1976–1980 172,2 118,6 822 68,8
1981–1985 193,2 117,2 858 71,4
1986–1990 219,8 136,4 1043 74,6

De men ionat c  în perioada de pân  la privatizare 
au fost ob inu i cei mai înal i indicatori privind: 

- suprafa a planta iilor – 251 mii ha;
- produc ia medie a planta iilor – 106,5 q/ha; 
- recolta global   – 1 352 mii t;
- nivelul rentabilit ii – circa 100%.
Natura parc  într-adins a contribuit la  ob inerea ce-

lor mai înal i indicatori privind produc ia de fructe anume 
în anii anteriori crizei.

Deetatizarea i privatizarea planta iilor pomicole i 
bacifere ini iate la începutul anilor '90 ai secolului XX au 
generat: f râmi area în mai multe localit i a masivelor 
de planta ii pomicole moderne, fapt care a dus la apari-
ia unui num r mare de proprietari de livezi. Astfel, con-
form recens mântului planta iilor pomicole i bacifere 
din anul 1994, în republic  activau 21 376 de gospod rii 
cu planta ii fructifere mici, proprietarii c rora erau l sa i 
la voia sor ii, f r  asigur ri tehnico-materiale, deservire 
agrotehnic , consultan  etc., fapt care a generat re-
ducerea productivit ii. În tabelul 2 sunt prezentate re-
zultatele activit ii gospod riilor pomicole din perioada 
postprivatizare.

Sc derea brusc  a productivit ii planta iilor fructife-
re în mare m sur  se explic  i prin faptul c  în perioa-
da de criz , din team  de a risca mijloacele financiare 
modeste în condi iile declinului, nu s-au g sit agen i 
economici care s  investeasc  în pomicultur . În aces-
te condi ii, renovarea planta iilor pomicole practic a fost 
stopat . Astfel, în anii 1997–1999 au fost plantate doar 
câte 200 ha. Ca urmare,  are loc învechirea planta iilor 
i diminuarea productivit ii. Consecin ele crizei econo-

mice, gre elile comise în perioada privatiz rii planta iilor 
pomicole, nerespectarea tehnologiilor de produc ie, pre-
cum i impactul altor factori nefavorabili au contribuit la 
crearea  în pomicultura republicii a situa iei când produc-
tivitatea lor din an în an s-a stabilizat în medie la nivel de 
3–4 t/ha, fapt confirmat de datele prezentate în tabelul 2 
referitoare la randamentul planta iilor pe parcursul anilor 
1991–2016, cu excep ia anului 2016.

Perioada anilor 1996–2000 se caracterizeaz  prin 
cea mai mic   productivitate – 29 q/ha, în special anul 
1999 – 9,6 q/ha.

Privatizarea a contribuit i la perfec ionarea for-
melor organizatorico-juridice de activitate a agen ilor 
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Tabelul 2
Indicatorii principali privind producerea de fructe în perioada postprivatizare

Anii Suprafa a total , 
mii ha

Din care planta ii 
pe rod

Recolta global , 
mii t

Produc ia medie, 
q/ha

1991–1995 230,8 161,3 698,1 42,0
1996–2000 155,5 142,2 445,4 29,0
2001–2005 115,5 110,0 415,6 37,8
2006-2010 113,3 98,5 321,5 38,6
2011–2015 123,7 96,1 432,0 45,0

2016 134,6 110,1 595,7 53,4

economici prin completarea cu un ir de forme noi de 
gospod rire: întreprinderi agricole, inclusiv coopera-
tive agricole de producere, întreprinderi intergospo-
d re ti, gospod rii r ne ti, asocia ii de gospod rii 

r ne ti, societ i pe ac iuni, SRL-uri, întreprinderi 
agricole individuale, gospod rii auxiliare i întov r -
iri pomicole.

Din multiplele forme de gospod rire, ap rute dup  
privatizarea planta iilor fructifere, actualmente s-au ma-
nifestat ca cele mai viabile i efective urm toarele:

- întreprinderi agricole, c rora le revine 36,4% din 
suprafa a total ;

- gospod rii r ne ti (de fermieri) – 48,4%;
- gospod rii auxiliare i întov r iri pomicole – 

15,2%.
Productivitatea planta iilor acestor forme de gospo-

d rire în a. 2016 a fost diferit : în întreprinderile agrico-
le – 58,2 q/ha, în gospod riile r ne ti (de fermieri) – 
54,3 q/ha i în gospod riile auxiliare i întov r irile po-
micole – 42,1 q/ha, fa  de media pe ar  – 53,4 q/ha.

Direc ia strategic  de dezvoltare a pomiculturii con-
st  în exploatarea eficient  a planta iilor existente i 
înlocuirea succesiv  a acestora cu planta ii intensive i 
superintensive, cu sortiment modern, tehnologii avansa-
te, care asigur  intrarea timpurie pe rod i productivitate 
înalt  de fructe competitive.

În acest context, Concep ia i Programul de dezvol-
tare durabil  a pomiculturii Republicii Moldova prev d 
cre terea esen ial  a productivit ii planta iilor pomicole, 
bacifere i îmbun t irea calit ii produc iei, ca factori 
decisivi privind sporirea competitivit ii i promov rii pro-
duc iei pomicole autohtone atât pe pia a oriental , cât i 
pe cea occidental . 

În scopul amelior rii situa iei nefavorabile în pomi-
cultura rii, reducerii efectului negativ în urma gre elilor 
comise în perioada privatiz rii livezilor este binevenit  
consolidarea cotelor-p r i cu care au fost împropriet ri i 

ranii.
Prioritate, în raport cu celelalte specii pomicole, se 

acord  culturilor nucifere i sâmburoase, produc ia c -
rora pe plan mondial, în special pe pia a rilor europe-
ne, este solicitat  în propor ii tot mai mari i la pre uri 
rezonabile.

Înfiin area planta iilor noi va fi efectuat  conform 
proiectelor tiin ific fundamentate, bazate pe tehnologii 
moderne, economisitoare de resurse energetice i  ma-
teriale, orientate spre optimizarea structurii pomologice, 
dictat  de cerin ele pie ei de desfacere, utilizarea cât 
mai deplin  a poten ialului ecologic, biologic, tehnologic, 

organizatoric, caracteristice fiec rui sector de teren i 
unit i agricole.

Un rol primordial, din multitudinea de factori care 
duc la cre terea poten ialului de producere, a stabilit ii 
recoltelor de fructe calitative, îl are introducerea de noi 
soiuri i portaltoaie cu capacitate maxim  de asimilare 
fotosintetic , de utilizare a elementelor fertilizante i a 
apei din sol, imune la boli sau cu rezisten  sporit  la 
maladii i d un tori. În Catalogul soiurilor de plante care 
se cultiv  în Republica Moldova sunt înregistrate 328 de 
soiuri pomicole, specii bacifere i c p un, 36 de specii 
i biotipuri de portaltoi. Totodat , sunt înregistrate pen-

tru testare în condi ii de produc ie înc  161 de soiuri. 
Ponderea soiurilor create la Institut constituie cca 86 de 
cultivaruri, sau peste 26% din lista principal . 

M rul este reprezentat prin 77 de soiuri cu epoci di-
ferite de coacere a fructelor, inclusiv 15 create la Institut. 
Sortimentul este ajustat, în func ie de  cerin ele pie ei, 
cu soiuri care se cultiv  în majoritatea rilor UE: Early 
Geneva, Vista Bella, Akane, Braeburn i clonele, Fugi i 
clonele, Delicious i clonele, Granny Smith, Gala i mai 
multe clone ale acestui soi etc. Comisia de Stat pentru 
Testarea Soiurilor de Plante i Institutul, în ultimii ani, 
au propus spre implementare 29 de soiuri de m r, imu-
ne i rezistente la rap n, de toate epocile de coacere a 
fructelor – de la cele mai timpurii pân  la cele mai târ-
zii, dintre care 14 create la Institut (Romus 2, Romus 3, 
Primula, Redfree, Prima, Coredis, Coredana, Coredem, 
Pionier, Remo, Rewena, Sir Prize, Priam, Generos, Iz-
vora , Coreal, Coredova, Coreprim, Coredar, Coreor, 
Corelita, Coreagat, Corejuno, Corealor, Coretard, Crim-
son Crisp, Dalinete, Inored, Florina), care pot fi cultivate 
f r  stropiri contra acestei boli. Fructele acestor soiuri 
sunt bune atât pentru utilizarea în stare proasp t , cât i 
pentru ob inerea materiei prime ecologice pentru diferite 
produse ale prelucr rii, inclusiv pentru alimenta ia copii-
lor.  În acest sens, un imperativ al vremii este ca fabricile 
de procesare a produc iei s  posede p mântul necesar 
i planta ii proprii pentru producerea materieii prime, cu 

atât mai mult c  utilizarea stropirilor i cheltuielile în li-
vezile de m r care includ astfel de soiuri se reduc cu 
60 la sut ! Se propune ca la înfiin area livezilor noi s  
se in  cont de acest fapt i în structura planta iilor s  
se  introduc  nu mai pu in de 35–45% din suprafe e cu 
astfel de soiuri. 

Sortimentul p rului este reprezentat prin 22 de soiuri, 
la fel începând de la cele mai timpurii pân  la cele mai 
târzii, dintre care 5 sunt create la Institut. Un neajuns 
pentru cultura p rului este posibilitatea sc zut  de p s-
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trare a fructelor, dat fiind c  acestea trebuie p strate în 
frigidere separat de orice alte fructe care duc la coace-
rea lor mai timpurie.

O cultur  uitat  pe nedrept de c tre industria prelu-
cr toare, i aceast  uitare  poate fi considerat  drept o 
crim  fa  de specie, consumatori i mai ales fa  de co-
pii, este gutuiul. La Institut au fost create toate cele 10 
soiuri înregistrate care, fiind testate în Olanda, au produs 
cele mai bune  p reri privind atât produc ia de fructe, cât 
i calitatea lor excep ional . Soiurile noi autohtone reduc 

procentul de de euri la prelucrare cu 50 la sut  fa  de 
soiurile vechi, sunt pretabile c tre intensivizare, iar fiind 
plantate la distan e de 4x2 m, pot da produc ii sporite de 
peste 60 t/ha. Valorificarea lor în produc ie este mult mai 
eficient  comparativ cu alte specii, deoarece gutuiul cere 
protec ie numai contra moniliei, p t rii brune, i a unor 
d un tori ce necesit  3-4 stropiri. Acest lucru  favorizeaz  
mult ob inerea produsului organic. În acela i timp, este 
bine cunoscut c  produsele prelucr rii fructelor de gutui 
sunt solicitate pe orice pia  i sunt de neînlocuit datorit  
calit ilor lor i con inutului bogat în diferite substan e bio-
logic active necesare organismului uman.

Sortimentul prunului include 29 de soiuri, dintre care 
13 create la Institut. Conveierul de fructe de prun începe 
cu cel mai timpuriu soi – Ruth Gerschtetter, i continu  
cu cele mai t rzii cultivaruri – Super Prezident, Pozd-
niaia Hramova i Prezident.  Fructele soiurilor cu coace-
re tardiv  se pot p stra în condi ii de frigider 100-140 de 
zile i mai mult. 

La cultura piersicului sunt înregistrate în Catalog 24 
de cultivaruri care împreun  cu înc   18 soiuri destinate 

pentru  încercarea în produc ie asigur  un conveier de 
fructe de la cele mai timpurii, precum este Alb Timpuriu 
care deschide sezonul de piersice la 20–30 iunie,  pân  
la cele mai târzii – G lbenica i Moldavschi Pozdnii (01–
20 septembrie), cu p strare bun  a fructelor în frigider 
pân  la 30-40 de zile. Din totalitatea de soiuri înregistra-
te 8 sunt create la Institut.

Caisul este reprezentat în Catalog prin 20 de soiuri 
în lista principal  i 7 în lista pentru testarea în produc-
ie. Conveierul de fructe începe cu soiurile NJA 42, Tsu-
nami i Bucuria, la care coacerea fructelor are loc la 05–
25 iunie, i Raduga, Sirena, Sulmona (între 25 iulie i 
05 august). Din soiurile înregistrate 9 sunt create la Institut.

Sezonul de fructe pomicole proaspete produse în Re-
publica Moldova este deschis de c tre cire . Pentru pro-
duc ie, la cultura cire ului, sunt înregistrate 35 de soiuri în 
lista principal  i 3 soiuri pentru testarea în condi ii de pro-
duc ie. Dintre ele 5 sunt create la Institut. Cele mai timpurii, 
la care perioada de coacere a fructelor este de la 20 mai 
i începutul lunii iunie,  sunt Cea mai Timpurie, Chi iniov-

scaia, Bigarreau Burlat, Bigarreau Morro i altele, iar cele 
mai târzii, la care fructele se coc la sfâr itul lunii iunie–înce-
putul lui iulie, sunt Poleana i Pozdniaia Lermontova.

Sortimentul vi inului include 13 soiuri cu o perioad  
de coacere i recoltare a fructelor de la 01–12 iunie la  
soiul Ranniaia 2 i pân  la sfâr itul lunii iulie–începutul 
lunii august la soiul Lutowka. Din 13 soiuri înregistrate 2 
sunt create la Institut – Ranniaia 2 i M rioara.

De men ionat c  în Programul de dezvoltare a horti-
culturii (2013–2020) este prev zut  majorarea ponderii 
speciilor drupacee în structura speciilor pomicole.  
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În Programul Na ional pentru dezvoltarea culturilor 
nucifere pân  în anul 2020 este stipulat c  în condi ii-
le economiei de pia , nucul, migdalul i alunul repre-
zint  unicele plante pomicole care necesit  cele mai 
reduse fonduri pentru înfiin area i exploatarea plan-
ta iilor comerciale cu un profit esen ial. Extinderea i 
modernizarea culturii nucului, migdalului i alunului 
vor contribui la sporirea considerabil  a volumului 
produc iei nucifere, cre terea exportului i asigurarea 
industriei alimentare cu materie prim  de calitate su-
perioar , ceea ce  va contribui la îmbun t irea nive-
lului de trai al popula iei.

Nucul este reprezentat în Registru prin 34 de soiuri 
în lista principal  – 5 soiuri str ine i 29 create în Repu-
blica Moldova.  În lista de soiuri pentru testare în condi ii 
de produc ie sunt înregistrate înc  8 soiuri str ine.  Din 
soiurile Republicii Moldova 8 sunt create la Institut, 8 la 
Gr dina Botanic  (Institut), 5 la Întreprinderea pentru 
silvicultur  „Iargara”,  4 la SRL „Gospodarul–Rediu”, 2 
la SRL „Pepiniera Pomicol  Voine ti” i 2 la „SC AMG-
KERNEL SRL”.

Datorit  lucr rilor de introducere i cercetare a com-
port rii soiurilor str ine i de creare a soiurilor locale, 
în Republica Moldova cu succes se cultiv  migdalul. 
Specia este reprezentat  prin 8 soiuri, dintre care 6 
sunt create la Institut. Soiurile create se deosebesc prin 
adaptivitate înalt  la condi iile pedoclimatice ale zonelor 
pomicole de Centru, de Sud i de Sud-Est.

Alunul este reprezentat prin 4 cultivaruri str ine în 
lista principal  i 17 în lista de soiuri pentru testare în 
condi ii de produc ie.  

Cornul enum r  în Registru patru soiuri create la 
Institut. La Curmalul de China  sunt înregistrate 5 so-
iuri, dintre care 1 este creat la Institut. C tina-alb  este 
reprezentat  prin 13 soiuri,  m ce ul include 2 soiuri,  
scoru ul negru la fel 2 soiuri. 

La speciile bacifere sunt înregistrate 2 soiuri de zme-
ur, 6 de coac z-negru, 1 de coac z- ro u, 2 de agri , 3 
de c p un, 1 de mur, 4 de afin i 1 de goji.

Soiul este parte integrant  a tehnologiilor moderne 
de producere a fructelor. La ora actual  se propun pro-
duc torilor de fructe noi tehnologii performante, care 
reduc cu mult cheltuielile de produc ie. Astfel, imple-
mentarea tehnologiei noi de producere a merelor pentru 
prelucrare industrial  d  posibilitatea de a m ri nivelul 
lucr rilor mecanizate cu 6–8% i totodat  de a mic o-
ra cheltuielile energetice cu 25–30%. Planta iile de prun 
înfiin ate cu soiuri autohtone performante dup  tehnolo-
gia nou  sunt mai productive de 1,2 ori. În planta iile de 
tip „tatura” venitul spore te de 1,6 ori în compara ie cu 
tehnologia tradi ional . Tehnologia nou  de producere 
a fructelor de piersic asigur  reducerea cheltuielilor de 
munc  cu cel pu in 30% i de dou  ori în cazul utiliz rii 
coroanei de tip „tatura”.

Tehnologia nou  de producere a fructelor de vi in 
garanteaz  reducerea cheltuielilor de munc  pân  la 
72%. Totodat , venitul de la comercializarea fructelor 
spore te de 2,1-2,4 ori comparativ cu prototipul tehnolo-
giei tradi ionale. 

Conform Concep iei i Programului de Dezvoltare 
a Pomiculturii în Republica Moldova, pân  în anii 2020 
se prevede ca suprafa a ocupat  de livezi s  fie de 90–
100 mii ha, cu un volum de produc e de 0,98–1 mil. tone 

de fructe. Aceasta este imposibil f r  a crea livezi de tip 
nou intensive i superintensive. În acest context, Institu-
tul vine nu numai cu propuneri concrete, ci i cu realiz ri 
anumite. Este necesar de a reînfiin a pepiniera-nucleu 
în cadrul Institutului pentru producerea materialului cu 
proprit i biologice sporite, în scopul fond rii planta ii-
lor-mam  de categoria „Baz ” de ramuri-altoi, portaltoi, 
semin e, marcote, buta i, stoloni. Este necesar  reani-
marea unei astfel de planta ii pe o suprafa  de circa 
20 hectare cu peste 200 de soiuri din speciile pomicole 
autorizate i de perspectiv  pentru republic , în scopul 
îndestul rii tuturor pepinierelor rii noastre cu material 
de înmul ire. Astfel, conform Regulamentului elaborat i 
aprobat prin ordin de c tre Ministerul Agriculturii i In-
dustriei  Alimentare, a fost preconizat ca din anul 2008 
pepinierele din Republica Moldova s  înceap  procesul 
de trecere la producerea materialului s ditor de cate-
gorie „Certificat”, cu trecerea total  la acest sistem din 
anul 2010. Îns , odat  cu reforma din anul 2008 privind 
crearea Institu iei Publice Institutul tiin ifico-Practic de 
Horticultur  i Tehnologii Alimentare procesul de trecere 
la producerea materialului s ditor de categorie „Certifi-
cat” a fost stopat. În acest context este necesar de a fi 
întreprinse m suri urgente:

-   consolidarea terenurilor i asocierea produc tori-
lor de material s ditor;

- crearea unui num r anumit de pepiniere specia-
lizate i intensificarea controlului asupra înmul irii, pu-
rit ii genetice i calit ii materialului s ditor produs în 
strict  conformitate cu legisla ia în vigoare;

- continuarea deviroz rii soiurilor recent omologate, 
autorizate i de perspectiv  pentru Republica Moldova;

- procurarea i introducerea în produc ie a unor por-
taltoaie vegetative noi libere de virusuri de peste hotare-
le republicii pentru toate speciile pomicole;

- crearea în cadrul Institutului i în pepinierele spe-
cializate a marcotierelor i a planta iilor de portaltoaie 
semincere cu clone devirozate;

- introducerea de urgen  a modific rilor la Legea 
Bugetului pentru anii ulteriori, care ar prevedea ca din 
sursele financiare  alocate pentru subven ionarea po-
miculturii nu mai pu in de 40%  s  fie orientate pentru 
crearea i dezvoltarea bazei materiale a pepinieritului 
pomicol, în scopul trecerii la producerea materialului s -
ditor liber de viroze, certificat.

Implementarea în produc ie a materialului s ditor 
devirozat autohton asigur :

- sporirea cu 25–30% a ponderii de  prindere a alto-
irilor în pepinier ; 

- adaptivitatea sporit  a pomilor în condi iile Republi-
cii Moldova; 

- facilitarea cre rii planta iilor intensive i superinten-
sive; 

- intrarea mai timpurie pe rod a planta iilor; 
- ob inerea recoltelor sporite cu 20–30% fa  de pro-

totipul existent; 
- mic orarea cheltuielilor de produc ie;
- optimizarea mai lejer  a st rii fitosanitare în plan-

ta ii; 
- longevitate efectiv  a pomilor i planta iilor de pro-

duc ie; 
- ob inerea produc iilor de fructe de înalt  calitate, a 

produsului organic i a competitivit ii pe pia .
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REFLEC II ECONOMICE 
PRIVIND ACTIVITATEA 
FORMELOR DE GOSPOD RIRE 
ÎN POMICULTUR  LA DIFERITE 
ETAPE DE DEZVOLTARE
Vasile MLADINOI, dr. în economie, conferen iar cercet tor, 
Institutul tiin ifico-Practic de Horticultur  i Tehnologii 
Alimentare

  CZU:631.1:336.5Combaterea integrat  a patogenilor i d un torilor la 
plantele pomicole este foarte complicat  din cauza nu-
m rului mare de specii de insecte i acarieni, precum i 
a sensibilit ii soiurilor existente în culturi. Toate acestea 
oblig  pe fermieri s  execute un num r mare de trata-
mente cu pesticide, care atrag dup  sine o serie de nea-
junsuri: reziduuri toxice în sol i fructe, apari ia de noi or-
ganisme mai rezistente la pesticide, distrugerea faunei 
folositoare din ecosistemul pomicol i altele. 

Reie ind din cele men ionate, Institutul vine în ajuto-
rul produc torilor de fructe cu propuneri tiin ific i prac-
tic argumentate de a simplifica m surile de protec ie fito-
sanitar  a planta iilor pomicole. Una dintre acestea este 
monitorizarea principalilor d un tori cu ajutorul capca-
nelor feromonale. Prin acest procedeu, num rul de tra-
tamente se reduce pân  la zero pentru unii d un tori ca 
minierii frunzelor, molia pieli ei, iar pentru al ii (minierul i 
viermele fructelor) se reduce la 1-2 tratamente cu pes-
ticide. În diferite experien e s-a constatat c  cantitatea 
de produs chimic utilizat este de 2–22 de litri sau un ki-
logram de substan  activ  la 1 ha fa  de 47–102 kg/ha 
în planta iile obi nuite. 

Referitor la fertilizarea solului propunem, oriunde e 
posibil, înlocuirea îngr mintelor chimice cu cele or-
ganice, respectiv, gunoi de grajd fermentat, mrani , 
compost. Îngr mintele chimice s  fie aplicate numai 
pe baza buletinelor de analize eliberate de laboratoarele 
de agrochimie, care in cont de componentele chimice 
existente în sol, de cantitatea de elemente extrase de 
recolta anului precedent i de cea existent  în ramurile 
pomilor etc. 

Totodat , s-a  stabilit experimental c  îngr mintele 
aplicate în sol sunt utilizate în propor ie de 30–35% de 
c tre pomii i arbu tii fructiferi, restul pierzându-se prin 
levigare i retrogradare în forme inaccesibile sistemului 
radicular. 

În afar  de fertilizarea solului, se propune concomi-
tent cu stropitul i fertilizarea  direct  pe frunze a plante-
lor, deoarece în acest caz ele utilizeaz  în mare m sur   
nutrien ii care se aplic  foliar, ob inându-se produc ii mai 
mari (cu 23–55%) i ecologice de calitate superioar  a 
fructelor ca m rime, gust, transportabilitate i îndeosebi 
aspect exterior privind culoarea lor. Totodat , prin aplica-
rea acestor metode se reduc costurile de fertilizare, iar 
profitul net este mai mare de 1,5-2 ori comparativ cu apli-
carea îngr mintelor în sol. Fertilizarea foliar  asigur  
i o protec ie ecologic  integral  a mediului înconjur tor.

În final trebuie de men ionat c  ofertele tiin ific argu-
mentate în vederea dezvolt rii durabile a ramurii pomi-
cole în Republica Moldova, precum sunt soiurile perfor-
mante nou create i introduse, tehnologiile de producere 
a fructelor pentru utilizare în stare proasp t  i prelucra-
re, sistemul de producere a materialului s ditor deviro-
zat, procedeele de combatere a bolilor i d un torilor, 
fertilizarea solului i cea direct  a plantelor au la baz  
cercet ri recente de ameliorare i genetic , fiziologie i 
biochimie vegetal , imunologie i biotehnologie. Aceste 
cercet ri, precum i experien ele efectuate în cadrul In-
stitutului i cele de implementare în planta iile pomicole 
ale fermierilor au demonstrat o viabilitate incontestabil  
a direc iilor de baz  pentru restabilirea pe cale nou , mai 
efectiv  din punct de vedere cantitativ, calitativ i econo-
mic, a produc iei de fructe i a derivatelor lor.  

INTRODUCERE

Privind irul cronologic al anilor anteriori, se poate 
confirma c  pomicultura, ca i societatea, în dezvoltarea 
sa a trecut prin diferite etape în care, mai ales în secolul 
XX, au avut loc  transform ri radicale în ceea ce prive te 
esen a mijloacelor fixe de produc ie, din care fac parte i 
planta iile fructifere.

În perioada imediat postbelic , proprietatea a fost 
divizat  în proprietate public  sau de stat (care în agri-
cultur  includea dou  forme: proprietate de stat – sovho-
zuri i alte întreprinderi de stat, i proprietate coopera-
tiv-colhoznic  – colhozuri i alte întreprinderi de stat [4] 
i proprietate privat  cu formele organizatorico-juridice 

respective de gospod rire. Dup  privatizare, în pomicul-
tur  a ap rut un ir de forme noi de gospod rire, o parte 
dintre care ulterior, dup  anumite transform ri i modifi-
c ri, au disp rut, men inându-se doar cele mai viabile i 
eficiente: întreprinderi agricole; gospod rii r ne ti (de 
fermieri); gospod rii auxiliare i întov r iri pomicole. 
Scopul cercet rilor const  în evaluarea eficien ei com-
parative a activit ii formelor de gospod rire în pomicul-
tur  la diferite etape de dezvoltare.

 MATERIAL I METOD

Drept obiect de studiu  a servit evaluarea eficien ei 
comparative a formelor de gospod rire în pomicultur  
la diferite etape de dezvoltare a ramurii. Investiga iile 
s-au efectuat conform metodelor statistico-economic , 
monografic , comparativ  i  analizei în dinamic  etc.

Au fost utilizate materialele organelor superioare 
de statistic  ale Republicii Sovietice Socialiste Moldo-
vene ti i Republicii Moldova, Ministerului Agriculturii i 
Industriei Alimentare, precum i rezultatele cercet rilor 
savan ilor Institutului de Cercet ri pentru Pomicultur , 
inclusiv ale autorului.

REZULTATUL CERCET RILOR

În perioada postbelic  proprietatea ca atare a fost 
divizat  în proprietate public  sau proprietate de stat i 
proprietate privat , prioritar  fiind prima form .

Produc ia agricol   i  pomicol  era cultivat   în prin-
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cipal în cadrul colhozurilor i sovhozurilor, inclusiv în  
alte asocia ii de întreprinderi i gospod rii de stat.

Conform datelor recens mântului unional al live-
zilor i planta iilor bacifere din a. 1970, repartizarea 
acestora pe categorii de gospod rii este prezentat  
în tabelul 1 [1].

inând cont de datele din tabelul 1,  în sectorul 
public predomin  planta iile colhozurilor, asocia iilor 
intergospod re ti i ale altor gospod rii de stat, pon-
derea c rora constituie 63,3%, iar dintre grupurile de 
specii livezile de culturi s mân oase – 69,8%, urmate 
de cele sâmburoase – 52,9%, nucifere – 52,9% i ba-
cifere – 16,7%.

Analiza minu ioas  a dezvolt rii pomiculturii în anii 
anteriori, mai îndep rta i, confirm  c  odat  cu cre te-
rea indicilor  cantitativi (extinderea suprafe ei livezilor, 
sporirea productivit ii etc.) se amelioreaz  i indicii 
calitativi, cum ar fi cei ai eficien ei economice a pro-
duc iei de fructe, fapt confirmat de evaluarea activit ii 
economice de produc ie a colhozurilor din republic , 
în care a fost concentrat  majoritatea planta iilor fruc-
tifere (tab. 2).

Conform datelor din tabelul 2, produc ia medie a live-
zilor în anii 1971–1975,  comparativ cu perioada  1961–
1965, s-a m rit de 2 ori, iar fa  de anii 1966–1970 – 
de 1,2 ori. Concomitent cu cre terea producitivit ii au 
fost  reduse cheltuielile de munc , calculate la o ton   

Tabelul 1
Repartizarea planta iilor pomicole pe categorii de gospod rii i grupuri de specii, %

Categorii de
 gospod rii

Ponderea 
categoriei de 
gospod rii

Ponderea grupurilor de specii

s mân-
oase

sâmbu-
roase nucifere bacifere

Sectorul public, 
din care:
- colhozuri, asocia ii intergospod re ti (între-
prinderi) i alte gospod rii de stat

81,5

63,3

88,3

69,8

69,8

5239

59,5

40,5

66,7

16,7
- sovhozuri, sovhozuri-fabrici i alte gospod rii 
de stat 18,2 18,5 16,9 19,0 50,0
Sectorul privat 18,5 11,7 30,2 40,5 33,3
Total 100 100 100 100 100

Sursa: Elaborat în baza datelor din [1].

Tabelul 2
E  cien a economic  a produc iei de fructe în colhozurile din Republica Moldova 

pe anii 1961–1975

Indicii
În medie pe anii 1971–1974, în % 

fa  de 1961–19651961–1965 1966–1970 1971–1975
Produc ia medie, t/ha 3,57 5,85 7,05 197,5
Pre ul de cost, rub./t 118,0 124,0 130,0 119,2
Bene  ciul-net, rub./t 514,0 755,0 813,0 158,2
Cheltuieli de munc , om-or /t 328,0 117,0 89,0 37,4
Nivelul rentabilit ii, % 122,0 104,1 88,7 72,7 

Sursa: Elaborat în baza datelor Direc iei Centrale de Statistic  pe lâng  Sovietul Mini trilor al RSSM i Direc ia Central  
Statistic  a RSSM.

de fructe, de 3,7 ori i, respectiv, de 1,3 ori. Beneficiul-
net, calculat la 1 ha de planta ii pomicole pe parcursul 
perioadei investigate, s-a m rit de 1,6 ori i, respectiv,  
de circa 1,1 ori.

Conform studiului ulterior privind eficien a eco-
nomic  a produc iei de fructe,  principalii de in tori 
ai planta iilor pomicole sunt acelea i  colhozuri i 
sovhozuri (tab. 3). 

Luând în considerare datele prezentate în tabelul 
3,  în anii 1976–1980 colhozurilor le revenea 46,5%, în 
1981–1985 – 39,3%, iar sovhozurilor – 25,0 i, respec-
tiv,  33,0% din suprafa a total  de planta ii pomicole de 
172,2 mii ha i, respectiv, de 193,2 mii ha. Majorarea 
ponderii planta iilor sovhozurilor i reducerea p r ii col-
hozurilor s-au produs datorit  implement rii m surilor 
de  specializare a  produc iei, care presupunea unirea 
anumitor gospod rii în diferite organiza ii de tipul asoci-
a iilor agroindustriale ca „Moldtabacprom” i „Moldefiro-
masloprom” .a. sau al asocia iilor tiin ifice de produce-
re precum A P „Codru” (producerea materialului s ditor 
pomicol), A P „Vierul” (producerea materialului s ditor 
viticol) ori al altor întreprinderi specializate în produce-
rea anumitor produse agroalimentare etc.

Conform datelor prezentate în tabelul 3, productivi-
tatea planta iilor pomicole în sovhozuri în medie pe anii 
1976–1980 a fost mai mare, comparativ cu acela i indice 
ob inut în colhozuri, cu 11,7% (7,43 i 6,65 q/ha), în urm -
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torii cinci ani – cu 3,7% ( 7,31 i 7,05 q/ha). Calitatea mai 
înalt  a fructelor ob inute în sovhozuri este confirmat  i 
de pre ul mediu de vânzare a unui chintal  –  mai mare cu 
6,6 i 10,8%  fa  de indicele similar din colhozuri,  consti-
tuind pe cincinale  27,24  i, respectiv,  31,64 rub. Calita-
tea produselor pomicole  în ultima perioada investigat  a 
fost mai înalt  în compara ie cu cea din anii 1976–1980: 
în colhozuri –  cu 17%, în sovhozuri – cu 16,2%.  Produc-
tivitatea sporit  i calitatea înalt  a fructelor au contribuit 
la majorarea  considerabil  a costului produc iei globale 
de pe fiecare hectar de livad  – în colhozuri aceasta a 
sporit cu 24% i a constituit 2 109 rub.,  iar  în sovhozuri 
–  cu 14,3%, atingând nivelul de 2 313 rub.

Cre terea productivit ii livezilor i a planta iilor 
bacifere a generat reducerea considerabil  a cheltu-
ielilor de munc  calculate la o ton  de fructe – de la 
80 pân  la 75 om/ore în colhozuri i de la 83 pân  la 
78 om/ore în sovhozuri.  Produc ia global , calculat  
la 1 om/or , a sporit cu 32,3% în colhozuri i cu 21,6% 
în sovhozuri.

M surile întreprinse privind majorarea remuner rii 
muncii i modificarea pre urilor la mijloacele de produc-
ie i energetice au generat în anii 1981–1985 cre terea 

pre ului de cost al unei tone de fructe fa  de perioada 
anterioar :  în colhozuri  –  cu 21,1% , în sovhozuri  – cu 

Tabelul 3
E  cien a economic  a produc iei de fructe privind formele de proprietate public

Indicii
În medie pe anii

1981–1985, în % fa  
de 1976–19801976–1980 1981–1985

COLHOZURI
Suprafa a planta iilor, mii ha 80 76 95
Produc ia medie, t/ha 6,65 7,05 106
Pre ul de cost,  rub./t 138,1 167,3 121,1
Pre ul de vânzare, rub./t 255,8 299,2 117
Costul produc iei globale de pe 1ha, rub. 1701 2109 124
Cheltuieli de munc , om/ore:    la 1t 80 75 93,8
la 1ha 532 526 98,9
Bene  ciul, rub.:
 la 1t 117,7 131,9 112,1
la 1 ha 783 930 118,8
Nivelul rentabilit ii, % 85,2 78,8 -6,4 puncte

SOVHOZURI
Suprafa a planta iilor, mii ha 43 63,8 148,4
Produc ia medie, t/ha 7,43 7,31 98,4
Pre ul de cost, rub./t 156,9 193,0 123
Pre ul de vânzare, rub./t 272,4 316,4 116,2
Costul produc iei globale de pe 1ha, rub. 2024 2313 114,3
Cheltuieli de munc , om/ore: 
la 1t 83 78 94

la 1ha 617 573 92,9
Bene  ciul, rub.:
 la 1t 115 123,4 106,8

la 1 ha 858 902 105,1
Nivelul rentabilit ii, % 73,6 63,9 -9,7 puncte

23%. Îns  datorit  sporirii produc iei medii, cre terii  ca-
lit ii i a productivit ii muncii i a altor factori favorabili, 
suma beneficiului ob inut  de la un hectar de livad  pe 
rod s-a m rit în medie în colhozuri de la 783 pân  la 
930 rub., adic  cu 18,8% i în sovhozuri respectiv de la 
858 pân  la 902, sau cu 5,1%.

Cre terea beneficiului la un hectar vorbe te despre 
nivelul înalt de organizare a pomiculturii în republic  i 
modificarea tehnologiilor de producere a fructelor.

Producerea fructelor în colhozuri pe parcursul peri-
oadelor investigate a fost mai ieftin   cu 13,6%  i, res-
pectiv, 15,4%, fapt care, de rând cu munca mai produc-
tiv  a colhoznicilor, a contribuit la un nivel mai înalt al 
rentabilit ii în compara ie cu cel din sovhozuri – 14,9 
i 11,6%.

În perioada investigat  se observ  o anumit  redu-
cere a nivelului rentabilit ii produc iei  de fructe, mai 
ales în sovhozuri. Din punctul de vedere al eficien ei 
ramurii i întreprinderilor agricole, acesta este un feno-
men  negativ. În urma studiului efectuat s-a constatat 
c  acesta s-a produs din cauza major rii cheltuielilor i 
a  modific rii pre urilor la unele m rfuri industriale cu 
destina ie agricol  etc., ceea ce a generat cre terea 
continu  a pre urilor de cost în colhozuri cu 21,2% i în 
sovhozuri cu 23%.
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Sovhozurile s-au eviden iat prin productivitatea 
ceva mai mare a planta iilor pomicole i calitatea mai 
înalt  a fructelor datorit   i faptului c  acestea, ca 
întreprinderi de stat, aveau unele priorit i privind asi-
gurarea tehnico-material  i financiar , asigurarea cu 
speciali ti, utilizarea metodelor mai progresiste de re-
tribuire a muncii etc.

În anii ’60–’70 ai secolului XX, în republic  au fost în-
treprinse m suri economico-organizatorice de amploare  
privind dezvoltarea agriculturii, inclusiv a pomiculturii. 
Despre eficien a acestor m suri  în pomicultur  vorbesc 
rezultatele ob inute în ajunul crizei  economice  (tab. 4).

Datele prezentate în tabelul 4 constituie rezultatele 
ob inute de pomicultorii republicii în anii anteriori crizei. 
Din 40 de unit i teritorial-administrative în 11 produc ia 
medie a planta iilor a dep it nivelul indicelui similar pe 
republic  de 7,9 t/ha (variind de la 4,3 pân  la 13,0 t/ha). 
În 13 raioane nivelul rentabilit ii a fost de peste 100% 

Tabelul 4
E  cien a economic  a produc iei de fructe pe anii 1985–1990 

(întreprinderi agricole)

Zona economico-geo-
gra  c

Produc ia me-
die, t/ha

Cheltuieli  de 
munc , om/or

Pre ul de vân-
zare, rub./t

Bene  ciul 
net, rub./t

Nivelul rentabi-
lit ii, %

Nord 8,3 66,6 450,7 230,0 104,6
Centru 6,8 45,7 434,2 180,1 70,8
Sud-Est 10,0 55,5 420,5 200,2 90,8
Sud 6,3 82,6 440,2 210,0 91,2
Media pe republic 7,9 68,0 425,6 202,9 90,7

Sursa: Elaborat în baza datelor Comitetului de Stat pentru statistic  al RSSM i Departamentului Statisticii al RM

fa  de valoarea medie pe republic  de 90,7% (variind în 
limitele 49,3–136,3%).

De men ionat c  în perioada de pân  la privatizare 
au fost atin i cei mai înal i indici privind: produc ia medie 
a planta iilor; rentabilitatea produc iei de fructe i pro-
ductivitatea muncii etc. 

Natura a contribuit parc  într-adins la ob inerea celor 
mai înal i indici privind produc ia de fructe anume în anii 
anteriori crizei, ca ulterior, evaluând situa ia din ramur , 
s  con tientiz m consecin ele dezastruoase i profunzi-
mea crizei care a cuprins ramura [2, 3].

Deetatizarea i privatizarea planta iilor pomicole i 
bacifere, ini iate la începutul anilor ,90 ai secolului XX, 
au generat: 

 f râmi area în mai multe localit i a masivelor de 
planta ii pomicole moderne, fapt care a dus la apari ia 
unui num r mare de proprietari de livezi. Astfel, conform 
recens mântului planta iilor pomicole i bacifere din 
anul 1994, în republic  activau 21 376 de gospod rii cu 
planta ii fructifere (fa  de 845 pân  la privatizare), dintre 
care 20 366 de gospod rii cu suprafe e mici (gospod rii 
„pitici”), care dispuneau de livezi cu o suprafa  total  de 
circa 4 492 ha. Adic , la o gospod rie în medie revenea 
câte 0,22 ha (variind de la 0,03 pân  la 4,9 ha), fa  de 
13,4 ha anterior [3];

 schimbarea tipului de proprietate al planta iilor fruc-
tifere. Dac  în anii ,90, pân  la privatizare,  predominau 
gospod riile sectorului public c rora le revenea 88,6% 
din suprafa a total  (inclusiv colhozurilor 58,9%, sovho-
zurilor 29,7%), apoi în anul 2000 acest indice constituia 
doar 1,9% [6];

 perfec ionarea formelor organizatorico-juridice de 
activitate a agen ilor economici prin apari ia unor forme 
noi de gospod rire pentru agen ii economici cu proprie-
tate public :  întreprinderi agricole de stat i alte între-
prinderi de stat; pentru agen ii economici cu proprieta-
te privat   – întreprinderi agricole, inclusiv cooperative 
agricole de producere, întreprinderi intergospod re ti, 
asocia ii de gospod rii r ne ti, societ i pe ac iuni, 
SRL-uri i alte forme; pentru sectorul individual  – gos-
pod rii r ne ti, întreprinderi agricole individuale, gos-
pod rii auxiliare i întov r iri pomicole [7].

RECENZIE TIIN IFIC   Ion Grosu, doctor în agricul-
tur .

Lucrarea a fost prezentat  la 10.08.2018.
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locuitor, se consum  anual aproximativ 100–110 kg de 
cartof. Producerea cartofului de consum i de s mân   
din Republica Moldova  trece în ultimele decenii printr-o 
perioad  de tranzi ie dificil  privind suprafe ele cultiva-
te i calitatea cartofului produs, condi iile de p strare, 
condi ionare i livrare. Cauzele sunt multiple i bine cu-
noscute: costurile mari de producere i insuficien a de 
investi ii în materialul de plantat calitativ, condi iile pedocli-
matice, insuficien a iriga iei i, ca urmare, nerespectarea 
rota iei de cel pu in trei-patru ani, baza tehnico-material  
înc  slab dezvoltat  din cauza suprafe elor mici de cartof 
cultivat în  majoritatea gospod riilor de fermieri.

Condi iile  de clim  i sol din ara noastr  i din sud-
estul Europei nu sunt cele mai favorabile pentru cultivarea 
cartofului,  mai ales pentru cartoful de s mân . Tempe-
raturile ridicate, insuficien a de precipita ii atmosferice pe 
parcursul perioadei de vegeta ie, prezen a frecvent  a 
bolilor virotice i vectorilor de r spândire a lor reduc din 
poten ialul culturii, faciliteaz  degenerarea virotic  i eco-
logic  a cartofului. Totodat , sunt i condi ii care favorizea-
z  producerea cartofului extratimpuriu i timpuriu, dar i a 
celui de consum de var -toamn  (soluri bogate, posibilit i 
de irigare mic  i mare, surplus de lumin ), iar perioada 
lung  f r  înghe uri permite manevrarea cu termenele de 
plantare i chiar pentru a ob ine dou  recolte de cartof 
pe an: în perioada prim var -var  i var -toamn . În a a 
mod se utilizeaz  mai eficient terenurile irigate, spore te 
eficien a i productivitatea cartofului.

A adar, utilizarea culturii a doua ca metod  de produce-
re a cartofului pentru s mân  i par ial pentru consum poa-
te reduce substan ial din presiunea aprovizion rii produc -
torilor cu material de plantat calitativ la un pre  rezonabil.

Unul dintre momentele-cheie de cultivare a cartofului 
în cultura de var   i sporire a eficien ei produc iei este de-
terminarea corect  a termenelor de plantare a cartofului.

De regul ,  epoca de plantare a cartofului, dar i a altor 
culturi agricole are un rol primordial i reflect  un impact de-
osebit asupra productivit ii i calit ii cartofului de consum i 
a celui de s mân . Abaterea de la termenele optime condu-
ce  la complicarea plant rii, reducerea  produc iei globale i 
calit ii tuberculilor (Iliev P., Ilieva I., 2015; Iliev P., 2016). La 
cultivarea cartofului în cultura a doua principiile de abordare 
i  de stabilire a termenelor de plantare  trebuie s  fie altele. 

Condi iile de temperatur  a lunilor de var  permit efectuarea 
plant rii, practic, în fiecare zi. La plantarea mai timpurie, de 
exemplu,  sfâr itul lunii iunie–începutul lunii iulie, cre terea i 
dezvoltarea cartofului se va produce în condi ii de temperatu-
r  foarte ridicate (ziua de peste 30 oC, iar pe timp de noapte  
–  peste 20 oC) improprii culturii cartofului. Pe de alt  parte, 
cu cât mai târziu este efectuat  plantarea, cu atât condi iile 
de temperatur  în perioada de vegeta ie sunt mai aproape 
de cele optime pentru cultur . De i în literatura tiin ific  sunt 
indicate mai multe termene de plantare, în func ie de zona 
i metoda de cultivare (cu tuberculi proasp t recolta i sau 

din anul trecut) (  . .,  . , 1975;  
. .,  . ., 1982; Mo  M., 1999;  Iliev P., 

Ilieva I., 2002; y  A., 2005;  . .  ., 
2016), totu i se creeaz  impresia c  majoritatea autorilor se 
bazeaz  pe date empirice, f r  a ine cont de particularit ile 
biologice ale soiului (perioada de vegeta ie, perioada de re-
paus vegetativ), dar i de ajustarea la condi iile climaterice 
din zon  pentru ob inerea celor mai bune rezultate referitor 
la calitatea semin ei produse.

PERFORMAN A SOIURILOR 
DE CARTOF ÎN CULTURA DE VAR  
ÎN FUNC IE DE EPOCA DE PLANTARE
Irina ILIEVA, Institutul tiin ifico-Practic de Horticultur  
i Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. Seed potato production in a second crop 
is one of the method to reduce the presure of viruses and 
ecological degeneration, and keep longer the seed free of 
disease and good physiological condition. Notall the vari-
ety are good for second crop. To obtain the beter results, 
high yeld with less cost, the term of planting should be 
respected. In the researches was demonstrated that the 
optimal time of planting in the second crop should be es-
tablished for each variety or group of variety respecting 
the date of  rst frost in aer in to the zone of potato pro-
daction, lengh of vegetable period, lengh of the planting-
ear th up period. Researches lead to elaborate a formula 
for established the righterm of planting in second crop 
potato production.

KEYWORDS: second crop, variety, term of planting, seed 
quality, productivity, dormancy,  rst frost.

INTRODUCERE

Dup  importan a sa, ca i cultur  alimentar , cartoful 
(Solanum tuberosum L., Family: Solanaceae) ocup  a 
patra pozi ie de pe glob,  situându-se dup  culturile ce-
realiere, i este plasat printre primele 20 dintre cele mai 
r spândite produse alimentare de pe glob; el pe drepta-
te este considerat a doua pâine (FAO, 2013). Totodat , 
abilitatea de a fi cultivat în diferite condi ii climaterice da-
torit  plasticit i sale, poten ialului mare de produc ie pe 
unitate de suprafa , valorii nutritive bune, propriet ilor 
multiple de preparare i utilizare a condus la dublarea 
consumului de cartof pe cap de locuitor în rile în curs 
de dezvoltare (Lutaladio&Castaldi, 2009). Importan a i 
rolul major al cartofului în alimentarea aproape a unui 
miliard de locuitori afla i sub nivelul optim de nutri ie in-
dic  clar la necesitatea sporirii productivit ii i calit ii 
acestei culturi.

Cartoful are un rol deosebit de important în economia 
na ional , precum i în sectorul social, datorit  cre rii unor 
noi locuri de munc  în mediul rural, fiind una dintre princi-
palele surse de alimenta ie i de venit pentru majoritatea lo-
cuitorilor de la sate. În Republica Moldova acesta se cultiv  
cu prec dere pentru utilizare în stare proasp t . Reie ind 
din aceasta, i cerin ele fa  de soi i calitatea tuberculilor 
trebuie s  fie specifice, i anume: s  posede calit i gusta-
tive i culinare bune, s  aib  un aspect comercial atr g tor, 
s  fie adaptate la cultivare pe soluri mai grele i temperaturi 
mai ridicate i s  mai posede propriet i de p strare f r  
schimbarea  esen ial  a calit ii.

Conform datelor statistice, în ara noastr , pe cap de 
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MATERIAL I METOD  DE LUCRU

Cercet rile au fost efectuate la  IP I PHTA în perioada 
2009–2016, prin aplicarea a dou  metode de producere a 
cartofului în cultura a doua – cu tuberculi proasp t recolta i 
i cu tuberculi din recolta anului trecut. În calitate de obiect 

de studiu au fost folosite mai multe soiuri de cartof de dife-
rite grupe de maturitate, care se deosebesc dup  perioada 
de vegeta ie i perioada de repaus vegetativ a tuberculilor. 
La baza principiului de determinare a epocii de plantare s-a 
inut cont de datele meteorologice înregistrate  de sta ia de 
monitorizare din zon , i anume data medie de apari ie a 
primelor înghe uri de toamn , perioada de vegeta ie a so-
iului, perioada duratei plantare-r s rire (în func ie de soi i 
metoda de producere). Schema experien elor a cuprins 7 
termene de plantare, cu un interval între datele de plantare 
de 5-7 zile, pentru metoda cu tuberculi proasp t recolta i 
(tab.1)  i 6 termene, cu acela i interval, pentru metoda cu 
tuberculi din anul precedent (tab. 2).

 Experien ele au fost montate în 4 repeti ii, fieca-
re repeti ie fiind constituit  din 200 de tuberculi, adic  
repeti ia a constituit o parcel  din 4 rânduri, câte 50 de 
tuberculi pe rând.  Tehnologia de între inere, conform re-
comand rilor în vigoare, cu aplicarea irig rii prin picurare.

Tabelul 1
 In  uen a epocii de plantare asupra 

productivit ii cartofului în cultura 
a doua (tuberculi proasp t recolta i), 

media 2009–2016

So
iu

l

Ep
oc

a 
de

 p
la

nt
ar

e

Pr
od

uc
tiv

ita
te

a,
 

t/h
a

N
um

ru
l d

e 
tu

b.
 

pl
. N

um
ru

l 
de

 tu
-

be
rc

ul
i

m
ai

 
m

ar
e 

de
 

25
 m

m
m

ai
 m

ic
 

de
 2

5 
m

m

A
G

AT
A

1 iulie 23 5 5 0
5 iulie 24 5 5 0
10 iulie 25 5 5 0
15 iulie 25 5 5 0
20 iulie 21 5 4 1
25 iulie 16 5 4 1

1 august 13 5 3 2

M
IN

E
R

VA

1 iulie 26 6 6 0
5 iulie 27 6 6 0
10 iulie 27 6 6 0
15 iulie 28 6 6 0
20 iulie 27 6 5 1
25 iulie 20 6 5 1

1 august 16 6 4 2

R
IV

IE
R

A

1 iulie 25 6 6 0
5 iulie 27 6 6 0
10 iulie 28 6 6 0
15 iulie 28 6 6 0
20 iulie 23 6 6 0
25 iulie 19 6 4 2

1 august 15 6 3 3

IM
PA

LA

1 iulie 17 5 5 5
5 iulie 18 5 5 5

10 iulie 18 5 4 1
15 iulie 16 5 3 2
20 iulie 14 5 3 2
25 iulie 12 5 3 2

1 august 9 5 2 3

A
R

TE
M

IS

1 iulie 15 5 5 0
5 iulie 19 5 4 1

10 iulie 18 5 4 1
15 iulie 15 5 3 2
20 iulie 14 5 3 2
25 iulie 11 5 3 2

1 august 9 5 2 3

R
A

N
O

M
I

1 iulie 18 6 6 0
5 iulie 21 6 6 0

10 iulie 21 6 6 0
15 iulie 17 6 5 1
20 iulie 14 6 4 2
25 iulie 11 6 3 3

1 august 8 6 3 3

A
R

IZ
O

N
A

1 iulie 18 6 6 6
5 iulie 17 6 5 1

10 iulie 14 6 5 1
15 iulie 11 6 4 2
20 iulie 11 6 4 2
25 iulie 9 6 3 3

1 august 7 6 2 4

E
V

O
LU

TI
O

N

1 iulie 18 5 5 5
5 iulie 17 5 5 4

10 iulie 15 5 5 4
15 iulie 14 5 3 2
20 iulie 11 5 3 2
25 iulie 9 5 1 4

1 august 7 5 1 4

P
IC

A
S

O

1 iulie 12 5 4 1
5 iulie 12 5 4 1

10 iulie 11 5 3 2
15 iulie 10 5 3 2
20 iulie 9 5 2 3
25 iulie 7 5 1 4

1 august 5 5 1 4

R
O

M
A

N
O

1 iulie 12 5 5 5
5 iulie 11 5 4 1

10 iulie 10 5 4 1
15 iulie 8 5 3 2
20 iulie 6 5 2 3
25 iulie 5 5 2 3

1 august 4 5 5 5
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t rii în termene optime, productivitatea soiurilor extratim-
purii Minerva i Riviera constituie 28 i 27 t/ha, dup  care 
urmeaz  soiul Agata  –  cu 25 t/ha. Soiurile timpurii  din 
linia a doua, Artemis, Ranomi i Impala, dau rezultate re-
lativ bune numai la plantarea timpurie. 

Soiurile  semitimpurii Arizona i Evolution au o produc-
tivitate mai mic  fa  de soiurile extratimpurii, iar soiurile 
medii  Picaso i Romano nu sunt indicate pentru produce-
rea cartofului de s mân  din tuberculi proasp t recolta i, 
ele nu acoper  costurile de tratament al tuberculilor i 
între inere a culturii. Aceste soiuri pot fi multiplicate pe 
aceast  cale numai în scopuri tiin ifice.

 La  abaterea de la termenele optime de plantare, mai 
ales spre cei de la sfâr itul lunii iulie, se observ  o reduce-
re considerabil  a productivit ii la toate soiurile, în primul 
rând prin sc derea cantit ii i greut ii medii a unui tuber-
cul. Totodat , inem s  men ion m c  data plant rii este 
strâns legat  de data trat rii tuberculilor, dar atunci când 
tratarea tuberculilor este efectuat  pentru plantarea în pri-
mul termen, îns  din cauza condi iilor climatice a fost amâ-
nat  cu câteva zile sau chiar pân  la urm torul termen de 
plantare, diferen ele dintre productivitatea cartofului sunt 
mult mai mici, dat fiind faptul c  sub ac iunea reactivelor 
tuberculii trata i încep a încol i.

Dac  înlocuim datele ob inute, în formula elaborat , 
putem argumenta tiin ific datele de plantare pentru fieca-
re soi în parte.

De exemplu, perioada de vegeta ie a soiului Agata 
este de 70 de zile Pv = 65-70, perioada de plantare-r -
s rire este  de 23-25 de zile, data medie a primului înghe  
în zona central  a republicii este 10 octombrie. Înlocuind 
aceste date în formul , ob inem:

Ep  = Dtm Co – [Pv + (7...17)]; Ep =[10 – (70 + 25)] = 
=10–15 iulie.

Soiul Minerva, de exemplu, are o perioad  mai scurt  
de vegeta ie, un ritm mai rapid de cre tere i formare tim-
purie a tuberculilor, de aceea termenele de plantare vor fi: 
Ep = [10 – (60 + 22)] = 15–20 iulie.

Productivitatea cartofului din cultura a doua, cu tuber-
culi din anul trecut, este mai mare în compara ie cu pro-
ductivitatea cartofului plantat cu tuberculi proasp t recolta i 
(tab. 2). La plantarea cartofului cu tuberculi din anul pre-
cedent, în perioada optim  15–25 iulie, productivitatea 
cartofului, în func ie  de soi, constituie 26–36 t/ha. Soiurile 
semitimpurii i medii, practic, nu cedeaz  în productivitate 
soiurilor timpurii sau chiar le dep esc pe unele dintre ele. 
Nivelul înalt de productivitate face aceast  metod  foarte 
popular  printre cultivatorii cartofului de s mân , dar i de 
consum datorit  calit ii i aspectului atractiv al tuberculilor, 
p str rii mai eficiente i calitative chiar i în depozite nonfri-
gorifice, în  condi ii obi nuite de p strare.

i în cazul culturii a doua cu tuberculi din anul trecut 
datele experimentale practic coincid cu cele calculate i 
argumentate tiin ific.

De exemplu, acela i soi Agata are o perioad  de 
vegeta ie de numai 62 de zile (Pv = 60), perioada de plan-
tare-r s rire este  de 10-13 zile (dat fiind faptul c  tuber-
culii sunt bine încol i i i au col ii puternic dezvolta i), data 
medie a primului înghe  în zona central  a republicii este 
10 octombrie. Înlocuind aceste date în formul , ob inem: 
Ep =[10 – (62 + 13)] = 25 iulie.

La soiul semitimpuriu Arizona  Ep =  [10 – (73+12)] = 
=15 iulie.

REZULTATE I DISCU II

Pentru efectuarea culturii a doua cu tuberculi proasp t 
recolta i, cele mai  pretabile sunt soiurile timpurii, care acu-
muleaz  o produc ie timpurie bun  în prima cultur , posed  
o perioad  de repaus vegetativ al tuberculilor mai scurt , 
reac ioneaz  pozitiv la întreruperea repausului dup  trata-
rea tuberculilor cu reactive chimice i au un ritm rapid de 
cre tere, dezvoltare i acumulare a produc iei în cultura 
a doua. Mai populare i r spândite  din punct de vedere 
comercial sunt  soiurile Agata, Riviera, Minerva, dup  care 
urmeaz  Artemis, Impala, Ranomi, Velox, Flavia. Cu aceste 
soiuri timpurii se pot ob ine recolte stabile, atât cantitative, 
cât i calitative, practic în fiecare an  de producere (tab.1).

În urma  cercet rilor multianuale cu mai multe soiuri 
de cartof, de diferite grupe de maturitate, a fost elaborat  
metoda de determinare a epocii de plantare a cartofului în 
cultura a doua exprimat  prin urm toarea formul :

Ep  = Dtm C  – [Pv + (7…17)] ,  
unde: Ep – epoca de plantare; Dtm Co – data primu-

lui înghe  în aer cu o probabilitate de 10%  (datele sta iei 
meteorologice din zon ); Pv  –  perioada de vegeta ie a 
soiului, zile; 7...17 – durata perioadei plantare-r s rire pen-
tru plantarea cu tuberculi din anul trecut; 15...30 – durata 
perioadei plantare-r s rire pentru plantarea cu tuberculi 
proasp t recolta i.

Esen a metodei const  în concretizarea epocii de 
plantare pentru fiecare soi în func ie  de zona climateric  
i particularit ile biologice ale soiului.

Fenomenele meteorologice nefavorabile agriculturii, 
cum ar fi  înghe urile i bruma, ocup  un loc important în 
agricultura Moldovei. Ele determin  nu numai încetinirea   
dezvolt rii plantelor i încheierea prematur  a ciclului de 
vegeta ie, dar  pot cauza chiar i distrugerea par ial  sau 
total  a acestora.

Primele înghe uri în aer (datele medii) pe teritoriul Re-
publicii Moldova se înregistreaz  în zona de nord în prima 
decad , în zona de centru – sfâr itul primei i începutul 
decadei a doua, iar în cea de sud – la sfâr itul decadei a 
doua i începutul decadei a treia a lunii octombrie. 

Termenul de apari ie i  dispari ie a înghe urilor i dura-
ta intervalului f r  înghe  la nivel regional i local depinde 
în mare m sur  de interac iunea proceselor dinamice cu 
caracteristicile suprafe ei active. Ele pot influen a apari ia 
unor arii mai restrânse de înghe  i brume prin urm toa-
rele: fragmentarea reliefului, care favorizeaz  apari ia mai 
timpurie i dispari ia mai tardiv  a înghe ului;  formele de 
relief, în special cele depresionare favorizeaz  cu u urin  
advec iile de aer rece i permit înghe uri dintre cele mai 
timpurii i târzii; expozi ia versan ilor fat  de advec ia de 
aer i fa  de radia ia solar  poate favoriza o frecven  
sporit  a înghe ului; culmile i vârfurile, ca forme de relief 
de altitudine, supuse permanent ventila iei atmosferei, su-
port  înghe uri mai timpurii care persist  mai mult.

De  aceea la cultivarea cartofului în cultura a doua, dar 
i a altor culturi sensibile la înghe , la selectarea terenu-

rilor pentru amplasarea culturii trebuie de inut cont i de 
aceste fenomene de relief i clim .

În urma  cercet rilor efectuate referitor la termenele 
de plantare putem constata c  în cultura a doua cu tuber-
culi proasp t recolta i rezultate bune pot fi ob inute doar la 
plantarea soiurilor extratimpurii i timpurii. La respectarea 
procedurilor de preg tire a tuberculilor i efectuarea plan-
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Tabelul 2 
Productivitatea cartofului în cultura 
a doua în func ie de termenele  

de plantare (tuberculi din anul precedent), 
media 2009–2016

D
en

um
ire

a 
so

iu
lu

i

D
at

a 
pl

an
t

rii Produc ia, t/ha

N
um

ru
l

tu
b.

/p
l.

G
re

ut
at

ea
 m

e-
di

e 
tu

b.
 s

t.,
 g

to
ta

l

st
an

da
rd

A
G

AT
A

10.07 30 28 13 70
15.07 31 29 14 75
20.07 33 31 14 80
25.07 35 32 14 84
30.07 30 28 14 77
5.08 25 23 13 75

M
IN

E
R

VA

10.07 28 26 9 101
15.07 30 27 9 105
20.07 33 29 9 107
25.07 36 33 9 110
30.07 35 32 8 112
5.08 29 27 8 103

R
IV

IE
R

A

10.07 30 27 11 105
15.07 32 28 10 107
20.07 34 31 10 110
25.07 39 37 10 114
30.07 34 32 10 109
5.08 31 28 9 105

IM
PA

LA

10.07 27 25 9 94
15.07 29 27 9 96
20.07 33 31 9 101
25.07 31 28 9 99
30.07 30 27 8 97
5.08 24 21 8 87

A
R

TE
M

IS

10.07 26 25 10 95
15.07 31 27 10 101
20.07 34 31 10 106
25.07 32 30 10 103
30.07 27 25 9 96
5.08 25 23 9 94

R
A

N
O

M
I

10.07 24 21 11 104
15.07 27 23 11 107
20.07 35 32 11 114
25.07 31 28 11 111
30.07 28 26 11 109
5.08 23 21 10 101

A
R

IZ
O

N
A

10.07 29 26 9 114
15.07 35 33 9 129
20.07 33 31 9 118
25.07 27 26 9 112
30.07 25 23 9 103
5.08 20 18 8 98

E
V

O
LU

TI
O

N 10.07 25 22 8 94
15.07 31 28 8 101
20.07 29 26 8 97
25.07 25 23 8 93
30.07 22 21 7 90
5.08 20 18 7 87

P
IC

A
S

O

10.07 33 31 8 97
15.07 30 27 8 85
20.07 27 25 8 81
25.07 24 22 8 73
30.07 19 18 8 65
5.08 15 13 8 54

R
O

M
A

N
O

10.07 28 26 9 106
15.07 26 23 9 95
20.07 24 22 9 83
25.07 21 19 9 75
30.07 18 17 8 68
5.08 16 14 8 62

Analizând rezultatele din tabelele 1 i 2, observ m 
c  num rul de tuberculi forma i  la o plant  crescut  din 
tubercul proasp t recoltat este mai mic în compara ie cu 
num rul de tuberculi care se ob in din tuberculii din anul 
precedent. Aceasta se explic  prin frac ia mai mic  a tu-
berculilor utiliza i la plantare, dar i a unui num r mai mic 
de col i trezi i pe cale chimic  într-o perioad  de timp scur-
t , fa  de  num rul de col i crescu i pe cale natural  din 
tuberculii din anul trecut.

Datele experimentale ob inute de noi, dar i cele cal-
culate dup  formul  nu corespund întocmai  celor ob inute 
anterior de al i cercet tori din regiune, i anume, sunt pu in 
mai tardive. Acest fapt poate fi explicat prin schimb rile cli-
matice – înc lzirea global , iar Republica Moldova se afl  
într-o zon  mai pronun at  fa  de alte p r i ale Europei, 
care au ca urmare  influen  asupra fazelor de cre tere i 
dezvoltare, i anume: accelerarea i  scurtarea lor.

Pe de alt  parte, cercet rile efectuate pân  acum prac-
tic nu au inut cont de particularit ile biologice ale soiurilor, 
de calitatea materialului de plantat, moment-cheie în teh-
nologia de cultivare, sau constrângerile fa  de posibilit ile 

de p strare mai îndelungat  a tuberculilor pe timp de var , 
iar aceasta a condus la apari ia unui diapazon mai mare a  
termenelor de plantare. Totodat , i datele ob inute de noi 
demonstreaz  c  plantarea mai timpurie fa  de termenele 
optime calculate are o influen  mai mic  asupra produc iei 
globale decât plantarea mai târzie. De accea unii produc -
tori exagereaz  cu plantarea mai timpurie, ac ionând con-
form paradigmei: cu cât mai devreme cu atât mai bine. Dar 
trebuie s  men ion m c  la plantarea mai timpurie neap rat 
se vor efectua mai multe irig ri, cel pu in una-dou , iar ca-
litatea cartofului de s mân  va fi inferioar  fa  de terme-
nele optime, atât din punctul de vedere al frac iei, cât i din 
punct de vedere biologic.

CONCLUZII

Termenele optime de plantare a cartofului elaborate în 
baza condi iilor climatice din zon  (apari ia primului înghe  
în aer), a particularit ilor biologice ale soiului (perioada 
de vegeta ie, perioada de plantare-r s rire, durata repa-
usului vegetativ al tuberculilor), a metodei de producere 
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2. UNELE ELABOR RI MO TENITE 
DE LA CIVILIZA IILE ANTICE I PRACTICATE 
PÂN  AST ZI ÎN SPA IUL PRUTO-NISTREAN

Cultura vi ei-de-vie i vinul s-au bucurat de mare cinste 
i la str mo ii no tri. Vechile popoare pontice aveau o leg -

tura statornic  i durabil  cu fermec toarea lian , cuno teau 
fermenta ia primitiv  la ob inerea vinului, aici formându-se 
tradi ia vinicol .

Straturile terestre ale spa iului danubian-precarpatic do-
vedesc c  în perioadele preistorice aici se g sea fundul M rii 
Sarmatice, dovad   ind urmele de scoici imprimate în piatr  
care se v d la adâncimea de 65 de metri în subsolul piv-
ni elor de la Cricova i Mile tii Mici din Republica Moldova. 
Vi a fosil  imprimat  în piatr  descoperit  la Naslavcea din 
nordul Moldovei, ca i liana s lbatic  p strat  pân  ast zi în 
p durile din preajma râului Prut i Nistru, dovedesc în plus 
vechimea lianei Vitaceae pe meleagurile noastre. Genul Vitis 
este aici la el acas . În straturile trei i patru ale Paleoliticului 
Inferior (cultura Acheulean ) din grotele de pe teritoriul Mol-
dovei: Duruitoarea Veche, Trinca, Bute ti, în sta iunile Brân-
zeni i Ra cov, mai târziu s p turile  arheologice – Saharna 
i Alcedar, a ezate, de regul , în apropierea unor p duri cu 

vi a s lbatic  Vitis  silvestris, au fost descoperite urme de 
activitate uman . Întemeierea coloniilor elene (sec.VII î.Hr.) 
i stabilirea leg turilor comerciale cu triburile pontice – ge i, 

daci, bastarni, sci i, sarma i .a., au favorizat schimbul de ex-
perien  în valori  carea multor soiuri de plante, extinderea 
comer ului cu vin. Dacii liberi au fost printre primele popoare 
care au practicat agricultura i au cultivat vi a-de-vie. Despre 
localizarea vi ei-de-vie se pomene te i în manuscrisele an-
tice. O aten ie mare în acele timpuri se acorda vi ei-de-vie de 
pe malurile râurilor Bug, Don, Nipru, Nistru, Dun re cu to i 
a  uen ii acestora. Condi iile climaterice prielnice ale regiunii, 
precum i pia a de desfacere larg  au contribuit la evolu ia 
ramurii vitivinicole în Evul Mediu i cel modern.

În anul 1710, marele c rturar al timpului Dimitrie Can-
temir sublinia în „Descrierea Moldovei” darul podgoriilor în-
tinse: „...pretutindeni prevaleaz  orice bog ii ale plaiului, 
strugurii sunt cei mai de folos popula iei, iar pre urile mici la 
vin atrag comercian ii de pretutindeni”. Dup  1812, Basa-
rabia extinde pia a de desfacere a vinului, iar reformele în 
Rusia din 1861 impulsioneaz  pentru regiunea Novorosia, 
inclusiv Basarabia, dezvoltarea viticulturii industriale. Aici se 
implementeaz  tehnologii agrotehnice noi, iar institu iile din 
Magaraci, Odesa i Chi in u devin centre ale unor foruri de 
specialitate. În 1842 se deschide coala Secundar  de Horti-
cultur , reorganizat  în 1891 în coala de Vini  ca ie din Chi-
in u ( VC). Aici au loc expozi ii i conferin e tematice. Se 

întemeiaz  Comitetul anti  loxeric. Pân  la apari ia   loxerei 

PRODUCEREA  
MATERIALULUI  S DITOR  VITICOL 
ÎN  SPA IUL  PRUTO NISTREAN 
Dumi tru RUSU, ef Direc ie Control Semincer,  Agen ia Na ional  
pentru Siguran a Alimentelor;
Dumitru BRATCO, dr. conferen iar, Institutul tiin ifico-Practic 
de Horticultur  i Tehnologii Alimentare        

1. INTRODUCERE

Republica Moldova este una dintre cele mai mici ri din 
CSI, îns  se num r   printre cele mai mari ri cultivatoare 
de vi -de-vie. Ca ramur  de produc ie agricol , viticultura 
de ine un loc bine stabilit în economia agricol  i în cea  na-
ional , a c rei importan  se poate aprecia din mai multe 
puncte de vedere.

Planta iile de vii de toate categoriile ocupau în repu-
blic  la nivelul anului 1980 circ  260 mii ha, aproximativ 
13,5% din suprafa a agricol . Prin suprafa a i felul te-
renurilor ocupate, dar mai ales prin produc ia pe care o 
asigur , viticultura se situeaz  înaintea altor ramuri agri-
cole, de aceea suprafa a ocupat  cu vii va fi optimizat  
în corespundere cu programul de dezvoltare a sectorului 
vitivinicol. Pentru îmbun t irea alimenta iei oamenilor, 
strugurii sunt deosebit de importan i, fiind foarte solicita i 
i aprecia i. Aspectul atr g tor i gustul pl cut, dar mai 

ales valoarea deosebit , comparativ cu alte fructe, ofe-
r  strugurilor un regim preferen ial în consum. Valoarea 
alimentar  a strugurilor i a derivatelor acestora se apre-
ciaz  din punct de vedere energetic, reconfortant, vitami-
nizant, mineralizant, reactivant, la care se adaug  însu i-
rile dietetice i terapeutice ale acestora.

Întru valori  carea ra ional  a fondului funciar na ional, 
inându-se cont de caracterele morfologice i însu irile 

agrobiologice ale vi ei-de-vie, îi permite acesteia s  ocupe 
i s  valori  ce e  cient terenuri improprii altor culturi, cum 

sunt cele neproductive sau slab productive (terenuri cal-
caroase, pietroase, cele s race ori s r cite prin ac iunea 
îndelungat  de sp lare în urma  ploilor i a topirii z pezii, 
terenurile nisipoase, nisipurile mi c toare pe care le  xea-
z  etc.).

Istoria apari iei vi ei-de-vie i a lu rii ei în cultur  cunoa -
te în ara noastr  i pe glob dou  perioade: pre  loxeric  i 
post  loxeric .
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suprafe ele de vii crescuse în regiune de la 20  la 100 mii ha. 
Fondul viticol era constituit din soiuri pe r d cini proprii, am-
plasate preponderent în jude ele Orhei, L pu na, Akkerman, 
Tighina, pentru care VC a preg tit speciali ti în domeniu. 
Dovad  sunt cele 18 Diplome de onoare i medalii ob inute la 
expozi iile interna ionale, care vorbesc despre lucrul creativ 
tiin i  c la aceast  coal . În secolul XIX institu ia a participat 

la toate cele ase expozi ii mondiale: Londra – 1852 i 1862, 
Paris – 1867 i 1900, Viena – 1873, Philadelphia – 1876. 
Pentru activitate rodnic  Comitetul Expo-II din 1860 de la 
Chi in u confer  colii de Vini  ca ie medalia de aur. Suc-
cese remarcabile au continuat s   e ob inute i la începutul 
secolului al XX-lea.

Perfec ionarea procedeelor tehnologice, în concep ia 
actual , a luat amploare începând cu mijlocul secolului al 
XIX-lea. Unul dintre primele experimente apar ine lui K.I. Tar-
dan. O aten ie mare se acord  preg tirii buta ilor i dezvol-
t rii pepinierelor viticole, restabilirii planta iilor prin marcotaj. 
Marele entuziast a constatat c  calitatea vinului depinde de 
soiurile întrebuin ate, precum i de momentul preg tirii buta-
ilor. Cea mai indicat  perioad  de preg tire a buta ilor, con-

sidera K.I. Tardan, era toamna târziu, pân  la apari ia înghe-
urilor, care puteau s  afecteze ochii de iarn . El recomanda 
ca ace tia s   e îngropa i în an uri adânci de 90 cm i late de 
80 cm. De men ionat c  cercet torul a lucrat numai cu buta i 
pe r d cini proprii, deoarece pân  la acel moment nu ap ru-
se înc  d un torul numit  loxera. În Basarabia maladia a fost 
observat  pentru prima dat  la 30 iunie 1886 în s. Tele ovo, în 
apropiere de or. Chi in u, care a nimerit acolo în urma impor-
tului de material s ditor viticol din or. Erfurt (Germania).

Un eveniment major pentru VC a fost deschiderea pri-
mei Sta iuni Experimentale Vitivinicole cu diverse laboratoa-
re experimentale. Încep lucr rile anti  loxerice, de producere 
a materialului viticol altoit, lupta cu falsi  carea vinurilor, se 
efectueaz  expertiza produc iei realizate, se desf oar  cur-
suri de perfec ionare a cadrelor. Devine cunoscut  activita-
tea fructuoas  a directorilor N. Kobelnikov (1908–1914) i 
A. Frolov-Bagreev (1915–1918), a efului Sta iunii – 
L.A. Ilschi, i  mai târziu cea a francezului A.P. Billiau, care 
peste 20 de ani au condus personal preg tirea materialului 
s ditor viticol. Un eveniment semni  cativ   în istoria viticulturii 
pe teritoriul Basarabiei a fost fondarea de c tre  viticultorul 
elve ian Karl I. Tardan în 1841 a unei  planta ii-model de vie 
în preajma or. Akkerman (Cetatea Alb ) cu un sortiment deo-
sebit de struguri nobili, men ionat în 1847 cu medalia de aur 
la expozi iile din Moscova, Chi in u, Herson i Sankt-Peters-
burg. În noti ele sale profesionale, K. Tardan  face o analiz  
a activit ii sale  i public  (1874) la Odesa dou  edi ii de lux 
– cartea „Viticultura i vini  ca ia”.

3. EVOLU IA PRODUCERII 
MATERIALULUI S DITOR VITICOL 

În lipsa pepinierelor, materialul s ditor viticol era produs 
de c tre ranii amatori, mai mult pentru necesit i perso-
nale, mai rar în scop comercial. Odat  cu destr marea feu-
dalismului î i fac apari ia marii proprietari funciari. Totodat , 
ace tia erau i marii promotori ai pomiculturii i viticulturii co-
merciale, care g sesc ie ire din impas: în  in eaz  propriile 
pepiniere, în care materialul s ditor se producea la discre ia 
proprietarului, o parte din acesta  ind comercializat. În a a 
fel, în anii 1840–1850 în Basarabia apar primele pepiniere 
viticole i pomicole.

Situa ia di  cil  creat  impune organele administrative de 
stat s  întreprind  unele m suri de ameliorare a st rii de lu-
cruri: crearea unei re ele de coli agricole inferioare cu statut 
special care prevedeau, în paralel cu preg tirea cadrelor, o 
in  uen  asupra agriculturii, inclusiv r spândirea celor mai 
valoroase specii, soiuri, semin e i material de înmul ire. În 
acela i timp, materialul s ditor pomicol i viticol începe s   e 
produs în pepinierele colilor agricole inferioare, organizate 
în jude ele Hotin (s. Grin u i), Orhei (s. Cucuruzeni) i Ceta-
tea Alb  (s. Purcari) i, mai târziu, la colile profesionale (pe 
acele timpuri numite „populare”) din localit ile Trif ne ti i 
Parcani, jud. Soroca, precum i Saharna, jud. Orhei. Practica 
a demonstrat c  unele dintre aceste pepiniere au activat timp 
îndelungat, contribuind la dezvoltarea horticulturii în întreaga 
Basarabie. La sfâr itul secolului al XIX-lea, în acest teritoriu 
activau: pepiniera de Stat din Chi in u, pepiniera hortivitico-
l  Bucov , pepiniera Societ ii Evreie ti pentru Colonizare 
„EKO”, dar i altele mult mai mici, care au rezistat chiar i în 
condi iile când, dup  Primul R zboi Mondial i evenimente-
le din 1917–1918, multe dintre acestea au fost distruse. În 
condi iile când agricultura, inclusiv pomicultura i viticultura 
continua s  degradeze, în calitate de „colac de salvare” al 
economiei na ionale a servit Legea privind reforma agrar  
pentru Basarabia, votat  de Sfatul rii la 27 noiembrie 1918 
i promulgat  prin Decretul Regal din 28 decembrie 1918. 
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Pentru punerea în aplicare a legii, pepinierele urmau s  de i-
n  un statut industrial cu amplasarea uniform  a acestora pe 
întreg teritoriul inutului.

În aceast  perioad , prin rezultate bune la producerea 
materialului s ditor viticol i pomicol s-au remarcat coala 
Na ional  de Viticultur , Enologie i Horticultur  din Chi i-
n u, precum i un ir de coli primare, c rora în cadrul Pro-
iectului Camerei Agricole li se permitea de a în  in a pepiniere 
pomiviticole pe lâng  institu iile respective de la sate, c rora 
statul le acorda o aten ie deosebit . Producerea materia-
lului s ditor viticol avea un caracter extensiv. În unele pe-
piniere nu se aplicau toate elementele tehnologice i nu se 
multiplicau cele mai bune soiuri i portaltoaie de vi -de-vie. 
Conform statisticii o  ciale române ti, în anul 1927 în Basa-
rabia se înregistrau 93 759 ha de planta ii viticole, inclusiv 
52 061 ha de vii în  in ate cu hibrizi produc tori direc i. În 1937, 
suprafe ele tuturor planta iilor viticole din Basarabia constitu-
iau 109 025 ha, inclusiv 88 263 ha cu hibrizi produc tori direc i 
i 20 782 ha de vii cu soiuri europene altoite, precum i pe r -

d cini proprii. Viile altoite se reg seau mai ales în gospod riile 
de rani înst ri i i ale marilor proprietari funciari.

În anul 1940, pe tot teritoriul Basarabiei erau înregistrate 
doar 40 ha de planta ii-mam  de portaltoi, din care se putea  
de colectat coarde de portaltoi pentru altoit. În perioada ani-
lor 1941–1944 viticultura Moldovei a înregistrat o dec dere – 
suprafe ele de vii s-au diminuat cu 17 mii ha. Recens mântul 
planta iilor viticole din anul 1945 denot  c  numai 8,6% din 
viile care s-au p strat erau de soiuri europene, iar suprafa a 
total  de planta ii viticole constituia 98 534,5 ha.

Pentru redresarea situa iei create în domeniul pomiviticol, 
guvernarea de atunci a decis ca în perioada 1946–1947 s  
 e în  in ate 1 176 ha de planta ii-mam  de portaltoi viticol, iar 
producerea de vi e altoite a fost stabilit  la 3,5 mil. Au fost im-
portate cantit i enorme de portaltoi de diferite soiuri din Unga-
ria i România. De asemenea, s-a importat i material s ditor 
viticol altoit. Au fost în  in ate mari planta ii-mam  rezistente la 
 loxer  în sudul Moldovei în sovhozurile Ciumai, Trife ti, i-
ganca, T t r eni, Denevi a.

În ianuarie 1947 a fost în  in at  Direc ia principal  a co-
oper rii pomiviticole pe lâng  Guvernul republicii, în cadrul 
c reia au fost organizate întov r irile cooperatiste pomiviti-
cole. Epopeea acestora s-a încheiat f r  glorie doar dup  2 
ani de activitate, iar producerea materialului s ditor cu rezul-
tate palpabile se înf ptuia pe alte c i.

Extinderea planta iilor de vii, precum i men inerea celor 
existente presupune asigurarea unui material s ditor viticol 
corespunz tor. În structura planta iilor viticole  au avut loc 
treptat schimb ri calitative pozitive, care  pot   observate 
examinând  tabelul 1.

Un impact pozitiv la acest capitol a avut i îmbun t i-
rea sortimentului, inclusiv al celui european. Preponderent 
se cultivau soiurile pentru vin Aligote, Cabernet .a., precum 
i cele de mas : Tavriz, Halili belîi, Ir ai Oliver, Jemciug Csa-

ba, Karaburnu, Regina viilor, Chasselas, Coarn  neagr  .a. 
Sortimentul respectiv era produs în pepinierele viticole din 
republic ,  indc  din an în an se îmbun t ea baza tehni-
co-material  a structurilor viticole. Din 1961, în republic  s-a 
început în  in area planta iilor viticole, îndeosebi cu materi-
al s ditor altoit. În anul 1967 suprafa a total  a planta iilor 
rezistente la  loxer  constituie 9 121 ha, inclusiv, pe soiuri: 
Riparia x Rupestris 101-14 ocupa 5 661 ha, Berlandieri x 
Riparia Kober 5BB – 1 896 ha, Riparia x Rupestris 3309 – 
758 ha, Riparia Gluar – 413 ha i alte soiuri – 393 ha. În peri-
oada 1966–1969, în 105 gospod rii s-au creat condi ii pentru 
trecerea pepinierelor viticole pe f ga  industrial. Au fost con-
struite 86 de ateliere pentru altoit cu capacitatea de 102 mil. 
de buta i altoi i pe an. S-a constituit sistemul de irigare pe o 
suprafa  de 9 mii ha. A fost observat  o dinamic  pozitiv  
la producerea vi elor altoite, care este redat  în gra  cul de 
la p. 29.

Totodat , trebuie de men ionat c  anual era altoit  un nu-
m r mai mare de buta i, îns  randamentul vi elor altoite din 
colile de vi e constituia doar cca 25%.

4. SITUA IA ACTUAL  I PERSPECTIVELE 
DE DEZVOLTARE A COMPLEXULUI 

VITIVINICOL DIN REPUBLICA MOLDOVA

Complexul vitivinicol (pepinierele viticole, viticultura i 
vini  ca ia) are o importan  strategic  pentru economia na-
ional  a Republicii Moldova din urm toarele considerente:

- anual se export  produc ie vitivinicol   în sum  de 
cca 200 mil. euro;

- asigur  defalc ri în bugetul statului (din accize, TVA, 
impozit pe venit etc.) – cca 400 mil. lei anual;

- asigur  defalc ri în Fondul Social – cca 100 mil. lei anu-
al;

- asigur  bene  cii nete considerabile la 1 ha de teren 
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agricol ocupat cu vi -de-vie – de la 6 pân  la 80 mii de lei;
- asigur  cca 140 mii de locuri permanente de munc ;
- asigur  exploatarea e  cient  a terenurilor agricole în 

pant  cu unghiul de înclinare mai mare de 5 grade (sunt te-
renuri cu soluri s race, erodate etc.) – astfel de terenuri în 
Republica Moldova sunt cca 350 mii ha;

- asigur  implicarea indirect  a cca 30% din persoanele 
 zice i juridice din ar  în procesul de produc ie etc.

În anii 1980–1985, Republica Moldova a înregistrat un 
nivel înalt de dezvoltare a sectorului vitivinicol. În perioada 
1986–2001 s-a înregistrat un regres considerabil – s-a dimi-
nuat de cca 2 ori suprafa a terenurilor cultivate cu vi -de-vie 
i de 2,3 ori recolta global  de struguri.

Tabelul 1 
Suprafe ele ocupate cu vi -de-vie în diferite perioade de timp

Anii Suprafa a planta iilor viticole de toate 
categoriile, mii ha

Inclusiv (%)
 soiuri europene hibrizi

1945 98,5 8,6 91,4
1953 106,1 18,5 81,5
1960 217,1 31,7 68,3
1967 236,0 55,9 41,1
1970 256,2 60,0 40,0

Situa ia actual . Pepinieritul viticol. Începând cu 
01.01.2006, pepinierele viticole din Republica Moldova tre-
buiau s  produc  numai material s ditor viticol liber de boli 
virotice, de categoriile biologice „Standard” (etichet  oranj) i 
„Certi  cat” (etichet  albastr ).

În anul 2006 suprafa a total  a planta iilor portaltoi a con-
stituit 940 ha; în 2005 – 905 ha, inclusiv în  in ate cu material 
de baz  i certi  cat – 728 ha, dintre care în  in ate în anul 
2005 – 35 ha. Suprafa a total  a planta iilor altoi – 2 100 ha, 
inclusiv în  in ate cu material de baz  i certi  cat – 1 750 ha, 
dintre care 200 ha în  in ate în anul 2006. În prim vara anului 
2006 s-au produs 25 mil. buc. de buta i altoi i, inclusiv liberi 
de boli virotice – 80 la sut . Recolta vi elor altoite în toamna 

anului 2006 a constituit cca 12,5 mil. buc, inclusiv libere de 
boli virotice – 11 mil. buc.; randamentul colilor de vi e  ind 
de 50%. Producerea materialului s ditor viticol altoit în acest 
an a fost efectuat  de c tre 60 de persoane juridice licen i-
ate, 27 dintre care au produs material s ditor liber de boli 
virotice ( tab. 2) 

 Conform datelor prezentate în  tabel, anul 2002 poate   
considerat drept începutul amelior rii situa iei din pepinieritul 
viticol. La acel moment existau premise pentru solu ionarea 
problemei producerii materialului s ditor de calitate înalt  i 
în cantit i necesare pentru Republica Moldova.

Perspectiva dezvolt rii pepinierelor viticole la acel mo-
ment a fost condi ionat  de faptul c  anual era necesar de 

asigurat în  in area a cel pu in 5 mii ha de planta ii viticole noi 
cu material s ditor reprezentat prin clone de categorii biolo-
gice ridicate.

În acest scop, la 10 ianuarie 2005 a fost aprobat Regu-
lamentul privind producerea, testarea, certi  carea i comer-
cializarea materialului de înmul ire i s ditor viticol. Anterior 
au fost elaborate i o  cializate standardele SM-206-2000 i 
SM-207-2000.

Aceste acte normative prev d:
1. Începând cu 01.01.2005, au fost declasate toate plan-

ta iile-mam , în care s-au înregistrat pe parcursul anilor cei 
mai mul i butuci afecta i de Agrobacterium tumefaciens vitis 
sau cel mult 10% din butuci afecta i de boli virotice;

2. Începând cu 01.01.2006, urma a   interzis  produce-
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rea materialului s ditor de categoria  biologic  „Obi nuit”;
3. Începând cu 01.01.2006, tot materialul s ditor viticol 

de categoriile biologice „Certi  cat” „Baz ” i „Prebaz ”, inclu-
siv cel de import, urma a   testat obligatoriu la forma latent  
a cancerului bacterian;

4. La solicitarea cump r torului sau vânz torului, înce-
pând cu  01.01.2006, tot materialul s ditor de categoria bi-
ologic  „Standard” (inclusiv cel de import) urma a   testat la 
forma latent  a cancerului bacterian;

5. Începând cu 01.01.2008, planta iile-mam  urmau a   
în  in ate numai cu material s ditor viticol de categoria bio-
logic  „Baz ”, interzicându-se cel de categoria „Certi  cat”;

6. Planta iile-mam  de categoria biologic  „Prebaz ” ur-
mau a   în  in ate numai cu vi e vegetante, iar cele de cate-
goria „Baz ” – preponderent cu vi e vegetante. În cazul în 
care activit ile preconizate de Agen ia Agroindustrial  „Mol-
dova–Vin” vor evolua pozitiv, Republica Moldova va   prima 
ar  ex-sovietic  care va produce material s ditor viticol liber 

de boli virotice, cancer bacterian i alte boli restrictive pentru 
vi a-de-vie – de categorii „Prebaz ”, „Baz ” i „Certi  cat”.

Între timp, au fost elaborate Legea viei i vinului, nr. 57 
din 10.03.2006 i Reglement ri tehnice „Producerea, certi  -
carea i comercializarea materialului de înmul ire i s ditor 
viticol” aprobat prin HG nr. 418 din 09.07.2009, unde au fost 
descrise toate aspectele schemei tehnologice de produce-
re a materialului de plantare viticol. De asemenea, au fost 
elaborate i implementate ordine ale Ministerului Agriculturii, 

Tabelul 2 
Producerea materialului s ditor viticol

Indicatori Cantitatea 2001 2002 2003 2004 2005 2006 Media
Producerea buta-
ilor altoi i mil. buc. 6,3 10,6 14,6 17,4 20,4 25 15,7

Producerea vi e-
lor altoite, mil. buc. 2,2 3,5 4,2 7,8 9,6 12,5 6,6

inclusiv deviro-
zate mil. buc. 0,2 0,7 1,2 3,1 6,7 11 3,8

Randamentul 
colilor de vi e mil. buc. 32,2 33 29 14,8 46,5 50 34,2

Importul materia-
lului s ditor mil. buc. 0,2 0,5 2,1 6,2 4,7 3 2,8

Agen iei Agroindustriale „Moldova-Vin” i s-a colaborat cu 
inspectoratele din domeniu, iar mai târziu, cu Agen ia Na i-
onal  pentru Siguran a Alimentelor i O  ciul Na ional al Viei 
i Vinului.

Planurile erau  m re e, chiar dac  nu au fost bine chib-
zuite atunci,  în realitate îns  s-a creat situa ia prezentat   
în tabelul 3. Sunt mai multe cauze care au adus la o a a 
stagnare, ba chiar i unele ced ri de pozi ii avute în trecut 
în domeniul pepinierelor viticole. Începând cu anul 2002, se 
poate spune c  situa ia în viticultur  s-a stabilizat i în anii 
urm tori tinde s  se amelioreze (tab. 4).

Patrimoniul viticol al rii (toate categoriile de gospod -
rii) la 01.01.2007 a constituit 150,8 mii ha, inclusiv pe rod 
– 140,2 mii ha. În gospod riile produc ie-marf , suprafa a 
viilor era de 116,0 i, respectiv,  100,8 mii ha. Din supra-
fa a total , cca 96,5% sunt gestionate de gospod riile din 
sectorul privat. În structura planta iilor viticole produc ie-
marf  cca 86% le revine soiurilor pentru vin i 14% celor 
de  mas . Din suprafa a total  a viilor, cca 90% sunt ocu-
pate cu soiuri din specia Vitis vinifera, 9,3% – cu soiuri din 
specia Vitis labrusca i 0,7% – cu soiuri de portaltoi.

Ponderea estimativ  a principalelor soiuri pentru vin în 
structura planta iilor viticole:

1. Aligote – 15,4%                               
2. Cabernet-Sauvignon – 12%                
3. Chardonnay – 5,2%                         
4. Merlot – 10,5%

Tabelul 3  
Structura sortimental  a materialului s ditor viticol, mii vi e

Indicatori Categoria 
biologic

Anii
2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Soiuri de  
mas

Total 3,76 2,78 2,56 4,93 2,64 3,78 1,61 3,06 1,64 1,74 2,29 2,50
Inclusiv 

devirozat 1,8 0,89 0,70 0,33 0,17 0,85 0,39 0,13 0,20 0,20 0,06 0

Ponderea 
devirozat, 

%
48 32 27 7 6 22 24,2 4,2 12,2 11,5 2,6 0

Soiuri 
pentru 

vin

Total 7,94 4,36 1,02 1,97 0,79 1,11 3,04 1,05 3,53 1,40 0,83 1,75
Inclusiv 

devirozat 7,1 3,53 0,93 1,73 0,52 0,46 2,46 0,43 1,08 0,48 0,18 0,29

Ponderea 
devirozat, 

%
89 81 91 88 66 41 81 40,9 30,61 34,3 21,7 16,6
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5. Pinot noir – 8,3%
6. tip Isabella – 11,6%
7. Rka iteli – 10,9%
8. Sauvignon – 9,5%
De men ionat c  în ultimii ani viticultura, ca ramur  a 

complexului vitivinicol, înscrie o  l  nou  în istoria sa, ca-
racterizat  prin stoparea declinului i înregistrarea tendin-
ei pozitive de dezvoltare. Obiectivele preconizate pentru 

anii 2002–2006 au fost realizate la majoritatea capitolelor, 
cu excep ia capitolului defri area planta iilor viticole. Ana-
liza st rii biologice a planta iilor denot  faptul c  26,1% 
din vii trebuia s   e defri ate pân  în anul 2010, iar 57,3% 
pân  în anul 2020. Astfel, pân  la  nele anului 2020 ur-
meaz  a   defri ate cca 90 mii ha i tot aceast  suprafa  
replantat  cu vii moderne. Acest obiectiv este stipulat în 
Programul de revitalizare a viticulturii i vini  ca iei în anii 
2002–2020. Viile noi se în  in eaz  numai cu material s -
ditor liber de boli restrictive. Este de men ionat faptul c  
dup  ce s-a purces la elaborarea sistemului de certi  ca-
re a materialului s ditor viticol în conformitate cu practica 

rilor occidentale, starea de lucruri din sectorul pepinie-
relor nu s-a îmbun t it. A adar, dup  mai multe decenii 
de activitate, când erau create premise reale de tranzi ie 
a pepinierelor viticole la producerea materialului s ditor 
lipsit de viru i, r mâne de regretat c  situa ia continu  s  
 e tergiversat . Au fost elaborate planuri i strategii pentru 
ameliorarea situa iei create. Asemenea declara ii lipsite de 
temei, produc torii de struguri de mas  i pentru vin au tot 
citit ani la rând, i de  ecare dat  mizau pe seriozitatea 
a  rma iilor. De facto, în pepinieritul viticol autohton lucru-
rile au evaluat altfel.

5.  CONDI IILE PE CARE TREBUIE 
S  LE ÎNTRUNEASC  

MATERIALUL S DITOR VITICOL

Materialul s ditor destinat în  in rii planta iilor viticole tre-
buie s  întruneasc   urm toarele condi ii:

1. S   e autentic, adic  s  prezinte toate caracteristicile 
biologice i agroproductive ale soiului din care face parte. 
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Tabelul 4 
Dinamica dezvolt rii suprafe elor viticole în gospod riile produc ie-marf  

în anii 2001–2006

Indicatorii

Anii

2001 2002 2003 2004 2005 2006
media

2002-2006
Suprafa a total  a viilor,

mii ha 110,3 109,6 108,2 108,5 109,1 112,1 109,5

Suprafa a viilor pe rod, mii 
ha 108,0 107,6 104,1 102,3 102,5 101,5 103,6

Suprafa a total  a plan-
ta iilor pentru struguri de 

mas , mii ha 16,1 16,1 16,2 16,0 15,9 16,0 16,0

Suprafa a pe rod,
mii ha 16,0 15,9 15,8 15,5 15,3 15,2 15,5

Plantarea viilor,
mii  ha 0,46 0,53 1,85 3,7 4,5 5,2 3,15

Vii tinere,
mii ha 2,4 2,2 2,6 6,54 10,6 15,8 7,5

La vi ele altoite trebuie asigurat  autenticitatea atât pentru 
altoi, cât i  pentru portaltoi. Produc torul de material s ditor 
este obligat prin lege s  înmul easc  (multiplice) soiurile i 
portaltoiul înscrise în Catalogul soiurilor de plante al Repu-
blicii Moldova. Periodic, inspectorii subdiviziunilor teritoriale 
ANSA efectueaz  controale i veri  c  actele i autenticitatea 
planta iilor-mam  i a colilor de vi e. De  ecare dat  veri  c  
registrul de eviden  a materialului de înmul ire i s ditor viti-
col i modul de respectare în teren a repartiz rii în parcele i, 
în cadrul parcelelor – pe rânduri, a portaltoaielor i soiurilor 
de altoi. Dac  aspectele controlate sunt corespunz toare, 
inspectorul elibereaz  un certi  cat ce demonstreaz  c  ma-
terialul de înmul ire i/sau s ditor viticol este autentic.

2. S   e s n tos, adic  s  nu  e atacat de boli i d u-
n tori, care pot diminua poten ialul  productiv al vi ei-de-vie. 
Pepinieristul trebuie s  cunoasc  aceste boli i d un tori i 
s  aplice m surile de prevenire i combatere a lor. Starea 
 tosanitar  a materialului s ditor viticol este veri  cat  de 
inspectorii  tosanitari din cadrul subdiviziunilor teritoriale 
ANSA. Ei efectueaz  controale repetate în perioada de ve-
geta ie în toate sectoarele pepinierei i, dac   nu constat  
prezen a obiectelor de carantin , elibereaz  certi  catul  to-
sanitar. Materialul de înmul ire i s ditor viticol trebuie s   e 
marcat cu etichete, pe care s   e indicat soiul, portaltoiul, 
categoria biologic  i produc torul.

3. S  aib  dimensiuni optime, în func ie de vârst  i alte 
particularit i importante conform standardelor i normelor 
tehnice în vigoare. Acestea sunt însu iri care in  uen eaz  
prinderea vi elor altoite la plantare i cre terea lor în primii 
ani pân  la formarea butucilor, intrarea lor pe rod i în  nal 
cantitatea i calitatea produc iei.

6. MANAGEMENTUL CALIT II 
MATERIALULUI DE ÎNMUL IRE 

I S DITOR VITICOL

Actualmente, în Republica Moldova calitatea materialului 
de plantare viticol este determinat  în majoritatea cazurilor 
dup  starea morfologic , dimensiunile tulpinii i r d cinii 
prev zute în standardele moldovene ti. La aceasta se mai 
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adaug  i starea  tosanitar  apreciat  vizual, în special lipsa 
bolilor i d un torilor de carantin . Cadrul legal exist :

- Legea viei i vinului nr. 57-XVI din 10.03.2006;
- Hot rârea Guvernului nr. 418 din 09.07.2009 privind 

producerea, controlul, certi  carea i comercializarea mate-
rialului de înmul ire i s ditor viticol;

- Procedura opera ional  (PO)  D03/03B-02/02 din 
28.10.2015 „Certi  carea materialului s ditor viticol” elabora-
t  i aprobat  de ANSA.

Celelalte reglement ri i norme tehnice, aprobate ante-
rior prin ordinul MAIA, i-au pierdut actualitatea,  ind abro-
gate.

Documentele privind reglementarea i organizarea acti-
vit ii de producere a materialului s ditor viticol în Republica 
Moldova prev d c  asigurarea calit ii biologice superioare a 
materialului de plantare viticol este posibil  numai în cadrul 
unui sistem de producere integrat cu tiin a, bine organizat 
în aspect func ional i teritorial la nivel na ional i în  ecare 
pepinier  viticol  în parte.

Puritatea tehnic  a materialului s ditor viticol trebuie s  
 e minimum de 96%. Acesta trebuie s  prezinte o puritate de 
soi i puritatea biologic  pentru categoriile ,,materialul ame-
lioratorului”, ,,Prebaz ”, ,, Baza”, ,,Certi  cat”, ,,Standard” 
de 100%, admi ându-se o toleran  de 1% pentru categoria 
„Standard”. Materialul s ditor viticol de categoria ,,Obi nuit” 
trebuie s  prezinte puritate de soi i puritate biologic  de mi-
nimum 95%.

Garantarea calit ii materialului de plantare viticol im-
pune respectarea de c tre produc tori a tuturor prevede-
rilor din domeniu, precum i un control riguros din partea 
ANSA, MADRM i a Institutului tiin i  co-Practic de Horti-
cultur  i Tehnologii Alimentare. Aceasta se poate înf ptui 
doar în pepinierele autorizate conform Legii despre semin-
e nr. 68 din 05.04.2013 (capitolul V) i cu respectarea 

prevederilor Hot rârii Guvernului nr. 418 din 09.07.2009 
pentru aprobarea Reglement rii tehnice „Producerea, cer-
ti  carea, controlul i comercializarea materialului de în-
mul ire i s ditor viticol”.

Actualmente (a. 2017), pepinierele din Republica Mol-
dova nu dispun de planta ii-mam  moderne de altoaie i 
portaltoaie de categorii biologice superioare („Baz ” i 
„Certi  cat”). Colectarea coardelor i/sau buta ilor de port-
altoi i/sau altoi din planta ii-mam  de categoria „Obi nu-
it” ori din viile produc toare de struguri duce la neunifor-
mitatea genetic  i cultural  a materialului de înmul ire i 
s ditor viticol. Terenul destinat planta iilor-mam  viticole 
trebuie s  aib  izolare spa ial  de planta iile viticole de 
alte categorii, precum i limitarea accesului în planta iile-
mam  a tehnicii, a personalului neantrenat în producere i 
a animalelor.

Fondarea planta iilor-mam  (portaltoi, altoi, reînmul ire) 
se efectueaz  conform proiectelor de în  in are, elaborate de 
birourile de proiectare specializate (aceste birouri pân  în 
anul 2010 erau licen iate). 

Exist  unele probleme i la între inerea planta iilor-ma-
m , precum i a colilor de vi e. În literatura de specialitate 
este stipulat c  în cadrul  ec rui soi viticol uneori pot   evi-
den iate muta ii mugurale transmisibile prin înmul irea vege-
tativ , inclusiv prin altoire. Acest fenomen negativ se mani-
fest  atunci când altoaiele se recolteaz  din planta iile vitico-
le produc toare de struguri, chiar i atunci când s-a efectuat 
autenti  carea varietal  prealabil  (inspec ia în câmp) i s-au 
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marcat cei mai valoro i butuci. Consider m c  un r spuns la 
întreb rile existente ar putea avea savan ii institu iilor tiin i-
 ce de ramur .

Planta iile-mam  (altoi i portaltoi) au, în func ie de cate-
goriile biologice,  diferite termene de exploatare (9-15 ani), 
care nu trebuie înc lcate. Reglement rile tehnice i stan-
dardele din domeniu prev d m suri de redresare a situa iei 
din aceste planta ii, iar în caz contrar ele sunt declasate i 
defri ate.

Producerea vi elor altoite în coala de vi e este structura-
t  în func ie de asolamentul utilizat (3-5 câmpuri) i nu este 
recomandat s   e plantat  coala de vi e de 2 ori pe acela i 
câmp.

De asemenea, în actele normative este descris  i pro-
cedura de certi  care a materialului de înmul ire i s ditor 
viticol, care se realizeaz  doar în cazul în care materialul în-
trune te urm toarele condi ii:

- are acte de provenien ;
- are acceptul men in torului;
- soiul a fost inspectat i aprobat în câmp;
- rezultatele testelor corespund normelor pentru catego-

ria biologic  respectiv ;
- au fost achitate tarifele corespunz toare certi  c rii.
În baza documentelor de inspec ie în câmp, inspectorii 

din cadrul subdiviziunilor teritoriale ANSA elibereaz  certi  -
catul de valoare biologic  i etichetele o  ciale ale materialu-
lui s ditor viticol.

Etichetele o  ciale pot   folosite de solicitan ii certi  c rii, 
care sunt obliga i s  in  eviden a privind num rul de etiche-
te, seria i num rul de acordare a etichetelor primite, folosi-
te, deteriorate sau disp rute, pe care s  o pun  la dispozi ia 
inspectorilor responsabili din cadrul subdiviziunilor teritoriale 
ANSA.

Comercializarea se efectueaz  conform contractelor în-
cheiate anterior i prin vânzare liber . Fiecare lot sau unitate 
de  material s ditor este înso it de documentele care atest  
calitatea lor. Comercializarea materialului s ditor se face în 
ambalaje speci  ce, etichetate o  cial, care s  ateste autenti-
citatea, identitatea i calitatea acestora potrivit normelor în 
vigoare.

Documentele de referin  pentru inspectorii responsabili 
de certi  carea materialului de înmul ire i s ditor viticol, pre-
cum i pentru produc torii i comercian ii de material pentru 
plantare viticol:

a) Legea despre semin e nr. 68 din 05.04.2013 (Monito-
rul O  cial, 2013, nr. 17–18, art. 88);

b) Legea viei i vinului nr. 57 din 10.03.2006 (Monitorul 
O  cial, 2006, nr. 75–78, art. 314);

c) Hot rârea Guvernului nr. 418 din 09.07.2009 cu privire 
la aprobarea Reglement rii tehnice „Producerea, certi  ca-
rea, controlul i comercializarea materialului de înmul ire i 
s ditor viticol” ( Monitorul O  cial, 2009, nr. 112–114);

d) Procedura opera ional  PO-02/02. Certi  carea materi-
alului s ditor viticol din 28.10.2015.

e) Standardele moldovene ti (SM), dup  cum urmeaz :
- SM-207:2010 „Material s ditor viticol. Condi ii tehnice”, 

care stabile te cerin e de calitate fa  de materialul s ditor 
viticol. INSM. Chi in u, 2010;

- SM 206:2011 „Material de înmul ire viticol. Condi ii teh-
nice”, care stabile te cerin e de calitate fa  de materialul de 
înmul ire viticol. INSM. Chi in u, 2011.
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Tabelul 5 
Cerin ele tehnice de calitate pe care trebuie s  le întruneasc  materialul s ditor

 viticol – Vi e maturate:

Caracteristici 
Condi ii de admisibilitate pentru

vi e de un an vi e de doi ani
  1. Vi e altoite

1.1 Sudura
Concre terea altoiului cu portaltoiul trebuie s   e complet , 
cu o sudur  continu  (circular ) pe perimetrul sec iunii buta-
ilor i s  reziste la o încercare de rupere.

1.2

Cordi a principal
- aspect

- lungime a p r ii maturate, cm, 
min.
- grosime, mm, min.

- ochi

- scoar

- liber

- lemn

Cordi a principal  trebuie s   e bine dezvoltat , maturat , 
viabil , s n toas , f r  leziuni mecanice, f r  urme de grin-
din  i deger turi, f r  v t m ri de boli sau d un tori, sec i-
unea cu sev .

20 20
5 6

pentru dou  cordi e diametrul total
8 14

- la baza cordi ei trebuie s   e cel pu in 4 ochi viabili,
s n to i, conforma i normal, f r  s   e porni i în vegeta ie.
- neexfoliat , de culoare caracteristic  soiului, f r  pete pro-
duse de boli i leziuni mecanice
- de culoare verde-intens, f r  pete produse de boli, f r  le-
ziuni mecanice, f r  urme de grindin  i deger turi
- s n tos, maturat, f r  leziuni mecanice sau v t m ri de 
boli

1.3

Tulpina vi ei (portaltoi)
- aspect

- lungime, cm

- scoar a

- liber

- lemn

- tulpina trebuie s   e f r  leziuni mecanice, f r  cordi e sau 
r d cini pornite din nodurile i internodurile intermediare

33–35 33–35
- neexfoliat , se admit i zone cu scoar a exfoliat , f r  s  
 e afectat liberul
- de culoare verzuie, f r  pete produse de boli, f r  leziuni  
mecanice, f r  urme de grindin  i deger turi
- s n tos, maturat, f r  leziuni mecanice sau v t m ri de boli

1.4

R d cini principale
- aspect

-  num r, buc. min.
- lungime, cm. min.
- grosime, mm, min.

R d cinile trebuie s   e viabile, amplasate uniform  în jurul 
bazei portaltoiului, sec iunile de culoare alb-g lbuie cu sev .

3 3
12 12
2 2

2. Vi e pe r d cini proprii i vi e portaltoi

2.1

Cordi a principal

- aspect

- lungime a p r ii maturate, cm, min.
- grosime, mm, min.

- ochi

- scoar

- liber

- lemn

Cordi a principal  trebuie s   e bine dezvoltat , maturat , viabi-
l , s n toas , f r  leziuni mecanice, f r  urme de grindin  i de-
ger turi, f r  v t m ri de boli sau d un tori, sec iunea cu sev .

20 20
5 6

pentru dou  cordi e diametrul total
8 14

- la baza cordi ei trebuie s   e cel pu in 4 ochi viabili,
s n to i, conforma i normal, f r  s   e porni i în vegeta ie.
- neexfoliat , de culoare caracteristic  soiului, f r  pete pro-
duse de boli i leziuni mecanice
de culoare verzuie, f r  pete produse de boli, f r  leziuni  
mecanice, f r  urme de grindin  i deger turi
- s n tos, maturat, f r  leziuni mecanice sau v t m ri de boli
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2.2

Tulpina vi ei (buta ul folosit la înr -
d cinare)
- aspect

- lungime

- scoar

- liber

- lemn

- tulpina trebuie s   e f r  leziuni mecanice, f r  cordi e sau 
r d cini pornite din nodurile i internodurile intermediare.

35–39 35–39
- neexfoliat , se admit i zone cu scoar a exfoliat , f r  s  
 e afectat liberul.
- de culoare verzuie, f r  pete produse de boli, f r  leziuni  
mecanice, f r  urme de grindin  i deger turi
- s n tos, maturat, f r  leziuni mecanice sau v t m ri
de boli

R d cini principale
- aspect

- num r, buc. min
- lungime, cm. min.
- grosime, mm, min

 R d cinile trebuie s   e viabile, amplasate uniform  în jurul 
bazei portaltoiului, sec iunile de culoare alb-g lbuie cu sev .

3 3
12 12
2 2

VI ELE  VEGETALE TREBUIE S  CORESPUND  URM TOARELOR CONDI II  TEHNICE

Caracteristici
Condi ii de administrare pentru vi ele vegetante

altoite pe r d cini proprii
Vârsta, luni                                   3-4

Aspect

Vi ele trebuie s   e bine dezvoltate, s n toase, aparatul fo-
liar de culoare verde, l starul sau copilii la vârful de cre tere 
turgescent, f r  leziuni ale tulpinilor l starilor i frunzelor. 
Sistemul radicular trebuie s  men in  monolit amestecul 
nutritiv.

Calus la punctul de altoire circular
Tulpin
- lungime, cm, min. 33–35 35–39
L star principal
- lungime, cm, min.
- grosime, mm, min.

20 20
4,0 4,0

R d cini  cu diametrul min. 1,0 mm
- num r, buc. min.
- lungimea unei r d cini, cm, min.

5 5
5 5
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reINTRODUCERE
Una dintre direc iile principale de dezvoltare a industri-

ei alimentare este utilizarea noilor metode de prelucrare a 
materiei prime agricole, ce asigur  l rgirea sortimentului 
de produse fabricate.

Procesul de extrudare este o tehnologie de perspec-
tiv  care permite intensi  carea proceselor de producere 
privind diversi  carea sortimentului de produse extrudate 
prin utilizarea materiei prime autohtone cu con inut sporit 
de amidon.

Extrudarea este cel mai important i efectiv proces 
tehnologic ce combin  procesele termo-, hidro- i meca-
nic de prelucrare a materiei prime i permite fabricarea 
produselor cu propriet i prestabilite [2, 3].

În compara ie cu alte tehnologii de prelucrare a mate-
riei prime cerealiere, procesul de extrudare are un ir de 
avantaje, i anume [5]:

1. Ob inerea produselor alimentare  nite cu termen de 
valabilitate mare.

2. Ob inerea produselor din culturi cerealiere i legu-
minoase cu valoare nutritiv  i biologic  sporit .

3. Solu ionarea problemei ecologice privind poluarea 
mediului ambiant.

4. Utilizarea utilajului ce permite efectuarea a trei pro-
cese tehnologice (m run irea, tratarea termic  sub presi-
une i uscarea).

ELABORAREA AMESTECURILOR 
COMPLEXE EXTRUDATE DIN 
MATERIE PRIM  AUTOHTON  
CU CON INUT SPORIT DE AMIDON
L. IU AN, doctor în tehnic , cercet tor tiin ific superior, 
G. TERENTIEVA, cercet tor tiin ific, V. CARAGIA, doctor în 
tehnic , ef. lab. „Tehnologia produselor alimentare”, 
O. MIGALATIEV, cercet tor tiin ific, M. CARELINA, cercet tor 
tiin ific,  Institutul tiin ifico-Practic de Horticultur  i 

Tehnologii Alimentare

REZUMAT. Organiza ia Mondial  a S n t ii recomand  
consumul produselor alimentare pe baz  de cereale.

În practica mondial  exist  multiple metode i 
tehnologii de prelucrare a cerealelor în scopul sporirii 
valorii nutritive, iar una dintre tehnologiile utilizate este 
tehnologia de extrudare.

Prelucrarea materiei prime vegetale cu ajutorul 
extrud rii asigur  un volum mare de produse i un efect 
economic sporit, argumentat prin faptul c  un extruder 
poate înlocui un num r mare de ma ini i mecanisme 
necesare în producere. Utilizarea extruderului permite 
efectuarea unui proces neîntrerupt, u or controlabil, 
universal privind prelucrarea materiei prime i ob inerea 
produselor  nite.

CUVINTE CHEIE: soriz, extrudare, amestecuri cerealiere, 
valoare biologic , amidon.

  CZU: 664.3:635.621   5. Consumul redus de energie electric .
6. Cheltuieli minime privind amenajarea înc perilor de 

producere.
7. Gradul înalt de mecanizare i automatizare.
Actualmente, la nivel mondial se cunosc circa 400 de 

denumiri de produse extrudate.
În Republica Moldova, sortimentul de produse extru-

date este limitat,  ind reprezentat în principal de bastona-
ele de porumb.

Componentul de baz  al materiei prime utilizate în 
tehnologia de extrudare este polimerul macromolecular – 
amidonul.

La fabricarea produselor extrudate se întrebuin eaz  o 
variat  gam  de materii prime cerealiere, cu diferite com-
pozi ii i propriet i: grâu, orez, porumb, ov z, mei i legu-
minoase (maz re, n ut, soie, linte etc.) [1, 2].

Pentru l rgirea sortimentului de produse extrudate se 
recomand  utilizarea, în primul rând, a materiei prime au-
tohtone, precum este sorizul.

Sorizul este o cultur  mai pu in r spândit  compara-
tiv cu alte plante cerealiere,  ind un hibrid dintre orez i 
sorg. Boabele de soriz con in 13,6–14,4% de proteine, 
65,2–72,3% de glucide u or asimilabile i 3-4% de  bre 
alimentare [6,7]. Respectiv, sorizul este o materie prim  
excelent  pentru ob inerea produselor alimentare.

Obiectul cercet rilor:
1. Crupe cerealiere: soriz, porumb, hri c ; i legumi-

noase: n ut.
2. Amestecuri de cerealiere i cerealiere-leguminoase.
Pentru elaborarea tehnologiei de fabricare a ameste-

curilor extrudate din culturi cerealiere este necesar  cu-
noa terea compozi iei nutritive a materiei prime. Valoarea 
nutritiv  a materiei prime cu con inut sporit de amidon este 
prezentat  în tabelul 1 [1].

METODA REALIZ RII CERCET RILOR
Scopul principal al cercet rilor:
- studierea posibilit ii utiliz rii sorizului la fabricarea 

produselor extrudate i a amestecurilor complexe extru-
date;

- determinarea dozei ad ugate de cereale la ob ine-
rea amestecurilor complexe extrudate i in  uen a acesteia 
asupra procesului de extrudare.

S-a studiat in  uen a introducerii materiei prime cu con-
inut sporit de amidon (hri c , porumb, n ut) la ob inerea 
extrudatelor pe baz  de soriz. Amestecurile extrudate ob-
inute au fost analizate conform urm torilor indici: organo-
leptici, coe  cientul de extensiune, volumul masei, tempe-
ratura procesului de extrudare.

La baza elabor rii produselor cu compozi ie complex  
se a   principiul teoriei alimenta iei echilibrate.

S-a efectuat calculul tuturor amestecurilor privind con-
inutul de  bre alimentare i proteine. Conform Hot rârii 
Guvernului nr. 196 din 25.03.2011 „Regulament sanitar 
privind men iunile nutri ionale i de s n tate pe produ-
sele alimentare”, în urma calculelor efectuate s-a stabilit 
c  amestecurile elaborate sunt surse de proteine i  bre 
alimentare.

A fost studiat  in  uen a adaosurilor de porumb, hri c  
i n ut asupra parametrilor procesului de extrudare (tem-

peratura i presiunea) i a indicilor  zico-chimici ai extru-
datelor.
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Tabelul 1
Valoarea nutritiv  a culturilor cerealiere

Indici Porumb Hri c N ut Soriz
Ap , %
Glucide, %
Gr simi, %
Proteine, %
Fibre alimentare, %

14
68–72

5–7
8–12

10

10
60–64

3
10–14

10

14
48–52

4
19–23

11

15
75–80

3
13–14

4

Preg tirea materiei prime pentru procesul de extruda-
re include:

- M run irea boabelor de porumb i n ut la moara de 
m cinat de tip MU-100 pân  la dimensiunea particulelor 
de 2 mm.

- Utilizarea boabelor de soriz i hri c  f r  a   m run-
ite.

- Amestecurile ob inute, conform calculelor efectuate 
în prealabil, se omogenizeaz .

- Amestecurile preg tite se umecteaz  pân  la umidi-
tatea de 14%. 

Extrudarea se realizeaz  la extruderul de tip E-150 i 
prevede urm toarele etape:

- Transmiterea amestecurilor m run ite în camera ex-
truderului.

- Tratarea materiei prime în extruderul cu un melc cu 
viteza de 300–700 rot./min., în acest timp are loc omoge-
nizarea i fuzionarea materiei prime sub presiune (materia 
prim  se transform  într-o mas  plastic  topit );

Tabelul 2
Date experimentale privind ob inerea amestecurilor de produse extrudate 

în baza sorizului

Tipul ames-
tecului

Umiditatea 
amestecuri-

lor, %

Indicii organoleptici (aspectul exterior, cu-
loarea, gustul, mirosul, consisten a) 

Temperatu-
ra de extru-

dare, ºC

Umidita-
tea extru-
datului, 

%

Coe  ci-
entul de 
extensi-

une

Amestec 
soriz–po-

rumb
11,2

bastona e de form  regulat , culoare 
galben-deschis, gust i arom  speci  c  
materiei prime (porumb), textur  crocant  
cu o structur  poroas  omogen , suprafa  
crocant

143 5,7 3,43

Amestec 
soriz–hri c 10,8

bastona e de form  regulat , de culoare 
cafeniu-deschis, cu mici incluziuni poroase, 
gust i arom  speci  ce crupelor de hri c , 
textur  crocant  cu o structur  poroas  
omogen , suprafa  crocant

140 6,4 3,34

Amestec 
soriz–n ut 10,4

bastona e de form  regulat , de culoare 
gri-închis, cu mici incluziuni poroase, gust 
i arom  speci  ce n utului, textur  crocan-

t , structur  poroas  omogen , suprafa  
crocant

141 6,0 3,11

Soriz 10,3
bastona e din soriz bine expandate, de for-
m  regulat , culoare crem, gust i arom  
neutre, textur  crocant , structur  poroas  
omogen , suprafa  crocant

143 8,1 3,56

- Poansonarea masei topite decurge la presiune prin 
matricea cu canelur , astfel produsul extrudat cap t  o 
textur  spongioas  de diverse grade.

- R cirea produsului extrudat pân  la temperatura me-
diului ambiant.

REZULTATELE CERCET RILOR

Rezultatele cercet rilor privind ob inerea amestecuri-
lor extrudate sunt prezentate în tabelul 2.

În baza rezultatelor cercet rilor efectuate s-a con-
statat c  sorizul este o materie prim  de perspectiv  
pentru ob inerea produselor extrudate. Pentru sporirea 
valorii nutritive i energetice a extrudatelor din soriz 
s-a ad ugat porumb, hri c  i n ut. Astfel, au fost îm-
bun t ite atât propriet ile organoleptice, cât i cele 
fizico-chimice.

Conform indicilor organoleptici, produsele extrudate 
din soriz au un aspect neutru, iar la adaosul porumbului, 
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RECENZIE TIIN IFIC  – A. Macari, ef. catedr   
„Tehnologia produselor alimentare”.

Materialul a fost prezentat la 04.06.2018.

n utului i hri tii produsul ob inut posed  un aspect mai 
atr g tor i un gust speci  c materiei prime utilizate.

Umiditatea ini ial  a amestecurilor extrudate variaz  în 
intervalul 5,7–8,1%.

Umectarea amestecurilor pân  la umiditatea de 14% 
asigur  caracterul i uniformitatea procesului de extruda-
re. Temperatura amestecurilor la ie irea din extruder con-
stituie 140–143 ºC.

Aspectul exterior al produsului extrudat sub form  de 
bastona e are o structur  poroas  i suprafa  rugoas . 
Coe  cientul de extensiune constituie de la 3,11 pân  la 
3,56, în func ie de compozi ia amestecului. 

Noile produse extrudate din soriz pot   utilizate pentru 
fabricarea produselor alimentare cu destina ie pro  lactic-
curativ .

CONCLUZII

1. Sorizul este o materie prim  de perspectiv  pentru 
industria alimentar  în vederea elabor rii produselor ex-
trudate. 

2. S-au ob inut amestecuri complexe extrudate din 
materie prim  cu con inut sporit de amidon.

3. Combinarea sorizului cu culturile cerealiere: hri c , 
porumb, n ut, ofer  posibilitatea fabric rii produselor ex-
trudate cu propriet i func ionale.

1. Adebowale et al. Effect of texture modi  es on the physico-
chemical and sensory properties of dried fufu. Food Sci: Technol. 
Int., 2005, 11: 373–385 p.

2. Soric  F. Cristian Marian. Contribu ii la studiul procesului 
de condi ionare a cerealelor, Rezumat teza de doctor Universi-
tatea Transilv nean , Bra ov, 2011. http://webbut.unitbv.ro/teze/
rezumate/2011/rom/SoricaCristianMarian.pdf
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VIZIUNI ASUPRA CALIT II 
PRODUSELOR LACTATE.
3. SMÂNTÂN  
E. IORGA, E. VOITCO, T. ACHIMOVA, L. RABOTNICOVA, 
D. CRUCIRESCU, Institutul tiin ifico-Practic de Horticultur  i 
Tehnologii Alimentare, Direc ia Tehnologii Alimentare

SUMMARY. In connection with the appearance on the 
market of unquali  ed whipped cream products within the 
Scienti  c and Practical Institute of Horticulture and Food 
Technology (Food Technology Directorate) were initiated 
Research and Development works to establish milk prod-
ucts and methods of detection of counterfeit them.

Physico-chemical quality indices of whipped cream 
were determined with the use of standard analytical 
methods, determination of the fat part of the product took 
place through indices Reichart–Meissl and Polenske. In 
result of the investigation was established the existence 
of the Republic Moldova market – nonconforming sour 
cream and counterfeit, both detecting foreign compo-
nents and substitution of butterfat with edible vegetable 
fat (falsi  cation of content). The absence of respective 
information on the product label is assigned to the falsi-
 cation of information category.

KEYWORDS: sour cream quality indicators, product coun-
terfeiting, test methods, lactic fat.

  CZU: 637.1:637.147.34

INTRODUCERE 

În articolul anterior [5] a fost  scoas  în eviden  
falsificarea fri c i de consum curent  prin diluarea cu 
ap  i înlocuirea par ial  a gr simii lactice cu diverse 
gr simi vegetale alimentare. 

Smântâna reprezint  un produs acidolactic, 
ob inut prin fermentarea fri c i pasteurizate norma-
lizate cu aplicarea de culturi bacteriene pure acido-
lactice – streptococ.

În scopul unei alimenta ii ra ionale a popula iei i 
economisirii materiei prime (în unele cazuri) smântâ-
na se produce cu un procent variat de gr sime  10, 
15, 20 i 30%. [4]

În calitate de materie prim  pentru producerea 
smântânii dulci se folose te: lapte de consum, fri c  
natural  proasp t  i uscat , la fel i unt dulce.

În func ie de materia prim  lactat , smântâna se 
clasific  ca produs din fri c  reconstituit , fri c  nor-
malizat , fri c  recombinat  ori din amestecul aces-
tora. [1]

Asupra calit ii smântânii influen eaz  semnifica-
tiv omogenizarea fri c i, procedeu care îmbun t -
e te consisten a ei.

Dup  con inutul de glucide, gr simi i proteine 
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smântâna face parte din categoria produselor calori-
ce valoroase i folositoare, care sunt foarte  solicita-
te de consumatori.

MATERIALE I METODE

A fost  efectuat monitoringul calit ii smântânii 
de consum curent selectate din re eaua de comer , 
fabricat  în Republica Moldova (SA ,,JLC”, ÎCS 
,,Lapmol”, SRL ,,Milk Mark”, ,,Lactis-Alba” SRL, 
,,Incomlac”, ,,Lactis”) i a celei de import (Ucrai-
na, România, Bielorusia). În scopul respect rii 
confiden ialit ii informa iei, ce ar putea aduce 
unele prejudicii produc torilor/importatorilor, mos-
trele de smântân  sunt codificate f r  a indica nu-
mele acestora.

Investiga iile de laborator s-au efectuat prin me-
todele fizico-chimice standardizate. A fost determi-
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Tabelul 1
Întreprinderile produc toare de smântân  din Republica Moldova i cele importatoare

Nr.
d/o

ara produc -
toare Denumirea produsului Frac ia masic  

de gr sime, %
Termenul de 
valabil., zile

Temperatura de p s-
trare

1. R. Moldova 1. sm nt n
2. produs de smântân

15, 20, 25, 30
10

7 1–6 oC

2. R. Moldova smântân  10, 15, 20, 30 8  0–4 oC
3. R. Moldova smântân  15, 20, 25 7  0–6 oC
4. R. Moldova smântân 10, 15, 20 15  4–6 oC
5. R. Moldova smântân  10, 15, 20, 30 7  4–6 oC
6. Bielorusia smântân  15, 20, 26 25  2–4 oC
7. România smântân  20, 30 36  2–6 oC
8. Ucraina smântân  15, 20 15  0–6 oC

Tabelul 2
Indicii organoleptici în mostrele de smântân  studiate

Nr.
d/o Mostra 

Frac ia 
masic  de 
gr sime, % 

Aspectul exterior i consis-
ten a Gustul i mirosul Culoarea

1. Mostra nr. 1 10 lichid , potrivit de dens , cu 
consisten  granulat acru, neomogenizat alb-alb strie

2. Mostra nr. 2 30 lichid  netransparent , 
omogen , potrivit de dens

acri or, cu gust de gr -
sime alb

3. Mostra nr. 3 15 dulciu, f r  iz str in crem

4. Mostra nr. 4 10 lichid , neomogen , cu 
consisten  granulat acru, f r  iz str in alb-g lbuie

5. Mostra nr. 5 30 lichid  netransparent , 
omogen , potrivit de dens acri or, f r  iz str in alb-crem

6. Mostra nr. 6 - acri or, cu gust de lapte alb
7. Mostra nr. 7 15 acri or pl cut alb
8. Mostra nr. 8 15 acri or pl cut alb

9. Mostra nr. 9 15 lichid , dens , cu 
consisten  granulat acri or alb

Not : Gustul i mirosul în mostre sunt caracteristice pentru smântâna dulce, cu gust u or de pasteurizare. Culoarea 
este uniform  în toat  masa.

nat con inutul de gr sime, con inutul de proteine, 
aciditatea titrabil  i fosfataza. [2]

În gr simea lactic  extras  din mostrele cerceta-
te a fost determinat con inutul unor acizi gra i volatili 
prin metodele Reichert-Meissl i Polenski. [3]

REZULTATE I DISCU II

A fost efectuat monitoringul calit ii smântânii fa-
bricate în Republica Moldova i a celei de import. 
Datele sunt prezentate în tabelul 1.

Pe pia a Republicii Moldova se pune în vânzare 
smântân  cu frac ia masic  de gr sime 10–30%, de 
asemenea, i produsul de smântân  cu frac ia ma-
sic  de gr sime 10%. Smântâna  de import are un 
termen de valabilitate mai mare, fiind pasteurizat .

Produc torii recurg frecvent la falsificarea smân-
tânii. Aceasta de regul  se dilueaz  cu chefir, lapte-
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Tabelul 3
Testele utilizate la decelarea smântânii studiate

Nr. 
d/o

Denumirea 
mostrei

Frac ia masic  
de gr sime, %

Prezen a în smântân  a:

amidonului
(culoare) brânzei de vaci substan elor 

minerale
albu ului de 

ou

1. Mostra nr. 1 10 galben fulgi de protein  
prin toat  masa f r  precipitat

pe filtru nu 
sunt urme de 
albu

2. Mostra nr. 2 30 galben
un cerc dens, la 
suprafa  fulgi 
de protein

f r  precipitat

3. Mostra nr. 3 15 galben
fulgi de protein  
pe ¼ din supra-
fa

f r  precipitat

4. Mostra nr. 4 10 galben -,,--,,--,,-
 1/3 din suprafa f r  precipitat

5. Mostra nr. 5 30 galben
un cerc dens, la 
suprafa  fulgi 
de protein

f r  precipitat

6. Mostra nr. 6 - galben omogen, s-a 
dizolvat în ap f r  precipitat

7. Mostra nr. 7 15 galben f r  precipitat

8. Mostra nr. 8 15 galben f r  precipitat

9. Mostra nr. 9 15 galben fulgi de protein  
la suprafa f r  precipitat

Concluzii

- amidon nu este ad ugat nici într-o mostr  (lipsa culorii albastre);
- în toate tipurile de smântân  sunt prezente elemente care nu se dizolv  în ap , 
cu excep ia mostrelor nr. 6, 7, 8;
- substan e minerale lipsesc;
- albu ul de ou nu este prezent în mostrele studiate.

acru, brânz  de vaci dietetic  sau ap . În smântân  
poate fi adaugat amidon, sod  alimentar , cret , 
diverse adaosuri, uleiuri vegetale i chiar gr simi hi-
drogenizate.

Cu scopul stabilirii falsific rii  i determin rii carac-
teristicilor de identificare, mostrele de smântân  au 
fost supuse  analizelor organoleptice (tab. 2) i fizico-
chimice (tab. 4). 

S-au selectat 8 mostre de smântân  din re eaua 
de comer  (diferi i produc tori) i o mostr  de smân-
tân  de cas  (din gospod riile r ne ti).

Determinarea indicilor organoleptici ai mostrelor 
studiate a fost efectuat  de c tre comisia de degus-
tare a laboratorului în regim de lucru.

Conform rezultatelor, indicii organoleptici cores-
pund Reglement rii Tehnice în toate mostrele, cu 
excep ia mostrei nr. 4. Produsul de smântân  cores-
punde denumirii sale conform indicilor organoleptici.

În mostrele nominalizate a fost determinat  pre-
zen a amidonului, brânzei de vaci, substan elor mi-
nerale, albu ului de ou. 

Conform  cercet rilor  indicilor fizico-chimici, 
mostrele studiate corespund normelor stipulate în 
Reglementarea Tehnic .

Pentru stabilirea falsific rii de produs, în grasi-
mea lactat  s-a studiat compozitia acizilor gra i.

Indicele Reihert-Meissl caracterizeaz  con-
inutul de acizi gra i inferiori (acidul caprinic i 

butiric). În gr simea lactat  acesta constituie  
20-30,  iar în uleiurile de floarea-soarelui, în, po-
rumb, soia i cocos indicele respectiv variaz  de 
la 0 pân  la 8.

Aceast  diferen  a indicilor se folose te la deter-
minarea naturale ei gr simii lactate în caz de suspi-
ciune de falsificare a acestora.

Indicele Polenski caracterizeaz  cantitatea acizi-
lor gra i inferiori insolubili în ap  (caprinic i caprilic) 
în 5 grame de gr sime. În gr simea lactat  acesta 
constituie de la 1,9 pân  la 5. 

S-a studiat componen a acizilor gra i în gr simea 
lactat  (indicele Reihert-Meissl i Polenski), extras  
din mostrele cercetate. Rezultatele analizelor sunt 
prezentate în tabelul 4.

Aceste rezultate demonstreaz  c  mostra 
nr. 6 (smântân  de cas )  con ine doar gr si-
me lactat  pur , îns  mostrele nr. 1–5 au în 
componen a lor înlocuitor al gr simii lactice sau 
uleiuri vegetale.
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Tabelul 4
Indicii Reihert-Meissl i Polenski în mostrele de smântân  de la întreprinderi 

din Republica Moldova

Nr.
d/o Mostra Frac ia masic  

de gr sime, % 

Indicele
Reihert-Me-

issl
Indicele Polenski Raportul gr simea lactat  /

gr simea veg.

1. Mostra nr. 1 10 10,96 1,3 50/50
2. Mostra nr. 2 30 17,6 2,2 90/10
3. Mostra nr. 3 15 16,3 2,0 80/20
4. Mostra nr. 4 10 14,9 1,9 70/30
5. Mostra nr. 5 30 17,8 2,3 90/10
6. Mostra nr. 6 - 22,1 2,7 100 gr sime lactat  pur
7. Mostra nr. 7 15 21,9 2,5 100/0
8. Mostra nr. 8 15 22,0 2,6 100/0
9. Mostra nr. 9 15 15,1 1,9 70/30
Agentul economic (SRL 
,,Vegetal-Org”) 
Înlocuitor al gr simii 
lactate

4,65 0,8 100
gr sime vegetal

În Republica Moldova doar un singur produc -
tor (Chi in u) fabric  produsul de smântân , care 
se folose te în culin rie i la prepararea sosurilor. 
Toate mostrele cercetate con in de la 10 la 30% 
gr sime vegetal .

CONCLUZII

1. S-a efectuat monitoringul smântânii produse 
în Republica Moldova i a celei de import, aflate în 
re eaua de comer .

2. Conform rezultatelor studiate, în mostrele 1–5 
s-au ad ugat substan e str ine, de asemenea,  s-a 
înlocuit par ial gr simea lactat  cu cea vegetal .

3. Produsul de smântân  corespunde cerin elor 
documenta iei normative pentru acesta.

Tabelul 4
Indicii  zico-chimici în mostrele studiate, selectate din re eaua de comer  

Nr. Mostra 

Frac ia 
masic  de 
gr sime,% 

Frac ia masic  de

Aciditatea 0T Fosfatazagr sime, 
% proteine,%

subst. us-
cate

degres. 
Norma conform RT „Lapte i pro-
duse lactate min. 10,0 min. 1,2 min. 3,6 60– 100 lips

1. Mostra nr. 1 10 10,0 2,8 6,0 72 lips
2. Mostra nr. 2 30 30,0 2,4 4,0 60 lips
3. Mostra nr. 3 15 15,0 2,9 5,2 76 lips
4. Mostra nr. 4 10 10,0 2,9 5,1 84 lips
5. Mostra nr. 5 30 30,0 2,4 4,4 60 lips
6. Mostra nr. 6  - 28,0 2,5 8,0 67 lips
7. Mostra nr. 7 15 15,0 2,7 5,3 76 lips
8. Mostra nr. 8 15 15,0 2,8 5,2 74 lips
9. Mostra nr. 9 15 15,0 2,8 5,0 78 lips

1. Hot rârea de Guvern  611 din 05.07.2010 despre apro-
barea Reglement rii Tehnice ,,Lapte i produse lactate”.

2. SM ISO 11870:2014 (Anexa).
3. GOST R 52100-2003. «    ». 

  .
4.      

  /    ./
-  « », 2006.
5. Viziuni asupra produselor lactate. 2. Fri c . Iorga E.V., 

Voitco E.V., Achimova T.A., Rabotnicova L.M., Crucirescu D.G.

RECENZIE TIIN IFIC  – Ghenadie Coev,  doctor în 
biologie. 

Materialul a fost prezentat la 27.07.2018.
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