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Sera de aclimatizare si Laboratorul de micropropaga-
re pentru producerea vitei-de-vie ale Institutului Stiintifi-
co-Practic de Horticultura si Tehnologii Alimentare (ISPH-
TA), renovate cu suportul financiar al Agentiei SUA pentru
Dezvoltare Internationald (USAID) si al Guvernului Ro-
maniei prin RoAID — Programul Romaniei de Cooperare
pentru Dezvoltare, au fost inaugurate la data de 8 iunie.

Evenimentul a avut loc in prezenta directoarei misiunii
USAID Moldova Karen Hilliard, a ambasadorului Roma-
niei in Republica Moldova, Daniel lonita, a directorului
general ISPHTA Constantin Dadu si a reprezentantilor
autoritatilor publice.

Materialul de plantare de calitate este esential pentru
infiintarea noilor plantatii de vii competitive. Ca urmare
a investitilor RoAID si USAID, Institutul poate produce
materialul inifial de plantare pentru cresterea ulterioara a
materialului saditor de categoria Certificat. Pana in pre-
zent, acest lucru era imposibil din cauza starii precare a
Laboratorului de propagare in vitro al ISPHTA.

Strugurii de masa reprezinta 45-55% din plantatiile vi-
ticole noi, actualmente exporturile catre UE reprezentéand
25% din volum, de la doar 5% in 2013. Potrivit expertilor
din domeniu, problemele majore ale industriei strugurilor
de masa din Republica Moldova sunt calitatea nesatisfa-
catoare a materialului saditor, cota foarte scazuta a stru-
gurilor fara seminte in recolta totald si calitatea joasa a
strugurilor produsi traditional.

n iunie 2016, ambasadorul SUA si cel al Romaniei
au semnat un memorandum de infelegere care actiona
prin intermediul USAID si Ministerul Afacerilor Externe
al Romaniei. Documentul prevedea modernizarea La-
boratorului de propagare in vitro, pentru care RoAID a
alocat circa 30 000 de dolari SUA, si reabilitarea serei
de aclimatizare, pentru care USAID a alocat prin inter-
mediul proiectului Agricultura Performanta in Moldova
circa 45 000 de dolari.

Proiectul USAID Agricultura Performanta in Moldova
Tsi propune in perioada 2016—2021 sa ajute producatorii
agricoli sa sporeasca competitivitatea produselor agrico-
le autohtone si sa creasca vanzarile pe piata locala si
cea internationala.
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ME[Ib 1 BUHOIPAD

AALY K., dokmop xabunumam censcKoxo3alicmGeHHbIX HAYK,
TFPUTEJIb ., dokmop 6uonoauyeckux Hayk, YEBAHY B.,
dokmop cenbcKoxosalicmaeHHsix HayK, KYXAPCKUUA M.,
doKkmop xabunumam cenbCKoXxo3AlcMGeHHbIX HAYK,
HayyHo-npakmuyeckuili uHcmumym cadosodcmea,
GUHO2padapcmaea u nuujesbix mexHoso2uli

Megb (Cu) — XU3HEHHO HEOBXOAUMBIA  XUMUYECKUN
MUKpPO3NeMeHT. B nousax meap sensetca cnabomurpupy-
IOLLIMM 3IIEMEHTOM, XOTS COAEPXKaHWE NOABIKHON (HOPMbI
ObIBaET [OCTATOMHO BbICOKOE. KonmyecTBo MoaBMXKHON
MEAM 3aBWCUT OT MHOTMX (DaKTOPOB: XMMWUYECKOro U M-
Hepanornyeckoro CocTaBa MaTepuHCKOW nopoAasl, pH
MOYBEHHOTO PacTBoOpa, COAEPXKaHWSI OpraHWYeckoro Be-
wecTtBa U ap. Hanbonbluee KoMM4ecTBO Meau B Mo4vBe
CBSI3aHO C OKCWMAAMU Xenesa, MapraHua, rmapokcuaamu
Xenesa v anioMUHUS 1 0COBEHHO C MOHTMOPUIIOHUTOM,
BEPMUKYNUTOM. ['YMUHOBBIE U DYIIbBOKUCIOTHI CMOCOBHbI
06pa3oBbiBaTh YCTOWYMBBIE KOMMMEKCHl C Meabto. [pu
pH 7-8 pacTBOpUMOCTb MEAW HanMeHbLLas.

Meznb cpaBHWTENBHO Mano pacnpocTpaHeHa B Npupo-
fe. CpenHee coepxaHue ee B 3eMHOI Kope CocTaBnsieT
0,01% no macce. Bxogut B coctaB 6onee 200 muHepa-
noB. XnuMu4yeckas akTMBHOCTb Meau Heeenuka. C Bogopo-
[IOM, a30TOM W YrnepoaoM Meab He pearvpyet faxe npu
BbICOKMX Temneparypax [1].

Borbluoe npakTuyeckoe 3Ha4yeHne Ans BUHOrPafHbIX
W Opyrux pacteHni umerot conv meau (Hanpumep Cu SO,
— MEAHbIN Kynopoc), KOTOpble NPUMEHSIOT Ans 60pbbbl ¢
BpeamTensmm n 6onesHamu.

CopepxaHue Meau B NoYBE TECHO CBSA3aHO C N'YMYCOM
N MExaHU4eckum coctaBoM. Yem Gomblue rymyca v 4em
TSHKErNee MexaHW4eckuin coctas, Tem Gombliue copepxa-
H1e meau.

Menob — ManoakTuBHbIA MeTanmn, obpasyeT okcuabl
CuO0, Cu,0, Cu,0.. Bce corm meam aO0BuThI, B NoYBE Ka-
TWOHbI Meay B3aWMOAEVCTBYIOT C OPraHNYEeCKUMU U MUHE-
panbHbIMU COEAUHEHNSIMU U MOTYT 0CaXOATbCs C TaKUMU
aHnoHamu, Kak cynbdunz, kapboHart, rugpokena. Moatomy
Mefb SABMSETCH ManonoABIPKHLIM 31IEMEHTOM B NOYBaX U
npeacTaBneHa rmaBHbIM 06pa3oM BanoBorn hopMoii.

OCHOBHbIMW UCTOYHUKAMM MOCTYMIIEHNST MEOMN B 3KO-
CUCTEMbl — ME[HO-HUKENEBbIE NMaBUMbHbIE 3aBOAbI
(50%), cxuranvne Tonnmea (22%), NPOU3BOACTBO Xene-
3a, cranu, ceppocnnasoB (11%), cxuraHwe apeBecu-
Hbl (11%), MuHepanbHble UM OpraHudyeckne yaobpeHus
(ocobeHHO Mepbcomepallme), NecTuumabl, TPaHCMoPT,
0CajKku CTOMHbIX BXod. W3-3a CxuraHus yrms v Hedtn B
atmocdepy exerogHo noctynaet okono 2 100 T coegu-
HeHWUn meau.

[MaBHbIM MCTOYHWMKOM MEAM B NMOYBEHHBLIX PACTBOPax
SBNAETCA MnucTas dpakums noys, boratasg 0OMeHHbIMM
opmammn 1 OpraHM4EeCKUMK COEOUHEHWUSIMM 3TEMEHTA.
MpoYHOCTb CBSI3M Meau B MO4YBE 3alUMLLaeT ee OT Bbl-
LenaymBaHusl, HO MOXeT OTpuLAaTenbHO Ccka3aTbCs Ha
[OCTYMHOCTU 3rIeMEHTa pacTeHMsAMU. B ocHOBHOM, Meab
BCTpeYaeTcs B Npupoae B Buae coeanHeHuin. B CnipaBoy-
HUKe arpoxumuka [12] oTMeyeHo, 4TO B 1 KI pasnnyHbIX
noys cogepxutcs ot 1,5 o 100 mr meau. B noysax pe-

cnybnukn B NaxoTHOM Croe CepblX NIeCHbIX NMOYB COAep-
xuTcs B cpeaHem meam 20,1 Mr/Kr, B BILLENOYHBIX YEPHO-
3emax — 17,9, B 00ObIKHOBEHHbIX — 21,9 1 B kapbOHATHbIX
— 22,5 mr/kr [9].

Mo ony6nukoBaHHbIM AaHHbIM B T. 1 «[ousbl Morn-
faBumn» [10] YyepHO3eMHble MouBbl Ha rmybuHe 0-50 cm
B cpegHem copepxar Mean B CeBepHoli 30He PM 21, B
LientpanbHon — 35 u B KOxHom — 33 mr/kr. Y10 Kacaetcs
MOABWKHOW hOpMbl, TO Kak oTmevaeT akag. Toma C./. B
06bIKHOBEHHOM W KapbOOHATHOM YepHO3eMax B CPEOHEM
copepxwutcs 0,4 mr/kr, a B BbiLeno4YHoM — 0,64 Mr/kr meau.

MpenenbHO AonycTMMas KOHLEHTpaLMS BanoBoro Co-
LepXaHus Meau B noyBe cocTaBnseT 55 Mr/kr, @ noaBux-
HoM popmbl — 3 Mr/kr. [lonycTumMas NoABWKHOCTb Meaw
MoyBbl AN pacTeHun cocTaenset Tonbko 10-25% ot
obLLero KonuyecTsa.

B pesynbrate npoBeAeHHbIX HAaMU COBMECTHO C arpo-
xumcnyxbont obcnenoBaHWiA NOYB Mo BUHOrPaAHbIMU
HacaxzaeHusmu Ha nnowaamn 2 454 ra, yCTaHOBNEHO YTO
cofepxaHue Meaun B MoYBax Mo CPaBHEHMIO C NOMEBLIMU
KyneTypamu Gonee Bbicokoe B npeobnagatowem 6onb-
WnHcTBe 06CnenoBaHHbIX Tepputopun. CopepkaHve
3T0ro anementa B cnoe 0-30 cM nog BUHOrpagHbIMU Ha-
CaKOEHUSIMM Ha HEKOTOPbIX y4acTKax B pasnuyHble rogbl
cocTaBnsieT o1 13,5 4o 46,6 mr/kr, 4to He npeBbiwaeT MNOK
(55 wmr/kr), Takke ot 55,5 o 117,9 Mr/kr, 3Ha4eHns KoTo-
pbIX NPEBLILLAIOT Npeaen AOoNyCTUMOW KOHLEHTpaLum, HO
HE MPEBbLILAET OPUEHTUPOBOYHO JOMYCTUMbIE KOHLIEH-
Tpaumu (100; 132 pasHble MCTOYHMKY).

OTmeTnm, yto Tapbiud A. [21] B noyBax nog nnogoBbl-
MU KynbTypamu (A6MoHs 1 crvBa) Takke 0BHapyxwun, Y4To
B cnoe 0—20 cM Konm4yecTBo Meau Obino bonee BbICOKOE
(55 mr/kr), yem B BCnaxaHHOM none (22 mr/Kr).

Hakonnexnne meau B nosepxHocTHOM crioe 0-30 cm
n 0-20 cM OOBLACHSAETCA WMHTEHCUBHBIM MPUMEHEHWEM
Mefau, HEOAHOKPaTHOE OMNpbICKMBaHWE BUHOrPaAHO No3bl
1 NNOJOBbIX AePEBLEB MeAbCOAEPKALLMMY NpenapaTamu
npoTWB BpeauTenew n 6onesHei. B Huxenexatmx cnosx
noysbl (30-60 cM) cogepaHue 3TOro dMeMeHTa yMeHb-
waetcs go 13,2-45,8 mr/kr. B cnoe 0-60 cm cpegHee co-
AepxaHve megun konebnetca ot 20,8 go 43,0 mr/kr. MNo-
TpeBGHOCTb pacTeHnin BUHOrpada B Mean Kak OTMEYEHO B
paboTe [8] NonMHOCTbLIO YAOBNETBOPSIETCSA NP ONPbICKMBA-
HUM GOPLOCKON KNAKOCTHIO.

MoxHO BbINo 0XMaaTh YTO BICOKOE CoAepXaHue Meau
B noyse (mpesbiwatowee MOK) npuseger k ToKCMyec-
KOMY [e/CTBUIO Ha pa3BUTUE W NPOLYKTUBHOCTL KYCTOB 1
K BO3MOXHOCTM GMOKMPOBaHNs NOCTYMNEHNS LMHKA W Apy-
TUX 3MIEMEHTOB NMWUTaHUS, HAXOOSALMXCA C Mebl0 B aHTa-
FOHUCTUYECKMX OTHOWEHMAX. OHAKO, B HALLMX YCMOBUSIX
3T0 Mbl He Habntoganu. OTMETUM, YTO B MOYBAX Hallen
pecnybnukn He[oOCTaTOK MeamW B BUHOTPAZHbIX NaHTauu-
Ax HabnopaeTcsa peako. LWaHkpeH E., Monr XK. [18] otme-
YawT, YTO MeAb NonafarLlast B NoYBy BUHOTPALHMKOB B
[0CTaTO4HO OOrbLLOM KonmyecTBe npu obpaboTke meab-
codepxaLLymMmn npenaparaMy 0CTaeTCs Yalle BCero B no-
BEPXHOCTHOM Cloe nouBbl (MeHee 25 cM rmy6uHbI), Tak
YTO MPaKTWYECKW B CMOE, [Ae HakannMBaeTcs Medpb, OHa
HE COMpuKacaeTcs C KOPHAMMU.

[Insa BLISIBNEHMS coAepXaHWst Meu B NOYBE OT ONpbl-
CKMBAHUSI BMHOTPaAHUKOB Me[HbIM KYnmOpOCOM MpOTUB
MUNObID Hamu B TEYEHUE Tpex NET B [ABYyX CPOKax OT-
Hupanucb noyBeHHble Npobbl. MoyBa ONbITHOTO yyacTka
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XapakTepuayeTcs cpefHeii 1 BbICOKON 06ecneqyeHHOCTbIO
Mefblo. XapaKkTepHOW OCOBEHHOCTbIO SBMSIETCS TO, YTO
BO BCE rodbl UccCrnegoBaHWst B OOMbLUMHCTBE Cryvaes
Hambonbllee KONMMYecTBO MOABWXHOW Meau Habnopa-
eTcq B BepxHux crnosx noysbl 0-20 cm (0,35-0,98 mr/
kr) n 20-40 cm (0,19-1,31 wmr/kr). B cnosix 40-60 n 60—
80 CM ee KONMMYEeCTBO HECKONbKO CHWXaetcs, a B 80—
100 cm cHoBa noBbILLAETCs WM JOCTUraeT npeaena Bepx-
Hux cnoes (0,25-1,07 mr/kr). Takoe sIBNeHNe noka TpyaHO
06bACHUMO. Heobxooumbl JanbHeRlune MccnefoBaHus
[aHHOrO SBMEeHUs.

M3 nutepaTypHbIX MCTOYHMKOB BbISIBEHO, YTO K3 MO-
YBbl Medb MOXET NepexoauTb B pacTeHue, ynotpebnse-
MOe B MULLly YernoBeka U XuBoTHoro. pu atom cnepyert
yYnUTbIBaTL, YTO Npenapatbl Meamn SA0BUTLI A1s YenoBeka
U TEnsoKPOBHbIX XUBOTHbIX. Meap okasbiBaeT GakTepu-
LMaHoe OenCTBMEe Ha MUKPOOPraHW3Mbl MOYBbI, YrHETas
NOYBEHHYI0 MUKPOGIOpYy B mpoLecce MUHepanu3auwu
OpraHW4yecKux BeLLEeCTB.

CnepyeT OTMETUTb, YTO OKOJIO MOMOBUHbLI CYMMapHOro
KonuyecTBa NeCTUUMAOB, UCMOMb3yeMbIX B pecnybnuke,
OTHOCUTCA K coeanHeHnsam meam (3,8 kr/ra). B otnunyme ot
LPpYrux aMemMeHTOB HaMu OOHapyXeHO MO MHOTOYUCIIEH-
HbIM 0TOOpamM NPo6 NOYBbI B TEYEHWE HECKOMbBKYX NET, YTO
cofepxaHue Meau YBenuMYMBaeTCs C rmybuHomn B cpaBHe-
HUM co cnoem noysbl 0-20 cm 1 0-30 cm. 310 cBUae-
TENbCTBYET O TOM, YTO OHA MOCTEMNEHHO BbIMbIBAETCS U3
KOpHEOBMTaeMoro crnosi. ATo ABMEHWEe MOXHO MpU3HaTb
NOMNOXWUTENbHLIM ANS BUHOTPaAHOTO KycTa, HO OTpuua-
TeNbHbIM NS FPYHTOBLIX BOA, A€ MOXET HakannmeaTbCs
Me[ib 0 TOKCUYECKOW KOHLIEHTpaLmu.

CnegnyeT nogyepkHyTb, 4To Ao pacnaga CCCP, Arpo-
xummndeckas cnyxba Pecny6nukn MongoBa COBMECTHO
¢ Mongaeckum cunuanom LUMHAO nposenn 5 umknos
(opuH pas B 5 net) arpoxummndeckux obcnegoBaHnin noyvs
Bcen cTpaHbl. Akad. C.U. Toma [22] 0606wmn nocnegHve
3 uukna obcneposaHusa noys PM u nokasan, 4to 46,8%
nnowlagen obecneveHbl 04eHb HU3KMM U HU3KUM COAep-
XaHuem meau, a 53,2% — cpegH1M U BbICOKUM.

[ns Toro 4to6bl 3HaTb kakoBa cTeneHb 0becneyeHHo-
CTM yyacTka Me[bto BO-NMEPBbIX CreayeT NPOBOANTL arpo-
XuMmnyeckoe 0b6crneoBaHMe NoYBbl, BO-BTOPbIX UCMOMb30-
BaTb rpynnMpoBKY NOYB MO CTeNeHN 06ecrneYeHHOCTH (CM.
Tabn. 1) ansa pacyeTta Hopmbl yoobpeHuin. B HacTosiee
BPEMS Takue [eTanbHble 00CneaoBaHns MpakTUYeCcKn He
NPOBOASATCS.

MpumeyaHne: Ans arpoXMMUYECKON XapaKTepuUCTUKM
no4YB Mo copepxaHuio mean B PM ncnonbayeTcs auerar-
HO-aMMOHWIHBIN BycdepHbIn pacTop ¢ PH 4,8.

YCTaHOBMNEHO, YTO MeAb BXOAMT B XMMWUYECKUIA CO-

Tabnuua 1
FpynnupoBKa no4B no copeprKaHuio
nooBuMX¥HOMU Meau

CteneHb CopepxxaHue meaum,
obGecneyeHHOCTU MI/Kr NOYBbI
OyeHb Hu3Kas <0,10
Huskasa 0,11-0,30
CpegHsis 0,31-0,70
Bbicokas 0,71-2,10
OyeHb BbicoKast > 2,10

CTaB (hepMeHTOB MOMMUGEHONOoKCKHAasbl, Nakartasbl,
ackopbuHokcmaassl, ypaTokcuaasel U 4p., U y4acTByeT B
BGroXMMMYECKMX MpoLieccax Kak cocTaBHas YacTb dep-
MEHTOB, OCYLLECTBASIOWMX peakunn Ookucnenus cyb-
CTpaToB MOIekynsipHeIM kucropogoM. IMNpyu HegocTaTke
MeZu cofepxaHue xnopodunna B pacTEHUSX yMeHbLLA-
€TCS, CHWXAETCS aKTVBHOCTb (DEPMEHTOB, a Takxke 3TO
CKas3blBaeTCs Ha anacTMYHOCTM cocynoB. Meab BnusieT
Ha (OU3MKO-XMMWUYECKME CBOWCTBA KOMIOMZOB Miasmbl,
Ha 0OMEH BellecTB B pacTeHusix. Ha orpomHyl posnb
Me[M Kak kaTanusaTtopa 61onornyecknx npoLeccoB yka-
3biBan M.A. LLkonbHuk [16, 17].

M3BecTHO, 4TO Meib B COCTaBE Lienoro psiaa Tak Hasbl-
BaeMbIX MeabCoAepx)aLLyx )epMeHTOB «OKCUAa3bl» y4ya-
CTBYeT BO MHOIVX npoleccax MeTabonuama pacTeHui.
WckntoumtensHO BenMKa ponb 3TOr0 3MeMEeHTa B OKWC-
NUTENbHO-BOCCTAHOBUTENBHBIX peakuusx. OHa sBnseTcs
KOMMOHEHTOM psifia OKUCAUTENbHBLIX (DEPMEHTOB, BANUSET
Ha yrneBoAHbIN 1 GenkoBbIi 0OMeH pacTeHuit. MNog Bnnsi-
HMEM MeZu B paCTEHUM NOBLILLAETCS COAEPKaHME XI0po-
¢unna, ycunmeaertcsa npouecc OTOCMHTE3a, NOBLILLIAET-
CS1 YCTOMYMBOCTb PacTeHUI K rpubHbIM 1 GakTeprasnbHbIM
6onesHam [17]. Meab HENOCPEACTBEHHO BXOAMUT B COCTaB
KaTanuampylLmx 3TW peakumn epMeHToB — nonude-
HornokcKaasbl, ackopbuHokeuaassl, nakatassl 1 ap. Mog
BO3[ENCTBMEM MEAM YBENUUMBAETCS NOCTYMINEHNE Kanusi
B pacTeHue. Meob cnocobCTBYeT YBENMUYEHMIO Caxapos,
YCKOPSIET OTTOK CaxapoB U3 NMCTbEB. 10 nuTepaTypHbIM
UCTOYHMKAM Me[ib B pacTeHUsIX y4acTBYeT B (DOTOCUHTE3E
1 06pa3oBaHnM Xopodunna, akTuBM3npys probrHoBbIe
hepMeHTbI, @ Takke AblxaHue, BOCCTAHOBMNEHNE U UK-
caLmto a3oTa U MeHblUe BCEro NpuHUMaeT yyacTue B BOC-
CTaHOBMEHUM HWUTPATOB A0 aMMuaka. YCTaHOBIEHO, YTO
noA BIMSIHUEM MeJMN B PACTEHMSIX YCKOPSIOTCS NPOLLECChI
CUHTE3A CINOXHbIX OpPraHNyecknx coeamHeHnn — docdu-
[OB 1 HykneonpoTteunaoB. Meab yBenuumBaet 3acyxo-
XOINOZOYCTOMYMBOCTL PACTEHWIA. YBENUYEHWE CUHTE3a
pacTBOPMMbIX YINIEBOAOB M Kpaxmarna B NpoayKLumn cefb-
CKOXO3SIMCTBEHHbIX KyMNbTyp MNOA BIMSIHUEM Meau oTMe-
yaeTcst BO MHOTMX paboTax. YCTaHOBMEHO TaKkke, YTo W3-
ObITOK MEOW Pe3Ko CHUXAET coaepxaHue xnopodunna B
mucTbsix [16]. Herpynb A.M. [9] oTmeyaeT, 4To Meapb npw
NPUBMBKE YBENWYMBAET UHTEHCMBHOCTL Kanmocoobpaso-
BaHUA W cpacTaHusi, a n3bbITOK Meau cnocobCTBYeT Ko-
POTKOY3MWi0.

[laHHble N0 TOKCMYHOCTM 3IeMeHTa Ans pacTeHUN He-
MHOTOYMCNEHHBI. B HacTosiLLee Bpemsi OCHOBHOM Npobne-
MOV CYMTAETCS HEQOCTATOK Meau B MoYBax unu ee ancba-
naHc ¢ kobanbtom. OCHOBHbIE NMpU3HaKkK Aedmumnta Meam
ANS pacTeHuin — 3amMeasieHne, a 3aTem W npekpalleHne
¢hopMMpOBaHMS PenpoayKTUBHEIX opraHoB. [MposiBneHue
ME[HON HeLOCTaTOMHOCTU 4acTo CBA3aHO C YCrOBUS-
MW a30THOTO MUTaHWSI, YeM 0BWIIbHee 3TO MUTaHWE, TeM
CUrnbHee CUMNTOMbI HeaocTatoyHocTw [17]. Haumbonee
YyBCTBUTENMbHbI K €e HeJocTaTky MlleHuua, OBeC, -
MEHb, MIOLiepHa, CTONOBas CBEKNA, NYK W NOACOMHEYHVIK.

BrnnsiHve mean Ha pocT BMHOrpaja M3y4vanoch rnae-
HbIM 06pa3oM B CBS3M C HAKOMIIEHWMEM 3TOrO 3IEMEHTA B
noyBe B pesynbrarte onpbickuBaHus. ViccnegosaHus 3apy-
6eXHbIX aBTOPOB Nokasanu, Y4To obpaboTka BMHOrpaaHbIX
103 pacTBOpamm MeM CTUMYNMpoBara Ux pocT, Bbl3blBana
6onee paHee co3peBaHWe BUHOrpaZa M cnocobcTBOBana
pa3BUTUIO TEMHO-3EMEHHDBIX JIMCTLEB, A TaKKE CHYKEHUIO
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TpaHcnmpauun. CUMNTOMbl HEJOCTAaTOMHOCTM Meaun Bbl-
paxanucb B crnabom pasBUTMM KOpHei, 0bpasoBaHu
MerKux bregHo-3eneHbIX NUCTLEB, rPYOOIN KOpbI, KOPOTKMX
cTebneit 1 MeXO0y3nuin, a Takke B HU3KUX ypoxasix srog
MIIoXoro ka4yecTsa. JINCTbs 03 € HEOCTaTOMHOCTLIO Meay
copepxani aToT anemeHT oT 1 4o 4 Mr/Kr, Torga kak ncTbst
pacTeHnit ynobpeHHbIx meabto — ot 7,5 fo 10,5 mr/kr. B 1 kr
CyXON MacChl pacTeHun cogepxutcs 2—12 mr megu.

Benwukcap C.I. n Maepunos K. [3] nogyepkuBatoT, 4t0
136bITOK MEeaw BbI3bIBAET AENPECCUI0 POCTa KyCTOB, XMO-
P03, KOTOPbIN HAYMHAETCA C BepXyLLKM Noberos.

Xnopo3 BbI3BaHHbIN W3OLITKOM Meau MOXeT ObiTb
YCTPaHeH ABYXKPaTHbIM ONPbLICKUBAHWEM BUHOTPaAHUKOB
(oo v nocne uBeTeHUs) BOAHBIMU pacTBopamu cynbarta
MapraHLua unm KomnnekcoHaToM xenesa. OTMeTUM, YTO
MefHble yaobpeHnst B MoYBy NPaKTUYECKU HE MPUMEHS-
10T, KPOME CIIOXHbIX YA0OPEHUIA B COCTAB KOTOPbIX BXOASAT
MWKPO3MEMEHTHI, B T.4Y Mefb.

Ha ocHoBaHWM MHOro4YMCneHHbIX UccneaoBaHuii B Pec-
nybnuke MongoBa u B ApYyrux Mectax, MOXHO caenatb
BbIBOJ}, YTO NOTPEOHOCTb BUHOrpagHOro Kycta B Meau B
OCHOBHOM Y0BNETBOPSIETCS MPU HEOAHOKPATHOM OMpbI-
CKMBaHUW MeLbCOoAEPXALLMMU NpenapaTamMm npoTuB Bpe-
auTenen u bonesxHen.

BaxHbIM nokasaTenem [Ans XapakTepucTuK kavecTBa
Arof; pasnYHbIX COPTOB BUHOTpaza SIBMNSETCS CoaepaHue
menu. MNpoBeaeHHbIe HamMu aHanmabl [4] B TedeHue 5 net
B ObiBwem Monpgasckom dunuane LIMHAO Ha copepxa-
HUEe Meaw B siroaax 12-Tv copToB BMHOrpaza (Tabn. 2) no-
Kasanu, YTo KONMYecTBO STOrO ANeMeHTa HaXOANUTCS HIKe
npefensHo ponyctumon koHueHTpauum (MOK=10 mr/kr).
OTMeTMM, YTO B pasHble rodbl HabMAEeHUN KONMYecTBO
meau B sirofax bbino pasHoe — ot 0,60 fo 3,90 mr/kr.

Takoe siBneHMe MOXHO 060CHOBATb KMMMaTUYECKUMI
YCINOBUAIMU T0Aa, @ TaKkKe KOMYECTBOM OMpPbICKMBAHUN
MeHbIM KYynopoCcoM Unu Ap. MefbCofepKallmMu npena-
patamu. Mo gaHHbIM YuHknepa A.x. [15] B srogax BUHO-
rpaga CLUA B 6onblwimnHcTBE Crniyqaes Obinm cnefpsl Meau.

Tabnuua 2
CopepraHue Meam B Aropax
pasnuyHbIX COpPTOB BUHOrpaaa
B ycnosuax Pecny6nuku Monposa

Ne CopepxxaHue
-~ CopTt Meau B Aro-

n/n Aax, Mr/kr

1. | ®etdacka 0,60-2,12

2. | Anurote 0,86-2,74

3. | TpamuHep 0,68-3,90

4. | WapgoHre 1,39-2,71

5. | CoBUHbLOH 2,60

6. | Pkauutenu 2,18

7. | NMuHo 6enoe 1,50

8. | MNuHO YyepHoe 0,83

9. | KabepHe-CoOBUHLOH 0,84-2,97

10. | Meprno 1,30-2,80

11. | bactapgo Marapadckui 1,06-1,97

12. | CyxonumaHckuii 6enein 2,74

lpumeyaHue: daHHble 3a 5 nem

OpHako, nocne 4-5-kpaTHOro onpbIckvBaHWs Bopaockoit
XUOKOCTBIO B CBEXEM Cycne Haxoaunu 7 mr/n meaw. B Es-
poneinckux cTpaHax u beiBwux pecnybnukax CCCP, roe
pa3BMTO BUHOTPaAapCTBO, B rPO3AbAX U AroAax Haxoaunu
1-5 mr/kr meaw, a B cycrne no AaHHbIM M3 CrnpaBoyHMKa no
BUHoAenuio [13] Meab HaxXoaWTCs B KOMWYECTBE OT Cre-
0B A0 3 mr/n.

Mo paHHbiM Cotea V. n ap. [21] B rpo3gbsx 1 cooT-
BETCTBEHHO B COKE BWHOTpaja COLEPXaHWe Meau, YCBO-
€HHOW 13 MouBbl, peako npesbiwaer 0,5 mr/n. OgHako
Kak OTMeYarT aBTOpbI, HeOAHOKpaTHas obpaboTka BUHO-
rpafHbIX NaHTauuin npenaparamy coaepxaliumMm Mefb
npoTuB BonesHe NPUBOAUT K YBENWYEHUIO MeaM B Srofax
n coke Ha 2-3 mr/n (CuSO,), uTo npenATcTByeT nNpeob-
PETEHMIO apomaTa BUHOM. bbinu cryyawm korga B BUHE B
CBSI3N C TexHomnorvei (obopynosaHue, TpybonpoBozabl,
06paboTka CepHOKMCMON Mefbto) Obino obHapyxeHOo U
6ornee BbICOKOE copepxaHne —5-10 Mr/n, a B cokax gaxe
6onble. OBbIYHO KOHLEHTpauMs Meau B BUHE COCTaB-
nsiet go 0,5-0,6 mr/n. OTMeYEHO, YTO TaKkoe KOMMYecTBO
HE MOXET NMPOBOLMPOBAaTbL MEAHbIN Kacc, HO HauMHas ot
0,7-0,8 Mr/n 37O ABNEHWE MOXET NpoMcXoaunTb. Beisiene-
HO Takxe, 4To Genble BUHA B CpeHEM MOTYT coaepxatb
0,6 mr/n meau, a kpacHele o — 0,8 mr/n.

Poponyno A. [11] oTmevaeT, 4TO Meau B BUHOrpage
(rpo3absi, siroabl) (1,4-3,6 Mr/kr) Gonblue 4em B BWHE
(0,5-3,0 mr/n), Tak kak B npoLiecce HpoXeHUst OHa afcop-
GupyeTcsa gpoxokamu. W fanee, B npouecce npurotosne-
HUS! BUHO YacTW4YHO oborallaeTcst Meablo, YTO MHOTAA Bbl-
3bIBAET MeaHbIN kacc. Mpy GonbLumnx KOHLEeHTpauusx (3—
5 mr/n) megb OTpuLATENBHO BNWSIET Ha BKYC BUHA, MOXET
npuaaTb MeTanIMYeckuii BKyC, TePrKOCTb 1 ropedb.

Mpegenbl cogepxaHus mean B BuHax — 0,01-
10,0 mr/n. Kak coobuiaetcs B ,Cartea vinificatorului” [14]
KOHLEHTpauus Meay B BUHE XenaTenbHO 4ToObl Gbina
HWXe 2 Mr/n OT nepBOHaYarnbHOro CoaepxaHus B Heob-
paboTaHHbIX BUHAX.

Monogoe BUHO He cogepxuT meaun 6onblue yem 0,2—
0,3 Mr/n, NOTOMY YTO OCHOBHOE KOMNMYECTBO KOTOPOEe Mo-
CTyMaeT B CyC10 U BUHOMATepwuarbl U3 BUHOrpaga B npo-
Lilecce CrMpTOBOro OpoXeHUs BbiNafaeT B 0CAZ0K U BbIBO-
AMTCS ApOoXoKkamm U3 6poaunbHOi nocyabl.

[ina BbISBNEHUS OENCTBUS PasnUYHbIX [03 a30THbIX
yoobpeHuin Ha coHe oChOopHO-KanunHBIX Ha Copep-
XaHue Megu B rpo3absix CTOMOBLIX COPTOB BMHOrpaja
Wacna, PanHuin Marapaya, Mongosa n Myckat sHTapHbIi
HaMW COBMECTHO C arpoxmmiabopaTtopusiMm B TedeHne 3
NeT uccnenoBaHnii 6biny 3anoxkeHsbl 4 MONEBbIX OMbITa.
Pesynbratbl nabopaTtopHbIX aHanu3oB Ha COAepKaHue
Meau B sirofax npveogum B Tabnuue 3. M3 gaHHomn Tabnu-
bl BAZHO, YTO HE3aBUCMMO OT BHECEHHbIX 103 a30THbIX
yno6penuit (N, -N,, ) Ha porax P, K. nP K komnu-
YeCTBO MEAW B rPO3absiX CTOMOBLIX COPTOB BUHOTpaza He
npesbiwano MAK. MuHepanbHble ynobpeHus He cnocob-
CTBOBanu yBENWUYEHNIO MeAy B Sirofax Nno CPaBHEHWIO C
BapuaHTom 6e3 ynobpeHuit. Camoe HU3Koe copepKaHue
mMeau B srofax obHapy)XeHo B OTAENbHbIA rofd y copta
Monposa (0,33 mr/kr), a camoe BbICOKOe — y copTa PaHHwiA
Marapaya (3,65 mr/kr). Copra LLlacna n Myckat sHTapHbIi
UMEKT NPOMEXYTOYHOE cogepxanne meaw (0,76-1,95 mr/
Kr), YeTKMX TEHAEHUMIA O BIUSHUWM MUHEpPasbHbIX yaobpe-
HUI Ha 3TOT MPOLLECC He BbISBNEHO. Takum obpasom, Ha
OCHOBaHWV MOMyYEHHbIX HaMW [AaHHbIX MOXHO chenarb
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Tabnuua 3

CopeprkaHue Meau (Mr/Kr) B Aroaax pas/iMyHbIX COPTOB BUHOrpaja B 3aBUCUMOCTHU
OT [,03 a30THbIX YA06peHu Ha poHe PpochopHO-KANUMHBIX

CopT BUHOrpaga CopT BUHOrpaaa
BapuanTbl Wacna M:‘:::gﬁa Mongosa* BapuanTbl MycKaT SiHTapHBbIi
Bes ynobpennii 0,80 3,40 0,54-2,85 Be3 ynobpeHun 1,18
P oK 00T POH 0,77 1,70 0,33-3,34 P oKz 0,75
®oH+N,, - 2,90 0,37-3,09 - -
®oH+N,, 2-28 2,46 0,40-2,52 PooK 0t Ng, 1,62
®oH+N,, 0,78 3,65 0,58-2,39 P oK 0t Ng, 1,34
®oH+N,,, 0,60 2,90 0,44-2,62 PooK 0N 0 1,64
®oH+N, 0,78 2,28 0,44-2,81 P oKi0t N0 1,60
®oH+N,, 2,10 - - P oKis0tN 10 1,95
NeoPooKeo 0,76 - - P oK1a0FN 10 1,61
NP 120K 120 0,91 - - - -

* [lpumeyaHue: OaHHble 3a 3 eoda

3aKIIlO4EHME, YTO KONMMYECTBO MeaU B Arogax CTOMOBbIX
1 TEXHWYECKNX COPTOB SIBMSETCA NPUEMIEMbIM A1 Yeno-
BEKa 1 COOTBETCTBYET BCEM TPEOOBAHMAM.

3auem 4ernoseky HyxHa meab? Meab sBnsietca oa-
HUM U3 BaXHENLUNX HE3aMEHWMbIX 3MEMEHTOB, HEOOXO-
OUMbIX ONS KMBbIX OpraHn3MoB. BbisiBneHo, 4to menp
B OpraHuM3Me 4enoBeka MpUHUMAET yyacTue B MUTAHWK
KNeToKk 1 B (hepMeHTaTUBHbIX peakuusix. Meab BxoauT
B cocTaB 11 ¢hepMEHTOB, y4acTBYET B CUHTE3E KPACHbIX
KPOBSIHbIX Tenel,. AHanms nuTepaTypHbIX MCTOYHUKOB MO-
Kasar, 4To elLLe He U3BECTHO O 3apaXeHu opraHuama ye-
noBeKa MeAb Npy MUTaHUKU, HO BbICOKAs KOHLEHTpaLms
MOXET npoBoLmMpoBaTh 6onesHb neveHn (Geczi, Bodis K.).
[laHHbI  MMKPO3SIEMEHT CNOCOOCTBYET HOpManu3sauum
obmeHa BuTamuHoB rpynn A, B, C, E, P.

Menb cOBMeCTHO C ApyrumMu anemeHTamu obnagaet
NPOTMBOBOCNANUTENbHLIM AEACTBMEM, Y4acTBYET B MpoO-
Lieccax MUMrMeHTaLMm1 BOMIOC U KOXHbIX NMOKPOBOB, CNOCOO-
CTBYET HeWTpanusauum s4oB, NEKapCTBEHHbIX Npenapa-
TOB, HAPKOTWYECKWX BELLECTB B OpraHn3me.

Mepnb siBnsieTcs HeO0BX0AMMbBIM MUKPO3SIEMEHTOM As
BHYTPUYTPOOHOTO pocTa v pa3sutusi pedeHka. Mpu Hepo-
cTaTke Meau, B OpraHW3me YeroBeka MOryT yXyAlaTbes
OKMCIMTENBHO-BOCCTAHOBUTESbHbIE NpOoLEecChl, benkoBas
HEe[0CTaTOYHOCTb, @ TakKe MeabcodepXalimx (epMeH-
ToB, Habnoaaetca 3afepxka pocTa, AepMaTo3bl, NMOHM-
XeHne ypoBHS remornobuHa. EcTb Takke cBefeHus, YTo
npu MarblX KOHLEHTpauusix BO3MOXHbI aHeMust 1 3abo-
NEeBaHUS1 KOCTHOM CUCTEMBI, @ M3OLITOK 3TOr0 3reMeHTa
nopaxaeT NevyeHb, BbI3bIBAET XKENTYXY, pacnag KOCTHOW
TkaHu. OTMETVM TaKxe, YTO HEAOCTATOK Medun CKasblBa-
€TCS Ha 9nacTUYHOCTU cocyaoB. B To xe Bpems, Kak oT-
mevaeT Bacunaku A. [2] menb HOpmanuayer NpoLecchl
KocTeobpa3oBaHus, CUHTE3 remornobuHa, cospeBaHue
3pUTPOLIMTOB.

CornacHo ony6nuKoBaHHbIM [aHHbIM  OCHOBHbIMM
CUMMTOMaMK HELOCTATOMHOCTU Meau SBMSETCH: YTOM-
NAEMOCTb, MOHWXKEHNE UMMYHWUTETA, BbiNadeHye BOMOC,
BapuKko3, npobrnembl C nNuUrmeHTaumen koxu. B 10 xe
BpeMsi, U30ObITOK Meay NpPOBOLMPYET Pa3BUTUE HEKOTO-
pbix 3aboneBaHuii, kak auabet, atepocknepos , 6onesHb
AnburenMepa. OCHOBHbIMY CUMNTOMamMM 130bITka Meam
SIBNSIETCS PBOTA, TOLWHOTA, Anapes, 6eccoHHuua, 6omnu
B XKMBOTE, MOYEYHAs M MEYEHOYHas HeZOCTaTOYHOCTb.
36bITOK Meamn NpuBOAUT Takke K AeULNTY LUMHKa, Map-
raHua n monnbaeHa, Ho cnocobcTByeT NpaBUbHOMY YC-
BOEHWIO Xernesa.

B 300poBoM opraHu3amMe B3pOCroro YeroBeka comep-
xuTcs npumepHo 100150 mr meaw, npuyem HanbonbLuas
KOHLEHTpauusi HabntogaeTcs B neyeHn (B cpegHeM Ao
5 mr Ha 100 r cyxo Macchbl), B TO e BpeMs kak B KOCTHbIX
TkaHax — o 7 mr Ha 100 r ¢.m. BcemmnpHas OpraHusaums
3npaBooxpaHeHus (BO3) ycTaHOBWIA CYTOHHYH HOPMY
Meay, HeobXoaVMYH0 ANst HOPManbHOTO (PYHKLMOHWMPOBA-
HUS OpraHn3ma 4Yernoseka B 5 Mr, a cpegHecyToqHas no-
TpebHOCTb YernoBeka B Meau He3aBWCMMO OT Bo3pacTa
KaKk oTMedvaeTcst B [1eTCKOM 3HUMKNONEOMM COCTaBnsieT
2 wmr B cyTku [5]. CogepxaHue meau B coke nboro copta
BMHOrpaja gonyckaeTcs He bonee 5 mr/n. YctaHoBREHO,
4TO U3 NOTPEONAEMBIX NULLEBBLIX NPOAYKTOB YCBaNBaeTCs
Yyenosekom muwb 5-10% megu. Mpuyem, B TeyeHue cy-
TOK OPraHM3mMOM BbIBOAMTCS OKOMo 2 Mr Megn. OTmeTuM,
4TO M3BBITOK B MUTLEBOW BOAE MEAW, Xenesa W anmomu-
HUSA — pearnbHble OaKTOpbl YCKOPEHHOrO cTapeHus (And,
Ne 12, 2017).

CneumanucTbl yTBEPXAAKT, UTO U3OBLITOK MEAW Mano-
BEPOSTEH NPU ynoTpebneHnn NULEBLIX NPOAYKTOB Aaxe
C BbICOKMM KONMYECTBOM 3TOTO0 MWKpO3rnemeHTa. [ns
CPaBHEHVS COAepXaHWs Meay B PasnmuYHbIX MPOAYyKTax
nUTaHWs NpyueoauM Tabnuuy 4.
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Tabnuua 4

CopgeprkaHue Meau B npoAyKTax nutaHua, Mr/100 r
Ne
n/n HaumeHoBaHue npopyTa CopepxaHue Ne n/n | HaummeHoBaHue npopaykTa CopepxaHue
1. | BuHorpag 0,08-0,39 59. |MNweHunua 0,43-0,53
2. | BuHorpag amepukaHckui 0,04 60. | Kykypysa 0,29
3. | BuHorpag (Kuwmui) 0,13 61. | MogconHeyHK (CEMEYKM) 1,70-1,80
4. | Bunorpag (U3tom) 0,36 62. | AumeHb 0,50
5. | Cok BMHOrpagHbIi 0,04 63. |Puc 0,30; 0,56
6. | Abnoku 0,03; 0,04; 0,11 64. | Myka nweHnyHas 0,10; 0,18; 0,40
7. | Cok 26noyHbIi 0,06 65. | Myka pxaHasi 0,11;0,23; 0,35
8. |[lpywn 0,08; 0,12 66. | Myka KyKypy3Has 0,29
9. | ABpukochl 0,08;0,14 67. | MakapoHHble nagenus 0,70
10. |[CnuBa 0,06 68. | Xneb nieHnYHbIN 0,13-0,32
11. | BuwHhs 0,10 69. | Kpyna nieHnyHas 0,37-0,40
12. |Yepeluns 0,06 70. | Kpyna kykypy3Has 0,21
13. | [epcuku 0,05-0,07 71. | Kpyna rpeyHesas 0,64
14. |AiBa 0,13 72. | Kpyna oBcsiHast 0,50
15. | Opexu rpeukue 0,53; 1,59 73. | Kpyna s4HeBas 0,37
16. | AnenbcuH 0,04; 0,07; 0,67 74. | Kpyna «[epkynec» 0,45
17. | MaHgapuH, JIumoH 0,04 75. | Kpyna nepnosasi 0,28
18. |bBbanaH 0,13 76. |Kpyna pucosast 0,25
19. | Apaxuc 1,14 77. | Kpyna nieHHas 0,37
20. | ducraluku 0,50; 1,13 78. | Kpyna maHHas 0,07
21. | ®yHayk 1,13;1,72; 1,83 79. | Monoko kopoBbe 0,01
22. | MuHpanb 0,14; 1,03 80. | Monoko crylieHoe 0,03
23. | penndpyTt 0,07 81. |Macno cnmBoyHoe 0,006; 0,016
24. |lpaHat 0,16 82. |CwmetaHa 0,02
25. | CmopoguHa (4epHasi, benasi) 0,10-0,11 83. |CnuBkun 0,02
26. | 3emnsiHuKa (kny6HUMKa) 0,05; 0,13 84. | Kedwp, MNpocToksaLla 0,01
27. |ManuHa 0,09 85. | Teopor 0,06-0,07
28. | KpbPkOBHMK 0,07; 1,30 86. | bpblH3a 0,07
29. | mnoBHuK (nnogbl) 1,80 87. | Cbip «Poccuickuiis» 0,05
30. |Kaptodenb 0,12-0,15 88. | Cbip «lLiBeLapckuin» 0,09
31. | Tomarhbl 0,06-0,12 89. | Cbip «lonaHgckuit» 0,09
32. | Cok ToMaTHbIN 0,10 90. [Cblp «Yennep» 0,09
33. | Orypupl 0,01;0,10 91. |[Msco cBuHMHA 0,10
34. |Kanycta 6enoko4aHHas 0,02-0,08 92. | Msco roesanHa 0,18
35. | Kanycta ugeTHas 0,08; 0,14 93. | Msco 6apaHuHa 0,24
36. |Ceekna 0,08; 0,14 94. |lleyeHb CBMHAS, FOBSKbE 3,7-3,8
37. | MopkoBb 0,04-0,10 95. [ lMoYkmM 1 cepaue roBskbe 0,45
38. | lMNepeu cnagkun 0,07-0,12 96. | Puiba Tpecka 0,15
39. | Mepew xryyuii 0,17 97. | Pbiba cTaBpuaa 0,11
40. |Jlyk penyatbifi 0,04-0,09 98. |Kanbmap 15
41. | Jlyk 3eneHbin 0,03-012 99. |lleyeHb MUHTas 10,0
42. | baknaxaHbl 0,08; 0,14 100. |[MeveHb Tpecku 125
43. | Pepnpbka, Peguc 0,10-0,15 101. | KoHcepBbl pbibHbIE B Macne 0,21
44. | TopoLuek 3eneHbii 0,13-0,19 102. | Mikpa oceTpoBas yepHas 0,40
45. |Metpywka 0,15 103. | pub nogocnHoBMK 0,90
46. | Ykpon 0,14; 0,78 104. | pwb nucnyka 0,29-0,35
47. | UlaBenb 0,13 105. | pwb WwamnmuHbOH 0,29-0,57
48. |Canat 0,04-0,12 106. |pub oneHok 0,11-0,24
49. | lUnuHar (3eneHb) 0,01 107. | [pwb Genblii 0,32
50. | Cenbaepeint 0,04-0,07 108. | pub nogbepe3oBuk 1,8
51. |YecHok 0,13; 0,30 109. | Aiuo kypuHoe 0,08
52. | ToikBa (oBoLL,.) 0,13 110. | XKenTok KypuHbIN 0,14
53. | TbikBa (cemeHa) 0,18 111. |Yan 0,01;1,2
54. | Apby3 0,04-0,05 112. | Kakao nopoLuok 4,3-4,6
55. | [blHg 0,04-0,05 113. |Kode 0,14;0,6-2,3
56. | daconb 0,48; 0,96 114. |Wokonapn, 1,2-15
57. |Cos 0,50
58. |lopox 0,75
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MpvBedeHHbIe AaHHble B Tabnuue nokasbiBatoT, YTO
caMoe BbICOKOE COAepXaHue Meau, npesbllatoLlee npe-
JErnbHO JONyCTUMYH HOPMY, B NMEYEHU MUHTAs U TPECKU
(10,0-12,5 mr/100 r), YTO BbILLIE CYTOYHON HOPMBI.

CyToyHast noTpebGHOCTb B Meau YAOBMETBOPSiETCS
1 Npy ynotpebneHnn CBUHOW U TOBsKbel nevenm (3,7-
3,8 mr/100 r), a Takke mopowka kakao (4,3-4,6 wmr/
100 r). B octanbHbIx NpogykTax KormM4yecTBO 3TOr0 ane-
MEHTa O4eHb HU3KOE, HanpuMep B BUHorpage (B 3aBuCH-
mocTm oT copta) ot 0,06 go 0,36 mr/100 r), B MOMOYHbIX
npogyktax ot 0,01 go 0,09 mr/100 r). AHanornyHoe co-
[epxaHue Meam OTMeYEHO 1 B Ap. NpogykTax. B 3aknove-
HUM MOXHO OTMETUTb, YTO KXbIA YENOBEK NPAKTUYECKN
MOXeT ynoTpebnate noboii nuiieBon npoaykT 6e3 onace-
HUS Kaknx NIM60 NocneacTBUN.

NMPUMEHEHME MEQU B BOPbBE
C BONIE3HAMU BUHOIPAQA

lNepBble ynoMWHaHMS 0 UCMOMb30BaHWM MeAMN ANs 3a-
WMTbI pacTeHuid OT GonesHen, Kak oTmeyan npod. Bep-
nepesckuid A.0. (1970) u OsaHc 3. (1971), Gbinu npose-
neHbl B 1883 rogy Bo ®paHumn. bnarogaps pabotam npo-
¢heccopoB bopno, Munnapget A. n l'aBoHa V. (1887), uc-
nonb3oBaHne 6OpAOCKON xnakocTn B Gopbbe ¢ Munablo
BMHOrpaja Havano LUMPOKO PacnpoCTPaHATC B CTpaHax
C pa3BUTbIM BUHOrPaapCTBOM.

MpogykT roToBWMIM NyTEM CMeLIMBaHWS Cynbdara
Mean ¢ n3secTblo. Criefyer OTMETUTb, YTO NpaBUNbHOE
MPUrOTOBMNEHME XUAKOCTU MOMYyYaeTcs, Koraa COOTHOLLe-
Hue mexay CuSO, u Ca(OH), nognepxusaetca B COOT-
HoweHun 1:1. B aTom cnyyae Gopaockas XuakocTs npea-
craengert pacteop 3Cu (OH),-CuSO, n 3Ca (OH) ,)CuSO,

B Pecnybnuke MongoBa 6opaockas XuakocTb Jonroe
Bpemsi Obina eauHCTBEHHBIM W OCHOBHbIM CPEACTBOM
60pbObl C MUNABIO, KPACHYXOM N aHTPAKHO30M BUHOrpa-
fa. MpumeHeHve cynbgarta meaw B 6opsbe ¢ 6onesHsamu
BMUHOrpaga, no MueHuo Bepaepesckoro [.0. (1970), o6o-
CHOBaHO ABYMS TOUKAMU 3PEHUS:

1. W3-3a AnutensHOro AencTBMS Ha passuTue nartore-
HOB (4nuTenbHas CTOWKOCTb, COXpaHEHWe npenaparta Ha
YyBCTBUTENbHbIX K 6ONE3HN opraHax pacteHus);

2. M3-3a nepmaHEHTHOro AENCTBUS MPoAyKTa (aBTo-
maTuama [eicTBuUs), KoTopas MpOsBMSETCS B TOM, YTO
rmapokcun meay (4actb coctaBa GOpAOCKON XMOKOCTY)
pacTBOPSETCH B KanNnax AOXAS UNW Kannsx pochl YacTuy-
HO, obecrneunBasi MOCTOSHHYI TOKCUYECKYH KOHLEHTpa-
LMK WOHOB MeOW Anst MOAABMEHMSt 300CMOp MmaToreHa
(koHueHTpaums 0, 00008 — 0,001% MOHOB Meau SBNSETCA
netansHOW AN 300CNop MUNABIO BUHOrpajaa).

B 10 e Bpems cnegyeT OTMETUTb HEKOTOPbLIE Hexo-
cTaTkv GOpPLOCKON XKUAKOCTU:

1. TlpumeHeHne npogykta TpebyeT cneumanbHbIX
CTaHLWiA AN NPUrOTOBIIEHNS pacTBopa.

2. OnpbickMBaHKs criedyeT NPOBECTW Cpasy nocne
MPUrOTOBMEHUS PacTBOpa, Tak Kak 3a KOpPOTKOe BpeMs
4acTuLbl YBENUYMBAKOTCH, OCaXOAlTCA U OnosfjaHue C
06paboTkol He obecnevnBaeT coxpaHeHve (MpununaHne)
npenapara Ha 3aliuiiaemble OpraHbl.

3. [ina npurotoBneHns pactBopa Tpebyercs ucnonb-
30BaHVE BbICOKOKAYECTBEHHOW M3BECTW (BblOepxvBae-
MOW B 0CODbIX YCrOBUsIX 6€3 KOHTaKTa C BO3AYLUHbIM AW-
OKCMAOM yrrnepoga).

4. bopOockyto XMOKOCTb HEMNb3s NPUMEHSATL B COveTa-
HUM € 6ONBLUIMHCTBOM MHCEKTULIMAOB U (PyHIrMLMOOB U3-3a
LLEMOYHON peakuum pactBopa, YTO OrpaHN4MBaET OfHO-
BpeMeHHyto 6opbby ¢ apyrumu 3aboneBaHnsMu 1 Bpeamn-
TensMu BUHOrpagHoM No3bl (KNELW, TMCTOBEPTKX 1 p.).

5. Henb3s npyMeHsATh onpbickvBaHUs 60pLA0CKON Xua-
KOCTBIO C HA3KUM PacxofoM Ha rektap, MOCKOMbKY Menkue
Kanin BbICbIXalOT He OOCTUrasa opraHoB J103bl, B pe3yrib-
TaTe NPoAyKT TepsieT CBOK AP EKTUBHOCTb W CTOMKOCTb.

TexHOMOorMyM MHTEHCVBHOTO BbIpALLMBaHNS BUHOrpaaa
B 70-90-x rogax npoLusioro CTONEeTUS, HanpaBneHHble Ha
MonyyYeHne BbICOKUX YpOXaeB BUHOTPaaa, NpuBenu K yBe-
NUYEHMIO KonmyecTBa 06paboTok GOPAOCKON XKUAKOCTHIO
[0 8-12 B rof, 4YTO NpUBENO K CEPbe3HBbIM NOCNEACTBUAM
Ha 3KOCCTEMbI 1 OKPYXKaIOLLYHO Cpeay.

Crepnyet TaKkKe OTMETUTb YTO B JOXANMBbIE rodbl (C
0OWIBbHBIMM 1 YacTbIMW OCafkamu) npumeHeHne 6opao-
CKOW XMAKOCTU He obecneyrBano nomHyto 3aluTy oT no-
paXKeHUst MUNAbto BUHOTPaAa.

B HacTtosilee Bpemsi B nporpaMmax 3aluTbl BUHO-
rpaga ot mungpto (Cebanu V., Nedov P., Degteari V. si
al., 2007), YebaHy B.A. n gp.; Yebany B., Kyxapckuin M.,
DOertsapb B. n gp., 2017), pekomeHAyeTcs BKMOYEHUE He
MeHee OByx 06paboToK npenapaTtamy Ha OCHOBE Meau,
0COoBEHHO Npy NpoBedeHUn NepBov U nocrneaHen obpa-
6oTokK. icnonb3oBaHWe B nepBoit 06paboTke npenapaTos
Ha OCHOBE Me[y, OKa3blBaET CAEPXKMBAKOLLEE BNUSHUE Ha
pa3sutue omauyma. lNprmeHeHne MegHbIX, 0bnagatoLLmx
6onblLuei NepCUCTEHTHOCTBI0 (hYHMMLMA0B Ha BOCTPUNM-
YMBbIX OpraHax BUHorpaga (NMcTbsx) B hase «Havano co-
3peBaHus rpo3aeii» Npu ycnosum cobnoaeHns pernaMeH-
TOB MPUMEHEHWS npenapaToB, 06ecneyYnBaeT HaLEXHYH
3alWMTy OT MUNABIO Kak B nNpeaybopoYHbI Nepuoa, Tak u
nocne cbopa ypoxas BUHorpaza.

Menb 6bina 1 ocTaeTCs BaxHbIM AMEMEHTOM A1 BUHO-
rpaga. B HacTosiee Bpems npenapaTbl Ha OCHOBE Meau
LUMPOKO MPUMEHSIKOTCS NMpU paspaboTke CUCTEM 3aLUUTbI
BUHOrpaja B COOTBETCTBUM C NpuHUunamu MexayHapoz-
Hov ®epepaumnn [BwkeHuns 3a Jkonorudeckyto Mpogyk-
umio (IFOAM) ans nonyvyeHns opraHMYeckoro BUHOrpaaa
1 BUHa (C OrpaHU4eHNeM pacxoaa MeTanu4yeckon Meam ot
6 0o 3-x kr/ra (Hebany B., fertaps B., 2006).

Mpurotoenexve 6opaockoi xmakoctu (b.x.) 1 TexHu-

Ka_onpbICkMBaHus. B.k. roToBUTCS myTeM CMELUMBaHWS
pacTBopa MefHOro kynopoca ¢ W3BECTKOBbIM MOMOKOM.
B otgenbHon HemeTannuyecko Ttape rotoButcs 1%
pacTBop MeHoro kynopoca. B apyroi tape rotoBuTcs
TaKoW e koHUeHTpauum (1%) nasectkoBoe Monoko. Co-
OTHOLLEHME MELHOTO Kyrnopoca K U3BECTH COXPaHsEeTCs B
nponopumu 1:1.

Tapa Anst N3BeCTKOBOrO MOFOKa OIMKHa ObITb JOCTATOY-
HO EMKOW, 4YTOObl BMECTUTb PaBHbIN 0ObLEM p-pa MeaHOro
kynopoca. 3aTem p-p MeAHOro kyrnopoca HeGorbLLOW CTpyen
BMVBAETCS B PaBHbIi 06beM M3BECTKOBOrO MOOKa Npu He-
NPEePLIBHOM NepemeLuvBaHum xuakocTtu. MonyyenHas 1%
B.x. uMeeT HebecHo-ronybyto okpacky v JormkHa obrnagatb
cnaboLLenoyHol peakupeit. XKnakocTb Hago NPOBEpUTL Ha
OTCYTCTBME KWCIION peakumn Mpy NMoMOLLM NakMycoBow By-
maru unu ap. UHOMKaTopoB. Y NpaBWibHO NPUrOTOBIEHHOM
Bk, nakmycoBasi Gymara JOMmMKHa MOCWHETb, @ B KUCMOW
cpefie oHa noposoBeeT (kucrast b.ok. obxuraeT pacteHue,
0CoBeHHO MonoAble BEPXYLLKM NOGEroB).
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MpoBepky kayectBa B.K. MOXHO NPOBECTW Tak-
X€e MyTEM MOTrpYXeHWs B p-p Kakoro-nubo xenesHo-
ro npegmerta (rso3ns, nes3sus Hoxa u ap.). MNMocne 10
MUH. npebblBaHMS xene3Horo npeamera B b.k. npu
HanMyMm KUCNon peakuuu nocrnefHen Ha NOBEPXHO-
CTV xenesa obpasyeTcss TOHKMI KpacHOBaTbIA HaneT
mean. B Takywo Bb.x. pekomenpyeTtcs pobaButb u3-
BECTKOBO€E MOJIOKO, TaK Kak npaBuinbHO NPUTroTOBIEH-
Hast B.X. umeeT HeWTpanbHy unu cnabollenoyHyio
peakumio.

Mepen cmelwmBaHMeM KOMMOHEHTOB Ans obpasoBa-
HUs B.K. — pacTBOpbI M3BECTY M MEHOr0 Kynopoca Heob-
XOAMMO (UILTPOBAaTh, YTOObI HE 3aCOPSITb HAKOHEYHMKU

(pacnbinutenu), He NOPTUTL OMPbLICKMBATENN, HE CHUXAaTb
MPOV3BOAUTENLHOCTL TpyAa U Ka4yecTBO paboTsl. Mpuro-
TOBMEHHYy B.K. Heobxoaumo Wcronb3oBaTh B TeYeHUe
opHoro aHs. OctaeneHHast b.k. Ha ap. AeHb TepsieT cBoe
KayecTBo.

OnpbIckMBaHMe MPOBOAMTL TLUATENbHO TOHKUM pac-
MbIFIOM, OCOOEHHO C HWDKHEWM CTOPOHbI NNCTA, TaK Kak
MHGEKLMS MPOHUKAET Yepes yCTbULa, HaxoasLmecs Ha
HUXXHEN NnacTuHKe nucTa.

MprmMeHeHne apyrvix roToBbIX MEAbCOAEPKALLMX Mpe-
napatoB (Champion WP, Champ WG, Cuproxat SC n gp.)
HEob6X0AMMO OCYLLECTBIATL COMMacHO MHCTPYKUMK, Npu-
naraemom npu nokynke yHrMuMLoB.

MpenapaTbl Ha 0OCHOBe MeAu ANA 3alUTbl OT 60N1e3Hel BUHOrpaaa
(Mungblo, aHTpaKHO3, KpacHyxa u ap.)

MepHbIM npenapat DOo3a
OencTByloLee BewwecTBO Mpenapat kr, n/ra
Hidroxid de cupru Kocide 2000 2,5-3,0
-Il- Cuprablau Z WP 2,5-3,5
-Il- Oxide WP 3,0
-Il- Protect-OH 50 WP 3,0
-Il- Protect-OH 30 SC 1,75
-/- Cuper SE 5,0
-Il- Protect-OH 50 W 3,0
-Il- Champ WG 2,0-2,5
-Il- Patrol 77 WP 2,0-3,0
-Il- Cooperon WP 2,5-3,0
-Il- Champion WP 3,0
-Il- Funguran-OH 50 WP 2,5-3,5
-Il- Meteor 770 WP 3,0
-Il- Gart WP 2,5-3,0
Hidroxid de cupru+sulf Acord Forte, SE 7,0
oxiclonurs de cupru Airone 20-3,0
Sulfat de cupru tribazic Cuproxat SC 3,0-5,0
-Il- CuproStar 46 SC 4.0
-Il- Caldo Bordoles 5,0-7,5
Oxiclorura de cupru Abiga-Pic, VS 5,0-7,0
-Il- Cuprumax 50 WP 2,5-3,0
-Il- Miedzian 50 WP 3,0
Sulfat de cupru Zeama bordoleza 1% 10,0
-Il- Funecol 3,0-4,0
-Il- Maniflow SC 5,0-8,0
Sulfat de cupru neutralizat cu hidroxid de Ca Bouillie Bordelaise 50
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STAREA PLANTATIILOR VITICOLE
DUPA IARNA AN. 2017-2018

larna an. 2017-2018 a fost In cea mai mare parte mo-
deratd, cu exceptia unor perioade mai geroase si a osci-
latiilor de temperatura dintre zi si noapte. In cazul soiurilor
cu rezistenta Tnaltd si medie-inaltd la ger (la o buna am-
plasare a acestora pe pante), efectul pagubelor cauzate de
temperaturile critice au fost minime, astfel incat peste 80%
din plantatii au iernat bine. Unele cazuri de afectare medie
si mai puternica a mugurilor (pana la 30% de muguri centrali
pieriti) au fost Tnregistrate la soiurile cu rezistenta redusa
la iernare si ger: clonele Merlot, Malbec, Cardinal, Arcadia,
Codreanca, Victoria, ltalia. Printre factorii care au influentat
negativ rezistenta vitei-de-vie la conditiile de iernare pot fi
mentionafi urmatorii:

— Amplasarea incorectd a plantatjilor pe sector. Planta-
rea vitelor pe locuri nepotrivite: in partea de jos a pante-
lor, pe platouri, locuri drepte, in depresiuni, in valcele, unde
temperaturile joase (sub pragul de toleranta a soiurilor) se
mentin pentru o perioada mai indelungata.

— Diferentierea si maturarea insuficienta a coardelor ca
urmare a Incalcarii tehnologiei de cultura: taieri severe, fer-
tilizare excesiva, plantarea pe soluri bogate in humus; afec-
tarea de boli: féinarea, flavescenta aurie s.a.

In plantatiile viticole ingrijite corespunzator, amplasa-
te pe sectoare favorabile din punct de vedere ecologic, cu
cresterile anuale maturate suficient (unde butucilor li s-au
atribuit sarcini optime de rod si o protecie satisfacatoare
contra bolilor) efectul pagubelor cauzate de temperaturile
critice minime din timpul iernii n-a fost semnificativ si nu a
prezentat pericol pentru recolta 2018. Astfel, in anul 2017, in
pofida precipitafiilor abundente sub forma de zapada si lapo-
vita, care s-au depus la inceputul vegetatiei (20-21 aprilie),
cat si a altor accidente climatice (grindina, secetd, raspandi-
rea de pretutindeni a oidiumului, a bolilor de tip fitoplasma/
micoplasma etc.), au fost recoltate Tn medie 675 000 tone de
struguri de naltd calitate la o recolta de 5,4 t/ha (in medie
pe toate categoriile de ferme viticole) si 8,7 t/ha (in medie pe
ntreprinderile agricole specializate pentru producerea pro-
ductiei-marfa de struguri).

Astfel, pentru economia republicii, 2017 a fost un an
bun, deoarece a oferit o crestere economica semnificativa a
randamentului si a veniturilor ramurii vitivinicole.

viticultura <«




m viticulturd «

10 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m nr. 3 [75] 2018

Potrivit analizei datelor obtinute privind numarul de coar-
de normal dezvoltate pe butuc, gradul lor de maturare, ferti-
litatea embrionara pe lungimea coardei de rod, constatam o
stare buna a plantatjilor pentru recolta anului 2018.

Coardele normal dezvoltate au o lungime de aproximativ
100-150 cm, un diametru in partea mijlocie de 8-12 mm si
un grad de maturare satisfacator, care variaza in functie de
soi de la 80-85 la 90-95%.

Numai la clonele europene, afectate in grad inalt de in-
galbenirea aurie (la nivel de 30-40%), au fost inregistrate
cresteri relativ mai slabe a coardelor si 0 maturare insufici-
enta a acestora.

FERTILITATEA EMBRIONARI\
A OCHILOR DE IARNA.
EVALUAREA CRESTERILOR ANUALE

Este cunoscut faptul ca viitoarea recolta de struguri se
formeaza cu un an mai devreme in mugurii laterali ai lastari-
lor vitei-de-vie in perioada de vegetatie (diferentierea mugu-
rilor generativi are loc si mai tarziu, in perioada repausului
relativ, Tn ochii de iarna ai coardelor). Asupra formarii ele-
mentelor embrionare de rod (rudimentelor inflorescentelor)
influenteaza semnificativ atat conditiile climaterice in peri-
oada de vegetatie (primavara-vara, toamna timpurie), cat si
calitatea efectuarii lucrarilor de ingrijire. Astfel, cu cat mai
bune sunt conditiile de clima si sol, mai inalt nivelul agroteh-
nicii, starea generala si fitosanitara a plantafjilor cu atat mai
buna este depunerea de inflorescente pe lungimea coardei
de rod. Unele elemente agrotehnice pot imbunatati depu-
nerea inflorescentelor embrionare Tn ochii de iarna: sarcina
optima de rod, operatiile in verde (de ex., plivitul lastarilor
de prisos s.a.).

Fertilitatea embrionara a ochilor difera de la soi la soi in
functie de particularitatile lor biologice si genetice.

Astfel, unele clone europene ale soiurilor Aligote, Merlot,
grupul Pinot etc. poseda fertilitate Tnaltd a ochilor pe toata
lungimea coardei de rod, inclusiv a ochilor amplasai la baza
ei (caracteristica determinata de baza genetica a fiecarui
soi). De aceea, pentru a obtine recolte stabile si de calitate
la aceasta categorie de soiuri, se vor aplica sisteme de taieri
mai scurte in comparatie cu cele aplicate la soiurile de baza.

In iernile nefavorabile (geroase), din cauza faptului ca
clonele prezinta sensibilitate mai inalta la ger, acestea frec-
vent sunt afectate de temperaturile critice minime. In astfel
de situatji taierea n uscat se va face pe baza unei analize
minutioase privind starea plantafiilor viticole (coeficientii de
fertilitate, viabilitatea ochilor pe lungimea coardei de rod), in
functie de soi si conditiile de iernare.

Dezvoltarea lastarilor, gradul lor de maturare, fertilitatea
embrionara a ochilor pe lungimea coardei de rod sunt cele
mai importante caractere la evaluarea potentialului produc-
tiv si a starii plantatjilor de vita-de-vie.

Aceste caracteristici se evalueaza (determind) toamna
dupa caderea frunzelor si inainte de inceperea lucrarilor de
taiere in uscat a butucilor.

In baza cercetarilor efectuate s-a constat ca in cazul in
care butucii au mai mult de 50% de lastari normal dezvoltafi
cu diametrul in zona centrala de 8-12 mm si un grad de
maturare satisfacator (la nivel de 80-90%), atunci astfel de
coarde au o buna fertilitate a ochilor, care corespunde pro-
prietatilor biologice si genetice ale soiului.

Pe sectoarele unde butucii inregistreaza cresteri slabe,

maturare insuficienta a coardelor, ca urmare a nerespectarii
tehnologiei de cultura (atribuirii butucilor unor sarcini inco-
recte, afectarii de boli micotice si de tip fitoplasma, amplasa-
rii plantatiilor pe sectoare nepotrivite: in vai, depresiuni s.a.),
de regulg, fertilitatea ochilor pe lungimea coardei de rod este
mult inferioard. Tn astfel de plantatii scad productivitatea si
calitatea productiei de struguri.

Conform analizei datelor prezentate in tabelele 1, 2, se con-
stata o buna dezvoltare a cresterilor anuale i o fertilitate buna
a ochilor la sfarsit de iarna in majoritatea din plantaiile viticole
luate In evidenta. Astfel, Tn regiunea viticola Centru viabilitatea
ochilor a fost inalta si a variat intre 77 si 100%, procentul de
muguri fertili atingdnd un nivel de 58-92. Valori apropiate ale
indicilor de viabilitate si fertilitate au fost obtinuj si in regiunea
viticold de Sud — 70-100% si, respectiv, 42—67-100%.

Primele date care permit anticiparea §i prognozarea
viitoarei recolte pot fi obtinute prin determinarea fertilitagii
potentiale a mugurilor de iarna, care se stabileste toamna
tarziu si la inceputul taierii in uscat a vitei-de-vie.

Unul dintre indicatorii principali necesari pentru evalua-
rea potentialului productiv este coeficientul de fertilitate rela-
tiv (CFR), care reprezinta raportul dintre numarul de inflores-
cente rudimentare raportate la mugurele central al ochiului
de iarna. In lipsa mugurelui central (in cazul in care acesta
este mort sau steril), ochiul se considera fertil daca ambii
muguri secundari Tnregistreaza inflorescente (in calcule se
va echivala fertilitatea a doi ochi secundari fertili cu un ochi
central fertil).

Mai tarziu, fertilitatea poate fi exprimata si prin procen-
tul de lastari fertili si coeficientii de fertilitate. Coeficientul de
fertilitate relativ (CFR) reprezinta raportul dintre numarul de
inflorescente de pe butuc si numarul total de Iastari pe bu-
tuc, iar cel absolut (CFA) — raportul dintre numarul de inflo-
rescente si numarul de lastari fertili de pe butuc.

Analizand datele privind fertilitatea potentiala a soiurilor
(Aligote, Merlot, Chardonnay, Chasselas s.a.), constatam
valori semnificative ale coeficientului de fertilitate relativa
(CFR - 1,3), care confirma Tnalta productivitate a soiurilor
luate in evidenta. Astfel, la majoritatea soiurilor de masa
cu strugurii mari (Moldova, Arcadia, lalovenschi ustoicivai,
Osennii ciornai, Kismis lucistai s.a.) coeficientul de fertilita-
te relativa este mult inferior si variaza intre 0,9 si 1,2, insa
productivitatea acestora poate fi considerata inalta datorita
greutatii mari a strugurelui.

Cel mai mare numar de inflorescente rudimentare se
constata:

- La soiurile de masa intre al 2-lea si al 7-8-lea ochi (in-
ternod);

- La soiurile pentru vin de la al 2-3-lea pana la al 7-10-lea
ochi (internod).

Cunoasterea fertilitatii potentiale a ochilor permite de a
evidentia zonele cu depunerea mai buna a inflorescentelor
pe lungimea coardei de rod, da posibilitatea alegerii celui
mai corespunzator sistem de taiere (scurt, mixt sau lung)
si atribuirii unei sarcini optime cu muguri de rod, luand n
considerare forma butucului si directia de utilizare a produc-
tiei-marfa de struguri. Astfel, la soiurile de struguri de masa
sistemul de taiere trebuie sa corespunda cerintelor calitafii
strugurilor-marfa (marimea bobului, culoarea s.a.); la cele
pentru vin s& corespunda cerintelor de calitate: continutul
necesar de zahar, aciditatea respectiva a mustului, iar la so-
iurile rosii si continutul respectiv de coloranti si substante
antociene.
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Tabelul 1

Fertilitatea embrionara a ochilor de iarna pe lungimea coardei de rod
(regiunile viticole de Centru si Sud, 2018)

Soiurile

Ochi, %

Numarul de inflores-
cente, in medie pe
regiuni

Coeficientul de fer-
tilitate

Vii

fertili

| l 11
1=8) 4-6 | 7-10

absolut,

relativ, K1 K2

Zona depunerii
maximale a inflores-
centelor pe lungi-
mea coardei de rod
(internoduri)

Muscat Ottonel

Chardonnay

Grupa Pinot

Aligote

Malbec

Traminer

Merlot

74-100

3

75-93

4 5 6
Soiri pentru vin

1,1- | 1,3- | 1,2-
15| 16 | 1,6

7 8

1,315 | 1,417

9

2-9

Sauvignon

Riesling

Grupa Feteasca

Suholimanski belai

Cabernet- Sauvignon

Rara neagra

Codrinschi

Rkatiteli

91-100

75-98

0,9- | 1,3- | 1,2-
15| 16 | 1,5

1,3-15 | 1,5-1,7

3-9

Viorica

Riton

Bianca

Hibernal

Pervenet Magaracea

Negru de laloveni

Avgustovski

Cardinal

Codreanca

Muscat timpuriu

Lora

Kismis lucistai

91-100

88-100

81-100

60-75

1,1- | 1,3- | 1,3-
13 | 15 | 1,7

Soiuri de masa

1,0- | 1,0- | 1,2-
13 | 15| 16

1314 | 1516

1,2-1,3 | 1,3-16

2-9

Arcadia

Victoria

Leana

Chassellas

Alb de Suruceni

Muscat de Bugeac

Muscat de Hamburg

77-100

74-88

11-| 12- | 1,1-
12 | 15 | 1.3

1114 | 1,315

2-7

Guzun

lalovenschi ustoicivai

Coarna neagra

Osennii ciornai

Tudor

Moldova

90-100

70-90

0,9- | 1,2- | 1.1-
12 | 15 | 1.3

12-13 | 1,314

2-8
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Fertilitatea si starea ochilor dupa iernare
la soiurile de struguri de masa si pentru vin (22.03.18)

Tabelul 2

Chardonnay, Grupa
Pinot, Riesling, Grupa
Feteasca, Aligote, Viori-
ca, Riton, Cabernet-Sau-
vignon, Codrinschi s.a.

% ochi Zona max. de depu-
Nr. - .
Soiuri nere a inflorescen-
Vii fertili vatamati pieriti telor (internoduri)
1 2 3 4 5 6 7
| Soiuri rezistente cultivate pe pante
Muscat timpuriu, Lea-
na, Alb de Suruceni,
lalovenschi ustoicivai,
Osennii ciornai, Mol-
dova, Muscat Ottonel, 77-100 |  60-90 0-13 0-10 27,39

Soiuri slab rezistente la ger, cultivate in conditii neprielnice

(in depresiuni, partea de jos a pantei)

1. Codreanca 26 66 44 30 2-7
2. Codreanca 58 64 31 11 2-6
3. | Moldova 16 55 38 46 2-7
4. | Moldova 52 80 35 13 2-7
5. Moldova 58-63 42-77 25-26 11-17 2-8
6. Moldova 70 67 24 6 3-8
7. | Sauvignon cl. 297 72 82 22 6 3-8
8. Merlot 58 96 30 12 2-7
9. | Malbec 74 93 20 6 2-9

Pentru realizarea rezultatului scontat este necesar
sa se atribuie butucilor o sarcina optima (cu rod, lastari
si inflorescente) corespunzator standardelor si directiei de
utilizare a strugurilor. In cazul soiurilor pentru struguri de
masd, pentru a obtine calitatea necesara este recomanda-
ta aplicarea procedeului de rarire a inflorescentelor si nor-
marea numarului de struguri pe butuc. La soiurile pentru
vin normarea recoltei de struguri per hectar se face odata
cu tdierea in uscat, mai tarziu, prin aplicarea operatiilor in
verde — plivitul lastarilor, lichidarea lastarilor si strugurilor
de prisos.

PASTRAREA OCHILOR PESTE IARNA

In urma cercetarilor efectuate s-a constat ca clone-
le europene, soiurile de baza si cele autohtone au iernat
bine. Viabilitatea ochilor la soiurile relativ rezistente la ger
(Alb de Suruceni, lalovenschi ustocivai, Guzun, Muscat
de Bugeac, Osennii ciornai, Moldova, Muscat Ottonel,
Chardonnay, Pinot (grupa), Riesling, Feteasca (grupa),
Aligote, Cabernet-Sauvignon, Codrinschi, Viorica, Riton,
Bianca s.a.) a fost Tnalta si a atins valori de 77-100%,
inregistrandu-se si un nivel Tnalt al fertilitati mugurilor
centrali, in proportie de 60-90%.

La soiurile mai sensibile la ger si la conditiile de iernare
- Codreanca, Moldova, Sauvignon cl. 297, Merlot s.a., via-
bilitatea ochilor a variat intre 16-26 si 52—71%. Aceste soiuri

au inregistrat $i un numar mare de ochi pieriti, care a atins
valori Tntre 20-26 si 30-44%, in cazul amplasarii acestora in
conditii ecologice neprielnice, fertilizarii excesive (factori care
au condus la maturarea insuficientd a cresterilor anuale i
pierderea respectiva a ochilor de iarna).

in cazul soiurilor de masa introduse: Arcadia, Lora, Vic-
toria, Muscat de Hamburg, Odesski suvenir s.a., amplasate
pe relief corespunzator conditiilor de clima si sol, viabilitatea
mugurilor centrali a atins indici inalfi cu valori de pana la
79-100%.

Taierea si sarcina de rod sunt elementele de baza ale
agrotehnicii specifice fiecarui soi, fiind in stransa legatura in-
tre ele si cu proprietatile biologice ale soiurilor (forma butu-
cilor, schema de plantare, starea plantatiilor), acestea sunt
menite sa asigure productii planificate si durabile.

Tn procesul de creare a formelor butucului un rol impor-
tant 1l are proiectarea scheletului butucului (tulpina, bratele,
puntile de rod, verigile de rod — (formatiuni, pe care se dez-
volta I&starii $i recolta).

In Republica Moldova, pana nu demult principalele
forme ale butucilor practicate n gospodariile producatoa-
re de struguri-marfd erau de tipul cordon si evantai. In
ultimii ani, s-au luat in cercetare si se introduc forme de
talie mica de tipul Guyot, Royat s.a. cu diferitd densitate
de butuci per hectar.

In cazul formelor de cordon Cazenave cu o tulpina si
Moldoveneasca de Spalier cu 2 tulpini, n trecut se foloseau
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scheme de plantare dupa tipul 3,0 x 1,5 m. Tn prezent se
folosesc scheme mai compacte — 2,5-2,75 x 1,25-1,5 m,
si doar Tn unele cazuri (la soiurile de masa cu vigoare mare
de crestere) — 2,8-3,0 x 1,5-1, 6-1,8 m. Astfel, in functie de
fertilitatea solului, suprafata de nutritie, vigoarea de creste-
re, forma butucului si directia de folosire a recoltei, sarcina
atribuita butucului variaza de la 30-35 pana la 40-45 de ochi
per butuc.

Lungimea de taiere a coardelor de rod variaza in functie
de proprietatile biologice ale soiurilor si diametrul (grosimea)
coardelor — de la 3-4-5 pana la 6-8, iar in unele cazuri si mai
mare — pana la 10 ochi. Astfel, la soiurile cu fertilitate Tnalta
a ochilor — Aligote, Merlot, grupa Pinot, Chasselas, Jemciug
Csaba, Muscat chihlimbariu s.a., mai frecvent se aplica sis-
teme de taieri mai scurte.

La soiurile cu vigoare mare de crestere — Sauvignon,
Feteasca (grupa), Cabernet-Sauvignon, Codrinschi, Rara
neagra, Rkafiteli s.a., se va aplica taierea medie sau lunga
a coardei de rod (la necesitate). Cepurile de nlocuire la for-
mele de conducere inalta se scurteaza la 2-3 ochi.

Mentionam si faptul ca taierea Tn uscat la soiurile de vin
cu cresterea viguroasa trebuie efectuatd cu respectarea
principiului verigii de rod, folosind si metoda biologica de ta-
iere, unde lungimea de taiere trebuie corelata cu vigoarea
de crestere a fiecarui butuc, Tn funciie de grosimea si pute-
rea de crestere a coardelor anuale.

Formele de cordon si evantai, la amplasarea lor pe pan-
te (si la 0 acumulare mai buna a lemnului multianual), ier-
neaza bine (rezista mai bine la ger) si dau recolte stabile i
de calitate (fig. 1-4). Plantatjile cu varsta mai inaintata, fata
de cele tinere, frecvent demonstreaza o crestere a fertilitafii
ochilor situati mai spre baza coardei de rod (ex., ,Glia", Can-
temir, s. Pleseni), fapt care permite, de rénd cu taierea mai
lunga, sa se practice i taierea scurta a coardelor de rod.

In toate cazurile operatja de taiere Tn uscat trebuie efec-
tuatd numai pe baza analizei starii embrionare si a gradului
de fertilitate a ochilor de iarna pe lungimea coardei de rod.
Aceasta va permite luarea unor decizii corecte privind ale-
gerea si stabilirea sistemului de taiere (scurt, mixt sau lung),
orientate la realizarea maximala a potentialului biologic al
fiecarui soi si sector vitivinicol.

La soiurile relativ rezistente la ger (Cabernet-Sauvignon,
Rkatiteli, Codrinschi s.a.), formate pe tulpina inalta, ampla-
sate pe sectoare favorabile din punct de vedere ecologic, cu
cresterile anuale maturate suficient, taierea poate fi efectu-
ata si in timpul iernii (sarcina de rod in aceste cazuri se va
mari cu circa 10-20% de la cea normala).

Efectuarea taierii in uscat trebuie finisata n termene op-
time, pentru ca pana la umflarea mugurilor sa fie efectuat
legatul Tn uscat si lucrarile de reparatie a spalierului, in caz
contrar se pot produce pierderi considerabile de muguri por-
niti in crestere.

In cazul formelor cu habitusul redus de tip Guyot simplu
(cu o veriga de rod), se lasa coarde de rod de lungime mare
—de la 10-12 pana la 14 ochi si un cep de inlocuire de 2-3
ochi la o sarcina a butucului de la 12-15 pana la 16 ochi.

In cazul formei Guyot bilateral, pe butuc se lasa doua
coarde lungi de 8-10 pana la 12 ochi cu doua cepuri de in-
locuire, care sunt directionate pe ambele parti ale randului.
Incarcatura butucului in acest caz variaza de la 20-24 pana
la 30 de ochi per butuc (fig. 5-8).

Este de mentionat faptul ca forma Guyot are atat parii
pozitive, cat si negative. Pentru evitarea unor eventuale

greseli tehnice este necesar sa ne expunem mai detaliat in
privinta alegerii si proiectarii acestei forme.

Astfel, forma Guyot se caracterizeaza prin simplitatea si
usurinta in proiectare $i executare, necesitd mai putin timp
pentru formarea deplind a scheletului si organelor de fructifi-
care, strugurii formati din ochii din partea de mijloc a coardei
de rod (in conditiile Republicii Moldova) sunt cu boabele mai
mari, mai uniforme si necesita mai putin timp pentru matura-
re, aeratia in interiorul butucului e mai buna, datorita reparti-
zarii mai favorabile in spafju (intre s&rmele duble) a lastarilor
verzi. Forma permite aplicarea mecanizata a lucrarilor de in-
tretinere (carnitul, defolierea partiald s.a.).

Printre dezavantajele formei de tip Guyot se remarca
urmatoarele:

1. Tn primii ani de realizare si exploatare a formei de tip
Guyot, din cauza incarcaturii suboptimale cu lastari si rod
apar cresteri viguroase (lastari lacomi), care se matureaza
insuficient si sunt predispusi atacurilor frecvente de tempe-
raturile critice minime sau de fluctuatiile de temperatura din
timpul iernii.

2. Lastarii grasi inregistreaza o depunere mai slaba a
ochilor fertili pe lungimea coardei de rod, iar in iernile geroa-
se se inregistreaza pierirea considerabild a mugurilor de rod
si afectarea tesuturilor lemnului anual si multianual. Astfel
de situatii apar mai frecvent la soiurile cu vigoare mare de
crestere, la amplasarea lor pe soluri bogate in conditii de
irigare si fertilizare in exces.

3. In timpul taierii si eliminarii coardelor de rod provenite
din lastari grasi (coarde supradezvoltate, frecvent intalnite la
forma de tip Guyot) se produc rani multiple si mari (uneori pe
lemn de 3 ani). Aceasta mareste probabilitatea afectarii de
secetd, cancer bacterian, eutipioza etc., care conduc in final
la uscarea partjiala sau integrald a butucului. Spre a evita
riscurile de afectare, indata dupa efectuarea taierilor severe
se va aplica un tratament cu produse cuprice la temperaturi
pozitive (mai inalte de +5 °C). Pentru evitarea altor neajun-
suri provocate de ranile mari (uscarea lemnului multianual),
la lichidarea completa a coardelor de 1 an se recomanda sa
fie lasat un ciot mic de 0,3-0,5 cm, in cazul lichidarii bratelor
afectate, lungimea ciotului trebuie sa fie de 2-3 cm; iar la
nlaturarea lemnului mai gros (multianual) se vor lasa cioturi
de pana la 5 cm. Cioturile lasate se usuca lent si se elimina
complet in anul viitor, evitindu-se astfel uscarea lemnului
multianual in profunzime. Taierea mai scurta in aceste ca-
zuri provoaca necrozarea adanca si rapida a tesuturilor lem-
nului multianual, afectand sistemul de conducere (fluxul de
apa si substante nutritive).

4. Tn anii cu verile secetoase si temperaturi caniculare
pot fi inregistrate arsuri pe boabe, ofilirea pariala sau totala
a ciorchinelui.

Forma Royat unilateral este de asemenea o forma de ta-
lie mica (apropiata tipului de cordon unilateral), pe cordonul
careia, la etapele initiale, se lasa sa se dezvolte tofi lastarii
aparuti din internoduri. Tn anul urmator, lastarii maturati sunt
scurtafi la trei internoduri, iar Tn anii ce urmeaza pe puntile
de rod se lasa formatiuni scurte de rod (cepuri de 3 ochi),
acestea fiind elementele de baza ale viitoarei recolte (fig. 9).

Tn anii cu iernile geroase (sub limita de rezistenta a so-
iurilor la ger), la butucii formati dupa tipul Guyot clasic, de
regula, scade viabilitatea ochilor, se micsoreaza incarcatu-
ra cu lastari si rod, apar cresteri exagerate, micsorandu-se
semnificativ suprafata aparatului foliar, fapt care se rasfran-
ge negativ asupra cantitatii si calitatji recoltei de struguri. In

‘ viticultura <«
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Fig. 4. Evantai pe tulpind
cu 4 brate

Fig. 5. Guyot cu 4 verigi de rod

Forme de talie mica

H\"I \
N

Fig. 8. Guyot dublu
(in doud niveluri)

aceste cazuri, la soiurilor slab rezistente la ger si conditiile
de iernare, la taierea in uscat se recomanda formarea butu-
cilor dupa tipul Guyot multiplu cu 4 verigi de rod in doua ni-
veluri, care este usor de realizat. In anii cu iernile mai blande
se poate reveni din nou la forma Guyot clasica (obisnuita).
O incercare de a introduce formele de talie mica cu den-
sitati mari de butuci per hectar in Republica Moldova a fost
n anii '50 si apoi in anii '60 ai secolului XX. Fiind cercetate
in cadrul Institutului de Horticultura, aceste forme n-au fost
implementate n practica viticulturii. In ultimii 3-4 ani, la initj-

7

Fig. 9. Royat unilateral

¢

ativa conducerii ONVV, formele de tip Guyot, Royat au fost
introduse Tntr-o serie de ferme apar{inand asociatiei Oficiului
National al Viei si Vinului (Chateau Vartely, Vinaria Purcari,
Crama Mircesti s.a.).

Laboratoarele ,Pepinierit si tehnologii moderne viticole”
si ,Protectie si imunologie a vitei-de-vie” ale ISPHTA in mod
constant au efectuat si inifiaza experimente n conditii de
productie (in unele ferme viticole), unde sunt studiate si tes-
tate formele de butuci de talie mica, diferite scheme de plan-
tare, cu densitate diferita de vite per hectar, diferite scheme
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de protectie contra bolilor si d&unétorilor. Tn fiecare an se
fac analize microscopice privind fertilitatea ochilor pe lungi-
mea coardei de rod, se evalueaza starea plantatjilor dupa
iernare, pentru a veni Tn sprijinul viticultorilor cu recoman-
dari privind taierea rationala si atribuirea incarcaturii optime
a butucilor cu rod, care sunt elementele principale pentru
obtinerea unor recolte stabile si de calitate.

In practicarea viticulturii, la taierea in uscat se procedea-
za tinAndu-se cont de urmatoarele prevederi:

1. In viile pe rod in care recolta obtinutd n anul prece-
dent a fost satisfacatoare din punct de vedere cantitativ si
calitativ, iar |astarii au avut o crestere normala, la taierile din
anul urmator se va stabili aceeasi incarcatura cu ochi si for-
matiuni de rod pe butuc ca si in anul precedent (pastrandu-
se si forma butucului).

2.1n cazul in care cantitatea recoltei a fost inferioara ce-
lei caracteristice soiului, iar lastarii au crescut prea viguros
(s-au dezvoltat Iastari lacomi), atunci, pentru a obtine recolta
planificata si o dezvoltare normald a lastarilor, incarcatura
butucului in anul viitor se va majora prin numarul de coarde
de rod lasate pe butuc. Sarcina butucului se poate regla si
prin marirea lungimii coardelor de rod sau a numarului de
cepuri lasate pe cordoane sau pe capul butucului.

3. Daca butucii prezinta cresteri anuale slabe, rezultate
din supraincarcarea cu rod, afectarea de seceta, grindina
sau maladii, atunci se vor lua masurile necesare pentru re-
stabilirea cresterii lastarilor. Aceasta se realizeaza prin re-
ducerea lungimii de taiere a coardelor de rod si micsorarea
sarcinii cu ochi pe butuc (metoda biologica de stabilire a sar-
cinii) (I. Mihailiuk, 1964).

CONCLUZII

1. Pentru realizarea la maxim a potentialului biologic al
fiecarui soi si sector vitivinicol vita-de-vie trebuie amplasa-
ta corect pe sector (din punctul de vedere al cerintelor fata
de factorii pedoecologici). Plantatiile trebuie intretinute co-
respunzator tehnologiei de cultura, cu efectuarea la timp a
lucrarilor agrotehnice (tdierea Tn uscat, operatiile Tn verde),
pentru mentinerea unui echilibru fiziologic stabil ntre creste-
re si fructificare, cu efectuarea calitativa a lucrarilor de pro-
tectie a plantelor care vor permite mentinerea productivitafii
nalte si durabile pe parcursul intregii perioade de exploata-
re a plantatjilor viticole.

2. Evolutia favorabild a conditiilor meteorologice n peri-
oada de vegetatie 2017 si din iarna a an. 2017-2018 au in-
fluentat pozitiv asupra dezvoltarii plantelor, favorizand o dez-
voltare normala si o maturare suficienta a cresterilor anuale
ale butucilor. Astfel, conform analizelor fertilitatii embrionare
a ochilor de iarna determinate la diferite soiuri (probele de
coarde fiind preluate din diferite raioane ale republicii), s-a
constatat ca zona depunerii maxime a inflorescentelor se
situeaza intre ochii 2-3 si 7-10 pe lungimea coardei de rod.
Cunoasterea acestor caracteristici va da posibilitatea stabili-
rii lungimii de taiere a coardelor si optimizarii sarcinii de rod
pentru fiecare soi si sector al intreprinderii viticole.

3. In urma studiilor efectuate privind comportarea unor
soiuri de vita-de-vie in functie de vigoarea lor de crestere,
schema de plantare si forma butucului pe fondul unei sarcini
optime de rod, s-a constatat ca formele de talie mica (de
tipul Guyot si Royat pe tulpind) dau productii inalte si de cali-
tate superioara. In cazul soiurilor pentru vin, s-a constatat ca
la amplasarea lor pe soluri medii si slab productive lastarii se

matureaza mai bine, nu manifesta cresteri exagerate, inre-
gistrénd o fertilitate mai buna a ochilor pe lungimea coardei
de rod si o rezistentd mai sporita la ger si la conditiile de
iernare.

4. In toate cazurile operatia de taiere n uscat trebuie
efectuatd in functie de vigoarea si puterea de crestere a
fiecarui soi si butuc in parte, astfel incat marimea sarcinii
si lungimea coardelor de rod stabilite la taierea in uscat sa
asigure manifestarea potentialului biologic al soiului. Lungi-
mea de taiere a coardelor este in functie de particularitatile
biologice ale fiecarui soi si de repartizarea ochilor fertili pe
lungimea coardei de rod.

Astfel, la soiurile europene pentru vin cu vigoare medie
de crestere — Aligote, grupa Pinot, Muscat Ottonel, Merlot,
Viorica, Bianca, Legenda, Floricica, Muscat de laloveni, Ri-
ton, Pervenet Magaracea s.a., sarcina atribuita butucului va
fi stabilita in functie de puterea de crestere a butucilor — de la
40-45 pana la 50 de ochi per butuc la o lungime a coardelor
de 5-8 ochi si a cepului de Tnlocuire de 2-3 ochi.

La soiurile de masa cu ciorchinii mari — Cardinal, Co-
dreanca, Prezentabil, Alb de Suruceni, Muscat de Hamburg,
lalovenschi ustoicivai, Moldova, Osennii ciorndi, Pamiati Ne-
grulea, Arcadia, Podaroc Zaporojia s.a., la taierea in uscat
se va stabili o sarcina de 32-36 de ochi per butuc, scurtarea
coardelor fiind executata dupa schema: 2 ochi — (cepul de
nlocuire) +3-4 pana la 5-6 ochi — (lungimea coardei de rod).
La soiurile de masa cu strugurii de marime medie — Jem-
ciug Csaba, Muscat chihlimbariu, Avgustovski, Irsai Oliver,
Chasselas s.a., taierea in uscat se va executa dupa sche-
ma: 2 ochi — (cepul de inlocuire) +4-5 pana la 6 ochi — (lun-
gimea coardei de rod), la o sarcind moderata de 32-36 de
ochi per butuc.

La toate soiurile de struguri de masa (mai cu seama in
cazul celor cu strugurii mari), pentru a obtine calitatea ne-
cesara se recomanda aplicarea procedeului de rarire a in-
florescentelor, normarea numarului de Iastari si struguri pe
butuc.

5. Parametrii de taiere a butucilor prezentafi pentru fie-
care grupa de soiuri sunt modele tipice, calculate orienta-
tiv dupa principiile cunoscute in viticultura practica. Astfel,
marimea sarcinii butucului si lungimea coardelor de rod (in
functie de grupa de soi si vigoarea lor de crestere) oscileaza
n functie de particularitaile biologice ale soiurilor, starea si
calitatea coardelor de un an evaluate la sfarsitul vegetatiei
(probe preluate din fiecare sector, panta). Taierea in uscat
trebuie corectata in functie de starea ochilor dupa iernare
(viabilitatea si fertilitatea ochilor pe lungimea coardei de
rod), aplicand diferite sisteme de taiere: scurtd, mixta sau
lunga, luand in considerare si cerintele de calitate Tnaintate
de directiile de utilizare a productiei-marfa de struguri.

6. Luand n considerare ca in anul 2018 perioada de
vegetatie a inceput mai tarziu, se recomanda efectuarea
si finisarea cat mai operativa a lucrarilor de taiere Tn uscat
(pana la umflarea mugurilor), pentru a avea rezerve de timp
la efectuarea altor lucrari si procedee agrotehnice importan-
te: legatul n uscat, reparatia spalierului etc.

RECENZIE STIINTIFICA - Gh. Savin, doctor habilitat 7n
agriculturd.

Materialul a fost prezentat la 02.03.2018.
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RECOMANDARI DE COMBATERE
A PUTREGAIULUI CENUSIU

AL VITEI-DE-VIE )
IN AGRICULTURA ECOLOGICA

V. CEBANU, B. GAINA, M. CUHARSCHI, V. DEGTEARI,
A. MIDARI, E. CHIABURU, S. ARMASU, D. TERTEAC,

L. VATAMAN, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd
si Tehnologii Alimentare;

L. VOLOSCIUC, V. VOINEAC, Institutul de Geneticd,
Fiziologie si Protectie a Plantelor

REZUMAT. Programul de combatere ecologica a pu-
tregaiului cenusiu al strugurilor cu utilizarea produselor
inofensive pentru mediul Tnconjurator, prezentat mai jos,
reprezinta un model de integrare a metodelor biologice,
agrotehnice si imunogenetice (folosirea rezistentei soiu-
lui) de prevenire a bolii.

La elaborarea programului de protectie ecologica
contra putregaiului cenusiu s-au folosit date obtinute Tn
urma cercetdrii si determinarii eficientei biologice a dife-
ritor produse biologice de protectie cu impact minim asu-
pra mediului ambiant (in conformitate cu reglementarile
elaborate de organizatia internationala IFOAM).

CUVINTE-CHEIE: vita-de-vie, putregaiul cenusiu, preparat
biologic micotic, Gliocladin SC, Trichodermina SC, forma
preparativa lichida, Trihodex 25% WP, Enoxil, desfrun-
zirea (defolierea) partiala a butucilor, recomandari.

INTRODUCERE

Metoda principala de combatere a putregaiului cenusiu
al strugurilor, in prezent, este cea chimica, prin aplicarea
botriticidelor specifice Teldor 50 WG (Fenhexamid), Rove-
lin 500 WP (Iprodion), Scala 400 SC (Pirimetanil), Cantus
(Boscalid), Switch 62,5 WG (ciprodinil+fludioxonil), Nando
SC (fluazinam) s.a. [3, 4, 12, 18, 29, 36]. E cunoscut faptul
ca produsele botriticide, pe langa faptul ca sunt poluante
pentru mediul inconjurator, asigura si o eficacitate medie
(81-84%) de combatere a putregaiului cenusiu. Tn mai
multe surse bibliografice se acorda o atentie deosebita
metodelor biologice (nepoluante) de combatere a bolilor
vitei-de-vie [19, 22, 23, 24, 28, 31, 34, 43]. Cercetarile
efectuate in cadrul laboratorului Imunologie si protectia
vitei-de-vie” al ISPHTA au demonstrat ca aplicarea produ-
selor botriticide (mai cu seama in conditii favorabile dez-
voltarii bolii) nu totdeauna dau rezultate pozitive, iar utili-
zarea lor prea frecventa poate provoca aparitia fenomenu-
lui de rezistenta si de selectare a suselor mai virulente ale
patogenului. In aceasta ordine de idei, pe parcursul a mai
multor ani s-au efectuat cercetari care s-au soldat cu ela-
borarea unui program ecologic de prevenire si combatere
a putregaiului cenusiu la vita-de-vie prin metode biologice.

MATERIAL SI METODA

Recomandarile prezentate au fost elaborate pe baza
cercetarii diferitor mijloace, procedee si produse biologice
de protectie contra bolilor cu impact minim asupra mediu-
lui ambiant, in conformitate cu reglementarile elaborate de
organizatia internationala IFOAM.

La elaborarea programului ecologic de protectie a vi-
tei-de-vie contra putregaiului strugurilor s-au folosit date
obtinute Tn urma cercetarilor efectuate pe parcursul a mai
multor ani in cadrul laboratorului ,Imunologie si protectie
a vitei-de-vie” al Institutului Stiinfifico-Practic de Horticul-
tura si Tehnologii Alimentare si laboratorul ,Fitopatologie
si biotehnologie” al Institutului de Genetica, Fiziologie si
Protectie a Plantelor:

1) Cercetari privind determinarea rezistentei sorti-
mentului viticol la principalele boli criptogamice (folosirea
rezistentei soiului in programele nepoluante de prevenire
si combatere a putregaiului cenusiu) [1, 9, 12, 13, 16, 37].

2) Studii privind determinarea eficacitatii biologice a
unor produse biologice (bazate pe folosirea diferitor ciu-
perci-antagoniste, microbi, bacterii, superparaziti, extrase
din seminte de struguri) pentru utilizarea si introducerea
lor Tn programele de combatere ecologica a putregaiului
cenusiu [2, 7, 8, 14, 15, 20, 21, 25, 30, 32, 35, 39, 42].

3) Cercetari privind determinarea eficacitatii si in-
troducerea in practica a unor procedee agrotehnice (de-
folierea partiala a butucilor) — procedeu biologic pentru
prevenirea raspandirii si crearea conditiilor defavorabile
dezvoltarii putregaiului cenusiu la vita-de-vie [3, 4, 5, 6,
10, 11, 38, 39, 40].

Program de combatere ecologica
a putregaiului strugurilor
in conditiile Republicii Moldova
| Soiuri cu expresia gradului de rezistenta
.mediu rezistente” (nota 5, 6,7) a scdrii de evaluare,
dupd metodele OIV [9, 44. 45]
Nota 3 de sensibilitate, dupd metodele de estimare a
rezistenfei elaborate n cadrul INVV [33].

1. Masuri de combatere a putregaiului strugurilor
in stadiul , sfargitul infloritului”, , scuturarea corolei”

In anii cu conditii favorabile dezvoltarii si declansarii
putregaiului cenusiu (dupa infloritul vitei-de-vie se inregis-
treaza ploi abundente, se depisteaza primele focare de
Botrytis cinerea pe inflorescente) se recomanda aplicarea
primului tratament contra putregaiului cenusiu cu utilzarea
urmatoarelor produse:

— Gliocladin SC 7,0-10,0 I/ha (biopreparatul prezinta
forma lichida a ciupercii Trichoderma virens 3X, titrul nu
mai putin de 10 mld. spori/ml 7,0-10,0 I/ha [26];

— Trichodermina SC 7,0-10 kg/ha ((biopreparatul pre-
zinta forma lichida a ciupercii Trichoderma lignorum (Susa
M — 10), titrul nu mai putin de 10 mld. spori/ml) [27];

— Trihodex 25% WP* — 2,0 kg/ha — produsul biologic
prezinta un izolant natural pe baza de Trihoderma harzia-
num, produs al firmei Makhteshim Agan, Israel [14];

— Enoxil* — 2,0 kg/ha — produsul biologic activat Enoxil
prezinta un amestec de compusi chimici care provin din
enotaninuri obtinute din seminte de struguri oxidate cu pe-
roxid de hidrogen, elaborat in cadrul Institutului de Chimie
al ASM [7, 8].
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La utilizarea produselor biologice Th combaterea putre-
gaiului cenusiu (Gliocladin SC, Trichodermina SC, Triho-
dex 25% WP*, Enoxil*) tratamentele se vor aplica separat
de cele contra manei vitei-de-vie, din cauza incompatibili-
tatii acestora cu produsele pe baza de cupru.

Consumul optim de solutie la aplicarea tratamentelor
in stadiul ,dupa infloritul vitei-de-vie” este de 600 I/ha [41].

2. Masuri de combatere ecologica a putregaiului
strugurilor in faza , cresterea boabelor”

In faza ,cresterea boabelor”, in stadiile ,compactarea
strugurilor” si la ,inceputul pargului” se vor aplica trata-
mente contra putregaiului cenusiu cu utilizarea produselor
Gliocladin SC cu doza de 7,0-10,0 I/ha, Trichodermina
SC - 7,0-10 kg/ha, Trihodex 25% WP* — 2,0 kg/ha sau
Enoxil* — 2,0 kg/ha cu norme mai mari ale consumului de
solutie (800 I/ha), pentru imbaierea mai buna a strugurilor
cu substanta activa. Frecventa tratamentelor va fi, in func-
tie de conditjile climatice, la un interval de 7-10 zile.

3. Masuri de combatere ecologica a putregaiului
strugurilor in faza ,péarga”

Tnainte de aplicarea tratamentelor in faza ,pargd” cu
produsele amintite mai sus, la acumularea a 12-15% de
zahar in boabe, se recomanda aplicarea procedeului de
desfrunzire partiala a butucilor [10, 11, 39, 40].

Defolierea partiald la acumularea a 12% de zahdr in boa-
be. Soiul Moldova, SRL ,,Basan Agro”, Cimislia, 2017

Procedeul este foarte important, deoarece acesta
contribuie la crearea conditiilor defavorabile dezvoltarii
putregaiului cenusiu, conduce la micsorarea intensitatji
de dezvoltare a putregaiului cenusiu (de doua ori), con-
tribuind si la sporirea eficacitatii de combatere a produ-
selor utilizate (datorita imbaierii mai bune a boabelor cu
solufia de lucru).

Aplicarea mai timpurie a desfrunzirii partiale nu se re-
comanda, deoarece exista riscul producerii arsurilor sola-
re in cazul unor insolatji puternice la temperaturi mai inalte
de 30 °C.

Il Soiuri cu expresia gradului de rezisten{ad
Jrezistente” (nota 8,9) a scarii de evaluare,
dupéd metodele OIV [9,44.45]
Nota 1-2 de rezistentd, dupa metodele de estimare a
rezistenfei elaborate in cadrul INVV [33].

Tn anii cu conditii favorabile dezvoltarii si declansa-
rii putregaiului cenusiu (dupa infloritul vitei-de-vie se
inregistreaza ploi abundente, se depisteaza primele
focare de Botrytis cinerea pe inflorescente la soiuri-
le sensibile), aplicarea primului tratament la soiurile
rezistente la putregai cu produsele amintite mai sus
se recomanda Tn stadiul ,compactarea ciorchinilor”.
Urmatoarele 1-2 tratamente se vor aplica, in functie
de manifestarea si evolutia bolii (crearea conditiilor fa-
vorabile pentru dezvoltarea bolii), in stadiile cele mai
sensibile ale vitei-de-vie: ,inceputul pargului” si ,peri-
oada de parga”. Tratamentele cu produsele Gliocladin
SC cu doza de 7,0-10,0 I/ha, Trichodermina SC — 7,0—
10 kg/ha se vor efectua la o umiditate relativa a aerului
mai Tnaltéa de 60-70%.

Tn toate cazurile, indiferent de conditiile meteorologice,
la soiurile rezistente, inainte de aplicarea tratamentelor bi-
ologice n faza de parga, la acumularea a 12-15% de za-
har in boabe se recomanda aplicarea desfrunzirii partiale
manuale a butucilor.

Aplicarea mai timpurie a desfrunzirii pariale nu se re-
comanda, deoarece exista riscul producerii arsurilor sola-
re in cazul unor insolatji puternice la temperaturi mai inalte
de 30 °C.

In anii cu conditii defavorabile dezvoltarii putregaiului
cenusiu, pentru profilaxia bolii la acumularea a 12-15% de
zahar in boabe se recomanda doar aplicarea desfrunzirii
partiale manuale a butucilor.

Nota: la implementarea programului elaborat de com-
batere biologica a putregaiului cenusiu in practica este
necesar sa accentuam urmatoarele:

a) Trihodex 25% WP* si Enoxil* pot fi utilizate Th pro-
grame ecologice de prevenire si combatere a putregaiului
strugurilor dupa omologarea si includerea lor in Registrul
de Stat al produselor de uz fitosanitar, permise pentru uti-
lizare Tn Republica Moldova;

b) produsele biologice Gliocladin SC cu doza de 7,0—
10,0 I/ha, Trichodermina SC - 7,0-10,0 I/ha vor manifesta
o eficacitate mai Tnaltd in cazul utilizarii lor pentru com-
baterea putregaiului cenusiu la o umiditate a aerului mai
Tnaltd de 60-70%;

¢) la umiditatea aerului mai joasa de 60-70%, in
combaterea putregaiului cenusiu al strugurilor se re-
comanda utilizarea produsului Enoxil* cu doza de
2,0 kg/ha.
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Printre alte cunostinte tehnice importante, la executa-
rea corectd a lucrarilor de protectie ecologica este nece-
sar sa amintim urmatoarele:

® pentru evitarea pierderilor de solutie, asigurarea pa-
trunderii $i imbaierii omogene a ciorchinilor si 0 buna aco-
perire a boabelor cu solutia de lucru, tratamentele se vor
efectua dimineata (intre orele 6 si 10) sau seara (intre 18
si 22) la temperatura aerului in limite de 20-22 °C;

e pierderile de solutie vor fi minime la aplicarea tra-
tamentelor pe timp linistit sau daca viteza vantului nu de-
paseste 3 m/sec. In caz de necesitate, tratamentele pot fi
efectuate la o viteza a vantului ce nu depaseste 4-5 m/
sec. Pentru a atinge o eficacitate satisfacatoare de pre-
venire si combatere a putregaiului cenusiu sunt necesare
indeplinirea calitativa a procedeelor agrotehnice.

Combaterea putregaiului cenusiu poate fi eficienta
doar in cazul aplicarii complexului intreg de masuri teh-
nologice si de igiena culturald, care contribuie la crearea
conditiilor defavorabile dezvoltarii bolii. Dintre masurile i
procedeele agrotehnice aplicate culturii pentru combate-
rea infectiilor si dezvoltarii putregaiului cenusiu in plantati-
ile viticole se evidentiaza urmatoarele:

e |ucrarile solului (cultivatul, prasitul intervalelor dintre
butuci in rénd) aplicate la timp, favorizeaza dezvoltarea si
imbunatatirea starii fiziologice a plantelor. Nimicirea buru-
ienilor conduce la micsorarea higroscopicitatii aerului (ae-
risirea mai buna a butucilor) si crearea conditiilor mai putin
favorabile agentului patogen;

e |ucrarile Tn verde au un rol deosebit de important
in prevenirea atacului de putregai. Lichidarea lastarilor
de prisos contribuie la micsorarea umiditatii aerului in
interiorul butucilor. Legatul corect al Iastarilor asigura o
expozitie cat mai buna a organelor butucului la soare si
defavorizeaza atacurile de putregai. Conducerea coar-
delor se va efectua astfel ca strugurii sa nu fie in contact
direct sau in apropiata vecinatate cu solul, unde sursa de
infectie este mai mare. Mentionam ca intensitatea sla-
ba a luminii pe fondul higroscopicitatii inalte a aerului si
persistentei indelungate a picaturilor de apa pe ciorchini
creeaza cele mai favorabile conditii pentru atacul de Bo-
tritis cinerea Pers.);

e folosirea echilibrata a Tngrasamintelor minerale
(excesul Tngrasamintelor de azot favorizeaza atacuri
mai intense de fainare, iar mai apoi si de putregaiul ce-
nusiu). Introducerea la vita-de-vie a ingrasamintelor de
fosfor si potasiu contribuie la Tngrosarea si cresterea
duritatii pielitei bobitei, iar introducerea in exces a in-
grasamintelor de azot favorizeaza unele atacuri grave
de putregai);

e combaterea la timp a daunatorilor (moliilor) si a fai-
narii vitei-de-vie (atat insectele, cat si fainarea vitei-de-vie
produc crapaturi si leziuni pe bobite, crend conditii favo-
rabile pentru raspandirea bolii) (este cunoscut faptul ca
sucul celular, exudat in concentratie de 12-15% este cel
mai bun substrat pentru germinarea coniditiilor de Borytis
cinerea Pers.);

e recoltarea in termene reduse, mai ales in conditji
favorabile pentru dezvoltarea bolii, este la fel un factor
important in diminuarea atacului provocat de putregaiul
cenusiu al strugurilor.
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X10P W BUHOIPA

TF'PUTEJIb I"., dokmop buonoauyecKux HayK,
AALY K., dokmop xabunumam cenbcKoxo3alicmGeHHbIX
HayK, Hay4yHo-npakmuyeckuli uHcmumym cadosodcmaa,
GUHO2padapcmea u nuujessbix mexHoso2uli

B npupoge xnop BCTpeyaeTcs TONbKO B BUAE COeanHe-
HWA: B NPUPOAHBIX Xnopuaax (noBapeHHas conb U Ap.), B
MupoBoM okeaHe, B MOA3EMHbIX U COMsIHBIX 03epax. B xro-
pucTom kanuu cofiepxutcs xnopa 0,9-1,0 kr Ha 1 kr KO [5].
B pacTeHust xnop noctynaeT NpeuMyLLecTBO M3 KanunHbIX
(KCI) v HaTpueBbIx coneii (NaCl). Xnop B HebonbLumx Komnu-
yecTBax HeobXoouM AN HOPMAnbHOrO pocTa W pasBuTUS
pacTeHnit. OH NONMOXWTENBHO BMMSET Ha MOMMOLLEHNE Kanws,
CTUMYNWPYET NOTMOLLEeHNe a3oTa, COBMECTHO CO LLEMNOYHbIMU
W LLENOYHO-3eMENbHBIMU MOHAMV MOMOXUTENBHO BINSIET HA
00BOAHEHHOCTb TKaHel 1 HabyxaeMoCTb MpoTonna3mbl Kne-
TOK. JTOT 3MIEMEHT aKTMBU3MPYET (PEPMEHTbI, OCYLLEeCTBNS-
lolimne peakuuu gotonusa npu otocuHTese. MNoBbIlLEeHHOe
KOMWUYECTBO XIOpa HapyLLaeT yrmeBOAHbI 0OMEH pacTeHu,
BCEACTBME Yero NPOUCXOANT CHKEHWE COAepXaHus yrne-
BoAoB B BuHOrpage [12]. KonecHuk J1.B. n TumoweHko A.l.
[4] ycTaHoBWnN, 4TO B HEGOMBLUMX KOMMYECTBAX B YCMOBUSX
Pecnybnvkm Mongosa xnop Heobxoaum Ans nutaHus u ob-
MEHa BELLEeCTB BUHOrpaza, XoTa huanonoro-onoxmmmyeckme
(bYHKLMM €ero eLLe A0 KOHLA He SICHbI.

A3 nuTepaTypHbIX UCTOMHWKOB U3BECTHO, YTO BUHOTPag,
MnofoBble, ArofHble, LMTPYCOBble KyMbTypbl, Tabak, kapTo-
ternb, cMOpoAMHa OTpULIATENBHO PearvpytoT Ha MoBbILLEH-
HOe coaepkaHue xnopa B noyse. og aTv 1 gpyrue Kynetyp-
HblE PaCTEHUs XMOp BHOCUTCS C KanWiAHbIMK yA0OpEHNsMM,
MO3TOMY ONMpeaEeNeHHbIN MHTEPeC NPEeACTaBnseT u3yyeHne
BMUSIHUS XNOpa Ha ero MUrpaLio B NoYBe, Ha CoepxaHue B
Arogax U npoaykTax nepepaboTku.

AHanus copepxaHus xiopa B nMo4se, MPMpPOCTa Ha3eMHO
Macchl KycTa 1 ypoxariHoCTH, kak oTMeyaeT Bulencea [17],
He JatoT OCHOBaHMIA TOBOPUTL O BPEAHOM AECTBUM Xopa Ha
BWHOTPagHOE pacTeHue. Xapaktep AEUCTBUS Xnopa Ha pac-
TEHUS! U NPUYMHBI ero HeGNaronpUSTHOTO BIUSIHAW N3y4eHbl
HeJoCTaTouHO. ABTOP TakKe OTMEYaET, YTO XNOp He BXOAUT
B COCTaB OpraH14eckoro BeLyecTsa. [1py noBbILLEHHOM Komnu-
YeCTBE XIopa MoYBa CTaHOBUTCS 3aCONEHHON, He MPUTOAHOM
QNS BAHOTPaZHOro KycTa.

OTMETUM, YTO BHECEHHble Hamu [03bl KanWMHbIX yoo-
OpeHuin, He3aBMCUMO OT UX (POPM, eLle He[oCTaTOuHbI A4St
TOro, 4yToGbl cAenatb BbiBOAbI 06 OTpULATENBHOM AENCTBUE
xnopa. Mo atomy nosogy Gartal W. [16]  nuweT, 410 Ha-
CKOMbKO BUHOTPagHas no3a HyX/JaeTcs B XNope HEM3BECTHO.
113BECTHO, YTO XNOP, Kak W HaTpuiA, C KOTOpPbIM OH 06pa3yeT
MOBapPEHHY0 COMb, CYNTAETCS «MOME3HBIM» A1 HEKOTOPbIX
pacTeHnii. BuHorpagHasi nosa, kak nokasanu Hawlv u gpyrue
OMbITbl, MEHEE YYBCTBUTENbBHA K XMOpY. Yiep6, HaHECEHHbIN
XJIOPOM, U3BECTEH TOMbKO Ha BUHOTPaHMKaX, HAXOASLLMXCS
B6NM3u Mopckoro nobepexbs (PpaHLKs) 1 B 3aCONEHHbIX NO-
yBax (ApreHTuHa).

Yunknep A.lx. [10] ykaseisaer, 4to BHeceHue 1,8-2,5 kr/
KyCT XTOPUCTOrO Kanusi MOXeT NPUBECTU K MOBPEXKAEHNIO Ky-
CTOB XJTIOPOM. B pesynbrate npoBefeHHbIX HaMK W OpyruMu
VCCriefoBaTensMu OMbITOB, Kak Mbl YBUAUM HIDKE, BUHOTpas-
Hbl€ KYCTbl Ha NPOTSKEHUM AECATKOB NET MPEKPaCcHO PoCn 1
NOAOHOCUNN AAXe NPY BHECEHWUN DOMbLUMX 403 XIIOPUCTOTO

kanus (450 kr/ra 7.B. n gaxe 6onee). OTMETUM, YTO Ha BUHO-
rpagHbIX NnaHTauusx pecnybnuki He BbINo 3aperucTpupo-
BaHO HU ofHoro crnyyas geduumta xnopa. CyliectBoBano
MHEHWE, YTO XJIOp OKAa3blBAET Ha pacTeHWs oTpuLaTensHoe
pencteme. OpHako B nocrneaHee BpeMs NOsSBUNMCH paboTl,
B T.4. M Haly [2], B KOTOPbIX NOKa3aHO, YTO X1Op Heobxoaum
AN POCTa W pasBUTHS PaCTEHNIA.

B cBasn ¢ Tem, 4To B ycnosusax PM HegoctatouHo nayde-
Ha MUrpaLys Xropa U3 MeCT BHECEHMS KamnuiHbIX yaoBpeHuii
no Npocunto NoYB, Ha BUHOrPaAHbLIX MNaHTaLMsSX HamMy Ha
PasnMyHbIX TUMax MoYB 1 COpTax BUHOrPaaa Obinn 3anoXeHbl
creupanbHble noneBble oMnbiThl. Ha BCEX OMbITHBIX y4acTkax
“3yyanu B OMHAMVKe COAEpXaHue 1 BbiMbiBaHWe Xropa no
npocpunio nouB Ha rmybuHe fo 3,5 M. [ins uccnenosaqus oT-
6upanu 06pasLbl MOYB NOCNONHO, Yepes kaxable 20 cM. B cxe-
Mbl OMbITOB BbINK BKITOYEHb! BapyaHTbl C J03aMK KamnuiAHbIX
ynoOpeHNIn COBMECTHO C a30THO-chocdhopHbIMU: 6e3 yaobpe-
HuR, 90; 120; 180; 300; 450 n 480, a B 0OHOM OrbITe Aaxe
1000 kr/ra a.B. (BoHgapeHko C.). YnobpeHust BHOCUNNCE OAUH
pa3 3a 3 rofa U EXerofHo (3a WCKMYEHEM BapuaHTa C
1000 kr/ra o.B).

Kak n3secTHo, x1op — anemeHT MobMMbHbIA, Nerko nepe-
[BUraeTCst C TOKOM BOAbl MO Mpodunto noyssl. Hamm ycra-
HOBIEHO, YTO B 3aCyLUNWBblE Tofdbl XNOP NPaKTUYECKN He
nepeaBuraeTcsi M OCTaeTCcs B OCHOBHOM B BEPXHUX CMOSIX MO-
YBbl, @ B Oonee BnaxHble BbIMbIBAETCA B HUXEMNexallye ro-
PW30HTbI. PesynbraThl HaluMx HabngeHU CBUAETENLCTBYOT
0 BbICOKO MOBUTBHOCTM XI10pa, 3aBKCALLEN OT KOnnyecTsa
BbIMaBLUMX aTMOC(EPHBIX OCAAKOB 1 TEMMEPATYpbl BO3ayXa.
OTu iBa (hakTopa BNMSIKOT HA BOAHO-TEPMUYECKUI PEXMM MO-
YBbI, KOTOPbIN, B CBOK 04YEPEdb, ONPeaensieT Xo4 NPOLEeCCoB
murpauun xnopa. Mo pucyHkam 1, 2, 3 4 (onbIT 1) MOXHO
Cydu1Tb O TOM KaK B nepBble ABa MecsLa, a Takxe yepes 3; 6;
11,5 1 16 mecsLeB nocne BHECEHWS XTTOPUCTOrO Kanms MeHs-
€TCA KapTVHa pacnpeaeneHuns xnopa no npouno noysbl. B
4aCTHOCTM M3 04ara BHECEHUS XNopMCToro kanus (30-35 cm)
OTMEYAETCS TEHAEHLMS K NOCTENEHHOMY BbIMbIBAHWIO 3HAYM-
TEMNbHOW YacTu BHECEHHOTO Xnopa. Tak B TeYeHMe 2-x Mecsi-
LieB Xrop NpoHuK Ha rnybuny go 60 cm (puc. 1), yepes 3-6
mecsiLeB — Ha 100-120 cm, a cnycTs rog u Gonee — Ha 200~
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Puc. 1. PacnpedeneHue (M2/1002 cyxoli noyaei) Cl no npo-
¢unio noysel 8 3asucuMocmu om do3 ydobpeHul yepes 2
Mecaya nocsie GHeceHus ydobpeHuu: 1 — 6e3 ydobpeHul;
2 - N120P120K120; 3 - NlBGPMUKéﬂi
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220 cm ( puc. 3 n 4). OtmeTum,
uTO Yepes rof 1 Bonee konuue-
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Puc. 2. PacnpedeneHue (M2/1002 cyxoii noyael) Cl no npo-
¢uno noysel 8 3asucumocmu om do3 ydobpeHuli yepes
3 (a) u 6 (6) Mecayes nocne sHeceHus ydobpeHuii: 1 — 6e3
ydobpenuli; 2 = Ni20P120Ki20; 3 = NiisoPusoKiso
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Puc. 3. PacnpedeneHue (M2/1002 cyxoii noyael) Cl no npo-
¢unio noysel 8 3asucuMocmu om do3 ydobpeHuli yepes
11,5 mecayea nocne sHeceHus ydobpeHuli: 1 — 6e3 ydobpe-
Hul; 2 = Ni20P120K120; 3 = NusoPusoKiso

CTBO Xriopa no Bcemy npodusio
MOYBbl HA BapuaHTax C A0301
120 «r/ra A.B. n 6e3 ygobpeHui
NpaKTUYeckn CpaBHAMNOCh, Toraa
kak Ha BapuaHTe ¢ fo30oit 480 kr/
ra 4.B. KONKUYeCTBO Xropa Obino
B 8-10 pa3 bonblue, YeM Ha KOH-
Tporne.

O TOM, 4TO B 3aCyLINMBbLIA
BECEHHUI-NETHUIA nepuog roga
XIOp He BbIMbIBAETCA 13 04aroB
BHECEeHUs ynobpeHul Hesasu-
CAMO OT [03, CBUAETENbCTBYET
OfbIT 2, PUCYHOK 5.

Paccmotpum  pacnpenene-
HWEe Xx1opa no Mpodun MNoYyBkI
B 3aBMUCMMOCTY OT 403 W 4acTOThl
BHeCeHus  ynobpeHuii (onbiT 3,
pucyHoK 6). YoobpeHus B mepuo MCCnenoBaHUs BHOCUIN
€)XErofHo TPy roaa Noapsa v 0avH pas B Tpu roga. Mpusogum
JaHHble 1ccrnegoBaHnin no Tpem BapuaHTam. 1. bes ynobpe-
HMVI' 2 N180P180K180' 3 NSOOPSOOKSOO'

Pesynbrathl Hawux MCCNEAOBaHUM CBUAETENLCTBYKOT O
BbICOKO MOGWNBHOCTM XMopa, 3aBUCSILLENA OT KONW4ecTBa
BbIMABLUMX aTMOCEPHbBIX 0CAAKOB 1 TEMMNEpATypbl BO3ayXa.
O ABa (hakTopa BNMAKOT Ha BOQHO-TEPMNYECKNIA PEXVM MO-
YBbI, KOTOPbIW, B CBOK 04YEPEab, ONPeaensieT Xo4 NpoLeccoB
murpauuy xnopa. B yactHocTu, 13 odara BHeceHust yaobpe-
HWA OTMeYaeTCsl TEeHOAEHUMS K MOCTENEHHOMY BbIMbIBAHMIO
3HAUNTENBHON YaCTU BHECEHHOO B MOYBY XJopa: B NepBblii
rog go 100-120 cm, Ha BTOpble W TPETbU rofbl — Ha ABa U
6onee metpa rnybuHbl. XapakTepHo, YTO MOBbILIEHHOE CO-
JepXaHue Xnopa B BEpXHEM CIoe MOYBbI, Kak NpaBumno, Ha-
6rtogaeTcst TONbKO B roAbl BHECEHWS yA0OpEeHNiA 1 Npu He-
3HaYUTENbHOM BbINafeHUI KONMYECTBO 0CAAKOB.

Ewie oguH nonesoit onbIT, rae B TeveHue 12 net (onbIT 4)
npy BHeCEHUM xnopuctoro kanus B gose 90 n 450 kr/ra 4.B.
pa3 B 3 rofja, XJ10p He HaKanm1eancs B M30bITOYHOM Konnye-
CTBE B 30HE Pa3MELLEHUst OCHOBHOM MacChl KOpHei. Xrop,
Oyay4un BHECEHHBIM C XJTOPUCTLIM Kanuem nog [eiicTBr1eM at-
MoctepHbIXx 0CaflkoB, BhIMbIBAETCS B Gonee rnybokne crioun
no4sbl (260 cM) U He OKa3blBAET OTPULLATENBHOIO BIMSIHUS
Ha KOPHEBYI0 CICTEMY KycTa. Hamu yCTaHOBMEHO, YTO Aaxe
BHeceHue 6onbLumx 0o3 — 240, 300 1 480 kr/ra A.B. X1IOPUCTO-
ro Kanus, Ha NIOAOHOCALLMX BUHOTpaZHMUKaX cnocobCTByeT
MOMYYEHMIO BBICOKMX YPOXaEB U YMy4LLIEHUIO KayecTBa Arog
BWHOTPaja v MPOAYKTOB ero nepepaboTky.

OnpeneneHHbIn MHTEPeC MpeacTaBnseT OnbIT rae Ao

Tabnuua 1
CopepiKaHue xsiopa B no4ee, Mr/Kr
(BoHnpapeHko C. u ap.)
rnyGMHa7 CM Bes yn°6p6|‘|nﬁ NGOPROKRH NQHPQ(]KQ{) NmannKmn N740P7AHK7AO
0-100 13,1 37,1 26,8 120,3 111,9
100-200 21,7 37,1 28,4 63,7 110,6
200-300 16,8 28,7 42,0 32,6 57,8
330-350 23,8 28,7 - 39,2 60,2
0-350 18,9 32,9 32,4 64,0 85,1
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16 Mecayes nocne eHeceHus ydobpeHuli: 1 — 6e3 ydobpe-
Huﬁ; 2- Ni20P120Ki1 207 3 = NisoPusoKiso
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Puc. 6. Pacnpedenexue (M2/1002 cyxoli noyssi) Cl no npodpunio no4sel 8 3asucuMocmu om 03 U 4ac-
momel 8HeceHus ydobpeHuli: 1 — 6e3 ydobpeHul; 2 = N;3oP150Kis0; 3 = N30oP300K300
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Tabnuua 2
CopepiKaHue xsiopa B NpoAyKTax nutaHus, mr/100 r
:ﬁu HanmeHoBaHue npoaykrta | Copepxkanue || Ne n/n Haumer:»ys;:ue npo- CopepxxaHue
1. BuHorpag 0,98; 1,0 38. ['opox 55; 137
2. HAbrnoku 2:25 39. Mwenunua 30
3. ABpuKOCHI 1 40. Kykypysa 54
4. CnuBa 1 41. OBec 119
5. Mpywa 10-11 42. Poxb 46
6. Mepcuk 2 43. Puc 25; 133
7. BuiiHga 8 44. Myka nweHnyHas 20
8. Ipeukunit opex 25 45, Kpyna nweHnyHasa 30
9. MwHpganb 39 46. Kpyna rpe4HeBas 94-95
10. |®yHayk 22 47. Kpyna pucosas 25
11. JInmoH 5 48. Kpyna maHHas 21
12. AnenbcuH 3 49. Mornoko kopoBbe 106; 110-115
13. |CwmopoguHa YepHas 14 50. Moroko cryueHHoe 235-238
14. 3eMnsiH1ka 16 51. Monoko oBeyvbe 76
15. ManuHa 21 52. CnnBo4yHoe macrno 325; 1212
16. KpbIXXOBHUK 1 53. CbIp TBEPAbIN 880; 1750
17. |Apbys 50 54. CwmertaHa, 30% xup- 61
18. |ObiHs 50 HOCTU
19. |Kaptodenb 38; 58 55. Cnviekw 72
20. |TomaTbl 34; 57 56. Kedgmp 110
21. |KanycTa 6enokayaHHas |24; 30; 37 57. lNpocTokBala 98
22. | Orypupl 25: 30 58. Teopor 18% >xupHoctn | 150-152
23. Ceekna 43: 58 59. CBUHUHA 52
24. MopKoBb 36 60. loBsamHa 72;75
25. |Iyk penyatbii 21; 25 61. bapaHuHa 75
26. |Ilyk 3eneHbiit 58 62. Kypuua "7
27. MepeL, cnaakuii 19 63. [leyeHb cBMHMHA 80; 185
28. BaknaxaHbl 47 64. Pbiba pasHas 160-170
29. |Peguc 41: 44 65. PbiGa, cynak, com 50-55
30. |Metpyluka 3eneHb 156 66. Aruo KypuHoe 105-106; 156
31. |Cenbgepeii 156 67. YKenTok KypuHbIi 146
32. |Canart 50; 73 68. AnyHbIn 6enokK KypuHbIA | 172
33. [YecHok 30 69. Kakao 50
34. daconb CTpy4KoBas 6,3 70. Xneb pa3HbII7I 620; 800-980; 1020
35. | TomartHas nacta 232 71. Conb nuwesas nosa- 59 000-59-690
36. |®daconb 58 peHHas
37. |Cos 64

B3ATMA npobbl nouB ypobpenns (NPK) BHocunm 13 pas
(Tabn. 1). B Tabnuue npueeaeHbl pesynsTaThl aHanuaa noYsbl
Ha coaepxaHue xnopa Ha rnybuHe fo 3,5 m.

AHanu3s nokasan, YTo Xrop MUrpupoBan 13 o4ara BHece-
HWS yAOOPEHNA MO TOM Xe 3aKOHOMEPHOCTU, YTO U B Npefbl-
JyWyX onbiTax. BbisiBneHa HepaBHOMEPHOCTb pacnpeaene-
HWS XMopa Mo NPoduIio NOYBLI. B ABYX psiaoM pacnonoxex-
HbIX CMOSIX MOYBbI COAEPKAHME XJTOpa MOXKET pasnnyaTbes B
Heckorbko pas. OT1a NecTpoTa 3aBuUCUT OT MHOTUX (haKTOpPOB:
HepaBHOMEPHOCTb BHECEHUS YA0OPEHMIA, MNOTHOCTb CroXe-
HWS1, MOPUCTOCTb NOYBbI, HANNYME KOPHEN, XOAbl YepBEVi 1 Ap.

MoaBWKHblE NUTATENbHLIE 3MEMEHTbI MUrPUPYIOT BHU3
no npodunto NoyBbl B pacTBOPEHHOM BMAE W NOMapaloT B

TPYHTOBbIE BOAbI TOMLKO TOrAa, KOrda KOmMYecTBO BOAbl B
MoYBe MNpPEBLILLAET ee BraroyaepKUBatoLLy0 CNOCOOHOCTb.
BbiMbIBaHWE MNUTATENbHLIX BELECTB CBSI3aHO C KOonuye-
CTBOM aTMOC(epHbIX 0CaKOB, NOMMBHOM HOPMOW, BOAHbLIM
1 MULLEBLIM PEXMaMi MOYBbI, @ TaKKe 3aBWUCUT OT TMNa
MEXaHUYECKOro COCTaBa MoyB, COBOKYMHOCTY NPOTeKatoLLnX
B HUX NpoLeccoB. B ycnosusix EBponbl Tpy 4eTBEpTU BbIMbI-
TOrO B rOA XJ10pa NPUXOAUTCS Ha 3UMHUIA U PaHHEBECEHHNIA
nepvogpl [19].

13BECTHO, YTO BMECTE C KanuitHbIMM1 yaoBpeHusiMm B no-
4By BHOCMTCS GOMbLIOE KOMMYECTBO XIOpa, KOTOPLIA B CUIY
60MbLLION NOABWKHOCTW NMPEACTaBNsSeT OnacHOCTb Ans 3a-
IPASHEHNA rPYHTOBbLIX BOA.
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Mo paHHbIM W.H. KoHgo [6], yrHeTeHue KycToB BMHO-
rpaja HauMHaeTcs C KOHLEeHTpauuu comnein xropa B nouse
0,02% (200 wmr/kr cyxoit mousbl), a npu 0,1% OHU rMBHYT
(1 000 mr/kr). YunTtbiBas, YTO aBTOP NMPMBOAMT AaHHbIE O
KOHLIEHTpaLuu conei xnopa, a Mbl ONPEAensnu Xrnop-u1oH,
ANS CpaBHeHWst MaTepuanos Tabnuuel HeobX0AMMO YMHO-
XMTb NONyYeHHbIe pe3ynbraThl Ha koadduumeHT 1,5 (nepe-
CYET Ha XNOPUCTBINA Kanun).

AHanua MeTpoBOro Crosi noyBbl nokasan (tabn. 1), uto
Ha HeynoOpeHHON NOYBE KOMMYECTBO XNOpa COLepXanoch B
cpeaHem 13,1 mr/kr, a B 2-x MeTpoBOM cnoe — 21,7 mr/kr. B 1o
Xe BpemMsi Ha BapuaHTax ¢ BHeceHnem 180 u 300 kr/ra A.B.
XIOPUCTOrO Kanusi B METPOBOM croe bbino 120,3 v 111,9 mr/
kT, @ Ha rmyBuHe 2 M — COOTBETCTBEHHO 63,7 1 110,6 Mmr/kr, T.e.
KONMYeCTBO Xropa 3aBWCENO OT COAEpXaHWs ero B Kanui-
HbIX ynobpeHusix. OTMETUM, YTO TaKOe KONMYecTBO Xropa
npubnkanock K KpUTUYEeckoMy coctosHmo. OnHako, Kak no-
Ka3bIBaKOT HaLLW ¥ ApYrve OMbIThl, XIIOP BbIMBIBAETCS B HUXE-
nexaLiue Cnov NoYBbl U ECTECTBEHHO HE MOXET OTpULaTENb-
HO MOBMUSTb HA POCT, Pa3BUTUE U MIOLOHOLLIEHME KYCTOB.
B TeyeHne MHorux net uccrnenoBaHUn He ObINO HWU OOHOMO
cnyyas Ytobbl KyCTbl BUHOMpaZa NPOSIBNSIN NpU3HaKK Xmo-
po3a. JTOT (haKT MOXHO OLEHWNBATL KaK NONOXNUTENbHbINA Ans
KanuitHOro NUTaHNS BUHOTPaaHbIX HacaxzaeHui. T.e. ewle pa3
NOATBEPXKAAETCA TO, YTO HA NIOLOHOCALLUMX BUHOrPagHNKax
HeLienecoobpasHo eXerofHo NpUMeHsiTb (0COBEHHO BbICO-
Kve [103bl) XIIOPCOAEPKaLLME KanuitHble yoobpeHus.

Kctatu, B «Kpatkom cnpaBoyHike no yaobpeHusm» [5] u
Ap. yKa3aHo, YTO BUHOrpaz O4YeHb YyBCTBUTENEH K BbICOKOMY
COAEPXaHWo Xropa B NoYBe. B HaLLMX ycnoBusix 310 He noa-
TBEpannock. YooseHko IMB. [11] ewe B 1965 rogy ykasbisarn,
4TO eLLe Aaneko HeAoCTaTOYHO N3yYeHO BO3MENCTBME XTopa
Ha pacTeHUs! U NPUYMHBLI ero HeGNaronPUSATHOTO BRMSIHUAS U
COBEPLUEHHO He BbISICHEH MEXaHM3M LEeNCTBUS XI0pa, T.e. He
BCKPbIThI (pr3nonormyeckne npoLecchl, KoTopele nogsepra-
I0TCS1 HAPYLUEHWKO XIOP-MOHOM U BMekyT 3a coboii u3MeHe-
HWSt HOPMAnbHOTO X0Aa APYruX 3BeHbEB 0bLero obmeHa.

3arpsisHeHne OkpykatoLlen cpefbl, B YaCTHOCTU BOLO-
€MOB, MPOUCXOANUT He TOMbKO OT HUTPATHOrO a3oTa, HO Tak-
Xe BCeacTBue BbiMbIBaHWS xnopa. lNpu BHeCeHU B NoyBy
60 kr n.8. K,O B (hopme XMOPUCTOro Kanns pacTeHusiMu1 no-
rnoLyaetcst okono 10 kr/ra xnopa, a 0cTaBLLeecs Konn4ecTBo
(50 «kr/ra) BbIMbIBAETCS B rpyHTOBbIe BOAbl [2]. C. Pfaff [18]
YCTaHOBWI1, YTO U3 XJIOPWUCTOrO Kanusi 3a rof BbiMbIBaeTCS
70% xnopa, a B HEKOTOpbIX paboTax 3TOT NoKasaTenb AOCTU-
raet 80%. Mpuyem, kak ykaswisarwt 3./, LWkoHae, 3.K. bna-
roeeLLeHckas [13] , noyBa cnocobHa yaepxaTb nuwb 9-14%
xnopa. Mo gaHHbiM A.M. ApTiowwmHa [1] B 45-60 Kr KanuiHbIx
ynobpeHnun cogepxmtcs 30-35 Kr xmopa.

Mo gaHHbIM S. Ravicoviteh n Binder N. [19] conepxaHue
xnopa B srofjax BuHorpaga 0,29% sBRSIETCS TOKCUYHBIM,
0,09% Hu3KMM, a B NUCTbAX COOTBETCTBEHHO 1,54 1 0,04%.
ABTOpPbI OTMEYAOT, YTO BLICOKOE COAEpXaHWe xyopa B Sro-
pax (0,29%) n B nuctbsx (1,54%) — 370 nokasaTens yxyaLue-
HWS COCTOSIHUS KYCTOB BUHOrpaga. OTMETUM, YTO B rpo3absix
BWHOTPaja Xrop CoaepxmTcs Jo 2 r/kr.

WccnenoBaHusa npoBedeHHble BO MHOTMX pervoHax no-
Kasanu, 4To KONMWYECTBO XNopa B COKax U Cycne BUHOrpaza
konebnetcs ot 10 go 100 mr/n. B BuHe X110p, B OCHOBHOM,
HaxoauTCs B ManoM konuyectse. B BonblnHCTBE CnyvaeB
3T0T anemeHT peako npesbiwaet 50 mr/n NaCl [20]. OgHa-
ko, Pogonyno A. [8] 0TMEYaET, YTO KONMYeCTBO XIopa B BUHE
MOXeT coctaensaTb oT 20 go 210 mr/n. B «CnpaBoyHuke no

BUHOZENMO» [9] NPMBOJATCS WHbIE Nokasatenu — oT 3 [0
600 mr/n. Mo ganHeIM Cotea V.D. u ap. [20] konn4yecTso xio-
pa B BUHe MOXET gocTturatb oT 50 go 1 000 mr/n. Mo MHe-
HWIO aBTOpa 3TO MOBLILUEHHOE COAEpXaHWe xnopa. Takoe
KONMWYECTBO XIOpa B BUHE MOXET MOMyvaTbCsl OT BMHOrpa-
[a Npou3pacTaloLlero Ha NnoYBax C BbICOKAM COLEPKaHUEM
xnopa. YkasaHHble JaHHble He SBMSOTCS OCHOBaHWEM Ans
YTBEPXKAEHWS, YTO BIHA C TaKUM COEPXaHWUEM He MPUroaHbI
Ans ynotpebneHns n He COOTBETCTBYIOT cTaHZapTam. Cneny-
€T OTMETUTb, YTO aBTOPaMi He BbINo YCTAHOBMNEHO HWKAKOM
B3aVMOCBSA3N MeX/y COAepXKaHNeM Xiopa B rpo3apsix, BUHE
11 NnoyBax.

3auem yenoBeky HyxeH xniop? M3BECTHO, 4TO B OpraHns-
Me YernoBeKa COAepXNUTCs B CPeaHEM MO OAHUM UCTOYHMKaM
750-1 000 mr, a no apyrum — 1 150-1 200 mr xnopa. CyTou-
Hasi NOTpPeBHOCTL ANns AOLUKOMBHOMO BO3pacTa COCTaBMsSieT
1 100 mr, ans mnagwero v cpegHero — 1 700-1 900 wmr, a
OS5 NOAPOCTKOB W B3pocroro yenoseka — 2 300 mr. OgHa-
kO, MO HEKOTOPbIM WCTOYHMKaM [3] Anst B3pOCNOro Yenose-
Ka CpenHsisi CyTouHasi MoTpebHOCTb B XIOPEe COCTaBMSET OT
5000 go 7 000 mr. CnepyeT Takke OTMETUTb, YTO BEPXHUI
AOMNYCTUMBINA YPOBEHb NOTPebneHNs XMopuaoB 0 HacTosLLe-
r0 BPEMEHM He YCTaHOBIEH.

Menuku yCTaHOBWW, YTO XIOp B OpraHwu3Me Yernose-
ka BbIMOMHAET crnepyowme QyHKUML: aKTUBUMPYET psa
(bepMeHTOB, perynmpyeT KWUCMOTHO-LLEeNOYHOE PaBHOBECUE,
ynyJwaeT (YHKLUMIO MeYeHun, crnocobCTByeT pacluenneHmno
KMPOB, y4acTByeT B nopaepxanum pH knetok, cnocobereyet
BbIENEHMIO U3 OpraHM3ama LLIakoB 1 TOKCUHOB U Ap.

13 nuTepaTypHbIX WCTOYHUKOB U WHTEPHETA M3BECTHO,
4TO XJIOP COBMECTHO C MOHaM¥ Kanusi 1 HaTpusi yyacTsyeT
B CO3[aHNK MOCTOSHHOMO OCMOTUYECKOrO [1aBMEHNS U pery-
nAauMM BOOHO-CONEeBOro ooMmeHa. Bcem 13BeCTHO, YTO ans
O4YUCTKM BOAbI B HEE A0DABNAT XNop ANs NpeaoTBpaLLeHNst
pasnuyHbIX 3aboneeaHuii, B T.4. GproLLHOro Tnda, renatuta u
Ap. Mpy KUNSYEHUN BOAbI XIIOP UCMaPSIETCS U OHA CTAHOBUT-
S HOpMarbHOW NS UCMONb30BaHUS.

Xnop B OCHOBHOM COCPEOTOUEH B KOXe YenoBeka U ner-
KO BbIBOAWTCS U3 HETO MOTOM M MOYOW B TOM € KONUYecTBe,
cKornbko noTpebnsietcs. OTMEYEHO YTO B COCTaBE YENoBeYe-
ckoro Tena xnop coctasnsiet 0,14% [3].

Xnop Takke NpUHUMAET akTMBHOE y4YacTve B NOAAepka-
HWM 1 perynupoBaHuy BogHoro 6anaqca B opraHuame. OH He-
00xoauM Anst HOpMasnbHOM MbILLEYHOW AEATENbHOCTH, Npu-
HWMaeT y4yacTvie B OYULLEHNN NEYEHN OT xupa. [NpusHaku He-
[OCTATOYHOCTU Xropa 3TO BANOCTb, COHMMBOCTb, CMabocTb
MBbILLL, CYXOCTb BO PTY. [pn M3GBLITOYHOM KONMYECTBe XIop
CnocobCTBYET yaepXaHuUIO BOAbI B OpraHuame.

[ins Toro 4yTobblI YenoBek Obl OCBEOAOMIEH CKONMbKO
XIiopa COLAEPXMTCS B TOM UMK MHOM MPOAyKTe NMpUBOAUM
Tabnuuy 2.

3 paHHoi Tabnuubl BUMAOHO, 4YTO Ooriee BbICOKUM CO-
AEpXaHneM Xropa OTNMYaloTCs MOMOYHble NpoayKThl (61—
1 750 mr/100 r), pasnuuHble Bugbl pbid (160-170 mr/
100 ) (kpome cyaaka 1 coma), neTpyLuka, cenbaepeii (156 mr/
100 r) n ocobeHHo xnebHble nspenus (620-1 020 mr/100 r).
B T0 e Bpemsi HanMeHbLUEE KONMNYECTBO Xropa HabnoaaeT-
cs1 B BUHOrpaze, sbnokax, abpukocax, Crnmeax, Nepcukax 1 B
Ap. nnogax (1-11 mr/100 r). Mo comepxaHuto xmnopa LoBOMb-
HO CUNbHO OTNINYaeTcs noeapeHHas conb (59 000 mr/100 ).
OTOT NPOAYKT SBNSIETCS OCHOBHLIM UCTOYHWUKOM AMS YenoBe-
ka. B opraHusm yernoseka xnop noctynaet go 90% gHes-
HOW HOPMbI, @ OCTanbHOe M3 ApYruX MULLEBBLIX MPOAYKTOB.
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PekomeHayemoe cyTouyHoe noTpebrieHne comn noBapeHHOi
MWLLEBON 1 iogmpoBaHHoN He 6onee 5-6 r. 3noynoTpebnaTtb
COMblO He Creayer.

B 3akntoyeHuM OTMETWM, YTO KPOME COMM HU OAWH nu-
LLEBOII MPOAYKT He YAOBMETBOPSIET CYTOUHYO NOTPEBHOCTL B
xnope. [oaTomy Ans BOCNONMHeHMs noTpebHOCTU opraHmama
KaX[bli YenoBek MOXeT BblbpaTb MPOAYKTbI N0 CBOEMY YC-
MOTpPEHNIO.
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EVIDENTIEREA ROLULUI
POLENULUI IN MANIFESTAREA
BACTERIOZE

9l A FRUCTIFICARIT NUCULUI

Maria PINTEA, Olga SULTANOVA, Emilian BOROZAN,
Institutul $tiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii
Alimentare

ABSTRACT. In the article there are presented results
of researches regarding formation of staminate flower
buds, inflorescences and pollen and its role within ma-
nifestation of bacteriosis. A special accent there are
pointed regarding anemophilous phenomenon of pollen
(eventually infected) dispersional effects and process of
pistilate flowers infection, theirs abortion and as a result:
drastic reduction of yield.

KEYWORDS: walnut, pollen biology, pollination, bacteri-
osis, fructification, dichogamy.

INTRODUCERE

Este bine cunoscut faptul ca daca la majoritatea
speciilor pomicole productivitatea optimala si calitatea
nalta sunt asigurate de 8-15% din numarul total de flori
formate, apoi la nuc rezultatul adecvat este obtinut doar
datorita dezvoltarii normale (incluzand si procesul fe-
cundatiei) a 50-80% de flori (Germain E, 1981; Pintea,
2004, Frutos D., 2010, Germain E., 1986). Odata cu
infiintarea livezilor industriale de nuc in majoritatea re-
giunilor unde traditional se cultiva acesta s-a depistat
si raspandirea bacteriozei, cauzata de agentul patogen
Xanthomonas campestris pv. Juglandis. In general,
bacteria sus-numita poate infecta concomitent frunzele,
amentii in formare, Iastarii juvenili, nucile Tn dezvolta-
re, care pot sa cada sau sa formeze miez de culoare
neagra, necalitativ (necomercial) (fig. 1-5). Majoritatea
soiurilor performante de nuc nu poseda rezisten{a ge-
netica la aceasta boala. De obicei, precipitatiile din peri-
oada infloririi-raspandirii polenului pot reduce productia
de nuci pana la 50-80%, din cauza transmiterii prin
polen — polenizarea anemofila (Germain E., 1999; Pin-
tea, 2004, Mulerian E.N. & Schroth M.N, 1982). Astfel,
se poate presupune ca polenul (ca atare intregul proces
de dezvoltare a sistemului reproductiv masculin si pole-
nizarea ca fenomen-cheie in obtinerea rodului efectiv al
nucului) joaca un rol important in manifestarea stabila a
bacteriozei la Juglans regia L.

MATERIALE $1 METODE

In calitate de obiecte de cercetare au fost utilizate 3
soiuri de nuc moldovenesti cu calitafi performante agro-
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Tabelul 1

Termenele tipice (medii) de Tnflorire a nucului Tn zona pomicola de Centru a Moldovei

. Florile masculine Florile feminine
Soiul ~ = = =~ — =
inceputul sfarsitul durata infloririi inceputul | sfarsitul | durata infloririi
Cazacu 11.05 15.05 5 05.05 15.05 11
Calarasski 07.05 13.05 7 16.05 21.05 6
Corjeutki 11.05 14.05 4 16.05 10.05 6
Kostiujenski 01.05 10.05 9 15.05 23.05 9
Skinosski 12.05 18.05 7 05.05 12.05 8
Bomba 13.05 20.05 8 05.05 15.05 11
Tihomirov 14.05 20.05 6 08.05 17.05 9
Kisinevski 16.05 24.05 9 15.05 22.05 8
Cogalniceanu 13.05 18.05 6 10.05 15.05 6
Criuleni 14.05 20.05 6 07.05 13.05 7

nomice si biologice din colectia ISPHTA (STE ,Codrul”),
incluzand tipurile de dihogamie protandric, protoginic si
homogamic, si anume: Kostiujenski, Skinosski si Kisinev-
ski. Observatiile fenologice asupra diferentierii mugurilor,
dezvoltarii florilor si fructelor, estimarea rezultatelor pole-
nizarii lor experimentale s-au efectuat in conformitate cu
recomandarile, metodele aprobate in pomiculturéd (Co-
ciu V., 2003). Controlul bacteriologic al gradului si spe-
cificul dezvoltarii Xanthomonas campestris pv. Juglan-
dis la polen si florile feminine au fost efectuate conform
metodelor-standard aprobate (Martins J.M.S., 1996; Mu-
lerian E.N. & Schroth, 1982). Majoritatea investigatjilor
consacrate structurilor reproductive au fost efectuate in
baza preparatelor permanente balsamate. Tn functie de
obiect, de stadiul lui de dezvoltare, s-au utilizat fixatorii
Chaemebrlain, Carnoy, Navasin, Modilevski. Preparatele
morfologice si histochimice (permanente si temporare)
s-au pregatit n deplina conformitate cu metodele-stan-
dard (Jensen, 1965; Pintea, 2004). Analizele preparate-
lor cito- si histochimice, precum si bacteriologice au fost
efectuate si cu ajutorul microscoapelor stereoscopice
MBS-2, MBS-10, microscoapelor de cercetare MBI-6,
MBI-Il, DN-816 Meopta.

REZULTATE SI DISCUTII

Tn populatiile spontane de nuc din Moldova s-a sta-
bilit un procent mai mare de genotipuri protandre — 48,6,
in comparatie cu cele protogine — 42,8, cele cu inflorire
simultana alcatuind respectiv 9,6%. Trebuie de notat
ca In majoritatea populatiilor seminale de nuc din alte
regiuni, studiate sub aspectul stabilirii manifestarii diho-
gamiei pentru diferite arealuri, a fost depistat un procent
mai mare al genotipurilor protandre. Aceste date sunt
destul de convingatoare pentru demonstrarea poten-
tialului sferei sexuate masculine si a raspandirii feno-
menului anemofiliei la nuc in general. La acest capitol
este necesar de mentionat investigatiile genetice ale lui
Hansche P.E., Beres V., Forde H.G.(1972), care au re-
marcat ca perioadele de inflorire a florilor masculine si
feminine la nuc, ca si caractere aparte, se deosebesc
printr-un inalt grad de eritabilitate. Hibridarile de control,
efectuate pentru J.regia in baza soiurilor de baza autoh-
tone, au permis sa se demonstreze ca modelul genetic
stabilit Tn aceasta sistema presupune un polimorfism

stabil, cu prezenta ambelor tipuri in acelasi raport, fapt
constatat si pentru populatiile de nuc din diferite regiuni
ale Europei.

Perioada de inflorire a soiurilor si formelor de baza,
donatoare de caracteristici importante privind caracte-
rele agronomice si genetico-ameliorative, de obicei se
incadreaza n prima decada a lunii mai (tab. 1). Obser-
vatiile si investigatiile multianuale au permis de a stabili
ca decalajul termenelor de inflorire masculina si femini-
na a soiurilor locale protogine si homogame, precum si
a celor protandre, n diferiti ani, in conditiile Republicii
Moldova este identic.

Manifestarea acestui caracter este bine pronun-
tatd mai ales la soiurile protogine Criuleni, Skinosski,
Bomba, Cazacu. Anume din acest considerent se poate
explica posibilitatea (uneori si necesitatea) sadirii mai
multor soiuri (ca soiuri de baza) in plantatiile multivarie-
tale. De notat ca in zona pomicola de Centru a Moldo-
vei, In aceasta perioada persista atét zile uscate, fara
precipitatii, cat si zile ploioase. Tns&si testarea viabilitatii
polenului ne demonstreaza un grad relativ Tnalt de ca-
pacitate germinativa atat la soiurile protandre, cét si la
cele protogine de perspectiva (tab. 2).

n vederea controlului posibilitatii manifestarii bac-
teriozei, In procesul polenizarii au fost efectuate inves-
tigatii experimentale la toate tipurile dihogamice: pro-
tandric, protoginic si homogamic, si anume: la soiurile
Kostiujenski, Skinosski si Kisinevski. Subliniem ca ex-
perimentele s-au efectuat in colectia de peste 300 de

Tabelul 2
Testarea comparativa a viabilitatii
polenului de nuc prin metode de cultur
in vitro si cea chimica

Soiul, forma, tipul dihogamic Testarea | Testarea

invitro | chimica
Kisinevski — soi homogam 75,5 68,3
Tihomirov — soi protogin 86,3 78,4
I-72 — soi protogin 69,2 77,8
Skinosski — soi protogin 56,7 55,6

Ivascenco 4/5 — soi protogin 70,4 68,7
Ivascenco 4/7 — soi protandru 68,3 75,4
la-68 — soi protandru 70,1 62,4
Kostiujenski — soi protandru 68,5 82,8
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Tabelul 3

Influenta polenului afectat de Xanthomonas campestris pv. Juglandis asupra caderii
florilor si legarii fructelor la polenizarea libera si la florile izolate, ulterior polenizate

Gradul de prezenta a agentului patogen, % Legarea fructelor, %
Soiul, tipul de |flori izolate, ulterior . L la florile izolate, ul- ] .
dihogamie | experimental pole- polenlﬁlaorﬁﬁ)lrlbera @ | terior experimental polenliﬁ;'reiﬁ)lrlbera 2
nizate polenizate
Kostiujenski,
protandrie 15,0 98,0 72,0 0,5
Skinosski, pro-
toginie 10,0 97,0 89,0 0,2
Kisinevski,
homogamie 11,0 99,0 85,0 1,0

genotipuri de nuc cu persistenta permanenta a polenu-
lui timp de peste 4 saptaméni. Polenul colectat de la
aceste soiuri in perioada raspéandirii anemofile masive
spre florile feminine (fig. 2, b), precum si florile supuse
polenizarii libere s-au dovedit a fi infectate exclusiv cu
Xanthomonas campestris pv. Juglandis, in test-contro-
lurile bacteriologice respective fiind depistat la nivel de
97-99% (tab. 3).

Florile feminine de la polenizarea libera a tuturor
tipurilor dihogamice a soiurilor Kostiujenski, Skinosski
si Kisinevski au cazut peste 3-5 zile dupa producerea

Fig. 1. Flori de nuc in perioada cdderii masive

acesteia. Consideram ca acest lucru s-a produs de-
oarece polenul abundent din livada de colectie, fiind
contaminat cu Xanthomonas campestris pv. Juglandis,
ajungand pe stigmatele florilor female, au condus la
dezvoltarea rapida a bacteriozei in floarea feminina,
distrugand-o completamente.

Astfel, practic au ramas in crestere doar unele flori
(1-2%), la care au aparut simptome de necrotizare pe
suprafata exterioara a fructului deja legat (fig. 2, c). La
majoritatea florilor insa s-a Tnregistrat brunificarea cu
uscarea totala a stigmatelor, stoparea brusca a dez-
voltarii ovulului, a tuturor elementelor sacului embrio-
nar, a integumentului si a tuturor tesuturilor carpelare.
Ulterior, in decurs de 2-4 zile are loc caderea lor. in
cazul izolarii florilor cu izolatoare speciale, care nu
permit penetrarea polenului prin materialul izolant, cu

polenizarea for{ata experimentala, dar cu polen produs
experimental in laborator din amentii ,copti”, pana la
raspandirea lui masiva in incinta colectiei s-au legat si
dezvoltat normal 70-89% de flori (tab. 3). Astfel, ex-
perimentele efectuate demonstreaza vadit ca polenul
poate reprezenta un vector major al transmiterii agen-
tul patogen Xanthomonas campestris pv. Juglandis la
florile feminine de nuc anume in procesul polenizarii
lui anemofile. Tntru justificarea acestor argumente ne
vorbeste si faptul raspandirii sortimentului de nuc in
plantatiile industriale ale tarilor cultivatoare de nuc.
Astfel, independent de varierea conditiilor climatice si
pedologice, pentru majoritatea tarilor europene, SUA
etc., dupa cum se vede din tabelul 4, cea mai mare
raspandire in cultura industriala o au soiurile protan-
dre. Dupa parerea noastra, acest fenomen ar putea fi
explicat anume reiesind din faptul ca florile feminine
la soiurile protandre, sau protogine si homogame, dar
foarte tardive la inflorit (soiul comercial), infloresc re-
lativ tarziu (practic cand in mediul aerisibil din livada
nu poate fi careva polen), avand ca polenizatori proprii
— donatori de polen doar 3-5% din totalul pomilor live-
zilor industriale de nuc.

Cercetarile efectuate in conditiile Bulgariei (Arnau-
dov et al., 2014) au demonstrat ca mai susceptibile
catre bacterioza sunt soiurile cu fructificare laterala si
dezvoltare vegetativa timpurie. Astfel, cel mai suscep-
tibil s-a dovedit a fi soiul american Hartley, urmat de
Lara, Tiszacsecsi si Milotai. Mai putin senzitive au fost
Chandler, Fernor si Fernette. Este cazul de subliniat ca
ultimele soiuri (protandre) la cultivarea temporara ex-
perimentala in diferite zone pomicole ale tarii noastre
au demonstrat o inflorire comparativ tardiva a florilor
feminine, cand deja nu mai sunt (sau sunt foarte pu-
tine!) inflorescente cu polen. Astfel, se creeaza condi-
tii minime de contactare cu polen, eventual infectat cu
Xanthomonas campestris pv. Juglandis, deci cu posi-
bilitati inevitabile de manifestare a bacteriozei la florile
feminine, frunzele juvenile etc.

Astfel, ciclul bacteriozei (fig. 3), de obicei indicat n
manualele respective cu referire la nuc, denota foarte
clar implicarea severa a polenului, inclusiv a organe-
lor predecesoare de dezvoltare Tn prezervarea surselor
de infectare durabild cu Xanthomonas campestris pv.
Juglandis si, respectiv, caderea masiva a florilor femini-
ne in timpul polenizarii sau imediat dupa aceasta.
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E

Fig. 2. Manifestarea simptomelor bacteriozei la nuc. A - la
amenti pdnd la disiminarea polenului; B - la disiminarea
polenului; C - la flori dupd polenizare; D - la exteriorul
fructelor in crestere; E - la dezvoltarea miezului (a
embrionului)

Tabelul 4
Manifestarea heterodihogamiei
in sortimentul de baza cultivat
(inclusiv local si introdus) al unor tari
producatoare de nuci

Numarul de soiuri

Tara (originea slab :

soiului) pro- | homo-| o\ ; ogi- | PFotogi-

tandre | game e ne
(B:S;SZria 9 1 I | 1-tardiv
Cehoslovacia 2 1 3 tardiv
(Zr:r?rtgnia 14 4 3 1-tardiv
Moldova é 1 2 é
ggrzama 10 5 2 12
Ucraina g ‘-1 g
Ungaria
CONCLUZII

Astfel, preliminar se poate conchide ca referitor
la plantarea de livezi noi de nuc este important de
a se {ine cont nu numai de aspectul economico-co-
mercial, dar si de susceptibilitatea soiurilor selectate
la bacterioza, ca boald care poate diminua drastic
recolta.

Manifestarea permanenta a bacteriozei (de la an
la an) Tn timpul Tnfloririi-polenizarii (sfarsitul lunii apri-
lie, indeosebi prima decada a lunii mai — perioada
respectiva tipica pentru soiurile protandre, de obicei
promovate intensiv in aceasta ordine de idei) este

Disease Cycle for Walnut Blight caused by
Xanthomonas arboricola pv juglandis
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and flowers are pathogen free.
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Fig. 3. Ciclul bacteriozei la nuc, conform autorilor Mulerian E.N. & Schroth (1982)
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favorizata foarte efectiv de prezenta umiditatii Tn pe-
rioada de inflorire-polenizare. De aceea consideram
ca este prioritar de a fonda livezi de nuc in microare-
alurile unde, de regula, se mentine perioada uscata a
aerului la inflorirea feminina.

Experimentele efectuate releva faptul ca pentru a
evita la maximum dezvoltarea bacteriozei provocata
de Xanthomonas campestris pv. Juglandis este abso-
lut indispensabil de a ,avea” in livada minimul posibil
de polen in perioada de polenizare a soiurilor de baza
(comerciale). Tn conditiile tarii noastre, Tn acest caz
este binevenita prezenta soiurilor cu inflorire femini-
na foarte tardiva.
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DETECTAREA 91 CUANTIFICAREA
REZIDUURILOR DE LIZ0ZIMA
IN VINURI

Elena SCORBANOV, Natalia DEGTEARI, Parascovia RINDA,
Olga TAMPEI, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd
si Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. The possibility of detection and quanti-
tative determination of residual amounts of allergen
(lysozyme) in wines is shown. Determination using high-
performance capillary electrophoresis. was carried out
on standard solutions of lysozyme, wines with lysozyme
additives and wines after treatment with a preparation
containing lysozyme.

KEYWORDS: wines, detection, allergen, lysozyme, capillary
electrophoresis.

INTRODUCERE

Tn legatura cu reorientarea pietelor de vanzéri ale vinu-
rilor moldovenesti catre tarile UE, problema perfectionarii
metodelor de control a indicilor de siguranta a produselor
vinicole exportate, devine deosebit de importanta. In peri-
oada 2009-2015, OIV a aprobat o serie de rezolutji cu ce-
rinte suplimentare privind indicatorii de siguranta in vinuri.

Autoritatea Europeana pentru Siguranta Alimentara
(EFSA) recomanda consolidarea controlului asupra sub-
stantelor chimice care apar in componenta vinurilor, ca
rezultat al unor tratamente tehnologice. Cerinte severe
sunt impuse si fata de controlul prezentei diferitor alergeni
n vinurile de struguri. In prezent, ramura noastra nu dispu-
ne de date referitor la confinutul compusilor sus-numitj in
productia fabricatéd in Republica Moldova. Lipsesc docu-
mentele normative aprobate cu privire la metodele de ana-
liza a acestor substante, nu sunt stabilite normele acestora
in productia finita. Aceasta situatie ar putea crea impedi-
mente la exportul de vinuri in UE si in alte tari, deoarece pe
aceasta piata de produse exista o concurenta dura. Tofi
acesti factori confirma relevanta cercetarilor propuse.

Lizozima si alte preparate produse pe baza acesteia
sunt utilizate pe scara larga in industria vinului in calitate
de conservanti antimicrobieni. Aceste preparate poseda
0 puternica activitate enzimatica si pot fi utilizate ca alter-
nativa a dioxidului de sulf in vinificatia primara si secunda-
ra, pentru controlul fermentatiei malolactice [1]. Pe langa
aceasta, dupa cum a fost constatat de Agentia Europeana
pentru Siguranta Alimentara — Autoritatea Europeana pen-
tru Siguranta Alimentara (EFSA), vinul dupa tratamentul
cu lizozima derivata din oua de gaina poate uneori cauza
la consumatori reactji alergice.

Cerintele directivei UE Ne 579/2012 prevad ca la intreaga
gama de produse vitivinicole, fabricate in UE sau de import,
sa fie aplicat un marcaj special privind prezenta de alergeni,
inclusiv a lizozimei. Norme similare se aplica in Australia i
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Noua Zeelanda. Cerintele internationale noi impun determi-
narea cantitatii reziduale a substantelor alergene in vinuri.

Determinarea cantitafii reziduale de lizozima, ca si a
oricarui compus de natura proteica, e posibila prin diverse
metode. Exista abordari diferite: ELISA[2, 3], cromatogra-
fia lichida de inalta performanta (HPLC) [4, 5, 6, 7, 8, 10] si
electroforeza capilara [9]. Alte metode, de exemplu, imu-
noblottingul si testul microbiologic, au fost utilizate doar la
nivel experimental.

OBIECTE $1 METODE DE CERCETARE

In calitate de obiecte de cercetare noi am utilizat ames-
tecurile-model de solutii-standard de lizozima, vin cu adaos
de lizozima sivinuri fabricate in sezonul de vinificatie 2017
si tratate cu preparat enzimatic care confine lizozima.

REZULTATELE OBTINUTE

A fost efectuata sinteza metodelor de analiza instru-
mentala privind determinarea continutului de lizozima Tn
vinuri, recomandate Tn Rezolutjiile OIV, UE si in literatura
corespunzatoare [9, 10, 12,13, 14, 15, 16, 17].

Cea mai optimala, din punctul de vedere al folosirii uti-
lajului, reactivelor, pregatirii probelor pentru analiza, s-a do-
vedit a fi metoda recomandata pentru aceste scopuri de Or-
ganizatia Internafionalad a Viei si Vinului — OIVV [9], care a
fost selectata pentru perfectionarea ulterioara. Metoda este
bazata pe separarea probei de vin cu ajutorul sistemului
de electroforeza capilara (CES).

Laboratorul ,Verificarea calitatii productiei alcooli-
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Fig. 1. Electroforegrama solutiei-standard de lizozimd cu
concentratia de 120 mg/dm’®
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Fig. 2. Electroforegrama mostrei de vin alb sec Aligote,
a.r. 2016

ce” dispune de un sistem modern de electroforeza
capilara (CES) — Capeli 105M, care a fost utilizata n
scopul detectarii si cuantificarii reziduurilor de lizozi-
ma in vinuri.

Au fost studiate diferite conditii de separare. Cel mai
bun rezultat a fost obtinut la utilizarea urmatoarelor con-
ditii de analiza:

Capilar: silice topita (lungime
42/32 cm, diametrul 75 pm)
Tampon: acid fosforic (75 mmoli/dm?)

HPMC (0,1%), pH 1,68
Timp de injectare: 15 sec.
Mod de injectare: procedura hidrostatica (3447,38 Pa)

Temperatura: 25°C
Voltajul: 7kV
Detectare: 214 nm, UV
Timpul analizei: 15 minute

Tn figura 1 este prezentata electroforegrama  solutiei-
standard de lizozima cu concentrafia de 120 mg/dm?®, ex-
trema grafica a lizozimei este vizibila si poate fi cuantificata.

In acest regim de separare a fost analizatd o mos-
tra de vin sec alb, Aligote, a.r. 2016. Pe electroforegrama
obtinuta (fig. 2), la timpul de retentie a lizozimei nu este
vizibila extrema grafica corespunzatoare, ceea ce denota
ca in proba analizata lizozima lipseste.

Ulterior, In aceasta mostra de vin s-a adaugat solu-
tie-standard de lizozima pana la concentratia de 50 mg/
dm?, apoi mostra a fost analizatd. Pe electroforegrama
obtinuta (fig. 3) in mod clar s-a conturat extrema lizozimei.

Metoda a fost testata folosindu-se vinuri obtinute in
sezonul de vinificatie 2017. In acest scop s-au preparat
vinuri albe din soiul de struguri Sauvignon si rosii din soiul
de struguri Cabernet. La prepararea vinurilor, a fost folosit
preparatul AlbuVin — proteina de ou de gaina in forma de
pulbere, folosita pentru armonizarea gustului vinului, care
contribuie atat la limpezirea lui, cat si la stabilizarea fer-
mentatiei malolactice.

Preparatul a fost administrat in must in timpul fer-
mentarii in doza de 120 mg/dm?- V-I, V-Il —in vin dupa
fermentare in doza de 120 mg/dm?si proba de control
— vin fara adaos. Vinurile preparate au fost testate la
continuturi reziduale de lizozima Tn conformitate cu me-
toda elaborata de laborator.

Studiul a aratat ca lizozima, in cantita{i de 1 si, respec-
tiv, 3 mg/dm? (fig. 4 si 5) a fost depistata n vinurile tratate
V-l si V-II, in proba de control ea n-a fost depistata (fig. 6).

Regimurile de pregatire a probelor de vin pentru anali-
za, de spalare a capilarului, selectarea lungimii de unda de
detectie si a vitezei solutjiilor-tampon au servit drept baza
pentru modificarea metodei de determinare a cantitatilor
reziduale de lizozima din vinuri prin electroforeza capilara.

CONCLUZII

Studiul metodelor moderne de analiza instrumentala,
care permit determinarea confinutului lisozimei in vinuri,
propuse de OIVV, UE si cele descrise in literatura cores-
punzatoare, a aratat ca cea mai optimala, din punctul de
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Fig. 4. Electroforegrama mostrei de vin alb sec Sauvignon,
a.r. 2017 - V-1, tratatd in timpul fermentdrii cu preparat
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Fig. 5. Electroforegrama mostrei de vin alb sec Sauvignon,
a.r. 2017 - V-ll, tratatd dupd fermentare cu preparat Al-
buVin in dozd de 120 mg/dm?
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Fig. é. Electroforegrama solutiei-standard de lizozimd cu
concentratia de 100 mg/dm’ si a mostrei de vin alb sec
Sauvignon - control

vedere al utilizarii utilajului, reactivelor, pregatirea pro-
belor pentru analiza, este metoda bazatd pe utilizarea
sistemului de electroforeza capilara.

A fost demonstrata posibilitatea de detectare si cuan-
tificare n vinuri a cantitailor reziduale de substanta aler-
gena lizozima, utilizand sistemul de electroforeza capilara
Capeli 105M.
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STUDIUL PRIVIND COMPOZITIA
FIZICO-CHIMICA Sl PROFILUL
ORGANOLEPTIC AL VINURILOR
ALBE 31 ROZE DIN ARIA

DE PRODUCERE IGP ,CODRU”

Irina PONOMARIOQVA, dr. in tehnicd, Nicolae TARAN, dr. hab.,
prof. univ., Elena SCORBANOV, dr. in tehnicd, Lidia GOLENCO,
cercetdtor stiintific, Mariana CIBUC, cercetdtor stiintific,

Olga GROSU, cercetdtor stiintific, Silvia NEMTEANU, cercetdtor
stiintific, Parascovia RINDA, cercetitor stiintific,

Natalia CRAVET, cercetitor stiintific, Institutul $tiintifico-Practic
de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

ABSTRACT. For the study, were presented 18 samples
of white, rosé and sparkling wines produced in the ca-
tegory of wines with protected geographical indication
»,Codru” by 7 economic agents from the grapes harves-
ted in the defined geographical area, which includes the
districts Anenii Noi, Chisinau, Dubasari, Ungheni, Tele-
nesti, laloveni, Criuleni. Were determined main physico-
chemical indices and organoleptic qualities also some
complementary indices (glycerol, 2.3-butandiol, nonvo-
latile organic acids).

KEYWORDS: physico-chemical, organoleptic characteris-
tics, glycerol, nonvolatile organic acids.

Ramura vitivinicold din Republica Moldova trece in
prezent printr-o criza acuta la compartimentul realiza-
rea productiei vinicole. Cele mai mari cantitati de vinuri
moldovenesti pana in septembrie 2013 se realizau pe
pietele tarilor din CSI.

Criza din industria vinului poate fi depasita doar pro-
ducénd vinuri de calitate nalta, vinuri care poartd am-
prenta arealului viticol. Odata cu liberalizarea pietei vini-
cole europene pentru productia moldoveneasca, produ-
cerea vinurilor cu denumire de origine protejata (DOP)
si cu indicatie geografica protejata (IGP) devine o nece-
sitate stringenta. In sistemul IGP/DOP nu este suficient
sa garantezi autenticitatea produsului, este important sa
asiguri calitatea Tn masura in care aceasta depinde de
sol si de soiul de struguri, apoi sa adaptezi metodele
de producere la conditiile mediului — toate impreuna for-
meaza un ,terroir" [1, 2].

Actualmente n tara noastra politica nationala in do-
meniul calitafii vinurilor se bazeaza pe sistemul de in-
dicatii geografice si denumiri de origine protejate [3] in
conformitate cu cerintele Regulamentelor Europene [4,
5]. Astfel, in scopul producerii vinurilor cu indicatie geo-
grafica protejata in Republica Moldova au fost delimita-
te 3 areale vitivinicole si anume: ,Valul lui Traian" in regi-
unea Sud, ,Stefan-Voda" in regiunea Sud-Est si ,Codru"

n regiunea Centru [6]. Aceste indicatji geografice au fost
inregistrate pentru protectie la nivel national la AGEPI
si Tn tarile Uniunii Europene de catre Asociatjiile de Pro-
ducatori respective. Incepand cu anul de recolta 2015,
a demarat producerea vinurilor cu indicatie geografica
protejata de pe sectoarele viticole luate in evidenta ca
fiind conforme cerintelor caietelor de sarcini.

La moment in Republica Moldova ponderea produ-
cerii vinurilor cu tipicitate de areal viticol este Tnca mica,
ceea ce se rasfrange negativ asupra exportului vinurilor
moldovenesti pe pietele vinicole din tarile vest-europene.
In acest context, consideram actuala efectuarea cerce-
tarilor in vederea determinarii compoziiei fizico-chimice
si evaluarii calitafilor organoleptice ale vinurilor cu IGP
produse Tn diferite regiuni vitivinicole pentru aprecierea
stilului/profilului acestor vinuri. Rezultatele obfinute vor
permite producatorilor din aria delimitatd sa cunoasca
mai bine nivelul de calitate spre care trebuie sa se ori-
enteze n regiunea respectiva, precum si sa-si ajusteze
tehnologia de prelucrare a strugurilor si de producere a
vinurilor Tn acest scop.

In anul 2015 au fost realizate cercetari privind com-
pozitia fizico-chimica si calitatile organoleptice ale vinu-
rilor aspirante la indicatia geografica protejata ,Valul lui
Traian". Afost stabilita corespunderea vinurilor cerintelor
specificate Tn Caietul de sarcini si au fost propuse unele
recomandari in vederea asigurarii unei calitati omogene
a vinurilor din aceasta arie delimitata.

In anul 2016 au fost efectuate cercetari privind com-
pozitia fizico-chimica si calitatile organoleptice ale vi-
nurilor cu indicafie geografica protejata ,Stefan-Voda"
produse din recolta anului 2015, iar in anul 2017 au
fost efectuate cercetari privind compozitia fizico-chimi-
ca si calitatile organoleptice ale vinurilor cu indicatie
geografica protejata ,Codru" produse din recolta anilor
2015 si 2016.

Scopul prezentului studiu consta in crearea unei
baze de date privind compozitia fizico-chimica a vinuri-
lor produse in cadrul Asociatiei Producatorilor de Vinuri
cu Indicatie Geografica Protejata ,Codru", determinarea
corespunderii lor cu cerintele Caietului de sarcini [8] si
aprecierea stilului/profilului acestor vinuri.

MATERIALE $| METODE

Pentru studiu au fost evidentiate 18 mostre de vinuri
albe de soi, roze de soi si de cupaj si un vin spumant
produse la categoria vinurilor cu indicafie geografica
protejata ,Codru" de catre 7 agenti economici ai Asocia-
tiei Producatorilor de Vinuri cu IGP ,Codru" (in continu-
are — Asociatie) din strugurii recoltati din aria geografica
delimitata, care cuprinde raioanele Anenii Noi, Chisinau,
Dubasari, Ungheni, Telenesti, Criuleni, laloveni.

Vinurile albe luate Tn studiu au fost obtinute din soiu-
rile europene de struguri Riesling (1 mostra), Chardon-
nay (6 mostre), Sauvignon (4 mostre), Viorica (1 mos-
tra), Muscat (2 mostre), un vin spumant din soiul Feteas-
ca si 3 vinuri roze seci — 2 vinuri din soiul Merlot si 1 din
Cabernet-Sauvignon.

Indicii fizico-chimici principali reglementati si unii
indici complementari (acizi organici, glicerol, 2,3-butan-
diol, pH) au fost determinati in laboratorul ,Oenologie
si VDO", laboratorul ,Biotehnologii si microbiologia vi-



nr. 3 [75] 2018 m , Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m 33

nului” si in laborato-
rul ,Verificarea calitatii
productiei alcoolice” din
cadrul Institutului ~ Sti-
intifico-Practic de Hor-
ticultura si  Tehnologii
Alimentare  (ISPHTA).
Indicii fizico-chimici au
fost determinati conform
metodelor standardizate
si metodelor OIV cu uti-
lizarea echipamentului
modern.

Analiza senzoriala
a vinurilor a fost reali-
zata in baza scarii de
100 de puncte de catre
0 comisie de degustare
cu participarea a 20 de
experti-degustatori  din
cadrul Oficiului National
al Viei si Vinului, Asoci-
atiei Producatorilor de
vinuri cu IGP ,Codru",
Ministerului Agriculturii,
Dezvoltarii  Regionale
si Mediului, Centrului
National de Verificare
a Calitatii Productiei Al-
coolice, Academiei de
Stiinte si ISPHTA, din-
tre care 9 membri auto-
rizati in conformitate cu
Regulamentul  privind
modul de evaluare a
caracteristicilor organo-
leptice ale produselor
vitivinicole prin analiza
senzoriala [7].

REZULTATE
SI DISCUTII

Rezultatele  anali-
zelor fizico-chimice si
notele organoleptice
ale vinurilor albe si roze
produse in cadrul APV
cu IGP ,Codru”, supuse
investigarilor, sunt pre-
zentate n tabelul 1.

Conform datelor
prezentate 1n tabelul
1, notele organoleptice
medii  pentru  majori-
tatea vinurilor supuse
investigarilor sunt mai
mari decat nota mini-
ma admisibila — 78 de
puncte, variind de la
80,1 (Muscat, ,Asconi”
— vin limpede, culoarea
pai-deschis cu nuante

Tabelul 1

drul APV cu IGP ,,Codru”
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verzui, aroma curata, tipica soiului, gustul proaspat,
plin, armonios, echilibrat, cu tipicitate de soi) pana la
86,6 puncte (Viorica ,Kvint” — vin limpede, culoarea
pai-deschis cu nuante verzui, aroma foarte complexa,
intensa, tipica soiului, gustul proaspat, plin, armonios,
balansat, cu tipicitate de soi).

Vinul spumant brut alb cu IGP ,Codru”, prezentat
Crisseco ,Cricova”, a fost catalogat ca vin de calitate
exceptionala cu nota medie de 86,1 puncte, avand ur-
matoarele caracteristici: limpede, culoarea pai-deschis
cu nuante verzui, perlare si spumare foarte buna, aroma
curata, complexa, florala, gustul proaspat, plin, armoni-
os, echilibrat, cu tipicitate de soi.

Vinurile roze au fost descrise ca foarte calitative si
au fost apreciate cu note medii de la 83,6 puncte (Merlot
,Doina Vin” — vin limpede, culoarea roz, aroma curata,
tipica soiului, gustul proaspat, plin, armonios, echilibrat,
cu tipicitate de soi) pana la 84,3 puncte (Cabernet-Sau-
vignon, ,Asconi” —vin limpede, culoarea roz, aroma cu-
ratd, tipica soiului, gustul proaspat, plin, armonios, echi-
librat, cu tipicitate de soi).

De mentionat ca toate vinurile albe si roze supuse
cercetarilor corespund cerintelor Caietului de sarcini al
Asociatiei Producatorilor de Vin cu IGP ,Codru”, sunt de
o calitate Thalta, ceea ce denota respectarea procedee-
lor tehnologice reglementate.

Tn urma prelucrérii datelor Comisiei de analiza sen-
zoriala, in functie de notele acordate de catre membrii
autorizati ai comisiei, au fost elaborate Diplome de gra-
dul I, 1 si 1ll, dupa categorii de culoare (albe, roze si
rosii), pentru cele mai bune vinuri si au fost inmanate

oficial membrilor Asociatiei IGP ,Codru” de catre vicemi-
nistrul Ministerului Agriculturii, Dezvoltarii Regionale i
Mediului la sedinta oficiala.

In colaborare cu laboratoarele ,Biotehnologii si mi-
crobiologia vinului” si ,Verificarea calitatii”, pentru a de-
termina corespunderea lor cerintelor Caietului de sarcini,
n vinurile selectate au fost determinatii indicii fizico-chi-
mici principali reglementati si unii indici complementari.

Analizand rezultatele obtinute, se poate constata ca
gradul alcoolic al vinurilor investigate variaza intre 12,2
si 13,9% vol., cu exceptia vinului alb Chardonnay, SRL
.Ever Vin”, care se distinge printr-un grad alcoolic mai
mare (14,8% vol.). De mentionat ca toate aceste valori
se Incadreaza n cerintele Caietului de sarcini, care pre-
vede un grad alcoolic de minim 11,0% vol. pentru
vinurile albe si roze.

Concentratia zaharurilor pentru vinurile seci in mos-
trele cercetate este mai mica de 4,0 g/dm?®. Exceptie fac
doua mostre, produse de SA ,Doina Vin” — Chardonnay,
care este un vin demidulce, cu concentratia zaharurilor
de 23,6 g/dm3, si Merlot roze, vin demisec, cu concen-
tratia de 12,5 g/dm?, ce corespunde cerintelor Regle-
mentarii Tehnice 356 ,Organizarea pietei vitivinicole"
aprobata prin Hotararea Guvernului Republicii Moldova
din 13.05.2015 dupa categoria de vin.

Acizii titrabili Tn vinurile albe supuse studiului au
valori intre 4,5 si 6,8 g/dm? (fig. 2). Pentru vinurile
produse in raionul laloveni, adica de catre ,Milestii
Mici”, ,Asconi” si ,Ever Vin”, acest indice are valori
cuprinse intre 5,0-5,3 g/dm?® pentru vinurile obtinute
din soiul Sauvignon si Chardonnay, pentru cel obtinut

Tabelul 2

Continutul Tn acizi organici al vinurilor albe si roze produse in cadrul APV
cu IGP ,,Codru”

Nr. Denumirea vinului ACiq ACi.d ACi.d
; . . tartric malic lactic

d/o si a producatorului

g/dms3

1. Sauvignon, ,Asconi”, 2016, alb sec 1,93 0,63 0,29
2. Sauvignon, ,Cricova”, 2016, alb sec 1,52 0,63 0,28
3. Sauvignon, ,Milestii Mici”, 2016, alb sec 1,64 1,09 0,27
4, Sauvignon, blanc ,Kvint”, 2015, alb sec 2,38 0,22 0,31
5. Chardonnay, ,Asconi”, 2015, alb sec 1,04 0,72 0,30
6. Chardonnay, ,Cricova”, 2016, alb sec 2,27 1,38 0,28
7. Chardonnay, ,Kvint”, 2016, alb sec 1,85 1,99 0,28
8. Chardonnay, ,WIP”, 2016, alb sec 1,45 1,43 0,30
9. Chardonnay, ,Doina Vin”, 2016, alb demidulce 1,12 1,32 0,27
10. Chardonnay, ,Ever Vin”, 2016, alb sec 1,27 1,23 0,27
11. Riesling, ,Milestii Mici”, 2016, alb sec 2,55 1,39 0,28
12. Viorica, ,Kvint”, 2016, alb sec 1,66 1,31 0,28
13. Muscat, ,WIP”, 2016, alb sec 2,20 0,21 0,30
14. Muscat, ,Asconi”, 2016, alb sec 1,73 0,51 0,30
15. | Crisseco, 2015, spumant brut alb 0,82 1,28 0,25
16. |Cabernet-Sauvignon, ,Asconi”, 2016, roze sec 2,32 0,83 0,29
17. Roze ,Cricova”, 2016, roze sec 2,93 0,72 0,27
18. Merlot roze, ,Doina Vin”, 2016, roze demisec 2,99 1,17 0,29
19. [Sauvignon, ,Asconi”, 2016, alb sec 1,93 0,63 0,29
20. Sauvignon, ,Cricova”, 2016, alb sec 1,52 0,63 0,28
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din soiul Muscat acest indice are valori mai mici — de
4,5 g/dmé3, pe cand pentru vinul obtinut din soiul Ries-
ling, care se distinge printr-o aciditate mai avansata,
acest indice constituie 6,2 g/dm3.

Pentru vinurile produse 1n raionul Criuleni, adica de
catre ,Cricova”, valoarea aciditatii titrabile este mai mica
—Tntre 4,6 si 5,0 g/dm?, iar pentru vinul spumant, care se
caracterizeaza printr-o aciditate mai avansata, valoarea
acestui indice este de 6,2 g/dm?.

In ceea ce priveste raioanele Dub&sari, Ungheni si
Telenesti, vinurile produse se caracterizeaza printr-o
aciditate titrabila cu valori mai mari Tn comparatie cu cele
din raioanele laloveni si Criuleni.

Valorile pH-ului in vinurile albe investigate variaza in-
tre 3,13 si 3,54, exceptie facand vinurile produse la Cri-
cova SA — Chardonnay, in care s-a inregistrat o valoare
mai mare (3,67) si spumantul brut Crisseco, cu valori
mai mici (3,00).

Acizii volatili in vinurile albe si roze nu depasesc va-
loarea de 0,46 g/dm?®. Dioxidul de sulf total are valori ce
se Incadreaza in cele admisibile (maxim 200 mg/dm?).

Substantele fenolice Tn vinurile albe constituie 494—
799 mg/dmé®. Pentru raionul laloveni, acest indice are
o valoare de aproximativ 500 mg/dm?, doar in mostra
obtinuta din soiul Chardonnay de catre ,Asconi” SRL
acest indice este mai mare, atingand valori de pana la
799 mg/dm?. Pentru celelalte raioane, valorile acestui
indice sunt mai mari in comparatie cu raionul laloveni
si constituie 520 mg/dm® pentru soiul Sauvignon din
Dubasari si 623 mg/dm?® pentru cel din Criuleni, pen-
tru soiul Chardonnay din raioanele Criuleni si Telenesti
— aproximativ 760 mg/dm?, iar pentru cel din raionul
Ungheni — 680 mg/dmé®. Sarurile total solubile in vinu-
rile albe si roze investigate variaza in functie de soi
si locul de provenienta al strugurilor. Astfel, cele mai
mari valori ale sarurilor total solubile se inregistreaza in
vinurile Chardonnay — 812-957 mg/dm?. Pentru Sau-
vignon valoarea acestui indice variaza intre 580 mg/
dm21in laloveni si 878 mg/dm? in Dubé&sari. In vinuri-
le roze sarurile total solubile constituie 617— 685 mg/
dm3. Valorile densitatii optice, la lungimea de unda de
420 nm, sunt cuprinse intre 0,031 si 0,176.

Tn tabelul 2 sunt prezentati principalii acizi organici
nevolatili. Tn vinurile albe si roze supuse studiului au
fost determinatfi acidul tartric, acidul malic si acidul lac-
tic. Tindnd cont de rezultatele prezentate, se poate
mentiona ca acidul tartric Tn majoritatea vinurilor vari-
aza de la 1,04 g/dm? (Chardonnay, ,Asconi”) pana la
2,99 g/dm® (Merlot roze, ,Doina Vin"). De regula, in
vinuri prevaleaza acidul tartric, iar acidul malic se con-
tine in cantitati mai mici sau la acelasi nivel. Prezinta
interes raportul dintre continutul Tn acid tartric si acid
malic in vinurile albe si roze supuse studiului. In vinul
alb Chardonnay, produs de SA ,Kvint”, prevaleaza aci-
dul malic, aceasta proportie fiind de 0,92. Acidul ma-
lic In vinurile supuse studiului are valori cuprinse intre
0,21 g/dm3 (Muscat, ,WIP") si 1,99 g/dm? (Chardonnay,
.Kvint"). Se cunoaste ca prezenta acidului malic actio-
neaza benefic asupra calitatii vinurilor albe, conferindu-
le nuante de prospetime si fructuozitate. Acidul lactic
in vinurile albe cercetate se contine in cantitati de la
0,25 g/dm?® (Crisseco, ,Cricova”) pana la 0,31 g/dm?
(Sauvignon-blanc ,Kvint”).

CONCLUZII

1. Tn concluzie se poate mentiona c& toate vinuri-
lor albe si roze supuse investigarilor, dupa compozitia
fizico-chimica si calitatile organoleptice, corespund ce-
rintelor Caietului de sarcini si pot pretinde la atribuirea
indicatiei geografice protejate ,Codru”.

2. Cea mai mare nota organoleptica (86,6 puncte) a
obtinut-o vinul alb cu IGP ,Codru” Viorica, recolta anului
2016, al companiei SATI ,Kvint”, cu urmatoarele carac-
teristici: limpede, culoarea pai-deschis cu nuante verzui,
aroma foarte complexa, intensa, tipica soiului, gustul
proaspat, plin, armonios, balansat, cu tipicitate de soi,
care s-a invrednicit de diploma de gradul I, precum si
vinul spumant brut alb cu IGP ,,Codru” Crisseco (cel mai
bun vin spumant), din recolta anului 2015, al companiei
CV ,Cricova” SA.

3. Diplome de gradul Il au fost acordate pentru vi-
nul alb cu IGP ,Codru” Sauvignon blanc, recolta anu-
lui 2015, al companiei SATI ,Kvint" si pentru vinul
roze cu IGP ,Codru” Rose de Cricova, recolta anului
2016, al companiei CV ,Cricova” SA, iar diplome de
gradul Ill — pentru vinul alb cu IGP ,Codru” Sauvignon,
recolta anului 2016, al companiei FCP ,Asconi” SRL,
pentru vinul Chardonnay, recolta anului 2016, al com-
paniei CV ,Cricova” SA si pentru vinul roze demisec
cu IGP ,Codru” Merlot, recolta anului 2016, al compa-
niei SA ,Doina Vin".
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UN GRAND AMPELOS LA CATEDRA
NITICULTURA SI VINIFICATIE®
A UASM

L. VACARCIUC, GH. NICOLAESCU, Universitatea Agrard de Stat
din Moldova

SUMMARY. This article provides historical essays and
achievements of the Department of Viticulture SAUM, for
the period since 1944 year.

KEYWORDS: viticulture, SAUM, history, horticulture.

1. Catedra de viticulturd la 78 de ani. Infiintata
Tn anul 1940, valoroasa catedra a avut la conducere,
succesiv, mari personalitati: profesorii universitari —
S. Melnic (1944-1945), M. Tupikov (1945-1947), I. Print
(1947), L. Kolesnik (1947-1965), I. Hanin (1965-1968),
A. Subbotovici (1968-1989), N. Perstniov (1989-2004);
conferentiarii universitari — P. Apruda (2004-2008),
Gh. Nicolaescu (2008-2012). Dupa comasarea cu Ca-
tedra de tehnologie a vinului, pastrarii si prelucrarii pro-
duselor agricole — catedra este condusa de Gh. Nicola-
escu (2012-2014) si L. Vacarciuc — in prezent. Crearea
catedrei de factura europeana — Viticulturd si Vinificafie
— a fost impusa de traditia multiseculara a populatiei
Moldovei, a ramurii strategice din economia nationala
cu formare profesionald a intregului ciclu de productie.
Pe parcursul anilor, savantiji catedrei au depus eforturi
in vederea dezvoltarii viticulturii si tehnologiei vinului,
fiind elaborate bazele teoretice ale tehnologiei altoirii
vitei-de-vie, aplicarii ingrasamintelor in pepinierele vi-
ticole, sisteme noi de crestere a vitelor altoite, funda-
mentata modernizarea plantafjilor viticole existente,
fondata o scoala stiintifica in domeniul pastrarii si va-
lorificarii fructelor, legumelor si strugurilor. Actualmente
colectivul Catedrei ,Viticultura si vinificatie” continua
traditia creativa a generatiilor premergatoare, participa
la realizarea diferitor programe si proiecte.

2. Excelent continuator al traditiei vitivinicole
— 110 ani de la nagtere. Vechea ramura viticola si ca-
tedra primului institut de nvatamant superior din repu-
blica (a.1933) a avut parte de prezenta in cadrul Insti-
tutului Agricol ,M. Frunze” din Chisinau, actualmente
Universitatea Agrara de Stat din Moldova, a lui Leonid
Kolesnic, personalitate notorie, profesor universitar,
decan si sef de catedra, care a fost invitat dupa cel de-
al Doilea Razboi Mondial Tmpreuna cu alfi specialisti
pentru a restabili economia agricola distrusa. Tanarul
Kolesnic venea dintr-o familie de feroviari din Ucraina
(nascut la 19.05.1908, Kiev). In anul 1927 absolveste
Scoala de Pomicultura si Viticultura din Odesa, apoi
Institutul Agricol din Odesa (a. 1931), dupa care isi
continua studiile la aspirantura de pe langa Institutul
Unional de Fitotehnie. Din anul 1937 este colaborator
stiinific superior la Institutul de Cercetari pentru Viticul-
tura si Vinificafie ,V. Tairov” din Odesa, acolo unde in-

drageste liana Iui Ampe-
los pentru toata viata. De
asemenea, activeaza la
Institutul Agricol din Her-
son, fiind conducatorul
mai multor proiecte, iar
in 1945-1946 publica la
Herson (Oblizdat) lucrari-
le ,Agrotehnica pepinieri-
tului performant rezistent
la filoxera” si ,Agroteh-
nica portaltoiului de vite
americane”.

Chiar de la Tncepu-
tul activitatii sale in ca-
drul Institutului ~ Agricol
din Chisinau (a. 1947),
profesorul L. Kolesnic
(foto 1) este preocupat de
extinderea Catedrei de
viticulturd, care avea un numar limitat de colaboratori
(I. Volontir si A. Subbotovici), de manuale si materiale
didactice. De asemenea, L. Kolesnic a contribuit in
mod deosebit la formarea si dezvoltarea Facultatii de
Horticultura, Tn anii 1954-1961 activand in calitate de
decan. A urmat o perioada de transformare a catedrei
ntr-o subdiviziune stiintific-didactica de sine statatoare
in cadrul institutului, prin crearea unui colectiv stiintific
calificat si pregatirea unei pleiade intregi de agronomi-
viticultori si savanti notorii.

Afost initiatorul si conducatorul mai multor directii de
cercetare in cadrul catedrei in vederea elaborarii teoriei
si perfectionarii tehnologiei de producere a materialului
saditor; a sistemelor de fertilizare in plantatiile si pepi-
nierele viticole; a sporirii productivitatii si modernizarii
viilor existente etc. In baza rezultatelor stiintifice obj-
nute, in anul 1955 sustine la Chisinau teza de doctor
habilitat cu tema ,Bazele fiziologice ale altoirii vitei-de-
vie”, iar in 1956 i se confera titlul stiinfifico-didactic de
profesor universitar, concomitent fiind si sef de catedra.
In 1954 este ales decan al Facultatii de Pomicultura-
viticultura. A publicat peste 200 de lucrari stiinifice. Pe
parcursul activitatii sale a pregatit peste 20 de doctori
n agricultura: E. Kalenik, V. Ponomarcenco, D. Petras,
G. Moiseeva, V. Gherasim, V. Surugiu, L. Naidionova,
A. Stratienco s.a., iar altii 9 dintre discipolii sai ulteri-
or au sustinut teza de doctor habilitat: A. Subbotovici,
|. Hanin, P. Kiskin, N. Guzun, |. Gromakovski, N. Perst-
niov, R. Haceaturean, A. Derendovski, S. Velixar.

Profesorul L. Kolesnik a desfasurat o activitate
larga in viata obsteasca a institutului si a republicii
(foto 2), era membrul Colegiului de redactie al institutu-
lui, membru al Consiliului tehnico-stiintific al Ministerului
Agriculturii, membru al Consiliului pentru coordonarea
cercetarilor stiintifice Tn domeniul viticulturii, membru
al biroului Societatji ,Stiinta”. O munca foarte rodnica
a depus L. Kolesnik la editarea revistei ,Pomicultura,
viticultura si vinificatia Moldovei”, fiind din anul 1950,
fara intrerupere, membru al Colegiului de redactie al
revistei si seful sectiei de pepinierit.

Pentru merite deosebite la dezvoltarea stiintei si la
pregatirea cadrelor L. Kolesnik a fost decorat cu Di-
ploma de Onoare a RSSM, cu medalii ale Expozifiei

Foto 1. Profesor universitar
L. Kolesnik, sef de catedrd
la Institutul Agricol

»M. Frunze” din Chisindu
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realizarilor economiei nationale a URSS si cu meda-
lia jubiliara consacraté centenarului de la nasterea lui
|. Miciurin. La 9 octombrie 1965, in al 58-lea an de via-
ta, dupa o boala grea si de lunga durata, L. Kolesnik a
ncetat din viata.

3. Activitatea stiintifica fructuoasa a profesoru-
lui L. Kolesnik. Una dintre primele sale monografii
a fost editata la Harkov in anul 1938 — ,Vinogradnii
rassadnik”, care include recomandari si sfaturi practice
privind sadirea, Tngrijirea atat a bazei reproductive, cat
si a vitelor altoite ( 64 p.), foarte utila pentru specialis-
tii colectivelor de productie din acea perioada. In anul
1957, aflandu-se deja la Chisinau, editeaza lucrarea de
pionierat ,Vinogradnii pitomnik” (125 p.), care cuprinde
5 capitole — alegerea plantatiei-mama de portaltoi si
a plantatiei-mama de altoi, tehnica altoirii, tehnologia
stratificarii, sadirea in scoald, inmultirea butasilor.

Cele mai valoroase lucrari Tn domeniul viticulturii

cola ,K. Timireazev". Este unul dintre cele mai compac-
te, clare si complexe manuale ce include: morfologia,
anatomia si fiziologia lianei lui Ampelos, ciclul ei biologic,
ecologia vitei-de-vie, Tnmuliirea in pepiniere, agrotehni-
ca noua, taierile in uscat, metodele de spalier, operatiile
in verde. De asemenea, se refera la tehnica de prelucra-
re a solului, nutritia si irigarea, cultura soiurilor de masa
si pentru vin. Este o carte extrem de pretioasa, novativa
si bine ilustratd, ce a servit drept calduza unui sir de
generatji care si-au adus aportul la dezvoltarea ramurii
— Moldova devine o forta vitivinicola de talie mondiala.
In 1953 L. Kolesnik sustine teza de doctor habilitat
— Fiziologhiceskie osnovi privivki vinograda”. Tn studiul
anatomic-fiziologic al vitelor altoite dumnealui se axeaza
pe prezenta catalazei in partile superioare ale plantei, la
viabilitatea ochilor din diverse parti ale coardei. Ajunge
la concluzia ca altoirea trebuie facuta la portaltoi din par-
tea dorsala, iar la altoi — din partea ochiului, acolo unde
concentratia catalazei si puterea de crestere si forma-

sunt: ,Bazele fiziologice a altoirii
vitei-de-vie”, ,Pepiniera viticold”,
JFiziologia Tnmuliirii vegetative”,
JViticultura”. Prima lucrare a stat
la baza tezei de doctor habilitat
(1955), dupa care obtine titlul de
profesor universitar (1956).

Din lucrarile principale ale pro-
fesorului remarcam volumele XllI-
XXXIX din Lucrdrile gtiinfifice ale
Institutului Agricol, redactate si edi-
tate intre anii 1955 si 1965 (peste
30 de volume, in unii ani — tema-
tice, cate 3 pe an). Spre exemplu,
in vol. XIX al Lucrdrilor stiinfifice
ale Institutului este expusa pro-
blema hibridizarii interspecifice a
soiurilor parentale Aligote, Feteas-
casi Serexia, altoite pe portaltoiul
Riparia x Rupestris 101-14. Pentru
incrucisare au fost utilizate soiurile
calitative Cabernet, Pinot, Riesling, Serexia. Cea mai
mare recolta a avut planta-mama de soiul Serexia din
5 variante de polenizare. Mai rezistente si viabile erau
formele incrucisate cu Pinot franc si Cabernet, dintre
care 30% aveau culoarea alba, celelalte — rosie, pre-
ponderent cu indicii frunzelor preluate de la Serexia.
Puietii 120 si 124 din diferiti ani au avut struguri medii,
cu nota degustativa 7,5. Puieiii de la incrucisarea cu
Cabernet nr. 217 aveau bobul negru, strugurii de ma-
rime medie, cilindrico-conica, cu randamentul de suc
de 76% si gustul placut. Mai viabili au fost puietii de
provenienta hibrida si cu polenizarea complexa, puietul
nr. 436: Serexia x Cabernet x Pinot franc x Ripa-
ria 1202. In urma polenizérii, mai reusitd a fost planta-
mama de soiul Serexia, mai slaba — Feteasca, care nu
avea vigoare vegetativa si era mai putin rezistenta la
filoxera. In cazul altoaielor, indicele mentor al portalto-
iului Riparia x Rupestris 101-14 contribuie la schimbari
esentiale ale calitatii strugurilor, marimii boabelor si se-
mintelor, dar au rezistenta buna la mana.

Primul manual editat dupa trecerea in nefiinta a pro-
fesorului este intitulat ,Vinogradarstvo” (a. 1968, 440 p.),
sub redactia prof. univ. A. Negruli de la Academia Agri-

publicane
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Foto 2. L. Kolesnik, activist n extensiunea ramurii, participant la forumuri re-

re a calusului sunt mai dezvoltate. Pe partea bombata
a coardelor — portaltoi si altoi, @ mai mare concentratia
amidonului, a glucozei, amilazei si peroxidazei, fapt care
trebuie luat Tn calcul la altoiri. Tn continuare acorda aten-
tie selectarii corecte a coardelor de portaltoi favorabile
pentru a initia altoirea in functie de gradul de lemnificare,
termenele de recoltare, agrotehnica, clima, umiditatea
si conditiile de pastrare, evidentiind Riparia x Rupestris
101-14 (colectarea de toamna), Berlandieri x Riparia
5BB (colectarea de iarnd) si Riparia x Rupestris 3309 (la
colectarea de primavara).

De asemenea, o atentie deosebita s-a acordat me-
diului nutritiv al vitei altoite, dinamicii dezvoltarii sis-
temului radicular si comportarii lor in scoala de vite.
Se argumenteaza factorii formarii bune a calusului in
functie de ingrasaminte, dinamica acizilor organici, mai
ales a acidului ascorbic la 8-15 zile de stratificare si
in diverse localitati: Herson, Tairovo, Bender, Bucovat
si Gospodaria didactica a Institutului ,M. Frunze”. Se
constata ca la adaosul borului in cantitate de 8-12 mg/
kg, in sol se activizeaza procesul constrangerii calu-
sului, formarii sistemului radicular si a calirii butasilor.
Mult mai tarziu, scoala profesorului Kolesnik a efectuat
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Foto 3. Savanti de anvergurd: N. Guzun (in centru) cu conducdtorul sdu
L. Kolesnik

cercetari adaugatoare privind Tngrasamintele minerale
de fosfor, zinc, mangan, molibden si altele.

4. Cateva repere din tezele coordonate de pro-
fesorul-jubiliar. Vom remarca continutul tezelor cu di-
rectii strategice de studii. Una dintre ele a fost cea a cu-
noscutului savant A. Subbotovici, mai tarziu — membru
corespondent al VASHNIL. In 1957 dumnealui finisea-
za si sustine teza sa: ,Influenta Ingrasamintelor asupra
randamentului si calitatii butasilor vitei-de-vie” cu 129
de surse bibliografice si 7 variante-experiente fata de
martor. A fost investigata utilizarea NPK in doze de: 3;
7, 15; 30; 45 kg/ha si 2 cu compost — 100 kg/ha si 10
t +15 kg NPK. Au fost selectate variantele optimale 2;
3 si 6, unde randamentul butasilor era cu 31-32% mai
ridicat decéat la martor, cu 277% mai buna activitatea
piroxidazica. A fost un Tnceput bun in perfectionarea
agrotehnica din ramura de baza a republicii; la Chigi-
nau soseau tot mai mulii specialisti la cursuri, simpozi-
oane si la sustinerea tezelor.

Un mare interes prezinta lucrarea lui N. Guzun,
ulterior directorul Institutului Viei si Vinului, autorul
multor soiuri de selectie noua, titlul tezei de candidat
(a. 1963) — ,Utilizarea altoiului de calitate variata pentru
extinderea vitelor altoite si a calitatji recoltei de struguri”.
A studiat soiurile Chasselas si Muscat de Hamburg si
cele pentru vin — Aligote, Pinot franc, Pinot meime, in
baza a 208 surse bibliografice, inclusiv renumita carte
»Vinogradarstvo” (1912) a lui G. Barberon, ,Biochimia
vitei-de-vie” (1940) a lui V. Berg, ,Varietatea calitativa
a ochilor pentru altoi la vita-de-vie” (1952) a lui L. Ko-
lesnik, ,Fenogenetica variabila” (1937), ,Teoria ciclica
de Tnvechire-innoire la plante” (1940) si ,Regenerarea
plantelor” (1950) a lui N. Krenke, ,Altoirea gi taierea la
vita-de-vie” (1906) a lui A. Kipen, ,Legitatea dezvolta-
rii strugurilor si carceilor la vifa-de-vie” (1948) a lui A.
Negruli, ,Trattato di viticultura moderna” (1930) a lui
F. Carpantieri, alaturi de analizele si rezultatele proprii
expuse amanuntit.

In lucrarea stiin{ifica au fost studiate: dezvoltarea
frunzelor, lastarilor, sistemului radicular, numarul si
lungimea coardelor, concentratia clorofilei, zaharului,
amidonului, azotului, catalazei, s-a determinat coefi-

cientul fertilitatii butasilor altoiti, fiind
o lucrare de exceptie sub conducerea
vestitului profesor L. Kolesnik. Ulterior,
tanarul savant a manifestat creativitate
cu aport considerabil Tn ramura vitivi-
nicola a Republicii Moldova. Sub con-
ducerea ambilor savantii (foto 3) a fost
elaborat un complex de masuri agro-
tehnice pentru cresterea materialului
saditor altoit, s-a elaborat un sistem
de ingrasare a viilor si a pepinierelor
viticole, s-a propus o metoda pentru
reconstructia plantatiilor de vita-de-vie,
s-a creat o colectie care numara circa
1 000 de soiuri de vita-de-vie si 0 pepi-
niera de selectie, pe baza careia s-au
creat noi soiuri de perspectiva.

Tot sub conducerea lui L. Kolesnik,
n anii '60 ai secolului trecut si-a facut
studiul viitorul candidat in stiinte N. Per-
stniov, absolvent al acestui Institut, ulterior doctor ha-
bilitat, sef al catedrei unde a invatat. In anul 1966 scrie
lucrarea ,Recolta strugurilor si regenerarea butasilor la
altoire sub influenta ingrasamintelor de bor la plantatia-
mama de portaltoi”, avand 313 surse bibliografice. A
fost o continuare a studiilor incepute de academicia-
nul Preanisnikov si a lucrarilor (din a.1947-1955) ale
dnei V. lakovleva despre maodificarile biochimice provo-
cate de bor in fiziologia plantelor. Era nevoie de preci-
zarea comportarii elementului dat la vita-de-vie. Despre
influenta magneziului si borului erau cateva cercetari
la acel moment: lucrarile dnei Biblina L. (filiala moldo-
veneasca a AS, 1950 —1960), experientele lui Koles-
nik L. (1953-1957) si Mininberg S. (Kiev, 1958-1964)
privind schimbul de azot si hidrocarburi, activitatea
absorbica si productivitatea butucilor. Studiind ani in sir
(1963-1966) in diverse plaiuri (Chetrosu si Romanesti)
soiul Cabernet-Sauvignon, in urma utilizarii borului ala-
turi de ingrasamintele minerale traditionale N-P-K., s-a
ajuns la urmatoarea concluzie: 3 kg de bor la hectar la
doza de 60 kg NPK cand sporul productivitatii poate
atinge intre 13 si 26%, in functie de factorul pedologic.

Amintirea vie ce i-0 pastram acestui mare si harnic
cercetator stiintific — Leonid Kolesnik, minunat prieten si
fnaintas onorabil pentru noi totj, specialistii, va trai tot-
deauna n inimile tuturor, ca recunostin{a pentru tot ce
a facut. Comemorarea aniversarii a 110-a a talentatului
pedagog si savant in domeniul viticulturii este semnifi-
cativa si din punctul de vedere al refacerii complete a
podgoriilor din toate zonele de productie, pentru ca la
organizarea lor novatoare s-a finut cont de tehnologiile
elaborate de catedra condusa de acest mare savant.
Valoarea dumnealui este apreciata tinand cont si de
lucrarile elaborate, importanta lor pentru ramura, profe-
sionalismul absolventilor care i-au urmat calea. Faptul
ca la sarbatorirea jubileelor de 80, 90, 100 de ani au
fost adunafi atafia colegi, absolventi si prieteni, face
cinste si recunostinta premergatorilor nostri, remarcati
prin rezolvarea cu succes a problemelor care le inainta
viticultura Tn acea perioada, prin lucrarile fundamenta-
le privind producerea materialului saditor viticol, dar si
prin determinarea dozelor optime de ingrasaminte pen-
tru utilizare n plaiuri viticole concrete din Moldova.
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Vasile Babuc s-a nascut la 13 februa-
rie 1933 in oragul Chisindu, suburbia Bu-
iucani, intr-o familie de agricultori. Ajuns la
varsta de 85 de ani, Vasile Babuc, profe-
sor universitar, membru corespondent al
ASM, laureat al Premiului National, s-a
nscris cu certitudine in lista personalita-
filor marcante longevive din Republica
Moldova.

A absolvit Scoala medie nr. 4 din Chi-
sindu (1952), Scoala Militara de Aviatori
din Vorosilovgrad, azi Lugansk (1956), si
Facultatea de Horticultura a Institutului
Agricol ,M.V. Frunze” din Chigindu (1961).

A sustinut teza de doctor in agricultura,
specialitatea Pomiculturd, T anul 1967 si cea de doctor
habilitat in 1977; a obtinut titlul de conferentiar universi-
tar Tn anul 1969 si de profesor universitar in 1980; este
membru corespondent al Academiei de Stiinte a Moldovei,
specialitatea Fiziologia plantelor pomicole, din anul 1984
si academician al Academiei Internationale de Tnvatamant
Agrar din Moscova, Federatia Rusa, din 2000.

Dupa absolvirea Institutului Agricol ,M.V. Frunze” din
Chisinau a fost repartizat la Catedra de pomiculturd, unde
a activat in calitate de asistent (1961-1967), lector supe-
rior (1967-1969), conferentiar universitar (1969-1980),
sef de catedra (1982-2008), profesor universitar (1980-
2014).

Concomitent cu activitatea didactica a definut funci-
ile de director adjunct al Institutului de Cercetari pentru
Pomicultura (1979-1982) si consultant stiintific la acest
institut (pana in 2000), precum si prorector pentru activi-
tatea stiintifica la Institutul Agricol ,M.V. Frunze” din Chisi-
nau (1983-1988).

Meritul sdu deosebit in activitatea didactica rezida
in elaborarea, In 1967, pentru prima data in Republica
Moldova, a programului de studii, a cadrului metodic si a
bazei de instruire practica pentru cursul Pomicultura inten-
sivd, care ulterior a devenit baza disciplinei Pomicultura
pentru Tnvatamantul universitar si reciclarea specialistilor
din Republica Moldova.

Tn calitate de presedinte al Comisiei metodico-didacti-
ce a Universitatii Agrare de Stat din Moldova (1994-2005)
contribuie substantial la reformarea invatamantului univer-
sitar agrar, conform standardelor europene. Este coautor,
in aspect metodologic, al ghidului Proiectarea curriculu-
mului invai@mantului agrar din Republica Moldova (2001),
al standardelor profesionale si curriculumului pentru 12
specialitati ale invatamantului agrar din Republica Moldo-
va (2002).

Cercetatorul Vasile Babuc chiar din primii ani de activi-
tate stiintifica se situeaza printre cei mai valorosi specialisti

n pomicultura Moldovei, care prin ample
cercetari stiintifice a elaborat elementele
de baza ale tehnologiilor pomiculturii in-
tensive In tara noastra. In aspect aplica-
tiv, au fost elaborate tehnologii avansate
de producere a materialului saditor, Tnfi-
intare si exploatare a livezilor intensive,
editate recomandari agrotehnice pentru
agricultori si implementate prin asistenta
de instruire, consultantd si extensiune in
majoritatea unitatilor pomicole de perfor-
manta din republica.

Din anul 1981 este coordonator si
conducator stiintific al Programului re-
publican de cercetare si dezvoltare teh-
nologica in pomicultura. Participa activ la elaborarea si
realizarea programelor de cercetare-dezvoltare, orientate
spre argumentarea teoretica si aplicativa a sistemelor noi
de cultura intensiva si superintensiva a marului, axate pe
programarea cantitatii, calitatii, competitivitatii superioare
a productiei.

Conducator al proiectelor de cercetare: ,Elaborarea
proceselor tehnologice principale de infiintare si intretine-
re a livezilor de mar de tip nou superintensive comerciale
si auxiliare cu intrarea pe rod economic in anul 3-4 dupa
plantare, potentialul productivitatii de 30-50 t/ ha si ciclul
redus de exploatare”, contractul 07/2-16 (1996-2000);
»Structuri noi ale plantatiilor de mar cu potential inalt de
productivitate — 40-50 t/ha cu irigare”, contractul nr. 6/1
(2001-2005); ,Structuri noi ale plantatiei si tehnologii
moderne Tn sistemul superintensiv de cultivare a marului
axate pe programarea valorilor superioare ale productiei”,
proiectul 06-407-014A (2006-2010); ,Producerea pomi-
lor cronati de mar cu valori biologice superioare” — pro-
iectul BPP-02-06, proiect finantat de MRDA/CRDF/STEP
(2006-2007); ,Modelarea structurii plantaiei superinten-
sive de mar si programarea productivitatii superioare,
adecvate conditjilor de productie”, proiectul 11.817.04.21A
(2011-2014).

Vasile Babuc este fondatorul directiei noi de cercetare
si inovare — pomicultura fitoinginerica si al scolii stiintifice
in domeniul pomiculturii intensive din Republica Moldova,
orientata la programarea cantitatii, calitafii, competitivita-
tii superioare a productiei de mere si alte fructe in baza
utilizarii rationale a resurselor ecologice, biologice, teh-
nologice, economice adecvate fiecarui sector de teren i
intreprindere agricola.

Pe parcursul a peste 50 de ani, impreuna cu discipolii
sai si in colaborare cu colegii a efectuat cercetari ample
in domeniul intensificarii pomiculturii. Ca rezultat, au fost
elaborate bazele fiziologice si tehnologice ale pomiculturii
intensive in Republica Moldova, tehnologii avansate de
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producere a materialului saditor, de infiintare si exploa-
tare a livezilor cu potential nalt de producere. A contri-
buit, in calitate de conducator stiinfific sau consultant,
la elaborarea elementelor tehnologice si tehnologiilor de
cultivare a parului, gutuiului, viginului, ciresului, caisu-
lui, prunului, piersicului, capsunului, coacazului-negru.
Prioritatile cercetarilor constau in utilizarea asociatiilor
soi—portaltoi de performantd, sporirea valorificarii spa-
tiului fotosintetic si al celui din sol de la 40-50 pana la
75-80%, prin modernizarea arhitectonicii plantatiei, ela-
borarea si aplicarea tehnologiilor avansate economisi-
toare de investitji, resurse energetice si materiale costi-
sitoare, programarea cantitafii, calitafii si competitivitatji
productiei de mere in sistemul superintensiv de cultivare
a pomilor de mar.

Consultant stiintific permanent in cele mai avansate
intreprinderi pomicole — ,Pameati llicea”, rn. Slobozia
(1970-1988), si ,Codru-ST”, m. Straseni (2000-2014),
care a obtinut certificatul european de calitate superioa-
ra de productie pomicola ,GlobalGap” (2006) si a deve-
nit unul dintre centrele de consultanta si extensiune a bi-
otehnologiilor scientointensive in domeniul pomiculturii.

Participant la multiple seminare practice republicane,
raionale, de asistenta consultativa in teritoriu cu temati-
ca implementarii tehnologiilor avansate in pomicultura.

In ultimii ani Vasile Babuc a colaborat cu Agentia
Statelor Unite ale Americii pentru Dezvoltare Internatj-
onala (USAID) in cadrul programului Millennium Chal-
lenge Corporation (MCC) la Proiectul Competitivitatea
Agricola si Dezvoltarea Intreprinderilor (ACED), finantat
de Guvernul SUA, fapt ce i-a permis editarea unor re-
comandari si ghiduri practice bine Tngrijite si foarte utile
pentru pomicultorii din tara noastra.

Este autor si coautor a peste 300 de publicatii sti-
intifice si didactice Th domeniul pomiculturii, inclusiv: 7
monografii si 3 manuale. Mentionam: @u3uonoauyeckue
U MexHo/moau4yeckue OCHO8bl  UHMeHcuguKkayuu
Kynbmypbl s6noHu (1985); [Mnodosodcmeo (manual,
1991); Bilanful elementelor nutritive gi principiile fertili-
zdrii in plantafiile intensive de mar (1994); Producerea
materialului saditor pomicol (2002), Pomicultura (2012),
lNpoussodcmeo sibnok (2013), Producerea materialului
saditor de mdr (2013) s.a. Detine 9 brevete de inventie.

Meritd o deosebitd atentie monografia profesorului
Vasile Babuc — Pomicultura, editata in anul 2012, gra-
tie suportului financiar din partea unor sponsori inge-
niosi din domeniul agriculturii. Tn aceasta lucrare sunt
generalizate, sistematizate si expuse In mod aplicativ
rezultatele cercetarilor stiintifice si ale practicii avansa-
te Tn pomicultura autohtona si din alte tari. Sunt expuse
compact si ilustrate cu scheme, fotografii, tabele etc.
bazele biologice si ecologice ale pomiculturii, recoman-
dari practice argumentate pentru producerea materia-
lului saditor cu valori biologice superioare, proiectarea,
infiintarea si exploatarea eficienta a plantatiilor pomi-
cole moderne cu productivitate Tnalta. Sunt delimitate
criteriile claselor de favorabilitate, sistemele de cultura
si potentialul corespunzator de productivitate al plan-
tatiilor speciilor pomicole, propuse solutii practice in
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vederea realizarii rationale a potentialului ecologic, bio-
logic, tehnologic, organizational-economic caracteristic
fiecarui sector de teren si intreprindere agricola cu in-
dicatori economici superiori. Continutul cartii prezinta o
pornire progresiva, inovationala in trecerea de la reco-
mandarile cu caracter general, insuficient adaptate la
diversitatea conditiilor de cultura, la definitivarea celor
concrete, reale, specifice conditjilor din fiecare unitate
pomicola. Se recomanda cercetatorilor stiintifici, doc-
toranzilor, masteranzilor, studentilor specialitatilor cu
profil agronomic, specialistilor din unitaile de productie
si pomicultorilor amatori.

Conducator stiintific a 28 de doctori si 7 doctori ha-
bilitati in stiinte agricole. In calitate de dascal la Alma
Mater, si-a adus aportul personal la pregatirea a peste
2 000 de specialisti cu studii universitare in horticultura.
Este presedinte al Consiliului stiinfific specializat pentru
conferirea gradelor stiinifice de doctor si doctor habilitat
la specialitatile ,,Pomicultura”, ,Agrotehnica”, ,Fitotehnia”
si ,Legumicultura”.

Participa la numeroase conferinte si simpozioane re-
publicane si internationale (Praga, Budapesta, Varsovia,
Moscova, Bucuresti, Kiev, lasi etc.). A {inut prelegeri la
facultatile de horticultura ale institufiilor de Tnvatamant
superior din Rusia, Ucraina, Romania, Bulgaria.

Este membru al Academiei Internationale de Tnva-
tamant Agrar din Moscova, Rusia (2000), presedinte
al colegiului de redactie al enciclopediei Cadosodcmeo
(1990). Doctor honoris causa al Universitatii Agrare de
Stat din Moldova (2003), laureat al Premiului National,
»~Tehnologii agricole” (2012).

In semn de recunostinta pentru aportul substantial
la dezvoltarea stiintei pomicole si invatdmantului uni-
versitar agrar a fost distins cu ftitlul onorific Om Emerit
(2000), medalia ,Meritul Civic" (1993), ordinul ,Gloria
Muncii” (1995), Ordinul de Onoare (2008), medalia Aca-
demiei de Stiinte a Moldovei ,Dimitrie Cantemir” (2003),
medalia ,100 de ani de la nasterea lui Gh. Rudi” (2007),
medalia ,,75 de ani ai UASM” (2008), medalia jubiliara,
.70 de ani ai Academiei de Stiinte a Moldovei” (2016) si
medalia ,Nicolae Milescu Spatarul” (2018).

Cu ocazia varstei onorabile de 85 de ani Va expri-
mam, domnule Vasile Babuc, stima si respectul pentru
tot ce afi realizat ca savant, dascal si mentor intru dez-
voltarea pomiculturii intensive, pregatirea specialistilor si
cadrelor stiintifice de calificare superioara in acest do-
meniu. Va dorim in continuare ani de viata lunga, pace
si prosperitate, sa Va bucurafi de viata alaturi de prietenii
si discipolii dragi, in marea familie a pomicultorilor mol-
doveni.

La multi ani !!!

Doctor Gheorghe TUDORACHE,
secretar stiintific al Sectiei
Stiinte Agricole a ASM

Doctor habilitat Constantin DADU,

director al Institutului Stiintifico-Practic
de Horticultura si Tehnologii Alimentare
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_ APARITII EDITORIALE

»CERCETARI S REALIZARI IN POMICULTURA”

Dintotdeauna pomicultura a constituit
o ramura deosebita pentru Republica Mol-
dova, fiind favorizata de clima temperata,
solurile fertile, indeletnicirea profesionala
a populatiei, care permit cresterea celor
mai bune soiuri de fructe si culturi bacife-
re, obfinerea produciiei ecologic pure cu
calitaii gustative superioare.

Republica Moldova dispune de toate
conditile naturale pentru dezvoltarea in-
tensiva a pomiculturii. Aceasta ramura din
stravechi timpuri a fost si are sanse sa ra-
mana unul dintre pilonii principali ai agri-
culturii nationale, deoarece ea constituie
o sursa de belsug, determinand eficienta
intregului sector agrar al {arii.

Progresul tehnico-stiintific in pomi-
culturd a contribuit la perfectionarea teh-
nologiilor vechi si elaborarea celor noi,
intensive si superintensive, bazate pe im-
plementarea soiurilor si portaltoaielor inalt

productive, fertilizarea si irigarea, protectia
fitosanitara, care au marit capacitatea de
producere a plantatiilor pomicole si au re-
dus perioada dintre plantarea livezii si ob-
tinerea primei recolte.

Actualmente in {ara se observa tendin-
ta generala de a reinnoi plantatiile multia-
nuale vechi pe baza implementarii soiurilor
si portaltoaielor noi i a sistemelor progre-
sive de formare a coroanei, care permit a
efectua o plantare mai deasa a pomilor, a
crea livezi cu o productivitate sporita si o
fructificare timpurie, cu un ciclu scurt de
exploatare si o calitate a fructelor care co-
respunde cerinfelor pietei moderne.

Tendin{a de a crea livezi superintensi-
ve este justificata din punct de vedere eco-
nomic, $i anume: o livadd moderna de mar
atinge un randament de 50-60 t/ha din
anul trei de vegetalie, de 2-3 ori superior
celui obfinut de pe plantatiile traditionale.
Durata de viata a acestor livezi, evident,
se micgoreaza, ceea ce permite de a reno-
va mai des sortimentul conform cerintelor
economiei de piata.

Astfel, specificul dezvoltarii pomicul-
turii tarii este dinamismul de perfecfio-
nare a unor elemente tehnologice apar-
te, precum si de realizare a acestora in
ansamblu. Cultivarea livezilor cu ciclu
scurt de exploatare va permite pomicul-
torilor sa accelereze implementarea soiu-

rilor, portaltoaielor si a altor elemente de
constructie noi, fiind un exemplu concret
al aplicarii progresului tehnico-stiintific
in ramura. Din aceste considerente, in
strategia de dezvoltare a pomiculturii in
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Prof. llie DONICA

republica noastra obiectivul principal este
considerat orientarea spre plantarea doar
a livezilor intensive si superintensive cu
productivitatea nu mai mica de 30-40 t/ha
de fructe calitative. Aceasta e unica cale

judicioasa de ameliorare a situatiei de cri-
za din pomicultura.

Aduc profunda recunostinta tuturor ce-
lor care, prin activitatea lor, au contribuit
la acumularea informatiei prezentata in
aceasta lucrare. Sincere mulfumiri doc-
torilor habilitati V. Babuc (conducator si
indrumator la pregatirea tezelor de doctor
si doctor habilitat), C. Dadu, M. Rapcea,
|. Caraman, |. Turcan si doctorilor Gh. Va-
tamaniuc, E. Ceban, A. Coroid, |. Grosu,
V. Mindra, |. Bogdan si A. Donica cu care
am colaborat pe parcursul activitafii stiin-
tifice si sunt coautori ai diferitor materiale
incluse in aceasta lucrare.

Profesor llie DONICA
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