DECIZIA
Comisiei Biroului Sectiei de $tiinte Agricole a ASM privind activitatea stiintifica, inovationala,
organizatorica si financiara a Institutiei Publice Institutul $tiintifico-Practic de Horticultura
si Tehnologii Alimentare, institutie de profil a ASM, in anul 2017

1. A considera indepliniti integral indicii de baza ai ac-
tivitatii Institutiei Publice Institutul Stiintifico-Practic
de Horticultura si Tehnologii Alimentare, institutie de
profil a ASM, in anul 2017.

2. A aproba Darea de seama a Institutiei Publice In-
stitutul Stiintifico-Practic de Horticultura si Tehnologii
Alimentare, institutie de profil a ASM, privind activita-
tea stiintifica, inovationala, organizatorica si financia-
ra in anul 2017.

3. Comisia recomanda spre prezentare si aprobare
Sectiei de Stiinte Agricole a ASM si MADRM Darea de
seama pentru anul 2017 privind activitatea stiintifica,
inovationala, organizatorica si financiara a Institutiei
Publice Institutul Stiintifico-Practic de Horticultura si
Tehnologii Alimentare.

Un material la tema cititi in pag. 3
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% MOLDOVA' 2018
E 21- 23 FEBRUARY

= BLACK SEA REGION

WINES&SPIRITS CONTEST
21 - 22 FEBRUARY

PALACE of REPUBLIC CHISINAU, MOLDOVA

Concursul International de de-
gustare BLACK SEA REGION
WINES&SPIRITS CONTEST si
expozitia specializata EXPO-
VIN MOLDOVA - proiect unic
in format B2B, s-au desfasu-
rat pe 21-23 februarie 2018, in
Palatul Repubilicii, Chisinau.
Scopul acestui eveniment,
organizat sub patronatul Or-
ganizatiei Internationale a Viei
si Vinilului (OIV) in parteneriat
cu Uniunea Oenologilor din
Moldova (UOEM), a fost de-
monstrarea capacitatii, a cali-
tatii si promovarea produselor
vinicole.

in calitate de experti au fost
invitati degustatori din 16
state, inclusiv Master of Wine,
Master Sommelier, bloggeri si
jurnalisti. Expozitia speciali-
zata cuprinde toate sectoarele
contemporane ale vinificatiei
si industriei vinicole.
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RECOMANDARI PRIVIND UTILIZAREA DROJDIILOR DE VIN
iN CALITATE DE FERTILIZANT iN PLANTATIILE DE VI'IA-DE-VIE
(Aprobate la Consiliul Stiintific al ISPHTA,

proces-verbal nr.9 din 17.12.2014)

Tudor BOUNEGRU, doctor in chimie, Mihai STATIUC, cercetdtor stiintific, Margareta
CRASNOSCIOCOVA, inginer, ISPHTA; Vasile PLAMADEALA,

doctor in agriculturd, Andrei SIURIS, doctor in agriculturd, IPAPS ,Nicolae Dimo”

RECOMMENDATIONS FOR USING OF WINE BAGASSE AS

A FERTILIZER IN PLANTATIONS OF GRAPE

(Approved by the Scientific Council of SPTHAT,

Minutes No 9 of 17.12.2014)

T. BOUNEGRU, PhD in Chemistry, M. STATIUC, Scientific Researcher,

M. CRASNOSCIOCOVA, Engineer, Scientific and Practical Institute of Horticulture and
Alimentary Technologies; V. PLAMADEALA, Doctor of Agriculture,

A. SIURIS, Doctor of Agriculture, IPAPS ,Nicolae Dimo”
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PHOSPHOR AND GRAPE

K. DADU, Doctor Habilitat of Agricultural Sciences, G. GRIGHEL, Doctor of Biological
sciences, Scientific and Practical Institute of Horticulture

and Alimentary Technologies
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EVIDENTIEREA UNOR BIOTIPURI DE PERFORMANTA

LA SOIURILE VITIS VINIFERA iN ANII 2016-2017

Alexei MITU, doctor in agrriculturd, Tudor CAZAC, doctor in agriculturd, ISPHTA
EVALUATION OF SOME PERFORMING BIOTYPES

IN VITIS VINIFERA GRAPE VARIETIES IN 2016-2017

Alexei MITU, PhD in Agriculture, Tudor CAZAC, PhD in Agriculture,

Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary Technologies
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DINAMICA ACUMULARII RESVERATROLILOR SI ANTRANILATULUI
DE METIL PE DURATA COACERII STRUGURILOR

DE SOIURI VITIS LABRUSCA

Roman GOLUBI, cercetator stiintific, doctorand, Directia ,Tehnologii Alimentare”,
Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare (ISPHTA)

THE DYNAMICS OF ACCUMULATION OF RESVERATROL AND METHYL
ANTHRANILATE DURING THE RIPENING

OF VITIS LABRUSCA GRAPE VARIETY

Roman GOLUBI, Scientific researcher, PhD student, Food Technologies Division,
Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary Technologies
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I'PUTEJIb I, doxmop buoAozuueckux Hayk, [JAIY K., dokxmop xabuaumam c/x HayK,
Hayuno-npaxmuueckuti uHcmumym cadoso0cmsd, 8UH02padapcmsa U Nuw,esblx
MexHoA02UU

MIGRATION OF NITROGEN IN SOILS UNDER THE VINEYARDS

G. GRIGEL, Doctor of Biological Sciences, K. DADU, Doctor Habilitat of Agricultural
Sciences, Scientific and Practical Institute of Horticulture and Alimentary
Technologies
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PARTICULARITATILE DE CULTIVARE SI EVALUAREA POTENTIALULUI
OENOLOGIC AL SOIULUI CODRINSCHI (SOI AUTOHTON DE SELECTIE
MOLDOVENEASCA PENTRU VINURI ROSII)

M. CUHARSCHI, doctor hab. in agriculturd, sef laborator ,Pepinierit si Tehnologii
moderne viticole”, V. CEBANU, doctor in agriculturd, sef laborator ,Jmunologie

si protectia vitei-de-vie”, N. TARAN, doctor hab. in agriculturd, gef laborator
,Biotehnologii si Microbiologia Vinului”, Olga GROSU, cercetdtor stiintific, laboratorul
,Oenologie si VDO, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii
Alimentare

CULTIVATION PARTICULARITIES AND EVALUATION OF OENOLOGICAL
POTENTIAL OF CODRINSCHI VARIETY OF GRAPE (LOCAL MOLDOVAN
SELECTION VARIETY FOR THE RED WINES)

M. CUHARSCHI, Doctor Habilitat in Agriculture, Head of Laboratory ,Nursery and
Modern Wine Technology”, V. CEBANU, Doctor of Agriculture, Chief of Laboratory
,Jmmunology and Vine Protection”, N. TARAN, Doctor Habilitat in Agriculture, Head
of Laboratory ,Biotechnologies and Microbiology of Wine”, Olga GROSU, Scientific
researcher, laboratory ,Oenology and VDO’, Scientific and Practical Institute of
Horticulture and Alimentary Technologies
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CONCLUZIA

Comisiei Biroului Sectiei de Stiinte Agricole a ASM privind activitatea stiinfifica, inovationala,
organizatorica si financiara a Institufiei Publice Institutul Stiinfifico-Practic de Horticultura
si Tehnologii Alimentare, institutie de profil a ASM, in anul 2017

Examin&nd materialele cu privire la activitatea stiin-
tifica, inovationald, organizatorica si financiara a Insti-
tufiei Publice Institutul Stiintifico-Practic de Horticultura
si Tehnologii Alimentare (ISPHTA), institutie de profil a
ASM, 1n anul 2017, comisia creata conform hotararii
Biroului Sectiei de Stiinte Agricole a ASM nr. 36 din
08.11.2017 1n urmatoarea componenta: presedintele
comisiei, acad. Micu V., membrii comisiei: acad. Gaina B.,
academician- coordonator al SSA a ASM; Luca V., vice-
ministru al MADRM; dr. Tudorache Gh., secretar stiin-
tific al Sectiei de Stiinte Agricole a ASM; dr. Resitca R.,
sef al Serviciului stiinta, educatie si extensiune rurald a
MADRM; Rusnac-Frasineanu M., consultant principal al
Serviciului stiintd, educatie si extensiune rurala a MA-
DRM; dr. Cozmic R., presedintele comisiei metodice
,Pomicultura si legumiculturd”, ISPHTA; dr. hab., prof.
univ., Taran N., presedintele comisiei metodice ,Viticul-
turd si vinificatie”, ISPHTA; dr. Caragia V., presedinte-
le comisiei metodice ,Tehnologii alimentare”, ISPHTA,;
Ivanov A., contabil-sef, ISPHTA, constata ca in peri-
oada de referinta au fost efectuate cercetari stiintifice
in cadrul directiei strategice 18.05 Biotehnologie: la 4
proiecte de cercetari aplicative:

15.817.05.02A ,Tehnologii moderne, soiuri pomicole
si bacifere orientate spre productia durabild si securitatea
alimentara”. Conducétor — dr. hab. Constantin Dadu;

15.817.05.32A ,Tehnologii inovative in viticultura si vi-

nificafie — siguranta alimentara a produselor vitivinicole”.
Conducator — dr. hab. Eugenia Soldatenco;

15.817.05.03A ,Dezvoltarea tehnologiilor de procesa-
re a materiei prime agroalimentare indigene in asigurarea
calitaji si sigurantei alimentelor”. Conducator — dr. Eugen
lorga;

15.817.05.04A ,Crearea si implementarea soiurilor si
hibrizilor de culturi legumicole si cartof, perfectionarea ele-
mentelor tehnologice de producere si conditionare a legu-
melor in cultura conventionala si organica”. Conducator
—dr. hab. Petru lliev.

Volumul finantarii din Bugetul de Stat in anul 2017 a
constituit 15 423,0 mii de lei; 2 proiecte pentru tinerii spe-
cialisti (16.80012.51.11A; 16.80012.51.23A) in suma de
190,0 mii de lei; 1 proiect de inovare si transfer tehnologic
(17.80015.5107.218T) in suma de 500,0 mii de lei.

La capitolul venituri interne colectate au fost acumula-
te 3800,0 mii de lei.

Finantarea totala a constituit 20 099,8 mii de lei.

Potentialul uman ncadrat in efectuarea cercetarilor
constituie 277 de persoane, dintre care: 168 de cercetatori
stiintifici, inclusiv 43 de cercetatori pana la varsta de 35 de
ani, 7 doctoranzi, 2 postdoctoranzi, 13 doctori habilitai si
49 de doctori in stiinte.

Toate lucrarile planificate au fost indeplinite in volu-
mul preconizat, in termenele stabilite si la nivelul metodic
adecvat, fapt confirmat de rezultatele obtinute.

REZUMATUL ACTIVITA]'II STIINTIFICE IN ANUL 2017
Cercetarile stiintifice efectuate Tn anul 2017 s-au soldat cu urmatoarele rezultate:

Directia Viticultura si Vinificatie
in cadrul Proiectului 15.817.05.32A , Tehnologii
inovative Tn viticultura si vinificatie —
siguranta alimentara a produselor vitivinicole”

Realizarile inregistrate:

— evaluate, dupa diverse insusiri, 27 de genotipuri
de utilizare diversa, inclusiv 20 apirene: observatii feno-
logice; aprecieri agrobiologice; descrieri ampelografice;

— obtinute cca 5 000 de plantule;

— extrase cca 7 100 de seminte provenite din hibri-
dari, autopolenizari, polenizari naturale;

— completata fisa de cercetare pentru soiul Apiren
Basarabean (Apiren roz Basarabean) si transmis Comi-
siei de Stat pentru Testarea Soiurilor de Plante;

— perfectat Dosarul pentru brevetarea soiului de
struguri de masa Basarabia. Cererea si Fisa tehnica
au fost depuse la Agentia de Stat pentru Proprietatea
Intelectuala (AGEPI) — nr. 458 din 09.11.2017;

— plantat un cdmp de hibrizi cu cca 1 300 de des-

cendenti reprezentati de 60 de combinatji de incrucisa-
re, pe o suprafata de 0,5 ha.

Tn anul de studiu 2017, in calitate de protoclone de
perspectiva s-au manifestat: Feteasca alba Il-4-5-1,
I11-14-5-5 si 71-1-2, Feteasca regald 10-13-1, 7-10-1 si
10-2-1, Feteasca neagra 1l-5-14-2, Rara neagra Ill-4-
11-3 si 7-10-6, Aligote 46-1-7, Pinot gris 46-4-1, Ca-
bernet-Sauvignon 10-5-1, Sauvignon 14-4-1 si 17-4-4,
Merlot 20-2-1, 19-4-1 si 17-9-1.

Au fost transmise 8 protoclone pentru testare la pre-
zenta bolilor virotice si a cancerului bacterian in conditji
de laborator (laboratorul ,Virusologie si biotehnologii”
al ISPHTA).

De asemenea, au fost prezentate Comisiei de Stat
pentru Testarea Soiurilor de Plante dosarele a 4 clone
devirozate ale soiurilor Leana, lalovenschi ustoicivai,
Riton si Viorica.

S-au efectuat cercetari si experimentari de produce-
re in cadrul a 11 experiente, inclusiv in regiunea Centru
(STE ,,Codrul™viticol, laloveni, si Chetrosu, Anenii Noi
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— 8, In regiunea de Sud - 5 (filiala institutului ,,Plopi”,
Cantemir; filiala SA ,,Vismos”; SRL, Moscovei, Cahul;
Vinia-Traian, Gavanoasa, Vulcanesti; Terra-Vitis, Bur-
lacu, Cahul).

La proiectarea plantatiilor viticole se recomanda
alegerea corecta a sectoarelor din punct de vedere
ecologic, tindnd cont de rezistenta soiurilor-clone, ale-
gerea corecta a schemelor de plantare, forma butucilor
si sistemul de conducere a acestora. Un rol important
la imbunatatirea starii fitosanitare a plantatiilor viticole,
obtinerea recoltelor stabile optime si calitative apargine
elementelor agrotehnice, care imbunatatesc iluminarea
si aeratia Tn interiorul coroanei si accesul preparatelor
chimice la inflorescente si struguri (inlaturarea timpurie
a lastarilor de prisos, inclusiv cu roada, introducerea si
legatul calitativ al lastarilor, carnitul, defolierea).

Tn cadrul directiei au fost inregistrate si alte realizari:

— efectuarea unui studiu de prognozare a dezvol-
tarii bolilor si daunatorilor si elaborarea recomandari-
lor practice privind combaterea organismelor nocive,
prin participarea la seminare raionale (10): Comrat (3),
Ceadar-Lunga (2), Cimiglia, Causeni, Chiginau, Cante-
mir, Taraclia, Tiraspol (2); la 17 iunie, discursuri radio si
televizate (2), Bastina, Agro TV,

— elaborarea recomandarilor practice privind pre-
venirea si combaterea bolilor la vita-de-vie in conditjile
anului 2017, recomandari plasate pe saitul MADRM,;

— elaborarea programelor si recomandarilor prac-
tice privind protectia vitei-de-vie contra bolilor si da-
unatorilor in unele gospodarii concrete — Vismos SA
(260 ha), Loza Binom SRL (230 ha) etc.;

— publicarea studiului ,Recomandari 2017 privind
combaterea bolilor si daunatorilor vitei-de-vie” In revis-
tele ,Lider Agro”, nr. 3(78), 2017, p. 12-17; ,Agricultura
Moldovei”, nr. 1-2, 2017; ,Pomicultura, Viticultura si
Vinificatia”, nr. 4, 2017, p. 15-22 (4 articole);

— selectarea a 23 de biotipuri de vita-de-vie ale so-
iurilor autohtone si europene libere de infectii virotice
si bacteriene.

ISPHTA a fost dotat cu un complex cultural pentru
multiplicarea accelerata a vitei-de-vie prin metoda de
butasire microclonala in vitro, ceea ce va reduce sem-
nificativ durata timpului Tnregistrat de la obtinerea clo-
nelor inifiale pana la plantarea lor in plantatia-mama. .

Tn plantatiile viticole din Republica Moldova s-a in-
registrat o larga raspandire a bolilor de etiologie fito-
plasmotica. Gradul de atac al plantatiilor variaza intre
4,2 si 85,7%.

Retestarea plantatiilor-mama de vita-de-vie cu clone
fitosanitare de categoria ,Prebaza” a demonstrat ab-
senta plantelor infectate cu maladii virotice si bacteriene.

Tn plantatjile viticole din Republica Moldova a fost
identificata prezenta cicadelor — vectori de raspandire
a fitoplasmelor-patogeni ai maladiilor — Scaphoideus
titanus Ball, Hyalesthes obsoletus (Signoret) si inca 5
tipuri de cicade — potentiali vectori de raspandire.

Plantatia-mama de categoria biologica ,Prebaza” a
ISPHTA a fost completata cu patru noi clone fitosani-

tare: Feteasca neagra, Moldova, Legenda si Floricica.

In colaborare cu alte laboratoare ale ISPHTA,
ONVV si MADRM, a fost elaborat proiectul-cluster pe
tema: ,Elaborarea bazei stiintifice a producerii vinurilor
IGP si DOP in Republica Moldova”

De asemenea, pot fi mentionate si altele:

— elaborata schema tehnologica si descris procesul
de functionare a unei instalatii de distilare a vinurilor cu
un continut inalt de SO,;

— elaborata o metoda fizico-chimica de determina-
re a aldehidelor aromatice n distilatele de vin, divinuri,
brandy si alte solutji hidroalcoolice, Tnvechite pe doaga
de stejar;

— la ntreprinderea ,lancost Agro” implementate
tehnologiile de utilizare a degseurilor vinicole: drojdiile
de vin si vinasa, borhotul de cereale — deseu rezultat
n procesul de fabricare a alcoolului etilic rectificat, ob-
tinut din cereale si utilizat ca fertilizant pe terenurile
agricole;

— fabricate vinuri-materie prima pentru spumante
albe Tn baza diferitor procedee agrotehnice (incarca-
tura la butuc, gradul de maturare, soiul de portaltoi),
LUnivers-Vin” (s. Bratuleni, rn. Nisporeni);

— elaborate Recomandarile tehnologice de produ-
cere a vinurilor materie-prima albe in baza procedeelor
agrotehnice de cultivare a vitei-de-vie;

— fabricat un lot experimental de vin alb sec in
conditii industriale la TM ,Vinaria Purcari” SRL, prin fer-
mentarea succesiva a mustului cu inocularea levurilor
non-Saccharomyces si Saccharomyces la fermentarea
alcoolica;

— elaborate Recomandarile tehnologice privind uti-
lizarea levurilor non-Saccharomyces in vinificafia Re-
publicii Moldova;

— elaborata, aprobata si testata pe probe de vin
,Metoda pentru detectarea cantitafilor reziduale de aler-
geni (lisozim) In vinuri prin electroforeza capilara (CES)”;

— elaborate trei proiecte de standarde: SM 201X
,Distilat de cereale. Cerinte si linii directoare de apli-
care a legislatiei” (etapa 30:00) — proiect pentru comi-
tet; SM 117:201X ,Vinuri i vinuri-materie prima tratate.
Cerinte si linii directoare de aplicare a legislatiei” (etapa
40.00)"; SM 154:201X ,Vinuri spumante. Cerinte si linii
directoare de aplicare a legislatiei” (etapa 40.00), ulti-
mele doua fiind expediate repetat ISM pentru plasare
n ancheta publica.

Directia Pomicultura
n cadrul Proiectului 15.817.05.02A , Tehnologii
moderne, soiuri pomicole i bacifere
orientate spre productia durabila
si securitatea alimentara”

Tn cadrul acestei directii au fost realizate urméatoa-
rele:

— cercetate peste 1 759 de soiuri In colectii si peste
11 455 de hibrizi in livezile de selectie;

— evidentiate 17 soiuri $i 9 hibrizi;
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— efectuate peste 16 900 de hibridari;

— obtinute 3 110 de seminte hibride;

— pregatite documentele pentru a fi transmise Co-
misiei de Stat pentru Testarea Soiurilor de Plante (4
soiuri): 1 de prun — forma [-4-48, 1 de cais — FARALIA,
1 nuc — BOMBA si 1 de curmal de China — 1-16-34;

— obtinute 170 de plante, dintre care 50 sunt plan-
tate pentru adaptare in conditii nesterile;

— optimizata micromultiplicarea si Tnradacinarea
a 4 soiuri de capsun: Geliochiv, Arosa, Madlen si
Muntele Everest, pentru infiinfarea plantafiei-mama
.Prebaza”. Pentru adaptare au fost plantate 780 de
plante;

— obtinut antiserul pentru diagnosticarea virusului
rasucirii frunzelor la cires, care pe larg este utilizata in
procesul colaborarii cu agentii economici care produc
material saditor destinat exportului.

De asemenea, in baza cercetarilor efectuate pe
parcursul anilor 2013-2017 si a datelor acumulate au
fost elaborate recomandari privind particularitafile ta-
ierii pomilor la soiurile noi si de perspectiva de prun
Cacanska Lipotica, Cacanska Najbolia, Cacanska
Rana, Pitestean, Blue Free, Centenar in plantatiile Tn
forma de ,V” (Br. de inventie nr. 2273, 2003, autor
A. Coroid).

Au fost perfectionate si elaborate tehnologiile de
producere a pomusoarelor la culturile bacifere pentru
toate zonele Republicii Moldova in conditiile schimbari-
lor climatice.

in decursul anului curent au fost primite 2 brevete
pentru constructiile elaborate si s-au depus alte 3 ce-
reri.

S-a constatat ca 81% din suprafata plantatiilor fruc-
tifere ale gospodariilor taranesti (de fermieri) sunt livezi
cu suprafata de pana la 10 ha.

Au fost revizuite standardele SM 120 si SM 121.

Pentru prima data a fost elaborat sistemul ma-
surilor de protectie rationala a plantatiilor pomicole
si capsunului cu acaricide actuale si de perspectiva,
cu evidenta formarii rezistentei Tn lupta cu principalii
acarieni ai culturilor pomicole si capsunului Tn Repu-
blica Moldova.

Au fost implementate in productie cele mai noi
si mai eficiente sisteme de protectie, care permit
obtinerea unei productii de calitate superioara,
competitiva atat pe piata autohtona, cat si pe cea
externa.

Pe parcursul perioadei de vegetatie a anului 2017
au fost continuate cercetarile Tn directia aprecierii
prin alternare a metodelor agrotehnice, biologice si
limitat chimice, in scopul combaterii buruienilor n
fasiile de-a lungul rédndului de pomi si in intervalele
dintre randuri.

De asemenea, a fost studiata actiunea aplicarii in
amestec a erbicidelor cu actiune preemergenta (Sen-
cor Licuid SC 600) si postemergenta (Glifosat, Re-
glon Super), pentru combaterea buruienilor in livezile
de mar si prun.

Au fost continuate cercetarile privind aplicarea
fertilizantilor la speciile de mar, par, prun si cires.
S-au acumulat date referitor la rezerva de apa,
continutul substantelor nutritive, activitatea micro-
biologica, continutul pigmentilor, masei medii si re-
coltei.

Directia Tehnologii Alimentare
n cadrul Proiectului 15.817.05.32A , Dezvoltarea
tehnologiilor de procesare a materiei
prime agroalimentare indigene in asigurarea
calitatii si sigurantei alimentelor”

in cadrul directiei au fost realizate urmatoarele:

— elaborate retete, scheme tehnologice si loturi
experimentale de produse alimentare fortificate cu
CO,-extract gi CO,-srot din deseuri de tomate, fabri-
cate la scara industriald, determinati indicii de ca-
litate, termenele de valabilitate, valorile nutritive si
energetice ale produselor fabricate;

— elaborate schemele si parametrii tehnologici
de producere a snack-urilor din fructe din grupa po-
maceelor si batoanelor naturale in baza fructelor
uscate;

— elaborata tehnologia maionezelor cu confinut sca-
zut de grasime, bogate n acizi grasi omega-3 si Pro-
iectul SM pentru acestea;

— elaborate tehnologia si retetele chiflelor cu inuling,
metoda de introducere a acesteia in productie. Tehno-
logia a fost aprobata in conditii industriale;

— studiate modificarile indicilor de calitate si ale ter-
mostabilitatii umpluturilor si produselor umplute conge-
late, stabilit termenul de pastrare a acestora, elaborat
Proiectul SM pentru umpluturi de fructe, pomusoare si
legume;

— fabricate Tn conditii industriale loturi experimen-
tale de branza din lapte de capra, de oaie si amestec
din lapte de capra si de oaie si determinat termenul
de pastrare, estimat costul de fabricare a 1 kg de
produs;

— produse loturi experimentale de semifabricate
tocate din carne de ovina si investigati indicii de cali-
tate, stabilit termenul de valabilitate garantat in conditji
de refrigerare la temperatura de 0...+4 °C a semifa-
bricatelor tocate de tip ,mici”, ambalate in caserole de
polistiren si ermetizate cu stretch-folie, acesta fiind de
72 de ore;

— efectuat monitoringul produselor lactate (branzeturi)
plasate pe piata Republicii Moldova, identificate produ-
sele lactate (brénzeturi) falsificate prin adaos de grasimi
vegetale;

— elaborat Suplimentul nr. 2 la ,Metodologia decela-
rii produselor falsificate si neconforme”;

— elaborate 4 tipuri de sucuri multicompozitionale
pe baza de legume (sfecla-rosie, morcov, ardei dulci,
tomate), fructe (mere, struguri) si acidifian{i naturali.
Mostrele de produse poseda valoare nutritiva optimiza-
ta si indici organoleptici ameliorati.
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Directia Legumicultura
n cadrul Proiectului 15.817.05.04A. , Crearea
si implementarea soiurilor si hibrizilor de culturi
legumicole si cartof, perfectionarea elementelor
tehnologice de producere si condifionare a
legumelor in cultura conventionala si organica”

Realizarile inregistrate in cadrul directiei:

— selectate linii, forme parentale si create soiuri noi
de perspectiva cu valoare sporita de productivitate i
calitate, produse seminte de categorii superioare pen-
tru multiplicarea si promovarea soiurilor noi;

— testate in Comisia de Stat si producere soiuri noi
si seminte de calitate;

— organizate loturi demonstrative la cultura cartofu-
lui in diferite zone ecologice ale republicii, stabilit gra-
dul de degenerare a cartofului de seminte si potentialul
de producere a soiurilor noi;

— elaborate, studiate si implementate unele aspec-
te ale elementelor tehnologice de cultivare, recoltare,
postrecoltare si pastrare a legumelor, semintelor de le-
gume si a materialului de plantat. Cele mai performante
realizari sunt testate in producere;

— create si implementate 4 soiuri noi. Se afla in pro-
ces de finalizare brevetarea a 8 soiuri noi de culturi le-
gumicole;

— perfectionata tehnologia de producere a cartofului
de seminte in cultura a doua, care a permis economisi-
rea a circa 30 mil. lei si reducerea importului de cartof
de seminte de 4 ori.

Rezultatele cercetarilor stiintifice ale ISPHTA in
anul 2017 au fost expuse in 147 de publicatii, dintre
care:

— monografii 1
— articole n revista cu factor de impact 6
— articole Tn publicatjii straine 38

— articole n reviste nafionale de categoria B 3
— articole n reviste nationale de categoriaC 37

— articole 1n culegeri nationale 7
— publicafii in culegeri la expozitii internationale 23
— articole de popularizare a stiintei 13
— teze la conferinte 3
— brevete de inventie 16

Actualmente la ISPHTA isi fac doctoratul 7 persoa-
ne, inclusiv 5 cu frecventa la zi si 2 postdoctoranzi.

In cadrul ISPHTA activeaza 2 Consilii Stiintifice
Specializate si 2 Seminare de Profil la specialitaile
253.03. ,Tehnologia bauturilor alcoolice si nealcoolice”
si 411.07 ,Viticultura”.

Tn anul 2017 au fost examinate 4 teze de doctor in
tehnica si agricultura n cadrul seminarelor de profil
ad-hoc, la specialitatile 411.07 ,Viticulturd” si 253.03
»1ehnologia bauturilor alcoolice si nealcoolice”.

Colaboratorii institutului au participat la conferinte
practico-stiintifice internafionale si simpozioane desfa-
surate in Romania, Rusia, Ucraina, Moldova (UASM).

De asemenea, au luat parte la 3 saloane inter-

nationale de inventii (,EUROINVENT-2017", ,Ugalln-
vent-2017”, ,INFOINVENT"), cu prezentarea realizari-
lor inovationale, obtin&nd distinctii Tnalte: diplome de
excelenta, premii speciale, medalie de aur, medalie de
argint si medalie de bronz.

Au fost organizate 67 de seminare in domeniul vi-
ticulturii, pomiculturii, protectiei plantelor si vinificatiei.

Cercetatorii stiintifici ai ISPHTA tin prelegeri la in-
stitutiile de Tnvatamant universitar si postuniversitar:
SViticultura” si ,Ameliorarea plantelor pomicole” — la
Universitatea Agrara de Stat din Moldova; ,Oenologie”
— la Universitatea Tehnica din Moldova.

Problemele existente:

o Lipsa finantelor pentru mentinerea si dezvoltarea
genofondurilor viticole, pomicole, legumicole si a colec-
tillor de microorganisme oenologice si pentru industria
alimentara.

o Colaborarea insuficienta cu STE ,Codru’”.

o Lucrarile de constructie capitala a ISPHTA (str. Vi-
erul, 59), prevazute conform Planului general (intrarea
centrala, sala de conferinte), sunt stopate.

o Uzura sporita a sistemului de aprovizionare cu
energie termica, electrica, apa face dificila activitatea
de cercetare.

o Starea deplorabila a serelor nu permite realizarea
cercetarilor stiintifice moderne Tn domeniul introducerii
si aclimatizarii plantelor.

o Finantarea insuficienta face imposibila participa-
rea activa a colaboratorilor la lucrarile forurilor stiinfifice
internafionale.

Recomandari pentru imbunatatirea activitatii In-
stitutului:

1. Finantarea strict directionata a ISPHTA n scopul
mentinerii si dezvoltarii genofondului viticol, pomicol,
legumicol si a colectjilor de microorganisme oenologice
si pentru industria alimentara.

2. Intensificarea activitatii de cercetare si implemen-
tare a rezultatelor stiinfifice obtinute in cadrul proiecte-
lor institutionale ale ISPHTA la STE ,,Codru”.

3. Participarea activa a colaboratorilor stiintifici ai
ISPHTA in procesul de realizare a proiectelor de cer-
cetare stiinfifica cu finantare internafionald, indeosebi
Programul ORIZONT-2020, la lucrarile simpozioanelor
internationale, la promovarea proiectelor in cadrul pro-
gramelor de stat, proiectelor de transfer tehnologic si
de procurare a utilajului stiintific.

4. Prevederea surselor financiare suplimentare
pentru constructia unui atelier destinat producerii ma-
terialului saditor.

5. Renovarea utilajului in sectia de microvinificatie,
a echipamentului stiinfific si tehnicii agricole.

6. Intreprinderea masurilor necesare de cétre con-
ducerea ISPHTA pentru inifierea in anul 2018 a repara-
tiei blocurilor de pe str. Vierul, 59 si Costiujeni, 14.

7. Crearea condiiilor adecvate pentru atragerea ti-
nerilor specialisti Tn procesul de cercetare.
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RECOMANDARI PRIVIND
UTILIZAREA DROJDIILOR DE VIN
IN CALITATE DE FERTILIZANT

IN PLANTATIILE DE VITA-DE-VIE

(Aprabate a Consiliul Stiintific al ISPHTA,
proces-verbal nr. 9 din 17.12.2014)

Tudor BOUNEGRU, doctor in chimie, Mihai STA]’IUC, cercetdtor
stiintific, Margareta CRASNOSCIOCOVA, inginer, ISPHTA;
Vasile PLAMADEALA, doctor in agriculturd, Andrei SIURIS,
doctor in agriculturd, IPAPS ,Nicolae Dimo”

(Continuare din nr.3,2017)

2.4. Cercetari oenologice

Tn luna septembrie au fost recoltati strugurii de pe randurile
de mijloc ale loturilor experimentale, unde au fost incorporate
drojdii de vin. Strugurii au fost recoltati de pe fiecare planta
aparte si cantarit.

Rezultatele sunt prezentate n tabelul 9.

Din strugurii recoltati au fost selectafi cate 30 kg de pe
fiecare varianta, plus 30 kg de pe terenul de control, care au
fost utilizati pentru obtinerea vinului.

Strugurii au fost desciorchinali si zdrobiti. La masa for-
matd, s-a adaugat anhidrida sulfuroasa (reiesind din doza de
50 mg/kg de masa zdrobitd) si tinuta timp de 1 ord. Dupa

aceasta, masa de struguri desciorchinafi si zdrobiti a fost su-
pusa separarii sucului (mustului) de bostina la o presa pneu-
matica cu membrana (presare fina). La mustul obtinut s-a ada-
ugat bentonita, pentru a grabi limpezirea mustului, pe care a
fost tinut timp de 24 ore. Dupa decantarea mustului de pe ben-
tonitd, s-au adaugat suse de levuri pentru fermentarea in alb
si mustul a fost lasat pentru a decurge procesul de fermentare.
Periodic au fost efectuate testari privind decurgerea procesului
de fermentare. Tn fond, fermentarea in toate cele 5 probe de
must a decurs normal si s-a terminat peste 10 zile. n luna
noiembrie, vinul de Sauvignon a fost decantat de pe drojdii si
dus in beci pentru a se matura. S-au obtinut, aproximativ, cate
10 | de vin in toate cele 5 probe de vin Sauvignon.

In luna februarie 2012 au fost efectuate cercetari fizico-chi-
mice privind calitatea vinurilor obtinute. Astfel, in toate probele
de vin au fost determinate:

- concentratia alcoolic;

- concentratia Tn masa a acizilor titrabili;

- concentraia in masa a acizilor volatili;

- concentratia Tn masa a acidului sulfuros;

- pH-ul vinurilor.

Rezultatele obtinute sunt prezentate in tabelul 10.

Pe data de 14 februarie 2012 a avut loc sedinta Comisiei
de degustare, la care au fost degustate vinurile Sauvignon ob-
tinute Tn laboratorul ,,Bauturi tari si produse secundare”. Con-
form rezultatelor acestei degustari:

o Vinul-materie prima din soiul de struguri albi Sauvignon
(martor-control) este relativ limpede, culoarea pai-deschis cu
nuante verzui, aroma tipica de soi, ugor inabusita, curat, ama-
rui, acid. Nota medie — 7,88.

o Vinul-materie prima din soiul de struguri albi Sauvignon
(drojdii de vin, norma 1) este relativ limpede, culoarea pai-des-
chis cu nuante verzui, aroma fructata, usoare particularitati de
Soi, gust curat, usor, putin acid. Nota medie — 7,83.

Tabelul 9

Recolta medie de struguri Sauvignon in 2011

Adaos de drojdii de Recolta medie la un butuc. k Recolta la un hectar
vin: K9 (1 900 de butuci la hectar), kg
Varianta | Varianta Il Varianta lll
Norma 1, 13 t/ha 5.97 5.44 571 10 840
Varianta | Varianta Il Varianta Ill
Norma 2, 26 t/ha 5.43 578 5.88 10 820
Control 5,15 9 800
Tabelul 10
Indicii fizico-chimici ai vinurilor albe de Sauvignon din recolta anului 2011
. Concentratia | Concentratia | Concentratia | Concentratia
Concentratia | . < . - < - < - <
Indicatori alcoolica, % i masa a acl- N masaa In masaa In masa a pH
vol ’ zilor titrabili, g/ | acizilor vola- | H,SO;, total, H,SO; liber,
’ dms3 tili, g/dms3 mg/dms3 mg/dm3
Vin Sauvignon, 12,61 8,55 0,66 89,6 11,52 3.1
control
Vin Sauvignon, droj- 12,64 8,55 0,66 153,6 15,36 3,12
dii de vin, norma 1
Vin Sauvignon, droj-| 4, g, 8,1 0,79 153,6 14,08 3,15
dii de vin, norma 2
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o Vinul-materie prima din soiul de struguri albi Sauvignon
(drojdii de vin, norma 2) este relativ limpede, culoarea pai-
deschis cu nuante verzui, aroma neutra, curatd, simpla, gust
dulceag, usoare nuante de aciditate volatild. Nota medie —
7,79.

Reiesind din rezultatele sedintei Comisiei de degustare,
putem concluziona ca utilizarea drojdiilor de vin in calitate de
fertilizant in plantatia de vie Sauvignon nu a diminuat calitatea
vinurilor obtinute. Toate particularitatile de gust, aroma, con-
tinut de zahar {in de tehnologia de obtinere a acestor vinuri,
reflecta niste proprietati subtile si nicidecum nu reprezinta o
caracteristica in fond a strugurilor procesatj.

In toti anii de experimentare (2011-2014) a fost obtinut
un spor al recoltei de struguri. Conform datelor prezentate in
tabelul 11, sporul mediu al recoltei in acesti ani a fost de circa
12-21%.

Aceste rezultate ne permit de a concluziona ca aplicarea
deseurilor vinicole (drojdiile de vin) are o actiune benefica asu-
pra productivitafii plantafiei viticole de soiul Sauvignon si in
urma dozelor aplicate permite de a obtine un spor de 12-21%.
Tn acelasi timp, pe parcursul a 4 ani de cercetare (2011-2014)
nu au fost inregistrate careva efecte negative asupra plantelor
si a plantafjei de vita-de-vie de soiul Sauvignon in general.

Pe 31 ianuarie 2013 a avut loc sedinta Comisiei de de-
gustare, Tn cadrul careia au fost degustate vinurile Sauvignon
obtinute in laboratorul , Bauturi tari si produse secundare”, fiind
evidentiate urmatoarele:

o Vinul-materie prima din soiul de struguri alb Sauvignon
(martor-control) este relativ limpede, culoarea pai-deschis cu
nuante verzui, aroma tipica de soi, usor inabusita, curat, ama-
rui, acid. Nota medie — 7,87.

o Vinul-materie prima din soiul de struguri alb Sauvignon

(drojdii de vin, norma 1) este relativ limpede, culoarea pai-des-
chis cu nuante verzui, aroma fructata, cu usoare particularitafi
de soi, gust curat, usor, putin acid. Nota medie — 7,85.

o Vinul-materie prima din soiul de struguri alb Sauvignon
(drojdii de vin, norma 2) este relativ limpede, culoarea pai-des-
chis cu nuante verzui, aroma neutra, curata, simpla, puin acid.
Nota medie — 7,84.

Conform rezultatelor sedintei Comisiei de degustare, pu-
tem concluziona ca utilizarea drojdiilor de vin in calitate de
fertilizant nu a diminuat calitatea vinurilor obtinute. Toate parti-
cularitatile de gust, aroma, continut de zahar tin de tehnologia
de obtinere a acestor vinuri, reflecta niste proprietati subtile i
nicidecum nu reprezinta o caracteristica in fond a strugurilor
procesati.

La 2 aprilie 2014 a avut loc sedinta Comisiei de degustare
cu degustarea vinurilor Sauvignon obtinute in laboratorul ,Ba-
uturi tari si produse secundare”, fiind remarcate urmatoarele:

o Vinul-materie prima din soiul de struguri alb Sauvignon
(martor-control) este relativ limpede, culoarea pai-deschis cu
nuante roz, aroma curata, cu nuante pronuntate de soi, gust
curat proaspat. Nota medie — 7,83.

o Vinul-materie prima din soiul de struguri alb Sauvignon
(drojdii de vin, norma 1) este relativ limpede, culoarea pai-des-
chis, aroma curata cu nuante florale de soi, gust curat, extrac-
tiv, plin, post-gust cu nuante de coacaza. Nota medie - 7,87.

o Vinul-materie prima din soiul de struguri alb Sauvignon
(drojdii de vin, norma 2) este relativ limpede, culoarea pai-des-
chis cu nuante verzui, aroméa indbusita cu nuante de H,S, gust
apos, simplu, slab piscator. Nota medie — 7,80.

Conform rezultatelor prezentate in tabelul 13 si ale se-
dintei de degustare, putem concluziona ca utilizarea drojdiilor
de vin in calitate de fertilizant nu a diminuat calitatea vinurilor

Tabelul 11

Influenta deseurilor vinicole asupra recoltei de struguri Sauvignon obtinute
pe cernoziom cambic, t/ha. Statiunea tehnologico-experimentala ,,Codru”

; ; Sporul recoltei pe
VDT EITRENT 2011 2012 2013 2014 rzel 3 ani
entei pe 3 ani
tone %
Control 98 |- |76 |- |06 |- |98 |- 28,0
Drojdii de vin, 10,8 (1,0 87 |11 |11,9 |13 [11,9 |21 | 314 3,4 12
13 t/ha
Drojdii de vin, 10,8 |10 |88 |12 |142 (36 (138 |40 | 338 5,8 21
26 t/ha
Tabelul 12

Indicii fizico-chimici ai vinurilor albe de Sauvignon din recolta anului 2012

c . Concentratia in Concentratia in Concentratia in
. . oncentratia < - ) < i -
Indicatori S masa a acizilor titra-| masa a acizilor masa a H,SO, total,
alcoolica, % vol. L . 2773
bili, g/dm?® volatili, g/dm? mg/dm?
Vin Sauvignon, control 12,57 5,3 0,37 35,2
V.In Sauvignon, drojdii de 12,99 58 032 3072
vin, norma 1
\/_|n Sauvignon, drojdii de 11,68 5.4 0,29 47.32
vin, norma 2
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Tabelul 13

Indicii fizico-chimici ai vinurilor albe de Sauvignon din recolta anului 2013

. Concentratia in Concentratia in P o
Indicatori Congeptratla masa a acizilor masa a acizilor il I
alcoolica, % vol. ; s L a H, SO, total, mg/dm?
’ titrabili, g/dm?® volatili, g/dm? 2= ’
Vin Sauvignon, control 11,9 7,0 0,3 31
V_|n Sauvignon, drojdii de 18 7.2 0,26 19
vin, norma 1
Vm Sauvignon, drojdii de 17 73 024 20
vin, norma 2
Tabelul 14
Modificarea indicilor agrochimici ai cernoziomului cambic
la aplicarea deseurilor vinicole
Varianta de fertilizare ST, Humus, % N-NO, | P.0, | K0
cm mg/100 g sol
Continutul initial Tnainte de aplicarea deseurilor (18.05.11)
- 0-30 4,28 0,74 2,03 28
1. Martor nefertilizat 30-60 3.99 0.64 151 >3
- . 0-30 4,44 0,70 2,21 27
2. Drojdii de vin (N, ), 13 t/ha 3060 3.87 057 1.25 >3
- . 0-30 4,45 0,90 2,21 28
3. Drojdii de vin (N,.), 26 t/ha 3060 4.00 0.73 1.49 >3
Sporul fata de continutul initial (04.10.11)
- 0-30 0,03 0,07 0,05 | -0,04
1. Martor nefertilizat 30-60 0.04 0.03 0.02 20,06
- . 0-30 0,11 0,47 0,47 4,8
2. Drojdii de vin (N, ), 13 t/ha 3060 0.07 0.32 0.18 3.2
- . 0-30 0,18 0,51 0,72 5,0
3. Drojdii de vin (N,,), 26 t/ha 30-60 0.09 0.27 0.27 2.8

obtinute. Toate particularitatile de gust, aroma, continut de za-
har {in de tehnologia de obtinere a acestor vinuri, reflecta niste
proprietat subtile si nicidecum nu reprezinta o caracteristica in
fond a strugurilor procesatj.

2.5. Ameliorarea solului

Deseurile experimentate au contribuit la o crestere mo-
derata a continutului de humus si a formelor mobile ale ele-
mentelor nutritive (tab. 4). Tn stratul de 0-30 cm continutul de
humus a sporit cu 0,11-0,21% din masa solului in variantele
fertilizate, fata de 4,28% la martor. Valoarea medie a azotu-
lui nitric a fost cu 0,18-0,47 mg/100 g sol mai mare faa de
martor. S-a constatat o sporire a fosforului mobil cu 0,17-
0,72 mg/100 g sol si a potasiului schimbabil cu 4,8-8,3 g/100 g
sol. Tn stratul de 30-60 cm acesti indici au constituit respectiv
0,07-0,12; 0,11-0,32; 0,12-0,27 si 3,2-4,9 mg/100 g sol.

Solul cercetat se caracterizeaza prin continut redus de sa-
ruri solubile (tab. 5). Continutul reziduului uscat nu depaseste
0,027-0,041%, marimi ce se incadreaza in valorile statistice,
specifice pentru subtipul de cernoziom levigat. Compozitia ani-
onica este predominata de ionul bicarbonatic cu o pondere de
0,22-0,39 me/100 g sol. lonul de Cl are pozifie subordonata,
cu o participare de numai 0,06-0,09 me/100 g sol. Partea cati-

onica este clar predominata de Ca?. Concentrafia acestui ele-
ment in extractul apos constituie 0,24-0,43 me/100 g sol, urmat
de magneziu cu 0,15-0,23 me/100 g sol. Cationii monovalenti
(Na* si K*) se contin in cantitati neinsemnate, acestea alcatuind
0,01-0,09 me/100 g sol. Reactia actuala a solului se atesta ca
neutra, valorile pH-ului fiind cuprinse intre 7,0 si 7,3 unitat.

Aplicarea dozelor de drojdii de vin n-au modificat esential
continutul de saruri solubile, reactia solului, dar nici compo-
zitia extractului apos (tab.15). A ramas constanta compozitia
sarurilor solubile, aceasta fiind determinata de prezenta bicar-
bonatului de calciu (Ca(HCO,),) si, intr-o mésuré mai mic&, de
sulfatul de magneziu (MgSO,).

Stabilitatea indicilor salini si a reactiei actuale a cernozio-
mului levigat la actiunea drojdiilor de vin poate fi explicata prin
capacitatea de tamponare Tnalta a solului.

l1l. RECOMANDARI PRIVIND UTILIZAREA
DROJDIILOR DE VIN
N CALITATE DE FERTILIZANT
N PLANTATIILE DE VITA-DE-VIE

Reiesind din cele mentionate mai sus, se propune utiliza-
rea drojdiilor de vin in stare semilichida in calitate de fertilizant
n plantatiile de vita-de-vie.

viticultura <«
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Tabelul 15
Compozitia ionica a extractului apos din cernoziomul levigat (cambic)
dupa incorporarea deseurilor de la fabricile vinicole.
Statiunea experimentala ,Vierul” (04.10.2011)
Varianta de fer- | Adanci- | H.0) Reziduu | HCO; | cr | SO,* | Ca* | Mg?* | K* | Na*
tilizare mea, cm |P7 "2V | uscat, % me/100 g sol
1. Martor ne- 0-30 7,3 0,039 0,36 0,07 0,22 0,38 0,19 0,02 | 0,06
fertilizat 30-60 7,3 0,030 0,30 0,05 0,16 0,25 0,18 0,02 | 0,06
2. Drojdii de 0-30 7,2 0,041 0,24 0,07 0,33 0,35 0,18 0,02 | 0,09
\JI_I:;] t(/'r\:éw)’ 30-60 7,1 0,037 0,25 0,06 0,30 0,34 0,18 0,01 | 0,08
3. Drojdii de 0-30 7,0 0,046 0,15 0,07 0,48 0,39 0,19 0,02 | 0,10
vin (N,g),
26 t/ha 30-60 6,9 0,033 0,13 0,08 0,31 0,26 0,17 0,01 | 0,08

Pentru aplicarea drojdiilor de vin in calitate de fertilizant Tn
plantatiile vinicole venim cu urmatoarele recomandari:

4.1. Drojdiile de vin sunt un produs natural obfinut n
procesul de vinificatie ca produs vinicol secundar, care, la
randul sau, provine din strugurii recoltati din plantafiile de
vitd-de-vie. In procesul milenar de dezvoltare a vitei-de-vie
strugurii copti, nimerind n sol, sunt asimilati de catre mi-
croorganismele de acolo, astfel elementele nutritive extrase
cu strugurii refntorcandu-se Tn sol; adica se reproduce un
ciclu inchis, fara formarea unor alte substante toxice. Deci,
drojdiile de vin nu ar trebui sa fie toxice pentru plantatiile
viticole.

4.2. Procesul de scoatere de pe drojdii a vinului, ca regula,
are loc la sfarsitul toamnei, iarna si, partial, primavara. Deoa-
rece drojdiile de vin vor activa, ca fertilizant, cel mai efectiv in
perioada vegetativa a vitei-de-vie, se recomanda pastrarea lor
in perioada rece a anului in vase mari descoperite.

4.3. Drojdiile de vin, care au fost supuse distilarii pentru a
extrage alcoolul etilic, sunt evacuate din instalatia de distilare
la temperaturi inalte de 85-100 °C. Tn acest caz, aceste drojdii
trebuie depozitate in vase descoperite pentru a se raci.

4.4, Temperatura drojdiilor de vin care vor fi incorporate
in sol nu trebuie sa depaseasca 30 °C, pentru a nu cauza
socuri termice plantelor viticole, dar si microorganismelor care
convetuiesc in sol.

4.5. Cantitatea drojdiilor de vin Tncorporate in sol nu tre-
buie sa depaseasca 26 tone de drojdii presate la hectar sau
150 m® de drojdii semilichide (recalculate la umiditatea de
90%) la hectar pe an (12 luni).

4.6. Perioada recomandata de incorporare a drojdiilor de
vin in sol este primavara, inainte de inceputul procesului ve-
getativ, cu toate ca nu au fost observate efecte negative la
ncorporarea drojdiilor de vin si dupa inceperea procesului ve-
getativ al vitei-de-vie. Nu se recomanda incorporarea drojdiilor
de vin iarna, cand solul este inghetat si drojdiile de vin nu vor
fi absorbite de sol.

4.7. LaIncorporarea drojdiilor de vin in sol se va tine cont
de urmatoarele recomandari: solul trebuie sa fie bine afanat,
umiditatea lui sa fie cat mai joasa, ca solul sa fie in stare sa
absoarba noi cantitati de lichid. Drojdiile de vin semilichide Tn-
corporate in sol nu trebuie sa provoace formarea ,ochiurilor”
sau a paraiaselor.

4.8. Dupa incorporarea drojdiilor de vin semilichide in sol,
imediat dupa zvantarea solului este necesar de a efectua o
cultivare a suprafetelor tratate, pentru a nu se produce des-
compunerea elementelor nutritive (azot) sub actiunea razelor
solare, precum si pentru a distruge caracasa petrificata, cau-
zata de lichidul introdus, care nu permite decurgerea procese-
lor de respiratie a solului.

4.9. Deoarece solurile din Republica Moldova au un sub-
sol carbonatic esentjal, ele se caracterizeaza printr-o capaci-
tate inaltd de tamponare acida. Anume din aceasta cauza nu
vom face anumite restrictii privind tipurile de sol in care vor
fi administrate aceste deseuri. Vom mentiona ca acizii orga-
nici din drojdiile de vin incorporate in sol nu vor contribui la
schimbari semnificative ale mediului solului. Partea organica a
acestor deseuri va fi asimilatd de microorganisme.
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O0COOP W BUHOTPAL

AALY K., dokmop xabunumam cenbcKoxo3AlcMBeHHbIX HayK,
FPUFEJIb ., dokmop 6uonozuyecKux HayK,
Hay4Ho-npakmuyeckuli uicmumym cadosodcmaa,
GUHO2padapcmea u nuujessbIX mexHono2ull

doctop sBNSeTCs ogHUM U3 Hanbonee pacnpocTpa-
HEHHbIX XMMWYECKWX SIEMEHTOB B MPUPOZE W BCTPEYAET-
€Sl TONbKO B BUAE COEAMHEHWA C APYrIMU SreMeHTamum.
Mo ogHWMM UCTOYHMKaM OH BXOAMUT B cocTaB 180 MuHepa-
noB, no apyrum — 200, 13 KOTOpbIX Hanbonee N3BECTHI
anatuTbl n ocopuTbl.

®octop B noyse NpeacTaBneH B OpraHUYeckux W
MUHeparnbHbIX coeanHeHnsix. K MuHepanbHbIM coeamHe-
HUAM MOYBbI OTHOCHTCS: BOAOPaCTBOpUMbIE hocdaTbl
aMMOHWSI, Kanus, KanbLus, Mardusi, Hatpus u ap. B Jo-
CTYMHbIX ANS pacTeHUn hopmax.

OyeHb BaXKHOW B (hM3MONOrMYECKOM OTHOLLEHWH rpyn-
MO OpraHNYecknx CoeanHeHnn ocdopa SBAAITCS KOH-
hepMeHTHbIE CUCTEMBI, UrpatoLLee BonbLuyt porb B npe-
06pa3oBaHWy BELLECTB W 3HEPrM B NPOLIECCE AbIXaHUS 1
¢poTocuHTesa [26].

OCHOBHbIM UCTOYHMKOM thocchopa Anst BUHOTrPagHOro
pacTeHWs SBNSIOTCA NOABWXKHbIE hopMbl hocaToB no-
YBbl 1 pocdop, BHOCUMBINA OPraHNYeckMn N MUHeparb-
HbiMK yaobpeHusimu [13, 14]. Banosoe konuyecTtBo ¢oc-
¢hopa B BEPXHMX CNOSX BO MHOTMX MOYBax COCTaBNSAET OT
0,02 no 0,25%. OKoMno MonoBWUHbI E€ro HAXoAUTCS B MU-
HepanbHon hopme, a nornoBuHa — B OpMe  opraHude-
CKUX coeauHeHnin. B yepHosemMax MuHepanbHbIn hoctop
npeacTaeneH 6onee JOCTYNHbIMK ANs pacTeHun ocga-
TaMu KanbLys ¥ MarHus.

B ycnoBusx Halwew pecnybnvku B Cepon necHom no-
4Be coaepxutcs bonbLue docopa No CpaBHEHMIO C ApY-
TMMU UCCNEQOBaHHBIMU  MOYBaMU, YTO SBNAETCH Xapak-
TEepHbIM [1151 3TOr0 TUMA MOYB C HANMYUEM UITHOBUATIBHO-
ro ropu3oHTa [11]. MoBbllweHHOe cogepxanne docdopa B
yKa3aHHOM nouBe, kak otmevaeT M. MHaTbIwmH [8], 0bbsic-
HsieTcs Gruonormyecknm HakonneHnem. dopmbl hocdopa,
Kak nokasbiBaeT bargacapatweunu 3.T. [5], OTHOCUTENBHO
Nerko AOCTYMNHbIE AN NUTaHWS BUHOTPAAHOMO PacTeHus,
cocTaBnsaT nuwb 10-20% oT obLlero cogepxaHus ero
B MoyBe.

CornacHo Hewbayapy (umt. JI. Mosepa) [17] nouysa
6eaHa, ecnu oHa copepxuT 8o 4 mr/100 r cdocdhopHoi
KUCMNOTHI, W XOpoLLO obecneyeHa, ecnn CoaepXUT OKOmMo
8 mr/100 .

PaboTbl MHOTMX yY€eHbIX MOCBSILLEHbI UCCNEeL0BaHMIO
docdartoB noysbl. OCHOBHOM BLIBOA M3 3TUX paboT 3a-
Krntovaetcs B TOM, 4To pochop HaxoguTes rnaBHbIM 06-
pa3oM B TPyAHOPacTBOPMMOM COCTOsHUW. CopepaHve
P,0, B nouBeHHOM pacTBope Hesbicokoe. Mosep J. [17]
CuYMTaET, YTo BUHOrpas TpebyeT B cpegHeM Croe mouBbl

(20-50 cm) He meHee 15 mr PZOS, a Ha befHbIX KanbLmeM

noysax Heobxoammo, 4Tobbl B 10 I MOYBLI COAEPKanoch
30 mr PO,

B Pecnybnuke Mongosa [ans onpegeneHust notped-
HOCTV BUHOTpagHbIX HacaxaeHwii B dpoccope, kpome 3a-
NnaHWpPOBaHHOIO ypoXasi, ero ka4yecTa v BbiHOCA (hOC-
¢hopa, Mcnonb3yrT Takke rpynnmMpoBKY NOYB NO CTENeHU
obecneyeHHOCTU noaBkHbIM dhocdopom (Tab. 1).

Tabnuua 1
FpynnupoBKa noy4s no creneHu
obecne4yeHHOCTU BUHOIPaAHbIX
Haca)KAeHUM noABUXKHbIM ¢pochopoM
(MeToa Maruruua)

CTteneHb obecrne4yeH- Co.q;;g);(;r:::—;rl;ﬁig:)m:oro
Hocty CYXOW NOYBbI

OyeHb Hu3Kas <1,5

Hwuskas 1,6-3,0
CpegHsis 3,1-4,5
OnTtumanbHas 4.6-6,0
Bbicokas 6,1-8,0
OuyeHb BbicOKast > 8,0

WccnepoBanmamn ApyTioHsHa A. [1, 2], BonoapeH-
ko C. [6], KopHenuyka B. v Mnakuau E. [16], Cksopuosa A.
n ConosbeBa C. [24] nokasaHo, 4to chocchop m3 yanobpe-
HUI 3aKpennsaeTcs NoYBOM B Croe rae BHeceHb! gocdop-
Hble yaobpeHnwus. Mpuyem Gonbluoe 3HaYeHWE MpuaalT
04aroBoMy BHECEHUI yaobpeHwii. BHavyane cospaetcs
Hebonbluas KOHUEHTpauus ynobpeHui (B 3aBMCUMOCTH
OT BHOCUMbIX [03) Haubonee GnaronpusiTHas Anst ycBo-
€HWSI BUHOTrPagHbIMKM KyCTamu MWUTaTemNbHbIX BELLECTB.
®ocopHble yaobpeHWs Ha NPOTSHKEHWM [ECATU NeT
HaxodsATCA B OCHOBHOM B JOCTYMHOM AN BUHOrPagHOro
pacTeHus copme. ABTOpaMK Takke BbisiBrieHa crnaboe
nepemelleHne dgocgopa no npocunto noysbl. MHoro-
netHne Haww uccneposanus ([10] Mpurens T, TkayeH-
ko A., banerpy [l.) nokasanu, 4to cogepxalumiica ¢oc-
(hop cyLuecTBeHHO yBeNMYMBaETCS MWL B 30He BHece-
HUs hochopHbIX yaobpeHuin (20—40 cm) 1 He3HaumTeNb-
HO murpupyeT B crnoe 40-60 cm, T.e. NPaKkTU4ECKM Haxo-
[MTCS B MECTax €ro BHECEHWUS W JOMTOe BPEMS COXpaHs-
€TCS B 30He pacnpoCTpaHeHUsi OCHOBHOW MacChl KOPHEN.
OTmeTUM, YTO NOABWXKHBIN hochop B NOYBE BapbUpyeT
KaKk B TEYEHWUW BereTaLyoHHOTO Nepuoaa, Tak 1 no rogam
B 3@BMCHUMOCTMN OT BHECEHHBIX 03 yA0OPEHMA.

Angpvew C. n Toma C. [3], 0606WwmMB pesynsraTbl
ncenenoBaHuin, otmedatot, Yto B Mongose B 90-e rofbl
MPOLUAOro BeKa MOYBblI C HU3KUM cogepxaHuem ocdo-
pa coctasunu 31%, co cpegHum — 35% u Tonbko 34%
C BbICOKWM coaepxaHueM. B HacTosiee Bpems, gaxe
Takoe MOMOXEHNe PEe3Ko U3MEHUMOCH B XYALLYK CTOPO-
Hy, T.€. NNOLWaAN Co CPEaHUM U BbICOKUM COLEPKaHUEM
dochopa yMeHbLUMIUCE. ITO CBA3AHO C TEM, Kak OTMe-
YaloT aBTOpbI, YTO 3a nocnegHue 12-15 net (No gaHHLIM
2006 r.) NpUMEHeHNe MUHeparbHbIX y106peHuin CokpaTy-
nock B 20-30 pas. [MpuMepHO Takoe MOnoXeHWe coxpa-
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HAeTCa 1 00 HacTosLwero BpemeHu. OTMETUM, YTO Kpome
OpraHUYecKUx U MUHeparnbHbIX YI06peHUn B NOYBY Mo-
cTynaet ¢ocgop ¢ ocagkamu (MeHee 1 kr/ra), Tak 4To
XOTUM-HE XOTUM, OCHOBHBIM WCTOYHWKOM MUHEPANbHOTO
NUTaHWS BUHOTPaZa SBNSIOTCS yAoOpeHus.

Mo HawMM MHOroneTHUM HabnaeHNsM NONeBbIX
OMbITOB C pas3nunyHbIMK Ao3amu PocopHbIX yoobpe-
HUN COBMECTHO C a30THO-KalMNHLIMK BbISIBIIEHO, YTO Ha
TPETWIA Tog Nocne UX BHeceHust B konuuecTtBo 400 kr/ra
(cbmamyecknin Bec) comepxaHne nomswkHoro doccopa
B KopHeobutaemom cnoe (20-40 cm) coctasuno 3,2 mr/
100 r nouBbl (cTeneHb 06eCcneYeHHOCTY CpeaHsist), Toraa
Kak Ha BapuaHTe 6e3 yaobpeHuit 6bino 1,9 mr/100 r (cTe-
neHb o6ecnedYeHHOCTY Huskast). Kak Buaum, ochopHble
ynobpeHus B TeUEHWE psiaa NeT NpuBoAST K 0boraLleHumio
KOpHEeobMTaemoro crnosi NoYBbI, YTO CNOCODCTBYET MyuLue-
My POCTY, Pa3BUTUIO KyCTa, MOBBILLEHWIO YpOXas 1 ynyy-
WweHwuto ero kadecTsa. J1. Mosep [17] oTmevaeT, YTo npu
BHeCeHun Bonblumx konuyecTB ocdopa ycunmnBaercs
MIOLOHOLLEHUE, HO BCMELCTBIE 3TOM0 MPUPOCT MOYTH HE
Oynet yBenmuMBaTbCs.

Pomonyno A. oTtmevaert [22], yTo ¢hocdop sBnsieTcs
HEOOXOOMMbBIM 3MIEMEHTOM NUTaHUS PacTeHUn, a Takxe
MOCTOSIHHOW  COCTABHOW YacTbld KMETKM, Heobxoaumoi
ANS XU3HeHHbIX npoueccoB. OH BXogMT B COCTaB Mpo-
TOMnasmbl, 0OGHAPYXXEH B COCTaBE HYKMEWHOBLIX KWCHOT,
HYKINeoTnaoB (hepMEHTOB W OPYrMX aKTUBHbLIX BELLECTB,
y4acTByLLMX B GrocuHTese 6enkoB. Poccop HaxoamTes
B cocTaBe hochonmnuaos 1 NPOTENHOB.

®ocop Tpebyetca ans npeobpas3oBaHus Genkos,
YIMEeBOAOB U XUPOB B SHEPIW0, MPUHWMAET y4yactve B
meTabonmame v NpoayLMpoBaHUK YrneBoaoB U Genkos.
OH HaxoguTCst BO B3aUMOAEWCTBMM CO MHOTMMK ¢hep-

MEHTaMW, akTuBupyeT paboTy ButamuHa [ u rpynnbl B.
OCHOBHbIM MCTOYHWMKOM (DOCCIOPHOrO NMUTaHUS PacTeHW
B NPUPOAHBIX YCMOBUSAX CRyxaT conm opTodoctOopHON,
nMpooCcPOpPHON KUCIIOT U OpPraHUYeCKUX COELUHEHUNR,
copepxawmx coccop. PacteHnss nornowatot ocdathbl
6onee MHTEHCVBHO B MEPBbLIA NEpMOZ pocTa, Yem B Mo-
cnepyowme (nHTepHet). dochopHble yaobperus, kak no-
Ka3bIBAKT OMbITHI, BNUSIOT MOMOXUTENBHO HA cofepxa-
Hue ocgopa B BUHOrpagHOM KycTe, 0COBEHHO B MOMO-
faom BospacTe. [1o 5%, hochop HaxoamTCs B paCTEHUAX B
MUHepanbHo hopme B Buae OpTOHOCHOPHON KUCIOTI.
YCTaHOBIEHO, YTO NOIMOLLEHMNE 1 YCBOEHWME dhoccopa Bu-
HOTPaAHbIM KYCTOM BO MHOMOM 3aBWCUT OT Hanuune ma-
KpO- 1 MUKPOSMEMEHTOB, B NEPBYH 04Yepesb OT a3oTa.

Xopolluee nuTaHMe BUHOMPafHbIX HacaxgeHun goc-
hopHbIMM yIOOGPEHUAMI NPU  ONTUMArIbHOM €ro CooT-
HOLUEHUM C APYrMW 3MeMeHTamm 1 0COOEHHO C a30TOM
M Kanmem CnocoOCTBYET HE TOMbKO MOMYYEHWUH BbICO-
KUX ypoxaeB, HO v xopoluero kayectea. ®. LtenbBaar u
E. KHukmaH [28] oTMevatoT, YTO perynsipHoe BHECEHWe
¢hocopHbIX  yAOBPEHW i MOCTENEHHO MOBbILLIAET MPO-
LIEHTHOE coepxaHune occopa B noberax, a 3To cnocob-
CTBYET YBENMYEHUIO Kpaxmarna, B pesynsrare Yero npowc-
XOZUT NyuLLee BbI3pEBAHUE APEBECUHBI, @ TAKKe yBenuye-
HWE KONMYeCTBa rposaen v ypoxas B NocneayoLme rogpl.
MmetoTcsa cBenernst o bnaronpuaTHoM BnvsiHUM choccopa
Ha KayeCTBO BMHA U (HOPMUPOBAHNE CEMSIH B AroAax.

CopepxaHue cocopa B opraHax KycTa BuHorpaga
B 3-4 pasa MeHblUe, Yem a3oTa. BecHol BO Bcex opra-
Hax kycTa ¢poccopa MHOrO, a K OCEHU €ro CoAepKaHue
ymeHbLuaeTcs. bonblue Bcero dpocdopa B NMUCTbAX, MEHb-
Lwe B noberax v elle MeHbLLE B ApeBecuHe. B aopeBecuHe
OT Havana HabyxaHus NoYeKk 1 OO LBETEHUS KONMYeCTBO
docopa cHmxaetcs, a 3ateM ocTaHaBnmeaeTcs. Poc-
dop copepxuTCa Takke B COLBETMSX, MpopacTaroLlen
nbinbLe, 3aBA35X, CEMEHax BUHOTPaaa v UrpaeT BaXHyto
porb B nNepefaye HacnencTBeHHbIX Npu3HakoB. OH HyxeH
He TOMNbKO ANs POTOCMHTE3a, HO U ANs NPeBpaLLeHns ca-
XapoB B Kpaxmarn 1 kpaxmana B caxap, a Takke Heobxo-
MM Ans AblxaHus; nveet bonbluoe 3HaveHne ans obme-
Ha a30TUCTbIX BELLECTB B PACTEHWN.

Yem nyuwe ycrnosus ¢pOCHOPHOTO MNUTaHUs, TEM
6onblue B opraHax Kycta MuHepasnbHoro docgopa. Xo-
powee ochopHoe NUTaHne KycToB obecrneymBaeT Hop-
MarnbHbIA POCT, XOpOLUee NNOAOHOLIEHNE BUHOrPaaHNKa,
nyywee obpa3oBaHue COLBETWIA, NOBbILLAET ypoxan, ka-
YeCTBO BMHOrpaza 1 NpoayKToB ero nepepaboTku, conep-
XaHWe kpaxmana B noberax 1 3MMOCTOMKOCTb KycTOB [12].

lMpw HepocTaTke dhocdopa B TKAHAX PACTEHMS KyCTbl
pacTyT cnabo 1 UMEIOT KaprMKOBbIA BUA, MIIOQOHOCHOCTb
UX HEBEnuKa, CHIKAETCS ypoXal rposfei, ocnabnstoTcs
pOCTOBbIE MPOLIECCHI KYCTOB BWHOrPaja, 3adepxvBaeTcs
BblI3pEBaHVe APEBECHHbI, CHUKAETCH MOPO30YCTONYMBOCTb
kycToB. OcTpbIfi HegocTaTok hocchopa Bbi3biBaeT 06pa3o-
BaHVE Ha NUCTbSAX (PUOMETOBBIX U KPACHOBATBIX NATEH.

Hepocratok ghocdopa npexae BCEro ckasblBaeTrcs
Ha MOMOZbIX PACTEHMSX, MPUBOAUT K MOSBIIEHWIO TYCKIOM
Cepo-3eNeHOI OKPacKM NIMCTLEB, NIMCTbS MENKMEe, HUXHIE
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NUCTbS ONafatoT paHblle BPEMEHW, a Npu CUMbHOM He-
poctatke hocdopa onagakoT Bce 4o rposgen. MNpu atom
ocnabnseTcs pa3suTME KOPHEN, KYCTbl MMOXO pacTyT u
Mroxo NnogoHocAT. LIBETKM HeXHble, Ha ANUHHBIX LBETO-
HOXKaX, Konmayku He cbpacbiBaloTCs, COUBETUSA OCbina-
I0TCS Cpasy e Nocrne LBETEHNs, CEMEHa MerkKue, Cnio-
LLEHHble 1 Msirkue. Mnoxo NpoxoasT 3aknagka NnofoBbIX
MOYEK 1 OMMOLOTBOPEHNE COLBETUS, HUXHWE rNasku 0Co-
OeHHO Menku 1 noyTty becnnogHbl, Nobern 3 3amellat-
LLMX novek He obpasyroT coueTuin. Hegoctava doccopa
B TEYEHME HECKOMbBKMX JIET MOXET NPUBECTU K BHE3AMHOM
norHoi rmbenwu pacteHnsi, 0cobeHHO B TOM cryyae, Korga
HE BbIPABHEHO COOTHOLUEHME 3EMEHTA K ApYrUM nuTa-
TenbHbIM BellecTBaM. Ecnu cboccop 1 a3oT HaxopsaTes
B AOCTaTOYHOM KONMUYECTBE B MOYBE, TO BHECEHWE (hOC-
(pOpHbIX yAoOpEeHNii He OKa3biBAET OTPULLATENBHOMO BMU-
SHWS HA CO3pPEeBaHNEe W OKPacKy Arod, a Takke Ha TpaHc-
nopTabenbHOCTb M COXpaHeHWe kavectBa ypoxas. [pu
[OCTaTO4YHOM CHabXEHUM ApYTUMI BrieMeHTamMun NUTaHus
dhocchop yckopsieT HacTynneHne asbl LBETEHUS, CO3pe-
BaHWS Arof, U HaKOMMEHWE B HUX caxapa [25].

HepocrtaTok occopHoro nutaHus 3agepxuBaeT ob-
pa30BaHWe OpraHNYecknX KUCNOT U3 yrneBodoB. JTO TOp-
MO3WT CBA3bIBAHWE MOCTYNAOLLEro Yepe3 KOpHU aMMuaY-
HOro a30Ta B PaHHUIA NEPKOA POCTa PacTeHu 1 oTpuLa-
TeNbHO CKa3blBaeTCs Ha JanbHeliem rnx passutum [20].

M3BecTHO, yTo 6e3 dhocdopa HEBO3MOXHA XKM3Hb He
TOMbKO OAHOMNETHUX U MHOFONETHUX PacTeHWI, HO W Mpo-
CTEWLLMX OpPraHn3MOB.

Lieinnenkos b.M1., baxkuHa T.A., ®egopos A.A. [26] oT-
MeYaloT, YTo:

- Mpu HepocTaTke ocdaToB B KOPHSAX 3ameansercs
npeBpaLleHne CaxapoB B KWUCMOTbI-aKLENTOpbl aMWHO-
rpynn.

- Mpwn HepocTaTke Bnary B NoYBe, Bbi3biBalOLLEe YBS-
[laHue pacTeHwil, HapyllaeTcs okucnuTensHoe grocdo-
pUn1poBaHwe.

- MNpwn HepocTaTke a3oTa B pacTeHusix HabnioparoTcs
CHWXEHWE coaepxaHus obLiero doccopa 1 3ameaneHme
nepeaBkeHus docopa 13 KopHer B noberu.

- OTCYTCTBME Kanus NPUBOAWT K 3afiepXKKe NpoLEeccoB
aTepuduKaLmm NornoLaemMoro pacteHmemM gocgopa.

- lMNonoxutenbHoe BrMUsHWE Kanusi Ha POCCOPHLIN
06MEH 0OBLSACHSIETCS y4acTMeM ero B peakumsix docgo-
PUNMPOBaHMS.

- Hepoctatok dhocdopa B HayarnbHbIA Nepuog pocta
BbI3blBaET PAf OTKMOHEHUA OT HOPMarnbHOTO XOAa Mpo-
LIeCCOB MOITOLWEHUS M HaKOMMEeHUs nuTaTenbHbIX Be-
LLeCTB, YTO B KOHEYHOM CYeTe cKasblBaeTca Ha meTabo-
N3Me pacTeHui.

B HacTosiLee Bpemsa M3BECTHO MHOro paboT O Brus-
HUM HOoCOpPHBIX YA0OPEHWIA Ha pOCT, pa3BUTUE, ypoxaii
1 ero kayectBo. OgHaKo u3peaka NPUBOAATCA AaHHbIE O
BMUSHUM pocdhopa Ha HakonmeHne ero B BUHOTPagHOM
Arofe v npogykTax ero nepepaboTku.

MHorne wuccnegoBaTeny MblTanucb YCTaHOBUTH
npsmyto CBA3b Mexay cogepxaHuem ocgopa B Sro-
[ax W BUHE W UX Ka4eCcTBOM. BbisiBneHo, 4To BbICOKOKa-

YeCTBEHHble BMHa XapaKTepu3ylTcsa BbICOKUM COAep-
xaHueMm dgocdopa. No ceupetenscTay lpocTocepno-
Ba H.W. [21] docdopHas kucnoTa B BUHE ycunuBsaeTt
€ro AneTnyeckme CBOWCTBA W yny4llaeT BKYCOBbIE Ka-
yecTBa.

Mo caupetenscTBy ApyTioHsiHa A.C. [1,2] bocdopHble
y;J,o6peva NONOXNTENbHO BNUAKT Ha Ka4eCcTBO Arog u
BVHA, OHW YCUMMBAKT OKPACKy BWHA W COLEPXaHWe apo-
mMaTuyeckmx BellecTB. Hanbonblumii npoueHT docdopa
HabntogaeTcs B BWMHAX, NMPUTOTOBMEHHBIX MO KpacHoMy
cnocoby. M3BecTHO, UTo POChHOpHbIE COEAMHEHNS Urpa-
I0T BaXKHYI0 porib B GMOXMMUYECKUX MpoLeccax, B 4acT-
HOCTW B aInKOrosibHOM 6p0)KeHI/II/I, MuKonuse, a Takke B
6ronorn4eckom oKMCneHun.

KonnuectBo d¢hocchopa B BMHOMaTepuanax, COOT-
HOLLEHNE OpraHNYecKNX M HeopraHumyeckux ¢opm ¢oc-
(pOpHbIX COEAMHEHUI CBA3AHO C yyacTuem doccopa B
0OMEHHBIX peakumsxX OPOXOKEN W AarnbHENLWUX TEXHOMO-
rmyeckux onepauusx. B xoge 6poxeHns hocdop akTBHO
noTpebnsieTcs ApoxokeBbIMK KneTkamu. [pu Bblaepxke
BMHaA Ha OpoxikKax NponucxoauT yeBernnyeHne copepxaHuna
¢hocchopa 3a CHET KUCNOTOPACTBOPUMBIX COEAVHEHWNA, B
TOM yucne n optodhocdara.

Wccneposanua Magkuesa O.M. [9] nokasanmu, 4TO
copTa, Jawwue 6onee ankoronuyHble, BbICOKOIKCTPAK-
TUBHblE, ApOMaTUYECKNE W TYCTOOKPALUEHHbIE BWHA,
Bceraa bonblue cogepxat hocdhopHO-OpraHNYeCcKnx Co-
envHeHuin. ®ocdop, kak 1 as3oT, ABnseTcs HeobXoANMbIM
nuTaTtenbHbIM CybCTpaToM Ans pasBuUTUS APOXOKeN 1 Apy-
TMX MVKPOOPraHM3MoB, AeNCTBYIOLMX B (hOPMUPOBAHNN
BUWHA, HO hOCOp TaKke NPSMO UM KOCBEHHO BIMSIET Ha
BKYCOBbIE 1 apOMaTUYECKNE KAYECTBA BUHA.

Mocawsunn A.A. n Xaunase B.C. [18] ycTaHosunu,
YTO BbISIBNEHHOE KonuyecTBO Genkosoro asoTa (16,8—
22,4 mr/n) n cocop-opraHndeckux coeauHenmin (15,4—
19,2 Mr/n) B BUHOMaTepMane He NpUBOAUT K Er0 MOMYTHeE-
Huto. Bonee BbICOKMMM BKYCOBbIMY CBOMCTBaMU W 601b-
LUei CMMPTYO3HOCTBIO XapakTepuayeTcsl BUHOMATepwmarn,
MPUrOTOBNEHHBLIN M3 BUHOTpaga YvHypw, BbIpaLLEHHOMO
Ha y4acTke, ynobpexHom N, P K. .

CornacHo nuTepaTypHbIM UCTOYHKKAM B CyCrie, Cokax
1 BUHe ¢hocchop HaXOAWUTCS B AOCTATOMHOM KONMUYECTBE
ANS TOro 4To6bl NONYYUTb BbICOKOKAYECTBEHHYIO NPOAYK-
LM, B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHbIMU TpeboBaHUAMM
(Tabn. 2).

CornacHo onybrnuKoBaHHbIM [aHHBIM  HAKOMNEHWE
docdopa B rpo3absax NPOUCXOAUT OCODEHHO BO BpEMS
co3peBaHus. K KOHLY BereTaumu konmyectso docdopa
yMeHbluaeTcs B 2,6 pa3a B 3aBUCUMOCTY OT COAEpXaHne
€ro B MoyBe, 3penocTu BUHOTpaga, KOnm4yecTBa BHECEH-
Horo chocchopHoro yaobpenus v ap. Kak ykasbisaet Mag-
xwes [. [9] obwero doccopa B BUHOrpage AOMKHO ObITh
Hwke 23 Mmr Ha 100 r cbiporo BellectBa. OTMETUM, YTO
aons ocgopa B BUHorpage coctasuna noutu 50%.

M3 gaHHbIX Tabnuubl 2 BUOHO, YTO B CyCre B pasnuy-
Hble rogbl konuyectBo ¢ocdopa konebnetcs ot 0,08 go
1,0 r/n. CnenyeT nog4epKHyTb, YTO NPY BHECEHWUN MUHE-
panbHbix yaobpennii N P. K. 1 N_P. K. Ha copte Anun-
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Tabnuua 2
CopepxaHue pocdopa B cycne, cOKe U B BAHOrpagHOM BUHe, /N
HaumeHoBaHue CopepxaHue cpocdopa CopT BUHOrpaga ABTOp
0.2:05 He ykasaH CnpaBOoYHMK NO BUHO-
Oenvo
0,05-1,0 He ykasaH Cotea V.D. si al.
0,08-1,0 He ykasaH Poponyrno A.K.
0,11-0,20 [HECTPOBCKMIA pO30BbLIN
Cycro 0,11-0,38 deTdAcKka
0,19-0,27 Anuvrote Mpurenb I n TkayeHko A.
0,30-0,55 Pkauntenun
Cok 0,08-0,49 Genbiv v kpacHbiiA, 17 ArabanbsHu I.T.
obpasuoB
0,05-0,37 oenbin Cotea V.D. si al.
0,11-0,74 KpacHbI Cotea V. D. si al.
0,03-1,20 He yka3aH CnpaBOoYHMK NO BUHO-
BuHo aenvio
0,01-0,23 He ykasaH Konpo I
rore u N, P, K. Ha copte PkauuTtenn konniecTso (oc-  MeTabonmnam, akTUBMPYET MHOTME (DEepMeHTbl Hallero

¢hopa B cycrnie npakTuyeckn Hbino B npeaenax ykasaHHbIX
B Tabnuue 2. Mo gaHHbIM ArabanbsHua I [4] aHanorny-
Hoe cogepxaHune docdopa (0,05-0,49 r/n) obHapyxeHo
1 B cokax 17 obpasuoB 6enbix 1 KpacHbIX COPTOB BMHO-
rpaga.

Mo panHbiM Cotea V. n ap. [27], B Benbix BuHax
docopa cogepxutcs MeHbwe (0,05-0,37 r/n), yem B
kpacHbix (0,11-0,74 r/n). Mo MHOTOYMCNEHHBIM AaHHBIM
Ka4eCTBO BMHA 3aBMCUT HE TOMbKO OT MOYBbI, KnvMmMaTa,
arpoTEXHNKKM, YAOOPEHNIA, HO U OT COPTOBLIX OCOBEHHO-
CTen BuHorpaja.

®ocopHble ynobpeHnst NOBbILLAKT CTOWKOCTb BWH,
CrnocobCTBYOT HakomnneHulo caxapa B Arogax (Ha 1,0—
1,5%), ycunmaroT okpacky BuHa, 06pa3oBaHve apomaryi-
YECKMX COEAMHEHUI 1 aHToumaHoB. Tak, y 6enoro BuHO-
rpaga bornblue apomaTnyecknx BeLLeCcTB HakanIMBaeTcs
npu BHeceHun cocdopHoro yaobpenuws [1, 2]. Opyrve
uccrnegoBartenyt He OBGHAPYXWUNW HYKAKOW 3aBUCUMOCTH
mexay cogepxaHuem ocopa B BUHE 1 €70 Ka4YECTBOM,
oaHako ¢ocop NPSIMO UM KOCBEHHO BIMSIET Ha BKYCO-
Bble M apoMaTnyeckne Ka4ecTea BIHa.

XapakTepHol ocobeHHocTblo sBnsieTcs  [10], Kak
BUAHO M3 Tabnuubl 2, cogepxaHue docdopa B cycre,
COKax W BWHE He3aBMCMMO OT MECTO Npou3pacTaHve Bu-
HOrpafHbIX HaCaXXaAEHW, NpaKkTUYeCKy OAMHAKOBO, XOTS
MMEITCS CBEAEHMS, YTO B BUHE hocchopa MeHblUe, YeM
B CyCe 1 COKe.

3auem yenoseky HyxeH docop? docdop Heobxo-
OMM NSt NOCTPOeHNst PEPMEHTOB, Takxke Afs CUMHTe3a U
pacnaja rmvkoreHa u kpaxmana. B opraHuame venoseka
¢hocchop Hopmanuayet BenKkoBbIN U YrNeBOAHbIA 0OMEH.
BmecTe ¢ 6enkamu, xvpamu 1 kucrnotamm goccop obpa-
3yeT BbICOKOAKTUBHbLIE COEAUHEHUSI — NEeUUTUH, KOTOPbIN
HeobxoauM Anst POPMMUPOBAHMS KMETOYHBIX 1 MO3rOBbIX
obonouek. Meavku otmevaroT, 4to dhoccop bnaronpusiT-
CTBYET POCTY W BOCCTAHOBMNEHMIO OpraHvama, ynyuwaeT

opraHusMa, a Takke BUTaMuHbl D 1 B. OH yyacTByeT B
MoAAEP)KaHNM KUCTIOTHO-LLEeNoYHoro 6anaHca opraHnama,
yny4LlaeT yCBOEHME THOKO3bl ¥ MHOTUX ApYrnX HE06Xoam-
MbIX 11 MOMEe3HbIX BELLECTB.

®occhop — nerkoycBosiemMblii MakpoanemeHt. [pu-
MepHO 70% nocTynatowlero ¢ nuwen ¢goccop BoBne-
kaetcsi B 0OMeH BeLLecTB. Jlyulle BCEro YenoBe4eCKUM
opraHuaMom hocop ycBamBaeTcs NMpu COMETAHUM ero
COEAMHEeHUA C BELLECTBAMU COAEpPXKallMMU KanbLui
— ontumarnbsHoe cooTHoweHne P:Ca — 3:2. Mo gpyrum
UCTOMHMKAM B OpraHu3ame u4enioBeka GanaHc mexay
Kanbuuem u occopom gomkeH ObiTh 2:1. Ecnn komu-
4yecTBO (hochopa NpeBbILLAET COAEPXKaHNE KanbLus, TO
YCWUIIMBAETCS CWUHTE3 TOPMOHA, KOTOPbIA CrnocobeTByeT
BbIMbIBAHWIO KarnbLysl U3 KOCTeli B pesynbTaTte Yero pas-
BMBaeTCs ocTeonopoa. Mpu HegocTaTke docdopa yeno-
BEK oLyLlaeT cnabocTb v obliee HegomoraHue. Boisie-
NEeHO Takxke, YTO Aaxe Npu AOCTAaTOYHOM MOCTYMNEeHUM
¢ocpopa ¢ nuLLEBLIMKU NPOAYKTAMWU MOXET BO3HWUKHYTb
AednumuT 3TOro aiEMeHTa B OpraHuW3me yeroseka. JTo
MOXET NPOUCXOANTb NPU HapyLLEHUsX 0OMeHa BELLECTB,
rornogaHum, u3bbITke B OpraHW3me KanbLusi, MarHus,
Xenesa, antoMuHuK, 6apusi, Npu caxapHom auabere, 3a-
6oneBaHUM NEYEHU U KULIEYHUKA, HEAOCTATOYHOM MO-
CTYNneHun ButamuHa [, ankorofbHON WHTOKCUKaLMK,
npu ynotpebneHnm 6onbLLIOro KonmyecTsa KOHCEPBUPO-
BaHHbIX NPOAYKTOB, M3ObITOYHOM NOTpPebneHnn rasmpo-
BaHHbIX HanutkoB (Komna, ®aHTa u Ap.), HerpaMoTHOM
ynoTpebneHun npogykToB, CMOCOBCTBYIOLIMX BbiBede-
HUIO bocchopa M3 opraHnama, 3noynotpebrneHnn berko-
BbIMM NpogyKkTamu. BbisiBNEHO Takxe, 4TO Npu M3bbITke
occhopa B opraHM3mMe 4erioBeka MOXKET BO3HUKHYTb
no4e4Ho-kameHHasi 6onesHb. bes docopa nnoxo ycea-
nBaeTca BuUTaMuH B,, Heobxoaumbli ans paboTkl cepa-
La 1 noyek. YCTaHOBMEHO, YTO Ha yCBOEHME ¢hocdopa
4EerioBEKOM BO MHOTOM OKasblBaloT AeWCTBUE KanbLui,
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Tabnuua 2
CopeprxaHue ¢pochopa B npogyKrax nutanmsa, mr/100 r
Ne n/n | HammeHoBaHue npoaykra |CopepxaHue Ne n/n | HaumeHoBaHue npoaykra |CopepxkaHue
1. BuHorpan 22 69 |llaBenb (3eneHb) 63; 83-90
2. BrHOrpaaHbIi MyCKaTHbIM 24 70 | MNeTpyLuka (3eneHb) 52-58; 90-95
3. BrHorpan amepukaHckui 10 71 | UlnuHaT (3eneHb) 49-50; 82-83
4, BuHorpag KuwmMmLL 20 72 | Cenbaepei (3eneHb) 24-37; 77; 115
5. BuHorpag Astom 101-129 73 YecHok 100-153
6. AGMoHM 11 74 | TobikBa (0BOLL) 16; 25; 44
7. [pywa 12; 16 75 | Tblkea (cemeHa) 12;: 33
8. ABpPUKOC 23-28 76 | Apbys 7:11
9. Cnvuea 16; 20-29 77 bIHSA 12; 15
10. YepHocnus 9 78 Monoko kopoBbe,15% 90-95
11. [lepcuk 20; 34 79 | Monoko ko3be 111
12. BuiiHsa 15; 30-31 80 Monoko cyxoe,15% 790-920
13. YepelwHsa 21-28 81 Macno cnvBoyHoe 170
14. AiiBa 17: 24 82 |CwmeTaHa 59-62
15. Opex rpewkmi 320-346; 564 83 | Cbip Poccuiickmit, 50% 500
16. MuHaanb 465; 473-484 84 | Cbip NonnaHnackum, 45% 600
17. Apaxuc 350-380 85 | Cubip LlBeuapckuit, 50% 650
18. PyHayK 518 229,290 86 | Coblp NewwexoHckui, 45% 640
19. ducTallkm 480-490 87 | Cbip «Mennep» 50% 545
20. | Mumon 16-26 gg | Cblp nasnentin Focamlt- 7
21. AnenbcuH 14-24 89 | TBopor 130-180; 224-216
22. MaHgapuH 20 90 bpblH3a 13 KOPOB. MoMoKa 300-375
23. baHaHbI 22 91 |Kedup 1%:; 3,2% 90-95; 140-143
24, [panat 8: 36 92 |[lpocTokBawa 1%, 3,2% 95-96
25. [penincpyt 18 93 [Cnuekm 10-15% 58-83
26. CMopoaunHa KpacH., YepHas | 33-44; 59 94 | CnuBku 8% 88
27. CmopoauHa benag 23; 44 95 PsxxeHka 92
28. 3emnsaHuka (knybHuka) 23; 24 96 [Worypt 91-96
29. ManuvHa 29; 37-34 97 Myka nweHnyHas 1 ¢ 115
30. KpbIXKOBHUMK 27;28 98 Myka nweHnyHas 2 ¢ 184
31. Kntoksa 11; 15 99 Myka oboriHas 323-357
32. Obnenuxa 9 00 | Myka nuweHu4yHas B/c 86
33. LLIMNoBHKK 61 101 | Myka Kykypy3Has 109
34. ExxeBuka 22 102 | Myka pxxaHas 129; 189
35. [TweHnua 288; 370-402 103 | Myka pkaHasi obomnHas 256
36. Kykypysa 100; 301 104 | Myka oBcsHas 350; 452
37. [lonconHeyHuK (cemeHa) 530; 660 105 | MakapoHbil 85-116
38. AumeHb 353 106 | Kpyna rpeyHeBas 298
39. OBec 361-370; 523 107 | Kpyna neprnoBagd 310; 323
40. [peunxa 351; 423 108 | Kpyna pucoBagd 150
4]. Poxb 332; 336 109 | Kpyna syHeBag 330; 343
42. Puc 310; 328 110 [Kpyna oBcsHas 340
43. Cos 510; 603; 704 111 | Kpyna maHHaga 85
44, |ropox 226,320,366 | 112 |7Te0 UIGHMSHEIAMS MY g g
45.  |dacons 372-541 113 )M(Cf: MUIEHUHBIM USOOVHOM | 4 5
46. Paconb cTpyykoBas 304 114 | MSCO CBUHMHBI 183-240
47. [Opox 3eneHhbIn 108;122; 155 115 [ Msco roBsanHbI 215; 250-300
48. HyT 252; 444 116 | Msco 6apaHuHbl 202-224
49. Kaprodenb 47-62 117 | MsACO KypsTUHBbI 105; 160
50. [lomuaopbl 24-30 118 |[leYeHb roBspkba 300-310
51. Orypubl 24-27; 39-42 119 | Puiba Cygak 220; 230
52. Kanycta benokayaHas 26-34 120 | Puiba Kapn 210
53. Kanycrta LBeTHas 40-44; 51 121 | Puiba Tpecka 205
54. KanycTa Optoccenbckas 56-69 122 | Pbiba TyHeu 270; 280
55. Ceekna 40-43 123 | Wkpa oceTpa 590
56. baknaxaHsbl 24-25; 34 124 |Tpnb Genbin 86
57. [lyk penyatbin 29; 58-61 125 |Ipnb nucmnyka 57
58. [lyk nopeu 25-35; 58 126 |I'pnb oneHok 105
59. [TyK 3eneHbIn 25-26 127 | pnb WamMnMHbOHHbIX 108; 120; 135
60. MopkoBb 25-35; 55 128 | Anuo kypuHoe 170-184; 198-215
61. [lepeu cnagkun 16; 20 129 | KenToK KypuHOro anua 460; 485; 542
62. [lepeLl xry4unn 46 130 | Benok kypuHoro sunua 27
63. Peanc 20: 44 131 |[Yan YepHblii (3aBapka) 810; 824
64. Penbka 29 132 | Kakao nopoluok 650; 660
65. Kabauku 12 133 | lllokonaa MonoYHbIN 309
66. Canar (3eneHb) 34-39 134 |Kodbe 14-18;7,0
67. Ykpon 66; 93
68. Ykpon (cemeHa) 277

I'Ipmmeanme: rlpVIBe,EleHHble B Tabnuue Lll/l(bpbl B34Tble U3 Pa3NnYHbIX NMUTEPATYPHbIX NCTOYHUKOB, B T.4.

TepHeT (B T.4. CLUA nccnepoBatenbckas nabopartopus USDP Nutrient Data Laboratory).

Bacunakun A.® © uH-
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MarHui, Kanuin, xeneso, a Takke Butamuubl A, D n F B
cbanaHcMpoBaHHbIX konuyecTteax. Cnegyer OTMETUTH,
4yTo U3GLITOK hocdopa B OpraHU3Me YenoBeka NpuBo-
[MVT K noTepe kanbuus. B 3aBUCMOCTH OT yCroBuiA, B Op-
raHU3Me MOryT NPOSIBASTLCS UMK OKUCTUTENbHbIE, UNK
BOCCTaHOBWTENbHbIE CBOWCTBA. B opraHuame yenoseka
[0 86% hoccopa HaxoanTCs B BUAE TSHKENOPaCcTBOpK-
Moro docdraTa KanbLysi, COCTABNSIOLEro MUHEPATbHYO
yacTb KocTen 1 3y6oB.

B msrkmx TkaHsx pocdop npuHMMaET y4actue B 06-
pa30BaHWM BbICOKOAHEPreTUHECKUX COeANHEHNIA, B hop-
mupoBaHum cTpykTypbl PHK, B 0BpasoBaHnu KneTouHbIX
MeMBpaH 1 perynupoBaHun CTENEHN UX MPOHULAEMOCTH.

B opraHu3me B3pocnoro 4ernoBeka, MO OQHUM UC-
TouHMKam cogepxutca 500-700 r coccopa, no apy-
rum — okono 600 r, npumepHo 90% ero, kKaK 1 Kanbuus,
CKOHLIEHTpMpOBaHO B 3ybax u kocTax. Mpu HexBaTke
¢ochopa B nepByto ovepefb B OpraHuame CTpafalT
KOCTW 1 3y6bl (Pbibak A. n uHtepHet). [nsa Toro 4tobbl
nogfepxartb Takoe konmuyectBo occopa B OpraHus-
Me yenoBeka Heobxoaumo ynoTpebnsATe NPOAYKTbI CO-
[epxaline 0ocTaTodHOe ero KonmvecTBo. BocnonHutb
aemumnt docgopa YenoBek MOXET C MOMOLLbI MpPo-
LYKTOB MUTaHUSA NMpUBEAEHHbIX B Tabnuue 2. O6obule-
HUe pasnWyHbIX AaHHbIX MOKAa3bIBaOT, YTO Hanbonbluee
Konun4ecTBo boccopa HaxoauTcs B CrefytoLmx nno-
fax (mr/100 r): cdyHayk — 240-310, apaxuc —350-380,
MuHAanb — 465-484, guctawku — 480-490. Heckonbko
6onble docdopa cogepxat opexu rpeukme —320-564,
daconb 372-541, cemeHa noaconHevHuka — 530-660,
pasnuyHble cbipbl — 500-700, XenTok KypuHOro snua —
460-542, a Takke kakao nopowok — 650-660 n van —
810-824. OpHako Hanbonee Goratble hochopom — 3TO
cemeHa TblkBbl — 1 233. OcTanbHble NPogyKThl MUTaHUSA
cofepXar HesHauuTenbHoe konmyectBo docdopa, B
T.M. BUWHOTPaZ, 3a MUCKMIOYEHMEM W3IOMA, COAEPXaHue
kotoporo coctaenser 101-129 mr/100 r. OTmeTum, 4TO
noTpebHOCTL B3poCnoro Yenoeeka B ocdope no pas-
NMYHBIM UcToYHMKamM coctasnset 800-1 200 mr, 1 000-
1 500 mr, makcumansHo — 1 600 Mr B cyTku, Ans geten
1-9 net — 480-530 wmr; getn n nogpoctkn 10-18 net —
1 150 Mr, a ans 6epeMeHHbIX XEHLIMH U MaTepen Kop-
mawmx rpyasto — 1 200 mr. OgHako Peibak A. (no nHTep-
HETY) NpuBOAUT Bonee 3aBbiLLEHHYH CYTOYHYH NOTpe6-
HOCTb B ¢pocchope, Tak ans getewi ot 1 o 9 ner — 1 500-
2 500 mr, ans B3pOCMbIX XEHLWMUH 1 Myx4nH — 1 000-
2 000, anst 6epeMeHHbIX XEHLUMH N MaTePEN KOPMSILLUX
rpyabto — o1 3 000 go 3 800 wmr. Mo onybnukoBaHHbLIM
[aHHbIM B OpraHu3me yenoseka ocop ycBamBaetcs
He 6onee 70%.

NmvetoLiascs nHdopmauma OokasbiBaeT, YTo AeuunT
¢hocchopa B opraHu3me YernoBeka — peakoe siBneHne. ATot
MaKpO3rieMeHT MOCTYMaeT B JOCTATOMHOM KOMWYECTBE C
NULLEBbLIMM NPoAyKTaMu. M03TOMY Kbl YENOBEK MOXKET
CaMOCTOSTENBHO BbIOpaTh TOT NULLEBOW NPOAYKT, KOTOPbIN
emy bniwe no BKycy v no konudectsy coccdopa. bonee
noapobHO 0 3HaYeHUM 1 NoNe3HOCTM hocopa MOXKHO 03-
HaKOMUTBCS B HAY4HbIX TPYAAX U B UHTEPHETE.
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EVIDENTIEREA UNOR BIOTIPURI
DE PERFORMANTA LA SOIURILE
VITIS VINIFERA

IN ANII 2016-2017

Alexei MT:I'U, dr. in agriculturd, Tudor CAZAC, dr. in agriculturd,
ISPHTA

SUMMARY. The results of clonal selection from 2016-
2017 of biotypes of vine varieties homologated in the Re-
public of Moldova are analyzed. Highlighted biotypes are
recommended for virus viral testing and further research
to create clones of listed varieties.

KEYWORDS: clonal selection, biotypes, approved varieties,
variety, clone.

INTRODUCERE

Evolutia ameliorarii clonale de-a lungul veacurilor a
fost anevoioasa pana cand, in a doua jumatate a sec. al
XIX-lea, s-a ajuns la conceptul valabil si pana in prezent:
depistarea abaterilor individuale la soiurile de vita-de-vie
aparute in urma modificarilor fenotipice si fixarea lor pe
calea multiplicarii vegetative. Cele mai profunde studii i
experiente stiinfifice Tn aceasta directie au fost efectuate
de G. Frelih (1876), O. Sartorius (1926), F. Bioletti (1926).
Asemenea studii Tn spatiul ex-sovietic au aparut abia la
sfarsitul anilor '20 ai secolului trecut: Merjanian A.C (1919),
Blagonravov P.P. (1928), Teitlin M.G. (1947). Negruli A.M.
(1956) a mentionat ca institutiile stiintifice sunt obligate sa
cerceteze mai atent modificarile fenotipice si sa fondeze
sectoare de elita cu clone stabile ale acestor modificari.

Datorita aplicarii masive in practica a clonelor produc-
tive si asanate in tarile cu viticultura avansata productia
de struguri a crescut cu 25-30%. Este imperativa necesi-
tatea evidentierii unor biotipuri cu indici Tnaltj si stabili de
productivitate, calitate, sanatoase din punctul de vedere
al prezentei afectiunilor de etiologie virotica si microbiana,
care ulterior ar sta la baza multiplicarii materialului sadi-
tor viticol certificat, dar si a obtinerii diverselor tipuri de
productie finita (vinuri de calitate inalta, vinuri de consum
curent, distilate etc.).

Din aceste considerente, la ISPHTA din Chisinau au
fost initiate cercetari de evidentiere a unor biotipuri cu in-
dici Tnalti si stabili de calitate si productivitate, sanatoa-
se din punctul de vedere al prezentei bolilor de etiologie
virotica si microbiana atét pentru soiurile autohtone, cat
$i pentru soiurile europene care se bucura de o mare
popularitate la producatorii de produse vinicole, dar si la
consumatori.

METODELE DE CERCETARE
S| MATERIALUL UTILIZAT

Lucrul de evidentiere a plantelor inifiale a fost efec-
tuat in plantafiile viticole experimentale ale ISPHTA (Chi-
sindu), Colegiului National pentru Viticultura si Vinificatie
(com. Stauceni), in plantatile de producere ale SA ,Cri-
cova” (com. Cricova) (regiunea Centru), ale SA ,Purcari”
(com. Purcari), SA ,Terra Vitis” (com. Burlacu, rn. Cahul) si
SA ,Chateau Vartely” (or. Comrat) (regiunea de Sud).

Solul — cernoziom obisnuit slab erodat, schema de
plantare — 3x1,5 m, forma de conducere a butucilor — cor-
don bilateral cu tulpina de 0,8-1,0 m, varsta butucilor —
12-35 ani. Tehnologia de cultura a plantatiilor este cea
practicata in Republica Moldova, conform recomandarilor
n vigoare.

Aprecierile vizuale s-au efectuat pe parcursul perioa-
dei de vegetatie conform recomandarilor de specialitate
(3, 4, 5). Evidentierea fenotipurilor de performanta a fost
efectuata Tn conformitate cu indicatile metodice pentru
ameliorarea clonala a vitei-de-vie (4, 5, 7).

Dupa finalizarea cercetarilor de cdmp, cele mai valo-
roase biotipuri vor fi testate la bolile virotice si cancerul
bacterian, in condiji de laborator si sera.

REZULTATELE OBTINUTE

Conditiile nu prea favorabile cu seceta acuta din vara
anului 2016 n-au influentat esential indicii de producti-
vitate si calitate a recoltei, care au fost relativ Thalti sau
satisfacatori (tab. 1 si 2). Analiza chimica a mustului din
recolta biotipurilor evidentiate a demonstrat ca continutul
de zahar a fost mai avansat, iar aciditatea putin mai joasa
comparativ cu anii cu depuneri atmosferice caracteristice
zonelor date. Asa, de exemplu, productivitatea biotipurilor
soiurilor autohtone a fost mai performanta la Rara nea-
gra 1lI-4-14-1 (9,1 kg/butuc), iar Feteasca regala 11-8-1-1
si Feteasca neagra IlI-5-14-2 au fost la acelasi nivel
(6,1 kg/butuc). Greutatea medie a unui strugure a vari-
at neesential in jurul greutatii medii la soiurile cercetate
(Rara neagra — 246-286 g, Feteasca neagra — 180 g, Fe-
teasca regala — 150 g) (tab. 1).

Referitor la biotipurile evidentiate la soiurile de origine
vest-europeand, plantate la ISPHTA (Chisindu), produc-
tivitatea cea mai performanta a fost la soiul Sauvignon
16-6-6- (9,1 kg/butuc), Cabernet-Sauvignon 9-9-3
(8,0 kg/butuc), Syrah 38-3-3 (7,9 kg/butuc), Cabernet-franc
10-1-3 si Sauvignon 15-8-1 cu cate 7,7 kg/butuc fiecare
(tab. 2). Greutatea medie a unui strugure a variat intre 100
si 180 g, fiind la nivelul caracteristic fiecarui soi aparte din
aceasta grupa de soiuri pentru vin Vitis vinifera. O diferen-
ta a greutatii unui strugure a fost observata la soiul Sau-
vignon — 145 g (biotipul 15-8-1) si 121 g (biotipul 16-6-6),
care are o corelare directd cu numarul de struguri la butuc
si care in final determina productivitatea biotipului. Biotipul
Sauvignon 15-8-1 cu 53 de struguri si greutatea medie a
unui strugure de 145 g a avut productivitatea de 7,7 kg/bu-
tuc, iar biotipul 16-6-6 cu greutatea de numai 121 g, dar cu
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Tabelul 1

Productivitatea si calitatea recoltei unor biotipuri ale soiurilor autohtone evidentiate
in regiunea de Sud a RM la SA ,,Chateau Vartely”, Comrat, a. 2016

Roada z . Acidita- |Nota medie
. T aharitatea,
Nr. Denumirea biotipurilor butuc, nr. stru- greutatea g/dm? tea, de degus-
d/o kg guri 1str., g g/dm3 tare
1. |Feteasca regala II-8-1-1 6,1 41 150 218 6,9 7,93
2. |Feteasca neagra lll-5-14-2| 6,1 34 180 186 8,6 -
3. |Rara neagra Ill-8-2-2 8,5 30 283 188 7,9 -
4. |Rara neagra Ill-4-14-1 9,1 37 246 191 8,1 -
Tabelul 2
Productivitatea si calitatea unor biotipuri de origine vest-europeana evidentiate
la ISPHTA, Chisinau, a. 2016
_ - Roada Zaharita- Acidita- me’\(lj?(teade
Nr. Denumirea biotipurilor Nt struauri butuc, | greutatea tea, tea, degus-
d/o > ST kg 1str, g g/dm3 g/dm3 pm
1. |Riesling de Rhin 14-5-7 74 7,4 100 194 8,8 7,82
2. |Cabernet-franc 10-1-3 67 7,7 115 202 5,6 -
3. |Cabernet-Sauvignon 9-9-3 73 8,0 110 196 8,9 7,93
4. |Malbec 35-5-3 42 7,5 180 199 7,3 7,81
5. |Merlot 12-3-7 53 7,2 135 218 6,3 7,91
6. |Chardonnay 18-4-2 43 57 133 211 8,0 7,89
7. |Sauvignon 16-6-6 75 9,1 121 183 8,4 7,74
8. |Sauvignon 15-8-1 53 7,7 145 175 8,2 7,86
9. |Syrah 38-3-3 48 7,9 160 231 7,3 7,79
10. |Muscat alb 21-2-2 45 7,5 166 220 7,5 -

un numar mai mare de struguri (75) a avut o productivitate
mai performanta — 9,1 kg/butuc.

Conform datelor de analiza chimicad a mustului la
cele 4 biotipuri ale soiurilor autohtone studiate in regiu-
nea de Sud (Comrat), acumularea de zahar (186-218 g/
dm?®) si nivelul aciditatii (6,9-8,9 g/dm?®) sunt suficiente
pentru a obtine vinuri de calitate Thalta sau satisfacatoare
(tab. 1). Aciditatea cea mai scazuta a fost la biotipul Fe-
teasca regala I1-8-1-1 — 6,9 g/dm3, insa acumularea de za-
har in cazul dat a fost cea mai Tnalta — 218 g/dm?. Aceste
date demonstreaza interactiunea dintre acesti doi indici:
acumularea relativ inalta de zahar duce la scaderea re-
lativa a aciditatii mustului. Parametrii absoluti ai acestor
doi indici in cazul dat permit de a produce vinuri calitative,
ceea ce s-a si dovedit ulterior. Mostra de vin preparata din
recolta biotipului Feteasca regala 11-8-1-1 a fost prezenta-
ta Comisiei de Apreciere Senzoriala a Directiei Viticultura
si Vinificatie a ISPHTA in luna aprilie 2017. Tn urma de-
gustatiei aceasta proba a fost apreciata cu 7,93 puncte
(din 8,0 puncte posibile), ceea ce prezinta o nota destul de
nalta pentru vinurile tinere.

Cu note Tnalte au fost apreciate si mostrele de vinuri
tinere ale biotipurilor evidentiate in regiunea Centru (Chi-
sinau). Rezultatele degustatiei sunt reflectate in tabelul 2
si variaza intre 7,74 si 7,93 puncte. Cele mai apreciate
au fost probele de vin ale biotipurilor soiurilor Cabernet-

Sauvignon 9-9-3 cu 7,93 puncte, Merlot 12-3-7 cu 7,91
puncte si Chardonnay 18-4-2 cu 7,89 puncte. La celelalte
biotipuri prezentate n tabelul 2, diferenta calitatji vinului a
fost neesentiald si este In concordanta cu indicii cantitativi
si calitativi ai recoltei de struguri: productivitatea biotipuri-
lor mai avansata, aciditatea mai Thaltd a mustului duce la
o scadere respectiva a calitatii vinului preparat. In toate
cazurile vinurile au fost limpezi, cu culoarea i aroma spe-
cifice soiului dat.

Rezultatele analizei chimice a mostrelor de vin obtinu-
te din recolta biotipurilor evidentiate in anul 2016 sunt re-
flectate in tabelul 3. Continutul de alcool a fost cel mai Tnalt
n probele vinurilor biotipurilor Chardonnay 18-4-2 (13,9%
vol.), Syrah (13,8% vol.), Feteasca regala 11-8-1-1 (13,3%
vol.), Merlot 12-3-7 (13,1% vol.). Aciditatea titrabila la toa-
te probele a variat de la 6,3 g/dm® la Chardonnay 18-4-2
si Merlot 12-3-7 pana la 7,2 g/dm? la Merlot 12-3-6 si este
caracteristica pentru probele de vinuri tinere.

Tn anul 2017 au fost continuate cercetérile biotipurilor
evidentiate in anii precedenti (2000-2016), insa a fost ini-
tiata evidentierea unor biotipuri noi la unele soiuri de Vitis
vinifera n regiunile Centru si Sud ale Republicii Moldova.
Astfel, au fost evidentiate biotipuri de performantad in co-
muna Burlacu, rn. Cahul, la soiurile Feteasca alba, Fe-
teasca regala s.a. SA (,Terra-Vitis”) si in comuna Cricova
(SA ,Cricova”) la soiul Rkatiteli.
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Necatand la conditiile climaterice nu prea favorabile
din perioada de dezmugurire, cu zapada puternica si tem-
peraturi in jurul gradafjei zero, acestea au fost in general
pe parcursul perioadei de vegetatie a anului 2017 favora-
bile pentru vita-de-vie si caracteristice pentru Republica
Moldova. Deci datele obtinute in studiul dat de evidentiere
a biotipurilor de performanta la unele soiuri de vita-de-vie
Vitis vinifera sunt caracteristice pentru soiurile cercetate
atat din punct de vedere cantitativ, cat si calitativ.

Conform datelor obtinute privind productivitatea butu-
cilor evidentiati, precum si a analizei chimice a mustului,
recolta in majoritatea cazurilor depaseste media producti-
vitatii soiurilor date, iar indicii de zaharitate si aciditate sunt
satisfacatori si vor permite prepararea probelor de vinuri
tinere de calitate (tab. 4 si 5).

Cea mai inalta productivitate a fost constatata la bioti-
purile evidentjate in com. Burlacu (tab. 4). Biotipurile Sau-
vignon 14-4-1 si Sauvignon 17-4-4 au avut o productivitate

de 19,4 si, respectiv, de 46,6 kg/butuc. De mentionat ca
biotipul cu 46,6 kg are doua marcote aeriene cu lungimea
totala de 9 m, deci este fara butuci-concurenti din ambele
parti. Cu toate acestea, am luat la evidenta acest butuc
ilustrativ, care ne dovedeste un potential enorm de pro-
ductivitate a unor biotipuri.

Necatand la aceea ca fenotipul Sauvignon 17-4-4 a
fost recoltat cu 14 zile mai tarziu decat biotipul Sauvignon
14-4-1, incarcatura cu struguri exagerata si de doua ori
mai mare decat la fenotipul Sauvignon 17-4-4 a contribuit
la scaderea zaharitatii cu 26 g/dm? si cresterea aciditatii cu
1,7 gldm3 (tab. 4). Insa in ambele cazuri indicii de zahari-
tate (186 si 210 g/dmd) si aciditate (8,3 si 6,6 g/dm?®) permit
prepararea probelor de vinuri tinere de calitate.

Biotipurile soiului autohton de Feteasca regala eviden-
tiate Tn com. Burlacu de asemenea au demonstrat o pro-
ductivitate Tnalta. Astfel, de exemplu, biotipurile Feteasca
regala 10-13-1 si 7-10-1 au avut o productivitate Tnalta

Tabelul 3
Analiza chimica a mostrelor de vin obtinute din biotipurile evidentiate Tn anul 2016
Aciditatea Aciditatea .
c';l/rc; Mostra ';LC\?;I" titrabila, volatila, pH msgﬁ?j-rlrE Zahg?g;?gea'
g/ dm? g/ dm?
1. |Chardonnay 18-4-2 13,9 6,3 0,4 3,3 119 2,6
2. |Sauvignon 15-8-1 10,6 7,0 0,4 3,1 133 1,4
3. |Riesling de Rhin 14-5-7 11,5 7,2 0,4 3,0 126 3,3
4. |Merlot 12-3-7 13,1 6,3 0,4 3,4 68 1,6
5. |Malbec 35-5-3 10,9 6,6 0,4 3,2 105 2,6
6. |Cabernet-Sauvignon 9-9-3 11,3 6,7 0,3 3,2 87 1,9
7. |Syrah 38-3-3 13,8 6,4 0,4 3,4 82 1,4
8. |Feteasca regala 11-8-1-1 13,3 6,6 0,5 3,3 95 1,6
Tabelul 4
Productivitatea si calitatea unor biotipuri evidentiate in regiunea de Sud a RM,
anul 2017
Roada Zaharita- AT
. TR Aciditatea,
Nr. Denumirea biotipurilor butuc, [ greutatea tea, g/dm?
d/o kg nr. strugurl 1 str., g g/dms
Recoltare la 12.09, com. Burlacu, rn. Cahul
1. |Sauvignon 14-4-1 19,4 80 242 210 6,6
2. |Feteasca regala 10-13-1 19,1 90 220 175 6,6
3. |Feteasca regala 7-10-1 19,2 103 195 186 6,5
Recoltare la 26.09, com. Purcari, rn. Stefan-Voda
1. |Rar4 neagra 7-10-6 | 67 | 27 | 248 | 204 | 9,0
Recoltare la 27.09, com. Burlacu, rn. Cahul
1. |Sauvignon 17-4-4 46,6 176 265 186 8,3
2. |Merlot 17-9-1 19,2 78 246 196 7,4
3. |Merlot 19-4-1 22,1 75 295 194 7,4
4. |Merlot 20-2-1 25,1 124 206 196 8,2
Recoltare la 27.09, or. Comrat
1. |Feteasca alba II-4-5-1 10,5 51 205 204 5,2
2. |Feteasca alba 111-14-5-5 8,8 40 220 214 6,0
3. |Feteasca neagra 11-5-14-2 8,9 27 332 210 9,2
4. |Rara neagra IllI-4-11-3 10,6 26 410 180 7,9
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Tabelul 5
Productivitatea si calitatea recoltei unor biotipuri evidentiate in regiunea Centru a RM,
anul 2017
(l;l/r. Denumirea protoclonelor moets | greutatea Za?:;:ta Acicj(ijtatfa,
o butuc, kg | nr. struguri| =" " @ g/dm?3 g
Recoltare la 21.09, or. Chisindau
1. |Sauvignon 16-6-6 6,0 51 117 258 6,3
2. |Riesling 14-5-7 5,4 43 124 231 8,5
3. |Merlot 12-1-3 6,1 66 92 247 6,6
4. | Cabernet-Sauvignon 9-9-3 6,2 50 124 234 7,4
5. | Cabernet-franc 8-6-5 6,0 43 140 218 8,0
Recoltare la 25.09, com. Stauceni
1. |Sauvignon 39-1-2 7,8 47 165 199 7,5
2. |Aligote 9-1-2 9,6 78 118 183 7,0
3. |Feteasca alba 71-1-2 9,6 72 132 188 55
4. |Pinot gris 62-4-1 9,8 73 135 242 6,6
5. | Pinot noir 65-1-3 8,9 80 112 239 8,2
6. | Cabernet-Sauvignon 10-5-1 7,7 48 123 212 8,8
Recoltare la 12.10, com. Cricova
1. | Rkatiteli 1X-19-9-2 12,6 51 248 191 9,2
2. |Rkatjteli IX-13-3-2 10,6 41 258 218 8,1

— de 19,1 kg/butuc si, respectiv, 19,2 kg/butuc. In ambe-
le cazuri indicii de zaharitate (175-186 g/dm?) si aciditate
(6,6 si 6,5 g/dm?®) sunt satisfacatori (tab. 4).

Tn comuna Burlacu au fost depistate fenotipuri de per-
formanta si la soiul Merlot (tab. 4). Productivitatea celor
3 biotipuri luate in cercetare variaza de la 19,2 pana la
25,1 kg/butuc, cu o zaharitate de 194-196 g/dm? si o aci-
ditate de 7,4-8,2 g/dm?.

La SA ,Purcari” a fost apreciata productivitatea unui
biotip al soiului Rara neagra (7-10-6), care cedeaza in
comparatie cu biotipul Rara neagra 1l1-4-11-3 (respec-
tiv 6,7 si 10,6 kg/butuc) evidentiate la Comrat. Greuta-
tea medie a unui strugure Tn primul caz este de numai
248 g (mai mica decat media soiului), iar in al doilea
caz — 410 g, ceea ce depaseste cu 60 g media soiului
(tab. 4).

Biotipurile Feteasca regala I1-4-5-1 si Ill-14-5-5 eviden-
tiate la Comrat au avut respectiv 10,5 si 8,8 kg/butuc si
struguri de 205 si 220 g, ceea ce depaseste media soiului
cu 50-60 g. Acumularea de zahar a fost respectiv de 204
si 214 g/dm3, cu o aciditate de 5,2-6,0 g/dm®. De ase-
menea, satisfacatoare au fost si datele de productivitate
si calitate a recoltei obtinute la biotipul Feteasca neagra
I11-5-14-2 (tab. 4).

Tn regiunea Centru au fost cercetate biotipurile evi-
dentiate anterior la soiurile clasice pentru vin Vitis vinifera
omologate in Republica Moldova.

Comparativ, biotipurile evidentiate la Chisinau s-au
manifestat mai slab in anul 2017 fata de biotipurile eviden-
tiate la Stauceni (tab. 5). Asa, de exemplu, daca producti-
vitatea biotipurilor evidentiate la Chisindu a variat intre 4,5
si 6,2 kg/butuc, apoi la biotipurile evidentiate la Stauceni

ea a variat intre 7,7 (Cabernet-Sauvignon 10-5-1) si 9,8
kg/butuc (Pinot gris 62-4-1). De asemenea, indici inalti de
productivitate au Tnregistrat si biotipurile Aligote 9-1-2 si
Feteasca alba 71-1-2, cu cate 9,6 kg/butuc fiecare, bioti-
pul Pinot noir 65-1-3 (8,9 kg/butuc).

Tnsa indicii calitativi la unele biotipuri evidentiate la
Chisindu au fost mai inalfi decét la biotipurile evidentiate
la Stauceni (tab. 5). Asa, de exemplu, Sauvignon 16-6-6
la Chisindu a acumulat 258 g/dm? zahar, iar Sauvignon
39-1-2 la Stauceni — doar 199 g/dm?, Cabernet-Sauvignon
9-9-3 la Chiginau a acumulat 234 g/dm?3, iar Cabernet-
Sauvignon 10-5-1 la Stauceni — 212 g/dm?.

Totodata, Tn aceeasi localitate, Stauceni, daca bioti-
purile Pinot gris 62-4-1 si Pinot noir 65-1-3 au acumulat
respectiv cate 242 si 239 g/dm?® fiecare, apoi biotipurile
Aligote 9-1-2 si Feteasca alba 71-1-2 au acumulat respec-
tiv numai cate 183 si 188 g/dm? fiecare (tab. 5). Aceasta
diferenta denota particularitatile agrobiologice care carac-
terizeaza soiurile comparate n cazul dat.

Tn comuna Cricova, pentru prima data a fost cercetata
o plantatie de 35 de ani cu soiul Rkaiiteli si evidentiate
unele biotipuri.

Dintre cele mai performante am evidentiat biotipurile
Rkatiteli 1X-19-9-2 si Rkatiteli 1X-13-3-2 cu o productivi-
tate de 12,6 si 10,6 kg/butuc respectiv (tab. 5). Greuta-
tea medie a unui strugure (248-258 g) este caracteristica
pentru soiul dat. Satisfacatoare a fost si acumularea de
zahar (196-218 g/dm?®). Acumularea de acizi a fost putin
avansata (8,1-9,2 g/dm?), dar de asemenea caracteristica
soiului Rkatiteli. Cercetarea acestei plantatii va urma in
scopul evidentierii si altor biotipuri de performanta la soiul
Rkatiteli.
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CONCLUZII S| RECOMANDARI

1. Tn baza evaluérilor din anii 2016-2017 a unor indici
agrobiologici, putem concluziona ca biotipurile de per-
formanta ale soiurilor autohtone Feteasca alba (nr. 1I_4-
5-1, lll-14-5-5), Feteasca regala (nr. 10-13-1 si 7-10-1),
Feteasca neagra (nr. 11-5-14-2 si 11I-5-14-2), Rara neagra
(nr. NI-4-14-1 si 111-4-13-3) necesita a fi studiate in con-
tinuare si recomandate pentru testarea fitosanitara si de
concurs si pentru multiplicare.

2. La soiurile clasice omologate Tn RM cele mai per-
formante biotipuri pe parcursul studiului au fost Merlot
(nr. 20-2-1 si 19-4-1), Sauvignon (nr. 17-4-4 si 14-4-1),
Rkatiteli (nr. 19-9-2 si 13-3-2), Cabernet-Sauvignon
(nr. 9-9-3 si 10-5-1), Aligote 9-1-2, Pinot gris 62-4-1, Pi-
not noir 65-1-3, Riesling 14-5-7, care de asemenea ne-
cesita a fi studiate In continuare si recomandate pentru
testare si multiplicare.

3. Biotipurile evidentiate se deosebesc prin struguri
mai mari, destul de omogeni, neafectati de meire si care
depasesc media la indicii cantitativi si calitativi.

Elita de perspectiva a soiului Rkatiteli, com. Cricova, a. 2017
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DINAMICA ACUMULARII
RESVERATROLILOR

9 ANTRANILATULUI DE METIL
PE DURATA COACERII
STRUGURILOR DE SOIURI
VITIS LABRUSCA

Roman GOLUBI, cercetdtor stiintific, doctorand*,
Directia ,,Tehnologii Alimentare”, Institutul Stiintifico-Practic
de Horticulturd si Tehnologii Alimentare (ISPHTA)

ABSTRACT. Detailed study of grape nutrients evolu-
tion with high biological impact was performed by ap-
plying HPLC and UV-VIS spectrophotometry methods. The
experimental results showed an intense accumulation in
berries juice of poliphenolic compounds (resveratrols and
methyl-anthranilate) in same period of sugars synthese
during ripening. Depending on the content of these com-
ponents deciding the begin of grape harvest in the manu-
facture of: acidifiers and juices with moderate acidity.

KEYWORDS: poliphenalic compounds, resveratrols, me-
thyl-anthraanilate.

INTRODUCERE

Cultivarea strugurilor (viticultura) constituie o ramura
strategica in complexul agroindustrial al Republicii Mol-
dova. Productia anuala pe republica este in crestere —
de la 248,7 mii tone Tn anul 2010 pana la 380,0 mii tone
n anul 2015 [10]. Cererea la exportul strugurilor in stare
proaspata, precum si al vinurilor, este in continua crestere
datorita valorii biologice nalte, reprezentata prin cantitati
semnificative de compusi polifenolici [7, 8], in special de
resveratroli — substante cu activitate antioxidanta nalta
si impact benefic pentru sanatatea umana. Determinarea
cantitativd a acestora in sucul bacelor are 0o mare impor-
tanfa la stabilirea termenelor si demararea sezonului de
recoltare a strugurilor.

Din punct de vedere agrobiologic, resveratrolii din su-
cul bacelor vitei-de-vie asigura rezistenta varietatilor de
cultura la atacul micomicetelor si insectelor [5]. Echipa
condusa de acad. B. Gaina a realizat in anii 2015-2017
cercetari ample privind prezenta resveratrolilor n hibrizii

*Boris Gaina, academician ASM, consultant al tezei de doc-
tor n stiinfe tehnice;

Eugen lorga, dr. in chimie, conducadtor al tezei de doctor in
stiinte tehnice, ISPHTA

intraspecifici ai vitei-de-vie ca factor de rezistenta la condi-
tiile abiotice ale mediului inconjurator [1, 2, 3]. Este cunos-
cut faptul ca dintre cele cca 140 mii ha de vita-de-vie din
RM peste noua mii sunt ocupate cu varietatile Isabella, Li-
dia, Noah etc., recolta carora se cere valorificata eficient.

Tn cadrul ISPHTA au fost cercetati strugurii nematurati
de soiuri din specia Vitis labrusca (Isabella, Lidia, Noah
etc.) in vederea obtinerii unor produse nonalcoolice: aci-
difianti, sucuri si conserve din legume/fructe. Conceptul
investigatiilor a constat in determinarea corelarii dinami-
cii proceselor de acumulare a substantelor polifenolice si
glucidelor pe durata maturarii. Sensorial, pentru aceste
soiuri este caracteristica prezenta metil-antranilatului [6],
care impreuna cu antranilatul de etil si aceto-aminofeno-
na formeaza aroma de zmeura, capsune si alte fructe de
padure [4].

Studiul variatiei concentrafiei antranilatului de metil
este important la stabilirea momentului optim de recoltare
a surplusului de roada (reglarea sarcinii pe butuc) [11].

Scopul lucrarii: Determinarea concentraiilor optime
de resveratroli si metil-antranilat in sucul bacelor, pentru
stabilirea momentului oportun de recoltare a strugurilor
nematurati (prin reducerea sarcinii pe butuci), destinafi
obtinerii acidifiantilor bogati in compusi biologic activi.

MATERIALE $I METODE

Tn calitate de materie prim& au servit strugurii de soiuri
Isabella, Lidia si Noah, colectafi pe perioada cresterii si
maturarii, din care, in stare proaspata, au fost fabricate
sucuri. O parte din mostre au fost congelate la temperatu-
ra de -10-12 °C, pentru a avea posibilitatea de a continua
cercetdrile pe parcursul intregului an. Studiul experimental
a prevazut aplicarea metodelor fizico-chimice spectrale si
cromatografice :

- indicele polifenoli totali (IPT) a fost determinat con-
form metodei MA-MD-AS 2-10 INDFOL prin spectrofoto-
metrie la lungimea de unda de 670 nm, in incinta LVCPA,
ISPHTA, RM;

- continutul de glucide a fost stabilit prin cromato-
grafie lichida de Tnalta performanta conform metodei
MA-MD-AS 311-03-SUCRES, analiza cantitativa s-a
efectuat cu ajutorul detectorului refractometric, in incinta
LVCPA, ISPHTA, RM;

- concentratia sumara a resveratrolilor a fost deter-
minatd prin cromatografie lichida de inalta performan-
ta, n incinta Laboratorului specializat Tn analize (HPLC,
ENSAM, Franta, sub conducerea prof. dr. Jean-Louis Puech);

- concentratia metil-antranilatului a fost determinata
prin cromatografie gazoasa, in incinta Laboratorului de
arome al Universitatii din Dijon, Franta, sub conducerea
prof. dr. Jean Dubios.

REZULTATE $I1 DISCUTII
Rezultatele obtinute in cadrul cercetarilor efectuate

privind dinamica profilului substantelor polifenolice sunt
prezentate in figurile 1 si 2. Constatam o majorare a aces-
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Fig. 2. Dinamica de acumulare a substantelor polifenolice in struguri de soiul Noah

pe durata perioadei de maturare

tora la ambele soiuri — Noah si Isabella, evident la al doilea
se observa o cantitate mai mare, deoarece fiind un soi
rosu acumuleaza un continut semnificativ de antocieni [9].

La maturare, soiul Isabella confine in medie 720-
750 mg/dm?® de substante polifenolice, fapt Tnregistrat in
anii 2010, 2013 si 2014; in anul 2012 s-a atestat un con-

tinut Tnalt — 840 mg/dm?, iar in anul 2011 — doar 600 mg/
dméd. La maturare ritmul de acumulare a acestora este in-
tens pana ajunge la 1 500-1 550 mg/dm?, ulterior acesta
devine moderat si la maturitatea tehnica se acumuleaza
de la 1 540 mg/dm? (2013) pana la 1680-1735 mg/dm?
(anii 2010 si 2012).
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La maturare soiul Noah contine in medie 345—
365 mg/dm? de substante polifenolice, valori stabilite Tn anii
2010, 2011 si 2014; in anul 2012 acest indice a constituit
392 mg/dmé, iar in 2013 — doar 290 mg/dm?. La coacere
ritmul se intensifica, Thsa este mai lent Tn comparatie cu
soiul rosu Isabella, cantitatea de substante polifenolice
atinge valori cuprinse intre limitele 525-555 mg/dm?, in
anii 2012 si 2014 s-au atestat cantitati mai mari, cu valori
de 655-656 mg/dm?.

medie, ajungand pana la 2,5 mg/dm?, ca spre final sa de-
vina lent si concentratia sa fie de doar 3 mg/dmé.

Prin metoda cromatografiei gazoase, au fost determinate
etapele la care are loc formarea cantitativa a antranilatului de
metil in bacele strugurilor de varietatile Vitis labrusca pe du-
rata cresterii si coacerii (vezi figura 4.). Initial acest compus
aromatic are valori apropiate de zero, pe cand concentratjile
glucidelor au valori de 0-2,5%. Toate cele 3 soiuri cercetate
(Isabella, Lidia, Noah) acumuleaza intens metil-antranilat
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Fig. 3. Sinteza si acumularea sumei resveratrolilor in sucul bacelor varietdtilor Vitis labrusca pe parcur-
sul maturdrii strugurilor si cresterii concentratiei glucidelor in suc (must)

Pe parcursul a cativa ani au fost determinate con-
centratiile resveratrolilor in sucul de struguri de varieta-
tile Isabella, Lidia, Noah pe durata cresterii si, respectiv,
a maturarii timpurii. Cel mai intens ritm de formare a re-
sveratrolilor s-a stabilit la soiul Isabella, concentratia aces-
tor compusi polifenolici bioactivi creste de la 2,5 pana la
6 mg/dm?, in perioada acumularii glucidelor — de la 4 pana
la 9%. Anume cénd zaharurile din struguri constituie 16%
acest ritm devine mai lent, iar concentratia resveratrolilor
atinge valoarea de 7 mg/dm3. La soiul Lidia formarea res-
veratrolilor are un ritm liniar moderat, concentratia aces-
tora crescand de la 2 pana la 5 mg/dm?®pe toata perioada
acumularii glucidelor (de la 4 pana la 16%). Soiul alb Noah
contine cantitati mai mici de resveratrol comparativ cu so-
iurile rosii Isabella si Lidia; initial concentratia are valoarea
de 1,5 mg/dm?, apoi ritmul de acumulare are intensitate

pana in momentul cand concentratia atinge 9% de glucide,
cand valorile corelate ale acestuia sunt de 2,55 mg/dm?® la
Noah, 2,65 mg/dm? la Isabella si 2,15 mg/dm® la Lidia.

Pe perioada acumularii zaharurilor de la 9 pana la
16%, concentratile de metil-antranilat cresc lent doar la
soiurile Noah si Isabella — pana la 2,65 mg/dm? si, respec-
tiv, 2,85 mg/dm?, iar la soiul Lidia concentrafia rdmane
aceeasi. La soiul Isabella acest indice sensorial specific
se formeaza ceva mai mult comparativ cu Noah si Lidia.

S-a demonstrat ca la o concentratie a glucidelor de
8-10%, in sucul bacelor resveratrolii si antranilatul de me-
til ating o concentrafie optima, prin urmare se asigura un
grad sporit de calitate Tn acidifiantul preconizat a fi obtinut.
Aceste rezultate indica si termenul rezonabil al recoltarii
strugurilor (verzi, nematurati complet) cu o lund inaintea
culesului traditional.
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Fig. 4. Dinamica cresterii metil-antranilatului in sucul bacelor varietdtilor de Vitis labrusca in functie de
acumularea glucidelor (glucoza si fructoza) pe parcursul maturdrii strugurilor

CONCLUZII

1. S-astudiat i s-a
determinat  dinamica
acumularii - resveratro-
lilor si antranilatului de
metil In sucul bacelor
de struguri de varie-
tatile Vitis labrusca pe
durata cresterii si matu-
rarii timpurii.

2. S-a stabilit ca la
concentratia glucidelor
de 8-10%, strugurii po-
seda cantitati optime de
resveratroli si antranilat
de metil, astfel asigu-
randu-se un grad Tnalt
de calitate pentru acidi-
fiantii care pot fi obfinufi
din strugurii verzi, re-
coltaii la reglarea sarci-
nii pe butuc, cu o luna
fnainte de maturarea
tehnica.
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MITPALIMA A30TA B NOYBAX
1101 BUHOrPAQHBIMM
HACARJEHMAMU

FPUTEJIb I., dokmop 6uonozuyeckux HayK,

AALY K., dokmop xabunumam c/x Hayk, Hay4Ho-npakmuyeckuii
uHcmumym cadosodcmaeda, 6UHO2padapcmaea U NUWessbix
mexHonoaull

M3BeCTHO, YTO OOHWM U3 [MaBHbIX 3NIEMEHTOB NUTaHUSA
BUHOIPagHOro Kycta siBNseTca a3oT noysbl. B 3aBucumo-
CTU OT TMNa NOYB B METPOBOM CII0€ KONMYECTBO a3oTa
konebnetcs oT 6 g0 36 T/ra. 3anackl asoTa B No4se no-
MOJHAOTCA B 3aBUCUMOCTU OT  KOMUYECTBO BHECEHHbIX
OPraHNYeCKMX M a30TOCOAEPXKALUMX MUHepanbHbIX yao-
6peHuin, 6060BbIX KynbTyp 1 Op.

Ha ocHoBaHuu cBoux nccnegosaHum A. [loHoc [8] nu-
LUET, YTO Henb3s cbpacbiBaTb CO CYETOB M a30T, MOCTY-
NarLLMi N3 aTMOCKEPHbIX 0CaAKOB, KOTOPbIN COCTaBNsAET
B cpedHeMm 3a rog B KOxHol 30He MonpgoBbl — 6 kr/ra, B
LleHTpanbHow — 8 kr/ra n B CeBepHoii — 9 kr/ra. YcTaHoB-
NEHO, YTO a30TOhMKCATOPbI HakannMBakT K13 BO3dyxa B
cpenHeM 3a rog 5 kr/ra as3ota. lNpu ycnosun Bo3pacTato-
LLiero Konm4ecTBa NoCTYMIEHNs B MOYBY SHEPTeTUHECKOrO
matepvana B BUAE HaB03a, MOXHUBHbLIX OCTaTKOB cuae-
paToB 1 Apyron MoGOYHON NPOAYKLUMM HAKONMEHWE a30Ta
B noyse MoxeT gocTtnyb 30—-40 kr/ra B roa. B ocHoBHOM,
Q30T MoYBbI HAaxoAWTCs B cocTase rymyca (94-96%), ko-
TOPbIN ManogocTyneH Ans nuTaHusa pacteHuun. [octyn-
Hble e coeamHeHns coctaenstoT Beero 0,4-1,7%. Kpome
asora obuero, bnarogaps MUKpoIope NoYBbI, UMETCS
elle ABe hopMbl a3oTa — HUTpATHas U aMMUadHas, Ko-
Topble (0COBEHHO HWUTpaTHas) ABMAKOTCSA [MaBHLIMW WC-
TOYHMKaMW @30THOTO NUTaHWUS! BUHOTPaAHbIX HAaCaXaEHWIA.
HepocTtaTok nnu n3bbITok YCBOSEMOro a3oTta B NoyBe OT-
puLaTenbHO CKas3biBAETCS Ha poCTE, Pa3BUTUN, YpoXae 1
KayecTBe BUHOrpaga.

CopepxaHue asoTa B pasfMyHbIX 4acTsX pacTeHMs
CUMbHO MEHSIeTCs; MonoAas TkaHb C kreTkamu, 6ora-
ThIMW MIA3MON, COAEPXUT HaMHOro Gonblue as3oTa, Yem
TkaHb ¢ Bonee cTapbiMK KNeTkamu, Unn 3anacHas TkaHb.
A.x. YuHknep [17] oTMeyaer, 4to a3oT Heob6xoauM B Npo-
Lieccax 0bpasoBaHMs TakMx BeLLeCTB, kak aupHble Mac-
fia v CMOFbl, XOTSi He BXOZMT B X COCTaB.

3 OCHOBHbIX 3MEMEHTOB MUTaHUA pacTeHus Yalle
BCEro UCMbITbIBAOT HeAoCTaTok B a3ote. OpHako BMHO-
rpag B OTMYMe OT BOMbLUMHCTBA KyNbTYPHBIX PaCTEHWIA
He cpasy NposBNSET NpU3HaKW HegocTaTka asoTa. Ypo-
Xau BMHOTpada MOryT CHW3UTbCHA 3a40nro 4O TOro, Kak
NPU3HaK1 HeoCTaTka a3oTa CTaHyT SABHbIMM [2].

HepocraTok asota npyvBOAUT K CIIMLLIKOM paHHEMy CO-
3peBaHNI0, TaK Kak NIUCTbS MPU NPEXAEBPEMEHHOM MO-
BPEXAEHUM OT HeoCTaTKa a3oTa nepefaroT coaepxalle-
€CS B HUX KONM4YeCTBO Oenka ceMeHam u siroaam.

Mpn Gonbluoi Harpyske rpo3obsiMi KyCT HACTOMNbKO
UCTOLLAETCS, YTO NUCTbSI PaHHEN OCEHbKD HAYMHAT OT-
MUpaTb C KpaeB, MPUYEM OHW BbIMAAAT Tak, kak Byato
060XCKEHBI PACTBOPOM SAOXMMUKATOB UMW COMHLEM, MO-
6ern cnabo pacTyT, UMEIOT CBETNYIO OKPaCKy, Mexaoys-
NS 04EHb TOHKME. Y MHOTMX COPTOB BMHOrpaja oTBanu-
Batotcsa ycuku. J1. Mosep [10] ykasbiBaet, YTo ecnu KycT
C KOPOTKMMUM noberamm, HO KOPHY pa3BrBakoTCS HopMarb-
HO, Hen3bexeH BbIBOJ 0 HeocTaTke a3oTa. ATO OObACHS-
€TCs TEeM, YTO NpyW HeZocTaTke a3oTa KOPHU pa3BMBatoTCA
HOpManbHO, ecnn KycT obnafaeT MHOTOYMUCIEHHBIMU W
LTIMHHBIMU KOPHSIMU, C MOMOLLBI0 KOTOPBIX OHW OTbICKM-
BalOT MMEIOLLEECs HEe3HauMTenbHOe KONMMYecTBO asoTa.
Mo3TOMy COOTHOLLEHME MEXIY POCTOM HaA3EMHOW U Nog-
3eMHOW YacTen KycTa HapyLlaeTcs B Monb3y nocneaHen.
OTUM 0BbsiCHSIETCA Takke MOYEMY Tak NErko YCTpaHUTb
HeJoCTaToK asoTa. XOpOLO pasBuTasi KOpPHEBasi CuUCTe-
Ma crnocobHa B kpaT4yamLmiz CPOK MOTMOTUTL BHECEHHbI
a3oT. lMoaTomy npu JOCTaTOYHOM KONMWYECTBO Bnaru B
noyBe, CBOEBPEMEHHOE 0OOCHOBAHHOE BHECEHWE a30-
Ta MOXHO YBMOETb Ha KyCTax B onmxanwumne Mecaubl.
O6unbHoe ke a30THOe MUTaHWe, HanpoTWUB, 3aTArMBaEeT
BEreTauVoHHbIN Nepuos, NpPMBOAUT K KPYMHOKMNETOYHOMY
CTPOEHWIO TKAHEW, YAMHEHWIO CPOKOB CO3peBaHus Arof
1 NoGeroB, YTO CHUXAET 3UMOCTOMKOCTb U YCTOWYMBOCTD
KycTOB Kk DOnesHsiM U BpeauTensim, NMCTbs JONTo ocTa-
I0TCA TEMHO-3€MEHBIMU 1 3KU3HECTIOCOOHBIMM, YBENnU4n-
BaeTCcs Takke oblas obnMCTBEHHOCTb, YTO ycunuBaeT
0MacHOCTb 3apaxeHns NpUpocTa rpUBHbLIMK GoNesHAMN 1
CEepoWi THUIBIO rPO3aeNn.

B cnyyae geduumta noYBEHHO Bnaru BUHOTpagHbIe
KyCTbl Xyxe nepeHocsiT 3acyxy. OLHOBPEMEHHO CHUXAET-
CS CaxapuCcToCTb Arof, CoKa, B KOTOPOM yBENMYMBaeTcs
cofepxaHue asoTUCThIX BELLECTB.

M36biToK a3oTa BbidbiBaeT OyiiHbIN pocT noberos, nu-
CTbEB W KOPHEN, NPOUCXOAMT 3aryLueHne noberos, yxya-
LIaeTcs 3aknafka 3a4aTkoB COLBETUIA B MOYKaXx, Bbi3pe-
BaHuWe sro 1 noberoB 3amMeansieTcsi, a HeBbI3PEBLUME MO-
6erv nNnoxo BbIAEPXMBAIOT 3UMHME MOPO3bl, YTO CHUKAET
YCTOWYMBOCTb pacTeHUn BUHOrpagda npotve GonesHein u
3acyxu. Arofpbl Npy 3TOM CTaHOBATCA Gonee KpymnHbIMK,
HO MMEIOT BOASHWUCTBIN BKYC M Nerko noaBeprawTcs 3a-
6oneBaHuaM. [NprmeHeHne a3oTHbIX yoobpeHun B on-
TUMarbHbIX 403aX NPUBOAWT K YCUMEHWUIO pocTa noberos
M KOPHEW, UCTbA NPUOBPETalT MHTEHCVBHO 3€MEHYI0
OKpacKy, NOBbILIAETCS NNOAOHOLLEHME.

MofBwKHbIE nNUTATENbHLIE 3MEMEHTbI  MUTPUPYHOT
BHW3 MO NPOUIIo NOYBLI B pAaCTBOPEHHOM BUAe W nona-
[al0T B rPyHTOBbIE BOAbI TOMNbBKO TOTAA, KOraa KonmM4yecTso
BOAb! B NOYBE NPEBbILIAET €€ BMaroyAepX)uBatoLLyto cno-
COBHOCTb. BbiMbiBaHNe nMUTaTENbHbIX BELLECTB CBA3aHO C
KONM4eCcTBOM aTMOCEPHbIX OCaAKOB, MOMMBHOWN HOPMON,
BOZHBIM 1 MULLEBBLIM PEXMMaMW MOYBbI, @ TaKKe 3aBUCKT
OT TMNa U MexaHU4eckoro cocTaBa MoYB, COBOKYMHOCTH
MpoTeKatoLLMX B HUX NpoLeccoB. B ycnosusx EBponsl Tpu
YETBEPTM BLIMBLITOMO B O @30Ta U Kanusi NpuxoauTcst Ha
3MMHUI U paHHeBeCceHHUI nepuogpl [20].

B nccnenoBaHusx MHOrMX aBTOpOB MOKa3aHo, YTo B
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MoneBbIX YCnoBuUsX 3HGEKTUBHOCTb a30THbIX —yaobpe-
HUIA He npeBbiwaeT 30-50%. 3HaunTeNbHOE KONMMYECTBO
asoTa TepseTcs B pesynsraTe BbllenaqnBaHns HATPaToB
13 MOYBbI, NMETYYECTU aMMmmaka, AeHuTpudmkaumm. 1o
Takke 3aBMCUT OT BMaXHOCTM MOYBbI, TEMMepaTypbl,
BeNUYUHbI pH, dopmbl ynobpeHuin 1 gpyrux akTopos.
[okasaHo, 4To BMHOrpaz Gonblue npeanovnTaeT HUTpaT-
Hyto popMy a30Ta, T.K. HATPaTHbIA a30T Bornee NOABUKEH,
6bICTpee nepeaBuraeTcs kK KOpHsAM 1 BbicTpee okasbiBaeT
[ENCTBME Ha pacTeHne, YEM aMMUaYHbIN a3oT.

OTMeYeHO, YTO HEMCNOonb30BaHHbIE PACTEHWUSIMU HU-
TpaThbl BbIMBIBAKTCS C HACXOASALLMM TOKOM BOZbl B HUXKE-
nexalume noYBeHHble TOpU3oHTLI, OTTYAa — B FPYHTOBbIE
Boabl. Hanbonbluee BnusiHME HA UX BbIMbIBAHWE OKa3bl-
BAlOT KONMYECTBO, NEPUOANYHOCTb W MHTEHCUBHOCTL aT-
MOCEEPHbIX 0CAKOB, @ TaKKe A03bl a30THbIX YA0OPEHUIA.

OcrTaeTcs akTyanbHOW gpyrasi SKonorndeckast Ctopo-
Ha 3TON Npobnembl, CBSi3aHHasi C 3arpsi3HEHUEM OKpY-
Xarowlen cpefbl  yoobpeHusmu. 3T BOMPOCHI OCTaOTCA
HEOTHEMIIEMOI YaCTbK0 COBPEMEHHON arpOXMMWUYECKON
HayKu.

BepTukanbHas Murpaums HUTPAToOB B NOYBAX C MOBbI-
LUEHHbIM KONMYEeCTBOM 0CadKOB He Bbl3bIBAET COMHEHUS.
YTo e KacaeTcs MoYB 30HbI HEJOCTATOMHOIO YBMaXHe-
HUS, TO €QMHOTO MHEHWS N0 3TOMY Bonpocy HeT. OgHu no-
CrefoBaTenn CYUTAT, YTO BbIMbIBAHUE HUTPATOB B TaKWX
noyYBax NpakTU4eCKn OTCYTCTBYET, ApYrne — YTO BbIMbIBA-
HUE HUTPATOB MPOWUCXOAMUT Ha OrpaHWYeHHY rmyoOuHy —
50-60 cm nnm rnybxe.

Kak kputunueckn otmetun Angpuew C. [1], ponroe
BPEMS CyLLECTBOBANO MHEHWE O TOM, YTO YEPHO3EMbI
MonpgoBbl xapakTepuaytTcs HEMPOMbIBHEIM TWUMOM BO-
[HOro pexuma. Mcxogsa us aToro, cTpounach u cucrema
NPUMEHEHMS a30THLIX yAODPEHWIA B 3eMneaeniu.

Ha BbIMbIBaHMe a30THbIX yoo6peHuin no npodunto no-
YBOrpyHTOB B ycrnoeusix MongoBbl ykasbiatot [1, 3, 5, 6
13, 15, 16] v gp.

MHOrO4MCINIEHHBIMI  MCCNEA0BAHUAMI  YCTAHOBIIEHO,
4yTO MpU AndepeHLMpoBaHHOM NpUMeHeHnn ynobpe-
HWUI B ONTUMArbHbIX 403aX, C Y4ETOM NNOLOPOAMS NOYBHI,
KnumaTta, COPTOBbIX OCOOGEHHOCTEN BUHOrpaga, MuHe-
panbHble yaobpeHus, B TOM YMCre a3oTHble, OKa3biBaloT
NOMNOXWUTENbLHOE AENCTBUE HA YPOXKal U Ka4eCTBO Arof.

B pabote lpurens I, BoHaapeHko C. v gp. [5] oTme-
YaeTcs, YTo a30THble YA0OPEeHMs MOBBILIAKT KOHLEHTpa-
LMIO HUTPAaTOB B NOYBE, OOHAKO BBWAY MOBUIBHOCTU OHM
BbIMbIBAKOTCS M3 30HbI BHECEHUS yaobpeHnii (30-35 cm) B
HKenexatuue cnov nousbl. Kak Mbl yBUAMM HUXE, O4EHD
CUIMbHO BO3pacTaeT cofepxaHue HutpatoB B croe 200-
300 cm u rmybxe 3-X MeTPOB, rAe PacrornoXeHbl TOMbKO
OTAEnbHbIE KOPHM BuHOrpaga. Hanbonbluee BrvsHue Ha
BbIMbIBAHME HUTPATHOTO a30Ta OKa3blBAET KOMUYECTBO,
NEPUOANYHOCTb N UHTEHCUBHOCTb aTMOCEPHbIX 0CaAKOB.

Llenbto Hawwmx nccnenoBaHuin ABNSANOCh 3KCNEPUMEH-
TanbHOE BbISIBIEHNE BIUSHWS Pa3NUYHbIX 003 a30THbIX
yaobpeHuin Ha NNOJOHOLLEHWE, Ypoxai U ero Ka4yecTso,
npupocT noberos, Murpauuio asota B NOYBE W ero nocTy-
nreHue B Arogbl BUHorpaga.

HanomuHaem, 4to B 50-e 1 Havane 60-x rogos B Pe-
cnybnuke MongoBa He ObiNo BO3MOXHOCTY 3aknajbl-
BaTb MOMeBble OMbIThl C CEMbO 1 Honee fo3amu asota
Ha NnaHTauusx co CTOMOBBLIMU U TEXHUYECKUMU COpTaMu
BWHOrpaja v eCTeCTBEHHO Hemnb3s ObiNo Aenatb BbiBOAbI
00 YpOBHS cofepxaHusi HUTPaToB B rpo3dbsx (srogax)
BUHOrpaga. [1oaToMy, B CBSI3M C HEOQOCTATOYHOW WU3YYeH-
HOCTbIO BIUSIHWS Pa3NWNYHbIX 403 a30THbIX yO0OpEHMiA Ha
MUrpauyio asoTta no Npodunio NoYB, COrNacHo TemaTuke
Monga. dunmana LUMHAO 1 3oHanbHbIX arpoxumnabo-
patopuii, NHctutyta Cagosoactea, BuHorpagapctea u
BuHopenusa 6bina noctaBneHa 3ajava BbISIBUTH 3aBUCH-
MOCTb COAEPKaHMUS W BbIMbIBAHWS HUTPATOB MO NPOUITo
MOYBbI, COAEPXKAHWNS HATPATOB B rPO3absX BWUHOrpaza u
npogykTax nepepaboTkn OT pasnuyHbiX [03 U YacToTbl
BHECEHMSI a30THbIX yoobpeHuii Ha oHe ocopHo-Ka-
nUAHBLIX [4, 7]. Anga aToro Obinu 3anoxeHbl CTaLMOHapHbIe
nonesble onbiThl: B Mong. HAUCBuB, OMX (dPetsicka
6enas), YepHO3eM BbILLENOYEHHbIN, MOLLHBINA, TSXKENOo-
CYITMMHUCTLIN, cXxeMa onbiTa — 4 BapuaHTa (Mpurens ILA.),
B ObiBLUEM KaMEHCKOM MioA00BOLLHOM COBXO3-TEXHUKY-
me (®eTscka Genas), YepHo3eM KapOOHATHBLIN MOLLHbI
CYIMUHUCTBIN, (hakTopuanbHbl onblT ¢ 81 BapuaHToM
(BoHpapeHko C.I.,), B 6biBliemM Mong. ®unmane UMHAO
(Mpurens I, TkaveHko A.), JleoBckuin paiioH, ceno Keimnyn
JOpent (KabepHe-CoBUHLOH), YepHO3eM OOLIKHOBEHHDI,
MOLLHbINA, TShKeNbl, hakTopuasbHbIA ONbIT ¢ 24 Bapu-
aHTamu, ceno BosHeceHbl (PeTsicka Genas), YepHO3eM
KapOOHATHbIN, MOLLHbIN, TSHXKENOCYMMHUCTBIA, hakTopu-
anbHbIA onbIT ¢ 24 BapuaHTamu, ceno Aprapa (LLacna
n Upwan Onueep), YepHO3eM KapOOHATHbIN, MOLLHbIN
TSDKENOCYTNMHUCTbIA, 7 BapuaHToB, ceno Aprapa (Anu-
rote, COBMHbOH, PkauuTenu), 4epHo3em OObIKHOBEHHBI,
MOLLHbIVA TSHXXKENOCYIMUHUCTBIN, (hakTopuanbHbI OMbIT C
16 BapuaHTamu, ceno Opak (Petsacka, CoBuHbOH, Kabep-
He-COBWHbBOH), YEPHO3EM CMbITbI TSHKENOCYMUHUCTBIN,
¢hakTopuanbHbIn onbIT ¢ 16 BapuaHTamu; Arpoxvmcyx-
6a (kypatop . purens), B Kanapaluckom paiioHe, ceno
Huwkanb (Wacna), yepHo3em kapOOHATHbIA, MOLLHbINA
TSKEMOCYINMHUCTBIN, 7 BapuaHToB, ceno Tysapa (PaH-
Hu Marapau), YepHO3eM 0ObIKHOBEHHBIN, MOLLHbIV TSHKe-
NOCYIAMHWCTBIN, 7 BapuaHToB; B HUCMOpEHCKOM paiioHe,
ceno BapsapewTts (Myckat AHTapHbIN), cepas necHas
noysa, 8 BapuaHToB; B HOBO-AHEHCKOM painoHe, ceno
Pycenb (Mongoga), 4epHo3eM OObIKHOBEHHbIN, MOLLHbI
TSKEMOCYITMHUCTBIA, 7 BapwaHToB. [ina onpegeneHus
HUTPATOB B rpo3absiX BUHOrpaaa obpasubl oTompanucs ¢
onpeAeneHHbIX BapuaHToB.

Bo Bcex onbiTax usyyanu cogepxaHue B No4Be HUTpa-
TOB, UX NepeABMXeHNe No NPodUITI0 NOYBbI B ANHAMUKE
Ha rmybuHy o 3,5 M, BO3MOXHOCTb 3arpsi3HeHus UMu
TPYHTOBbIX BOA, UCMbITbIBANN pa3Hble J03bl yoobpeHuii —
OT 04eHb HM3kux (30 kr/ra) Ao Bbicokux (1 000 kr/ra) — npu
pa3oBOM BHeceHUW (0AWH pa3 B 3 rofa) 1 exerogHo. [ns
3TOr0 MCMOMNb30BanM pPesynbratbl MHOTOMETHUX MOMEBbIX
OnMbITOB, NPOBOAVMbIX aBTOPaMK.

ns nccnegoBanus Gbiny oToOpaHbl 06pasLbl MOYBbI
MOCMoliHo, Yepes kaxable 20 cM. B pasHbix onbiTax npe-
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AenbHas rmybuHa konebanack ot 1 o 3,5 M. O6pasul no-
YBbl HA COfEepXXaH1e HUTPATOB U XJlopa UccrneaoBanu no
06LLenpyHATON METOAVMKE B OTAESNE arpoxuM. obenyxuea-
Hus (BbiBwun Mona. ®unuan LIMHAO). Axanua rpo3nei
(Arog) BUHOrpaga NpoOBOAMIM B 3TOM Xe OTAene (3aB. oT-
penom ™. [purens), a Takke B nabopatopusix MMrueHbl nu-
TaHus Monpgasckoro HAW Furnensl n Snuaemuonorin M3
PM (3aB. [labopatopwveli JoK. Xxabunutar MeauLMHCKUX
Hayk, uneH-kopp. AHM Onononb H.) n B LleHTpansHomn u
KOxHow arpoxvumnabopatopusix.

PaccmoTpum pesynbratbl HalMX MHOTOMETHUX MC-
cneposanun (I Tpurensb, A. TkaveHko, [. Banerpy) Ha
pacnpegeneHne HUTPATHOrO a3oTa Mo NPOUMo MOYBkI
B 3aBWCMMOCTM OT [j03 W YaCTOTbl BHECEHWS YAOOPEHUIA.
YnobpeHus B nepuoa UCCnenoBaHnst BHOCUMM €XErogHo
n pa3 B Tpu roga. [Mp1BoAVMM JaHHbIe MCCNEROBaHWIA Mo
TPEM BapuaHTam.

Yepes 16 n 67 gHel nocne BHECEHWUS B BapuaHTax c
yoobpeHusaMn Hanbonbluee CcopepxaHue HUTPaToB OT-
MEeYEeHO B o4arax. M TonbKko Hes3HaunTeNbHas 4acTb a3ota
BbIMbIBanach Ha rny6uHy 50 cm (puc. 1 n 2). 310 cBA3aHo
C TEM, YTO B anpene—1oHe BbINano He3HauYUTENbLHOE KO-
NMYeCTBO 0CaaKOB (84,5 MM), YTO NOYTK B 2 pa3a MeHblLLe
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Puc. 1. PacnpedeneHue NO, (M2/100 2 cyxol noussl) no
npodusnio noyssi 8 3asucuMocmu om do3 ydobpeHuii 6 200
eHeceHus: 1 - 6e3 ydobperui; 2~-N, P, K :3-N,_ P, K
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Puc. 2. Pacnpedenenue NO, (mM2/100 2 cyxoii no4ger)
no npogunio no4ysel 8 3asucuMocmu om 003 ydobpe-
Huli 4epe3 2 MecAya nocne eHeceHus: 1 — 6e3 ydobpeHul;
2-N_P _K_ :3-N_P_ K

120" 120" 120" 480" 480" "480

cpegHet MHoroneTHen Hopmbl (156 mm). OgHako Hamu
6bINO YCTAHOBINEHO, YTO NP BbINaAEeHUM 0CaaKOB B KOMU-
yecTBe, 6rM3KOM K CpeaHEN MHOTONETHEN HOPME, HATPaT-
HblIi @30T B rof BHeceHus ynobpeHun yepes 6 mecsues
pocturaer rmybuHbl 80 cm 1 Gonee (puc. 3).

Cnycta 11,5 MecsiLieB B BEPXHMX CMOSIX NMOYBbI COAEpXa-
HVie HUTPAaTOB NPaKTUYeCKW NPUBNM3NNOCH K BapuaHTy be3
yOOBpEHUIA. B HUXXHMX CROSIX KONMYECTBO HUTPATOB YBEmNu-
yunockb npumepHo B 10 pa3 no cpaBHEHWIO C UX coaepxa-
HEM Ha y4acTKax, rfie He BHOCUIUCh yaobpeHus (puc. 4).

Yepes 16 mecsLeB BapuaHT, B KOTOPOM BHECIM a30T-
Hble ynobpenus B konnyectse 120 kr/ra. 4.B., mpakTuye-
CKM He OTNIMYarncs no CoAepXaHuo HUTPaToB B NOYBE OT
KOHTpONbHOro BapuaHTa. Mpu BHeceHun 480 kr/ra a.B.
a30THbIX yOOpEeHMIn coaepaHe HUTPaToB B CosIX ryb-
xe 100 cm 6bino B 8-10 pas Bbllwe, YEM B KOHTPOME, a
rnybuHa BbIMbIBaHWUS HATPATOB AocTuUrma 2 M (puc. 5).

AHanormyHoe SIBMEHWE MPOSIBUIOCh U B CTaLMOHap-
HOM MONEBOM OMbITe C MPUMEHEHUEM aMMUayHOW ce-
nuTpbl 0AvH pas B 3 roga B Ao3e 90 u 450 kr/ra A.B. co-
BMECTHO € poCOopHO-KanmitHbIMi yaobpeHusmu. A3oT B
HUTpaTHOM hopMme Ha copTe DeTscka Genas NpoHUK eLle
rmy6xe — ao 260 cm (puc. 6).

[na BbIICHEHWS! BNUSIHAS A30THBIX YO0OpPEHUA Ha
nepeaBvKEHNe HUTPATOB ¥ pacnpeaenexvie no npodunio
noys ObiNK 3anoxeHbl Ha copTe PeTsacka benasi n Kabep-
He-COBMHBOH OMbIThl C EXErogHbIM BHECEHWEM yaobpe-
HUI 1 0aWH pas 3a 3 roaa. Pesynbratel aHan“30B NOYB Kak
MOXHO ObINO OXMAaTh, Takke NOATBEPXKAAKOT, YTO Hesa-
BMCVMO OT TWMa MOYB W rpaHyNIOMETPUYECKOTO COCTaBa,
Q30T B HUTPATHON (hopme exerogHo (0COBEHHO BbICOKME
[03bl) 6e3B03BPATHO BbIMbIBAETCS Ha rMyOuHy 2 M 1 60-
nee (puc.7). OTO NOKa3bIBAOT U [aHHble, MOMyYEHHbIE
Apyrumun uccneposatensmu [12, 14, 18, 19].

MoaTBepXaeHUEM TOrO, YTO @30T HUTPATHbIA BbIMbI-
BaeTcs B rMybb Mo Npoumno NoYBbl CAYXWUT U NONEBOW
onbIT CO cTonoBbiMK copTamm Lacna n Upwan Onueep.
ExxerogHoe npuMeHeHWe asoTHbIX yO0OpeHUin B Te4eHne
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Puc. 3. Pacnpedenerue NO, (M2/100 2 cyxol no4ssl) no npogusio no4ssl 6 3asucuMocmu om 903
1 - 6e3 ydobpenuii; 2 - N, P, K
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Puc. 4. Pacnpedenerue NO, (m2/100 2 cyxoli no4ssi) no
npogunio noyael 8 3asucuMocmu om 303 ydobpeHuli yepes
11,5 mecayee nocne sHeceHus: 1 — 6e3 ydobpeHul; 2 -
N, P K. ;3-N_,P, K
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Puc. 5. Pacnpedenenue NO, (M2/100 2 cyxol no4aer) no
npogunio noysel 8 3asucuMocmu om 003 ydobpeHuli 4e-
pe3 16 MecAyes nocne eHeceHusa: 1 — 6e3 ydobpeHuli;
2-N_P_K_;3-N_P, K
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Puc. 6. Pacnpedenenue NO, (M2/100 2 cyxoli no4sel) no
npogusio noyael 8 3asucuMocmu om do3 ydobpeHuli yepes 2
Mecsaya nocne GHeceHus: 1 - 6e3 ydobpenuu; 2 - N, P, K, ;
3-N_P K

450" 90" "90

4-x NeT MOKa3bIBAET, YTO HATPAThl BbIMbIBAOTCS U3 04a-
roB BHeceHusl y1obpeHuit. Hanborbluee ero Konn4ecTso
HabnogaeTcs B crnoe noysbl Hke 60 cM. OTMeYeHo, YTo
Koraa BbinagaeT GOrMbLUOe KOMWYECTBO OCAZKOB, Toraa
MPOUCXOQUT 3aMETHOE NEPEABUXEHNE HUTPATHOrO a3ota
B rny6b Mo nMpochunio MoyBkl, YEM BbIlLE [03a A30THbIX
ynobpenun, Tem bonbLue BbIMbIBAETCA HUTPATOB (puc. 8).

BbiMbiBaHME a30Ta HUTPATHOrO, KPOME KOMMyecTBa
aTMOC(hepHbIX 0CaaKoB, CBS3AHO C MOMMBHOW HOPMOWN,
BOZAHLIM U MULLEBLIM PEXMMaMM MOYBbI, @ TaKKe 3aBu-
CWT OT TMNa MEXAHNYECKOro CoCcTaBa NoYB, COBOKYMHOCTH
NPOTEKaoLLMX B HAX NPOLECCOB.

Heobxogumocts  Gonee BHUMATENBHOMO U3yYeHUs
NEPEABKEHNST HUTPATOB MO NPOCUIIO NOYB MOATBEPX-
[al0T MHOTOMETHWE MOmeBbIe OMbITbl HA MMOAOHOCALLMX
BUHOrpagHuKax.

Haunbonee BbipaxkeHa Murpaumst HUTPATOB MO NPotu-

viticultura <«
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Puc. 8. Pacnpedenerue NO, (M2/100 2 cyxoli no4sel) no npodusio No4Gs! 6 3ABUCUMOCIIU OM PA3UYHbIX
003 asomHbix ydobpeHuii (oneim 2)
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Tabnuua 1

BnuaHue pasnunyHbIX [03 a30THbIX yA06peHUit coBMecTHO ¢ $pocPopHO-KanniHbIMKU
Ha nepeaBU}KeHUA HUTpaToB B noyee (no AaHHbIM C.I'. BoHAapeHKo)

Ne KonunyectBo a3ota BHECEHHOro, Kr/ra YBenuyeHne asota B HATpATHON hopme B 3a-
n /|_1 [le/iCTBYIOWME BOLLECTBO 5 BucumocTn oT konuyectsa N (Mg/100 r noyBbl)
(a.5) hr3nyeckom Bece 1 rny6ByHbI NOYBEHHOTO Cos
3alrop 3a 13 net 3alropn 3a 13 net 0-100 cm 100-200 cm 200-300 cm

1. 0 0 0 0 0 0 0

2. 60 780 176,5 2294 2,1 2,2 2,1

3. 90 1170 264,7 3441 51 3,5 9,3

4. 180 2 340 529,4 6 882 11,9 10,0 14

5. 240 3120 705,9 9177 12,1 16,8 14

10 MOYB B (haKTOpUanbHOM OnbiTe C 81 BapUaHTOM BKITHO-
yawwmin 9 no3 ynobpeHuii, pasnuyHble CoMeTaHus 1 co-
OTHOLLIEHMS anemeHToB nuTaHus (boHaapeHrko C.I- u ap.).
Pacnpenenexue HUTPaTOB MO NPOGUIIO NOYBLI HA COpTE
detacka Genaa Habmoganu B NaTM BapuaHtax: 1- 6e3
ynobpenuin - 0; 2 — N P, K. - 60; 3 = Ny P, K. — 90;
4 - NP oK~ 180;5=N,, P, K.~ 240. YaobpeHus
BHocunu 13 nert (tabn. 1).

B tabnuue 1 npmBeaeHbl AaHHbIE O KONMMYECTBE BHO-
CUMOrO a3oTa B MOYBY W pesynbTaThbl aHanM3oB Ha Co-
[epxaHue HUTpaToB Ha rmybuHe go 350 cm. M3 Tabnuupl
BWAHO, YTO BHECEHME a30THbIX YA0OPEHMIA Jaxe B TaKoi
yMEpeHHON fo3e Kak 60 kr/ra 4.B. Mpu ANMTENbHOM CU-
CTEMATUYECKOM UX MPUMEHEHUN YBENMYMBAET COAepXka-
Hue HuTpaToB B rmybuHax 0—100 cm, 100-200 cm 1 200—
300 cm B 2 pasa v bonee. Camoe BbICOKOE yBENUYEHNE
HuTpatoB, B 12,1-16,8 pas, Habntogaetcs npu exeroa-
HOM BHECEHMWN B TeYeHue 13 neT oT 2 TOHH 294 Kr ao
9 TOHH 177 Kr/ra aMMMayHOM CEnUTpbl. AHaMOrMyHble
[aHHble Obiny NonyyeHsbl U Ha y4acTke ¢ coptom bactap-
40 Marapavuckuin. VI 3gecb HWTpaTbl MUTpUpoOBany 13
oyara BHeCeHWst yaoOpeHuii No TOi ke 3aKOHOMEPHOCTH,
4yTO W B Apyrux onbiTax. Mpu pasoBom BHeceHun NPK no
600 kr/ra O.B. KONUYECTBO HUTPATOB B crnoe 1-3,5 m yBe-
nmymnock B 1,6 pas, no 800 kr/ra 4.8. — B 4,5 pasa, no
1000 kr/ra g.. (250 kr/ra O.B. B pacyete Ha 1 rog —B 8,4
pasa. Takoe yBenM4eHne HUTPaTOB SBMSETCS TOKCUYHOW
KOHLEHTpaUUM Ansi pacTeHU, HO TOMbKO HE AN BWHO-
rPagHbIX KYyCTOB (CM. CTaTblo «A30T 1 BUHOTPaa», XypHan
LPomicultura, Viticultura si Vinificatia”, nr. 5-6, 2017).

Kpome BepTukanbHOW MWUrpauun HUTPATOB M3 ovyara
(MecTa BHeceHws y106peHuin) M3y4anoch Takke ropuaoH-
TanbHOe WX NnepeaBuxeHne. YCTaHOBIEHO, YTO B NepBbIN
rog BHECEHWs1 yaobpeHuii a3oT B HUTpaTHON hopme Ha-
Xoauncs Ha pacctosiHum 35 cMm oT ovara. puyem Hau-
Gonbluee ero KONMYecTBo ObINO B BApUaHTE C BHECEHWEM
BbICOKMX 103 (480 kr/ra A.8.). Ha BTOpOW 1 nocnegytowve
rogbl nocne BHECEHUS yYA0OPEeHNIi KONM4eCcTBO 3TOrO ane-
MEHTa 0CTasiocb Ha ypOBHE KOHTPONS.

3BE€CTHO, YTO aMMUaYHbIi a30T OTHOCUTENbHO Obl-
CTPO BKJIKOYAETCA B MOYBEHHO-MOIMOLAOLWMIA KOMMEKC
W MOSTOMY WMOHbl aMMOHWSI MEONEHHO NepenBuratTCcst
no npocunio noysbl. [0 NUTEpPaTypHBIM UCTOYHUKAM 3TO

CBSI3aHO C hMKcauMen aMMUadYHOro asoTa FMUHUCTBIMU
MUHepanamu, B pesynbraTe Yero OH CTaHOBUTCS MeHee
[OCTYMHBIM A8 BUHOTPagHOro pacteHus. MHoroneTtHue
HaLLW MCCefoBaHUsA MoKasbIBaT, YTO BapuaHTbl ¢ Npu-
MEHEHUMN pa3nnyHbIX J03 a30THbIX YA0OPEHN COBMECTHO
¢ hocthopHO-KanuiiHbIMU B BEPXHUX Cnosix noysbl (0-20;
20-40 n 40-60 cm) otnnyaroTcs Bonee BbICOKUM COAEP-
XaHMeM aMMUa4Horo asoTa Mo CpaBHEHUM C BApUaHTOM
6e3 ynobpeHwii. B 6onee rmybokux cnosx (60-100 cm) kak
Ha KOHTPOIIbHOM BapuaHTe, TaKk U B BapuaHTax c yaobpe-
HUSIMU COAepXaH1e aMmM1a“Horo asoTa NpUMEpPHO oamMHa-
koBoe (puc. 9).

B Hawwmx onbiTax MOXHO ObINO OXuAaTb MOAHATUSA
a30Ta HUTPATHOMO M3 HWKHUX CHOEB MOYBbI B BEPXHME.
OpHako B TeYEHMM Bcex NMeT UccneaoBaHuiA Mbl 3TOrO He
Habnoganu. 3To CBA3AHO C TeM, YTO B 3aCyLUNMBLINA ne-
pvoa rofa HefoCTaToK Bnark MoYBbl MPYBOAWT K pa3pbiBy
kanunnsipos. B Pecnybnuke Monpgosa gaxe B rogpl korga
BbinagatotT 500-600 Mm ocazkoB 1 Bonee, Brara BEPXHUX 1
HWKHUX TOPU3OHTOB MOYBbI HE COEUHSIETCS 13-3a pa3pbiBa
kanunnspos. MoaTomy HUTPaTHbIA a30T (NO,) 13 HUKHMX
CIOEB HEe MOXET COCTLIKOBATLCS MO Kanumnnsipam ¢ BEpXHU-
MM CosIMU M 6e3BO3BPATHO TEPSIETCS AJ1A CENbCKOX035M-
CTBEHHbIX KyNbTYp, B T.4 )11 BAHOTPaAHbIX HACAXAEHWIA.

MonyyeHHble HaMK [aHHbIE NMOKa3bIBAIOT, YTO AaXe B
noYBax C TsHKENbIM MEXaHUYECKMM COCTABOM B YCIOBUSIX
pecnybrnukn HUTpaThl BbIMBIBAKOTCA 3@ NPEeAenbl OCHOB-
HOW Macchl KOpHEN BUHOrpaaa. HaxoxaeHve HUTpaToB 3a
npeaenamm 30Hbl BHECEHUS a30THbIX YAOOPEHUA MOXET
NPUBECTM K NonafaHui Ux B rPyHTOBbIE BOAbI. [10o3ToMYy,
a30THble yIobpeHus nog BUHOrpagHbIe HacaxaeHus cne-
[yeT BHOCUTb He OCEHbI0, @ paHHel BECHOM COrnacHo pe-
3yrnbsTatam aHanu3oB MoYB.

W. MonTasckas [11] oTMeyaerT, 4To B paroHax pacnpo-
CTPaHEHUS IOXKHBIX YEPHO3EMOB A1 KOTOPbIX XapakTe-
PEH HEMPONMMBHOW TWM BOAHOMO peXxuma, HET yrpo3bl 3a-
TPSI3HEHUS TPYHTOBBIX BOA HUTpaTamu. Ho, yem BonbLue
a30THbIX yA0OPEHMIA BHOCAT B NMOYBY, TeM Bornblue Haka-
NIMBaeTCcs B HEN HENCMONb30BAHHOMO PACTEHNUSIMM a30Ta,
Of1HaKO MpW BbiNageHnn GonbLIOTO KOMMYECTBA OCaKOB
HUTPaTHbIV a30T NOABEPraeTcs BbIMbIBAHWIO Y BO3MOXHO
€ro nonagaHue B rpyHTOBbIE BOAbI.

B 0630pHoi nHdopmauum [9] oTMeYeHo, YTo 3arpss-

viticultura <«
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Puc. 9. Pacnpedenerue NH, (M2/100 2 cyxoli no4ssi) no npogusio noyss! 6 3a6UCUMOCMU OM Pa3au4HbIX 903 ydobpeHul

HEeHWe rPyHTOBbIX BOA 0COBEHHO NPOMCXOAWT B paiioHax
VHTEHCVBHOrO MPOM3BOACTBA OBOLUEN, rAe cucTemaTnye-
CKV MPUMEHSIIOT a30THble YAobpeHus.

B ycnosusx EBponbl Tpy 4eTBEpTU BLIMBITOTO B O
a30Ta NPUXOAMUTCS Ha 3UMHWIA U PAaHHEBECEHHIA NEPUOAbI
[20]. Mo nopcyetam nocnegHux net [11] obwme notepm
asoTta u3 ygobpenun konebniotcs ot 3 go 20%. Hewuc-
MOMb30BaHHbLIN PACTEHUAMM a30T BbIMbIBAETCH C HUCXO-
AALMM TOKOM BOAbl B HUXeNexallue crnov noys, notom B
rpyHTOBbIE BOAbl. BOT 3TM BOABI HEOBXOAMMO NpoaHanu-
31MpoBaTb Ha COAEepXaHWe HUTPAToB, a 3aTeEM MOXHO MC-
Monb3oBaTh WX (ECNW KONMYECTBO HUTPATOB He MpeBbILLa-
e1 MNJOK) kak B 6bITOBbIX YCNOBUSIX, TaK U AN OPOLUEHMS,
0COBEHHO OBOLLIHBIX KynbTyp.

BblLen3noxeHHble OeCATUNETHUE pe3ynbraThl norne-
BbIX OMbITOB NpoBefeHHbIX B Pecnybnuke Mongosa foka-
3anu, kak C 3KOIOrMyeckon, Tak 1 C SKOHOMUYECKOW ToYeK
3peHns, HeLenecoobpasHOCTb MPUMEHEHUS Ha BUHO-
rPagHbIX NMaHTauMsaX BbICOKMX 403 a30THbIX yO0OpeHMi
(Nygo4s0): TAK KaK HUTPATHbIA a30T BbIMblBaeTCs 6€3B03-
BpaTHO Brny6b no npocunio nous ( 3 M 1 Gonee) 1 OHM
He MMEeIoT NpenmyLLecTB neper 6onee HU3KMMKU [o3aMK.
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PARTICULARITATILE DE CULTIVARE
9| EVALUAREA POTENTIALULUI
OENOLOGIC AL SOIULUI
CODRINSCHI (SOI AUTOHTON
DE SELECTIE MOLDOVENEASCA
PENTRU VINURI ROSI)

M. CUHARSCHI, doctor hab. in agriculturd, sef laborator
nPepinierit si tehnologii viticole moderne”, V. CEBANU, doctor in
agriculturd, sef laborator ,Imunologie si protectia vitei-de-vie,
N. TARAN, doctor hab. in agriculturd, sef laborator
nBiotehnologii si microbiologia vinului”,

Olga GROSU, cercetdtor stiintific, laboratorul ,,0enologie si
VDO’ Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii
Alimentare

Istoria crearii, testarii gi zonarii (raionarii)
soiului Codrinschi Tn Republica Moldova

Soiul de vita nobila pentru vinuri rosii Codrinschi a fost
creat in cadrul Institutului de Viticultura si Vinificatie din
Republica Moldova de amelioratorul Valentina Vedene-
eva, prin incrucisarea soiului autohton Rara neagra cu so-
iul Cabernet-Sauvignon.

Initial, a fost plantat in colectia ampelografica de so-
juri a Institutului, mai apoi, in 1967, a fost inregistrat si
transferat Comisiei de Stat pentru Testarea Soiurilor Noi
din cadrul Ministerului Agriculturii si Alimentatiei al Repu-
blicii Moldova.

ke v ,ﬁ ;‘:q ".'i'

Codrinschi, ,,Glia”, Cantemir, 2017

Evaluarea tehnologica a soiului Codrinschi a fost
efectuata Tn cadrul laboratorului de vinificatie (Konovalo-
va A.V., Parfentieva O.N., 1980), fapt care a permis de a
aprecia potentialul oenologic Tn comparatie cu alte soiuri
de vita nobila pentru vinuri rosii si ulterior de a fi cercetat
(testat) in conditii de productie.

Primele loturi experimentale au fost iniiate in statiu-
nile experimentale ale institutului: ASP ,Vierul”, Scoala
de Viticultura si Vinificafie (Stauceni), Gospodaria ,Glia”,
Cantemir, Crocmaz, Stefan-Voda, si altele. Mai tarziu, in
Enciclopedia ,Viticultura” (Chisinau, 1986-1987) apar si
primele date stiinfifice privind proprietatile agrobiologice
ale varietatii Codrinschi.

Tn mai multe surse bibliografice (,Tehnologia cultivarii
strugurilor”, M. Cuharschi, I. Mihalache, Chiginau, 1985),
(«Arpoyka3aHus no BUHorpagapcTey», Kuwmnes, 1989 r.)
s-a accentuat ca noul soi Codrinschi este de perspectiva
si poate fi cultivat in regiunea de Sud a republicii, fiind
destinat pentru obtinerea vinurilor rosii.

Mai tarziu, conform datelor lui M. Cernomoret, N. Gu-
zun, M. Cuharschi s.a. (,Protectia viilor Moldovei Tmpotriva
temperaturilor joase”, Chisinau, 2000), Codrinschi, la fel
ca si Cabernet-Sauvignon, Riesling, grupa Pinot, Sape-
ravi, este apreciat ca soi cu rezistenta relativa la conditiile
de iernare, fiind recomandat pentru cultivare in cultura ne-
protejata atat in regiunile sudice, cat siin cele centrale ale
Moldovei. In ,Recomandari pentru recoltarea mecanicé si
prelucrarea strugurilor” (Lydia Parfenenko si al., Chisinau,
1989) se subliniaza faptul ca soiul Codrinschi face parte
din principalele soiuri ale tarii pentru recoltarea mecaniza-
ta a strugurilor.

Tn anul 2005, Codrinschi — unicul soi nobil (european)
autohton pentru vinuri rosii, a fost inclus In Registrul de
Stat al Soiurilor Republicii Moldova si in Catalogul soiuri-
lor de plante al RM, editia oficiala (Chisinau, 2017) pentru
cultivare in regiunile viticole de Sud si Centru.

Potrivit datelor laboratorului de calitate a vinurilor al
ISPHTA (Elena Scorbanov), in vinurile rosii obtinute din
soiul Codrinschi concentratia de digluco-
zid-3,5-malvidol constituie 6,1 —7,3 mg/dm?
si se incadreaza n limita cerintelor Uniunii
Europene (15 mg/l). Astfel, nu exista niciun
obstacol (restrictie) pentru cultivarea si utili-
zarea in vinificatie a acestui soi.

1. Agrobiologia soiului Codrinschi

Noua varietate de struguri pentru vinuri
rosii este un soi de vigoare medie-mare, cu
epoca de maturare medie-tardiva (145-150
zile). Frunzele sunt medii-mari, pentalobate
(cu 5 lobi), usor gofrate, cu marginile ugor
indreptate catre fata superioara, frunza
scamoasa pe partea dorsala, sinusul petio-
lar inchis, uneori ovoidal, floarea bisexuata.

Strugurii de marime medie, de forma
cilindrica, semicompacti, cu greutatea me-
die de la 165-170 pana la 212 g. Lungimea
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ciorchinelui — 15-16 cm, diametrul — 9-10 cm. Boabele de
marime medie, sferice, de culoare neagra, acoperite cu
pruind. 100 de boabe cantaresc 145 g. Pielita este densa,
pulpa zemoasa, sucul de culoare roz cu gust simplu cu
nuante slabe de zarna.

Perioada de vegetatie, de la dezmugurire pana la ma-
turitatea tehnica, In regiunea viticold Centru (laloveni) va-
riaza intre 140 si 160 de zile, la suma temperaturilor active
de 2 850-2 950 °C.

Mugurii pornesc in crestere din a treia decada a lunii
aprilie, infloritul se Tnregistreaza la mijlocul lunii iunie. Pe-
rioada de parga — de la sfarsitul lunii septembrie pana in
prima decada a lunii octombrie.

Lastarii sunt cu portul erect, cu crestere medie-mare.
Maturarea coardelor ajunge la 75-80%. Depunerea inflo-
rescentelor embrionare in ochii de iarna se inregistreaza
ntre al 3-lea si al 10-lea internod pe lungimea coardei de
rod. Coeficientul de fertilitate relativ (CFR) — 1,2-1,3, ab-
solut (CFA) —1,4-1,5.

Soiul este Tnalt productiv: la butucii tineri (4-5 ani de
vegetatie) productia de struguri atinge 9-10 t/ha, mai
tarziu, la intrarea deplina pe rod — 11-13 t/ha, iar in anii
mai favorabili — 15-16 t/ha. La sfarsitul lunii septembrie in
boabe se acumuleaza 180-190 g/dm?® de zahar cu o aci-
ditate a mustului de 10-11 g/dm?. in prima decada a lunii
octombrie, continutul de zahar creste pana la 230 g/dm?,
iar aciditatea scade pana la 8 g/dm®. Acumularea de sub-
stante colorante (antocieni), calitatea mustului depind de
conditiile de clima si sol, conditiile ecologice (amplasarea
corecta in functie de relief), sarcina atribuita butucului etc.
Pentru a obtine o culoare mai intensa a vinului se reco-
manda plantarea pe soluri medii productive (cernoziomuri

grele lutoase, luto-nisipoase), iar pentru producerea vinu-
rilor roze pot fi selectate si soluri mai usoare.

Rezistenta la ger este medie (-22 °C). Tn anii cu ierni
geroase, datorita capacitatii de regenerare inalte, butucii
se restabilesc in termen satisfacator. Este sensibil la ata-
cul de mana, fainare si putregaiul cenusiu (tab. 1).

Soiul Codrinschi este destinat pentru producerea vinu-
rilor rosii de calitate superioara, vinurilor seci (de masa),
de tip roze, a vinurilor spumante si vinurilor cupajate. Este
recomandat pentru cultivarea si recoltarea mecanizata (cu
combine). Se multiplica prin vite altoite, in special pe portal-
toaie: RxR 101-14; BxR Kober 5BB; BxR S04; Ruggeri 140.

2. Agrotehnica si protectia contra bolilor
si daunatorilor

Pentru a obtine recolte stabile si de calitate este im-
portant ca la fondarea plantatjilor de vita-de-vie (inclusiv a
soiului Codrinschi) sa se acorde atentie alegerii corecte a
locului plantarii, amplasarii soiului pe relief in corespunde-
re cu proprietatile biologice ale acestuia, luand Tn conside-
rare (in primul rand) rezistenta soiului la ger, fluctuatiile de
temperatura si conditiile de iernare.

Pentru plantarea in termene optime a butucilor este
important sa fie pregatit calitativ solul, la timp sa fie in-
stalate mijloacele de sustinere. Toate lucrarile Tnainte de
plantare trebuie executate in conformitate cu recoman-
darile existente, fapt ce va permite efectuarea calitativa
a lucrarilor agrotehnice si mentinerea unei productivitati
nalte a plantatiilor pe intreaga perioada de exploatare.

Tehnologia fondarii unei noi plantatii de vita-de-vie pre-
vede initial efectuarea lucrarilor de planificare, proiectare,

Tabelul 1

Caracteristica agrobiologica a soiului autohton Codrinschi (materiale ale Comisiei
de Stat pentru Testarea Soiurilor de Plante a RM in conditii de productie, 1985-2017)

Soiul

Calitatea mustului

Rezistenta la boli, puncte *

Perioada de maturare
Vigoarea de crestere
Lastari fertili, %
Coef. fertilitate relativ

g/dm’

Greutatea medie strugure
g
Productie struguri, t/ha

zaharuri, | aciditatea,
g/dm®

de restabilire)

putregaiul
cenusiu

Mana fainare

Rezistenta la iernare

Rezistenta la ger, °C
Regenerarea (Capacitatea

12-| w0 | 1B
70-80 13 | 210 pana la

180-200
pand la
15-16 230

Codrinschi

medie-tardiva
medie

0,8-09 medie 4-5 4 4 Tnalta

medie
(22°¢)

13-| 140- | 12-14

pani la
1,51 180 15

Merlot- martor 85-90 210-220

medie-tardiva
medie

06-08 45 4 5 fnaltd

medie slabd si
(20-21°C) | medie.

*- Scara cu 5 grade
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plantare si a tuturor celor prevazute de tehnologie: se sta-
bileste sistemul de cultura (protejat sau neprotejat), forma
butucilor, sistemele de conducere a butucilor, schema de
plantare. Tn proiect sunt prezentate principalele elemente
agrotehnice (lungimea de taiere, sarcina butucilor, opera-
tiile in verde etc.).

Tn procesul de exploatare a plantatiilor, in functie de
conditiile ecologice ( clima si sol), se efectueaza lucrarile
de taiere in uscat a butucilor. Lucrarea se efectueaza di-
ferentiat (in functie de soi) si prevede optimizarea sarcinii
de rod, obtinerea unor cresteri optime ale lastarilor (dupa
lungime si grosime), o buna maturare a coardelor $i men-
tinerea plantatiilor intr-o stare fitosanitara satisfacatoare.

Taierea in uscat. S-a stabilit ca butucii netaiati prezinta
rezistentad mai Tnalta la temperaturile scazute si seceta din
timpul iernii. Dupa efectuarea taierii in uscat a butucilor
(mai cu seama in timpul iernii), se produce o pierdere mai
accentuatd de umiditate din tesuturile coardelor. Tn timpul
iernii ochii pot fi afectati de ger si fluctuatiile de tempera-
turd dintre zi si noapte. Pentru a reduce impactul negativ
al acestor factori asupra vitei-de-vie la taierea n uscat se
recomanda respectarea urmatoarelor reguli:

1. La soiurile relativ rezistente la ger (Cabernet-Sau-
vignon, Codrinschi etc.), formate pe tulpina Tnalta, ampla-
sate pe sectoare favorabile din punct de vedere ecologic,
cu cresterile anuale maturate suficient, taierea poate fi
efectuata si in timpul iernii. Nu se recomanda efectuarea
acestor lucrari in perioadele cu vanturi puternice si tem-
peraturi mai joase de -5 °C, Tn aceste cazuri operatia se
aména péana la un timp mai favorabil.

2. Efectuarea taierii si a legatului Tn uscat cu intarzie-
re, in perioada umflarii mugurilor si pornirii lor n crestere,
poate provoca pierderi considerabile de muguri, mai cu
seama a celor centrali, fapt ce duce la micsorarea recoltei
si intarzierea maturarii boabelor.

3. Pentru efectuarea calitativa si in termene optime a
lucrarilor de taiere in uscat este necesar sd se faca un
plan de lucru cu indicarea consecutivitatii executarii lucra-

rilor pe sectoare, Tn cadrul unei gos-
podarii. Pana la inceperea lucrarilor
de taiere se va determina viabilita-
tea, fertilitatea si starea ochilor dupa
iernare pe lungimea coardei de rod.
La efectuarea operafiei de taiere in
uscat se va tine cont si de principiile
metodei biologice de taiere, baza-
te pe scurtarea coardelor in functie
de vigoarea de crestere a butucului,
care sunt actuale pana in prezent
(Mihailiuc 1., 1964). Astfel, efectuarea
lucrarilor de taiere in termene optime
va da posibilitatea de a obtine pro-
ductii stabile si de calitate, asigurand
si cresteri anuale normale pe butuc.

Scheme simplificate de aplica-
re a metodei biologice de taiere:

1. Tn cazul in care s-a obtinut recolta asteptata (planifi-
catd) si pe butuc s-a dezvoltat un numar suficient de coar-
de normal dezvoltate (nu mai putin de 60%), la efectuarea
taierii n uscat se va mentine aceeasi forma a butucului,
aceeasi lungime de taiere a coardelor si acelasi numar de
verigi de rod pe cordon.

2. Tn cazul obtinerii unor recolte mai joase (sub norma
planificata) si a aparitiei pe butuci a unui numar semnifi-
cativ de lastari lacomi, la taierea in uscat butucilor li se va
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Fig. 1. Forme de butuci cu habitusul redus
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atribui o sarcina de rod mai mare comparativ cu cea din
anul precedent, prin marirea lungimii de taiere a coardelor
si numarului de verigi de rod, cu scopul de a obtine recolta
asteptata si o dezvoltare normala a cresterilor anuale ale
butucului.

3. Daca butucii prezinta cresteri anuale slabe, ca ur-
mare a supraincarcarii cu rod, afectarii de seceta, grindina
sau maladii, atunci la taierea Tn uscat se vor lua masuri
pentru restabilirea cresterii lastarilor. Aceasta se realizea-
za prin reducerea lungimii de taiere a coardelor de rod si
micsorarea sarcinii cu ochi pe butuc.

4. In timpul efectudrii lucrarilor de taiere In uscat este
necesar sa se ia in considerare faptul ca cei mai fertili ochi
sunt localiza{i preponderent in partea de mijloc a coardei
de rod (aproximativ intre internodurile 4-15). De aceea in
cazurile taierilor scurte (la cepi de 2-3 ochi) de regula se
nregistreaza o scadere a coeficientului de fertilitate relati-
va (CFR), care conduce, in majoritatea cazurilor, la obtine-
rea unor productii mai mici. Tdierea prea lunga a coardelor
la fel conduce la efecte nedorite: pe butuc apar lastari slab
dezvoltafi, strugurii si bobitele sunt mici, scade calitatea
productiei de struguri.

La alegerea sistemului de taiere a butucilor in uscat
(scurt, lung sau mixt) trebuie luat in considerare faptul ca
la soiurile de baza din grupa Pinot, Chardonnay, Caber-
net, Codrinschi etc. ochii amplasati la baza coardei de
rod (de regula, in conditiile Republicii Moldova) poseda o
fertilitate relativ inferioara comparativ cu cea inregistrata
la clonele acestor soiuri. In astfel de cazuri (mai ales la
amplasarea plantatiilor pe soluri relativ fertile), pentru asi-
gurarea unei sarcini corecte a butucilor cu rod se va utiliza
sistemul mixt de tdiere a coardelor. Se va tine cont si de
faptul ca In conditjiile Republicii Moldova taierea mai lunga
(mixtd) asigura o crestere normala a lastarilor la soiurile cu
vigoare medie-mare si mare de crestere (Sauvignon, Rara
neagra, Feteasca etc.). La aplicarea unui astfel de sistem
de taiere pe butuci nu apar lastari lacomi, cordele, dezvol-
tate normal, se matureaza mai bine, opun rezisten{a mai
mare conditiilor neprielnice de iernare, strugurii corespund
proprietatilor genotipice ale soiului si sunt de dimensiuni
mai mari Tn comparatie cu cei rezultati din taierea scurta.

Principala sarcina a taierii anuale in uscat n viile pe rod
este asigurarea unui raport favorabil dintre crestere si fruc-
tificare, mentinerea formei atribuite butucului si pregétirea
vitei pentru recolta anului viitor. Mentionam si faptul ca taie-
rea Tn uscat a plantatjilor pe rod trebuie efectuata in functie
de soi, cu respectarea principiului verigii de rod, folosind si
metoda biologica de taiere, unde lungimea de taiere a coar-
delor trebuie corelata cu vigoarea de crestere a fiecarui bu-
tuc, Tn functie de grosimea si puterea de crestere a coarde-
lor anuale (mai cu seama la soiurile pentru vin cu cresterea
viguroasa). n cazul téierii mecanizate, se va practica doar
sistemul de taiere scurtd (Doibani, KVINT), care necesita
adaugator corectie prin aplicarea taierilor manuale.

Lungimea de taiere a coardelor depinde nu numai de
vigoarea de crestere, ci si de forma atribuitd butucilor. Tn
cazul formelor de butuci cu habitusul redus de tip Guyot
(in plantatiile cu densitatea mare de butuci per hectar) se
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Fig. 2. Butuci cu forme de cordon si evantai

aplica taierea lunga (speciald) a coardelor (8-12 ochi) cu
cepi de Tnlocuire (2-3 ochi).

Tncarcatura cu rod in cazul formei Guyot bilateral vari-
aza de la 22 la 26 de ochi per butuc. In cazul formei Royat
(unilateral) se efectueaza o taiere scurta a tuturor lastarilor
de pe cordon care se dezvolta pe noduri. Sarcina, in functie
de densitatea butucilor per hectar si pasul plantarii pe rand,
variaza intre 20 si 25 de ochi per butuc (fig. 1, tab. 2).

Tn cazul formelor de cordon, schema de taiere a verigii de
rod, va fi de 2 + 4-5 ochi, incarcatura butucului este influenta-
ta si de distanta dintre butuci pe rand si densitatea butucilor
per hectar si variaza intre 36 si 42 de ochi (fig. 2, tab. 2).

Tn cazul formelor de tip ,Evantai”, schema de taiere a
verigii de rod, Tn functie de repartizarea lor pe butuc, variaza
ntre 4 si 8 ochi (lungimea coardei de rod) si 2 ochi (cepii de
Tnlocuire). Tn cazul soiului Codrinschi, sarcina atribuita butu-
cului variaza de la 36 la 42 de ochi per butuc (fig. 2, tab. 2).

Dupa iernile aspre cand se inregistreaza pieirea a
peste 30% din ochi, la taierea in uscat sarcina de rod tre-
buie marita cu circa 20% fafa de cea normala (la fiecare
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butuc se vor adduga 1-2 verigi de rod). In anii urmatori, in
conditii normale de iernare, butucilor li se vor atribui sar-
cini corespunzatoare biologiei soiului.

Conform datelor prezentate (tab. 2), indicii agrobiolo-
gici Tnregistrati la soiul Codrinschi nu se deosebesc sem-
nificativ de cei obtinuti in varianta martor (clona Merlot),
de aceea, in functie de forma si densitatea butucilor per
hectar, se vor aplica aceleasi principii de taiere Tn uscat.

Fiind Tnrudit genetic cu soiul autohton Rara neagra
si soiul european Cabernet-Sauvignon, soiul originar din
Moldova Codrinschi a mostenit multitudinea de caracte-
re nobile ale soiurilor europene. In plus, pana in prezent
plantatiile fondate cu aceasta noua varietate nu prezinta
simptome de Tngalbenire aurie.

4. Tehnologia de producere a vinului
din soiul Codrinschi

Compozitia fizico-chimica a vinului rogsu sec Codrin-
schi este influentata de doi factori importanti: calitatea ma-

teriei prime si tehnologiile de prelucrare a strugurilor. La
randul sau, calitatea strugurilor este n stricta dependenta
de particularitatile biologice ale soiului, conditjile climatice
ale anului, compozitia solului, conditiile ecologice, gradul
de maturare a strugurilor si procedeele agrotehnice de
cultivare a vitei-de-vie.

La maturarea deplina a strugurilor de soiul Codrinschi
se intensifica concentratia zaharului in must, acumuland
suficiente substante fenolice si colorante. Tn functie de
conditiile climatice, continutul de substante fenolice in vi-
nuri variaza de la 1 750 (recolta anului 2009) la 2 318 mg/
dm? (recolta anului 2010). De asemenea, trebuie remarcat
faptul ca acumularea de compusi fenolici in vinurile pro-
duse 1n regiunea de Sud depaseste in mod semnificativ
continutul acestor compusi in vinurile din regiunea Centru;
de la 1 803 (com. Stauceni, centru) la 2 781 mg/dm?® (com.
Pleseni, sud), astfel incét acest soi de struguri trebuie cul-
tivat Tn regiunile sudice ale republicii.

Continutul de substante colorante in vinurile obtinute
din soiul de struguri Codrinschi depinde de anul recolta-

Tabelul 2

Proiect de studiu al elementelor agrotehnice de baza la fondarea plantatiilor noi
de vita-de-vie (soiul Codrinschi)

Vigoa- Schema de Numarul Lungimea Incarcatura
. Amplasarea butu- | Forma butu- . - .
Soiul | reade cilor be teren cului plantare de butuci de taiere butucului
crestere P (m) per hectar (ochi) (ochi)
forme de butuci | Guyot bila- | 2,5x1,10- | 3200- | coarde 8-10, 9924
cu habitusul re- teral 1,25 3637 noduri 2-3
dus —
panté 5-7% | Roiat unila- |2,5-2,7x1,2-| 3087- | 6-8 coarde, 2025
soluri sarace, teral 1,25 3200 6-8 noduri
'g erodate
2 medie- ‘ q q cordon ori-
5 | mare | 'OrMedecordon | ;onta) pila- | 2,8x1,35 2 646 2+4-5 36-42
8 si evantai — teral
pante 5-7°;
soluri medii pro- | Moldove-
ductive P neasca cu cordon 2+4-5 36-42
(luto-nisipoase si doua tulpini | 2,8x1,35 2 646
| evantai cu .
utoase) S evantai 2+4-8 32-36
tulpind
forme cu volum
redus — .
pante 5-7¢; | GWotbila- |5 54 o5 3200 | coarde8-10, | 55 54
soluri sirace teral noduri 2-3
erodate
B medie forme de cordon | cordon ori-
) -mare - zontal bila- 2,8x1,35 2 646 2+4-5 36-42
= pante 5-7°; teral
soluri medii pro-
ductive moldove-
(luto-nisipoase si| neascé cu 2,8x1,35 2 646 2+4-5 36-42
lutoase) doua tulpini

* Lungimea de taiere si sarcina de rod trebuie corectate in fiecare an in functie de grosimea coardelor i starea ochilor dupa iernare.

viticultura <«




m viticulturd «

38 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m nr. 1-2 [73-74] 2018

fii (suma temperaturilor active) si de locul de cultivare. in
anumiti ani, continutul de substante colorante se situeaza
la nivelul vinurilor obtinute din soiurile de struguri Caber-
net-Sauvignon si Merlot. Astfel, pe baza datelor obtinute in
anii 2009-2011, continutul de substante colorante in vinu-
rile rosii seci Codrinschi este in intervalul de la 270 pana la
420 mg/dm?®, ceea ce e cu mult mai mare decat in vinurile
Feteascd neagrd si Rard neagra (240-340 mg/dm?). in
probele martor ale vinurilor Merlot, continutul de colorantj
este cuprins intre 253 si 420 mg/dm?, iar in Cabernet-Sau-
vignon — intre 317 si 430 mg/dmé?. O particularitate a vinu-
rilor rosii seci din soiul Codrinschi este aciditatea avansata
in comparatie cu vinurile Merlot si Cabernet-Sauvignon in
general, confinutul de acizi titrabili in vinurile Codrinschi
este cu 1-2 g/dm® mai mare decat in vinurile Merlot si Ca-
bernet-Sauvignon, in unii ani poate fi mai mare din cauza
specificului soiului de struguri, caracteristicilor climatice si
agrotehnice, precum si a conditiilor de crestere si de culti-
vare a strugurilor.

Strugurii de soiul Codrinschi acumuleaza un continut
nalt de zaharuri, in medie 200- 220 g/dm?®, iar in unii ani
poate ajunge pana la 230 g/dm?, ceea ce permite obti-
nerea unor vinuri de calitate superioard. In laboratorul
,oenologie si VDO", pe parcursul anilor 2009-2017 s-au
efectuat cercetari privind aprecierea tehnologica a diferitor
tehnologii de prelucrare a strugurilor de soiul Codrinschi
pentru producerea vinurilor rogii de calitate inalta.

Tn studiu au fost utilizate urméatoarele scheme tehnolo-
gice de prelucrare a strugurilor:

1. Fermentarea mustului pe bostina timp de 7 zile la
temperatura de 26-28 °C.

2. Separarea preventiva din mustuia-
I& a unei cantitati de must in proportie de
20%, cu fermentarea-macerarea ulterioara
pe bostina timp de 7 zile la temperatura de
26-28 °C.

3. Tratarea termica a bostinei la tem-
peratura de +70 °C timp de 30 de minute,
presarea bostinei.

4. Tratarea mustuielii cu enzime cu ul-
terioara fermentare pe bostina.

Tn urma cercetérilor efectuate s-a stabi-
lit ca extractia maxima a substantelor feno-
lice si colorante din partile solide Tn must
are loc atunci cand se separa 20% de
must din mustuiala totald, urmata de fer-
mentarea-macerarea pe bostina timp de 7
zile la temperatura de 26-28 °C (fig. 3).

Experimentele efectuate au demon-
strat ca extractia maxima a substantelor
fenolice si colorante in must are loc atunci
cand se separa 20% de must din mustu-
iala, urmata de fermentarea-macerarea pe
bostina. Tn comparatie cu schema traditio-
nala, separarea preliminara a mustului in
volum de 20% din mustuiala permite spo-
rirea suprafetei de contact a lichidului cu
faza solida a pulpei, ceea ce contribuie la
extragerea mai intensa a substantelor fenolice, colorante
si aromatice din partea solida.

Schema tehnologica elaborata contribuie la produce-
rea vinului rosu sec Codrinschi cu un continut mai avansat
de substante fenolice, colorante si aromatice, care influ-
enteaza favorabil asupra calitatilor unui vin rosu. Vinurile
rosii seci obfinute din soiul de struguri Codrinschi se ca-
racterizeaza printr-o culoare intensa de rosu-rubiniu, aro-
ma variata cu nuante de fructe rosii si gust plin, armonios,
cu nuante de cirese si safian.

CONCLUZII

1. Pentru dezvoltarea durabila a viticulturii si obtine-
rea unor produciii stabile si de calitate este necesar sa se
imbunatateasca constant structura sortimentului, utilizand
cele mai productive clone europene si noile soiuri de se-
lectie autohtona, inclusiv soiul Codrinschi, care prezinta
interes pentru Republica Moldova si pietele mondiale.

2. La fondarea plantatiilor cu soiuri cu vigoare me-
die-mare de crestere (Codrinchii etc.), in functie de par-
ticularitatile biologice ale soiului, trebuie sa fie utilizate
cele mai rationale forme, scheme de plantare, sisteme
de taiere, practici agricole eficiente, procedee si operatii
in verde, inclusiv plivitul lastarilor de prisos, defolierea
partiala a butucilor, lucrari care contribuie la imbunatatj-
rea starii fitosanitare si asigura mentinerea unor productji
stabile si de calitate pe intreaga perioada de exploatare
a plantatiilor.
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Recoltarea strugurilor
Desciorchinarea si zdrobirea _ Ciorchini
Anhidrida v -20% din faza
sulfuroasa, > Mustuiala > lichida
75 mg/kg
T=26-28 °C Fermentarea-macerarea pe
7 zile > bostina
Scurgere‘a mustului si Tescovina
presarea bostinei 5
Postfermentarea si
limpezirea vinului
Anhidrida Scoaterea vinului de pe Drojdii
;‘;‘f:g;:; > drojdie >
T=14-16 °C N Depozitarea vinului

Fig. 3. Schema tehnologicd de producere a vinurilor rosii seci din soiul Codrinschi cu separarea a 20% de must din mustuiald

3. Concomitent cu aplicarea procedeelor si practicilor
agricole bine cunoscute pentru majoritatea soiurilor, este
necesar sa se introduca pe scara larga aplicarea unor ma-
suri agrofitotehnice specifice fiecarui soi sau grupe de so-
iuri. Tn perioada de taiere este important s& se tina cont de
proprietatile biologice ale soiului, inclusiv starea cresterilor
anuale ale butucului, fertilitatea embrionara si viabiltatea
ochilor dupa iernare in vederea optimizarii incarcaturii cu
rod la taierile in uscat, care in final este factorul determi-
nant al cantitafii si calitaii productiei de struguri, indiferent
de forma butucilor.

4. Protectia soiului Codrinschi contra bolilor si dauna-
torilor prevede folosirea tuturor metodelor cunoscute si nu
se deosebeste de recomandarile de combatere elaborate
pentru soiurile sensibile (Rara neagra, grupa Feteasca
etc.). Eficacitatea masurilor de protectie creste semnifica-
tiv in cazul imbinarii metodelor agrotehnice cu cele chimi-
ce indreptate la profilaxia bolilor. Un rol important revine
crearii conditiilor defavorabile dezvoltarii patogenilor prin

aplicarea complexului de lucrari in verde: plivitul lastarilor
de prisos, defolierea timpurie, carnitul etc.

5. Soiul de struguri Codrinschi acumuleaza concen-
trafii Tnalte de zaharuri, substante fenolice si colorante,
ce contribuie la producerea vinurilor rosii seci de calitate
nalta.

6. Pentru extractia maxima a substantelor fenolice, co-
lorante si aromatice din struguri se recomanda separarea
preventiva din mustuiald a unei cantitati de must in propor-
tie de 20%, cu ulterioara fermentare-macerare pe bostina
timp de 7 zile la temperatura de 26-28 °C.

RECENZIE STIINTIFICA - Simion Ungureanu, doctor in
agriculturad.

Materialul a fost prezentat la 23.02.2018.
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CERINTE SPECIFICE

ALE CIREQULUI SI VISINULUI
FATA DE FACTORII

DE MEDIU §I SOIURILE
OMOLOGATE

IN REPUBLICA MOLDOVA

Prof. DONICA 1., dr. CEBAN E., dr. DONICA A., Institutul
Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii Alimentare

Factorii climatici determinanti pentru reusita culturi-
lor comerciale ale speciilor de cires si visin sunt lumina,
temperatura aerului si a solului, resursele hidrice, aerul si
miscarea acestuia. Cerintele acestor culturi sunt specifice
si pentru elementele de relief, care pot sa se modifice mult
pe spafii restranse ale amplasamentului plantajilor.

Cerinfe fata de luming. De factorul lumina depind vi-
teza si directia de crestere a lastarilor, forma organelor
aeriene, precum si procesele de respirafie/transpiratie a
pomilor.

Relieful imprima diferentieri de receptare a radiatiei
solare, n sensul ca pantele cu expozitie nordica primesc
de 2-3 ori mai putind lumina fata de terenul plan, diferen-
tele accentuandu-se odata cu cresterea unghiului pantei,
iar pe versantii sudici, valoarea medie anuala a insolatiei
creste, In aceeasi masura, direct proportional cu gradul
de inclinare.

Productia de fructe este determinata de gradul de pa-
trundere a luminii Tn interiorul coroanei pomilor si crearea
pe aceasta cale a unor conditii optime de crestere si dez-
voltare a ramurilor fructifere si a mugurilor floriferi situati
n zona.

Pomii tineri, n perioada de crestere, cer mai multa
lumina decét in perioada de rodire, iar in functie de fe-
nofaza, in timpul cresterii intense a lastarilor si maturarii
fructelor, cerintele sunt mai mari decat in perioada dez-
muguritului. De cantitatea de lumina din timpul maturarii
depinde in mare masura calitatea fructelor.

Studiul habitusului pomilor de cires si visin, variabil in
functie de soi si conditii de vegetatie, ca purtator al indi-
cilor de reactie fata de lumind, da informatii utile privind
alegerea terenului de cultura, stabilirea distantelor si a po-
zitiei pomilor in livada, a formei de conducere si a tipului
de taiere aplicat.

Cerinfe fata de temperaturd. Cerintele ciresului si visi-
nului fata de caldura sunt variate si corespund soiului, sta-
diului de dezvoltare, fazei de vegetatie, nivelului de nutriie
si sanatate a pomilor etc.

Limitele rezistentei la ger a radacinilor de cires si vi-
sin depind de fenofaza, grosimea acestora, adancimea la

care se gasesc in pamant, textura solului, continutul de
apa, stratul acoperitor, fiind cuprinse intre -11 si -13 °C,
mai ridicate toamna tarziu si mai coboréte la sfarsitul iernii.

Dintre muguri, cei vegetativi prezinta o rezistenta mai
mare la ger. Mai putin rezistenti sunt cei floriferi, si aceasta
mai ales spre sféarsitul iernii, cand pomii intra in perioada
de repaus facultativ. La mugurii floriferi, partea cea mai
sensibila este pistilul, iar dupa inflorit, ovarul recent fe-
cundat. innegrirea pistilului Tn interiorul mugurelui floral, in
timp ce toate celelalte parti ale florii raman intacte, se in-
tampla relativ des la inceputul primaverii, inainte sau chiar
n timpul infloritului.

Intrarea Tn repausul de iarna al pomilor incepe din luna
octombrie, iar in noiembrie acestia se gasesc deja in re-
paus profund, nereactionand la scurtele perioade de in-
calzire de la inceputul iernii. Repausul profund se incheie
la sfarsitul lunii decembrie si in cursul lunii ianuarie, cand
ncepe cel facultativ, in timpul caruia pomii devin receptivi
la oscilatiile de temperatura, Thsa nu pornesc n vegetatie
din cauza nivelului scazut al acestora.

Cerinele fata de apa. Cerintele ciresului si a viginului
fata de umiditate sunt inferioare arbustilor fructiferi, gu-
tuiului, marului si prunului, aproximativ egale cu cele ale
parului si nucului.

Lipsa de apa determina o vigoare redusa a pomilor,
dereglari ale regularitatii productiei si marimii recoltelor,
imbatranirea si scurtarea stadiilor de crestere si dezvolta-
re a plantelor, scurgeri gomoase si dezechilibrarea fiziolo-
gica cu aspect patogen.

Ciresul si visinul, mai mult decat oricare alta specie
pomicola, nu suporta excesul prelungit de umiditate in sol,
n special cand este altoit pe mahaleb. Ciresul salbatic,
considerat mai tolerant la excesul temporar de apa si ast-
fel mai potrivit pentru soluri grele, are si el limite de supor-
tabilitate destul de reduse.

Cerintele fatd de aer. Reglarea regimului de aer in sol
se realizeaza in principal prin lucrarea si intretinerea so-
lului, precum si prin fertilizari cu ingradsaminte organice.

Importanta este si permanenta miscarii aerului in plan-
tatiile de pomi. Din acest punct de vedere, terenurile in
panta sunt cele mai favorabile, urmate de terenurile plane,
unde miscarea aerului se produce relativ usor. Dificultati
n circulatia aerului se manifesta in zonele depresionare
si locurile joase, cu orizont limitat, care trebuie excluse.
Vanturile, n general, sunt defavorabile culturii ciresului
si viginului, cu exceptia celor de mica intensitate, care
imprastie aerul inghetat, usuca fructele si frunzisul dupa
ploaie, micsoreaza efectul daunator al arsitelor.

Cerinte fata de condifiile solului. Ciresul si visinul pre-
ferd un sol adanc, deoarece sistemul radicular al portal-
toaielor utilizate Tn mod obisnuit este unul de adancime.

Dintre Tnsusirile chimice, cele mai importante care in-
fluenteaza cresterea si rodirea ciresului si a visinului sunt
starea de gleizare, confinutul in humus, reactia solului,
continutul in carbonat de calciu, confinutul in saruri solubi-
le si sodiu schimbabil (SAR).

Fata de gleizarea si pseudogleizarea solului ciresul si
visinul sunt foarte sensibili i cu cat aceasta stare este
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mai putin intensa, cu atat acesta reuseste mai bine. In caz
contrar, pomii se usuca.

Dezvoltarea industriei alimentare si solicitarile consu-
matorilor determina o specializare a productiei de fructe.
Pentru fabricarea compoturilor, gemurilor, dulceturilor si
sucurilor naturale se cer fructe de 0 anumita marime si cu-
loare, cu confinut ridicat de substanta uscata si rezistenta
la fierbere, iar pentru consumul in stare proaspata sunt
necesare fructe cu gust placut, cu raportul zahar-acidita-
te bine echilibrat, care prin coacere esalonata sa asigure
consumul pe o perioada cat mai indelungata.

Intensificarea mecanizarii in pomicultura, ca urmare
a reducerii fortei de munca manuala, necesita soiuri de
cires si visin cu vigoare mai mica sau chiar pitice, care sa
usureze lucrarile de intretinere si recoltare. Soiurile trebu-
ie sa aiba o garnisire mai buna a sarpantelor, fructificare
mai ales pe buchete de mai si rezistenta sau toleranta la
principalele boli si daunatori.

La momentul actual in Republica Moldova in cultura
sunt recomandate 23 de soiuri de cires.

Soiurile omologate asigura consumul de fructe proas-
pete pe o perioada de 40-45 de zile, intre 20-25 mai si
5-10 iulie. Totodata, sunt recomandafi cei mai buni pole-
nizatori, deoarece majoritatea soiurilor de cires sunt au-
tosterile.

IUNSKAIA RANNIAIA. Soi obtinut in Ucraina. Pomul.
Vigoarea: mare. Coroana: sferica, rara. Intrarea pe rod:
anul 7. Productivitatea: 16-17 t/ha. Epoca de inflorire:
timpurie spre mijlocie, soi autosteril. Polenizatori: Kisiniov-
skaia, Cassins Fruhe, Record, Valeri Cikalov.

Fructul. M&rimea: medie-mare (5,8 g). Forma: ovala.
Pielita: rosie, medie-tare, slab aderenta la pulpa. Pulpa:
rosie, medie-tare, fina, suculentd, sucul de culoare rosie
cu gust dulce-acidulat, foarte placut si aromat. Confinutul
de substanfe: 14,4% substanta uscata, 9,7% zahar, 0,7%
acizi, 45,7 mg% substante colorante si tanante. SdGmbure-
le: mediu-mare, semidetasabil de la pulpa. Epoca recolta-
rii: decada a 2-a a lunii iunie. Utilizarea: consum in stare
proaspata.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta la ger,
seceta si principalele boli. Fructele poseda rezistentd
buna la manipulare si transportare.

DAGHESTANKA. Soi obtinut Th Rusia. Pomul. Vigoa-
rea: mijlocie. Intrarea pe rod: anul 6. Productivitatea: 16 t/
ha. Epoca de inflorire: timpurie, soi autosteril. Polenizatori:
Daghestanka ranniaia, Jaboulay, Valeri Cikalov, Vinka.

Fructul. Marimea: medie-mare (6 g). Pielifa: rosie, fina,
aderenta la pulpa. Pulpa: roza, fina, suculenta, sucul de
culoare rosie-deschisa cu gust dulce slab acidulat, foarte
placut. Confinutul de substanfe: 14,6% substantd uscata,
10,3% zahar, 0,8% acizi. Samburele: mediu-mare, detasabil
de la pulpa. Epoca recoltarii: prima decada a lunii iunie. Uti-
lizarea: consum in stare proaspata.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta inalta la
ger, seceta, dar slaba la principalele boli. Fructele poseda
rezistentd buna la manipulare si transportare.

VALERI CIKALOV. Soi obtinut in Rusia. Pomul. Vi-
goarea: mijlocie. Coroana: sferica. Intrarea pe rod: anul 6.
Productivitatea: 15-16 t/ha. Epoca de inflorire: timpurie,
soi autosteril. Polenizatori: Kiginiovskaia, lunskaia rannia-
ia, Melitopolskaia ranniaia, Vinka, Jaboulay.

Fructul. Marimea: mare (8-9 g). Pielifa: rosie, cu nu-
anta violacee, cu multe puncte subcuticulare mici, fina,
aderenta la pulpa. Pulpa: rosie, consistenta, cu gust
dulce slab acidulat, foarte placut. Confinutul de sub-
stanfe: 13,8% substanta uscata, 9,5% zahar, 0,8 acizi,
70,5 mg% substante tanante si colorante, 13,7 mg% vi-
tamina C. Samburele: mic, detasabil de la pulpa. Epoca
recoltdrii: prima decada a lunii iunie. Utilizarea: consum in
stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta buna la
ger si seceta, mijlocie la principalele boli. Fructele poseda
rezistenta buna la manipulare si transportare.

VINKA. Soi obtinut in Ucraina. Pomul. Vigoarea:
mare. Coroana: rasfirata si rara. Intrarea pe rod: anul 6.
Productivitatea: 14-16 t/ha. Epoca de inflorire: timpurie,
soi autosteril. Polenizatori: Kisiniovskaia, lunskaia ran-
niaia, Melitopolskaia ranniaia, Valeri Cikalov, Jaboulay,
Trusenskaia 2.

Fructul. Madrimea: medie (7 g). Forma: sferica. Pielifa:
rosie, fina, aderenta la pulpa. Pulpa: rosie, consistenta, cu
gust dulce slab acidulat, foarte placut. Continutul de sub-
stanfe: 16,2% substanta uscata, 11,8% zahar, 0,8% acizi.
Samburele: mijlociu, neted, detasabil de la pulpa. Epoca
recoltdrii: decada a 2-a a lunii iunie. Utilizarea: consum in
stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistentd buna la
ger si seceta, mijlocie la principalele boli. Fructele sunt re-
zistente la manipulare si transportare.

MELITOPOLSKAIA CIORNAIA. Soi obtinut in Ucrai-
na. Pomul. Vigoarea: mare. Coroana: sferica, larg rasfi-
rata si deasa. Intrarea pe rod: anii 5-6. Productivitatea:
15-16 t/ha. Epoca de inflorire: mijlocie, soi autosteril. Po-
lenizatori: Kisiniovskaia, lunskaia ranniaia, Melitopolskaia
ranniaia, Valeri Cikalov, Jaboulay, Vinka, Trusenskaia 2.

Fructul. Marimea: mare (6,9 g). Pielifa: rosie-inchisa,
fina, aderenta la pulpa. Pulpa: rosie-inchisa, consistenta,
tare, cu gust slab acidulat, placut. Samburele: mic, deta-
sabil de la pulpa. Epoca recoltarii: sfarsitul decadei a 2-a—
nceputul decadei a 3-a a lunii iunie. Utilizarea: consum in
stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta buna la
ger si seceta, mijlocie la principalele boli. Fructele sunt re-
zistente la manipulare si transportare.

TAINA. Soi obtinut de catre L. Taranenko si V. Bespeci-
alinaia, in cadrul colaborarii dintre Statiunea Pomicola Do-
netk, Ucraina, si Institutul de Cercetari pentru Pomiculturd
(ICP) din Republica Moldova. Pomul. Vigoarea: viguros.
Coroana: ovala. Intrarea pe rod: anul 6. Productivitatea: 15—
16 t/ha. Epoca de inflorire: tardiva, soi autosteril. Poleniza-
tori: Vinka, Krupnoplodnaia, Record, Poleana.
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fing, slab aderenta la pulpa. Pulpa: rosie-inchisa, consis-
tentd, tare, cu gust dulce slab acidulat. Samburele: mijlo-
ciu. Epoca recoltarii: decada a 3-a a lunii iunie. Utilizarea:
consum in stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta buna la
ger si seceta, mijlocie la principalele boli. Fructele sunt re-
zistente la manipulare si transportare.

BIGARREAU PRODUCTA DELBARD. Soi obtinut in
Franta. Pomul. Vigoarea: medie. Coroana: piramidala, lar-
ga, medie-deasa. Intrarea pe rod: anii 5-6. Productivitatea:
12-14 t/ha. Epoca de inflorire: mijlocie, soi autosteril. Po-
lenizatori: Rekordnaia, Hebros, Livadeanca.

Fructul. Mdrimea: medie-mare (5 g). Pielifa: roza,
find, aderenta la pulpa. Pulpa: crem, medie-consistenta,
cu gust dulce slab acidulat, foarte placut. Confinutul de
substanfe: 15,6% substanta uscata, 10,4% zahar, 0,6%
acizi. Samburele: mijlociu, usor detasabil. Epoca recolta-
rii: decada a 3-a a lunii iunie. Utilizarea: consum in stare
proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta buna la
ger si seceta, mijlocie la principalele boli. Fructele sunt re-
zistente la manipulare si transportare.

MASLOVSKAIA. Soi obfinut de catre V. Maslov si V.
Bespecialinaia la ICP din Republica Moldova din semin-
tele de la polenizarea libera a soiului Drogana galbena.
Pomul. Vigoarea: medie. Coroana: sferica. Intrarea pe
rod: anul 6. Productivitatea: 12-14 t/ha. Epoca de inflo-
rire: mijlocie, soi autosteril. Polenizatori: Timpurii Kassin,
Trusenskas 2, Vinka.

Fructul. M&rimea: mare (8,6 g). Pielifa: rosie-inchisa,

fing, slab aderenta la pulpa. Pulpa: rosie,
consistentd, cu gust dulce slab acidulat,
foarte placut. Confinutul de substante:
16,6% substantd uscatd, 10,7% zahar,
0,6% acizi. Sdmburele: mijlociu, neted,
detasabil de la pulpa. Epoca recoltdrii: de-
cada a 3-a a lunii iunie. Utilizarea: consum
n stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda re-
zistenta buna la ger si seceta, mijlocie la
principalele boli. Fructele sunt rezistente
la manipulare si transportare.

HEBROS. Soi obtinut in Bulgaria. Po-
mul. Vigoarea: medie. Coroana: sferica.
Intrarea pe rod: anul 6. Productivitatea:
14-16 t/ha. Epoca de inflorire: tarzie, soi
autosteril. Polenizatori: Vinka, Record,
Taina, Pozdniaia Lermontova.

Fructul. Marimea: mare (6,5 g). Pielifa:
rosie, medie-tare, aderenta la pulpa. Pul-
pa: rosie, medie-consistenta cu gust dul-
ce slab acidulat, foarte placut. Confinutul
de substanfe: 16,5% substanta uscata,
10,9% zahar, 0,5% acizi. SAmburele: mic,
neted, semiaderent la pulpd. Epoca recoltdrii: prima de-
cada a lunii iulie. Utilizarea: consum in stare proaspata si
industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta buna
la ger si secetd, medie-slaba la principalele boli. Fructele
sunt rezistente la manipulare si transportare.

POZDNIAIA LERMONTOVA. Soi obtinut in Daghes-
tan, Rusia. Pomul. Vigoarea: medie. Coroana: sferica. In-
trarea pe rod: anul 6. Productivitatea — 11-12 t/ha. Epoca
de inflorire: tarzie, soi autosteril. Polenizatori: Record, Re-
kordnaia, Hebros, Taina.

Fructul. Marimea: mare spre mijlocie (6 g). Pielifa:
rosie-inchisa, fina, aderenta la pulpa. Pulpa: rosie, con-
sistenta, cu gust dulce slab acidulat, placut. Samburele:
mijlociu, semiaderent la pulpa. Epoca recoltrii: prima de-
cada a lunii iulie. Utilizarea: consum in stare proaspata si
industrializare.

Aprecierea generala. Pomii poseda rezistenta la ger si
seceta, mijlocie la principalele boli. Fructele sunt rezisten-
te la manipulare si transportare.

KASTANKA. Soi obtinut Tn Anglia. Pomul. Vigoarea:
mare. Coroana: sferica. Intrarea pe rod: anul 6. Productivi-
tatea: pana la 18 t/ha. Epoca de inflorire: timpurie-medie,
soi autosteril. Polenizatori: Kiginiovskaia, lunskaia rannia-
ia, Valeri Cikalov, Melitopolskaia ranniaia.

Fructul. Marimea: medie-mare (4,5 g). Pielia: rosie-in-
chisa, fina, aderenta la pulpa. Pulpa: rosie-inchisa, fina, cu
gust slab acidulat, foarte placut. Confinutul de substante:
16,5% substanta uscata, 12,9% zahar si 0,8% acizi. SAm-
burele: mic, detasabil de la pulpa. Epoca recoltdrii: prima
decada a luniiiunie. Utilizarea: consum in stare proaspata.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta buna la
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ger si seceta, mijlocie la principalele boli. Fructele poseda
rezistenta buna la manipulare si transportare.

CEA MAI TIMPURIE (Fruheste der Mark). Soi de origi-
ne franceza. Pomul. Vigoarea: mijlocie. Coroana: sferica.
Intrarea pe rod: anii 4-5. Productivitatea: inalta. Epoca de
inflorire: decada a treia a lunii aprilie, soi autosteril. Poleni-
zatori: Timpurii Kassin, Jaboulay, Kisiniovskaia.

Fructul. Mdrimea: mica. Pielifa: subtire, rosie-aprinsa
la recoltare, cu numeroase striuri neregulate, mici, de un
rosu-roz. Pulpa: rosie-deschisa, fina, suculenta, slab con-
sistenta, placut acidulata, cu sucul colorat in rosu, gust
mediu. Epoca recoltdrii: decada a treia a lunii mai.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta mijlocie
la ger, este sensibil la verticilioza si rezistent la cocomico-
za. Este apreciat pentru fructele timpurii.

KISINIOVSKAIA. S-a obtinut in anul 1953 de catre
V. Maslov la ICP din Republica Moldova prin polenizarea
libera a unui soi de origine necunoscuta. Pomul. Vigoarea:
mare. Coroana: piramidala, rara, sarpantele au unghi mic
de insertie. Intrarea pe rod: timpurie. Epoca de inflorire:
decada a treia a lunii aprilie. Polenizatori: Cea mai timpu-
rie, Jaboulay.

Fructul. Mdrimea: mica. Forma: rotunda. Pielifa: subfji-
re, rosie-inchisa. Pulpa: rosie-inchisa, suculentd, fina, de
consistenta mijlocie, dulce-acidulata. Samburele: semia-
derent. Epoca recoltdrii: ultima decada a lunii mai.

Aprecierea generald. Pomii fructifica abundent si regu-
lat, rezistenti la ger si citosporoza, sensibili la cocomicoza
si verticilioza. Este apreciat pentru fructele timpurii de cali-
tate buna, productivitatea inalta si rezistenta la ger.

JABOULAY. Soi de origine franceza. Pomul. Vigoa-
rea: mare. Coroana: sferica. Intrarea pe rod: timpurie.
Epoca de inflorire: decada a treia a lunii aprilie, soi auto-
steril. Polenizatori: Cea mai timpurie, Timpurii Kassin.

Fructul. Mdrimea: mijlocie. Forma: rotunda. Pielifa: de
grosime mijlocie, rosie-inchisa. Pulpa: rosie, suculenta,
de consistenta mijlocie, dulce-acidulata, cu gust placut.
Samburele: neaderent. Epoca recoltdrii: sfarsitul ultimei
decade a lunii mai.

Aprecierea generala. Pomii fructifica abundent si re-
gulat, este rezistent la ger, citosporoza, sensibil la co-
comicoza si verticilioza. Fructele au rezistenta medie la
transportare.

TIMPURII KASSIN. Provine de la un puiet gasit de ca-
tre L. Kassin in Germania. Pomul. Vigoarea: mare. Coroa-
na: ovoida, de desime mijlocie, sarpantele sunt inserate
sub un unghi de 45°. Intrarea pe rod: anul 6. Epoca de in-
florire: mijlocul decadei a treia a lunii aprilie, soi autosteril.
Polenizatori: Cea mai timpurie, Jaboulay.

Fructul. Marimea: mare. Forma: rotunda. Pielifa: subfji-
re, rosie-inchisa. Pulpa: rosie, de consistenta mijlocie, su-
culentd, dulce-acidulata, cu gust placut. Epoca recoltarii:
decada a doua a lunii iunie.

Aprecierea generald. Pomul fructifica abundent si re-
gulat, este rezistent la citosporoza, sensibil la ger, cocomi-

coza si verticilioza. Soiul este apreciat pentru abundenta
de fructe cu aspect bun si calitafi Tnalte. Este omologat
pentru zonele pomicole de centru si de sud-est.

TRUSENSKAIA 2. Soi obtinut de catre V. Maslov si
A. Petrosean la ICP din Republica Moldova prin poleniza-
rea libera a unui soi necunoscut. Pomul. Vigoarea: mijlo-
cie. Coroana: larg-piramidala, de desime mijlocie, cu sar-
pantele prinse pe ax cu unghi larg de insertie. Intrarea pe
rod: devreme. Productivitatea: Tnalta. Epoca de inflorire:
decada a treia a lunii aprilie, soi autofertil. Polenizatori:
Jaboulay, Valeri Cikalov, Vinka.

Fructul. Mdrimea: mare. Forma: cordiforma, usor-turti-
ta. Pielifa: subtire, rosie-inchisa. Pulpa: rosie, consistenta,
medie-suculentd, dulce-acidulata, semiaderenta la sam-
bure, cu gust foarte bun. Epoca recoltarii: decada a doua
a lunii iunie.

Aprecierea generald. Rezistent la ger, citosporoza,
sensibil la cocomicoza si verticilioza. Fructele sunt rezis-
tente la transportare. Este apreciat pentru productivitatea
inalta si calitatea superioara a fructelor. Este omologat
pentru toate zonele pomicole.

RECORD. Soi de origine moldoveneasca selectionat
de catre V. Maslov la ICP din Republica Moldova din pu-
ieti obtinuti prin polenizarea libera a unui soi necunoscut.
Pomul. Vigoarea: mare. Coroana: larg-piramidala, de de-
sime mijlocie, cu sarpante prinse pe ax cu unghi larg de
insertie. Intrarea pe rod: devreme. Productivitatea: 13—
15 t/ha. Epoca de inflorire: decada a treia a lunii aprilie,
soi autosteril. Polenizatori: Timpurii Kassin, Hebros, Taina,
Bigarreau Oratovskogo.

Fructe. Marimea: foarte mare. Forma: cordiforma. Pie-
lifa: de grosime mijlocie, rosie-inchisa. Pulpa: rosie, con-
sistenta, medie-suculenta, dulce-acidulata, cu gust foarte
bun. Samburele: neaderent. Epoca recoltdrii; decada a
treia a lunii iunie.

Aprecierea generald. Rezistent la oscilatiile de tempe-
ratura din timpul iemii si la citosporoza. sensibil la coco-
micoza si verticilioza. Fructele sunt rezistente la transpor-
tare. Este apreciat pentru fructele foarte bune si producti-
vitatea Tnalta.

BIGARREAU ORATOVSKOGO. Soi de origine ucrai-
neanad, obtinut la Institutul pentru Pomicultura Irigata din
Melitopol (Ucraina) prin polenizarea libera a soiului Fran-
tuzskaia ciornaia. Pomul. Vigoarea: mare. Coroana: pira-
midala, de desime mijlocie. Intrarea pe rod: anul 6. Epoca
de Tnflorire: medie, soi autosteril. Polenizatori: Melitopol-
skaia ciornaia, Record.

Fructul. Marimea: mare. Forma: cordiforma. Pielifa: de
grosime mijlocie, rosie-inchisa. Pulpa: rosie, consistenta,
crocantd, neaderentd la sambure, suculentd, dulce-aci-
dulata, cu gust foarte placut. Epoca recoltarii: decada a
treia a lunii iunie. Utilizarea: consum in stare proaspata si
industrializare.

Aprecierea generald. Pomul este rezistent la ger, co-
comicoza, citosporoza, mijlociu de rezistent la seceta,
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sensibil la bacterioza. Este apreciat pentru productivitatea
mare si calitatea superioara a fructelor, care au destinatie
universala. In fara noastra este omologat din anul 1991.

REKORDNAIA. Soi obtinut de catre |. Reabov in Gradi-
na Botanica din Nikitski, prin incrucisarea soiurilor Biutnera
krasnaia pozdniaia x Ciornéi oriol. Pomul. Vigoarea: mare.
Coroana: larg-ovoida. Intrarea pe rod: anul 7. Productivita-
tea: Tnalta. Epoca de inflorire: ultima decada a lunii aprilie,
soi autosteril. Polenizatori: Cea mai timpurie, Timpurii Kas-
sin, Jaboulay, Record.

Fructul. Mdrimea: mare. Forma: cordiforma. Pielifa:
galbena, pe partea Tnsorita de un roz-intens. Pulpa: gal-
ben-pal, medie-consistenta, suculentd, dulce-acidulata,
cu gust foarte bun. Sdmburele: neaderent. Epoca recol-
tarii: sfarsitul lunii iunie. Utilizarea: pentru consum curent
si industrializare.

Aprecierea generala. Fructele sunt sensibile la trans-
portare. Este apreciat pentru calitatea foarte buna a fruc-
telor, indicate pentru industrializare.

LIVADEANCA. Soi de origine moldoveneasca, obtinut
de catre V. Maslov si V. Bespecealinaia la ICP prin incru-
cisarea puietului I-1l x Record. Pomul. Vigoarea: mijlocie.
Coroana: sferica, rasfirata, de desime mijlocie. Intrarea pe
rod: anul 5. Productivitatea: 12-14 t/ha. Polenizatori: Tim-
purii Kassin, Record.

Fructul. Madrimea: medie. Forma: sferica. Pielifa: fina,
rosie. Pulpa: roza, de densitate mijlocie, suculenta, dulce-
acidulata, cu sucul rosu-deschis, placuta la gust. Sambure-
le: neaderent. Epoca recoltdrii: decada a doua a lunii iunie.

Aprecierea generala. Rezistent la boli si seceta. Este
apreciat pentru productivitatea mare, rezistenta pomilor la
ger si calitatea fructelor. Omologat pentru zonele pomicole
de centru si sud.

POLEANA. Soi obfinut la Institutul pentru Pomicultura
Irigatd din Melitopol prin incrucisarea soiurilor Frantiss x
Vilighelimina Cleidinist. Pomul. Vigoarea: mare. Coroana:
rotunda, de desime mijlocie. Intrarea pe rod: anii 6-7. Epo-
ca de inflorire: medie, soi autofertil. Polenizatori: Vinka,
Record, Rekordnaia, Hebros.

Fructul. Marimea: mare. Forma: cordiforma. Pielifa: de
grosime mijlocie, roz-galbuie. Pulpa: crem-deschisa, cro-
canta, suculenta, de consistenta mijlocie, dulce-acidulata,
cu gust bun. Epoca recoltdrii: decada a treia a lunii iunie—
prima decada a lunii iulie.

Aprecierea generald. Soi rezistent la ger si seceta si slab
atacat de cocomicoza. Apreciat pentru calitatea fructelor,
bune pentru consum in stare proaspata si rezistenta pomilor
la conditjile climatice.

ROSSOSANSKAIA ZOLOTAIA. Soi obtinut la stafiu-
nea experimentald Rossosani, Russia. Pomul. Vigoarea:
medie. Coroana: sferica, rara. Intrarea pe rod: anul 4. Pro-
ductivitatea: 14 t/ha. Epoca de inflorire: mijlocie, soi auto-
steril. Polenizatori: Bigarreau Producta Delbard, Napoleon
roz si Hebros.

Fructul. Mdrimea: medie-mare (5,5 g). Forma: ovala.
Pielita: galbena, find. Pulpa: galbena, suculenta, cu gust
dulce. Samburele: mediu-mare, detasabil de la pulpa.
Epoca recoltdrii: decada a 2-a a lunii iunie. Utilizarea: con-
sum in stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta la ci-
tosporoza, ger, seceta. Este recomandat pentru toate zo-
nele pomicole din Republica Moldova.

NAPOLEON ROZ. Soi vechi de origine vest-europea-
na.

Pomul. Vigoarea: mare. Intrarea pe rod: anii 5-6. Pro-
ductivitatea: 15 t/ha. Soi autosteril. Polenizatori: Kassins
fruhse, Jaboulay, Dragana jioltaia.

Fructul. Marimea: mijlocie (5 g). Forma: cordiforma.
Pielifa: lucitoare, neteda, fina, galbena cu rumeneala inten-
siva. Pulpa: galben-deschisa, fina, de consistenta ferma,
cu gust dulce slab acidulat. Epoca recoltdrii: decada a treia
a lunii iunie. Utilizarea: consum in stare proaspata si indus-
trializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta inalta la
ger, seceta si la principalele boli. Fructele poseda rezis-
tenta buna la manipulare si transportare. Este recomandat
pentru toate zonele pomicole.

Sortimentul soiurilor de visin

Daca ciresul nu este atat de pretentios in procesul po-
lenizarii, visinul este deosebit de selectiv fata de poleniza-
tori si, In plus, are o perioada foarte scurta de timp cand
acest proces se realizeaza la optim. Dat fiind ca visinele
sunt destinate cu preponderenta pentru industrializare,
este necesar ca aceste fructe sa prezinte un continut ridi-
cat de substanta uscata, zahar si aciditate, sambure mic
si detasabil, suc intens colorat si 0 anumita consistenta
a pulpei. La momentul actual in Republica Moldova sunt
omologate 8 soiuri de visin.

OBLACINSKAIA. Soi obtinut in Republica Serbia. Po-
mul. Vigoarea: mica-mijlocie. Coroana: piramidala, deasa.
Intrarea pe rod: anul 4. Productivitatea: 10-12 t/ha. Soi
autofertil.

Fructul. Mdrimea: mica (3,5 g). Pielifa: rosie-inchisa,
mijlociu de tare, rezistenta la crapare. Pulpa: rosie, nesu-
culentd, sucul de culoare rosgie si gust acidulat. Continutul
de substanfe: 15,4% substanta uscata, 9,5% zahar, 1,8%
acizi. Samburele: sferic, detasabil de la pulpa. Epoca re-
coltarii: decada a 3-a a lunii iunie. Utilizarea: pentru indus-
trializare.

Aprecierea generald. Pomii soiului Oblacinskaia po-
seda rezistenta inalta la ger, seceta si principalele boli.
Fructele poseda rezistenta inalta la recoltarea mecaniza-
td, manipulare si transportare.

CRISANA (PANDY). Soi de origine romaneasca. Po-
mul. Vigoarea: mare. Coroana: ovald, deasa. Intrarea pe
rod: anii 4-5. Productivitatea: 9-10 t/ha. Epoca de inflo-
rire: tardiva, soi autosteril. Polenizatori: Oblacinskaia,
Podbelski, $panka ranniaia, Ranniaia 2.
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Fructul. Marimea: mare (6,5 g). Pielifa: rogie-inchi-
sd, medie-groasa, slab aderenta la pulpa si rezisten-
ta la crapare. Pulpa: rosie, fina, suculenta, sucul de
culoare rosie si gust dulce-acidulat, racoritor si foarte
placut. Continutul de substante: 13-15,4% substan-
ta uscata, 7-11% zahar, 1,3-1,6% acizi. Sdmburele:
sferic, neted, detasabil de la pulpa. Epoca recoltdrii:
prima decada a lunii iulie. Utilizarea: consum in stare
proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii soiului Crisana poseda re-
zistenta buna la ger, seceta si mijlocie la principalele boli.
Fructele poseda rezistenta inalta la manipulare si trans-
portare.

UIFEHIRTOI FURTOS. Soi obtinut Th Ungaria. Pomul.
Vigoarea: mijlocie. Coroana: ovald, deasa. Intrarea pe
rod: anii 4-5. Productivitatea: 9-10 t/ha. Epoca de inflorire:
tardiva, soi autofertil.

Fructul. Marimea: medie-mare (6,5 g). Pielifa: rosie,
medie-tare, slab aderenta la pulpa si rezistenta la crapare.
Pulpa: rosie-deschisa, find, suculentd, sucul de culoare
rosie-deschisa cu gust dulce-acidulat, racoritor, foarte pla-
cut si aromat. Continutul de substanfe: 13,5% substanta
uscatd, 10% zahar, 1,4% acizi. SGmburele: mic, forma sfe-
rica, neted, detasabil de la pulpa. Epoca recoltarii: decada
a 2-a a lunii iulie. Utilizarea: consum in stare proaspata si
industrializare.

Aprecierea _generald. Pomii soiului Uifehirtoi Furtos
poseda rezistenta inalta la ger, seceta si mijlocie la princi-
palele boli. Fructele sunt rezistente la manipulare si trans-
portare.

SUMADINKA. Soi obtinut in lugoslavia. Pomul. Vigoa-
rea: medie. Coroana: piramidala de desime medie. Intra-
rea pe rod: anii 4-5. Productivitatea: 12—-13 t/ha. Poleniza-
tori: Ranniaia 2, Erdi Botermo.

Fructul. Marimea: mare, omogend, cu masa medie
de 6,2 g. Forma: sferica. Pielifa: rosie- inchisa, fina, gla-
bra, slab aderenta la pulpa. Pulpa: rosie, cu gust dulce-
acidulat, sucul rosu. Samburele: detasabil de la pulpa,
rotund, de marime medie. Epoca recoltarii: prima decada
a lunii iunie. Utilizarea: consum in stare proaspatad si
industrializare.

Aprecierea generald. Pomii poseda rezistenta buna la
ger si secetd, mijlocie la principalele boli.

ERDI NAGYGUI MOLCSU. Soi obtinut in Ungaria.
Pomul. Vigoarea: mare. Coroana: ovald, rasfirata. Intra-
rea pe rod: anii 4-5. Productivitatea: 9-10 t/ha. Epoca de
nflorire: timpurie, soi autosteril. Polenizatori: Fortuna, Erdi
Botermo, Ranniaia 2.

Fructul. M&rimea: mare (7 g). Forma: sferica. Pielifa:
rosie-inchisa, medie-tare. Pulpa: rosie, carnoasa, sucu-
lenta, sucul de culoare rosie si gust dulce-acidulat foarte
placut. Continutul de substanfe: 12,3% substanta uscata,
9,2% zahar, 1,0% acizi. Samburele: mare, sferic, semia-
derent la pulpa. Epoca recoltdrii: decada a 2-a a lunii iunie.
Utilizarea: consum in stare proaspata.

ERDI BOTERMO. Soi de origine necunoscuta. Pomul.
Vigoarea: mijlocie. Coroana: deasa. Intrarea pe rod: anii
4-5. Productivitatea: 9-12 t/ha. Epoca de inflorire: mijlo-
cie, soi autofertil, insa productivitatea poate spori daca in
calitate de polenizatori servesc soiurile Fortuna, Erdi Na-
gygui Molcsu, Ranniaia 2.

Fructul. M&rimea: mare (6,2 g). Pielifa: rosie-inchisa,
mijlociu de tare. Pulpa: rosie-inchisa, mijlociu de tare, car-
noasa, suculenta, sucul de culoare rosie si gust dulce-aci-
dulat foarte placut cu aroma specifica de visine. Confinutul
de substanfe: 13,3% substan{a uscata, 3,4% zahar, 1,3%
acizi, 83,1% substante tanante si colorante, 10,2 mg% vi-
tamina C. Sdmburele: mediu-mare, sferic, detasabil de la
pulpa. Epoca recoltdrii: decada a 3-a a lunii iunie. Utiliza-
rea: consum in stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii soiului Erdi Botermo po-
seda rezistenta Tnalta la ger si mijlocie la principalele boli.
Fructele poseda rezistentd buna la manipulare si trans-
portare.

SPANKA TIMPURIE. Soi de origine necunoscuta, bine
aclimatizat la conditiile republicii noastre. Face parte din
grupa visinului arborescent. Pomul. Vigoarea: puternica.
Coroana: sferica, cu varsta — sferic-ramuroasa. Intrarea
pe rod: anii 4-5. Productivitatea: 6-8 t/ha. Epoca de inflo-
rire: termeni medii, soi partial autofertil. Polenizatori: Cri-
sana, Ranniaia 2.

Fructul. Marimea: medie (4-5 g). Forma: rotunda. Pie-
lifa: rosie-inchisa stralucitoare. Pulpa: roz-galbuie, moale,
sucul racoritor, dulce-acriu, cu un gust foarte placut. Sam-
burele: neaderent la pulpa. Epoca recoltdrii: decadele a
doua si a treia ale lunii iunie. Utilizarea: consum in stare
proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Pomii rezista bine la temperaturi joa-
se, la boli i daunatori. Fructele suporta bine transportarile.

PODBELSKI. Originea soiului este necunoscuta. Po-
mul. Vigoarea: moderatd. Coroana: sferica-pletoasa, soi
de visin arborescent. Intrarea pe rod: anii 4-5. Producti-
vitatea: medie-productiva. Epoca de inflorire: medie, fa-
cultativ autofertil. Polenizatori: Spanka timpurie, Crisana.

Fructul. Mdrimea: medie si mare (4-5 g). Forma: ro-
tunda. Pielifa: visinie-inchisa. Pulpa: rosie-inchisa, tare,
suculenta, dulce, cu aciditate sporita, insa foarte gustoa-
sa. Epoca recoltdrii: a doua jumatate a lunii iunie. Utiliza-
rea: consum in stare proaspata si industrializare.

Aprecierea generald. Coacerea fructelor neuniforma,
culesul lor decurge timp de 2 saptamani.

RANNIAIA 2 (TIMPURIU 2). Soi autohton. Pomul. Vi-
goarea: puternica. Coroana: sferica destul de rara. Pro-
ductivitatea: 9-10 t/ha. Epoca de inflorire: mijlocie. Poleni-
zatori: Spanka timpurie, Crisana.

Fructul. Marimea: mare (4,2 g). Forma: rotunda. Pul-
pa: rogie-deschisa cu tesutul alb, suculenta, cu gust dul-
ce-acriu. Samburele: neaderent. Epoca recoltdrii: a doua
decada a lunii iunie. Utilizarea: n stare proaspata si pentru
conservare. Se deosebeste prin calitdti tehnologice nalte.
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SPECIFICUL FORMARI
CORDANELOR

S| PARTICULARITATILE DE TAIERE
A POMILOR DE CIRES I VISIN

Dr. hab. Ilie DONICA, dr. Andrei DONICA, dr. Maria DONICA,
Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd si Tehnologii
Alimentare

Ciresul este 0 specie cu crestere puternica ce prefera
lumina. Pomii soiurilor omologate in Moldova, altoiti pe
portaltoiuri de cires amar, in perioada fructificarii ating
dimensiuni mari — 7-8 m in indlfime si 7-9 m in diame-
trul coroanei. La o varsta mica, pomii de diferite soiuri se
deosebesc prea putin dupd vigoarea de crestere.

Tn conditii naturale, pentru pomii de cires este carac-
teristica amplasarea in etaje a ramurilor de schelet, fiind
bine pronuntat trunchiul. Ramurile de ordinul intai din di-
ferite etaje se deosebesc foarte mult intre ele dupa pute-
rea de crestere. In primul etaj ele au o dezvoltare puter-
nica, n al doilea — mai slaba si, de reguld, nu au ramuri
de schelet de ordinul al doilea; ramurelele din etajele al
treilea si al patrulea, de fapt, sunt de semischelet. Pe
ramurile de schelet din primul etaj se formeaza ramuri
de schelet de ordinul al doilea si al treilea.

Unghiul de emergenta al ramurilor de schelet de or-
dinul intai de la axul central variaza intre 25 si 80°. Cele
mai multe ramuri cu unghiul de emergenta mare formea-
za pomii de soiurile Record, mai putine — Recordnaia si
Jaboulay, si mai putine — Trusenskaia 2, Cea mai tim-
purie. Ramurile crescute din mugurii apicali apropiati
formeaza unghiuri de ramificare cu mult mai mari decét
ramurile din mugurii laterali, aparuti dupa taiere.

La toate soiurile de cires, pe lastarii vegetativi (mai
lungi de 50 cm), pe portiunea inferioara si cea superi-
oara a internodului mugurii scurti si vegetativi sunt situ-
ati dens, iar la mijlocul lastarului — destul de rar. La un
sir de soiuri mugurii apicali sunt atat de apropiati incat
formeaza verticile. Numarul de muguri in verticil variaza
intre 3 i 7.

Lastarii vegetativi se formeaza pe cresterile anuale
ale pomilor tineri de cires, in principiu, din mugurii api-
cali sau invecinati cu ei. Gradul de ramificare a portiunii
terminale a lastarilor de prelungire depinde de soi si con-
ditiile de crestere. Dupa gradul de ramificare in descres-
tere al cresterilor terminale ale ramurilor de schelet si
trunchiului, soiurile omologate de cires pot fi clasificate
in urmatoarea ordine: Kasinis timpuriu, Ranniaia Mar-
cha, Record, Kisiniovskaia, Trusenskaia 2, Rekordnaia,
Jaboulay.

La majoritatea pomilor de cires fructificarea este con-
centrata in fond pe ramurelele-buchet (pana la 75%) si
partial pe cresterile anuale si pe ramurelele mixte. Pe ra-
murelele mixte cu lungimea de 30-45 cm mugurii florali

se amplaseaza mai ales pe portiunea lor inferioara, care
se degarniseste dupa rodire.

Pomii tineri de cires incep sa fructifice mai ales pe ra-
murile-buchet bine infrunzite si scurtate, care se formea-
za intr-un numar mai mic decét ramurelele de crestere.
Cu trecerea anilor, numarul de ramuri-buchet creste in
mod progresiv.

Tn perioada de fructificare deplina raportul dintre for-
matjile de rod si ramurelele de crestere constituie, Tn func-
tie de soi, respectiv 71-83 si 17-29%. Formatiile de rod
traiesc si fructifica pana la 13-17 ani, dar cea mai produc-
tiva perioada la majoritatea formatiilor de rod e la véarsta
de 1-3 ani — la Cea mai timpurie, 1-5 ani — la Record, 1-6
ani — la Trusenskaia 2 si Jaboulay, 1-7 ani — la Rekor-
dnaia. Prin aceasta se explica necesitatea de a reintineri
sistematic ramurile de garnisire dupa soiuri la lemnul de
3-5 ani cu trecerea la o ramificatie laterala, inclusiv la ra-
mura-buchet.

Tn corespundere cu particularitatile biologice de cres-
tere si fructificare, pomii de cires de toate soiurile omo-
logate in republica noastra si altoite pe portaltoi de cires
amar in livezile industriale se formeaza dupa sistemul
de coroana etajat-rarita. Cu scopul de a ridica producti-
vitatea muncii in plantatiile de cires, e rationala, mai ales
pentru soiurile cu crestere mijlocie, Tncercarea coroanei
etajat-rarite cu axul central scurtat si cu centrul deschis,
precum si cu coroana semiplata.

Coroana etajat-rarita. Mai sus de trunchi (la 70—
80 cm), pe axul central se amplaseaza 6-9 ramuri de
schelet de ordinul intai. in primul etaj se lasé 3-4 ramuri
de ordinul intéi. Urmatoarele etaje ale ramurilor de or-
dinul ntai se proiecteaza la distanfa de 60-80 cm de la
etajul precedent. In fiecare dintre etaje se proiecteazé
cu 0 ramura mai putin decéat Tn cel anterior.

Unghiul de divergenta dintre ramuri in etaje trebuie sa
fie de cel putin 90°, iar unghiul de emergenta al ramurilor
de la axul central — de aproximativ 55-70°. Pe ramurile de
schelet inferioare de ordinul intai se amplaseaza ramurile
de schelet si semischelet de ordinul doi si trei. Ramurile
de garnisire se amplaseaza in toate sectoarele coroanei
si se intineresc sistematic, retinand astfel, ntr-o oarecare
masura, degarnisirea ramurilor de schelet si a centrului co-
roanei, care e specifica pentru pomii de cires (fig. 1).

Primavara devreme, dupa plantare, pomii de un an
cu Tnaltimea de péna la 100 cm nu se scurteaza. Pomii
fara ramificatii, cu cresterea mai puternica, se scurteaza
primavara la inal{imea de pana la 100 cm. Daca in zona
de formare a coroanei sunt ramuri, din ele se aleg 3-4
ramuri de schelet din etajul intéi si se scurteaza la 1/2 din
lungime. Ramurile care nu se potrivesc pentru formarea
viitoarelor ramuri de schelet se indeparteaza. Daca axul
central are mai mult de 100 cm 1n lungime de la baza
ramurii superioare din primul etaj, el se scurteaza astfel
ncat aceasta lungime sa nu depagseasca 80-100 cm.

La pomii plantati fara ramificatii, la Tnceputul primei
perioade de vegetatie in livada, cand lastarii ating 20—
25 cm, in zona de formare a coroanei se aleg 3-4 ramuri
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Fig. 1. Principalele etape de formare a coroanei etajat-rdrite la cires
(1- taierea dupa plantare (primavara); 2 — in primavara anului al doilea; 3 — Tn primavara anului al treilea; 4 — in primavara

anului al patrulea; 5 — Tn primavara anului al cincilea)

pentru etaj, orientandu-le pe cele doua ramuri inferioare,
mai ales de-a lungul randului, cu scopul de a crea con-
ditii mai bune pentru trecerea mijloacelor tehnice printre
randuri. Tot in aceasta perioada se alege lastarul de pre-
lungire al axului central, iar daca avem la dispozitie — si
|astarii de prelungire ai ramurilor de schelet formate; se
taie lastarii concurenti, cei cu un unghi de emergenta
ascutit, care cresc in interiorul coroanei, precum si cei
care nu pot fi folositi pentru formarea viitoarelor ramuri
de schelet.

In urmétorii 2-4 ani, taierea de formare a pomilor
de cires include: scurtarea, Tn caz de necesitate, a
axului central pentru formarea urmatoarelor etaje de
ramuri de schelet; indepartarea concurentilor si a las-
tarilor cu unghiul de emergenta ascutit, a ramurilor
vatdmate si bolnave, rarirea ramurilor in etaje si in
locurile de Tndesire excesiva a coroanei; scurtarea ra-
murilor de un an cu 1/3, daca au 50-60 cm Tn lungime,
si cu 1/2 — daca au peste 80 cm.

Scurtarea cresterilor anuale ale ramurilor principale se
executa la un mugure vegetativ extern, viguros la soiurile
cu coroana relativ piramidala (Kisiniovskaia, Trusenskaia
2) silaun mugure lateral sau intern —la soiurile cu coroana
rasfirata (Jaboulay).

La pomii de soiuri cu ramificare puternica (Cea mai
timpurie s.a.), In cazul cresterii moderate si al bunei ra-
mificari, se executd numai rarirea ramurilor.

Formarea coroanei la pomii de cires dupa sistemul
de coroana etajat-rarita se considera incheiata atunci
cand au fost proiectate 6-9 ramuri in trei etaje. Axul cen-
tral se trece la una din ramificafiile laterale mai sus de
ramurile ultimului etaj.

Cand pomii incep sa dea productie-marfa, taierea lor
la soiurile cu ramificare puternica aproape ca se inche-
ie — se Indeparteaza n principiu ramurile bolnave si cele
care indesesc prea tare coroana. La pomii de soiuri cu
ramificare slaba (Jaboulay s.a.), pentru a asigura ramifi-

carea normala, continua scurtarea slaba (cu 1/4-1/3 din
lungime) a cresterilor anuale cu lungimea de peste 60 cm.
in cazul scurtarii cresterilor anuale de vigoare mijlocie cu
lungimea de 35-40 cm, se suprima numai varful, lastarii
mai mici nu se scurteaza. Taierea severa a cresterilor anu-
ale in aceasta perioada duce la micsorarea roadei.

Daca in procesul scurtdrii pe portiunile terminale
apar fascicule de lastari, ei se raresc, fiind indepartati
in primul rénd lastarii care cresc n interiorul coroanei,
precum si concurentii axului. Tn locurile cu compacita-
tea insuficientd a coroanei aceste ramurele nu se taie
complet, ci se transform& in ramuri de garnisire prin
scurtarea lor la 4-5 muguri. Ramurile crescute din acesti
muguri Tn anii urmatori dau rod.

La Tnceputul perioadei de fructificare deplina a
pomilor continua taierea de limitare a inaltimii coroa-
nei pana la 4-4,5 m si a diametrului pana la 3,5-4 m,
prin scurtarea axului central si a axelor ramurilor de
schelet cu trecere la o ramificatie laterala. Se exe-
cuta rarirea usoara a coroanei, indepartand ramurile
uscate, slabe si suprapuse. Se scurteaza sistematic
ramurile de garnisire dupa principiul intineririi la lem-
nul de 3-4 ani cu trecere la o ramificatie laterala sau
la o ramura-buchet. Se scurteaza |astarii de prelun-
gire ai ramurilor de schelet si alte cresteri anuale cu
lungimea de peste 50 cm.

Catre mijlocul perioadei de fructificare deplina, cand
lungimea cresterii anuale se reduce pana la 15-20 cm,
se procedeaza si la taierea de reintinerire a ramurilor
de schelet la lemnul de 3-4 ani, continuand intinerirea
sistematica a ramurilor de garnisire. Totodata, scurtarea
se executa deasupra unei ramuri laterale bine dezvol-
tate sau a unei ramuri-buchet viguroase, care apoi se
transforma h ramura.

Tn primul an dupa taierea de Intinerire roada scade
putin, dar in urmatorii ani sporeste considerabil datorita
aparitiei in coroana a unor ramuri viguroase de crestere
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si roditoare. Dupa taierea de intinerire in fiecare an se
efectueaza taierea fitosanitara manuala, operatile de
normare a incarcaturii unor ramuri cu formatii de rod si
de mentinere a proceselor vegetative.

Spre sfarsitul perioadei de fructificare, drept rezultat
al Tmbatranirii pomilor, incep a se usca varfurile ramu-
rilor, a se necroza in masa formatiile de rod, se reduc
cu mult productivitatea si calitatea fructelor. Cu scopul
de a frAna aceste procese si a restabili partial rodirea,
n aceasta perioada se poate executa tdierea de intine-
rire puternica a pomilor la lemnul de 5-8 ani. Ramurile
se taie mai sus de o ramificatie vegetativa sau, in cel
mai rau caz, deasupra unei ramuri-buchet dezvoltate.
Totodata, trebuie sa tinem cont ca taierea de intineri-
re puternica a pomilor de cires, ca si a tuturor speciilor
samburoase, este mai putin eficienta decat a pomilor de
specii samantoase.

Coroana etajat-raritd cu centrul deschis — repre-
zinta o varietate a formei obignuite de coroana etajat-ra-
rita cu axul scurtat, pe care se proiecteaza doua etaje de
ramuri de schelet de ordinul intai. In primul etaj se am-
plaseaza 3-4 ramuri principale, in al doilea — 2-3. Distan-
ta dintre etaje trebuie sa fie de aproximativ 60 cm. Axul
central se taie mai sus de ramura de schelet superioara.

Tehnica de formare si taiere a pomilor dupa perioa-
dele de vérsta este analoga, in principiu, cu cea descri-
sa anterior pentru coroana etajat-rarita, cu fasonarea in
scopul de a mentine centrul coroanei deschis.

Coroana semiplata — pomii de cires formafi dupa
acest sistem au trunchiul cu Tnal{imea de 60-70 cm si
4-6 ramuri principale de ordinul intai, situate pe axul cen-
tral Tn doua-trei etaje. Distan{a dintre etaje este de 60—
80 cm. Ramurile din primul etaj au o deviere de 15-30°
de la planul axului randului intr-o parte si in alta, iar ra-
murile din etajul al doilea — cu acelasi unghi in directie
opusa celor din primul etaj. Daca e nevoie sa se formeze
al treilea etaj de ramuri principale, acestea se orientea-
za, de obicei, de-a lungul randului. Pe ramurile principale
de ordinul intai se amplaseaza ramurile de semischelet.
Ramurile de garnisire trebuie amplasate uniform in toate
zonele coroanei si orientate, mai ales, in directia inter-
valului dintre randuri. Tnél;imea pomilor e de 4-4,5 m,
largimea coroanei in partea inferioara — pana la 3,5 m.

Tn afara de particularititile de amplasare a ramurilor
de schelet de ordinul intéi, tehnica de formare si tdiere a
coroanei semiplate a pomilor de cires se aseamana mult
cu cea descrisa pentru coroana etajat-rarita.

Tn functie de particularititile de crestere, ramificare
si fructificare, soiurile de visin se impart in arborescente
si arbustiforme.

Dintre soiurile de visin raspandite, raionate si de per-
spectiva pentru Moldova din grupa celor arbustiforme
fac parte: Podbelski, Desertul cel mai bun, Liubskaia,
Vorobiovka, ,Podarok 50-letiia”, Oblacinskaia s.a.

La soiurile arbustiforme mugurii vegetativi, bine
dezvoltafi, sunt capabili sa regenereze lastari vigu-

rosi; ei se afla doar pe cresterile din anul precedent
cu lungimea de peste 40 cm. Capacitatea de formare
a lastarilor la pomii tineri este mai mare decét la pomii
de soiurile arborescente. Amplasarea in etaje a ramu-
rilor este slab pronuntata. Mugurii florali solitari sunt
simpli. Ei se formeaza in principiu pe lastari cu vigoa-
rea de crestere mijlocie si slaba. Cei mai productivi se
considera lastarii de lungime mijlocie (3—40 cm), pe
care se formeaza muguri vegetativi si florali.

Pe cresterile mai slabe se formeaza doar muguri flo-
rali, iar vegetativ este doar mugurele apical. Dupa fruc-
tificare mugurii florali pier, drept rezultat ramurelele se
degarnisesc. Dupa cateva fructificari ramurelele degar-
nisite se lungesc si atarna in jos; cea mai mare pondere
a recoltei se transfera pe varfurile lor.

Pomii de soiuri arborescente se deosebesc prin am-
plasarea ramurilor in etaje bine pronuntate. Din aceas-
ta grupa fac parte soiurile Timpuriu 2, Pandi, Spanka
timpurie s.a. Coroanele lor sunt mai inalte si mai rare
decét la soiurile arbustiforme. Fructificarea la grupa de
soiuri arborescente e concentrata mai ales pe ramuri-
le-buchet, situate pe lemnul de mai multi ani. Ramurile-
buchet cresc si fructifica 3-5 ani. Apoi pier treptat sau
se transforma partial in lastari cu puterea de crestere
mijlocie, acoperiti numai cu muguri florali $i avand mu-
gurele apical vegetativ. Datoritd numarului relativ mare
de muguri vegetativi, la soiurile arborescente ramurile
se degarnisesc mai incet decat la pomii din grupa soiu-
rilor arbustive.

Din grupa intermediara fac parte noile soiuri de vigin
ameliorate (Favorita, Desertul cel mai bun), care au un
tip mixt de rodire — fructele sunt amplasate atat pe ra-
murile-buchet, cat si pe cresterile anuale (Erdi mascate,
Erdi productive s.a.).

Coroana naturald imbunataftita — se considera cea
mai potrivita pentru grupa de soiuri arborescente, la care
e bine pronuntata amplasarea in etaje a ramurilor. Poate
fi aplicata si la grupa de soiuri arbustiforme, mai ales la
pomii cu crestere mijlocie.

Formarea pomilor de visin dupa sistemul de coroa-
na naturala imbunatatita prevede ca trunchiul sa aiba in
Tnalfime cel putin 60 cm, iar Tn cazul utilizarii masinilor la
recoltarea fructelor — cel putin 80-90 cm si 8-10 ramuri
de schelet de ordinul intai, amplasate intr-un etaj rarit la
baza coroanei si solitar mai sus pe axul central la dis-
tanta de 30-40 cm una de alta. Pe ramurile de ordinul
nti se repartizeaza uniform ramurile de semischelet de
ordinul al doilea la intervale de cel putin 20-25 cm. in
procesul de formare a coroanei axul central, ramurile de
schelet si de semischelet se ncarca uniform si destul de
des cu ramuri de garnisire (fig. 2).

Primavara devreme, dupa plantare, din ramificatjile
din zona de formare a coroanei se aleg 2-3 viitoare ra-
muri de schelet cu un unghi de ramificare mare, ampla-
sate sub forma de etaj rarit cu un interval de cel putin
12-15 c¢m. in zona formarii coroanei, ramurile care nu
pot fi folosite pentru crearea scheletului se taie la inel.
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Fig. 2. Principalele etape de formare a coroanei naturale imbundtdtite la vigin
(1 taierea dupa plantare (primavara); 2 — in primavara anului al doilea; 3 — in primavara anului al treilea; 4 — in prima-

vara anului al patrulea)

Axul central se scurteaza la o distanta de 60 cm de la
baza ramurii principale superioare, iar aceasta se taie
astfel incéat axul central s-o depdseasca cu 25-30 cm.
Celelalte ramuri, lasate in zona de formare a coroanei,
se scurteaza tinand seama de subordonare, incat intrea-
ga coroana sa capete o forma conica sau elipsoidala.

Tn urmatorii ani continua formarea coroanei. Lastarul
de prelungire a axului central, in caz daca este nevoie
sa se intensifice ramificarea, se scurteaza cu 60 cm mai
sus de ultima ramura de schelet. in fiecare an, in proce-
sul taierii de formare, din noile cresteri anuale de pe axul
central se proiecteaza solitar viitoarele ramuri principale
cu un unghi mare de ramificare si care ocupa spatiul
liber dintre ramurile create in anii precedenti. In partea
inferioara si cea mijlocie ale coroanei ramurile de ordinul
intéi se orienteaza, pe cét e posibil, in directia randului,
imprimandu-se coroanei o forma aplatisat-elipsoida. in
partea superioara a coroanei ramurile de ordinul Tntai
pot fi orientate si spre intervalul dintre randuri, intrucat
aceasta nu Tmpiedica aplicarea masinilor pentru ingri-
jirea solului si a pomilor, inclusiv a celor pentru taierea
pomilor si recoltarea fructelor.

Tn procesul de formare a coroanei, la pomii de toate
soiurile pe axul central se taie: concurentii si ramurile cu
unghiul de ramificare ascutit; ramurile care cresc in inte-
riorul coroanei, precum si cele care o ihdesesc puternic.

La soiurile arborescente ramurile anuale se scurtea-
za doar pentru a obtine subordonarea si in cazul unei
cresteri puternice (peste 50-60 cm), pentru a stimula
formarea lastarilor, in special la soiurile cu ramificare
slaba. La pomii de soiuri arbustiforme cresterile anuale,
de regula, nu se scurteaza, deoarece aceasta provoaca
ramificarea excesiva si indesirea coroanei.

Dupa ce pomii din grupa soiurilor arborescente au in-
ceput sa dea productie-marfa, in procesul taierilor anu-
ale continua rarirea coroanei i scurtarea ramurilor anu-

ale bine dezvoltate la 1/3 din lungimea lor. Unele ramuri
de garnisire, care au crescut excesiv si s-au incarcat
prea mult cu formatji de rod, se scurteaza cu trecerea la
o ramificare laterala sau la o ramura-buchet.

La pomii din grupa soiurilor arbustiforme, in afara de
rarirea anuald a coroanei, se scurteaza la lemnul de 3-4
ani ramurile de garnisire lungi, pentru a preveni degarni-
sirea lor Tnainte de vreme.

Tn perioada fructificarii la pomii din ambele grupe de
soiuri continua rarirea coroanei. in legatura cu faptul c&
cresterea lastarilor scade progresiv, ramurile de un an
nu trebuie scurtate. Ramurile de garnisire se Tntineresc
sistematic la lemnul de 3-4 ani.

O atentie deosebitd necesita intinerirea la timp a ra-
murilor de garnisire pendente la pomii de soiuri arbusti-
forme, pentru a nu admite degarnisirea lor rapida. Dupa
o astfel de taiere coroanele soiurilor arbustiforme de vi-
sin devin mai compacte, mai bine iluminate, cu mai putj-
ne ramuri pendente. Sunt ingrijite mai usor, totodata, de
pe ele se recolteaza mai usor fructele nu numai manual,
dar si cu masinile.

Spre sfarsitul perioadei de fructificare (la varsta de
10-12 ani), cand la soiurile arbustiforme de visin lun-
gimea cresterilor anuale ale ramurilor de schelet este
mai mica de 15-20 cm, se aplica taierea de intineri-
re. Ramurile de schelet si de semischelet se taie la
lemnul de 3-4 ani cu trecerea la o ramificare laterala.
Totodata, se rareste coroana si se executa scurtarea
de intinerire a ramurilor de garnisire imbatranite, ca
si in perioada precedenta, tindnd cont de trasaturile
biologice ale soiurilor.

Tn perioada de diminuare a fructific&rii (varsta de 14-
15 ani), la pomii din grupa soiurilor arbustiforme de vi-
sin lungimea cresterilor anuale ale ramurilor se reduce
pana la 3-5 cm, iar recolta si calitatea fructelor scade
considerabil. Tn aceastd perioada se aplicd intinerirea
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Fig. 3. Palmetd cu crestere liberd la vigin

(1~ taierea dupa plantare (primavara); 2 — in primavara anului al doilea; 3 — n primavara anului al treilea; 4 — in primavara anului al

patrulea; in primavara anului al cincilea)

puternica a ramurilor la lemnul de 5-6 ani cu trecerea la
o ramificare laterald bine dezvoltatd. De asemenea, se
rareste puternic coroana, taind ramurile ce cresc spre
interiorul ei, precum si ramurile pendente prea lungi si
puternic degarnisite. Celelalte ramuri de garnisire se
scurteaza ca de obicei, trecandu-se la ramificari latera-
le. O astfel de taiere activizeaza procesele de crestere
si fructificare.

Taierea de Tntinerire a pomilor pe Tntreaga suprafata
a livezilor se face pe parcele in 2-3 ani, pentru a nu mic-
sora recolta globala de fructe.

Coroana neetajatd — se recomanda pentru forma-
rea pomilor de vigin din grupa de soiuri arbustiforme cu
ramificare deosebit de puternica.

Tn procesul de formare a coroanei neetajate pe axul
central se proiecteaza uniform si solitar in spirala 6-
9 ramuri de schelet de ordinul intai, la o distanta de 30—
40 cm una de alta la pomii de soiuri cu crestere puterni-
ca si mijlocie, de 20-25 cm — la pomii de soiuri cu cres-
tere slaba.

Pe ramurile de ordinul intai se formeaza ramurile de
semischelet de ordinul al doilea cu intervalul de cel putin
20-25 cm. Ramurelele de garnisire se amplaseaza pe
axul central, pe ramurile de schelet si de semischelet
uniform, ca sa nu se indeseasca prea tare coroana, i
se supun sistematic taierii de intinerire.

Succesiunea proceselor la formarea coroanei si taie-
rea pomilor conform perioadelor de varsta sunt analoge cu
cele descrise mai sus pentru soiurile arbustiforme de visin.

Palmeta cu crestere libera — formarea pomilor
de visin de soiuri arbustiforme dupa acest sistem
este de perspectiva pentru livezile industriale de vi-
sin cu mecanizarea complexa a proceselor tehnolo-
gice, inclusiv taierea de contur si recoltarea mecani-
zata a fructelor (fig. 3)

Ca si alte specii, baza palmetei cu crestere libera la
pomii de vigin o constituie axul central si 6-8 ramuri de

schelet de ordinul intéi, orientate in ambele parti de-a
lungul randului cu unghiul de inclinare mare. Primele
doua ramuri de schelet se proiecteaza sub forma de etaj
rarit, iar celelalte — mai ales solitar — la distanta de 50—
70 cm una deasupra alteia (de o parte a axului central).
Pe ramurile inferioare de ordinul intai se formeaza ra-
murile de semischelet, la intervale de cel putin 25 cm.
Ramurile de garnisire se amplaseaza uniform in toate
zonele coroanei, imprimandu-le o pozitie orizontala sau
aproape orizontala in directia spatiului dintre randuri.

Tnaltimea trunchiului la grupele de soiuri e aceeasi ca
si In cazul coroanei naturale imbunatatite, iar inaltimea
pomilor — de cel mult 3-3,5 m. Latimea coroanei la baza
e de circa 2,5-3 m, ingustandu-se treptat spre varf.

Formarea coroanei si taierea pomilor dupa perioa-
dele de varsta se efectueaza in stricta corespundere cu
particularitafile de crestere si de fructificare ale soiurilor
cultivate, in functie de starea plantelor.

Primavara dupa plantare, la pomii tineri cu ramifi-
catii bune se aleg viitoarele ramuri pentru primul etaj,
care se taie astfel Incat sa se respecte subordona-
rea. Celelalte ramificatii se taie la inel. Axul central
se scurteaza cu 30 cm mai sus de varfurile ramurilor
din primul etaj. In procesul téierii de vara, cand l&sta-
rii au atins 20-25 cm in lungime, se taie concurentii,
Iastarii care cresc 1n interiorul coroanei si pe trunchi,
se delimiteaza lastarii de prelungire ai axului central si
ramurilor din primul etaj.

n primavara celui de-al doilea an, pe axul central
se taie ramurile de prisos in zona primului etaj, situate
la distanta mai mica de 15 cm de la baza ramurilor de
schelet; se mai proiecteaza, in special solitar, o ramu-
ra-doua de schelet; se taie la inel concurentji si ramure-
lele de un an viguroase, orientate spre intervalul dintre
randuri. Pe ramurile de schelet se proiecteaza ramurile
de semischelet de ordinul al doilea. Tn procesul téierii
de vara se indeparteaza lastarii care cresc n interio-
rul coroanei, concurentii, Iastarii lacomi, ca si la prima
vegetatie.
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Tn anii al treilea si al patrulea, In procesul taierii de
primavara si al operatiilor in verde, ramurilor de schelet
se imprima unghiul de inclinare necesar; se proiectea-
za urmatoarele ramuri de schelet si semischelet, se taie
concurentji, lastarii lacomi si ramurelele care indesesc
coroana. Formarea ramurilor de garnisire continua dupa
aceleasi principii ca si in al doilea an.

in al cincilea-saselea an se incheie formarea coroa-
nei. Axul central la Tnalfimea de 3-3,5 m se trece la o
ramificare a ramurilor de semischelet, apoi la ramura
de schelet superioara. Ramurilor de schelet se imprima
unghiul de inclinare necesar prin taiere cu trecerea la
o ramificare necesara. Continua rarirea coroanei si for-
marea ramurilor de garnisire. La lemnul de 3-4 ani se
efectueaza scurtarea ramurilor de garnisire prea lungi,
care nu mai dau roada.

Dupa intrarea pomilor pe rod continua taierea de
mentinere a dimensiunilor, conform particularitatilor de
constructie si compacitatea optima a coroanei. Principi-
ile si tehnica taierii ramurilor de garnisire, reinnoirea lor
sistematica, precum si intinerirea ramurilor de schelet,
sunt aceleasi ca si la coroana naturala imbunatatita la
soiurile respective de visin.

Cand procesele de crestere in toate zonele coroa-
nei s-au redus si apare necesitatea de a executa taierea
de intinerire, se poate efectua taierea de primavara sau
vara, dupa recoltare — tdierea de contur mecanizata cu
masina MCO-3.

Stabilind planul tdierii la nivelul lemnului de trei-patru
ani, la inceput dintr-o parte, in al doilea an — din partea
opusa, iar in al treilea an — de deasupra. Dupa o in-
trerupere de un an ciclul acestei taieri se repeta. Dupa
taierea de contur mecanizata in fiecare an se executa
tdierea manuald, luand n considerare particularitatile
biologice ale soiurilor si starea pomilor.

Coroana semiplata — se aplica pentru soiurile ar-
bustiforme si arborescente de visin cu crestere mijlocie
si slaba. Tn&ltimea pomilor e de 3-3,5 m, largimea co-
roanei la baza — de circa 3 m.

Pe axul central se repartizeaza, cu un unghi de in-
clinare mare, trei perechi de ramuri de schelet in eta-
je. Distanta dintre ramuri Tn etaje trebuie sa fie de 12—
15 cm, iar intre etaje — de circa 60 cm. Ca si la prun,
ramurile din primul etaj sunt orientate cu deviere de 15—
30° de la planul randului intr-o parte si in alta. Tn al doilea
etaj ramurile de schelet sunt orientate in directie opusa
celor din primul etaj cu aceeasi abatere de la suprafata
plana a réndului. Drept rezultat, unghiul de divergenta
dintre ramurile primului si celui de-al doilea etaj in di-
rectia randului constituie 30-60°. Ramurile din etajul al
treilea de obicei sunt orientate de-a lungul randului. Pe
ramurile de schelet se formeaza ramurile de semische-
let de ordinul al doilea. Ramurile de garnisire se ampla-
seaza uniform in toate zonele coroanei.

Principiile de formare a coroanei si de tdiere a pomi-
lor dupa perioadele de varsta si grupele de soiuri sunt
analogice cu cele pentru palmeta cu crestere libera.

FERTILIZAREA, IRIGAREA
S| PROTECTIA PLANTATIILOR
DE CIRES S VISIN

Prof. I. DONICA, dr. A. DONICA, dr. M. DONICA, Institutul
$tiintifico-Practic de Horticulturd i Tehnologii Alimentare

Dupa ce s-au incheiat procesele de formare si po-
mii au Tnceput sa fructifice, procesele de crestere de-
curg inca destul de intens, insa dupa 3-4 fructificari
bogate procesele de crestere si formare a lastarilor
stagneaza.

Incepand cu anul 3-4 de la sadire, In caz c& se ob-
serva incetinirea in crestere a pomilor tineri (Iastarii au
doar 30—-40 cm), se folosesc numai Tngrasaminte de
azot Ny oo Ingrasamintele se administreaza primava-
ra timpuriu cu ajutorul cultivatorului-hranitor de plante
la distanta de 0,8-1 m de tulpina si la adancimea de
10-12 cm.

in livezile tinere, unde solul n-a fost fertilizat Tnainte
de plantare, din momentul cand se observa incetinirea
cresterii pomilor este necesar de introdus NPK in ur-
matoarele doze: N, oo, Peooo Kooin0: Ingrasamintele de
fosfor si potasiu se aplica o data Tn 3-4 ani cu norma
pe 3-4 ani, iar cele de azot — anual.

Tn livezile unde Tnainte de ar&tura de desfundare nu
s-au administrat Tn sol Tngrasaminte organice si mine-
rale, se recomanda anual de introdus in conformitate
cu normele indicate Tn tabelul 1.

Pe solurile cenusii brune de padure si cernoziomuri
podzolice dozele de ingrasdminte de azot se maresc cu
30 kg s.a., iar pe cernoziomurile obisnuite si carbonatate
—cul5kgs.a.

Ingrasamintele de fosfor si potasiu se introduc
toamna sub aratura, sau primavara timpuriu local, o
data la 3-4 ani. Daca in livada se aplica inierbarea, in-
grasamintele de fosfor si potasiu se administreaza pe
toata suprafata o data la 4-5 ani inainte de semanatul
ierburilor, sporind respectiv norma anuala.

Hranirile extraradiculare se aplica in caz de insu-
ficienta de azot, prin stropirea pomilor cu solutie de
uree n concentratie de 0,5-1%, in caz de insuficienta
a ferului — cu solutie de Fe-EDTA in concentratie de
0,15%, cheltuind cate 600 | de soluiie la un hectar.

Prima stropire se face la cele mai timpurii stadii
de aparitie a clorozei, restul — la intervale de 10-
12 zile. Primavara timpuriu sau toamna dupa cade-
rea frunzelor pomii se stropesc cu o solutie de sul-
fura de fier de 3%, cheltuind cate 600 | de solutie la
un hectar.

In cazul deficitului de zinc, bor si mangan, se re-
comanda de stropit cu o solutie de sulfat de zinc,
acid boric si sulfura de mangan in concentratie de
0,02-0,05%.
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Tabelul 1

Normele anuale de ingrasaminte pentru livezile pe rod in conditiile diferitor sisteme
de intretinere a solului, kg/ha de substanta activa

Continutul in sol de substante hranitoare mobile

Recolta planificata, g/ha N ridicat moderat scazut
P,O, K,O P,O, K,O P,O, K,O
Parina neagra ingrasata cu gunoi sau semanata cu siderate — 30—40 t/ha la fiecare 3-4 ani
Pana la 100 60 - - - 30-45 30-45 56-60
100-200 60-90 - 30-45 45-60 45-60 45-60 60-90
Inierbare peste un rand
Pana la 100 60-90 - + 30-45 45-60 45-60 60-75
100-200 90-120 30-45 45-60 45-60 60-75 60-75 75-90

Pentru a obtine recolte bogate de cirese si visine,
anual in livezile de tip intensiv este nevoie de iriga-
tie. In raioanele sudice si centrale ale republicii, unde
cad doar 365-400 mm de depuneri atmosferice pe an,
udarile suplimentare influenteaza pozitiv asupra pro-
ceselor vitale si productivitafii livezilor de tip intensiv.
Irigatia creeaza conditii pentru termoregulare, pe tim-
pul fierbinte de vara, iar ploaia artificiala apara livezile
in floare de ingheturi si permite de a efectua hraniri
suplimentare extraradiculare in perioada de vegetatie
cu microelemente.

Asigurarea optimala cu apa este deosebit de ne-
cesara in perioadele de pana la inflorire a pomilor, de
fructificare si diferentiere a mugurilor de rod. n aceste
faze de dezvoltare a pomilor trebuie de efectuat udari,
norma fiind cate 350-500 m® la hectar.

Plantatiile de cires si visin se infiinteaza luandu-
se in considerare epoca de coacere a fructelor, re-
zistenta lor la cocomicoza, ceea ce da posibilitatea
de a reduce numarul stropirilor cu pesticide. Soiuri-
le de cires cu coacere timpurie care practic nu sunt
atacate de viermele ciresilor, se sadesc separat de
alte soiuri si contra acestui daunator stropirile nu
se aplica.

Pentru nimicirea agentului patogen al citosporozei
pomilor, livezile tinere si cele ce intra pe rod, dupa ca-
derea frunzelor, ce stropesc cu zeama bordeleza de
3%. In prealabil trebuie taiate ramurile uscate, se defri-
seaza pomii pieriti si imediat se scot din livada.

Primavara Tnainte de desfacerea mugurilor, pentru
combaterea bacteriozei si moniliozei pomii se stropesc
cu zeama bordeleza de 1%.

In faza desfacerii bobocilor, contra moniliozei,
insectelor rozatoare, gargaritelor pomii se stropesc
cu Cuproxat SC (5,0 I/ha) sau Kocide 2000 (2,5 kg/
ha), la care se adauga unul din insecticidele reco-
mandate.

Spre sfarsitul infloririi, pentru a feri pomii de cocomi-
coza, monilioza, gargarite, daunatorii rozatori de frunze,
plantatiile se stropesc cu substituentii zemii bordeleze,
la care se adauga Sumition 50 EC (1,6 I/ha) sau Karate
Zeon 5 SC (0,5 kg/ha), sau Zolone 35 EC (1,5-2,0 I/ha).
Peste 12-15 zile tratamentul cu fungicide se repeta. Tn

anii de dezvoltare puternica a cocomicozei, pentru soiu-
rile tarzii, peste 12-15 zile se mai aplica inca o stropire
cu produse cuprice.

Contra musculitei ciresilor plantatiile de cires si
vigin se stropesc cu Sumition 50 EC (1,6 I/ha) sau
Karate Zeon 5 SC (0,5 kg/ha), sau Zolone 35 EC
(1,5-2,0 I/ha) in termenele determinate de statiile
de avertizare.

Tn livezile tinere de cires si visin, daca se identifica
peste 10 colonii cu paduchele viginului la 100 de lastari
la pom, se aplica un tratament cu Bi-58 (nou) Tn doza
de 1,5 I/ha.

Bolile si daunatorii ciresului si visinului sunt:

Musca ciresilor (Rhagoletis cerasi I.) — pagubele
provocate, in mare masura, depind de termenele de
maturare a fructelor. Daunatorul ataca pomii fructiferi
la sfarsitul lunii mai si pana la mijlocul lunii iunie, cand
daunatorii adulti se hranesc suplimentar cu sucul din
fructe si frunze prevenit din leziunile mecanice. Soiu-
rile timpurii practic nu sunt atacate de daunator. Cel
mai puternic sunt atacate soiurile cu coacere mijlocie
si tarzie. In conditji favorabile de dezvoltare daunatorul
poate sa atace 50-60 la suta din fructele de cires si
pana la 30 de visin. Astfel de fructe Tsi pierd calitatea,
imediat Tncep sa putrezeasca la transportare si pastra-
re, nu mai sunt bune pentru folosire n stare proaspata,
nici pentru conservare.

Paduchele-negru al ciresulul (Myzus Ceresii) —
produce daune prin paduchii care colonizeaza frun-
zele si lastarii de cires si visin. Primavara devreme,
colonizeaza masiv pe varfurile lastarilor. Frunzele
se rasucesc, se ofilesc si se usuca, influentand ne-
gativ procesul de fotosinteza si diferentierea mugu-
rilor de rod.

Gargarita pomilor (Coenorrhinus pauxillus Germ.)
— mai des ataca visinul. Daunatorii isi fac aparitia in
coroana pomilor in momentul desfacerii mugurilor, iar
aparitia Tn masa — la Tnceputul rasfirarii mugurilor flo-
rali. Gandacii se aduna pe muguri, provocand ntepa-
turi, din care se elimina picaturi de suc. Mugurii atacafi
se ofilesc, se brunifica si cad. Dezvoltarea insectelor
adulte dureaza circa trei luni. Gargarita pomilor are o
singura generatie.
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Paduchele din San Jose (Quadraspidiotus per-
niciosus) — ataca tulpinile, ramurile, frunzele si fruc-
tele. Tn jurul pedunculului fructelor (locul de fixare
a coditei) se formeaza pete rosii. Pomii atacati se
dezvolta insuficient si cu timpul se usuca Tncepand
de la varf.

Monilioza sémburoaselor (Monilinia laxa) — putre-
gaiul-brun sau mumificarea fructelor séamburoaselor.
Boala se manifesta pe flori, frunze, lastari, fructe. Atacul
de primavara afecteaza florile, lastarii si frunzele; este
foarte daunatoare, cu timpul duce la uscarea pomilor.
Organele parazitate de ciuperca se ofilesc, se brunifica
si In final se usuca. Varful lastarilor se usuca si se in-
doaie, simptomele pot fi confundate cu ingheturile tarzii
de primavara. Atacul fructelor consta in mumifierea si
aparitia unui putregai brun pe ele. Fructele atacate se
desprind de pe ramuri si cad.

Antracnoza sau patarea rosietica (Blumeriella
jaapii) — agentul patogen este o micoza. Se ma-
nifesta n lunile mai—iunie prin aparitia unor pete
mici de forma circulara si culoare rogie-purpurie pe
suprafata superioara a frunzelor de cires. Frunzele
se Tngalbenesc, iar mai tarziu atacul cuprinde toa-
ta frunza cu aparitia pe fonul frunzelor galbene a
petelor purpurii. Frunzele cad de pe ramuri in iu-

lie—august. Pe partea inferioara a frunzelor, petele
sunt mai conturate, de culoare purpuriu-deschisa,
care se acopera cu mucegai albicios. Atacul se ex-
tinde rapid in anii ploiosi, manifestandu-se pe frun-
zele si ramurile superioare.

Rasucirea frunzelor de cires (Cherry leaf roll) —
este o boala virotica. La ciresii atacatj, lastarii au cres-
tere ncetinita, iar frunzele sunt grupate in rozete si
rasucite Tn sus, la visin rasucirea frunzelor este urmata
de pete si inele clorotice, inhibarea cresterii si inrosi-
rea mugurilor.

Ciuruirea frunzelor (Stigmina carpophila) — agentul
patogen este o ciuperca. Boala se manifesta pe frun-
ze, pe lastarii tineri si pe fructe. Pe frunze, dupa dez-
mugurire apar pete circulare, brun-deschise cu margi-
nile mai inchise. Cu timpul, tesutul din dreptul petelor
se necrozeaza si cade, iar frunzele apar ciuruite cu
pete izolate sau confluente. n primaverile umede si
reci boala se extinde si pe Iastarii verzi, in urma careia
|astarii se usuca incepand de la varf. Atacul pe fructe
si peduncul este timpuriu si se manifesta prin aparifia
petelor mici, rosietice, usor vizibile; in stare mai avan-
sata, conflueaza si acopera portiuni mari din fruct.
Tesutul din dreptul petelor devine brun-negricios, iar
pulpa se usuca pana la sdmbure.
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CZU: 634.725:631.84

PRODUCEREA FRUCTELOR
DE AGRIS SI EFICIENTA LOR

Parascovia SAVA, IP Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd
si Tehnologii Alimentare

REZUMAT. Tn lucrare sunt prezentate rezultatele
obtinute la cultivarea agrisului dupa diferite tehnologii
si evaluarea comparativa a eficientei economice privind
productia fructelor de agris in functie de soiurile culti-
vate, conditiile de ntretinere si densitatea amplasarii
plantelor Tn plantatii.

CUVINTE-CHEIE: agris, soiuri, productie de fructe, eficienta
economica, rentabilitate.

INTRODUCERE

Agrisul este o specie pomicold Tnalt apreciata datorita
nsusirilor nutritive, tehnologice si comerciale ale fructelor
si proprietatilor biologice de a valorifica 0 mare diversitate
de conditii pedoclimatice [2]. Agrisul este capabil sa dea
recolte inalte pe teren neirigat (13-20 t/ha), insa pe teren
irigat productia medie poate atinge 27,3 t/ha [8]. Impor-
tanta economica a agrisului rezida in potentialul productiv
considerabil al soiurilor cultivate la noi in republica, nivelul
nalt al rentabilitatii productiei de fructe. Conform concep-
tiei si programului de dezvoltare durabila a pomiculturii,
de rand cu extinderea suprafetei se preconizeaza mari-
rea randamentului plantatiilor bacifere pana la 8,0 t/ha si
mai mult [3]. Indicatorul de baza la estimarea utilizarii unei
specii sau sistem de cultura in productie il constituie efi-
cienfa economica a producerii fructelor, care depinde de
productivitatea plantafiilor, pretul de cost, preul de van-
zare etc. Valorile acestor componente ne demonstreaza
ca cultura data sau masurile agrotehnice utilizate sunt
posibile si utile din punct de vedere economic in conditii
pedoclimatice concrete [1]. Eficienta economica a produ-
cerii fructelor de agris este in stricta dependenta de soi
si distanta de plantare. Cresterea numarului de plante la
0 unitate de suprafata In functie de soi duce la majora-
rea cheltuielilor de productie, insa dupa raportarea lor la
0 unitate de produs, se obfine reducerea prefului de cost
al acesteia, ceea ce contribuie la obtinerea unei rentabi-
litati de pana la 125% [7]. La producerea pomusoarelor
indicatorii eficientei economice depind de productivitate,
tehnologia de intretinere aplicata si, Tn special, de nivelul
de mecanizare [6]. Eficienta economica a arbustilor fructi-
feri variaza Tn functie de suprafata totala a plantatiei si cea
de rod, volumul productiei, volumul cheltuielilor la 1 ha
de plantatie pe rod. Cea mai mare eficien{a economica se
obtine Tn gospodariile specializate, unde volumul produc-

tiei de pomusoare este de la 60 pana la 120 t. Analizand
pretul de cost al producerii pomusoarelor la toate speciile
arbustive, s-a constatat ca producerea fructelor de agris
este mai rentabila de 1,2-1,5 ori [5]. Eficienta producerii
fructelor de agris depinde de nivelul asigurarii cu brate de
munca. Cheltuielile de munca care revin la 1 q de fructe de
agris sunt de 25,8 om-ore, rentabilitatea productiei fiind de
50%, iar recolta la hectar — de 13,4 tone [4].

MATERIALE $I METODE

Obiectul investigatiilor a constituit aprecierea produc-
tivitatii soiurilor de agris Tn plantatiile cu diferite conditji de
cultivare (fara irigare, cu irigare) si scheme de plantare
(2,5x1,0m si 1,5 x 1,0 m) si evaluarea eficientei eco-
nomice. Cercetarile au fost efectuate conform metodelor
biometrice, statistico-economice, monografice, compara-
tive, analizei economice etc. Au fost utilizate materialele
Biroului National de Statistica, Ministerului Agriculturii i
Industriei Alimentare si rezultatele cercetarilor efectuate
de autori.

REZULTATE Sl DISCUTII

Cultura agrisului poate fi inalt efectiva in cazul concen-
trarii suprafetelor, introducerii unor tehnologii mai avansa-
te de producere, irigarii si specializarii ramurii la produce-
rea fructelor.

Infiintarea plantatiilor intensive de agris, utilizarea
soiurilor performante, rezistente la boli, cu un grad de
ghimpozitate scazut, productive si cu fructe calitative,
cu aplicarea irigarii permit de a obtine recolte sporite si
rentabilitate Tnalta a productiei. Datele obfinute referitor la
influenta soiului, distantei de plantare si conditiilor de in-
tretinere sunt expuse n tabelul 1.

Tabelul 1
Productia fructelor de agris in diferite
conditii de cultivare, t/ha

Soiul 2,5x},9 m, te- 2,5x1,(_J m, teren
ren fara irigare cu irigare
Coloboc 7,4 13,8
Captivator 55 19,5
Grusenca 1,6 7,4
Sadco 53 9,5
Severnai capitan 15,7 18,6
Smena 53 9,3
Media 6,8 13,0

Conform datelor prezentate in tabelul 1, este evident
faptul ca soiurile Grusenca si Captivator sunt influentate
cel mai mult de capacitatile soiului, conditiile de cultivare
si gradul de adaptare la conditiile noi de cultivare, care
sunt mai secetoase fata de conditiile pentru care au fost
create, iar recolta lor in conditjii de irigare creste respec-
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Tabelul 2

Eficienta economica a investitiilor capitale privind infiintarea plantatiilor de agrisg
in diferite conditii de cultivare

Total investitii de Profi . Profitla 1 leu de | Termen de recuperare
. . rofit mediu anu- | . e . h e .
Soiul capital _reale, mii ol i [ investitii d_e capital, | ainvestitiilor _de capi-
lei/ha lei tal, ani
Anii 2002—-2006, distanta de plantare — 2,5 x 1,0 m, teren fara irigare
Grusenca 130,495 -34,665 -0,27 -
Sadco 120,725 24,360 0,2 52
Smena 120,485 25,850 0,21 4,7
Captivator 119,925 29,041 0,24 4,1
Coloboc 114,765 56,753 0,50 2,1
Severnai capitan 102,325 178,504 1,74 0,6
Anii 2007-2010, distanta de plantare — 1,5 x 1,0 m, teren cu irigare
Grusenca 179,715 54,547 0,30 3,3
Sadco 164,736 82,858 0,50 2,0
Smena 164,155 85,839 0,52 1,4
Captivator 152,641 148,242 0,97 1,1
Coloboc 139,395 219,767 1,58 0,7
Severnai capitan 136,955 233,207 1,70 0,6

tiv de la 1,6 la 7,4 t/ha la soiul Grusenca si de la 5,5 la
19,5 t/ha la soiul Captivator comparativ cu cultivarea fara
irigare. Printre soiurile studiate de agris cel mai adaptabil
soi, cu cea mai mica influenta a conditiilor de cultivare,
este Severnai capitan, recolta caruia in conditii favorabile
de cultivare creste de la 15,7 pana la 18,6 t/ha. Plantafiile
de agris, ca si toate plantatiile perene fructifere, fac parte
din mijloacele fixe de productie, deoarece ele functionand
in ciclul de producere, pe parcursul exploatarii transmit o
parte din costul lor produsului obtinut, astfel recuperan-
du-se prin rata de amortizare. Investitiile de capital reale
pentru infiinfarea plantafiilor de agris Tn sistem intensiv
constituie pana la circa 190 mii lei la hectar, iar in sistem
obignuit — 135 mii lei’ha. Investigatiile din ultimii ani confir-
ma ca producerea fructelor de agris in ansamblu constitu-
ie o afacere profitabila (tab. 2).

Profitul mediu anual este cel mai sporit la soiul Se-
verndi capitan la ambele scheme de plantare, cu valori
de 178,5 si 233,2 mii lei’ha, care scade concomitent cu
reducerea productivitatii soiurilor, respectiv pana la 24,36
si 54,55 mii lei/ha. Soiul Grusenca nu s-a adaptat la con-
ditiile noi de cultivare, care sunt prea secetoase, iar fara
irigare el da o recolta mica, care nu poate genera profit,
ci doar cheltuieli si practic nu pot fi recuperate investitiile
efectuate. Profitul mediu anual la 1 leu de investitii capitale
a variat intre 0,2 si 1,74 lei la distanta de plantare de 2,5
x1,0 m (férd irigare), iar la distanta de 1,5 x 1,0 m (cu iriga-
re) este comparativ mai mare si a variat intre 0,3 si 1,7 lei.

Recuperarea investitiilor capitale efectuate la infiin-
tarea plantafiilor de agris cu distanta de plantare de 2,5
x 1,0 m (fara irigare) variaza intre 0,6 si 5 ani, iar la cele
superindesite cu distanta de plantare de 1,5 x 1,0 m (cu
irigare) — intre 0,6 si 3,3 ani, in functie de soi.

Tn tabelul 3 sunt prezentate datele eficientei economi-

ce a producerii fructelor de agris in functie de influena
diferitor factori.

Investigatiile efectuate confirma ca producerea fructe-
lor de agris constituie o afacere profitabila. Conform da-
telor prezentate in tabelul 3, indicatorii economici privind
soiurile de agris studiate au fost influentafi de schema de
plantare, cultura irigata sau neirigata, productia medie etc.

Recolta medie de fructe obtinuta de la soiurile studiate
fara irigare, cu distanta de plantare de 2,5x1,0 m, a variat
intre 1,6 si 15,7 t/ha, iar valoarea productiei obtinute — in-
tre 63,46 si 104,1 mii lei/ha. Pretul de cost al productiei la
hectar la soiul de agris Grusenca, avand o productivitate
scazuta, este cel mai mare — 39,67 mii lei/ha, iar rezultate-
le obtinute la hectar si la 1 t de fructe respectiv genereaza
doar cheltuieli si deci nu este rentabil de a fi cultivat. Odata
cu majorarea productiei de fructe de agris la hectar creste
profitul la hectar (24,36-178,5 mii lei/ha), la 1 t de fructe
(4,68-11,37 mii lei/ha), rentabilitatea productiei variind Tn-
tre 35 si 172%, in functie de soi.

Tn plantatia irigatd, cu distanta de plantare de 1,5 x
1,0 m, productia medie la aceleasi soiuri a fost mai nalta,
variind intre 7,4 si 19,5 t/ha, iar valoarea productiei — in-
tre 133,2-351,0 mii lei/ha, de asemenea si cheltuielile de
productie efectuate au fost mai mari, variind intre 78,65 si
117,79 mii lei/ha. Pretul de cost este mai mic, iar profitul
si rentabilitatea sunt desigur mai mari, variind intre 69,9
$i 198%.

Analiza comparativa a rentabilitafii productiei de fructe
la diferite soiuri de agris, distante de plantare, in condii
de cultivare intensiva si obignuita, cu irigare si fara deno-
ta faptul ca productivitatea soiurilor de agris investigate,
cultivate Tn sistem intensiv, depaseste indicatorul similar
al martorului. Astfel, soiurile Severnai capitan, Coloboc si
Captivator, in comparatie cu celelalte soiuri investigate, se
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Tabelul 3

Eficienta economica a producerii fructelor de agris Tn functie de soi, densitatea si modul
de ingrijire a plantelor n plantatiile I.C.P. (anii 2003-2010)

Productia | Valoarea pro- | Cheltuieli de | Pretul de Profit, mii lei/ha Rentabilita-
Soiul medie, d_t_Jc;i_ei, prc_)_du_c;ie, c_pst_, a1t de tea pr_oduc;i-
t/ha mii lei/ha mii lei/ha mii lei/t lalha fructe ei, %
Anii 2003-2006, distanta de plantare — 2,5x1,0 m, fara irigare
Grusenca 1,6 28,8 63,46 39,67 -34,67 -21,67 -54,6
Sadco 52 93,6 69,24 13,32 24,36 4,68 35,1
Smena 5,3 95,4 69,55 13,12 25,85 4,88 37,2
Captivator 55 99,0 69,96 12,72 29,04 5,28 41,5
Coloboc 7,4 133,2 76,45 10,33 56,75 7,67 74,2
;‘f;sma' @l 157 282,6 104,10 6,63 178,50 11,37 171,5
Anii 2007-2010, distanta de plantare — 1,5x1,0 m, cu irigare
Grusenca 7,4 133,2 78,65 10,63 54,55 7,37 69,9
Sadco 9,3 167,4 84,54 9,09 82,86 8,91 98,0
Smena 9,5 171,0 85,19 8,97 85,84 9,04 100,8
Captivator 18,6 334,8 115,03 6,18 219,77 11,82 191,3
Coloboc 13,8 248,4 100,16 7,26 148,24 10,74 148,0
;f;ﬁma' @1 195 351,0 117,79 6,04 233,21 11,96 198,0

evidentiaza prin productivitatea plantelor mai inalta atat in
sistemul intensiv, cat si Th martor.

Indicatorii eficientei economice a producerii fructelor la
soiurile de agris in sistemul intensiv depasesc indicatorii
martorului: productia medie — de 1,4-4,6 ori, rezultatul net,
calculat la 1 t de fructe, de 2,8 ori — soiul Sadco (cu excep-
tia soiului Grusenca).

CONCLUZII

Tn baza cercetrilor efectuate la cultura agrisului s-a
stabilit ca:

- Soiurile de agris sunt influentate atat de gradul de
adaptare, cat si de conditile de cultivare, iar productia
obtinuta Tn plantatiile intensive creste n condiii de irigare
respectiv de 4,6 si de 3,5 ori comparativ cu cultivarea lui
n plantatii obisnuite, fara irigare.

- Tn conditii favorabile de cultivare, cel mai adaptabil
soi de agris dintre cele studiate Tsi sporeste recolta doar
de 1,2 ori (Severnai capitan).

- Infiintarea plantatiilor de agris conduse in sistem in-
tensiv necesita investitii considerabile de capital — pana la
189 955 lei/ha, sau de 1,3 ori mai mari in comparatie cu
plantatiile traditionale.

- Exploatarea corecta a plantatjilor de agris noi infiin-
tate contribuie la cresterea nivelului rentabilitatii productiei
de fructe in functie de soi, in sistemul intensiv limita variind
intre 69,4 si 198%.
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OOPMUPOBAHHUE
YPOMAIMHOCTI NOCEBOB
CENMbCKOXO3ANCTBEHHbIX
KYJIbTYP HA PA3HBIX CK/IOHAX
B YCNOBYAX 3ATATHON
JIECOCTENN YRPAUHbI

A.J1. KUPUJIECKO, dokmop xabunumam c/x HayK, npogpeccop,
A.B. KOPHUNYYK, dokmop c/x Hayk, UHcmumym KopMos u
ceslbcKo20 xo3alicmaa [Modones HAAH YkpauHe!

ABSTRACT. The question of forming of microclimate,
resources of heat and moisture on the slopes of different
display and steepness and their influence is illuminated
on the productivity of agricultural cultures.

KEYWORDS: agricultural cultures, air, soil, warm, humidity.

BBEOEHMUE

3 BCcex oTpacnemn 3KOHOMMKY, CeNbCKoe X035NCTBO B
Hamborbllei Mepe 3aBUCUT OT KIIMMATUYECKUX YCIOBWIA
1 MX NPOCTPaHCTBEHHbIX Bapuauuii. PaunoHansHoe pas-
MELLEHNE CEeNbCKOXO3ANCTBEHHBIX KyNbTYp B npegenax
AOMUHUCTPATUBHBIX paVIOHOB N OTAEenbHbIX XO03AICTB ”
AndepeHLMpPOBaHHbIA - NOAXOA K MEnuopaTuBHEIM 1
arpoTexXHNYEeCKUM MepomnpuUATUAM C Y4ETOM MUKPOKMN-
MaTnyecknx 0COOEHHOCTEN SBNSETCS CYLLECTBEHHBIM pe-
3epBOM MOBbILLEHNS YPOXKANHOCTU KYMBTYPHBIX PacTeHnn
6e3 fononHMTenbHbIX 3atpar [5, 11].

MpuknagHoe 3HayYeHWe MVKpoKNMMmaTtonorvv Ans
CENbCKOTO  XO3AWCTBA 3aKMYAeTCs B BO3MOXHOCTU
OLIeHKN BIUSHWS MWKPOKMMMAaTa Ha TeMnbl pasBuTus U
YPOXaNHOCTb KyNBTYPHBIX PAcTEHW, a Takke B yTOYHE-
HUM 3eMerbHOro kagacTpa 3a CYET MUKPOKMMAaTUYECKO
NEPEMEHYMBOCTM PECYPCOB Tenna ¥ Bnarm Ha Marnbix
nnowansax. MNoBepxHOCTb MOYBLI M pacTeHu, a Takke
moBoi TN NMOBEPXHOCTM, KOTOpasi MOrMoLaeT U oTaaer
TEeNnno NyTeM pagvaumnm, perynupys TEpPMUYECKUIA PEXIM
npunerawLLMx Croes BO3ayxa W NoyBbl, Ha3bIBAETCS Ae-
ATenbHOM noBepxHocTblo (AIM). HeogHopoaHOCTL CTpoe-
HUa 1 coctosiHus [l oTpaxaeTcs B NepByto oyepesb B
NPOCTPaHCTBEHHbBIX KOHTpacTax paguaunoHHoro Gana-
ca, NOTOMY YTO MOMMOLLEHHAs pa3sHbIMU BUAAMU Mog-
CTWII0YHOM MOBEPXHOCTK (BEPLUMHA XOMNMa, CKIMOH, AHO
[OMNWHbI, pa3HbI arpoLeHo3 1 ToMy NofgobHoe) conHey-
Has pagvaums OygeTr HeogmHakoBoW. B gHEBHblE Yachbl
BENTMYMHA COMHEYHO paauaLlmy Yalle BCEro NpeBbILaeT

3apheKkTUBHOE U3NYYEHNE, @ NOMYyYEHHbIN NOBEPXHOCTHIO
MOYBbI U PaCTUTENbHLIM NMOKPOBOM W3MNMWLLIEK TENna uaet
NP1 3TOM Ha HENOCPeACTBEHHOE NPOrpeBaHne pacTeHui,
MOYBbI 1 MPUMErarLLMX CoeB Bo3ayxa, a Takke Ha 6uo-
noruyeckme npouecchl (hoTocuHTE3) 1 AbixaHue. Mpun oT-
CYTCTBWM COIHEYHOW pafMauny HOYbK pavauyOHHbIE
pacxofpl Tenna NpeBbILLAOT ero NoCTyneHne, B pesynb-
Tate yero [1[1 TepsieT Tenno, KOTopoe KOMMNEHCHUPYeTCs OT-
[aden Tenna u3 Bo3ayxa v NoYBbI.

Ha Bcex LmpoTax v Ha NpOTSKEHUM BCErO roja CEBEPHbIE
CKITOHbI MOMNY4YatoT HAaMMEHBLLIEE KONWMYECTBO CONHEYHON pa-
avauun. Jaxe B uoHe kpyTble (20°) ceBepHble CKIOHbI Ha
@ - 60° t0.L. nonyyatoT NpnbnuantensHo 80% ot pagmauum,
KOTOpOE NOCTYNAET Ha rOPU3OHTasbHYH MOBEPXHOCThL. Bec-
HOW 1 OCEHbIO Ha 3TVX CKITOHaX NOBCEMECTHO Habrogaetcs
3HauNTENbHbIA HEQOOOP COMHEYHOW paguaumm no cpaBHe-
HWIO C OTKPbITbIM POBHLIM MECTOM. Ha toro-3anagHbix, Horo-
BOCTOYHbIX, CEBEPO-3anagHbIX U CEBEPO-BOCTOYHbBIX CKITO-
HaX KOM14eCcTBO pagmamm Brnako K KoNM4ecTBy paguaLmm,
KOTOpasi NOCTYNaeT Ha rOPU3OHTasbHYH MOBEPXHOCTb, U B
GONbLIMHCTBE CryvaeB 3TU CKIIOHbI ObiBakoT Gonee Gnaro-
NPUSITHBIE ANS1 CENbCKOXO3AMCTBEHHBIX KynbTyp. 113-3a TOro
YTO HOXKHbIE CKMOHbI MOMyYatoT AOMNOMHUTENBHOE CONHEYHOE
Tenno, nepuop 3a KOTopbliA Ha HKX GyaeT nonyveHa Takas
e CymMma Tenna, kak Ha pOBHOM MeCTe, CoKpalLLiaeTes, a Ha
CeBEepHbIX CKIOHax Yepes Hegobop Tenna HaobopoT — yBe-
nnumeaetcs. MNoatomy cymma Tenna, Heobxogumas ans se-
reTauuy CenbCKOXO3ANCTBEHHBIX KYMBTYp, Ha KOXKHBIX CKI10-
Hax JOCTUraeTCs 3a MeHbLLEE YNCMO AHEN, YeM Ha POBHOM
MecCTe, YTo 00YCMNOBNMBAET YCKOPEHUE BETETALM.

METOAUKA UCCNEOQOBAHUN

Wceneposanusa npoeenexsl B KCIMT «Masik», HoBoce-
NMLKOro paiioHa, YepHoBuukon obnactu. MccneposaH
YepHO3eM MOA30IbHbIA CPeAHEe-CYIMUHUCTbIN, KOTOPbIN B
naxotHom croe 0—-30 CM COOEPXUT NEerkoruaponusoBaH-
Horo asota 13-14 wmr, noABMXHbIX hopm thocdopa — 9—
10 wmr, obmeHHoro kanust — 16-18 mr Ha 100 r nousesl, pH
COneBON BbITSXKKM — 6,5, cogepxumoe rymyca — 3,1%.
YnobpeHuus (HATpoaMmMoghocka) BHOCUIIU OCEHbIO MNOZ
BCnalky 3s6u. Knumatudeckue ycrnoeusi 3a BereTauy-
oHHbIn nepuog (IV-IX mecsubl): ocagkm (Mm) B 2011 T.
- 367,8; B 2012 . — 347,2; B 2013 1. — 455,0; Temnepa-
Typa Bo3gyxa (°C) B 2011 r. — 18,4; 8B 2012 . — 18,9; B
2013 r. — 17,2, cyTOuYHbIN XO4 TemnepaTypbl BO3Ayxa pe-
rMCTpMpoBarncs ¢ NOMOLLbio TepmorpacoB, yCTaHOBMEH-
HbIX B pa3sHblX yCnoBusx penbega Ha BbicoTe 50 cm oT
MOBEPXHOCTM MOYBbI.

PE3YJIbTATbl UCCNEQOBAHUN

B pesynbtate aHanusa nonyyeHHbIX —3KCmepuMeH-
TarnbHbIX UCCMEaoBaHUi BbiNo YCTaHOBMNEHO, YTO B pas-
HbIX KIMMaTUYECKUX NOSICaX U 30HaX OEWCTBYIT OfHM W
Te xe husnyeckme akTopsl, KOTOpble 0BYCMOBIMBAIOT
pasHMLY CYTOYHOrO XOAa TemmnepaTypbl BO3gyxa B pas-
NNYHBIX yCroBUsX penbeda. OCHOBHBIMM U3 HUX SIBMSHOT-
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Puc. 1. CymoyHeili xod meMnepamypsi 6030yxa npu obnayHol (a) u AcHol (6) nozode (2013 2.):
I - 8epwuHa; 2 — BepXHAA Mpemb K020-3aNadHO20 CK/I0HA; 3 — cepeduHa 1020-3aNa0HO20 CKITOHT;

4 — noOHoJCUE CKIIOHA

CS1: HEOAWHAKOBOE MOCTYMNIEHNe COMHEYHON paanaumn Ha
pasHble hopMbl penbeda 1 Ha CKOHbI Pa3HON JKCMosu-
LN OHEM, YCIOBUS U3MNYYEHWst HOYbIO U CBOEOBPa3HbIN
BO34YLLUHbIN 0OMeH Mexay oTAeNbHbIMM, 6rM3ko pacnomno-
XXEHHbIMM y4acTKamu.

BaxHoe 3HaveHne nmMeT MopdomeTpuyeckme noka-
3atenu penbeda v nnowaab 3abopa XonofgHoro Bo3ayxa.
Mpy Npoumnx paBHbLIX YCIOBUSX, SHEPreTUHECKUA Mexa-
HU3M (HOPMMPOBAHNA MUKPOKNMMATa MaKCUManbsHO npo-
SIBNISIETCA B SICHYIO 1 CyXyt0 Norogy co cnabeiM BeTpoM. Ha
pucyHke 1 n3obpaxeH npuMep CyTOMHOO xo4a Temnepa-
Typbl BO3AyXa Ha BbicoTe 50 cM B ycnosusix ByropyaToro
penbeda npy pasHoM TUMe Norob!.

Mpwn obnayHom noroge (puc. 1. @) CyTOYHbIN X0 TEM-
nepaTypbl BO3AyXa CrIaXEH W B Pa3HbIX MECTOMOMNOXEHN-
AX penbeda Mano otnuyaetcs. Temneparypa Ha BepLuu-
He CKnoHa 3a nepsble CyTku pasHa 11 °C, a Ha NOAHOXMM
CKIOHOB B YCIOBUSIX 3aCTOS BO3AyXa HOYbIO focTuraet 19
°C. ViccnepnoBanns 0cobeHHOCTEN CYTOYHOrO Xo4a Temne-
paTypbl BO3Ayxa B CIOXHOM penbede No3Bonunu ycra-
HOBWTb OAHY W Ty e 3aKOHOMepHOCTb. B sicHyto morogy
(puc. 1.6) co cnabbiv BeTpom Bonee crnaxeHHas Kpusas
CYTOYHOrO Xofa TemnepaTtypbl Bo3Ayxa Habnogaetcs Ha
BEpLUMHe CKMOHa WU Ha BepxXHeW BpeMEeHHOM mnneTHe
CKIOHa, a bonee KpyTas — Ha MOGHOXMWMW CKIOHA U Ha [He
[OMuHbI. PacnpegeneHue TemnepaTypbl Bo3dyxa B pas-
MINYHBIX YCMOBMAX CNIOXHOTO penbeda 3HaYUTENbHO U3Me-
HSETCS Ha NPOTSXKEHWW CYTOK Kak Mo BENWYMHe, Tak U Mo
3HaKy. B MpoBeAeHHbIX Hammn UCCNeAoBaHNSX Ha CKIOHaxX
12-15° nonyyeHbl cnepytowme pesynbsratsl (Tabn. 1).

Bnara oTHOCUTCS K OCHOBHbBIM (hakTopaMm U3HW pac-
TeHwnit. OHa siBnsieTcs HeoOXOAMMBIM YCMOBKEM ANS NPo-
Lecca ¢oTocuHTe3a, obecneunBaeT TepMOperynauuio
pacTUTENbHOTO OpraHn3ma, BbINOMHAET (DYHKUMIO nepe-
HOCa nuTaTenbHbIX BellecTB. K OCHOBHbIM nokasaTensm

pexMMa yBMaXHEHWS TEPPUTOPUIA C LieMNbio onpeaeneHns
06€eCcneyYeHHOCTH KyNbTYpHbIX PacTEHUIA BMaro OTHOCST
0CajKu, MCMapeHWs 1 3anacbl NPOAYKTWBHOW Brarv B no-
yBe. M3BeCTHbI Takke pasHble KOMMIIEKCHbIE NoKasaTenu
YBINaXHEHUs TeppuTopwiA, Hanbonee pacnpocTpaHeHHbI-
MM U3 KOTOPbIX SBNSIOTCS paanaLMOHHbIA UHAEKC CYyXOCTM
[2], ruppoTepmuyeckuin koadduumeHT [9], mokasatens
yBrnaxHeHus [3, 8]. Ha gaHHbIN MOMEHT HaKONNEHO 3Ha-
YUTENbHOE KOJNMYECTBO SKCMEPUMEHTAmNbHbLIX AaHHbIX,
KOTOpblE MO3BONUIM BbISBUTH 3aKOHOMEPHOCTM reorpa-
¢hunueckoro pacnpefeneHns pasHbix nokasartenen yBnax-
HEHWsl, UX YaCOBOW NEPEeMEHYMBOCTM, a TaKkKe YCroBUN
BNaroo0ecrneyeHoCT OTAENbHbIX CEMbCKOX03ANCTBEHHbIX
kynetyp [1, 2, 3, 4, 6, 7, 10].

Ho 60mbLUMHCTBO yKasaHHbIX Moka3aTene pecypcoB
YBNAXHEHUs1 TEPPUTOPUN XapaKTEPU3YIOTCH 3HaYUTEmNb-
HOW MPOCTPAHCTBEHHO-BPEMEHHOM MEPEMEHYNBOCTLIO
noA BO3AeNCTBMEM HEOAHOPOAHOCTU NOACTUNAOLWEN No-
BepXHOCTH (penbeda, MoYBEHHOTo MOKPOBa, Brn30CTbIO 1
pasmepamu BOLOEMOB, Pa3HOro arpoLieHo3a) Ha HeaHauu-
TenbHbIX Nnowaasx. Hanpumep, Ha kKOnNMYeCcTBO 0CaaKoB
M WX NPOCTPaHCTBEHHOE nepepacnpeneneHne BT
T@N nouBbl, hopMa penbeda, 3KCMO3NLUMA U KPYTHU3HA
CKMOHOB U WX OpMEHTaLMsi OTHOCUTENBHO BMAroHOCHOrO
NOTOKA, BbICOTA BO3BLILEHHOCTEN U UX FOPU3OHTaNbHas
NPOTSPKEHHOCTb. CornacHo psaay uccrneaoBaHuii, BNMsSiHUE
Bo3BbiweHHocTel (MpuaHecTpoBckas, Moponbekas) Bbl-
paxaeTcs B YBENWYEHUM KONMMYECTBA OCAAKOB C BbICOTON
MECTHOCTU Ha 17-23% Ha kaxable 100 m BbicOoThbl. Ha Ha-
BETPEHHbIX CKINOHAX C 3anagHon COCTaBnsoLLen Konnye-
CTBO 0CafKoB pacTeT Ha 14% Ha kaxable 100 M BbICOTHI,
a Ha NOABETPEHHbIX CKMOHAX C BOCTOYHOW COCTaBNsAoLLEen
yMeHbLUaeTcs Ha 23% Mo CpaBHEHMIO C MX MaKCUMaribHON
BEMUYNHOW Ha BO3BbILLEHHOCTMU.

YcTaHoBNEHO [13], YTO MpU XXHOM HanpaBneHun Be-
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Tpa Ha HaBETPEHHbIX KXHbIX CKMOHAX KONUYeCTBO 0Caf-
KOB YBEIMYMBAETCS MO CPABHEHUIO C PaBHUHOM Ha 26%,
a npy CeBEPHOM HamnpaBneHUn — Ha HAaBETPEHHbIX CEBEp-
HbIX CKMOHAX KONMWYEeCTBO 0CaZIKOB PacTeT TOMbKO Ha 15%.
B cpenHem e Ha NOABETPEHHbIX CKIOHAX KOMUYECTBO
0CafKoB, CPABHMTENBHO C PaBHUHON, pacTeT Ha 11-22%.
ccnenoBaHus nokasanu, YTo Ha BO3BbILLEHHOCTSX UMEET
MEeCTO YBENMYEHNE NOBTOPSIEMOCTM 0BNa4YHOCTU U MOLL-
HOCTV Tyd, a Takke npeBpaLlLeHns dopm Tyu. Mocnea-
HUI hakTop yKasbiBaeT Ha 000CTpeHne poHTanbHOM
OEATENbHOCTU U YCUIeHUe pa3BUTUS NNBHEBLIX OCAAKOB.
MogbeM BO3OYLUHLIX MACC MO CKMOHY CYLLECTBEHHO YyBe-
NMYMBAET WHTEHCUBHOCTb O0CaAKoB. M3-3a TOro 4to Hapg
LIeHTparnbHO/ YacTbld BO3BbILLEHHOCTY BO34YLUHbIE Mac-
Cbl MOAHMMAIOTCS Ha 3HAYUTESNIbHYH0 BbICOTY, OHM Yalle
LOCTUratoT YpoBHs KoHZAeHcauuu. [MoaToMy ocagku 30ech
HabnoaaloTCs Aaxe Toraa, Korga Ha paBHUHE OHU OTCYT-
CTBYOT. [PUYMHON HEPaBHOMEPHOIO YBNAXHEHUS pasHbiX
y4acTkoB B Byropyatom penbede psaom ¢ HeOaWHAKOBbI-
MW pacxofamu Brary Ha UCMApEeHNe CO CKITOHOB PasHOiA
3KCMO3NLMN 1 KPYTU3HBI SBMSETCA nepepacnpeneneHme
3UMHUX U NETHUX 0CAAKOB. 31MOV B MOHUXKEHUSIX perbe-
¢a, Kak mpaBwno, Habngaercsa HakonneHue cHera 3a
CYeT ero cayBaHUsA M3 MOBLILEHHOW MECTHOCTW. Ha Ha-
BETPEHHbIX CKMOHAX CHEXHbIA MOKPOB TOHbLUE, YeM Ha
NoABETPEHHbIX. BbiCOTa CHEXHOrO MOKPOBa Takke U3Me-
HAETCH U B Pa3HbIX MECTOMOMNOXEHUSAX: HA HABETPEHHbIX
CKIMOHAaxX OHa YMeHbLUIAETCS OT NMOAHOXMS K BEPLUMHE, @ Ha
NOABETPEHHBIX CKMOHaX — HaobopoT. Takum obpasom, Ha
nepepacnpezenexne 3uMHIUX 0cagkoB Haubonbluee Bnv-
SHWe VUMEeeT HanpaBneHne BeTpa U OPUEHTALMS CKIMOHOB
OTHOCMUTENBHO HETO.

B Hauane neta B pa3HbIX MECTOMOMNOXEHUSAX penbeda
Ha 0OMEXEHHbBIX TEPPUTOPUSX KOMMYECTBO OCAAKOB MOY-
TV He OTNIMYaeTCs, HO MOTOM, K KOHLY JieTa, yxxe Habmnto-
[aeTcs nepepacnpegenexne Bnaru. Ha BepLunHbl rop-
60B 1 BOLOPA3AenoB Boga NOCTyNaeT TOMbKO OT AOXAS.
OnpegeneHHas ee 4yacTb MOrMoLLaeTcs NoYBoON, a apyras
CTEKaeT BHN3 NO CKI1OHY. B cBA3M € 3TUM Ha CKIOHaXx Ko-
NUYECTBO Brarv, KOTOPoOe MOCTYNaeT, yBeNU4MBaETCS Mo
CPaBHEHWIO C BEPLUMHOW M BEpPXHel YacTblo CKMOHa 3a
CYeT BOAbI 113 BbILIEPACTONOXEHHBIX Y4ACTKOB.

Ha ocHoBaHWn 0606LLeHNs pesynbTaToB aKCNEPUMEH-
TanbHbIX MCCNEeAoBaHU MOMyYeHbl 3aBUCMMOCTU Mepe-
pacnpefeneHns 0cagkoB OT YBMaXHEHUS MNOYBbl, YTO
NO3BOMSIET KOMMYECTBEHHO OLEHUTH 3HAYEHWs1 3TOro na-
pameTpa BECHOM, NETOM M 0CeHb0. MakcumanbHble 3ana-
Cbl Brary NOBCEMECTHO HabmoJalTCsA Nocne OKOHYaHUs
BECEHHEro cHerotasHus. OuyeBMAHO, YTO BECHOM nepe-
pacnpeneneHe 0cagkoB UMEET Hanborbluee 3HayYeHue
B GanaHce Bnaru Ha CKMoHax.

TOYHbIN y4eT 3anacoB Braru B Nno4yse SBNSETCA He-
06Xx0aMMbIM YCIIOBMEM OrnpefeneHus BriaroobecneyeH-
HOCTW pacTeHuii. Ha paBHWHHBLIX 3eMNsSiX OHW onpeae-
NATCA KNMMaTUYECKUMU YCNOBUAMU, XapaKTepoMm Mo-
YBEHHOTO MOKPOBA M OCOBEHHOCTSIMM PacTUTENBHOCTM.
B pacuneHsiowemcs penbede 3anacbl Bnary B noyse,
KpOME BbllLEHA3BaHHbIX (PaKTOPOB, Takke CBsA3aHbl C
pasHbIMU anemeHTamu penbeda. Npuyem BRaxHOCTb
MOYBbl M3MEHSIETCH 4acTO B pa3sHblX MECTOMOMOXEHN-
AX penbeda B 3HaUNTENbHO OoblieM Auanas3oHe, Yem
npuw nepexofe 13 0OAHON KIMMMaTUYECKON 30HbI B APYTYHO.
MpyynHO HEPaBHOMEPHOTO YBMAXXHEHUS NMOYBbI Ha pas-
HbIX y4acTkax ByropyaTtoro penbeda Ha psigy ¢ Heoaw-

Tabnuua 1

YporKalHOCTb KyNbTYp Ha CeBEPHbIX U I0MHbIX CKJIOHaX
M Ha poBHOM MecTe, u/ra (cpeaHee 3a Tpu roga)

CeBepHbLIN CKNOH | PoBHOe mecTo | HOXHbIN CKNOH
ypoxamn
) ) )
T o o s = & o oS s ) D5 s I
8 | 23 |8s3| 75 | 82 |§s5| =& | 83 | §s3
KyneTypb! ] - 231k g 8 ez [ c 9 ez @ 3k
= @ S 59 z 2 s 2589 z® 2 s 259
s¢ | 85 |82 85| 53 |878| 85| 55 |£8°¢8
5 o S o = 5 o o = 5 (3] o =
(2] [y ©
Kykypysa 300 | 570 | 38 | 400 | 800 | 52 | 48 | 102 | 6.1
Ha cunoc
Mwexunua 43,0 68,0 3,81 45 70,2 4,0 46,0 71,0 4,1
Nouepra 416 71,1 | 13,04 | 528 79,8 15,5 454 83,8 13,0
noceBHast
Knesep 406 57,7 8,28 427 60,7 9,28 330 53,7 6,25
nyroBon
3nakoBasi 381 58,0 7,34 476 72,4 9,16 292 49,0 6,20
TpaBOCMECh
Bukatosect 525 | 73,0 | 110 | 551 | 779 | 12,13 | 450 | 580 | 9,20
Knesep nyrosoin
Ecnapuet 351 46,1 8,13 468 61,6 10,84 422 55,5 9,04
JOHHMK 450 66,4 12,0 507 73,4 13,25 460 68,0 12,3
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Tabnuua 2
Copep)KaHue NpoayKTUBHOM Biaru B no4se B cioe 100 cM
noA nioLepHo-3N1aKoBylo cMecb (cpeaHee 3a Tpu roga)
XapakTepucTuka MecTornosioXeHus MepuoAn! ropa CpepnHee

BecHa neto oCeHb

PoBHOEe mecTO 150,3 130,2 60,1 113,5
CeBepHbIN CKITOH
BepxHss 120,4 95,0 80,2 98,5
CpeaHss 130,5 110,3 90,5 110,4
HwxHsas 150,6 130,1 100,7 127,1
MoaHoxue 170,8 150,2 130,6 150,5
HOXXHbIN CKINOH

BepxHsia 60,2 55,2 45,7 53,7
CpeaHsis 80,3 62,3 51,6 64,7
HwkHas 120,0 100,0 85,7 101,7
[NoaHoxure 130,7 110,3 90,9 110,6

HaKOBbIM PacXofOM Braru Ha UCMapeHWe W3 CKIIOHOB
Pa3HOW 3KCMO3ULMK 1 KPYTU3HBI N NepepacnpeneneHns
0CajKoB SIBMSETCSA CNOCOOHOCTb NOYBbI K MOTMOLLEHMIO U
yoepkuBaHuto Bnaru [7].

Mo pesynbratam aHanusa MaTtepuanoB 3KCNEeOULMOH-
HbIX MCCMEA0BAHNIN N PACYETOB, NPOBEAEHHBIX HAMU B Ha-
LUeli 30He BMAXHOCTb MOYBbI B PA3HbIX MECTOMONOXKEHMSX
penbeda nsmensiercsa ot 35 o 85% MNB. Ha posHbIX yyacT-
Kax, @ TakKe Ha BEPXHX U CPEAHUX YaCTsX CEBEPHBIX CKITO-
HOB, CPEMHWMX YaCTAX BOCTOUHBIX 1 HIDKHWX YaCTSX KOXKHbIX W
3anajHbIX CKINOHOB 3anachkl Bnaru coctasnstot 35-60% [1B,
a Ha MOJHOXWN CKIOHOB — 75-80% IMB (Tabn. 2).

WccnenoBaHnst NpocTpaHCTBEHHO-BPEMEHHON nepe-
MEHYMBOCTY MoKa3aTenen yBnaXHeHUs Noa BO3LENCTBU-
€M HeoHOPOAHOCTM NOACTUNAIOLLEN NOBEPXHOCTU UMEIOT
BaXHOE 3HayeHne AN CenbCKOXO35WCTBEHHON OTPacy.

Brnarogaps Takum wuccnegoBaHUMSAM MOXHO paspa-
6aTbiBaTb CxeMbl pasMeLleHUst CenbCKOXO3ANCTBEHHbIX
KyNnbTYp He TOMbKO B 30HArNbHOM paspese, HO U Ha orpa-
HUYEHHbIX TEPPUTOPUSIX.

HemanoBaxHoe 3Ha4eHue OHM MMEeT Ans yCoBep-
LIEHCTBOBaHWS W AnddepeHLMpoBaHns arpoTexHuye-
CKMX MEpOMnpUATWiA, B TOM YMCIE CPOKOB NOCEBa U Mpo-
BeJEHNS  arpOTEXHUYECKWX MPUEMOB  BblpaLLVBaHWS
KynbTyp, BOAHBIX MENMopaumin n meponpusTtuii 6opb6obl ¢
BpeauTensmm n 6onesHamu.

BbIBOObl

M3 paccmoTpeHHoro mMatepuana MOXHO caenatb Ta-
Kne BbIBOAbI: AeTanbHblii Y4eT CyMMapHOW paguauun v
®AP, BNaXHOCTH NMOYBbI Ha CKMOHOBLIX 3EMSIX NO3BONSET
[atb BuoknumaTnyeckoe 060CHOBaHWE PasHOro noeese-
HUSI KYNBETYPHLIX pacTeHwit (TEMMbl pas3BUTUS, Ypoxaid-
HOCTb U XMMMWYECKMIA COCTaB), KOTOPblE pa3MeELLEHbl Ha
CKIIOHaX pasHOW 3KCMO3WLMM W KPYTW3HBI, a Takke Bbl-
SIBUTb Pa3Hyto CTENeHb LIEHHOCTY Y4aCcTKOB B KOHKPETHO
MECTHOCTY AJ1Si CENbCKOXO3SMCTBEHHOMO NMPOM3BOACTBA.

OueHka NepemMeH4YMBOCTY XapaKTEPUCTUK CONMHEYHOM

paguauum v Bnaru Nof BO3aenCTBMEM 3KCMO3ULMIA U Kpy-
TWU3HbI CKMOHOB SIBMSIETCS HEOOXOAMMBIM YCITIOBMEM NS
CO3[aHNs pacyYeTHbIM NyTeM MUKPOKNMMAaTUYECKUX KapT
C LeNbl0 pauyoHanbHOro pasmeLleHns BUAOB M COPTOB
CENbCKOX03SMCTBEHHBIX KYMbTYp Ha TEPPUTOPUM adMUHW-
CTPaTUBHOTO paiioHa MM OTAENbHOro X03sncTea. Kpome
TOro, AaHHble MaTepuanbl He0BX0AMMO yunTHIBaTL B pe-
TMOHanbHbIX Mopensx «Knumar — ypoxai», ecrnu B HUX
COAEPXUTCA TaKOWM noka3aTesb, kak cymma AP,
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bAJIAHC 'YMYCA B N0YBE

[1PW KOPOTKOPOTALIMOHHbIX
CEBOOBOPOTAX B YCNOBUAX
3ANANHON NECOCTENY YKPAHbI

A.J1. KUPUJIECKO, dokmop xabunumam c/x HayK, npogpecop,
A.B. KOPHUNYYK, dokmop c/x Hayk, MUHcmumym Kopmog u
ceslbcKo20 xo3alicmaa [Todones HAAH YkpauHel

ABSTRACT. In the western steppes of Ukraine there
were studied different areas of forage plants rotation,
saturated with perennial grasses and minor plants, con-
nected with the balance of humus in the soil, nitrogen
and plants remains cycle; calculated the amount of rotted
manure, which is necessary to compensate wasting hu-
mus as a result of its mineralization while rotating forage
crops.

KEYWORDS: humus, perennial grasses, minor plants,
plants remains.

BBEAEHME

Moysbl SABMSIOTCA HaAEXHbIM, 3KOMormyeckn 6es-
OnacHbIM WCTOYHMKOM OBHOBMSIEMOW 3Hepruum, Kotopast
B MpoLece CenbCKOXO3ANCTBEHHOrO NPOM3BOACTBA 3a-
Kpennsetcs pacteHusmu bnarogaps dotocuHTesy. [pu
paLMOHanbHOM MCMOMb30BaHWUW 3eMeSbHbIX PECYPCOB B
3HaYMTENBHOW MEpe MOXHO KOMMeHcupoBaTb AeduunT
3HepreTudeckoro 6anaHca rocygapcrtea. OgHako Bcrea-
CTBWM WHTEHCWBHOIO MCMOMb30BaHNS NNOLOPOAMS MOB,
a VIMEHHO — HEKOHTPONMPOBAHHOTO YMEHbLLEHNS Cofep-
XaHWSi OpraHM4ecKoro BeLecTBa U GUOreHHbIX 3nemeH-
TOB, 3EMNN CErNbCKOXO3ANCTBEHHOTO Ha3Ha4YeHUst UCTO-
LLIAKOTCS, YTO NPUBOAMT K CHUXXEHMIO UX NMPOAYKTUBHOCTM 1
SHEePreTM4ecKoro NoTeHumana arposkocucTeM.

Wccnenys noYBEHHO-3KOMOMMYeckMe ycnoeust pocTa
pacTeHun yCTaHaBMMBAKOT 3anacbl [OCTYMHOW 3SHeprn
TYMyCOBOMO FOPW30HTa, BbIpaXXEHHbIE Yepe3 aHepreTuye-
CKN-3KBMBANEHTHYIO YPOXaNHOCTb CenbCKOXO3ANCTBEHHBIX
kynetyp [9]. Hanpumep, B 3anagHoi llecoctenu Ha YepHo3e-
me noa3onbHOM (VIHCTUTYT KOPMOB 1 CEMNbCKOrO X035CTBa
Moponbs HAAH YkpauHbl) yCTaHOBMEHO, YTO Ha KOHTpoOne
BbIXOZ, BaIOBOW SHEPTWM C YpPOXaeM OCHOBHOW 1 MOBOYHOM
MPOAYKUMM KyrnbsTyp 3epHO-nponalluHoro ceBoobopota Ge3
TpaB coctaenset 183 Mhx/ra (2 Mk =1 u k. og.).

OpraHuyeckoe cenbckoe xo3sncteo (6e3 npume-
HEHUS MWHepanbHbIX yO0OpeHWit) SBNSETCA OCHOBOW
[OMNrOBPEMEHHOTO M 3KOMNOTMYecku CTOWMKOro coBpe-
MEHHOrO 3eMrenonb30BaHMa B Mupe, ata npobrnema
Tenepb SABNSETCA Ype3BblyaiHO akTyansbHow [10]. Ans

CpaBHeHUsl, 3aTpaTbl aHTPOMOTEHHbIX PECYPCOB B 3HEp-
reTM4ecKOM IKBMBAMNEHTE TakWX arpoTEXHOMNOrUN exe-
roAHo cocTaBnsaT Tonbko 10-12 Mx/ra (TexHnyeckune
cpefctea — 25%, aHeproHocuTtenn — 35%, cemeHa u
nectuunabl — 40%), a okynaemoctb 1 X ypoxaem
coctaBnsietr 8-9 x/ra (Kee). OgHako npu 3aTtom npo-
NCXOOSAT 3HAuYNUTEnNbHbIE NOTEPU MOYBEHHOW SHEPrU,
3aI0XeHHOW B OpraHWYecKUx BellecTBax W 3anacax
anemeHToB nuTaHusa — go 30 Mx/ra 3a rog [1]. B co-
OTBETCTBMM C 3aKOHOM COXpaHeHus 3Heprun 6e3Bo3-
BpaTHOE UCMONb30BaHNe 3HepreTUYeckoro notTeHuana
MOYB COMPOBOX/AAeTCcs 3HepreTMyeckon Aerpagaumnen
U CHKEHWEM NPOLYKTUBHOCTY.

OcBoboxaatoLwmniics a3oT Npu pasnoXeHun octar-
KOB MHOTOMNETHUX TpaB Janeko He MOSTHOCTBbI UAET Ha
hopmupoBaHue ypoxas Nocrnegytowmx KynsTyp CeBo-
obopoTa, HO 3HauMTenbHas ero YacTb 3aKpennseTcs
B MoyBe B mpouecce rymudukaumu. Moatomy, kpome
MONOXUTENbHOrO AECTBUSI MHOTOMETHUX TPaB Ha Mno-
BbllleHWe 3(PEKTUBHOCTN BHOCUMBIX MUHEPAbHbIX
yoobpeHuii, OHW Takxke MrparT BaXHYK ponb B MOBbI-
LeHNN MnoJopoaust MoYBbl BCREeACTBME HAKOMMEHMs
B HEWN rymyca, KOTOpblil ABMAETCA HE TONbKO UCTOYHM-
KOM @30THOTO MWTaHWSI PacTEHWiA, HO U 3HAYNTENbHO
ynyywaet (U3NKO-TEXHONOrMYECKMe CBOWCTBA MOYBbI
(CTPYKTYpPHOCTb, CKBaXHOCTb, MIOTHOCTb, BOAOMPO-
HULL@EMOCTb, aspaumio, BMaroeMKoCcTb U Ap.), BIUSAIO-
LMe Ha npouecchbl KOPHEBOrO NUTaHWs pacteHui. o
KONMWYeCTBY HaKoMneHus B nouyse rymyca (okono 2-
3 1/ra n Gonblue) MHOroneTHWe Tpasbl, 0cobeHHo 6060-
BO-311aKOBbIE VX CMECH, He UMEIT cebe paBHbIX Ccpeam
CeNbCKOXO3ANCTBEHHbIX KYMbTYp.

MexaypsgHas obpaboTka MoYBbl M CBA3aHHOE C
3TUM yCWUreHne NpoLeccoB OKUCNEHUS SBASIOTCS Npu-
YMHOW CHWXKEHMs codepxaHus rymyca. Kpome Toro,
6OMbLIMHCTBO NpOMALUHBIX KynbTyp, OCODEHHO Kop-
HennoAbl W KnybHennoApl, OCTaBAAT B NOYBE OYEHb
mMano nocrneybopoyHbIX OCTaTKOB, B CBS3W C YeM Mo-
Tepw rymyca coctaensoT 3—4 T/ra 3a Ce30H npw BbICO-
KOV ypoXxanHOCTH.

Mpn BO3AENbIBAHUM 3EPHOBBLIX KYMLTYP CRMOLUHO-
o MoceBa E€XerofHble NOTEPU rymyca BCMeACcTBME ero
MUHepanu3aLmm CoCTaBnsAT okoro 1 T, KOTopble MoYTy
MOMHOCTBIO BOCCTAHABMNMBAKOTCA 3a CHeT rymudukaumm
OCTaBLUMXCA MOCRe WX YBOpKM CTEPHEBBIX U KOPHEBbIX
OCTaTKOB, T.€. MPW BO3AENbIBaHWN 3€PHOBbLIX KynbTyp Ga-
naHc rymyca 6nmsok k Hymo. B cBA3n ¢ aTum xapaktep
HanaHca rymyca 3aBWCUT B OCHOBHOM OT COOTHOLLEHUS
MHOTOMETHWX TPaB 1 MPOMaLUHbIX KynbTyp, KOTOPbIE MO UX
BMUSHUIO HA MPOLECC ryMuuKaLny NomyyYnnm Has3saHus
rymycoHakonutenen m rymycopaspywwurenein. CooTHO-
LeHne B CeBOOOOPOTE MHOTOMETHWUX TPaB 1 NponaLlHbIX
KynbTyp SIBNSETCS OMeHb BaXHbLIM NoKasaTenem npouecca
CVHTE3a — pa3pyLUeHns rymyca NouBbl, T.e. €ro notepb U
BOCCTaHOBIIEHWS, YTO W SBWIOCH MaBHbIM 060CHOBaHM-
€M U3y4YeHWsi 3TOro BOMpOCa B HALIUX MCCMEeSOBaHUSX.
MHoro rymyca TepsieTcs npy pas3BUTUWM BOLGHOW U BETPO-
Bom apoaun [1, 5, 13, 14].
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MATEPMAJbI U METOOUKA
UCCNEQOBAHUA

Mpwu n3yyennn banaxca rymyca B 3BeHbSIX KOPOTKOPO-
TaLMOHHBIX CeBOOBOPOTOB yunThIBaNW pa3pabotku (8, 9,
12, 15, 16, 17].

WccnegosaHnst NpoBoAwWaM Ha onbiITHOM none k-
CTUTYyTa KOPMOB U cenbckoro xo3saictea lMNMogonbs HAAH
YkpauHbl. Mo4Ba — YepHO3eM NOA30MbHbIN CPEAHEe-CYrnu-
HUCTbIN, KOTOPbIA B NaxoTHOM crioe 0—30 cM cogepxuT
Nerkornaponn3oBaHHoro asota — 13-14 mr, NoABMXHBIX
dopm cbocchopa — 9-10 mr, 06mMeHHOro kanus — 16-18 mr
Ha 100 r nouBel, pH — 6,5. Mbl paccunTanu 6anaHc rymyca
B pa3nuyHbIX CeBOOOOPOTaX, CKNaabIBAIOLMIACS NULLb 33
CYeT OCTaBMSEMbIX B MOYBE PaCTUTENbHbLIX OCTaTKOB Bbl-
paLumBaeMbIx KyneTyp 6e3 yyeta BHECEHUS OpraHNYecknx
ynobpeHuid. MonyyeHHbI 4edruumnT rymyca ykasblBaeT Ha
TO KOSIMYECTBO HABO3a, MPW BHECEHWW KOTOPOro ycTpa-
HSeTCA oTpuuaTenbHbIi 6anaHc rymyca. 3Has, 4To M3
1 T HaBo3a MOXeT cuHTesuposatbca 0,062 T rymyca
(0,25 T cyxoro BellecTBa HaBO3a YMHOXUTb Ha Koadhdu-
LMeHT rymmdmkaumm 0,25), onpeaensieM CKorbKo TOHH Ha-
BO3a (MM ApYrux opraHu4eckux yaobpeHui) Heo6xoammo
BHECTW NOA KynbTypbl JAaHHOTO CeBo06OpOTa, UCXOAs M3
BeNWYMHbI AedmumTa rymyca, KoTopyto Heobxogumo pas-
AennTb Ha koaghduumeHT 0,062. Mpu Takon Hopme BHe-
CeHust HaBo3a B ceBoobopoTe He ByaeT oTpuLaTeNbHOMO
6anaHca rymyca, T.e. CUHTE3 rymyca B 3TOM criyyae byaet
npeobnagaTtb Haj ero MMHepanu3aumei B npoLecce Tex-
HOMOTWY BbIPALLMBAHUSA CEMNbCKOXO3ANCTBEHHBIX KYMbTYP.

CywHocTb pacyeta banaHca rymyca cocTouT B cregy-
towem. B cTaTtbe pacxoga 6anaHca rymyca 3a ocHoBy be-
PYT BbIHOC @30Ta pacTEHUSMM 13 MOYBEHHBIX 3anacoB (M3
rymyca npy ero MMHepanu3awym), KOTopblii COCTaBNsEeT B
cpeaHem 50% obLLero BbIHOCA 3 MOYBbI U N3 BHECEHHbIX
ynobpeHui. Mpuyem kaxgble 50 Kr 3TOro BbIHOCA paspy-
watot 1 T rymyca, ucxogs 13 Toro, H4To CoAepxaHve asota
B Hem cocTaenset 5%. B npuxogHon vactu 6anaHca ry-

Myca YYMTbIBAETCA NOCTYyNNeHne asoTa prKCMpoBaHHOMO
13 BO3dyxa, Mpu BblpalmBaHum 6060BbIX KyneTyp [2, 4].
Hapsigy ¢ aTUM npuHUMaeTcs BO BHUMaHWE NOCTYMIeHne
B MOYBY a3oTa C ocagkamu [3] v 3a cyeT AeATenbHOCTH
€BOBOAHO XMBYLLMX a30TDUKCUPYIOLLIMX BakTepwid, HO no-
CKOIbKO 3TO MOCTYMIIEHNE B OCHOBHOM KOMMEHCHPYeTCS
B 30He JlecocTenu YkpanHbl noTepsimm a3ota BCNEACTBUN
BOZHOW 3p03KK Ha NoMnsX HeBGOMbLUOW KPYTU3HBI, TO B Ha-
LUMX pacyeTax ykasaHHbIE KONMYeCTBa a3oTa B NPUXOAHON
yacTu GanaHca He y4nTbIBaAKOTCS.

M3BeCTHO, YTO HaCbILLEHWe B 3HAYMTENbHbIX pasme-
pax ceBOo06OPOTOB (OCOBEHHO CreLManm3npoBaHHbIX)
nponaLHbIMK KynbTypamm, pacTuTeNbHble 0CTaTkn SBMs-
I0TCS1 OQHVM U3 TMaBHbIX UCTOYHUKOB MOMOMHEHMS 3ana-
coB rymyca. Pa3mepbl NOCTYNNeHNst KOPHEBbIX W Mocne-
yBOPOUHBIX OCTATKOB B MOYBY 3HAYUTENLHO BapbypyHOT B
3aBMCMMOCTM OT BuZa 1 Habopa KynbTyp B ceBOOOOPOTE,
YPOBHS1 YpPOXaHOCTU, MPUEMOB arpoTEXHVKK, @ Takke OT
CTPYKTYpbI camoro ceBooboporta.

AHanu3a nokasbiBaeT, YTo Gomnblue a3oTa BbIHOCUTCS
13 MOYBbI XO3SWCTBEHHON YaCTbl) ypoXasi BbICOKOMPO-
LYKTUBHBIX KYMETYP — O3IMOW MLUEHWULEN, SYMEHEM W Ky-
Kypy3on. B 3epHonponatuHom ceBoobopoTe 6e3 BbipaLm-
BaHUS B HEM MHOrOMETHUX TPaB BLIHOC a30Ta SUMEHEM
cocTaBun B cpeaHem 3a 5 net 115-139 kr/ra, Kykypy3omn
—106,0-132,5 «kr/ra, a B TakoM e ceBoobopoTe, HO cne-
LManuanpyroLLeMcs Ha Npou3BOACTBe 3epHodypaxa u ¢
BbIpalLMBaHNEM B HEM KreBepa, BbIHOC a30Ta COCTaBUI
COOTBETCTBEHHO — 141,2 1 144,5 kr/ra. Ewe 6onblie as3o-
Ta COLEPXMTCS B OTHY)XZAEMO 4acTu ypoxasi kneeepa
Ha aBa ykoca (240,0-294,7 kr/ra). Mockonbky 75% aToro
Konm4yecTBa MOCTYNWUMO B pe3ynbrate asoTdukcauum n3
BO34yXa, TO BbIHOC €ro TONbKO M3 noysbl coctasun 30,0—
36,9 kr/ra, unn NO CpaBHEHUID C SIMMEHEM U KyKYpY30M
B 2-2,5 pasa MeHbLie. B cooTBETCTBMM C 3TUM Ha none
BbIpaLLMBaHKs KIeBepa MUHEPaNU3aLmst MOYBEHHOTO ry-
Myca B TpU pa3a MeHblle, YeM Ha Mone BO3AenblBaHNS
KyKypy3bl (Tabn. 1).

Tabnuua 1
BanaHc rymMyca B no4se B 3B€HbAX KOPOTKOPOTAaLMOHHbIX CeBOO60p0TOB
B 0-30 cM cnoe Ha 1 ra, cpegHee 3a 5 net
@ s () s BocnpousBsoa- x "
o0 s = o p a =
s |8 |3 |E2 £ g $ | creorymyca = | &g
= ® = : £ 23 ® = = o 3 E‘
= = 5 © [ ] o —~ - :
& £ 18s|2% 288 |28+ 8|8 |¢& S |&¢
g o 78| 87| o> | az¢o | ¥x |58 i o X
E I m¥| xTg| Q% 93| 8T | 8xT| 2= a 2
> = o o © M = R a = = E x " I = Q - B
< [ = g§ | g0 4 4 492> cT | 640 | 8 I o @
8 | §~|S¢|¢e3 |8z |8 |¢g5¢e|8°| & |g8
£|8 |§ |§2 |8 |g |E5 |8 2 (=
(®) (<] S . S o s S E Q o0
= 2 T |2 %% |8 £8
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
1. Cos 30,0 | 240,0| 180 60 48 9,6 38,5 9,62 +0,2 -
AdymeHb Ha 3epHO 50,0 | 139,0 - 139 83,4 16,7 50,1 15,5 -1,2 -
Kykypy3sa Ha 3epHo | 44,0 | 106,0 - 106 84,8 17,0 35,0 8,8 -8,2 -
Kykypysa Ha 3epHo | 55,0 | 132,5 - 132,5 106,0 21,2 43,8 10,9 -10,3 -
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
AumeHb Ha 3epHO 42,0 |115,0 - 115,0 92,0 18,4 43,7 10,9 -7,5 -
Bcero 2111 27,0 |436
CpegHee 42,2 -5,4 8,7
C6op ¢ 1 ra kKopMmo- 79,54
BbIX eQunHULY
[NepeBapumoro 562
npoTteuHa
2. Cos 356 | 285 |2138| 712 570 | 11,4 | 457 |11.42| +02
flumeHb Ha sepHo | 50,8 | 1412 - 1412 | 847 | 1694 | 50,7 |12,69| -4,25
Kykypysa Ha 3epHo | 60,0 | 144,5| - 14455 | 1157 | 23,14 | 47,72 | 11,03 -11,21
';"b*I'OFO”eT””e ™3 | 400 |240,0/1800| 600 | 360 | 72 | 720 | 180 | +108
g":omnem”e TPa | 490 |294,7|221,0| 73,7 | 443 | 886 | 882 | 220 | +13,14
Bcero 304,3 +8,68
CpegHee 60,9 +1,74
C6op ¢ 1 ra kopmo- 83.84
BbIX €OMHULY
MepeBapumoro 931
npoTtenHa
3. O3uMbIN panc 32 [101,0 - 101,0 18 3,6 26,0 3,9 +0,30
Osumas nweHnla | g (1936| . | 1936 | 1162 | 232 | 649 |1622| -7.2
Ha 3epHO
Kykypysa Ha 3epHo | 60,1 | 145,0 - 145,0 116,0 3,0 48,0 12,0 -11,2
';"b*l'oroneT””e ™3| 405 | 243 | 180 | 63 378 | 756 | 72,9 | 18,2 | +10,64
g":omnem”e TPa | 500 | 300 | 225 | 75 450 | 90 | 90,0 | 225 | +13,50
Bcero 301,8 +7,14
CpegHee 60,4 +1,43
C6op ¢ 1 ra kopmo- 80,05
BbIX €OUHULY
[NepeBapumoro 9.29
npoTtenHa
4. Topox Ha 3epHO 33,0 110 | 82,5 27,5 22,1 4,42 34,1 6,47 +2,05
OanMmbiii panc 37,0 |106,7| - 106,7 | 192 | 3.84 | 301 | 45 | +0,66
Kykypy3a Ha 3epHo | 62,0 | 149,3 - 149,3 119,5 23,9 49,3 2,32 | -11,58
g"b*l'oroneT””e TPa- 1 370 |222,0(166,5| 555 | 333 | 6,66 | 66,6 |16,65| +10,0
';"b'I*OFO”eT””e a1 520 |312,0(2340| 780 | 468 | 9,36 | 93,6 | 3,40 | +14,04
Bcero 273,7 +15,17
CpegHee 54,7 +3,14
C6op ¢ 1 ra KopMo- 72,43
BbIX eQnHULY
MepeBapumoro 088

npotenHa

“

horticultura




lturd <«

.

icu

m hort

64 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m nr. 1-2 [73-74] 2018

B 3aBucumocTv OT BMAa KynbTypbl W YPOBHA ee
YPOXaHOCTU U3MEHSANOCH U KONMWYECTBO BO3BPALLAEMbIX
B MOYBY pacTUTENbHbIX OCTATKOB Kak MaTtepuana, 13 Koto-
poro B fanbHenwem obpasyetcs rymyc. MakcumansHoe
Konn4yecTBo Gromacchl, NOCTynarwLe B NoYBy B Buae
KOpHEBbIX M MocneybopoyHbIX OCTaTKOB, HabnogaeTcs
nocne cbopa ypoxas knesepa 1 03VMOMN MLIEHULbI NPy
BBICOKMX YpOXasix, @ MUHUManbHOe — Nocre BblpallyBa-
HUS KyKypy3bl Ha 3epHO 1 031MMOro panca. B cootBetcTBun
C 9TVIM BO3BpPAT OPraHWYEeCKUX PacTUTENbHbIX OCTATKOB B
Llernom no ceBoobopoTy CyLECTBEHHO OTIMYAETCH B W3-
y4yaembIx ceBoobopoTax B 3aBWCMMOCTM OT Habopa u
COOTHOLLEHMS B HWX KynbTyp. Hanpumep, B KOHTPONbHOM
ceBoobopoTe 6e3 kneeepa  C NOXHWUBHBIMU Y KOPHEBLIMU
ocTaTkamu BO3BpaLlanocb B noysy 42,2 u/ra cyxoro Be-
LecTBa, a B CEBOOOOPOTE C BbIpaLLMBaHWEM B HEM Kre-
Bepa 9TOT BO3BpaT CyXOro BellecTBa coctasnsan 54,7-
60,9 u/ra, unn 6onblwe Ha 29,6-44,3%. B pesynerate
npouecca pasnoXeHUs-CUHTe3a OpraHMYeckUX OCTaTKoB
B MOYBE HaKanmnMBaeTcs ymMyc, KONMYecTBO KOTOPOro
Tem BonbLue, Yem 6onblie B MOYBYy NOCTynumo 6romaccsl
pacTeHui. B KOHTpONbHOM CceBo-
obopote 6Gonble HaKonMIoch

rymyca M3 NOXHUBHbIX WU KOP- 8000

HaBO3a KPYMHOro poraToro ckota Ha 1 ra ceBoo6opOTHOM
nnoLiaau.

TakM 06pasom, NMpy pechopMUPOBaHIM  CENbCKOXO3SIA-
CTBEHHOMO MPOV3BOACTBA HEODXOAVMMO YCOBEPLLEHCTBOBATbL
€0 OTPaCcreByko CTPYKTYPY MyTeM CO3AaHMs 3aMKHYTbIX Mpo-
M3BOLACTBEHHbIX LMKIOB (OTXOMbl OOHOW OTpacnmn SBMSKTCS
CbipbeM Ans apyrow) [14]. Torga anemeHTbl Apyromn otpaciu
UCMOMb3YHOTCA MHOTO pa3 C HEBOMbLUMM NOTEPSIMU U C MUHU-
MasbHbIM MPYBIEYEHMEM ApYruX pecypcoB. Hampumep, npu
crieLyianm3aLym Npov3BOACTBa C Harpy3KoW XMBOTHBIX 2 Foro-
Bbl KPC Ha 1 ra cenbCKOXO3AMCTBEHHbIX YrOAWiA C HABO3OM
(20 T/ra) B Mo4BY BO3BpALLAIOTCA MOYTU BCE ANEMEHTbI MKTa-
HWS, BbIHECEHHbIE 13 Hee C pacTuTerbHoM Bromaccoi. Mpu
3TOM 0 CPABHEHWIO C PACTEHVEBOAYECKON CrieLmanm3aaLmen
noTpe6HOCTb B MUHEpParbHbIX YA0BPEHNSX CHYDKaETCS A0 MU-
HAMyMa, @ SKOHOMWS! CPEOCTB AN 3eMIenorb30BaHNs Mo-
Wwaabto 2-3 Tbic. ra MoxeT gocturatb 300-400 ThIC. rpH 3a
rog. 910 0ObSCHAETCS TEM, YTO C XMBOTHOBOAYECKOI Mpo-
AyKUMEN 3a Mpedenbl X035MCTBa BbIHOCUTCA BO MHOMO pa3
MEHbLLIE GMOreHHbIX AMIEMEHTOB, YEM C PaCTEHMEBOAYECKO
(puc. 1).

HEBbIX OCTaTKOB COM U AYMEHS 7000 ]

(8 npegmenax 9,62-155 wu/ra), 6000

Torga Kak KormyecTBO CUHTE3U- -
POBAHHOTO rymyca Ha [AensiHkax 5000

BblpalLMBaHNs KyKypy3bl He npe- 2000 orp
Bbllano 8,8 u/ra. YkasaHHble oK
KonnyecTea  BOCTPOW3BOACTBA 3000

rymyca [aneko He MOMHOCTb0 2000 D Ca
MOKpbIBanu ero pacxog npu 06- B cymma
LEeNpuHATON ANna YCroBuiA 3a- 1000 :-J:l -J:l E

nagHomn Jlecoctenu TEXHOMOruin 0 I

BO3[ENbIBAHWS MONEBbLIX Kymb- 20T 30T 1501 2007

TYyp u3y4aeMbIX CeB0060p0TOB. rOBAAMHBI CBUHWHBI MONOKa 3epHa

Moatomy exerogHble noTepu B

cpenHeMm ¢ 1 ra ceBooGOPOTHOM

nrollaan 3epHonponaiiHoro cesoobopota 6e3 Hanuuns
B HEM KneBepa [OCTUrany AOBOSIbHO 3HAUUTENbHBIX pas-
mepos (-5,4 u/ra).

JInwb B none BbipallyBaHWs KreBepa C UCMoNb30Ba-
HUEM ero Ha AiBa yKoca, Nocre KOTOPOro B MOYBE EXXETOAHO
ocTaetca 6onee 90 wu/ra Cyxux pacTUTENbHbIX BELLECTB,
CKnafblBasncst NONOXUTENbHbIA GanaHc rymyca, KOTopbIi
COCTaBWN B CpeaHeM 3a nsATb net +13,1-14,4 u/ra.

Ha ocHOBaHWM NpuBEAEHHbIX BbILE 3KCMEPUMEH-
TanbHbIX AaHHBIX HAMW paccyMTaHa [403a NOACTUNOYHOIO
nonynepenpesLUero HaBo3a, Heobxoaumas Anst NOKPbLITUS
noTepb rymMyca B pesynsraTe ero MiuHepanusawmm npy Bbl-
paLL1BaHuM KynesTyp ceBo060pOTa C PasUYHbLIM HachILLe-
HUEM €ro MHOTOMNETHUMM TpaBaMu W NPONALUHLIMW KyIlb-
Typamu (Tabn. 1). OHM nokasbiBaloT, 4TO B ceBoobopoTe
6e3 MHOroNeTHMX TpaB C ABYMS MONSMM MPONALLHbBIX KyIb-
Typ (KyKypy3a Ha 3epHO ¥ CUII0C) NS MOKPbITUS pa3pyLua-
€MOro rymyca npu BblpallyBaHumM KynsTyp ceBoobopoTta
HeobXxoaMMO BHOCWTL CBbIWE 8,7 T monynepenpesLuero

Puc. 1. OmyyxcdeHue 6uo2eHHbIX 3/1eMEHMOG 3a MeNCbI
npou3sodcmaeeHHbIX cucmeM @ 3aBUCUMOCMU Oom ux
cneyuanusayuu: - N; - P; - K; - Ca; - cymMa, K2

Pesynstatamy MHOMMX UCCNEAOBaHWIA yCTaHOBMEHA
PaBHOLEHHOCTb 3eneHbIX yoobpeHnin v HaBosa no ux
LENCTBUIO Ha MOBbILUEHUE YPOXAMHOCTH CENbCKOX035M-
CTBEHHbIX KyNbTyp, TaK Kak B 3ereHom Guomacce pac-
TEHUI COLEPXKaHWe OCHOBHbIX 31IEMEHTOB NUTAHWS NpU-
bnvkaetcs k HaBosy v Gnarogaps HU3KOMY COOTHOLLE-
HUO B Helt C:N, NHTEHCMBHOE pasnoXeHue 3anaxaHHow
Macchl BbICBOOOXAET B XOPOLLO AOCTYNHON hopme nu-
TaTenbHble BellecTBa. 3anaxaHHas 3eneHas macca pac-
TEHUI SBNSETCA HE TOMbKO WCTOYHMKOM MUTaTenbHbIX
BeLLEeCTB, HO ¥ MOMOMHEHUS 3anNacoB rymyca B No4Bse, Ko-
TOpbI 0BpasyeTcsa B pe3ynbraTe NpoLeccoB MUHEPanu-
3aumu - rymmudukaumm cuaepanbHon maccel. [na konu-
YECTBEHHOIO OMnpefeneHns HaKoNMeHNs rymyca B no4se
npu 3anaxvMBaHuu Ha yaobpeHue 3eneHoit Maccel pac-
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TeHUN HeoBX0AMMO Y4MTbIBATL XapakTep 1 0COBEHHOCTU
UCMONb30BaHNS M3 3TOW Macchl a3oTa BbipallMBaEMO
KyneTyporn ceBoobopoTa U1 3akpenneHns ero B noyse B
BUAE NYMUHOBBIX COeMHEeHUN. Ecnn HaBo3 ocTaensn B
noyse 16—26% Bcero KonM4yecTBa BHECEHHOrO a3oTa, TO
3aKkpennsemMoe B No4Be KOMUYECTBO 3ereHoro ynobpe-
HWs coctaBnano 7-13% ot obuero ero cogepxaxHus B
3anaxaHHoi 6uomacce. 3eneHoe ynobpeHve okasbiBaeT
NOYTW TaKkoe e BIIMSIHUE Ha BENIMYMHY YPOXanHOCTH,
Kak 1 HaBo3. ATO MOXET OblTb 0OBSACHEHO TEM, YTO Npu
pasnoxeHun GoraToi a3oTOM CBEXEN MacCbl MOMOAbIX
pacTeHUn aKTUBM3UPYKTCA MOYBEHHO-OMONOrMyeckne
npoLecchl 1 3anac rymyca noysbl nogpepraercs 6onee
CUNBbHON ero M1Hepanu3auum co CTOPOHbI 3TUX NpoLec-
coB. Mcxoas us aTux faHHbIX 1 pa3paboTok yyeHbix [10,
11, 17], mbl paccuuTanu ko3uUMeHT rymudukaumm
cbipoi Gromacchl 3eneHoro yaobpeHns, 3anaxmBaemom
B KOHLE LiBETEHMS, KOTOPbI paBeH (MCXoas U3 Copepxa-
HWS B cuaepaTte Cyxoro BellecTtBa U cooTHoweHus C:N)
0,025, T.e. 13 100 u cbipor Buomacckl obpasyercs 2,5 L
rymyca. Cnegyet OTMETUTb, YTO yKa3aHHbI Koadhduuu-
€HT YCPEQHEHHbIW, TaK Kak ero BENMYMHa CyLLECTBEHHO
N3MEHSIETCS B CTOPOHY YBENUYEHNS UIIN YMEHbLLEHNS B
3aBUCUMOCTU OT CTEMEHM 3PENOCTM pacTeHus (Cpoka 3a-
naiikv), Copepxanus B Gromacce cuaepara Cyxoro Be-
LecTBa 1 a3oTa, COOTHOLLIEHMS yrnepoaa u asoTa (C:N)
N gaxe rmyOuHbl 3anallku 3eneHoro ynobpenus. MNpo-
BEEHHbIE HAMW UCCMEOOBaHUS MO BUSIHWIO CUAEPATOB
Ha NNoAOpOAMEe MOYBLI U YpOXal cneayioLen KynsTypbl
ceBoobopoTa (Kykypy3bl Ha CMIIOC) MOKa3ano BbICOKYH
nx acppekTMBHOCTL (Tabn. 2).

ELue GonbLue yem 3eneHoe ynobpeHue, KymynsTueHoe
BNUsHWE Ha 06pa3oBaHWe B MoyBe rymyca MMeeT 3ana-
xaHHas conoma. OcobeHHOCTb UCMONb30BaHNS CONMOMbI,
0COBEHHO 311aKoBbIX KyNnbTyp, Ha yaobpeHve 3aknovaeT-
Csi B TOM, YTO OHa COEPXWUT Maro asoTa, a Takke apy-
TMX NUTaTeNbHbIX BELLECTB, NO3TOMY HE NpeAcTaBnseT
LIEHHOCTW KaK WCTOYHWK MUTaHWSI KynbTyp CEBOOOOPOTA,
€€ 1CMornb3ylT B OCHOBHOM A5 MOMOMTHEHWS 3anacos ry-
Myca B MNoYBe.

B cBA3n ¢ Tem, 4yTO 06bIYHAs conoma 3epHOBbIX
KynbTyp cofepxut 82—84% cyxoro BellecTBa U UMeeT
BbICOKOEe COoOoTHoLeHWe C:N, oHa 04eHb MeANIeHHO Mu-
Hepanusyetcsl U [aeT CpaBHUTENbHO DOMbLUON BbIXOZ
rymyca — koauumneHT rymudukauum coctaBnseT B
cpegHem 0,25 1 paBeH B 9TOM OTHOLLEHWUU CYXON Macce
HaBsoa3a [6, 9, 18, 19].

MHoro4ncneHHble faHHble NOKA3bIBAKT, YTO 3anaxu-
BaHVEe HEKOMMOCTVPOBAHHON CONOMbI 3M1aKOBbIX CBA3bI-
BAET 3HAYNUTENbHOE KONMMYECTBO HUTPATOB MOYBbI, Bbl-
3blBaeT a30THOE ronoAaHue pacTeHWin U B pesynbraTe
3TOr0 CHUXAETCA YPOXANHOCTb KyNbTYphl, MO KOTOPYHO
B kayecTBe yoobpeHus BHecnn conomy. Mpu 3ToM Ha-
6niogaeTcs Tak HasblBaeMas Mobunmnsaums asorta, YTo
MOXHO YCTpaHWTb fo6aBreHnem K COMoMe 3M1aKoBbIX
KynbsTyp, B KOTOPOW O4eHb BbICOKOE COOTHOLeHne C:N
(80:1 1 100:1, a B HaBo3e 20:1) TexHMYeckoro asora 13
pacyeta 1 kr Ha 1 1 conombl. pu Takux ycrnoBusix co-
noma pasnaraetcs 6onee WHTEHCMBHO, HE CBA3bIBaeT
NoABWXHbIE (POPMbI @30Ta  MOYBbI, HAKaNMIMBaeT 3Ha-
YyuTenbHOE KONMMYECTBO rymyca W BMOCNEACTBUM Jaxe
NOBLILIAET YPOXaWHOCTb  KyneTyp ceBoobopoTa, a
rmaBHoe, MOBbILIAET NNoAopoane noysbl. Mimeetcsa go-
CTaToO4HO yOeauTenbHbIX AaHHbIX KaK Y Hac, Tak 1 3a
py6exom, YTO Npu COYETaHUN UCMOMb30BaHNSA CONOMbI
3M1AKOBbIX C 3€MeHbIM yOoOpeEHNEM WNK XKUOKAM HaBo-
30M OTnagaeT HagobHOCTb AONONHUTENbLHOrO AobaBne-
HUS K HEW a30Ta MUHepanbHbIX yaobpeHuin. HeT Heob-
XOOQUMOCTM Takxe [0006aBnATb a3oT K conome 60060BbIX
KynbTyp, MOCKOMNbKY COOTHOLUEHWE B Hel yrmepoga u
asora cocrasnser 20-28:1.

Pesynbrathl Halwux WccnefoBaHui B CTalMOHap-
HOM OnMbITE MOKa3blBalOT, YTO NpU 3analike CONOMbI
SMMEHS NPU YPOBHE €ero ypoxaiHoctu 50 u/ra B noyse
moxeT obpasoBatbca 18,75 u/ra rymyca, a ¢ y4yeTom
KONMMYecTBa OCTATKOB, HaxXoAsLIMXCS B MOYBE W Ha ee
noBepxHoOCcTU nocne ybopkn ypoxas — 34,2 u/ra, 4to
3HaunTenbHo Gonblue, YeM HakannuBaeTcs rymyc w3
pacTuTenbHbIX OCTATKOB KMeBepa Ha fBa ykoca. JT0
rOBOPUT O TOM, YTO UCMOMNb30BaHNe 130bITKOB CONOMbI

Tabnuua 2
BnuaHue noXHUBHbIX cugepanbHbIX KyJibTYp Ha nuTaTebHbIN pexxum,
HaKonjieHue rymyca B nouse u ypO)KaﬁHOCTb cnenymmeﬁ Ky/bTypbl,
KYKYpYy3bl Ha cunoc (cpeaHee 3a Tpu roga)
KonunuectBo cupge- CopepxaHue B HaA3EMHOM,
KyniTypbi u ux panbHoi 6MomMachl | KOPHEBbIX M NOCNEey6OPOYHbIX | KonuvecTBo Ypox(aﬁuo:::-rb
el (Haa3eMHas YacTb ocTaTkax Guomachbl 3anaxaH- o6pasoBaH- 3eMeHo
+ KOpHeBbIe No- HOW Ha yaobpeHue HOro rymyca B| Macbl KyKypy-
3eneHoe yaobpeHue
cney6opoyHble N PO K.O nouyse, W/ra 3bl, W/ra
OCTaTKM) 275 2
Penbka macnuyHas 456 181,5 51,7 259,2 11,4 473
lopunua 6enas 336 233,4 53,3 207,0 8,4 464
Aposoi panc 449 215,6 42,4 182,3 11,2 469
O3umbI panc 390 200,5 34,5 156,4 9,8 482
Buka + oBec 250 160,4 30,2 150,2 6,3 468
be3 NoXHUBHbIX - - - - - 418
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Tabnuua 3

BanaHc ryMyca B KOPOTKOpPOTaLlMOHHbIX ceBoo60poTax B 3aBUCMMOCTU OT 3anaxvMBaHUA
CONOMbl U cuaepasibHbiX KynbTyp, u/ra

g o g & o P
.8 x : | Ef. 85 | EgR | ¢
5 53 2 I e o % c © (S ©
a Q c I m © = -~ o +l Imk g5 0 c +
o o ohaNo 0 ® of 3 2 o o - s 5 G
> o St g =2 | 22¢% 58 | 298 280 S 8
2 8s Sfo g S go2 E > 3> Seos = 2
g 9 | =550 22 | 38x | B3| 892 | 893 =3
< S & o © 2 2R = o g<s g
> O S S o0 I E ® g >0 8
5 = 33 S & 8 9
8 m E' 'S o
Cosi Ha 3epHO 30 38,5/45,0 9,6 9,62 +0,2 11,25 +11,45
A4YmMeHb Ha 3epHo +
NOXHWBHas ropuunua 50 50,1/75,0 16,7 15,5 -1,2 18,75/6,25 | +23,8
Genasa
Kykypy3sa Ha 3epHO 44 35,0/66,0 17,0 8,8 -8,2 16,5 +8,3
Kykypy3sa Ha 3epHO 55 43,8/82,0 21,2 10,9 -10,3 20,5 +10,2
AymeHb Ha 3epHO 42 43,7/63,0 18,4 10,9 -7,5 15,5 +8,25
Bcero -27,0 43,6 89,0 +62,0
CpenHee -5,4 8,7 17,8 +12.,4

I'Ipumeqauue: Yyucnutenb — OCHOBHaA KynbTypa,; 3HaMeHaTelNnb — NPOMeXyTo4YHasa KynbTypa Unu cornoma

Ha yaobpeHne B COYETAHWM C BHECEHWEM MUHeparnb-
HbIX YOOOPEHWIA, XNOKOr0 HaBo3a U 3eneHoro yaobpe-
HUSA ABMSAIOTCH CYLECTBEHHBIM MWCTOYHUKOM YyBenuye-
HUA 3anacoB rymyca B noyse. [pomexyTouHble Nocesbl
¥ cornoMa HakannuBealT B CpeaHem no ceoobopoTty
17,8u/rarymyca, Y70 paBHOLEHHO MO F'yMYCOHAKOMNMEHWIO
28,7 T/ra MOACTWNOYHOTO HaBo3a B pacyeTe Ha 1 ra
ceBoobopoTHOM nnowagun (tabn. 3). SdekTMBHOCTL
pacTeHWeBOACTBa B Mpefenax arpoakocuctembl 6e3
NPUBMEYEHUsT BHELLHWX PecypcoB, OCOBEHHO MWHe-
panbHbIX YAo6peHui, No3BOMSET CyLWECTBEHHO MOBbI-
CUTb ONMTMMU3aLMIO KpyroobopoTa anemMeHToB B CUCTe-
Me «ceBoobopoT — cenuTebHas 3oHa». [locTurarT aTo-
ro NPY HaNMYMK 3HAYNTENBHOTO KONIMYECTBA XMUBOTHbIX
B YaCTHOM CeKTOpe W KOHLIEHTpaLuu nepeBo30K opra-
HUYECKMX yOOBPEHN U3 HacemneHHbIX NyHKTOB Ha Mons
[2, 8]. ObwweunsBecTHO, YTO peanu3auus roToBOW Mpo-
AyKuMn paet Gonblue npubbinm, Yem npopaxa cbipbs,
Korga oTXofbl OQHOTO TEXHOMOIMYECKOro npoLecca sB-
NSOTCS ChlpbeM unv 6asoit AN cnegytoLero npu OTHo-
CUTENbHO HEBBICOKMX 3aTpaTax pecypCcoB TEXHOrEHHOro
NPONCXOXAEHMS. TIPUHLMMBI U 3NEMEHTbI MOBbILLIEHMS
cTabunbHOro pasBuUTMS 3eMnedenvs W arpapHoro npo-
13BOACTBa NpWBEAEHBI Ha pucyHke 2 [10].

VpeanbHbIMW MoAensMy pa3BUTUS CUCTEM BedeHus
CenbCKOXO35INCTBEHHOTO MPOWU3BOACTBA SBMATCS Takue,
KoTopble 6a3vpyloTCA Ha 3aMKHYTbIX MPOU3BOLACTBEHHbIX
LMKNax W BbICOKOM YPOBHE PELMPKYNsLMM OUOreHHbIX
3IIEMEHTOB.

lMpu onpegeneHun HanpaBneHWn oNTUMMU3aLM CTPYK-
Typbl 3€MENONb30BaHNS PaBHUHHbIE 3eMIU, B OTINYMM

OT TPaAULMOHHOTO paguanbHOro pasMeLleHns nonen B
ceBoobopoTax, NpeanoxeHo AnddepeHLMpoBaTb No ux
pacTosHuio oT 0BbekToB XMBOTHOBOACTBA. C OTAANEH-
HbIX NOMen HOPMUPYIOTCS 3epHO-TPaBsiHble-NponaLl-
Hble CeBOOGOPOTHI C cucTeMammn yaobpeHwuii, KoTopble
6a3npyroTCs Ha MCMonb3oBaHWM Bceil nobovHoM npo-
ByKUMM Ha ygobpeHne u MuHepanbHbIX yAobpeHun B
[,03aX COOTBETCTBEHHO K MPOrHO3MPOBAHHOMY YPOBHIO
MPOAYKTMBHOCTY U BbIHOCA C ypoxaem. Ha 3emenbHbIX
MaccuBax OKOMO KMBOTHOBOAYECKUX (hepM CO3AalTCH
VHTEHCUBHbIE 3epHO-NponaLlHble ceBoobopoThl, B KOTO-
pbIX cucTeMbl yaobpeHus H6asvpytoTcst Ha MCnonb3oBa-
HUM BBLICOKMX 03 HaBo3a (20 T/ra). Takas opraHu3aums
TEPPUTOPUN OaeT BO3MOXHOCTb YMEHbLUNTL JHEpreTu-
yeckue 3aTpaTtbl No x03anWcTBy Ha 10% w peanusosaTb
CUCTEMY BOCCTAHOBMEHWS MNOLOPOAMS MOYBbI MPU MU-
HUManbHbIX 3aTpaTax.

BbIBOObl

1. [ns ynyyiieHns nnogopoams nouBbl, ero dutoca-
HUTAPHOTO COCTOSIHWS! BObLUIOE BMUSIHAE UMEKT MHOrO-
neTHue 6o6oBble Tpasbl. Hakannueas B no4yse uUKCMpo-
BaHHbIV 13 BO3AyXa a30T B 2-3 pasa Gonblue, Yem gpyrue
KyrnbTypbl, @ Takke OpraHWyeckue BELLECTBA, OHW SBS-
t0TCS NYYLWMMU MpeaLlecTBeHHUKaMK ans Bcex (kpome
cammx cebs) kynsTyp ceBooboporTa.

2. Vicnonb3oBaHue M3NWLWIKOB CONOMbI Ha yaobpeHne
C BHECEHMEM MWHepanbHbIX U 3eneHbiX yaobpeHuii siB-
NSIETCH CYLLECTBEHHBIM MCTOYHWUKOM YBENWUYEHMS 3anacos
rymyca B nouBe.
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ConHeuHoe
OCBEIIeHHE

Permpkynanus dIeMentos ¢ 25 T/ra
HaBO3a CTAHAAPTHOTO KAYECTBA +
0HM0A30T + PACTHTELHbIE OCTATKH:
N = 100-120%, P — no 100%,

K — o 100%, opranuyeckuii kapbon
(Copr) — 20 120%

C.-X. \
yroabs

Mezxa
X03sicTRA

Oprannyeckue [TorpebHocTh B KOpMax —
[ y1o0peHus L IUI0LIA/b TPaB — ;
- asotukcanug —Cop i

Puc. 2. Lluknel popmMuposaHua cmabunbHoz2o0 azpapHo20 npou3eodcmaed

1 — Bcst GBriomacca oTvyxgaeTcss 3a npefernbl 3eMenonb30BaHust, B cpeaHeM BbiHocuTcs: asota (N)
150 «krira, dpocdpopa (P) — 45 «r/ra, kanus (K) — 100 kr /ra, C_ — 3 T/ra; 2 — ocHoBHas npoaykuus (Or) ot-
yyxxgaetcsi, noboyHas (M) octaBnsieTcs Ha yaobpexve. 3a npegensl cucteMbl BolHocutes: N — 80%, P —
70%, K- 60%, C, or 50% obwero BeiHOCa; 3 — Ol oTyyxgaeTcsa 3a npenens! 3eMmrenons3oBanuns; 4 — M1
MCNOMb3yeTCs Ha HYXAbl XXMBOTHOBOACTBA. C HaBo3oM B noysy Bo3spallaercs: N — 15%, P — 30%, K — 30%,
C,,,— 30%; 5 — Ol nepepabarbiBaetca Ha MyKy, Kpyrbl, Macro, caxap, C KOTOpPbIMU U3 CUCTEMbI BbIHOCUTCS:
N — 40%, P — 30%, K — 20%, COpr — 30% obwero BbiHOCca; 6 — MMM 1 oTxoapl nepepaboTku (0TPyOM, oM,
LIPOT) — Ha NoTpebHOCTL XMBOTHOBOACTBA; 7 — BCA Ol 1 NI ncnonb3yetca Ha NOTPeBGHOCTb KMBOTHOBOA-
CTBa; 8 — C MONIOKOM 13 cucTeMbl Tepsietcsi: N — 25%, P —35%, K—5%, C  —50% (smuccusi CO, B npouiece
XKN3HEOEeATENbHOCTY XUBOTHBIX) OT 06LLero BelHOCa; 9 — B nMpouece nepepaboTkn Moroka u peanusauum
Macna TepseTcs TOrbKo Copr— 50% (CO,); 10 — noTepmn GUOreHHbIX 311EMEHTOB C MaCcNoM MUHUMarbHbI; 11
— NoTepu Npu pasHbix cnocobax coxpaHeHus konebntoTtes: N — 10,7-31,4%, Copr— 12,2-32,6%; 12 — peuunp-
Kynaumusa ¢ 25 1/ra HaBo3a: N — 75%, P n K— 100%, Copr— 50%, a TakKe AOMOMHUTENbHO 3a cYeT 60O0BbIX
TpaB, asoTcpukcauus (N — 70 kr/ra) n C | pacTuTenbHbIX OCTATKOB (2 T/ra) B pesyrbTate OGHOBMEHNS nio-
[opoansi ¢ MUHMMarnbHbIMKU 3aTpaTaMy TEXHOTEHHbIX PeCYpPCOB
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CULTURA MIXTA DIN TULPINI
AUTOHTONE DE BACTERII LACTICE
PENTRU FERMENTAREA

LAPTELUI DE CAPRA

Nina BOGDAN, Institutul Stiintifico-Practic de Horticulturd
si Tehnologii Alimentare
ninabogdaniurie@gmail.com

ABSTRACT. Based on autochthonous lactic acid bac-
teria isolated from raw goat milk a new culture was de-
veloped and obtained for the using in starter culture for
goat’s cheese production.

The paper presents the results of obtaining active and
stable mixed culture from mesophilic and thermophilic
lactic acid bacteria with optimal acidification and coagu-
lation activity. Biochemical and technological properties
of culture are appropriate to the technological require-
ments for the fermented milk products.

The obtained culture ensures the fermentation of the
goat milk and is appreciated as a stable culture according
to the production destination and contributes of the qual-
ity products corresponding to the technical requirements.

KEYWORDS: goat milk, lactic acid bacteria, starter culture.

INTRODUCERE

Bacteriile lactice reprezinta o grupa specifica de micro-
organisme, care conditioneaza fermentarea acidolactica —
descompunerea glucidelor pana la acidul lactic. Pe langa
produsul de baza — acidul lactic, se formeaza si produse
secundare — acidul acetic, bioxidul de carbon, substantele
aromatice, alcoolul etilic etc.

Bacteriile lactice cuprind o larga varietate de genuri,
incluzadnd un numar considerabil de specii. Bacterii-
le lactice cu celule Tn forma de coci reprezinta familia
Streptococcaceae, iar in forma de bacili — familia Lac-
tobacillaceae [1].

Tn baza utilizarii bacteriilor lactice s-au creat si se
dezvolta ramuri importante ale industriei produselor
alimentare. Bacteriile lactice joaca un rol important in
panificatie, conservarea legumelor si fructelor, conser-
varea hranei pentru animale, conservarea pestelui, la
prepararea unor produse din carne, dar pe prim-plan
— 1n fabricarea produselor lactate fermentate. Prin ac-
tivitatea lor vitala se asigura desfasurarea proceselor
biochimice n directia dorita, obtindndu-se proprietatile
specifice fiecarui produs.

Tn scopul dirijérii proceselor biochimice si obtinerii pro-
duselor lactate cu proprietafi organoleptice superioare,
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in tehnologia laptelui se folosesc culturi pure de bacterii
selectionate in laboratoare specializate. Ele pot fi forma-
te numai dintr-o singura specie de microorganisme sau
din combinatia mai multor bacterii specifice pentru fiecare
produs in parte.

Consortjile de tulpini de bacterii lactice sunt tehnologic
mai practice Th comparatie cu monocultura, deoarece sunt
mai rezistente la actiunea microflorei strdine si liza bacte-
riofagilor [2, 3].

Prin folosirea culturilor selectionate pure in procesul
de fabricare a produselor lactate se obtine un efect dublu
— tehnologic si igienic. Efectul tehnologic consta in faptul
ca prin concentratia optima a microorganismelor specifice
in materia prima se obtine aciditatea si aroma dorite pen-
tru fiecare produs n parte. Efectul igienic se manifesta
prin crearea unei dominante a microflorei favorabile fata
de contaminantji rezistenti din lapte si de contaminantji in
procesul de fabricare a produsului.

Culturile-starter sunt definite drept culturi care se obtin
plecand de la cultura pura stoc (inoculum) si care trecand
prin culturi intermediare (pasaje) pot fi folosite pentru obfj-
nerea produselor lactate fermentate (produse lactate aci-
de, smantana, branzeturi etc.).

Calitatea produsului lactat obtinut depinde in mare
masura de calitatea culturilor selectionate si de intensita-
tea activitatji lor biochimice [4].

Tn industria laptelui, la fabricarea produselor lactate
fermentate (lapte acru, iaurturi, branzeturi etc.) un rol deo-
sebit il au bacteriile lactice.

Culturile-starter utilizate in industria laptelui din Repu-
blica Moldova sunt importate din alte tari. Aceste culturi nu
au efectul tehnologic asteptat, deoarece nu sunt adaptate
la materia prima autohtona si conditiile de producere ale
ntreprinderilor din tara. Reiesind din acestea, este im-
portantd directia de cercetari privind izolarea din lapte de
capra a culturilor pure de bacterii lactice, studierea lor, se-
lectarea tulpinilor cu proprietati biotehnologice importante
si valorificarea lor.

De mentjionat ca tulpinile industriale de bacterii lacti-
ce depozitate in colectjile diferitor tari, inclusiv Republica
Moldova, sunt izolate in fond din lapte de vaca.

Actualitatea utilizarii laptelui de capra se expri-
ma prin continutul mai ridicat in proteina, care conti-
ne 75-80% cazeina, particularitate deosebit de utild in
transformarea lui in brénza [5]. Obtinerea produselor
lactate din lapte de capra cu utilizarea culturilor pure
de bacterii lactice, de asemenea, obtinerea culturilor-
starter destinate fabricarii produselor lactate fermentate
din lapte de capra asigura diversificarea materiei prime
si sortimentului produselor alimentare si dietetice cu va-
loare nutritiva inalta [6, 7].

Reiesind din conceptia ca activitatea biochimica a di-
feritor tulpini de bacterii lactice este adaptata la habitatul
natural din regiunea data, scopul lucrarii a fost obfinerea
culturii noi din bacterii lactice autohtone destinate fabrica-
rii branzei din lapte de capra.

MATERIALE $I METODE

Tn calitate de obiecte de studiu au fost 7 tulpini
autohtone de bacterii lactice Lactococcus lactis ssp.
lactis, Lactococcus lactis ssp. cremoris, Lactococcus
lactis ssp. lactis biovar diacetylactis, Streptococcus
thermophilus izolate din probe de lapte de capra crud
prelevate din diferite gospodarii individuale ale Repu-
blicii Moldova, depozitate in Colectia Ramurala a labo-
ratorului ,Biotehnologii alimentare” al Institutului Stiin-
tifico-Practic de Horticultura si Tehnologii Alimentare si
in Colectia Nationala de Microorganisme Nepatogene a
Institutului de Microbiologie si Biotehnologie al Acade-
miei de Stiinte a Moldovei.

Cercetarile au fost efectuate conform conceptelor
expuse in lucrarile savantilor Tn domeniul studiilor bac-
teriilor lactice si a microbiologiei laptelui [8-12]. Inves-
tigatiile si aprecierile privind determinarea caracteristi-
cilor microbiologice si fiziologo-biochimice ale tulpinilor
de bacterii lactice si combinatiilor au fost efectuate con-
form metodelor de analiza stipulate in standardele in
vigoare [13, 14]. Rezultatele au fost evaluate conform
cerintelor tehnologice pentru culturi cu destinatie indus-
triala [9, 11, 12].

REZULTATE Sl DISCUTII

Aplicarea culturilor de bacterii lactice in fermentarea
laptelui de capra creste calitatea nutritionala a produselor.
Avand Tn vedere ca multe tulpini de bacterii lactice izolate
din microflora spontana naturald pe parcursul proceselor
de cultivare, pasare si pastrare manifesta variabilitate din
punctul de vedere al activitatii biochimice, este necesar de
a determina variabilitatea tulpinilor pe parcursul pastrarii
[2]. De aceea a fost investigata viabilitatea bacteriilor lac-
tice izolate n timpul depozitarii laptelui fermentat la tem-
peratura refrigerata.

Pentru a determina variabilitatea produsului pe par-
cursul pastrarii, laptele de capra fermentat a fost supus
pastrarii timp de 28 de zile in stare refrigerata la tempe-
ratura de 42 °C. Pe parcursul pastrarii au fost deter-
minate aciditatea titrabild si numarul de bacterii lactice
viabile (UFC/g). Rezultatele obtinute sunt prezentate in
figurile 1 si 2.

Din figurile 1 si 2 se vede ca in timpul depozitarii cres-
terea aciditatii laptelui de capra fermentat are loc in prima
saptamana de depozitare, ceea ce demonstreaza o acti-
vitate intensiva de acidifiere a laptelui sub actiunea tulpini-
lor de bacterii lactice.

Conform lui Kurmann si al., laptele fermentat se consi-
dera ca poseda proprietati probiotice n cazul in care bac-
teriile In produs la momentul consumului rdman in viata la
concentratii nu mai mici de 10°UFC/g [15].

Variabilitatea tulpinilor LB-75, LB-74, LB-73, LB-78,
LB-79 dupa 28 de zile de pastrare nu s-a modificat sem-
nificativ si s-a mentinut la nivel minim de 108 UFC/g con-
form cerintelor pentru bacteriile lactice destinate utilizarii
n compozitia culturii-starter.

X

tehnologii alimentare «




m tehnologii alimentare <

70 m ,Pomicultura, Viticultura si Vinificatia” m nr. 1-2 [73-74] 2018

T

Aciditatea titrabila,

14 21 28
Timpul pastrani (zile)

WLB-75
WLB-74
HLB-76
HLB-73
WLB-77
HLB-78
WLB-79

Fig. 1. Evolutia aciditdtii titrabile a laptelui fermentat in timpul pdstrdrii timp de 28

de zile la temperatura de 4+2 °C
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Fig. 2. Evolutia numdrului de bacterii lactice viabile (UFC/g) in timpul pdstrdrii timp de

28 de zile la temperatura de 4+2 °C

Tn industria laptelui, pentru fabricarea branzeturilor
se utilizeaza cultura-starter cu compozitie clasica tra-
ditionala constituita din doua specii principale — Lacto-
coccus lactis ssp. lactis si Lactococcus lactis ssp. cre-
moris. Pentru alcatuirea combinatiei destinate fabricarii
branzei ne-am bazat pe combinatia culturii-starter mix-
te, cu activitate de acidogeneza intensiva si capacitate
de eliminare a zerului.

Pentru crearea combinafiei, tulpinile in cadrul sub-
speciilor au fost asociate treptat in raport cantitativ 1:1
(CNMN-LB-74 + CNMN-LB-75), dar in cadrul speciilor
tulpinile au fost asociate in diferite rapoarte cantitative si
testate in mediul de lapte de capra inoculat cu 5% cultura,
studiindu-se compatibilitatea lor la nivel de actiune acidifi-
anta si coagulanta.

S-a selectat combinatia cea mai optima, care a de-
monstrat activitate de acidogeneza intensiva — in maxim
6 ore, cu formarea unui coagul omogen, cu eliminarea in-
semnata de zer. Caracteristicile combinatiei formate sunt
prezentate in tabelul 1.

Conform datelor prezentate in tabelul 1, caracteristici-
le culturii mixte compuse corespund cerintelor tehnologice
privind culturile-starter. Deoarece cultura mixta formeaza
n lapte coagul dens, cu eliminare insemnata de zer, se
recomanda de a fi utilizata in special la fabricarea bran-
zeturilor. Aspectul microscopic al culturii mixte de tulpini
autohtone de Lactococcus lactis ssp. lactis, Lactococcus
lactis ssp. cremoris, Lactococcus lactis ssp. lactis biovar
diacetylactis, Streptococcus thermophilus destinate fabri-
carii brénzei sunt prezentate in figura 3.
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Tabelul 1
Caracteristicile culturii mixte de tulpini autohtone de bacterii lactice
Compozitia combinatiei Durata coagularii, Consistenta Aciditatea | Sinereza,
de tulpini ore coagulului titrabila, ° T ml

(CNMN-LB-74 +
CNMN-LB-75) + CNMN-LB-78 6,0
CNMN-LB-73 CNMN-LB-79

Omogen, consistenta
densa, cu eliminare n- 80 2,5
semnata de zer

4 .+ |

A A

4 N

L A

Fig. 3. Microscopia culturii mixte de tulpini autohtone de Lactococcus lactis ssp. lactis, Lacto-
coccus lactis ssp. cremoris, Lactococcus lactis ssp. lactis biovar diacetylactis, Streptococcus ther-

mophilus
CONCLUZII

Din tulpinile selectate cu proprietai biotehnologice stabile
a fost obtinuta o combinatie noud din tulpini autohtone de
Lactococcus lactis ssp. lactis, Lactococcus lactis ssp. cremo-
ris, Lactococcus lactis ssp. lactis biovar diacetylactis, Strep-
tococcus thermophilus cu capacitatea de fermentare activa
a laptelui de capra si proprietati biochimice si tehnologice
corespunzatoare cerintelor pentru fabricarea branzeturilor.

Utilizarea culturii mixte in fabricarea branzei din lapte
de capra va contribui la accelerarea procesului tehnologic
si imbunatatirea caracteristicilor organoleptice ale produ-
sului.
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STUDIEREA CAPACITATII

DE SINTEZA

A EXOPOLIZARARIDELOR

DE CATRE TULPINILE

AUTOHTONE DE STREPTOCOCCUS
THERMOPHILUS

Anatoli CARTASEYV, Institutul Stiinifico-Practic de Horticulturd si
Tehnologii Alimentare

SUMMARY. The ability to produce exopolysaccharides
by autochthonous Streptococcus thermophilus strains
isolated from raw milk and spontaneous fermented dairy
products from different regions of Republic of Moldova.
The influence of the fermentation conditions such as tem-
perature and carbon sources on the production of exopol-
ymers by the selected strains of Streptococcus thermo-
philus were studied. Five strains were characterized by
high milk fermentation speed. During this research work
were identified only two exopolysaccharides producing
strains in sufficient quantity to improve the reological
properties of fermented milk.

KEYWORDS: Streptococcus thermophilus, exopolysaccha-
rides.

INTRODUCERE

Consistenta si structura produselor lactate fermentate
pot fi ameliorate prin diferite mijloace: reglarea compoziti-
ei amestecului, tratamentul termic preliminar, introducerea
unor stabilizatori.

Actualmente pentru stabilizarea si stoparea sinerezei
produselor lactate fermentate se folosesc humerosi biopo-
limeri alimentari, numiti si hidrocoloizi, care fiind hidratati
au proprietati de gelifiere, texturare si ingrosare. Se uti-
lizeaza hidrocoloizi de origine diferita: vegetala, extrase
din plante terestre (derivate ale celulozei si amidonului,
pectine); extrase din alge marine (alginafi, agar, caragi-
nati); in ultimul timp au capatat o extindere tot mai mare
polizaharidele de origine microbiana [1].

Tn ultima perioada sunt utilizate pe larg exopolizaha-
ridele (EPZ) de origine microbiand. Deoarece comerci-
alizarea polizaharidelor microbiene este limitata atat din
cauza producerii lor in cantitafi reduse de catre bacteriile
respective, cat si a costurilor mari de separare si purifica-
re, consideram ca o alternativa reusita prezinta aplicarea
n industria laptelui a culturilor-starter functionale produca-
toare de EPZ [2].

Una dintre cele mai active, stabile si productive din
punct de vedere tehnologic este specia de bacterii lactice
Streptococcus thermophilus, raspandita in regiunile sudi-
ce. Biodiversitatea tulpinilor de Streptococcus thermophi-
lus producente de exopolizaharide este destul de vasta,
nsa e insuficient studiata. Aceste bacterii sunt utilizate Tn
compozitia culturilor-starter la fabricarea diferitor produ-
se lactate: branzeturi, iaurt, lapte covasit etc. De aceea
cercetarea factorilor de biosinteza a exopolizaharidelor
realizata de Streptococcus thermophilus si procedeelor
de utilizare Tn industria laptelui continua a fi un obiect de
studiu in toate tarile.

Tin&nd cont ca activitatea biochimica a diferitor tul-
pini de bacterii lactice este adaptata la habitatul natu-
ral din regiunea respectiva, este actual si necesar de
a obtine culturi-starter in baza tulpinilor autohtone de
bacterii lactice cu potential sporit de sinteza a exopoli-
zaharidelor.

Tn laboratorul ,Biotehnologii alimentare” al ISPHTA se
efectueaza cercetari cu privire la valorificarea unor noi
tulpini autohtone de bacterii lactice cu potential industrial,
fiind testatd abilitatea acestora de a produce EPZ, stabi-
litatea de sinteza a EPZ si actiunea mediului de cultivare
asupra producerii EPZ de catre tulpinile de Streptococcus
thermophilus.

MATERIALE $I METODE

Tulpinile de Streptococcus thermophilus au fost extra-
se din lapte si produse lactate tradifionale de fermentatie
spontana colectate din gospodarii individuale din diferite
regiuni ale Republicii Moldova. Au fost aplicate metode
microbiologice si biochimice clasice de izolare in cultura
purd a germenului din asociatia heterogena de microor-
ganisme, de identificare a bacteriilor lactice si selecta-
re a tulpinilor cu destinatie industrialda, modificare dupa
CrenaHeHko [3].

Cultivarea bacteriilor pentru testari s-a efectuat in lapte
degresat steril i in lapte pasteurizat. Cercetarile au fost fa-
cute in bioreactorul Sartorius Biostat® A plus (Germania).

Selectarea a fost realizata in baza criteriilor tehnolo-
gice de determinare a activitaii acidifiante si coagulante
a culturii in lapte, precum si dupa capacitatea de a retine
apa si de a produce EPZ. Testarea bacteriilor din punctul
de vedere al producerii EPZ a fost realizata prin determi-
narea caracterului ,,mucoid” al coloniilor. Tulpinile au fost
cultivate in mediu de lapte degresat steril la temperatura
optima de 40 °C. Eliminarea proteinelor din mediul de
cultura a fost efectuata cu acid tricloracetic, precipitarea
EPZ - cu etanol.

Sinereza culturilor a fost determinata prin centrifu-
garea (factorul de separare 1 000) a 10 cm?® de coagul
format de cultura respectiva timp de 5 min., masura-
rea supranatanului si calcularea proportiei de separare.
Tulpinile bacteriene reprezentative au fost liofilizate in
instalatia Labconco Freeze dry sistem (SUA), pastrate
la temperatura de —18 °C si folosite Tn experimentele
ulterioare.
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REZULTATE $1 DISCUTII

Capacitatea streptococilor termofili de a sintetiza EPZ
este considerata o caracteristica biotehnologica impor-
tanta, care, pe de o parte, contribuie la imbunatatirea vis-
cozitaii si texturii produsului, la fabricarea unor produse
lactate fermentate, cum ar fi iaurturile [4], pe de alta parte,
EPZ protejeaza celulele bacteriene de efectele adverse
ale factorilor externi, cum ar fi modificarile fizice si chimice
ale mediului, impactul altor bacterii, atacurile de fagi etc.

Astfel, unul dintre parametrii esentiali pentru evalua-
rea calitatii produselor lactate este densitatea si textura
coagulului de lapte format. Tn acest scop au fost selectate
tulpini de streptococi lactici termofili capabili sa formeze
coagulul dens in lapte, fara adaos de agenti de ingrosare.
Trebuie remarcat faptul ca multe produse lactate se obtin
datorita folosirii - stabilizatorilor. In acest scop sunt utilizatj
de regula agenti de ingrosare naturali, care includ hidrafi
de carbon de origine vegetala si animala (amidonul, pec-
tina, guarul sau guma xantan, gelatina, extractul de malf),
precum si stabilizatori proteici artificiali ce n laptele rece
formeaza o suspensie de particule fine, care dupa paste-
urizare laptelui gonfleazd complet. Utilizarea in calitate de
culturi-starter a tulpinilor producatoare de EPZ din specia
S. thermophilus face posibila obtinerea unei consistente
mai dense a produselor lactate, fara a se adauga agenti
de ingrosare si stabilizatori.

Initial tulpinile au fost estimate vizual dupa lungimea
firului filant al coagulului prezentat in figura 1.

Conform datelor din sursele bibliografice de speciali-

L 65 102
Fig. 1. Aspectul vizual al capacitdtii de sintetizare a EPZ de cdtre tulpinile selectate

tate, cantitatea de EPZ produsa de tulpinile de Strepto-
coccus thermophilus variaza foarte mult: de la 8 pana la
3 000 mg/l [5] si capacitatea de sinteza a EPZ este indivi-
duala pentru fiecare tulpina din aceeasi grupa taxonomica.

Testarea bacteriilor din punctul de vedere al producerii
EPZ afost realizata prin metoda de eliminare a proteinelor
din mediul de cultura cu acid tricloracetic si precipitarea
polizaharidelor cu etanol. Rezultatele investigatiilor asu-
pra coagulului format de catre culturile studiate sunt pre-
zentate Tn tabelul 1.

Conform datelor prezentate in tabelul 1, tulpinile stu-
diate formeaza un coagul cremos sau vascos, cu sau fara
eliminarea zerului. De asemenea, Tn decursul cercetari-
lor s-au evidentiat 2 tulpini producatoare de EPZ: L 65 si
L 177.1n cazul tulpinii L 102, cantitatea de EPZ sintetizate
era mica. Celelalte 2 tulpini nu produc EPZ sau cantitatea
lor este foarte mica, ele coprecipita cu proteinele la ada-
ugarea acidului tricloracetic si nu mai pot fi detectate la
precipitarea cu etanol.

Tn aspect stiintific si practic, a fost important sa se sta-
bileasca conditiile optime de cultivare pentru acumularea
biomasei, sinteza EPZ si durata fazelor de dezvoltare a
bacteriilor lactice pentru a elabora culturile-starter bioteh-
nologic active.

Tn publicatiile de specialitate existd informatji contra-
dictorii privind dependenta sintezei EPZ de catre bacteriile
lactice de factorii externi. Se presupune ca temperatura de
cultivare si sursa de carbon din mediu au o semnificatie
primordiala. Totusi fiecare tulpina reactioneaza individual
la conditjile de cultivare [6].

Tabelul 1
Sinteza EPZ de catre tulpinile autohtone de Streptococcus thermophilus
Codul tulpinii Consistf%r:?ac;oagului Cantitatea EPZ, mg/100 g Sinereza, cm?®
L12 cremoasa 0,0 1,3+0,1
L 65 vascoasa 43,611 0,0
L 102 cremoasa 2,4+0,5 0,8+0,1
L 109 cremoasa 0,0 1,7+0,2
L 177 vascoasa 52,1+1 0,0
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Din surse bibliografice este cunoscut ca sintetizarea
EPZ de catre tulpinile de S. thermophilus in mediu creste
odata cu scaderea temperaturii de cultivare, deoarece se
presupune ca capsula de EPZ realizeaza functia de pro-
tectie a bacteriilor lactice in conditii nefavorabile [9].

Astfel, in continuare a fost studiata dinamica multipli-
carii tulpinilor selectate, evolufia aciditatji titrabile si sinte-
zei EPZ, in conditii periodice de cultivare in lapte degresat
la diferite temperaturi — de 32+1 °C si 40 °C.

Datele obtinute denota ca in primele 10+0,5 ore de cul-
tivare a tulpinilor de S. thermophilus L 65 si L 177 se ob-
serva modificari mai putin intense de aciditate. Acest lucru
se datoreaza, probabil, continutului sarurilor de tampon
in mediu. Apoi are loc o scadere lenta a pH-ului. Astfel,
pentru primele 10+0,5 ore ApH al tulpinii S. thermophilus
L 177 a fost de 0,9 unitatj, iar dupa 14+0,5 ore de cultivare
— 1,1 unitatj, ceea ce indica o crestere a acumularii acidu-
lui lactic prin dezvoltarea mai intensa a bacteriilor lactice.

Cat priveste evolutia aciditatii, provocata de tulpina
S. thermophilus L 65 la temperatura de cultivare de 32+1
°C, atingerea nivelului pH-ului de 4,5 a avut loc Tn 12 ore.
Tn primele 50,5 ore de cultivare n lapte degresat ApH
scade brusc cu 0,6 unitatj, apoi are loc 0 acumulare inten-
siva a acidului lactic — 1,4 unitati in doar 7 ore de cultivare.

Cantitatea maxima a EPZ sintetiza{i de catre tulpinile
selectate de S. thermophilus in lapte degresat la tempe-
ratura de 32 °C pentru S. thermophilus L 177 a fost de
82,6 mg/100 g dupa 12+0,5 ore si respectiv pentru
S. thermophilus L 65 de 71,7 mg/100 g dupa 10+0,5 ore
de cultivare, ceea ce a coincis cu faza de crestere logarit-
mica. Apoi a fost inregistrata o scadere a cantitatii de EPZ
cauzata de majorarea numarului de celule si a concentra-
tiei enzimelor care distrug EPZ. Exista o ipoteza ca la cul-
tivarea indelungata a tulpinilor de bacterii lactice deseori
are loc micsorarea sintezei sau distrugerea EPZ, probabil
sub actiunea glicohidrolazelor [8].

Tn general, S. thermophilus nu au capacitatea de a
fermenta un numar mare de zaharuri, spre deosebire de

Tima. h

alte bacterii lactice. Sursele de carbon preferate pe care
majoritatea tulpinilor de S. thermophilus sunt capabile sa
le utilizeze sunt: glucoza, lactoza, zaharoza si fructoza.
Glucoza si fructoza sunt surse de carbon relativ sarace,
fiindca rata de crestere a S. thermophilus in prezenta lor
este de cateva ori mai mica decat in prezenta lactozei sau
zaharozei. Zaharoza fosfoenolpiruvat-dependent al sis-
temului fosfotransferaza (SFT) catalizeaza transportul si
fosforilarea concomitenta de fosforilate a carbohidratilor.
Acest sistem reprezinta calea principalda de fermentare a
zaharului la bacteriile lactice. Dintre lactoza si zaharoza,
doar zaharoza poate fi preluata prin SFT, ceea ce con-
tribuie la obtinerea unei productii Thalte de EPZ, in cazul
cand zaharoza serveste drept sursa de carbon [7].

Tn industria laptelui, la fabricarea iaurtului zaharoza se
utilizeaza in calitate de indulcitor, care se adauga in cantita-
te de 5-8% la sfarsitul procesului de fermentatie a laptelui.

Reiesind din aceasta, in mediul pentru cultivarea
S. thermophilus am utilizat ca sursa suplimentara de car-
bon zaharoza, care a fost introdusa in laptele hidrolizat in
cantitate de 8% pentru a stimula sinteza EPZ.

Tn urma cercetarilor s-a stabilit ca cantitatea maxima
de EPZ sintetizate de S. thermophilus L 177 a constituit
66,6 mg/100 ml si 54,7 mg/100 ml pentru S. thermophilus
L 65 dupa 4+0,5 ore de cultivare la sfarsitul fazei exponen-
tiale de dezvoltare. Apoi, ca si la cultivare, la temperatura
de 32 °C cantitatea de EPZ s-a micsorat.

Astfel, s-a stabilit ca cantitati maxime de EPZ tulpi-
nile produc la sfarsitul fazei exponentiale de dezvoltare,
care la temperatura de cultivare de 32 °C are o durata
de 12+0,5 ore pentru S. thermophilus L 177 si 10+0,5 ore
pentru S. thermophilus L 65, iar la 42 °C — de 4+0,5 ore
pentru ambele tulpini.

Dependenta numarului de celule viabile si a cantitatii
de EPZ de timpul cultivarii este prezentata in forma de
diagrame de suprafata in figurile 2 si 3.

Relafia dintre numarul de celule vii si sinteza EPZ este
foarte complexa si depinde de metabolismul surselor de car-

DQTO“}M"

Fig. 2. Dependenta titrului de bacterii si a cantitdtii de EPZ in functie de timpul cultivdrii la temperatura
de 32+1°C: a) - S. thermophilus L 177; b) - S. thermophilus L 5
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Fig. 3. Dependenta titrului de bacterii si a cantitdtii de EPZ in functie de timpul cultivdrii la temperatura de
40+£1°C: a) - S. thermophilus L 177; b) - S. thermophilus L 65

bon in directja glicolizei sau sintezei EPZ in diverse condiji.

Diagramele prezentate in figurile 2 si 3 confirma in mod
evident ca valoarea maxima a EPZ sintetizate la temperatu-
ra suboptima (32 °C) a fost mai mare decat la temperatura
optima (40 °C) cu 19,4% pentru tulpind S. thermophilus
L 177 si cu 23,8% pentru S. thermophilus L 65. Astfel, s-a
demonstrat ca modificarea temperaturii de cultivare influ-
enteaza durata fazelor de dezvoltare si randamentul produ-
cerii metabolitilor extracelulari la tulpinile de bacterii lactice
S. thermophilus L 65 si S. thermophilus L 177.

S-a stabilit ca cantitafi maxime de EPZ tulpinile pro-
duc la sfarsitul fazei exponentiale de dezvoltare, care la
temperatura de cultivare de 32 °C are o durata de 12+0,5
ore pentru S. thermophilus L 177 si de 10+0,5 ore pentru
S. thermophilus L 65, iar la 42 °C — de 440,5 ore pentru
ambele tulpini.

Tn urma experimentelor au fost stabiliti parametrii bio-
tehnologici optimi ai culturilor de bacterii lactice producéatoa-
re de EPZ, caracterizafi printr-un randament inalt al EPZ si
un numar mare de celule viabile. Pentru a stimula sinteza
EPZ in condifii industriale la fabricarea produselor lactate
fermentate fara a modifica temperatura, mediul nutritiv a
fost suplimentat cu zaharoza in cantitate de 8%. In condi-
{ii industriale tulpinile autohtone de S. thermophilus L 65 si
L 177 produc cantitafi suficiente de EPZ pentru Tmbunatati-
rea calitdtii produselor lactate, ceea ce permite excluderea
substantelor stabilizatoare din procesul tehnologic.

CONCLUZII

Tulpinile autohtone de S. thermophilus selectate au o
capacitate stabila de a produce EPZ in cantitati suficiente
pentru a Tmbunatafi proprietatile reologice si structurale
ale produselor lactate cu continut redus de grasime.

Sinteza de EPZ de catre tulpinile autohtone de Strep-
tococcus thermophilus se mareste odata cu scaderea
temperaturii de cultivare.

Zaharoza poate servi ca sursa de carbon complemen-
tara in laptele degresat pentru a spori sinteza de EPZ si
a Tmbunatafi consistenta produselor lactate cu confinut
redus de grasime.
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RETETE CULINARE

PULPE DE PUI CU VIN
S1 USTUROI LA CUPTOR
Timp pregatire: 1h, 20 min.
INGREDIENTE

e 4 catei mari de usturoi
e 0 frunza de dafin
e cimbru

e 3 pulpe de pui
e 200 ml vin alb
e boia
e piper

e sare

MOD DE PREPARARE

Curatam, spalam si taiem pulpele in jumatati. Le 1a-
sam la scurs si le condimentam cu sare, boia, cimbru si
piper. Luam o tava care merge la cuptor, asezam pulpele
n ea, turnam vinul si punem frunza de dafin. Dam tava la
cuptorul preincalzit si lasam pana sosul din tava scade si
pulpele se rumenesc frumos (aproximativ o ora).

Din cand in cénd, stropim pulpele din tava cu sosul
format. Cand sunt aproape gata, adaugam usturoiul taiat
felii i mai [dsam sa se rumeneasca impreuna.

Servim pulpele calde, alaturi de garnitura preferata.

STUFAT CU VIN

Timp de preparare: 30 min.

INGREDIENTE

e 40 fire ceapa verde
e 2 linguri ulei

e 1 pahar de vin rosu
e 800 g carne de miel

e sare, piper

e 20 fire usturoi verde
e 1 lingurita faina

e 2-3 linguri bullion

MOD DE PREPARARE

Se spala si se taie carnea de miel in bucatj potrivite i
se prajesc n ulei, cateva minute pe fiecare parte, pana isi
schimba culoarea. Se curata ceapa si usturoiul, se spala
si se Impletesc cate 2 fire de ceapa cu unul de usturoi,
apoi se adauga peste carnea de miel indbusitd. Se ames-
teca cu grija sa nu se arda si sa nu se rupa.

Se mai lasa cateva minute pe aragaz sa dea 2-3 cloco-
te, apoi se toarna borsul, vinul sau ofetul, bulionul i faina,
amestecand continuu.

Se transfera totul intr-o tava si se baga la cuptor. Vasul
se acopera cu un capac sau cu folie de aluminiu, ca sa
fiarba Indbusit pana scade cat trebuie.

Stufatul se serveste cald, ornat cu frunze de patrunjel.

RATA AROMATA
IN SOS DE VIN ROSU

INGREDIENTE

o lratd e 2 linguri miere

o 1 lingurita melasa

o 4 linguri ulei de masline cu aroma de laméaie

e Y lingurita scortisoara macinata

e sare de mare

e 2 crengute de rozmarin, frunzele rupte apoi tocate
marunt

e 500 g cartofi noi, decojii

e 2 linguri dulceata de trandafir

e 375 ml vin rosu

MOD DE PREPARARE
Se incinge cuptorul la 190 °C.

Intr-un bol se amestecd mierea cu melasa, uleiul de
masline, scortisoara si 1 lingura sare de mare. Se unge
rata cu acest amestec si se asaza in tava. Restul de ulei
de masline se amesteca cu rozmarinul tocat si 1 lingura
sare de mare. Cartofii se asaza langa rata si se stropesc cu
amestecul de rozmarin. Se da totul la copt timp de 1 or3,
intorcand rata de cateva ori pentru a se rumeni uniform.

Tntre timp, vinul rosu se pune intr-o cratitd pe foc potri-
vit impreuna cu dulceata de trandafir. Se da intr-un clocot,
apoi se lasa sa fiarba 5 minute.

Dupa ce rata a stat 1 ora in cuptor, se scoate, se toar-
na peste aceasta si cartofi vinul rosu din cratita si se mai
da la copt 15 minute, pana cand sosul a scazut pufin.



Mult stimate domnule
doctor Simion UNGUREANU!

Colectivul Institutului ~ Stiintifico-
Practic de Horticultura si Tehnologii
Alimentare Va ureaza cele mai since-
re si cordiale urari de bine si sanatate
cu ocazia celor 80 de ani impliniti si a
celor 53 de ani de activitate profesi-
onala.

Activand multi ani in cadrul institu-
tului, v-ati impus printr-un sir de va-
lori sufletesti si profesionale care va
caracterizeaza cu adevarat — compe-
tenta, corectitudine, responsabilitate,
perseverenta, fiind actualmente unul
dintre pilonii de baza pe care se spri-
jina stiinta si practica pepinieritului
viticol din Republica Moldova.

Calea parcursa de Dvs., pentru a
atinge cele mai inalte culmi ale stiintei
este un model de slujire cu abnegatie
si daruire totala profesiei alese.

Pe parcursul activitati Dvs. fruc-

Doctorul in economie Vasile Mladi-

noi s-a nascut la 27 februarie 1938 in
s. Giurgiulesti, m. Vulcanesti. In anul
1961 dumnealui a absolvit Institutul
Agricol ,M. Frunze” din Chisindu, Fa-
cultatea de Mecanizare si Electrificare
a Agriculturii. In acelasi an isi incepe
activitatea profesionala in calitate de
inginer-sef in colhozul din s. Mandresti,
rn. Telenesti, apoi inginer-controlor in
atelierele de reparatie a tehnicii agri-
cole ,Moldselhoztehnica” din or. Orhei.

Din 1972 a inceput sa activeze la In-
stitutul de Cercetari pentru Pomicultura

tuoase ati reusit sa va remarcati prin
publicarea unui spectru larg de lucrari
stiintifice, care prin aspectul aplicativ
au contribuit la solutionarea diverse-
lor probleme in domeniul viticulturii.

Competitivitatea si aptitudinile cre-
ative ale Dvs. de care ali dat dovada
la toate etapele de activitate sunt inalt
apreciate de intreaga comunitate sti-
intifica.

Gratie cercetarilor efectuate de
Dvs., au fost formulate criteriile de
selectie si multiplicare, respectarea
si implementarea carora s-a soldat cu
obtinerea noilor soiuri de vita-de-vie
autohtone.

Pentru munca cu daruire de sine,
profesionalismul, devotamentul si
responsabilitatea cu care abordafj
sarcinile incredintate, pentru tact si
intelepciune, Va purtam un respect

(actualmente Institutul Stiinfifico-Practic
de Horticultura si Tehnologii Alimenta-
re), exercitand pe rand functiile de co-
laborator stiintific inferior, colaborator
stiintific superior, iar din 1994 pana in
2016 a fost sef al laboratorului ,Econo-
mie si standardizare” si colaborator sti-
intific coordonator.

Din 2017 este seful serviciului trans-
fer tehnologic, economie, relatii interna-
tionale.

De-a lungul anilor, V. Mladinoi efectu-
eaza multiple cercetari stiintifice orientate
spre sporirea eficientei utilizarii tehnicii
agricole in pomiculturd si modernizarea
ramurii fn ansamblu. Teza de doctor in
economie o sustine in anul 1982 la Kiev
(Ucraina), tema fiind ,Organizarea si nor-
marea lucrarilor mecanizate in livezile in-
tensive”. In anul 1985 devine conferentiar
cercetétor.

V. Miadinoi a contribuit considerabil
la elaborarea cadrului legislativ-normativ
de reglementare a dezvoltarii pomicultu-
rii in tara noastra.

Este unul dintre autorii Legii Repu-
blicii Moldova cu privire la pomicultura,

V. MLADINOI LA (

deosebit si Va uram multa sanatate,
bucurii de la cei dragi, noi performan-
te si realizari frumoase in activitatea
Dvs. consacrata stiintei.

Director general ISPHTA,
doctor habilitat in agricultura
Constantin DADU

DE ANI

precum si al concepiei si programului
de dezvoltare durabila a pomiculturii,
cadastrului pomicol, reglementarilor
tehnice privind fructele proaspete, ma-
terialul saditor pomicol, standardelor
nafionale in pomicultura, definand si
functia de presedinte al Comitetului
Tehnic de standardizare CT-10 ,Fructe
proaspete”.

Pe parcursul activitatii sale a publicat
peste 190 de lucrari stiintifice, inclusiv 7
carii (la 5 dintre ele este coautor) si o se-
rie de brosuri tematice.

Pentru meritele deosebite in dez-
voltarea stiinfei si contributia valoroa-
sa la dezvoltarea pomiculturii Vasile
Mladinoi a fost decorat cu mai multe
distinctii de stat ale Republicii Moldo-
va, inclusiv ordinul ,Insigna de onoa-
re”, medalia ,Meritul civic", medalia
.Veteran al muncii®, precum si cu Di-
ploma de Onoare a Ministerului Agri-
culturii si Industriei Alimentare.

Director general ISPHTA,
doctor habilitat in agricultura
Constantin DADU
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