CERCETAREA METODELOR DE ANALIZA CALITATIVE PENTRU
IDENTIFICAREA FALSIFICARILOR LAPTELUI

RESEARCH OF QUALITATIVE ANALYSIS METHODS FOR THE
IDENTIFICATION OF MILK FAULTS

Alexandra MOCANAS, Dana EREMIA
Conducator stiintific: Alexandra CICANCI, dr., lect. univ.,
Universitatea de Stat ,,Bogdan Petriceicu Hasdeu” din Cahul

Abstract: Researches on milk adulteration detection methodologies is particularly
topical in the contemporary food industry. This research aims to identify and develop
accurate and reliable techniques to detect additives, dilution and other fraudulent
practices, ensuring consumers have access to authentic and safe dairy products. The
purpose of the research was to investigate and evaluate the quality parameters of milk
samples from JLC, SANA and ALBA producers. As a result of the study, it was determined
that the cow's milk of the brands selected for research correspond to GD No. 158/2019
"Quality requirements for milk and dairy products” and can be used as a food product
that beneficially influences the health of consumers.
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Rezumat: Cercetarea metodologiilor de detectare a falsificérii laptelui este
deosebit de actuali in industria alimentara contemporana. in fata provocarilor crescande
legate de autenticitatea si siguranta alimentara, detectarea si prevenirea falsificarii
laptelui devine cruciald. Aceasta cercetare vizeaza identificarea si dezvoltarea de tehnici
precise si fiabile pentru detectarea aditivilor, a diludrii si a altor practici frauduloase,
asigurand consumatorilor acces la produse lactate autentice si sigure. Justificarea
necesitatii acestei cercetari rezida in protejarea sandtitii publice, In intarirea increderii
consumatorilor si in mentinerea integritatii industriei laptelui, prin identificarea si
dezvoltarea unor metode precise si eficiente pentru detectarea si prevenirea falsificarii
laptelui. Scopul cercetdrii a fost de a investiga si evalua parametrii calitativi ai
esantioanelor de lapte provenite de la producatorii JLC, SANA si ALBA. Prin analiza
acestor esantioane, se urmareste determinarea conformitatii acestora cu standardele
legislative in vigoare, furnizand astfel informatii esentiale despre calitatea si siguranta
laptelui disponibil pe piata. Pentru determinarea aciditatii titrabile s-a folosit metoda de
titrare cu hidroxid de sodiu pentru a masura cantitatea de acid prezent in lapte. Pentru
detectarea amidonului s-a utilizat metoda colorimetrica bazata pe reactia acestuia cu
iodul, care evidentiaza prezenta lui prin schimbarea culorii. Pentru identificarea
neutralizantilor in lapte, am realizat reactia cu solutia de alizarind, pentru a detecta
substantele alcaline sau acide din lapte, care ar putea afecta calitatea sau siguranta
produsului. Pentru analiza proteinelor, s-au utilizat metode biuretica si xantroproteica,
care permit evaluarea calitativa a proteinelor in lapte. In urma cercetarilor realizate s-a
constatat cd nivelurile de aciditate ale laptelui, determinate prin masurarea cantitatii de
alcali necesara neutralizarii ionilor de hidrogen, au indicat integritatea produsului, nefiind
observate variatii semnificative. Absenta amidonului sugereaza autenticitatea laptelui si
elimind suspiciunile de adulterare. Prezenta neutralizantilor, detectatd prin reactia cu
solutia de alizarind, poate indica prezenta substantelor alcaline sau acide, care pot
influenta gustul si stabilitatea laptelui. Identificarea proteinelor confirma valoarea
nutritivd a laptelui, sustindnd importanta acestuia in aportul dietetic. Aceste constatari
indicd un produs autentic si sigur, in conformitate cu standardele de calitate si siguranta
alimentara. In urma studiului s-a stabilit ci laptele de vaca de marcile selectate pentru
cercetare corespund HG Nr. 158/2019 “Cerintele de calitate pentru lapte si produsele
lactate” si poate fi utilizat ca produs alimentar care benefic influenteazd sanatatea
consumatorilor.
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